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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

Dessa instruktioner finns aven tillgangliga pa webbsidan www.whirlpool.eu
DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

| bruksanvisningen och pa sjalva apparaten finns viktiga
sakerhetsvarningar som ska lasas och alltid foljas.

Detta ar en sakerhetsrelaterad varningssymbol som varnar om

/ eventuella risker for anvandaren och andra i narheten. Alla
sakerhetsvarningar ar markerade med denna symbol och
foljande text:

A FARA Anger en farlig situation som kommer att orsaka
allvarlig skada om den inte undviks.

Anger en farlig situation som kan orsaka allvarlig
A\ VARNING skada om den inte undviks.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den potentiella risk
som foreligger och anger hur du kan undvika skador pa personer och
foremal och elektriska stotar pa grund av felaktig anvandning av
apparaten. Folj foljande instruktioner noggrant:

- Anvand skyddshandskar vid uppackning och installation.

- Apparaten ska alltid vara frankopplad fran elnatet innan nagon form
av Installation paborjas.

- Installation och underhall ska utféras av behorig fackman i enlighet
med tillverkarens anvisningar och i enlighet med lokala
sakerhetsbestammelser. Reparera eller byt inte ut delar pa apparaten
om detta inte direkt anges i bruksanvisningen.

- B?/te av elsladd maste utféras av en kvalificerad elektriker. Vand dig
till en auktoriserad serviceverkstad.

- Enligtlag ar det obligatoriskt att ansluta denna apparat till jord.

- Nar apparaten har monterats i utrymmet maste elsladden vara
tillrackligt lang for att apparaten ska kunna anslutas till ett eluttag.

- Forattinstallationen ska uppfylla gallande sakerhetskrav maste en
allpolig strombrytare med minst 3 mm kontaktavstand anvandas.

- Anvand inte grenuttag om ugnen ar utrustad med en stickkontakt.
- Anvand inte forlangningssladdar.
- Drainteiapparatens elsladd.
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- Narinstallationen ar klar ska inte anvandaren kunna fa atkomst till de
elektriska komponenterna.

- Anvand inte apparaten om induktionsplattans yta ar sprucken. Stang
av den for att undvika risken for elektrisk stot (galler endast for
modeller med induktionsfunktion).

- Vidror aldrig egoparaten med vata kroppsdelar och var inte barfota
nar du anvander den.

- Apparaten ar endast avsedd for anvandning i hushallet for att laga
mat. Det ar inte tillatet att anvanda apparaten for andra andama
(t.ex varma upp rum). Tillverkaren avsager sig allt ansvar for
felaktig anvandning eller felaktig installning av kontrollerna.

- Under anvandning blir apparaten och dess atkomliga delar heta.
- Varnoga med att inte vidrora varmeelementen.

- Smabarn (0-3 ar) och barn (3-8 ar) ska hallas under uppsikt nar de
vistas i narheten av apparaten.

- Barnfran och med 8 ars dlder och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller bristande erfarenhet och
kunskap, far bara lov att anvanda apparaten om de dvervakas eller
om de har fatt instruktioner om hur apparaten anvands pa ett sakert
satt och forutsatt att de forstar vilka faror det innebar. Barn far inte
leka med apEaraten. Rengoring och underhall far inte utforas av barn
utan overvakning.

- Vidror inte varmeelementen eller de inre panelerna under och efter
anvandning av apparaten eftersom du kan branna dig. Undvik att
apparaten kommer i kontakt med trasor eller andra brannbara
material tills alla komponenter har svalnat helt.

- Nar du ar klar med matlagningen, 6ppna apparatens lucka forsiktigt
for att gradvis slappa ut den varma luften eller angan innan du
oppnar helt. Med stangd lucka kommer varm luft ut fran 6ppningen
som finns 6ver apparatens kontrollpanel. Tapp aldrig till
ventilationséppningarna.

- Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbehér och var noga
med att inte vidrora varmeelementen.

- Lagg aldrig lattantandligt material inuti apparaten eller i narheten av
den.Om apparaten skulle slas pa av misstag kan materialet fatta eld.

- Varm och tillaga inte mat i stangda behallare i apparaten.

- Det tryck som utvecklas i behallaren kan fa den att explodera och
skada apparaten.

- Anvand inte kokkarl av syntetmaterial.

- Overhettad fett och olja kan ltt fatta eld. Var vaksam nér du lagar
mat med mycket fett och olja.
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- Lamna aldrig apparaten utan uppsyn da du torkar mat.

- Om alkoholhaltiga drycker anvands vid matlagningen (t.ex. rom,
konjak, vin), tank pa att alkohol avdunstar vid hoga temperaturer.
Darfor finns det risk for att dessa alkoholangor fattar eld nar de
kommer i kontakt med det elektriska varmeelementet.

- Anvand inte angtvatt for rengoring.

- Rorinte vid ugnen under pyrolysrengdringen. Hall barn pa avstand
fran ugnen under pyrolysrengoringen. Storre mangder matrester i
ugnen ska torkas bort innan pyrolysrengoringen startar (endast
ugnar med pyrolysfunktion).

- Under och efter pyrolysrengéringen ska djur hallas pa avstand fran
apparatens installationsomrade (endast ugnar med pyrolysfunktion).

- Anvand endast termometern som rekommenderas for den har
ugnen.

- Anvand inga starka, slipande rengdringsmedel eller vassa
metallskrapor for att reng6ra ugnsluckans glas. De kan repa ytan,
vilket kan leda till att glaset splittras.

- Kontrollera att apparaten ar avstangd innan du byter ut lampan for
att undvika elektrisk stot.

- Anvand inte aluminiumfolie for att tacka over kokkarlet (endast for
ugnar med tillhorande kokkarl).
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FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE (€

Denna ugn, som ar avsedd att komma i kontakt med livsmedel, foljer den europeiska férordningen (( E)
nr 1935/2004 och ar designad, tillverkad och sald enligt sakerhetskraven i Ldgspanningsdirektiv 2006/95/
EG (som ersatter 73/23/EG med senare andringar) och skyddskraven i EMC-direktiv 2004/108/EG.

Denna apparat uppfyller kraven i de europeiska ekodesignférordningarna nr 65/2014 och nr 66/2014 i
enlighet med den europeiska standarden EN 60350-1.

MILJOSKYDD
Kassering av forpackningsmaterial Kassering av apparaten
Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, - Dennaapparat ar marktienlighet med EG-
vilket framgér av étervinningssymb(ﬂen (C’:’) ). direktivet 2012/19/EG om elektriskt och
Foérpackningsmaterialets olika delar ska darfor elektroniskt avfall (Waste Electrical and
bortskaffas pa ett ansvarsfullt sitt och i enlighet Electronic Equipment, WEEE).

med den lokala lagstiftningen om avfallshantering. | | . Ganom att sikerstilla att produkten hanteras

pa ratt satt bidrar du till att forebygga
eventuella negativa konsekvenser for miljon
och manniskors halsa, som annars kan orsakas
av olamplig avfallshantering av denna produkt.

Tips for att spara energi

- Varm bara upp ugnen om detta specificerasi
tillagningstabellen eller i ditt recept.

- Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar E . .
och bakplatar eftersom dessa absorberar virme | |- Symbolen  péaapparaten och pade
mycket béttre. dokument som medféljer apparaten visar att

denna apparatinte far hanteras som
hushallsavfall, utan ska lamnas in till en lamplig
miljostation for atervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning.

- Stang av ugnen 10-15 minuterinnan den
installda tillagningstiden I6per ut. Om en
matratt kraver ldngkok kommer den att
fortsatta tillagas aven nar ugnen ar avstangd.
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FORE ANVANDNING

INSTALLATION

ordentligt.

den.

Ndr ugnen har packats upp, kontrollera att den inte har skadats under transporten och att ugnsluckan stéinger

Kontakta din Gterférsdljare eller ndirmaste kundservice om du upptécker ndgot problem. For att forhindra
eventuella skador rekommenderar vi att du inte tar ut ugnen frdn polystyrenskummet férréin du skall installera

Las alla sakerhetsforeskrifter pa sidorna 2, 3, 4 innan apparaten installeras.
Folj installationsanvisningarna pa sidan | och Il ndr apparaten installeras.

FORBEREDNING AV INBYGGNADSUTRYMMET

satterin ugnen.

kant tackas over.

« Dekoksskap som star intill ugnen maste vara varmetaliga (minst 90 °C).
« Utfor alla utskarningar pa inbyggnadsmobeln och avlagsna sdgspan och damm noggrant innan du

« Apparatens undersida ska inte langre vara tillganglig efter installation.
« For att apparaten ska fungera korrekt far inte minimiutrymmet mellan arbetsbanken och ugnens évre

ELEKTRISKANSLUTNING

ALLMANNA FORESKRIFTER

Forsakra dig om att spanningen som anges pa
apparatens typskylt 6verensstammer med
natspanningen. Typskylten sitter pa ugnens framre
kant (syns nar ugnsluckan ar 6ppen).

« Eventuellt byte av elsladd (av typ HO5 RR-F 3 x
1,5 mm?) far endast utféras av behorig
elektriker.

Vand dig till en auktoriserad serviceverkstad.

Ugnen ar programmerad for att arbeta med en
stromforbrukning som overstiger 2,5 kW (anges
med "16 A"iinstallningarna, som pa sida 10),
vilket ar forenligt med hushallsel 6ver 3 kW.

Om stromforsorjningen i hushallet dr lagre maste
installningen sankas ("13 A"iinstallningarna).

Fore anvandning:

- Tabort pappskydd, plastfilmer och etiketter fran
tillbehoren.

- Tautallatillbehor ur ugnen. Stall in varmen pa
200°Coch Idt ugnen vara pd i cirka en timme sd
att lukt och anga fran isoleringsmaterial och
skyddsfett elimineras.

Under anvandning:

- Laggaldrig ndgot tungt foremal pa ugnsluckan,
eftersom detta kan skada den.

- Lutadiginte pa ugnsluckan och hang inte saker
pa dess handtag.

- Tackinte ugnensinre paneler med
aluminiumfolie.

- Hallinte vattenien het ugn: emaljen kan
skadas.

- Drainte kokkarlen pa ugnens botten eftersom
detta kan skada emaljen.

- Forsakra dig om att elsladdar tillandra

hushallsapparater inte vidror heta delar och att
de inte kan fastna i ugnsluckan.

- Undvik att utsatta ugnen for "vader och vind".
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APPARATEN
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Kontrollpanel

Flakt

Runt varmeelement (dolt)

Sidostegar (antalet ugnsfalsar anges pd
ugnsutrymmets framsida)

Lucka

Nedre varmeelement (dolt)

Roterande grillspett (pd vissa modeller)
Koéttermometerns inféringspunkt (pd vissa
modeller)

Typskylt (far inte tas bort)

10. Lampa
11. Ovre varmeelement/grillelement

OBS!

- Undertillagning kan kylfidikten slds pa och av f6r att minska energiférbrukningen.
Islutet av tillagningen, ndr ugnen stdngts av, kan det hédnda att kylficikten fortsdtter att vara igdng en stund.
- Ndrugnsluckan 6ppnas under tillagning stdngs vdrmeelementen av.

TILLBEHOR

Fig. E Fig. F

F.

A. Galler:

for att grilla
for stod till kokkarl, formar osv.

Langpanna:
for att fanga upp droppande fett
for att laga kott, fisk osv.

. Bakplat:

for bakverk och brod
for kott, fisk osv.

. Rorliga ugnsfalsar (bara pa vissa modeller):

for att underlatta hanteringen av galler och
platar.

. Roterande grillspett (bara pa vissa modeller):

for att grilla storre bitar kott och fagel.

Kottermometer (bara pa vissa modeller):
for att mata matens karntemperatur.

Antalet tillbehor kan variera beroende pa kopt modell.

TILLBEHOR SOM INTE MEDFOLJER

Andra tillbehor kan képas separat. Vand dig till var kundservice.
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SATTA IN GALLER OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

1. Foringallret vagratt med den hojda sidan "A"
uppat (fig. 1).

2. Andratillbehor, sad som langpannan och
bakplatarna satts in pa samma satt som gallret

(fig.2). 3/\

| BORTTAGNING AV SIDOSTEGAR

Innan den automatiska ugnsrengoéringen startas
(se avsnitt 11) ska alla tillbehor tas bort fran
ugnsutrymmet.

Se bilderna (fig. 1, 2, 3) fér hur du tar bort
sidostoden (i forekommande fall) och deras
fastmuttrar.

Fig. 1 Fig.2

OBS! Vid forsummelse att folja dessa instruktioner
kan tillbehéren fé bestdende skador.

MONTERING AV RORLIGA UGNSFALSAR (I FOREKOMMANDE FALL)

Helt eller delvis utdragbara rérliga ugnsfalsar
underldttar hanteringen av galler och platar.

1. Avlagsna sidostegarna (fig. 1) (med helt
utdragna ugnsfalsar maste fdstskruvarna forst
tas bort).

2. Tabortplastskydden fran de rorliga
ugnsfalsarna (fig. 2).

3. Hang upp ugnsfalsens ovre del pa stegen.
Forsakra dig om att den teleskopiska I6paren
kan rora sig fritt till ugnens framsida.

Tryck sedan den rorliga ugnsfalsens undre del
stadigt mot stegen tills den sparras pa plats
med ett klick (fig. 3).

4. Monteratillbaka stegarnaiugnen (fig. 4).
5. Placeratillbehoren pal6paren (fig. 5, 6).
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BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

VANSTER TOUCH-
DISPLAY KNAPPAR

VRED

TOUCH- HOGER
KNAPPAR DISPLAY

I
‘

S TT T
Sl o 0T
- AH e
- J
VRED OCHTOUCHKNAPPAR
ko) &
O >
I ©)
KNAPPEN 6™ SENSE

VRIDREGLAGE

Vrid pa reglaget for att rulla
funktionerna och stallain alla
tillagningsparametrar.

BELYSNING
for att tanda och slacka lampan.

PA/AV
for att satta pa/stanga av ugnen.

TILLBAKA

for att ga tillbaka till foregaende skarm.

Tryck pd knappen for att valja, stalla in, fa
atkomst till och bekrafta funktioner eller
parametrar och for att starta
tillagningsprogrammet.

TEMP
for att stalla in temperaturen.

START
for att starta tillagningsfunktioner.

TID

for att stalla klockan, tillagningstiden och
forlanga tillagningsprogrammets tid.

VANSTER DISPLAY

HOGER DISPLAY

8 & ™)
Q) &) &

Pa denna display visas de huvudsakliga
tillagningsfunktionerna.
Funktionen som kan valjas visas med starkare ljus.

Symbolerna anger funktionen. For en fullstandig
beskrivning, se tabellen pa sida 17.

A AaIE F—
- e E
=) 1
RN E

Pa denna display visas klockan, instrumenten for
6" Sense och Specialfunktioner ,
detaljerna for alla funktioner och anvands for att
stallain alla tillagningsparametrar.

OBS! Bilden som visas kan variera beroende pd kopt
modell.
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1.1 STALLA KLOCKAN

1.3 PA/AV

Nér ugnen sctts PA for forsta gdngen ska klockan
stdllas.

Vrid pa €<y for att stalla timmen.

Tryck pa @ for att bekrafta.

Vrid pa € ¢ ¥ for att stilla minuterna.

Tryck pa @ for att bekrafta.

OBS! For att dindra tiden i efterhand ndr ugnen dr
avstdngd, hall knappen g intrycktiminst 1 sekund

och upprepa ovan ndmnda steg. Efter ett
strmavbrott mdste man stdlla klockan igen.

Ndr apparaten dr avstdngd visas bara
24-timmarsklockan.

Tryck pa for att satta pa ugnen (hall intryckt i
2 sekund).

Ndr ugnen dr pa dr bada displayerna aktiva.
Vredet och alla touchknappar dr fullt funktionella.

= s

OBS! Néir man trycker pa avslutas ett aktivt
tillagningsprogram och apparaten stcngs av.

1.2 INSTALLNINGAR

2 VALJAENFUNKTION

Om nddviindigt kan temperaturens mattenhet och
effektinstdllningen dndras i stdllet for standardenheterna
(C°och16A).

Hdéll knappen [ intrycktiminst 5 sekunder ndr
ugnen dr avstdngd (se avsnitt 1.3).

e

Vrid pa @ for att valja °Celler °F.

Tryck pa @ for att bekrafta.

Vrid pa €<y for att vilja stromvarde (16A eller 13A).

Tryck pa @ for att bekrafta.

OBS! Efter att ha bekrdftat instdllningarna kan det
vara noédvdndigt att stdlla klockan igen.

For att vdilja tillagningsprogram och andra
funktioner.

Foren beskrivning, se tabellen pé sida 17 och sida
18.

Tryck pa for att satta pa ugnen.

Vrid pa @ for att valja huvudfunktionen:
Funktionen som kan valjas visas med starkare ljus.

=)

Tryck pa @ for att bekrafta valet.

for att fa atkomst till respektive instrument pa hoger
display (se gdllande avsnitt (7, 8) pd sida 13).

Folj anvisningarnai avsnittet "Snabbstart"
(avsnitt 3) for att starta tillagningsfunktionen
omedelbart eller for att anvanda
lagesinstallningsguiden somiavsnitten 4,5 och 6.
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3 SNABBSTART

4.1 STALLAIN GRILLNIVAN

Foratt hoppa over ldgesinstdllningsguiden och
genast starta ett tillagningsprogram.

Tryck pa [ D] for att snabbstarta en funktion.

Ugnen startar ett icke tidsinstallt
tillagningsprogram (se avsnitt 5.1) genom att
anvanda en standardtemperatur och displayen
raknar uppat for att ange tidsforloppet.

Tryck pa [ D] for att genast starta
tillagningsprogrammet genom att anvanda de
senaste installningarna.

For att stalla in effektnivan for
tillagningsfunktionerna Grill () och Turbo Grill ().
Det finns 3 definierade effektnivaer for grill:
-1-(lag), -2- (medel), -3- (hog).

Hoger display visar standardvardet mellan tva
blinkande "--".

Vrid pa €= ¥ for att stalla in dnskad niva.

Tryck pa for att bekrafta och ga till
tidsinstaliningen (avsnitt 5) eller tryck pa [ >] for
Snabbstart.

OBS! Vrid pa @ for att justera grillnivan under ett
tillagningsprogram.

4 STALLAINTEMPERATUREN

4.2 UPPVARMNINGSFAS

For att justera temperaturen for alla befintliga
tillagningsprogram férutom Grill @, Turbo Grill ,

L=,
, N

Varmhdllning 138 och Jésning 7.

Tryck pa for att bekrafta dnskad funktion.

Ikonen C°/F° blinkar.

=)

Vrid pa @ for att stdlla in 6nskad temperatur.

W (s

Tryck pa @ for att bekrafta och ga till
tidsinstallningen (se avsnitt 5) eller tryck pa @ for

Snabbstart.

OBS! Vrid pa {;} for att justera temperaturen under
etttillagningsprogram.

Vissa funktioner (6ver- och undervirme @
varmluft (8), éver- och undervirme & flikt (=),
snabbuppvdrmning [ﬂ’ ) har en uppvédrmningsfas

som startar automatiskt och som gor att den
Onskade temperaturen kan uppnds snabbt.

En blinkande pil bredvid maltemperaturen anger
uppvarmningsfasen.

N&r ugnen nar maltemperaturen avges en summer.

Lagg maten i ugnen och stang ugnsluckan. Ugnen
startar automatiskt det valda
tillagningsprogrammet.

OBS! Om du stdiller in maten innan uppvdrmningsfasen
drférdig kan tillagningsprestandan férsémras.
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5 STALLAINTILLAGNINGSTIDEN

5.2 TIDSINSTALLT TILLAGNINGSPROGRAM

For att stdlla in funktionens tillagningstid efter att
temperaturen har stdillts in.

lkonen (¥: blinkar.

Tryck pa @ eller [ D] for att starta ett icke
tidsinstdllt tillagningsprogram (5.1).

Vrid pa {} for att stalla tillagningstiden.

ML ()
|

Tryck pa @ for att bekrafta tillagningstiden (5.2)
och ga till installning av sluttiden eller tryck pa @
for Snabbstart.

OBS! Tryckpa © for att justera tiden under ett
tillagningsprogram.

Under ett tidsinstallt tillagningsprogram visar
hoger display tiden som raknas ned minut efter
minut och“:”blinkar.

>y >
(CL 7)) (CL 20
Iz o) e I Cle

Tryck pa for att avsluta
tillagningsprogrammet nar som helst.

Nar tillagningstiden har [6pt ut visar hoger display
“End”och en summer avges.

OBS! Tiden inbegriper inte uppvédrmningsfasen.

6 STALLAINTILLAGNINGENS SLUTTID MED
STARTFORDROJNING

5.1 ICKETIDSINSTALLT
TILLAGNINGSPROGRAM

Under ett icke tidsinstallt tillagningsprogram visar
hoger display tiden som raknas uppat minut efter
minut och“:”blinkar.

Tryck pa foratt avsluta
tillagningsprogrammet nar som helst och stanga
av ugnen.

OBS! Tryckpd © fér att gd frén icke tidsinstdillt till
tidsinstdllt program och stdlla in en sluttid.

Fér att stdlla in 6nskad sluttid for en tillagningsfunktion.

Hoger display visar tillagningsprogrammets sluttid
ochikonen @ blinkar.

Vrid pa €< ¥ for att stéllain 6nskad sluttid.
Tryck pa @ for att bekrafta sluttiden.

L
171 e

OBS! Tiden som anges pa displayen inbegriper den
instdllda tillagningstiden. Under fordréjningen kan
du alltid géra féljande:

Vrid pa €<y for att forlanga sluttiden.

Tryckpa [ forattjusteratemperaturnivan.
Tryck pa g for att justera tillagningstiden.

Om funktionen forutser en uppvdrmningsfas kommer
den att hoppas éver ndr en fordréjningstid har stdillts in.
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7 FUNKTIONER MED 6™ SENSE

8 SPECIALFUNKTIONER

For att vélja mellan 6 olika specifika
tillagningsprogram med férinstdllda virden. Féren
fullstdndig lista och en beskrivning av funktionerna,
setabellenpdsida 17.

Vrid pa €< ¥ for att vilja 6! Sense-funktionen.

For att viilja mellan olika specifika
tillagningsprogram. For en fullstédndig lista och en
beskrivning av funktionerna, se tabellen pa sida
18.

Vrid pa 4= ¥ for att vilja specialfunktionen.

)| &

Tryck pa for att bekrafta.

Vrid pa @ for att valja onskad 6™ Sense-funktion.

Tryck pa for att bekrafta och ga till installning
av tillagningstid/sluttid eller tryck pa @ for
Snabbstart.

OBS! Fér samtliga 6" Sense-funktioner behéver inte
ugnen vdrmas upp. Se tabellen pa sida 19 for
rekommenderade tillagningstemperaturer och tider.

6™ SENSE TEMPERATURATERSTALLNING

Om temperaturen inuti ugnen under ett
tillagningsprogram 6 Sense sjunker pa grund av att
luckan 6ppnats kommer 6™ Sense
temperaturdterstdllningsfunktion att automatiskt
daterstdlla ursprunglig temperatur.

Under 6™ Sense temperaturaterstallning visar
displayen en“orm" som gdr runt och runt tills
maltemperaturen har uppnatts.

Tryck pa for att bekrafta.

Vrid pa €= ¥ for att vilja 6nskad specialfunktion.

e
h_J

- \
/! \
‘-

Tryck pa for att bekrafta och stalla in varden
eller tryck pa @ for Snabbstart.

8.1 SNABBUPPVARMNING

OBS! For att garantera tillagningsprestandan under
ett tidsinstdllt program kommer tillagningstiden att
utékas med den tid som luckan varit éppen.

For att snabbt vdrma upp ugnen. Se en fullstéindig
beskrivning pd sida 18.

Ga till specialfunktionerna ().

Vrid p& €< for att vélja 2.

Tryck pa @ for att bekrafta.

Vrid pa @ for att valja onskad temperatur.

Tryck pa @ for att starta snabbuppvarmningen
ellertryck pa \ 3/ for att stalla in tiden for féljande
tillagningsprogram.

N&r ugnen nar maltemperaturen avges en summer.

Lagg maten i ugnen och stang ugnsluckan. Ugnen
startar automatiskt ett tillagningsprogram och
bibehaller den uppnadda temperaturen.

Ldgg inte maten i ugnen forrén
snabbuppvdrmningen dr férdig.
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9 AUTOMATISK UGNSRENGORING (BARA PA VISSA MODELLER)

Den automatiska rengoringsfunktionen, i forekommande fall, kan variera beroende pa kopt modell.

PYROLYSRENGORING
(IFOREKOMMANDE FALL)

SMARTCLEAN™ RENGORING
(IFOREKOMMANDE FALL)

Foren beskrivning av denna funktion, se éven
funktionstabellen pa sida 18och kapitlet
"Rengdring” pad sida 24.

Ga till specialfunktionerna ().

Vrid pa €<y foratt valja ().

Tryck pa @ for att bekrafta.

Vrid p& €« ¥ for att vélja dnskad forinstalld
tillagningstid.

Tryck pa @ for att starta pyrolysrengdéringen eller

tryck pa @ for att gd till installning av sluttiden
(avsnitt 6).

Vrid pa €=y for att stélla in 6nskad sluttid.

Tryck pa @ for att starta den automatiska
ugnsrengoringen.

OBS! Under pyrolysrengéringen dr luckan
automatiskt last.

LIZ (D)
= 8
) |(v

Ndrikonen & férsvinner kan ugnen anvindas pa
normalt sdtt igen.

/\ VARNING

- Rorintevid ugnen under pyrolysrengoringen.

- Hall barn pa avstand fran ugnen under
pyrolysrengoringen.

- Hall djur pa avstand under och efter
pyrolysrengoringen.

Foren beskrivning av denna funktion, se dven
funktionstabellen pa sida 18.

Lagg 200 ml vatten pa ugnens botten ndr ugnen ar
kall och stang sedan ugnsluckan.

Gé till specialfunktionerna ().

Vrid p& €+ ¥ fératt vélja (&

Tryck pd \ 4/ for att bekrafta.

7L M
0 P

Yy
—

Tryck pa [ D] for att genast starta SMARTCLEAN™
"
eller tryck pa \ 4~ for att stdlla in sluttiden/fordrojd

start (se avsnitt 6).

Ta bort allt vatten som ar kvar i ugnen nar
programmet ar fardigt och rengér med en svamp
fuktad med hett vatten (om du vantar meran 15
minuter gar det inte att rengora lika bra).

Avlagsna hart sittande smuts genom att upprepa
rengdringen SMARTCLEAN™ och tillsatt ett par
droppar neutralt diskmedel nar du avlagsnar
smuts.

OBS! Mindre eller stérre mdngd vatten kan férsdmra
rengéringsprogrammets funktion.

Rengdringsprogrammets tid kan inte stdllas in.
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KOTTERMOMETER
(BARA PAVISSA MODELLER)

Med den medféljande kéttermometern kan man
mdta matens exakta inre temperatur under
tillagningen.

Kottermometern kan bara anvandas i vissa
tillagningsfunktioner (6ver- och undervarme @
varmluft (&), dver- och undervarme & flakt (=),
Turbo Grill , 6™ Sense Kott (& och 6 Sense
Maxicooking S).

Det ar viktigt att kottermometern placeras korrekt
for ett optimalt resultat. For in kottermometern
heltiden tjockaste delen av kottstycket, undvik
ben och fett (fig. 1).

For kyckling skall kottermometern foras in fran
sidan till mitten av brostet, se till att spetsen inte
hamnar i tomrummet (fig. 2).

Om kottets tjocklek ar oregelbunden bér du
kontrollera att kottet ar fardigkokt innan du tar ut
det ur ugnen. Anslut anden pad termometernihalet
i ugnens hogra innerpanel.

Fig.1 Fig.2
VIKTIGT: Se upp fér ugnsvdggarna och maten néir du
sdtter in kottermometern: de kan vara heta.

Nar kéttermometern ansluts till ugnsutrymmet
avges en summer och displayen visar ikonen (2=
och maltemperaturen.

Om kottemperaturen ansluts medan en funktion
valjs vaxlar displayen till kdttermometerns
standardmaltemperatur.

Tryck pa for att starta installningen.

Vrid pa €<y for att stélla in kdttermometerns
maltemperatur.

Tryck pa @ for att bekrafta.

Vrid pa 4 ¢ y fOr att stalla in 6nskad
ugnstemperatur.

Tryck pa @ eller [>] for att bekrifta och starta
tillagningsprogrammet.

Under tillagningsprogrammet visar displayen
kottermometerns maltemperatur.

Nar kottet uppnar den installda maltemperaturen
stoppar tillagningsprogrammet och displayen
visar“End”.

For att starta om tillagningsprogrammet fran“End”,
vrid pa @ for att justera kottermometerns
maltemperatur enligt beskrivningen ovan.

Tryck pa @ eller @ for att bekrafta och starta
om tillagningsprogrammet.

OBS! Under ett tillagningsprogram med
kéttermometer kan man vrida pd €<y fér att éindra

kottermometerns maltemperatur.

Tryckpd [ forattjustera ugnstemperaturen.

Setabellen pd sida 19 for information om
idealtemperaturen for olika slags mat.
Kottermometern kan séittas in nér som helst, éiven
under ett tillagningsprogram. I sé fall dr det
nddvdndigt att stdlla in tillagningsfunktionens
parametrar igen.

Om kéttermometern inte dr kompatibel med en
funktion stdnger ugnen av tillagningsprogrammet
och avger en varningssignal. Koppla i sa fall bort
kéttermometern eller tryckpd 99 fératt stdllain en
annan funktion.

Fordréjd start och féruppvédrmning drinte
kompatibla med kéttermometern.
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9 UGNSBELYSNING

10 KNAPPLAS

Tryck pa 6 for att tanda och slacka
ugnsbelysningens lampa.

Under funktionen Eco Varmluft slacks lampan
efter 1 minut.

Under pyrolysrengéringen gardetinte att
tanda ugnsbelysningen.

Under ett tillagningsprogram med kéttermometer
(i forekommande fall) &r den alltid tand.

For att Idsa kontrollpanelens knappar.

Hall ﬁ intryckti minst 5 sekunder.

For attinaktivera.

Hall ﬁ intryckt i minst 5 sekunder.

/A Av sdkerhetsskdl gar det alltid att stdnga av
ugnen under ett tillagningsprogram genom att
trycka pa knappen ON/OFF.
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FUNKTIONSBESKRIVNINGSTABELL

Traditionella funktioner

OVER- OCH
UNDERVARME

For att laga alla slags matratter pa en enda ugnsfals. Anvdand den 2:a
ugnsfalsen. Denna funktion har en automatisk uppvarmningsfas. Vanta
tills uppvarmningen ar fardig innan du lagger in maten.

ERI

GRILL

For att grilla revbensspjall, grillspett och korv, gratinera gronsaker eller
rosta brod. Placera maten pa den 4:e ugnsfalsen. Placera en ldangpanna
under gallret nar du grillar kott for att fanga upp kottsaften. Placera den
pa den 3:e ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Du behover
inte varma upp ugnen. Ugnsluckan ska vara stangd under tillagningen.

8

VARMLUFT

Anvands for att laga flera matratter som kraver samma temperatur (t.ex.
fisk, gronsaker, bakverk) pa tva olika ugnsfalsar samtidigt. Funktionen gor
det mojligt att tillaga maten utan risken att de drar at sig lukt fran
varandra. Vid tillagning pa en enda niva, anvand den 2:a ugnsfalsen. Vid
tillagning pa tva nivaer, anvand den 1:a och 3:e ugnsfalsen. Denna
funktion har en automatisk uppvarmningsfas. Vanta tills uppvarmningen
arfardig innan du lagger in maten.

R

OVER- OCH
UNDERVARME &
FLAKT

For att tillaga kott och pajer med flytande fylining (s6t eller salt) pa en
enda ugnsfals. Denna funktion anvander icke-kontinuerlig, svag flaktluft
som forhindrar att maten blir torr. Anvdand den 2:a ugnsfalsen. Denna
funktion har en automatisk uppvarmningsfas. Vanta tills uppvarmningen
arfardig innan du lagger in maten.

6" Sense-funktioner

6" Sense UGNSFORM

Funktionen valjer automatiskt det basta tillagningssattet och den basta
temperaturen for att laga matratter gjorda av pasta (lasagne, cannelloni
osv.). Det gar att andra temperatur inom ett visst intervall for en perfekt
anpassning till olika recept och din egen smak. Anvand den 2:a
ugnsfalsen. Du behover inte varma upp ugnen.

7

6" Sense KOTT

Funktionen valjer automatiskt det basta tillagningssattet och den basta
temperaturen for att steka all slags kott (fagel, not, kalv, flask, lamm osv.).
Det gar att andra temperatur inom ett visst intervall for en perfekt
anpassning till olika recept och din egen smak. Denna funktion anvander
icke-kontinuerlig, svag flaktluft som férhindrar att maten blir torr. Anvand
den 2:a ugnsfalsen. Du behéver inte varma upp ugnen.

&7

6 Sense MAXI
COOKING

Funktionen valjer automatiskt det basta tillagningssattet och den basta
temperaturen for att tillaga stora kottstycken (6ver 2,5 kg). Vand gédrna
kéttet under tillagningstiden for att fa jamnare stekyta. Os kottet dd och
da for att undvika att det blir torrt. Anvand den 1:a eller 2:a ugnsfalsen
beroende pa kottstyckets storlek. Du behdver inte varma upp ugnen.

=S

Funktionen valjer automatiskt det basta tillagningssattet och den basta
temperaturen for att baka olika slags bréd (pain riche, smafranskor, limpor
osv.). Det gar att andra temperatur inom ett visst intervall fér en perfekt

6" Sense BROD anpassning till olika recept och din egen smak. Anvand den 2:a
ugnsfalsen. Du behover inte varma upp ugnen.
Funktionen valjer automatiskt det basta tillagningssattet och den basta
temperaturen for att baka olika slags pizza (tunn pizza, tjock pizza,
focaccia osv.). Det gar att andra temperatur inom ett visst intervall for en
6" Sense PIZZA perfekt anpassning till olika recept och din egen smak. Anvand den 2:a

ugnsfalsen. Du behdver inte varma upp ugnen.

=

6" Sense BAKVERK

Funktionen valjer automatiskt det basta tillagningssattet och den basta
temperaturen for att baka olika slags bakverk (kakor, sockerkakor,
frukttartor osv.). Det gar att andra temperatur inom ett visst intervall for
en perfekt anpassning till olika recept och din egen smak. Anvand den 2:a
eller 3:e ugnsfalsen. Du behdver inte varma upp ugnen.
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@2 Anvands for att snabbt varma upp ugnen. Efter uppvarmingsfasen gar
ugnen automatiskt dver till dver- och undervarme. Vanta tills
SNABBUPPVARMNING | UPpvdrmningen arfardig innan du lagger in maten.
For att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling). Placera kottet
r— pa de mittersta ugnsfalsarna. Placera en ldngpanna under for att samla
upp kottsaften. Placera den pa den 1:a eller 2:a ugnsfalsen och fyll den
med en halvliter vatten. Du behover inte varma upp ugnen. Ugnsluckan
TURBOGRILL ska vara stangd under tillagningen. Med denna funktion kan du anvdanda
det roterande grillspettet, om du har detta tillbehor.
Anvands for att tillaga fyllda stekar och kéttbitar pd en ugnsfals. Denna
funktion anvander icke-kontinuerlig, svag flaktluft som forhindrar att
maten blir torr. Nar ECO-funktionen ar aktiverad slacks ugnslampan under
€ tillagningen och kan téndas tillfalligt med bekraftelseknappen. Undvik att
Oppna ugnsluckan under tillagningen fér en battre energieffektivitet. Vi
E ECOVARMLUFT rekommenderar att anvanda den 3:e nivan. Du behover inte varma upp
o ugnen.
]
< . s ‘ s For att halla nytillagade rétter varma och knapriga (kétt, friterade ratter
u_E > eller pajer). Placera maten pd den mittersta ugnsfalsen. Funktionen kan
-8 VARMHALLNING inte aktiveras om temperaturen i ugnen éverstiger 65 °C.
v
% o For optimal jasning av s6t eller salt deg. Placera degen pa den 2:a
{“‘. ugnsfalsen. Du behover inte varma upp ugnen. For att garantera bra
JASNING resultat ska funktionen inte aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter
entillagning.
For att branna bort stank fran matlagningen med hjalp av ett program
med mycket hog temperatur (cirka 500 °C). Det gar att vdlja mellan tva
olika automatiska rengdringsprogram: ett komplett rengéringsprogram
AUTOMATISK (PYRO), och ett kortare rengoringsprogram (ECO). Vi rekommenderar att

PYROLYSRENGORING
(i forekommande fall)

anvanda det kompletta programmet endast da ugnen ar mycket smutsig,
och att anvanda det kortare programmet regelbundet.

00!

i
SMARTCLEAN™
UGNSRENGORING (i
forekommande fall)

For att avldagsna matflackar genom skonsam uppvarmning. Rengoringen
underlattas genom en kombinerad verkan av den sarskilda
emaljbelaggningen och vattendnga som frigérs under uppvarmningen.
Ldgg 200 ml vatten pa ugnens botten och aktivera funktionen nar ugnen
arkall.
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TILLAGNINGSTABELL

Recept

Funktion

Uppviarmning

Ugnsfals
(nedifran)

Temp.
(°C)

Tid
(min)

Tillbehor och
anmarkningar

Sockerkakor

2

160-180

30-90

Tartform pa galler

Ja

1-3

160-180

30-90

Ugnsfals 3: Tartform pa
galler

Ugnsfals 1: Tartform pa
galler

Fyllda tartor
(cheesecake,
strudel,

dppelpaj)

160-200

30-85

Langpanna/bakplat eller
kakform pa galler

Ja

1-3

160-200

35-90

Ugnsfals 3: Tartform pa
galler

Ugnsfals 1: Tartform pa
galler

Smakakor

2/3

160-180

15-45

Langpanna/bakplat

Ja

1-3

160-170

20-45

Ugnsfals 3: Galler

Ugnsfals 1: Langpanna/
bakplat

Petit-chouer

2/3

180-200

30-40

Langpanna/bakplat

Ja

1-3

180-190

35-45

Ugnsfals 3: Ugnsfast form
pa galler

Ugnsfals 1: Langpanna/
bakplat

Maranger

Ja

90

110-150

Langpanna/bakplat

Ja

1-3

90

130-150

Ugnsfals 3: Ugnsfast form
pa galler

Ugnsfals 1: Langpanna/
bakplat

Pizza (tjock pan
pizza, tunn
pizza, focaccia)

220-250

15-30

Langpanna/bakplat

Ja

1-3

220-240

20-40

Ugnsfals 3: Bakplat eller
ugnsfast form pa galler

Ugnsfals 1: Ldngpanna/
bakplat

Brod (limpa)

180-220

50-70

Langpanna/bakplat eller
galler

Brod
(smafranska)

180-220

30-50

Langpanna/bakplat eller
galler

Brod

Ja

1-3

180-200

30-60

Ugnsfals 3: Bakplat eller
ugnsfast form pa galler

Ugnsfals 1: Langpanna/
bakplat eller ugnsfast form
pa galler

Fryst pizza

Ja

250

10-15

Langpanna/bakplat eller
galler

@D & e nadbeld @b @l

Ja

1-3

250

10-20

Ugnsfals 3: Ugnsfast form
pa galler

Ugnsfals 1: Ldngpanna/
bakplat
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< Ja 2 180-200 | 35-45 |Tartform pd galler
Kott- och
gronsakspajer Ugnsfals 3: Tartform pa
(quiche Y galler
: Ja 2-3 180-190 | 45-60
lorraine) Ugnsfals 2: Tartform p&
galler
@ Ja 2 190-200 | 20-30 |Langpanna/bakplat
Vol-au-vents/ Ugnsfals 3: Ugnsfast form
smordegsratter = pa galler
Ja 1-3 180-190 | 20-40
Ugnsfals 1: Langpanna/
bakplat
Lasagne/pajer - 2 190-200 | 40-65 ]ch:‘n?zaé”g”a"’;lz'r'er ugnsfast
Gratinerad 2
pasta/ - 2 190-200 | 25-45 chf:‘ngpgn r:’;lg'r'er ugnsfast
cannelloni bag
Lamm/kalv/ ) ) i Langpanna eller ugnsfast
not/flask 1 kg @ 2 190-200 | 70-100 | ¢y pa galler
Langpanna eller ugnsfast
Lammlagg/ form pa galler (vdnd maten
flasklagg @ i 2 200-230 | €0-90 | g 5/37ay tiden om
nddvandigt)
Kyckling, kanin, ) ) i Langpanna eller ugnsfast
anka 1kg @ 2 210-230 | 50-100 ¢ pa galler
o ) ) i Langpanna eller ugnsfast
Kalkon/gas3kg | (C* 1/2 | 170-200 | 90-150 | (SRIPNIRCT
Flaskstek med s
sval 2 kg ©7; - 2 170 | 140-180 | Ugnsfals 2: Langpanna
Ugnsbakad fisk/
inbakad fisk ) i Langpanna eller ugnsfast
(hel fisk eller @ Ja 2 180-200 | 40-60 ¢ m pa galler
filé)
Fylida
gronsaker —
(tomatﬁr, Ja 2 170-190 | 30-60 |Ugnsfastform pagaller
squash,
aubergine)
Rostat brod @ - 4 (h?’)g) 2-5 | Galler
Ugnsfals 4: Galler (véand
Fiskfiléer/ @ ) 4 2 20-35 efter halva tiden)
Stekar (medel) Ugnsfals 3: Ldngpanna
med vatten
. Ugnsfals 4: Galler (vand
Korv/grillspett/ 2-3 efter halva tiden)
revbensspjall/ @ - 4 (medel 15-40 .
hamburgare -hég) %%gs\tzlti ;u‘”gpa”“a
Ugnsfals 2: Galler (vand
Grillad kyckling 5 maten efter tva tredjedelar
! yckii - - - av tiden
1-1,3kg 2 (medely | 50-65 |avtiden)

Ugnsfals 1: Langpanna
med vatten




ANVANDNING AV UGNEN SV 21
Ugnsfals 2: Roterande
. . grillspett (pa vissa
Grillad kyckling bard i 3 i dell
1-1,3kg 2 (hog) | 6080 30 ‘: Ier)1 -
gnsfals 1: Langpanna
med vatten
. . — Ugnsfast form pa galler
ROStb.:flf(bIOd'g - 2 (mezdel) 35-50 | (vand maten efter2/3 av
g tiden om nédvandigt)
— Langpanna/bakplat (vand
Ugn:;::;ad - 2 (mezdel) 35-50 | maten efter 2/3 avtiden
P om nodvandigt)
Gratinerade vov 3 .
gronsaker - 2 (hég) 10-15 | Ugnsfastform pa galler
Ugnsfals 3: Ugnsfast form
Lasagne och i pa galler
I?iitt XY Ja 1-3 200 50-100% | ugnsfals 1: Ldngpanna
eller ugnsfast form pa
galler
Ugnsfals 3: Ugnsfast form
— pa galler
eller ugnsfast form pa
galler
Ugnsfals 3: Ugnsfast form
. pa galler
Fiskoch i *
gronsaker Ja 1-3 180 30-50* | ygnsfals 1:Léngpanr!a
eller ugnsfast form pa
galler
Komplett Ugnsfals 4:Ugnsfast form
maltid: Lasagne pa galler
(ugnsfals 4) .:() Ugnsfals 2: Bakplat
.. Ja 1-2-4 190 40-120*
Kott (ugnsfals ~ Ugnsfals 1: Ldngpanna/
2)Tarta bakplat eller kakform pa
(ugnsfals 1) galler
Fyllda i _1~nx | LANgpanna eller ugnsfast
kottratter 3 200 80-120% form pa galler
Kottbitar .
(kanin, - 3 200 | 50-100* ?gfrgpaé””aﬁlgger ugnsfast
kyckling, lamm) pag

* Tillagningstiderna ar ungefarliga. Maten kan tas ur ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha

maten tillagad.

Recept for kottermometer*

Kottbitar Slutlig kdarntemperatur for kott (°C)
Rostbiff, blodig 48
Rostbiff, medium 60
Rostbiff, vdlstekt 68
Grillad kalkon 75
Ugnsstekt kyckling 83
Flaskstek 75
Kalvstek 68

* endast vissa modeller
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TESTADE RECEPT
(TENLIGHET MED IEC 60350-1:2011-12)
. . . Ugnsfals | Temp. Tid Tillbehor* och
Recept Funktion | Uppvdrmning (nedifran) (°C) (min) anmarkningar
IEC60350-1:2011-12§7.5.2
= : 3 150 | 30-40 |Langpanna/bakplt
= Ja 3 150 20-30 | Langpanna/bakplét
Mordegskakor 9 P
— Ugnsfals 3: Bakplat
Q() Ja 1-3 150 30-45 | Ugnsfals 1:Langpanna/
bakplat
IEC60350-1:2011-12§7.5.3
= - 3 170 | 20-30 |Langpanna/bakplat
. 2 Ja 3 160 20-30 |Langpanna/bakplat
Smakakor
— Ugnsfals 3: Bakplat
Ja 1-3 160 25-35 | Ugnsfals 1:Langpanna/
bakplat
IEC60350-1:2011-12§ 7.6.1
é** - 2 170 30-40 | Tartform pagaller
Sockerkaka -z Ja 2 160 | 25-35 |Tartform p3
=~ pa galler
utan fett — g - i
6() Ja 1-3 160 3545 Ugnsfals 3: Tartform pa galler

Ugnsfals 1: Tartform pa galler

IEC60350-1:2011

1
—
N
w
N
o
N

= . 2 185 | 60-80 |Tartform pagaller
2 Appelpaj Ja 2 175 60-80 | Tartform pa galler
E-() Ia 1-3 175 70-90 Ugnsfals 3: Tartform pd galler

Ugnsfals 1: Tartform pa galler

IEC60350-1:2011-12§9.2
.. 3
Rostat brod @ - 4 (hog) 3-5 | Galler
IEC60350-1:2011-12§9.3
Ugnsfals 4: galler (vand efter
3 halva tiden)
Hamburgare @ ) 4 (hog) 20-30 Ugnsfals 3:langpanna med

vatten

*  Om tillbehoren inte medféljer kan de kdpas separat av var kundservice.

** 6th Sense BAKVERK-funktionen =3 anvander bara 6ver- och undervarme, utan varmluft.
Ingen uppvarmning behdvs.

Angivelsernai tabellen galler utan anvdandning av de rorliga ugnsfalsarna. Utfor testerna utan dessa.
Virm upp den tomma ugnen (enligt IEC 60350-1:2011-12 § 7.2): testa funktionerna OVER- OCH
UNDERVARME (=), VARMLUFT (%), SNABBUPPVARMNING [J*.

Energieffektivitetsklass (enligt EN 60350-1:2013-07): Anvand den avsedda tabellen for att utfora
testet.
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REKOMMENDERAD ANVANDNING OCH RAD

Hur du laser tillagningstabellen

Kott

Tabellen visar den basta funktionen som ska
anvandas for en specifik matratt, som tillagas pa en
eller flera ugnsfalsar samtidigt. Tillagningstiden
startar fran nar du satter in maten i ugnen men
inbegriper inte uppvarmningen (dar sddan kravs).
Temperaturer och tider dar endast vagledande och
beror pd mangden mat och pa vilka tillbehor som
anvands. Anvand i borjan de lagsta
rekommenderade vérdena och @ndra sedan till
hoégre varden om maten inte ar helt fardig. Anvand
de medfdljande tillbehoren och helst tartformar
och ugnsfasta formari mork metall. Det gar aven
att anvanda formar och tillbehor i pyrex-glas eller
keramik, men koktiderna blir en aning langre. For
basta maojliga resultat, folj noggrant rdden som
finnsitillagningstabellen, speciellt vad galler val av
(medfoljande) tillbehor och pa vilken ugnsfals de
skall placeras.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Med funktionen "VARMLUFT" kan du tillaga flera
olika matratter som kraver samma temperatur (till
exempel fisk eller gronsaker) genom att stalla dem
pa olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som kraver
kortare tillagningstid och lamna kvar matratter
som kraver langre tid.

- Anvand alla slags ugnsfasta formar eller
pyrexformar som passar till storleken pa
kottstycket som skall tillagas. Nar du steker kott
ardet braom du haller lite buljong i botten pa
kokkarlet och 6ser kottet under tillagningen for
att ge det smak. Da steken ar klar, Iat den vilaii
ugnen iytterligare 10-15 minuter, eller sla in den
i aluminiumfolie.

- Foratt grilla kott, valj bitar som ar lika tjocka
overallt for ett jamnt tillagningsresultat .
Kottbitar som ar mycket tjocka kraver langre
tillagningstid.

For att undvika att kottet branns pa ytan, placera

gallret pa en lagre ugnsfals sa att kottet halls langre

bort fran grillen.Vand pa kottet nar 2/3 av tiden har
gatt.

For att samla upp kottsaften rekommenderar vi att

placera en langpanna med en halvliter vatten

under gallret dar kottet ligger. Fyll pa om
nodvandigt.

Roterande grillspett (bara pa vissa modeller)

Bakverk

- Baka bakverk med 6ver- och undervarme pa en
enda ugnsfals. Anvand tartformar i mork metall
och placera dem alltid pa det medfdljande
gallret. For tillagning pa flera nivaer, valj
varmluftsfunktion och placera kakformarna pa
avstand fran varandra pa gallren for att hjalpa
optimal cirkulation av varmluften.

- For att kontrollera om ett bakverk ar klart, for in
en trasticka i mitten av kakan. Om stickan
kommer ut ren ar kakan fardig.

- Omduanvander teflonformar skall du inte
smorja kanterna eftersom kakan da kanske inte
jaser jamnt pa sidorna.

- Om kakan "sjunker”under bakningen, anvand
en lagre temperatur nasta gang. Reducera
eventuellt vatskemangden och blanda smeten
forsiktigare.

- For efterratter med flytande fyllning
(cheesecake eller fruktpaj), anvand funktionen
"OVER- OCH UNDERVARME". Om bakverkets
botten ar kladdig, byt till lagre ugnsfals och lagg
kaksmulor pa formens botten innan du tillsatter
smeten.

Anvands for att grilla storre bitar kott och fagel.
Satt kottet pa grillspettet (for kyckling, bind fast
det) och se till att det sitter fast ordentligtinnan du
satterin grillspettet pa avsedd plats i ugnens bakre
vagg och placerar det pa hallaren.

For att undvika matos och for att fanga upp
kottsaften rekommenderar vi att placera en
ldangpanna med en halvliter vatten pa den
nedersta ugnsfalsen. Grillspettet har ett plastvred
som ska tas bortinnan du bérjar tillagningen. Satt
tillbaka det igen nar tillagningen ar klar for att inte
branna dig nar du tar ut spettet fran ugnen.

Pizza

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare
pizza aven i botten. Sprid ut mozzarellaost 6ver
pizzan efter 2/3 av tillagningstiden.

Jasningsfunktion

Virekommenderar att du alltid tacker 6ver deg
som ska jasas innan du placerar deniugnen.
Jasningstiden med denna funktion reduceras med
cirka en tredjedel jamfort med jasningstid i
rumstemperatur (20-25 °C). Jasningstid for 1 kg
pizzadeg ar ungefar en timme.
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RENGORING

/\ VARNING [E

- Anviand inte angtvatt for rengoring.
Utfor rengoringen nar ugnen har svalnat.
- Kopplabort apparaten fran elnitet.

Ugnens utsida

Rengoringsprogram - pyrolysfunktion

« Rengorytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om den ar mycket smutsig kan du tillsatta ett
par droppar flytande diskmedel till vattnet.
Torka med en torr duk.

Anvand inte fratande eller slipande
rengoringsmedel. Om ndgon sadan produkt av
misstag spills ut pa apparaten, torka omedelbart
bort den med en fuktig trasa av mikrofiber.

Ugnens insida

« Eftervarje anvandning ska du lata ugnen svalna
och rengora den, helst medan den fortfarande
ar varm, for att ta bort ansamlad smuts och
flackar som orsakats av matrester (t.ex. mat med
hog sockerhalt).

« Anvand inte fratande eller slipande
rengoringsmedel.

« Rengorluckans glas med ett [ampligt flytande
rengdringsmedel. Det gdr att ta av ugnsluckan
for att underlatta reng6ring av ugnen (se
UNDERHALL).

« Grillens ovre varmeelement kan sankas (endast
pa vissa modeller) fér att kunna rengéra ugnens
Ovre panel (se UNDERHALL).

OBS! Under Idngvarig tillagning av mat med hog
vattenhalt (t.ex. pizza, gronsaker) kan kondens bildas pa
ugnens insida och runt tétningen. Néir ugnen har svalnat,
torka av insidan med en trasa eller en tvdittsvamp.
Anviéind inte repande svampair, stalull eller metallskrapor.
Det kan skada de emaljerade ytorna och luckans glas.

Tillbehor

Diska tillbehoren med diskmedel direkt efter
anvandning. Hantera dem med ugnsvantar om
de fortfarande ar varma.

Matrester kan latt avlagsnas med en diskborste
eller svamp.

Rengoring av den bakre panelen och de
katalytiska sidopanelerna pa ugnen
(beroende pa modell):

« Satt pa dentomma ugnen, stall in den pa varmluft
200 °Coch Iat den sta pa i ungefar en timme

« Latsedan apparaten svalna och torka bort
eventuella matrester med en tvattsvamp.

Anvand aldrig slipande eller fratande
rengoringsmedel, repande svampar, stalull eller
ugnsrengoringsspray, eftersom dessa kan skada de
katalytiska panelernas formaga till sjalvrengoring.

/\ VARNING

- Rorinte vid ugnen under
pyrolysrengoringen.

- Hall barn pa avstand fran ugnen under
pyrolysrengodringen.

- Halldjur pa avstand under och efter
pyrolysrengoringen.

Denna funktion branner bort stank som uppstatt i
ugnen under matlagning vid en temperatur pa
cirka 500°C.Vid denna hoga temperatur forvandlas
belaggningarna till en ljus aska som latt kan torkas
upp med en fuktig trasa nar ugnen har kallnat. Du
behover inte aktivera pyrolysfunktionen varje
gang ugnen anvands, utan endast ndr ugnen ar
mycket smutsig eller ndar matos eller rék uppstar
under uppvarmning och tillagning.

«  Omugnen ar placerad under en spishall maste
du se till att gasbrannare och elplattor ar
avstangda under pyrolysrengdringen.

+ Allatillbehor maste avlagsnas innan du utfor
pyrolysrengdéringen (aven sidostegarna).

+ Foroptimal rengdring av ugnsluckan, torka bort
den vdrsta smutsen med en fuktig svamp innan
pyrolysfunktionen aktiveras.

Apparaten ar forsedd med 2 olika

pyrolysfunktioner:

1. Energibesparande rengoring (PYRO EXPRESS/
ECO): vars energiatgang ar 25 % lagre an
under standardrengdringen. Starta denna
rengoring med jamna mellanrum (efter att du
tillagat kott 2-3 gangerirad).

2. Standardrengoring (PYRO): som passar for att
rengdra en mycket smutsig ugn.

+ Hursom helst kommer det att visas ett
meddelande pa ugnens display efter ett visst
antal anvandningar som talar om att det ar dags
for en sjalvrengoring.

OBS! Under pyrolysen gar ugnsluckan inte att dppna.
Den forblir Iast tills temperaturen i ugnen har sjunkit
till en acceptabel séker niva.
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UNDERHALL

/A\ VARNING [E

- Anvand skyddshandskar.
Utfor foljande ingrepp nar apparaten har svalnat.
- Kopplabort apparaten fran elnétet.

TA AV UGNSLUCKAN

BYTE AVLAMPA

—_—

2.
3.
4

Oppna ugnsluckan helt.

Lyft de tva sparrhakarna och skjut dem framat
tillandlage (fig. 7).

Stang ugnsluckan sa langt det gar (A), lyft den
(B) och vrid den (C) tills den lossnar (D) (fig. 2).

Fig.2

GOr sa har for att satta tillbaka ugnsluckan:
1.

Forin gdngjarnen pa deras platser.
Oppna ugnsluckan helt.

Skjut ned de tva sparrhakarna.
Stang luckan.

FLYTTA DET OVRE VARMEELEMENTET
(BARA VISSA MODELLER)

Avlagsna sidostegarna (fig. 3).

Dra ut varmeelementet nagot (fig. 4) och sank
det (fig. 5).

For att satta tillbaka varmeelementet, lyft det,
dra det en aning mot dig och se till att det
hamnar pa dess sidostod.

— = —

For att byta ut den bakre ugnslampan:

1.

Koppla bort ugnen fran elnatet.

2. Skruva loss lampkapan (fig. 6), byt glodlampan
(se anmarkning om typ av lampa) och skruva
tillbaka lampkapan.

3. Anslutugnentill elnatetigen.

) [
Fig.6

OBS!

- Anvdnd endast glédlampor 25-40 W/230V, typ

E-14,T300 °C, eller halogenlampor 20-40W/230 V
typ G9, T300 °C.

Lampan som anvdnds i apparaten dr sdrskilt
konstruerad for elektriska apparater och ldmpar

sig inte fér rumsbelysning i hemmet (EU-
férordning nr 244/2009).

Lamporna finns att kbpa av var kundservice.

VIKTIGT:

Om du anvander halogenlampor farduinte tai
dem med bara hdanderna eftersom de kan
forstoras av fingeravtrycken.

Satt inte pd ugnen forran lampskyddet har satts
pa plats.
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FELSOKNING

Ugnen fungerar inte

Ugnsluckan 6ppnas inte

Kontrollera att spanning finns och att ugnen ar
ansluten till eInatet.

Stang av ugnen och sl pa denigen for att se om
felet kvarstar.

Den elektroniska programmeraren fungerar inte

«+ Kontakta narmaste kundservice om "F” atfoljt av
ett nummer visas pa displayen.

Angei sa fall numret som atféljer bokstaven "F".

« Stangavugnenochsla pa denigen for att se om
felet kvarstar.

VIKTIGT: Under pyrolysrengoringen (i
forekommande fall) gar det inte att 6ppna
ugnsluckan.

Vanta tills den automatiskt lases upp (se
avsnittet "Rengoringsprogram pa ugn med
pyrolysfunktion”).

KUNDSERVICE

Innan du kontaktar kundservice

1. Forsok att 16sa problemet pa egen hand enligt
forslageni kapitlet "Felsékning".

2. Stangav apparaten och sla pa denigen for att
se om felet kvarstar.

Om ovan namnda kontroller har utforts och
problemet kvarstar, kontakta narmaste
kundservice.

Lamna alltid foljande uppgifter:

« Enkort beskrivning av felet.
« Exakt ugnstyp och ugnsmodell.

+ Servicenumret (d.v.s. numret som finns efter
ordet Service pa typskylten) som ar placerad pa
héger innerkant i ugnsutrymmet (syns nar
ugnsluckan ar 6ppen). Servicenumret finns
dvenigarantihaftet.

+ Fullstandig adress.

« Telefonnummer.

OBS! Vidnd dig alltid till en auktoriserad
serviceverkstad om det blir nédvindigt med
reparation (som garanti for att originalreservdelar
anvdnds och att reparationen utfors pa korrekt sdtt).

N AYAKe S 0000 000 00000

KASSERING AV HUSHALLSAPPARATER

apparaten.

- Denna apparat ar tillverkad av material som kan dteranvandas eller dtervinnas. Kassera apparaten i
enlighet med lokala miljobestammelser om avfallshantering. Innan skrotning ska du klippa av
elsladden sa att apparaten inte kan anslutas till elnatet.

- For merinformation om hantering, atervinning och ateranvandning av elektriska hushallsapparater, var
god kontakta de lokala myndigheterna, din lokala sophanteringstjanst eller butiken dar du kdpte




