BASTA KUND!

Gratulerar till ditt kop av en keramikhall som kan byggas in i alla typer av kdksinredning.
Hallen passar in som en del i ett modernt kok.

Forutom att hallen har en modern och tilltalande utformning och ar varmetalig &r den
ocksa effektiv och lattanvand, vilket du kommer att mérka nar du borjar anvanda den.

Vi hoppas att du kommer att bli néjd med hallen.

Observera!
L&s bruksanvisningen noggrant innan du bérjar installera och anvdnda kokhéllen.

Héllen &r endast ténkt att anvéndas fér matlagning. Utnyttjande av héllen fér andra
dndamal &n matlagning (t ex for uppvédrmning av lokalen) &r inte tillatet da det kan
innebéra fara.

Cylinda férbehaller sig rétten att géra &ndringar som inte paverkar héllens funktion.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Obs. Hallen och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Undga att réra vid kokzonerna
eftersom de kan vara heta. Lat inte barn under 8 ar
anvanda spisen utan vuxens uppsikt.

Spisen far inte anvandas av personer (inklusive barn
under 8 ar) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap
om dess anvandning, utom om de Overvakas eller
har instruerats av den som ansvarar for deras saker-
het. Barn far inte leka med spishallen. Lat inte barn
rengora eller anvanda spisen utan att ha uppsikt
over dem.

Obs. Ha alltid uppsikt 6ver spisen om du lagar mat i
olja eller fett, annars kan faror uppsta och det finns
risk for eldsvada.

Forsok ALDRIG slacka elden med vatten. Dra ut
spisens kontakten fran vaggen och kvav lagorna med
ett lock eller en brandfilt.

Obs. Brandrisk: Anvand inte kokytan som forvaring-
splats.

Obs. Om hallens yta har spruckit ska du stanga av
strommen for att undvika risken for elstotar.



SAKERHETSANVISNINGAR

Lagg inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar,
och lock pa hallens ovansida eftersom de kan bli
heta. Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av
en extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Stang av spisen nar du har anvant den. Lita inte en-
bart pa spisens funktion att kdnna av kokkarl.

Spisen ar inte avsedd att styras med hjalp av en
extern timer eller en separat fjarrkontroll.

Anvand inte utrustning som rengér med anga nar du
rengOr spisen.



SAKERHETSANVISNINGAR

Las igenom anvandarmanualen noga innan du anvander hallen forsta gangen. Instruktio-
nerna sakerstaller din sakerhet och forhindrar att hallen skadas.

Om spishallen anvands i omedelbar narhet av en radio, TV eller nagon annan apparat som
sander radiovagor bor du forsékra dig om att hallens touchsensorer fungerar korrekt.

Hallen maste anslutas av en behdrig installator.
Installera inte hallen i narheten av kylen.

Inredning som star bredvid hallen maste tala temperaturer upp till 100 °C. Detta galler faner,
lister och ytor av plast, lim samt malning.

Hallen far inte anvandas innan den ar monterad i kdksinredningen. Detta skyddar anvandaren
mot att komma at stromférande komponenter.

Endast fackman far utféra reparationer pa spishallen. Felaktigt utférda reparationer kan
innebara faror for anvandaren.

Spishallen ar inte ansluten till strdtmmen nar kontakten ar utdragen eller strombrytaren &r
avstangd.

Elkabelns kontakt maste vara atkomlig nar spishallen ar installerad.
Barn far inte leka med spishallen.

Spishallen ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nagon fysisk eller
psykisk funktionsnedsattning eller av personer som saknar erfarenhet eller kAnnedom om
hallen, utom under 6verinseende av, och i enlighet med instruktioner som lamnas av, per-
soner som ansvarar for deras sakerhet.

Personer med implantat for viktiga funktioner (t.ex. pacemaker, insulinpump eller
horapparat) maste forsdkra sig om att hallen inte paverkar implantatens funktion
(héllens frekvens ar 20-50 kHz).

Nar strdommen kopplas fran raderas alla installningar och indikationer. Var forsiktig nar
strommen slas till igen. Om kokzonerna ar heta visas indikatorn ,H” for restvarme. Forsta
gangen hallen ansluts till strommen visas aven barnlaset.

Den integrerade indikatorn for restvédrme anvands for att avgéra om hallen ar igang och om
den &r varm.

Om stromuttaget finns i nérheten av kokzonerna maste du férsakra dig om att stromkabeln
inte rér vid nagon het yta.

Lamna inte hallen obevakad om du lagar mat med olja eller fett, eftersom matlagning med
olja eller fett kan innebara en brandrisk.

Stall inte plastkarl eller Iagg aluminiumfolie pa hallen. De smalter vid hdga temperaturer och
kan skada hallens ovansida.

Socker eller sockerldsning, citronsyra, salt och plast far inte hamna pa den heta kokzo-
nen.

Om socker eller plast rékar hamna pa en het kokzon ska du inte stanga av hallen, skrapa
bort sockret eller plasten med en vass skrapa. Skydda hdnderna mot brannskador.



SAKERHETSANVISNINGAR

Anvand kastruller och stekpannor med en plan botten och utan skarpa kanter nar du lagar
mat pa héllen, skarpa kanter kan orsaka permanenta skador pa hallens ovansida.

Induktionshallens ovansida ar varmeresistent. Den ar inte kanslig for kold eller hetta.

e Undvik att tappa féremal pa hallens ovansida. | vissa fall kan en slagpunkt, som nar du

tappar en kryddburk, orsaka att hallens yta spricker eller repas.

Om en skada intraffar kan sjudande mat lacka in till stromférande delar genom det skadade
omradet.

Om hallens yta har spruckit ska du stanga av strommen for att undvika risken for el-
stotar.

Anvand inte hallens ovansida som skarbrada eller arbetsyta.

e Lagg inte metallforemal som knivar, gafflar, skedar, lock eller aluminiumfolie pa hallens

ovansida eftersom de kan bli heta.

Hallen far inte installeras ovanfér en varmeapparat utan flakt, ovanfor en diskmaskin, kyl,
frys eller tvattmaskin.

Om spishallen har monterats i en kokssbank kan féremal i kokskapet under banken varmas
upp till hdga temperaturer av luften som strdmmar ut genom ventilationssystemet. Darfor
rekommenderar vi att en mellanvagg anvands (se fig. 2).

Folj aven anvisningarna for induktionshallens rengdring och skétsel. Om hallen anvands
pa ett felaktigt satt kan garantin upphora att galla.



HUR MAN SPARAR ENERGI

Den som anvander energi
pa ett klokt och ansvarigt
satt sparar inte bara pengar
utan &ven miljon. Darfér ska
vi spara energi! Man kan
gora det genom att:

|| ||m=/==

e Anvand lampliga kokkarl

Kokkarl med plan och tjock botten kraver
1/3 mindre energi. Kom ihag att anvanda
lock, annars Okar energiférbrukning med 4
ganger!

e Anpassa kokkarl till varmezonen
Kokkarlet bor aldrig vara mindre an varme-
zonen.

e Se till att virmezonen och kokkarlsbot-
tnarna ar rena

Smuts férsamrar varmeoverforingen. Starkt
inbrand smuts kan ofta endast tas bort med
anvandning av miljofarliga rengéringsme-
del.

e Undvik att lyfta pa locket i onédan

e Placera plattan langt ifran kylskap och frys
Genom att placera kokplattan i narheten av
kylskap och frys 6kar energiférbrukningen.

UPPACKNING

Emballaget skyddar hallen
mot skador som kan uppsta
under transport. Efter att du
packat upp hallen bor du

lamna emballaget till atervin-
ning.

Allt material som anvants vid tillverkning av
emballaget ar miljévanligt och kan atervinnas
till 100%.

Obs! Se till sa att barn inte kan fa i sig av den
frigolit som skyddar under transporten.

KASSERING AV FORBRUKADE
PRODUKTER

Nar produkten ar foérbrukad
far den inte kasseras som
vanligt avfall, utan man bor
o6verlamna den till en organisa-
tion som atervinner elektriska
och elektroniska produkter. Pa
produkten, bruksanvisningen
eller forpackningen finns en symbol som
visar att forbrukad produkt ska lamnas till
atervinning.

Material som anvands for tillverkning av
produkten kan atervinnas enligt 1amplig be-
teckning. Genom atervinning av materialet i
den forbrukade produkten bidrar man till ett
starkt miljoskydd.

Kontakta din kommun for uppgifter om var i
din kommun det finns organisationer som tar
hand om férbrukade produkter.



PRODUKTBESKRIVNING

Beskrivning av IHI 6160 spishall

Booster induktionskok-
zon (hdger bak)

Booster induktionskok- / \ Y <
zon (vanster bak) ( “‘
Booster induktionskokzon //
(vanster fram) \ / g
\
\\ \
AN \
Booster induktionskok- s o 0 o
zon (hoger fram)
Kontrollpanel
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1. Till-/fran-sensor

2. Sensor for att 6ka varmen

3. Indikator for kokzon

4. Sensor for att minska varmen
5. Sensor for att valja kokzon
6. Timersensor
7. Barnlassensor
8. Timer kontrollampa
9. Barnlas kontrollampa
10. Timer
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INSTALLATON

Gora oppning i koksbanken

e Koksbanken maste vara 28 - 40 mm tjock och minst 600 mm bred. Kdksbanken maste
vara plan och sta vagratt. Bankens kant mot vaggen maste tatas for att forhindra att vatten
eller andra vatskor tranger in.

e Se till att det finns tillrackligt plats runt 6ppningen, i synnerhet minst 50 mm till vaggen
och 60 mm till kdksbankens framkant.

e Avstandet mellan 6ppningens kant och inredningens sida ska vara minst 55 mm.

e Koksbankens material, inklusive faner och lim, maste tala temperaturer upp till 100 °C. |
annat fall kan faneret lossna och kdéksbanken blir deformerad.

e Oppningarnas kanter méaste tatas med ett [ampligt material fér att forhindra att vatten
tranger in.

e Koksbankens 6ppning maste skaras i de dimensioner som visas i fig. 1.

e FOrsakra dig om att det finns ett fritt utrymme pa minst 25 mm under hallen dar luften kan
cirkulera fritt sa att dverhettning férhindras. Se fig. 2.

@
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490
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INSTALLATON

Bild B

25mm

T 30mm
Inbyggnad i underskapets bords-

platta.
500x10mm

Minimum
10mm
= - A
/& —>
T Inbyggnad i arbetsbordsplatta dver
500x20mm /500x10mm ugn med flakt.
N — 4— |

ﬁ Man far inte installera héllen ovanfér ugn utan flakt.
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INSTALLATON

Installera IHI 6160 -spishallen

e Anslut hallen med elsladden enligt det medféljande elschemat.
e Ta bort damm fran koksbanken, placera hallen i 6ppningen och tryck ordentligt
(fig. 3).

Fig. 3

H 1 - Koksbéank

5 = 2 - Packning till hallen
e 3 - Keramisk hall

13



INSTALLATON

Inkoppling till elsystem

Varning!
Inkoppling till elsystem far endast utféras av auktoriserad el-installator. Det &r forbjudet
att sjalv utféra bearbetningar eller &ndringar i elsystemet.

Anvisningar for installator

Strémkabeln maste placeras bort fran den direkta varmekallan. Den ska inte utsattas for
temperaturer 6ver 50 °C 6ver rumstemperatur.

Denna apparat ar dverrensstammande med kraven fran foljande ECC-direktiv:
2006/95/EC Lagvoltsdirektiv

2004/108/EC EMC-direktiv

93/68/EEC CE Markdirektiv

Innan plattan kopplas in ska man lasa informationen som finns pa visare och pa anslutnings-
schemat.

Obs!

Installatéren ska till anvandaren Iamna "Bevis for plattans anslutning” (bilaga till servicekort).
Andra anslutningssatt an det i schemat angivna, kan medféra att den keramiska hallen
skadas.

14



INSTALLATON

ELSCHEMA
Viktigt! Varmekomponenterna fungerar vid 230 V.

Prrtt

GY BK BN BU GNYE

Viktigt! En skyddsledare maste anslutas till den terminal som ar markt med Typ/ Sékring

for varje anslutning. ledararea
1| Foér en enfasig 230 V anslut- | 1N~

ning med neutralkabel bryggas O o0 00O HO5VV-FG | min.30 A
terminal L1, L2, den neutrala T 3X 4 mm?
kabeln ansluts till terminal N och
skyddsledaren till (. U N @

2* | Féren 230/400 V tvafas-anslutning | 2N~ OO0 OO0 O
med neutralledare ansluts neutral- HO5VV-FG | min.16 A
ledaren till uttag N och skyddsle- T T T T 4X2,5mm?
daren till @ L2 11 N ®

3* | Foren 230/400 V trefas-anslutning 3N~ O00 000 HO5VV-FG | min.16 A
med neutralledare ansluts neutral- 5X 1,5 mm?
ledaren till uttag N och skyddsle- T T T T T
daren till @ L3 L2141 N ®

4* | E90 kontakt och elsladd medfélier | 3N~ O O O OO O |HO5VV-FG |min.16 A
produkten. 5X 1,5 mm?

L1=R, L2=S, L3=T; N = anslutning med neutralkabel; @ = terminal skyddsledare
GY-gra, BK- svart, BN- brun, BU-bla, GNYE-gul-grén

* For ett hushalls 3-fas 230/400 V elsystem ansluts aterstaende ledning till uttag L som inte

ar anslutet till hallens interna elsystem.

* NN uttag ar kopplade internt och behéver inte 6verbryggas.
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ANVANDNING
Innan du anvander hallen férsta gangen

oForst ska hallen rengodras ordentligt. Hallen behandlas pa samma satt som glasytor.
eV/id forsta anvandningen kan det finnas en 6vergaende luktavsondring. Ha darfor
ventilationen igang eller 6ppna fonster.

o Utfor skotseln med hansyn till sékerhetsanvisningarna.

Hur induktionshéllens kokzoner fungerar

En elektrisk oscillator styr en spole som finns inuti produkten.
Spolen alstrar ett magnetfalt som inducerar virvelstrommar
till kokkarlet.

Dessa virvelstrommar som har inducerats av magnetfaltet
varmer upp kokkarlet.

For detta krévs att kokkarlens botten ar ferromagnetisk, d.v.s. att det paverkas av magnet-
falt.

Generellt kan man saga att induktionstekniken har tva fordelar:

e VVarmen avges endast genom kokkarlet och dess effekt maximeras déarmed.

e Det forekommer ingen fordréjning av uppvarmningen eftersom maten boérjar tillagas sa
snart karlet placeras pa hallen, och avslutas sa snart karlet tas bort.

Induktionshallen avger vissa ljud under normal anvandning. Dessa inverkar inte pa hallens
korrekta funktioner.

e Lagfrekvent surrande ljud. Detta ljud hors nar kokkarlet ar tomt och upphér nar vatten
eller livsmedel tillsatts i karlet.

e Hogfrekvent visslande ljud. Detta ljud hors i kokkarl tillverkade av flera olika materialskikt
nar varmen ar installd pa max. Ljudet blir starkare om tva eller flera kokzoner instéllda pa
maxvarme anvands. Ljudet upphdr eller minskar i styrka nar du séanker varmeinstaliningen.

e Gnisslande ljud. Detta ljud hors i kokkarl tillverkade av flera olika materialskikt. Ljudstyrkan
beror pa tillagningssattet.

e Brummande ljud. Ett brummande ljud kan héras nar elektronikens kylflakt ar igang.
Ljuden som hors nar produkten anvands normalt beror pa att kylflakten ar igang, tillagnings-

sattet, kokkarlens storlek, kokkarlens material och pa varmeinstaliningen.
Dessa ljud ar helt normala och utgér inget fel pa produkten.

16



ANVANDNING

Flakt: Anvands for att skydda och kyla styr- och matningsenheter. Flakten kan arbeta med 2
olika hastigheter och fungerar automatiskt. Flakten fortsatter att vara igang tills det elektroniska
systemet ar tillrackligt avkylt oavsett om spisen och kokzonerna har stangts av eller inte.

Transistor: Temperaturen pa de elektroniska delarna mats standigt med hjalp av en sond.
Om varme 6kar mot en riskgrans sanker systemet automatiskt varmeeffekten pa en varmezon
eller stanger av varmezoner som finns narmast de uppvarmda elektroniska delarna.

Detektorer kokkarl: Detektor for kokkarl moéjliggor att plattan arbetar och varmer. Sma f6-
remal placerade pa varmeomrade ( t ex. sked, kniv eller ring) kommer inte att betraktas som
kokkarl och plattan kommer inte att sattas pa.

Kokkarlsavkannare

Kokkérlsavkannaren ar installerad i induktionshallen. Den gér att uppvarmningen startar
automatiskt nar en gryta eller stekpanna kanns av pa kokzonen, och avslutas nar den tas
bort. Detta spar pa energin.

e Nar ett lampligt kokkarl stalls pa kokzonen visas varmeinstallningen pa displayen.

e For induktion kravs lampliga kokkarl med ferromagnetisk botten (se tabellen)

Om det inte‘finns nagot kokkarl pa kokzonen, eller om kokkarlet ar olampligt, visas
symbolen “%< . Kokzonen kommer inte att fungera. Om inget kokkarl kdnns av inom
10 minuter sténgs kokzonen av.

Anvand touchsensorn fér att stdnga av en kokzon i stéllet for att bara ta bort kokkarlet.

Kokkarlsavkannaren ar inte avsedd att anvédndas i stillet for en till/fran sen-
sor.
Induktionshallen har elektroniska touch-sensorfalt som styrs genom att du trycker pa det
markerade omradet med fingret.
Det hors en ljudsignal varje gang du trycker pa sensorfaltet.

Var noga med att bara trycka pa ett sensorfalt i taget nar du satter pa eller stanger
av hallen, eller nar du andrar varmeinstéllningen. Om du trycker pa tva eller flera
sensorfalt samtidigt (med undantag for timer och barnlas) kommer hallen att ignorera
styrsignalerna, den kan utlésa en felindikering om du trycker pa sensorfélten for lange.
Sténg av kokzonen med sensorfalten nar du ar klar och lita inte bara pa kokkarlsa-
vkannaren.
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ANVANDNING

Att valja kokkarl for induktionshallen

aAXdA;

Kokkérlens egenskaper.

e Anvand bara kokkarl av hog kvalitet med en helt plan botten. Det forhindrar att heta
omraden uppstar i kokkarlet dar mat kan branna vid. Grytor och stekpannor med tjocka
stalvaggar ger den basta varmeférdelningen.

e Fdrsakra dig om att karlets botten ar torr. Férsékra dig om att kokkarlets botten ar helt
torr innan du stéller det pa kokzonen efter du har fyllt det, eller har tagit fram det ur kylen.
| annat fall kan hallens yta bli smutsig.

e Ett lock forhindrar att hettan forsvinner ur karlet, vilket gor att bade tillagningstiden och
energiférbrukningen minskar.

e Du ser om ett kokkarl ar lampligt genom att férsakra dig om att dess botten fungerar som
en magnet.

e Kairlets botten maste vara plan for basta temperaturstyrning i induktionsmodulen.

e Om botten buktar inat, eller om det finns en stor logotyp fran tillverkaren i karlets
botten, kommer det att paverka induktionsmodulens temperaturstyrning. Det kan
orsaka att karlet overhettas.

e Anvind inte defekta kokkarl, exempelvis kokkérl vars botten har skadats p.g.a.
overhettning.

e Om du anvander ett stort kokkarl med en ferromagnetisk bot-
ten vars diameter ar mindre an det totala kokkarlets diameter,
kommer endast den ferromagnetiska botten att varmas upp. Det
resulterar i att varmen inte kan fordelas jamnt i hela kokkarlet.
Om det ferromagnetiska omradet minskas genom att kokkarlet
har aluminiumdelar kan karlets effektivt uppvarmda omrade bli
mindre. Hallen kan fa problem med att kdnna av kokkarlet eller
inte k&nna av det alls. For basta tillagningsresultat ska kokkarlets
ferromagnetiska botten ha samma diameter som kokzonen. Om
kokkarlet inte kdnns av pa en anvand kokzon rekommenderar
vi att du férs6ker med en mindre kokzon.

18



ANVANDNING

Nar du anvander en induktionshall ska du endast anvanda ferromagnetiska bottenmaterial

som:
eEmaljerat stal

e Gjutjarn

o Kokkarl i rostfritt stal specialtillverkade for induktionshallar.

Beteckning pa kokkarl Kolla om det finns en symbol pa etiket-
m ten som séger att kokkarlet kan anvan-
das for induktionsplattor.

Man ska anvanda magnetiska kokkarl (gjorda av
emaljbleck, magnetiskt rostfritt stal, gjutjarn). Du kan
kontrollera kokkarlets anvandbarhet genom att lagga
en magnet pa dess undersida.

Rostfritt stal Far inte anvandas
Med undantag av magnetiskt rostfritt stal

Aluminium Far inte anvandas

Gjutjarn Hog effektivitet
Obs! Kokkarlen kan gora sprickor i plattan

Emaljstal Hog effektivitet
Vi rekommenderar kokkarl med plan och tjock botten

Glas Far inte anvandas

Porslin Far inte anvandas

Kokkarl med Far inte anvandas

kopparbotten

Kokkarlens storlek.

e Energin dverférs bast om karlet och kokzonens storlek matchar varandra. Minsta och
storsta mojliga diameter visas i nedanstaende tabell och beror pa det anvanda kokkarlets
kvalitet.

e Om du anvander ett kokkarl som ar mindre @n den minsta diametern kan det handa
att héllen inte kommer att fungera.

Induktionskokzoner Induktionskokkarlets bottendiameter
Diameter (mm) Minsta (mm) Storsta (mm)

210-220 140 210-220

160-180 90 160-180
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ANVANDNING

Kontrollpanel

e S3 snart hallen har anslutits till strommen kommer alla displayer att lysas upp en kort
stund. Din induktionshall ar da klar att anvanda.

e Induktionshallen har elektroniska touch-sensorfalt som styrs genom att du trycker pa dem
med fingret under minst 1 sekund.

e Nar du trycker pa ett sensorfalt bekraftas detta med en ljudsignal.

Stéll inte foremal pa sensorfélten (det kan utlosa ett fel). Hall alltid sensorfalten
/ \ rena.

Starta hallen

For att satta igang hallen trycker du under minst 1 sekund pa till/fran sensorn (1). Alla dis-
player (3) visar siffran "0".

é Om inget av sensorfélten berors inom 10 sekunder kommer héllen att stingas av.

Starta kokzonen

Nar du har startat hallen med till/fran sensorn (1) valjer du kokzon (5) inom 10 sekunder.

1. Nar du har tryckt pa en sensor for att valja kokzon (5) blinkar "0" pa tillhérande display
som visar varmeinstallningen.

2. Stéllin 6nskad varme genom att anvanda sensorfalten "+" (2) eller "-" (4).

Om inget av sensorfilten berors inom 10 sekunder efter det att hdllen har startats
kommer kokzonen att stingas av.

En kokzon &r aktiv nar displayen visar en siffra eller en bokstav. Detta anger att
kokzonen ar klar att stélla in eller for att andra varmen.
Vilja kokzonens varmeinstallning

Nar kokzonens display (3) visar en blinkande "0" stéller du in 6nskad varme med sensorerna
"+" (2) eller "-" (4).
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ANVANDNING

Stanga av kokzonerna

e Kokzonen maste vara aktiv for att kunna stdngas av. Displayen for varmeinstalining blinkar.
e Stang av kokzonen med till/fran sensorn eller tryck pa sensor (5) i 3 sekunder.

Stanga av spishéllen

e Hallen ar igang nar minst en kokzon ar aktiv.
e Tryck pa till/fran sensorn (1) for att stdnga av hallen.

Om kokzonen fortfarande &r varm kommer motsvarande display (3) att visa bokstaven "H"
for att ange restvarme.

Boosterfunktion "P"

Boosterfunktionen 6kar @ 210-220 mm kokzonens nominella effekt fran 2000W till 3000 W,
for @ 160-180 mm kokzonen fran 1200 W till 1400W,

For att aktivera boosterfunktionen véljer du en kokzon, staller in varmen pa "9" och trycker
sedan pa sensorfaltet "+" (2) en gang till. Bokstaven "P" visas pa displayen.

Nar du vill avaktivera boosterfunktionen trycker du pa sensorfaltet "-" (4) for att sdnka varme-
installningen eller lyfter av kokkarlet fran kokzonen.

For 210-220 mm och 160-180 mm kokzonerna &r boosterfunktionen begransad
till 10 minuter. Nar boosterfunktionen har avaktiverats fortsatter kokzonen att
fungera vid sin nominella effekt.

Boosterfunktionen kan aktiveras pa nytt om héllens elektronikkretsar och induk-
tionsspole inte ar 6verhettade.

Om karlet lyfts av fran kokzonen nar boosterfunktionen ar igang, kommer den
fortsatt att vara aktiv och nedrakningen fortsatter.

Boosterfunktionen stings av automatiskt om hallens elektronikkretsar eller
induktionsspole blir dverhettade. Kokzonen ar fortsatt igdng med sin vanliga
nominella effekt.

21



ANVANDNING

Boosterfunktionens reglage

Du kan inte ha igang boosterfunktionen for tva lodréatt placerade kokzoner
samtidigt.

Barnlas

Barnlaset forhindrar barnen att anvanda héllen pa ett olampligt satt. Hallen kan anvandas
nar barnlaset har lasts upp.

Barnlasfunktionen kan stallas in nar hallen ar igang och nar den ar avstangd.
Starta/stanga av barnlaset

Hall sensorn (7) intryckt i 5 sekunder for att starta eller stanga av barnlaset. Kontrollampan
(9) ar tand nar barnlasfunktionen ar aktiv.

Barnlasfunktionen forblir installd tills den har lasts upp, dven om spishallen har
A stiangts av och sedan satts pa igen. Barnlaset avaktiveras nér du drar ut spishél-
lens elkontakt.

Indikering av restvarme

Varmeenergi som ar kvar i kokzonen efter matlagningen kallas restvarme. Hallen har tva
olika restvarmenivaer. Nar temperaturen i en kokzon ar éver 60 °C och kokzonen eller hela
héllen stangs, av kommer kokzonens display att visa bokstaven "H". Bokstaven fér restvarme
kommer att visas sa lange kokzonens temperatur 6verskrider 60 °C. Nar en kokzon har en
temperatur pa mellan 45 °C och 60 °C kommer dess display att visa bokstaven "h" for att
ange en lag restvarmeniva. Nar kokzonens temperatur understiger 45 °C slocknar bokstaven
som anger restvarme.

i Ror inte vid kokzonen medan

bokstaven for restvdarme visas,
risk for brannskador. Stéll hel-

ler inga féoremal som inte tal !,
varme pa kokzonen! _.l_‘l_
7N\

inte visas under stromavbrott.
Trots detta kan kokzonen fortfa-
rande vara het!

f Bokstaven "H" for restvarme kan
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ANVANDNING

Att begriansa funktionstiden

Induktionshallen har en timer for varje kok-
zons funktionstid for att 6ka effektiviteten.
Den maximala funktionstiden ar installd efter
den senast valda varmeinstallningen

Om du inte andrar varmeinstaliningen under
en langre tid (se tabell), kommer kokzonen i
fraga att stdngas av automatiskt och restvar-
meindikatorn aktiveras. Men du kan starta
och anvanda separata kokzoner nar du vill i
enlighet med anvandaranvisningarna.

Automatisk uppvarmningsfunktion

e Tryck pa sensor (5) for att aktivera den
valda kokzonen.

e Tryck sedan pa "+" (2) eller "-" (4) for att
stalla in 6nskad varme mellan 1 och 8 och
tryck darefter pa sensor (5) igen.

e Displayen visar omvaxlande bokstaven A
och varmeinstallningen.

Nar boosterfunktionen har varit aktiv en
viss tid kommer kokzonen att aterga till
den instéllda varmen, varmeinstéallningen
visas pa displayen.

A Om ett kokarl lyfts av fran kokzonen
och sedan stélls tillbaka innan upp-
varmningstiden har gatt kommer
uppvarmningsfunktionen att ater-
upptas och nedrakningen fortsatter.
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Instéllning av

Maximal funk-

tillagnings- tionstid (timmar)
varme

L 8

1 8
2 8
3 5
4 5
5 5
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P 0,16

Instéllning av
tillagnings-
varme

Den automatiska
uppvarmnings-
funktionens varak-
tighet (minuter)

0,8

1,2

2,3

3,5
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ANVANDNING

Timer

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningstiden. Den
kan ocksa anvandas som aggklocka.

Stélla in timern

Timerfunktionen underlattar matlagningen genom att du kan stélla in tillagningstiden. Den

kan ocksa anvandas som aggklocka.

e Tryck pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Siffran "0" blinkar.

e Tryck pa sensorfaltet "+" (2) eller "-" (4) for att stélla in 6nskad varme fran 1 till 9.

e Aktivera sedan timern genom att trycka pa (6) sensorerna inom 10 sekunder.

e Tryck pa sensorfalt "+" (2) eller "-" (4) for att stalla in 6nskad tillagningstid (01 till 99 mi-
nuter).

e Timerns kontrollampa (8) for aktuell kokzon &ar tand.

é Timerns nedréakning kan stéllas in separat for alla kokzoner.

Om du har stallt in mer an en timer visas den kortaste tiden. Timerns kontroll-
lampa (8) for aktuell kokzon blinkar.

Andra timerns varaktighet

Timerns varaktighet kan &ndras nér som helst.

e Tryck pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Displayen blinkar.
e Aktivera sedan timern genom att trycka pa (6) sensorerna inom 10 sekunder.

e Anvand sensorfalten "+" (2) eller "-" (4) for att justera timerinstallningen.

Kontrollera timerns varaktighet

Du kan nar som helst kontrollera timerns aterstaende tid genom att trycka pa sensor (6).
Timenrs kontrollampa (8) for aktuell kokzon blinkar.
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ANVANDNING

Stoppa timern

En signal hors nar den installda tiden har gatt. Den tystas genom att du trycker pa vilket som
helst av sensorfalten. Om du inte trycker pa nagot sensorfalt kommer signalen att tystna
efter 2 minuter.

Gor sa har for att stoppa timern innan den installda tiden &r dver:

e Tryck pa sensorfaltet for val av kokzon (5) och valj en kokzon. Displayen lyses upp.

e Hall darefter sensorn (6) intryckt i 3 sekunder eller justera varaktigheten med "+" (2) eller
"-" (4) ner till "00".

Aggklocka

Nar ingen kokzon anvands kan timerfunktionen anvandas som en vanlig aggklocka.

Stélla in aggklockan

Nar hallen ar avstangd:

e Starta hallen genom att trycka pa till/fran sensorn (1).

e Tryck sedan pa sensor (6) for att aktivera aggklockan.

e Anvand sensorfalten "+" (2) eller "-" (4) for att justera aggklockans installning.

Stoppa dggklockan

Nar den installda tiden ar déver hérs en ljudsignal som du kan stanga av genom att trycka
pa ett valfritt sensorfalt. Om du inte trycker pa nagot sensorfalt kommer signalen att tystna
efter 2 minuter.

Gor sa har for att stoppa timern innan den instéllda tiden ar éver:

e Hall darefter sensorn (6) intryckt i 3 sekunder eller justera varaktigheten med "+" (2) eller
"-" (4) ner till "00"

e Aggklockans funktion paverkar inte hur kokzonerna fungerar.

é Aggklockan nollstills nir timerfunktionen aktiveras.
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ANVANDNING

Varmhallning

Varmhallningsfunktionen gor att du kan halla maten varm pa en kokzon. Den valda kokzonen ar
igang pa lag varme. Kokzonens varmeinstalining justeras automatiskt sa att matens temperatur
haller ungefar 65 °C. Tack vare detta halls matens varm sa att den kan serveras utan att den
fastnar i botten pa kokkarlet. Den har funktionen kan ocksa anvandas for att smalta smor eller
choklad.

For att varmhaliningsfunktionen ska fungera bast, ska du anvanda ett plant kokkarl. Det gor att
givaren som finns i kokzonen korrekt kan méata bottentemperaturen.

Varmhallningsfunktionen finns pa alla kokzonerna.

Eftersom det finns en risk for att mikroorganismer bildas, rekommenderar vi att du inte haller
maten varm for Iange. Darfor stangs ocksa varmhallningsfunktionen av efter 2 timmar.

Varmhallningsinstallningen &r en extra var-
meinstalining som kan stéllas in mellan "0"
och "1". Den indikeras pa displayen med
bokstaven "L/".

Varmhallningsfunktionen aktiveras pa sam-
ma satt som beskrivs i avsnittet

Starta kokzonen
Varmhallningsfunktionens installining avakti-
veras pa samma satt som beskrivs i avsnit-
tet.

Stéanga av kokzonerna
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RENGORING OCH UNDERHALLNING

Anvandarens I6pande rengdring och underhall
av kokhallen paverkar kokhallens livslangd
och funktion.

é Keramiska ytor ska rengdras pa
samma satt som glasytor. Man far

inte anvanda varken kraftiga ren-
goringsmedel, skursand, stalull eller
tvattsvamp med en slipyta.

Man far anvanda utrustning for
angrengoring.

Rengoring efter varje anvandning

e Vid latt, oforbrand nedsmutsning ska
man anvanda en vat trasa utan ren-
goringsmedel. Anvandning av diskmedel
kan férorsaka blaa flackar. Dessa flackar
forsvinner inte alltid vid en forst rengoring,
aven om man anvander speciella ren-
goringsmedel.

e Vid svar nedsmutsning (brdnda matre-
ster mm) ska man anvanda en vass skra-
pa och torka efter med en vat trasa.

Skrapa for

rengdring av

plattan

3

QD Eel

Borttagning av flackar

e Ljusa parlfargade flackar (rester av
aluminium) kan avlagsnas fran kall
varmeplatta med hjalp av speciella
rengoringsmedel. Kalkrester (t.ex. efter
overkokning av vatten) avlagsnas med
attika eller speciella rengéringsmedel.

e Vid borttagning av socker, matratter som
innehaller socker samt plastmaterial och
aluminiumfolie far man inte stanga av
varmezonen innan man rengjort den! Man
bor omedelbart skrapa bort rester (i varmt
tillstand) med en vass skrapa. Nar plattan
ar rengjord ska den stangas av och tvat-
tas med speciella rengéringsmedel.

Speciella rengéringsmedel kan man kdpa
i varuhus, elaffarer, farghandlar, livsmedel-
saffarer och vitvaruaffarer. Vassa skrapor
finns i hobbyaffarer, pa byggmarknader och
i farghandlar.

Man far aldrig anvanda rengéringsmedel pa
uppvarmd varmeplatta. Det ar bast att lata
rengoringsmedel torka och sedan torka bort
med vat trasa. Eventuella rester efter ren-
goringsmedel bor torkas bort med vat trasa
innan man varmer upp plattan. Annars kan
de bli fratande.

Garantin galler inte vid felaktig behandlig
av héllens keramiska yta!

Observera!

Om kokhallens styrfunktion av nagon
anledning fungerar inte medan
kokhallen ar aktiverad, bor man
stédnga av huvudstréombrytaren eller
skruva ur proppen och vanda sig till
service.

Observera!

Om det uppstar sprickor i den kera-
miska kokhallen bér man omedelbart
stédnga av den och koppla bort den
fran elnatet. For att gora detta ska
man skruva ur proppen eller dra ut
stickkontakten ur vagguttaget. Dare-
fter ska man vanda sig till service.
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HUR MAN AGERAR | NODSITUATIONER

| en nodsituation bér man:

eStanga av hallens arbetsdelar

eKoppla bort héllen fran elanslutningen
e\/anda sig till underhallsservice

eMindre fel kan anvandaren avhjalpa sjalv med vagledning av anvisningar som finns
i tabellen nedan. Innan du vander dig till Cylinda service, kontrollera forst alla punkter

i tabellen.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

1. Hallen fungerar inte

- strdmavbrott

-kontrollera sakerhetsprop-
pen; om proppen har gatt bor
den bytas ut.

2. Hallen reagerar inte for
data som man lagrar in i
minnet

-skétselpanelen ar avstangd

- satt pa skotselpanel

- tryckknappen halls inne
for kort tid (mindre an 1
sekund)

- hall knappen intryckt under
langre tid

- flera knapptryckningar har
gjorts samtidigt

- tryck alltid pa en knapp i
taget (undantag: nar en
varmezon stangs av)

3. Hallen reagerar inte och
ger ifran sig en kort ljudsi-
gnal

- barnséakert lage ar
aktiverat

- avaktivera barnsékert lage

4. Hallen reagerar inte och
ger ifran sig en lang ljudsi-
gnal

- felaktig hantering (fel senso-
rer har valts eller for snabba
tryck pa sensorer)

- satt igang hallen en gang
till

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- tack av eller rengor sen-
sorerna

5. Hela hallen stangs av

- efter att kokplattan satts pa
har inga data har lagrats un-
der langre tid @n 10 sek.

- satt igang skotselpaneln
en gang till och mata genast
in data

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- tack av eller rengodr sen-
sorerna

6. En varmezon stangs av,
bokstaven "H” syns pa di-
splayen.

- automatisk begransning av
funktionstid

- satt igang varmezonen en
gang till

- sensor(er) ar tackt(a) eller
smutsig(a)

- 6verhettning av elektroniska
delar

- tdck av eller rengor sen-
sorerna
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HUR MAN AGERAR | NODSITUATIONER

PROBLEM

ORSAK | ATGARD

7. Spricka i hallen

Varning! Koppla genast fran elanslutningen (saker-
hetspropp). Vand dig till Cylinda service

8. Om felet fortfarande inte
ar avhjalpt

Koppla fran elanslutningen (sakerhetspropp!). Vand dig till
Cylinda service.

Viktigt!

Anvandaren ar ansvarig for att hallen ar i ratt skick och att
den anvands pa ratt satt. Om Cylinda service blir tillkallad pa
grund av felaktig anvandning, gors servicen pa anvandarens
bekostnad aven under garantiperioden. Vi tar inte ansvar
for skador orsakade pa grund av att denna bruksanvisning
inte foljs.

9. Den induktiva kokplattan
susar under arbetsgang

Det ar en normal situation. Susning kommer ur flakten
som kyler det elektroniska systemet.

10. Den induktiva kokplattan
ger ifran sig visslingsliknan-
de ljud

Det ar en normal situation. Varmeplattan kan ge ifran sig
en svag vissling vid maximal varmeeffekt samt nar man
anvander flera varmezoner samtidigt. Visslingsljudet upp-
star pa grund av en viss frekvens pa spolarbetet.

11. Hallen fungerar inte. Kok-
zonerna fungerar inte

Defekt elektronikr -Aterstall produktens install-
ningar, dra ut elkontakten
nagra minuter (ta ut sak-

ringen).
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TEKNISKA UPPGIFTER

Markspanning:

Markeffekt

Modell

- Induktionskokzon : @ 160-180 mm

- Induktionskokzon : @ 210-220 mm

- Kokzon med boosterfunktion: @ 210-220 mm
- Kokzon med boosterfunktion: @ 160-180 mm
Matt:

Vikt:

GARANTI

Garanti

400V 3N~50 Hz
7,4 kW

IHI 6160

1,2 kW

2,0 kW

2,0 kW /3,0 kW
1,2 kW / 1,4 kW
576 x 518 x 50;
ca. 10,5 kg;

Tjanster som omfattas av garanti utfors enligt garantikort.

Tillverkaren svarar inte for skador orsakade pa grund av felaktig anvandning av produkten.

Skriv hér kokhéllens typ och tillverkningsnummer (finns pa tillverkarens skyilt).

Ty TillverkningSNUMMETr:.............c.c.ccccvvcveeeeeaann.
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