el ASKO

Kéara kund

Tack for att du valde denna kvalitetsprodukt fran ASKO. Vi hoppas att den ska
uppfylla dina férvantningar och passa fér dina behov under méanga ar.
Skandinavisk design kombinerar rena linjer, funktionsduglighet varje dag och hég
kvalitet. Dessa &r nyckelegenskaper for alla vara produkter och orsaken till att de
uppskattas mycket varlden dver.

Installations- och bruksanvisning
FRISTAENDE ELSPIS

CC9658W, CCI658S

CC9662W



EEI FRISTAENDE ELSPIS

Kéara kund!

Vi vill tacka dig for ditt kdp. Vi tror att du snart kommer
att bli 6vertygad om att du kan lita pa vara produkter fullt
ut. For att underlatta anvéandningen av apparaten bifogas
en utférlig bruksanvisning. Bruksanvisningen hjalper
dig att satta dig in i din nya apparat. Las noga igenom
den innan du bérjar anvanda apparaten. Kontrollera
alltid att apparaten ar oskadd nar den levereras till dig.
Om du skulle upptéacka en transportskada, kontakta din
séljrepresentant eller den lokala butik som levererade
produkten. Du hittar telefonnumret pa kvittot eller
fraktsedeln. Vi dnskar dig god férndjelse med din nya
hushallsapparat.

Instruktioner for anslutning

Anslutningen ska utféras enligt instruktionerna i
avsnittet “Ansluta till elnatet” och relevanta géllande
bestdmmelser och standarder. Anslutningen far endast
utféras av en behdrig tekniker.

Markplat

Markplaten med grundlaggande information om
apparaten sitter pa kanten av ugnen och kan ses nar du
Oppnar ugnsluckan.
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VIKTIGT - LAS IGENOM INNAN DU BORJAR ANVANDA APPARATEN &

Sakerhetsforeskrifter

e Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller bristféllig erfarenhet och kunskap, om de
Overvakas eller har instruerats om hur man anvander apparaten pa ett sékert satt och sa
att de fostar riskerna. Barn ska inte leka med apparaten. Barn far inte utféra rengéring och
underhall utan tillsyn.

* VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar blir varma under anvandning. Undvik att
vidréra varmeelementen inuti ugnen. Barn som &r yngre an 8 ar ska hallas pa avstand om
de inte ar kontinuerligt 6vervakade.

* VARNING: Brandfara: Placera inga tomma kokkarl pa varmezonerna.

* VARNING: Odvervakad tillagning pa en hall med fett eller olja kan vara farligt och orsaka
eldsvada. Forsok aldrig slacka eld med vatten, utan stang av apparaten och tack sedan
flammorna med ett lock eller en fuktig trasa.

» Efter anvandning, stédng av héllen med kontrollerna och inte via kokkarlsensorn.

* VARNING: Om ytan har spruckit, stdng av apparaten for att undvika risken for elektrisk
stot.

* Anvand endast temperatursensorn som rekommenderas for denna ugn.

* VARNING: Se till att apparaten &ar avstangd innan du byter ut lampan fér att undvika risken
for elektrisk stot.

* Anvand aldrig slipande rengdringsmedel eller vassa metallskrapor for att rengéra glaset i
ugnsluckan. De kan skrapa ytan, vilket kan leda till att glaset splittras.

* Anvand aldrig angtvattar eller hogtryckstvattar for att rengdra spisen. Risk for elektrisk
stot.

* Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras av externa timers eller andra speciella
kontrollsystem.

Varningar

e Apparaten far endast anslutas till natstrommen av en auktoriserad servicetekniker eller en behdrig elektriker.

 Andringar pa apparaten eller reparation utférd av lekman kan resultera i svara personskador eller materiella skador.
Reparationer far endast utféras av auktoriserad servicetekniker eller expert.

e Om sladdar tillhérande andra apparater i narheten av denna apparat fastnar i ugnsluckan kan de bli skadade, vilket
kan leda till kortslutning. Hall darfor stromsladdar till andra apparater pa sakert avstand.

e Apparaten &r endast avsedd f6r matlagning. Anvand den inte fér andra &ndamal, till exempel rumsuppvarmning.
Placera inga tomma kokkarl p4 varmezonerna.

e Om du anvander glaskeramikhéallen som férvaringsplats kan det leda till repor eller andra skador pa hallen. Varm
aldrig mat i aluminiumfolie eller i plastbehallare pa héllen. Folie eller plastbehallare kan smalta, vilket kan resultera i
eldsvada eller skador pd hallen.

* Var extra forsiktig nar du tillagar mat i ugnen. Bakplatar, stekplatar och gallret samt ugnens innervéaggar blir valdigt
varma pa grund av hég temperatur. Anvand alltid grytlappar eller grillvantar.

e Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie och placera inte bakplatar eller andra kokkérl pa ugnens botten.
Aluminiumfolie hindrar luften fran att cirkulera i ugnen och hAmmar déamed tillagningsprocessen och skadar
emaljbeldggningen.

e Ugnsluckan blir mycket varm under anvéndning. Ett tredje glas ar installerat fér extra skydd vilket minskar
yttemperaturen pa ugnens utsida (endast vissa modeller).

* Forvarainte brannbara, explosiva, flyktiga eller temperaturkénsliga féremal (som papper, disktrasor, plastpasar,
rengdringsmedel och sprayburkar) i ugnens férvaringslada, eftersom de kan antdndas under anvéandning av ugnen
och orsaka en eldsvada. Anvand endast apparatens férvaringslada for att férvara utrustning (bakplatar, droppbricka
etc.).

» Ugnsluckans gangjarn kan skadas om de éverbelastas. Placera inga tunga kokkarl pa en 6ppen ugnslucka. Luta dig
inte mot ugnsluckan du rengér ugnens insida. Ta av ugnsluckan fére rengéring av ugnen (se kapitlet »Ta av och séatta
tillbaka ugnsluckan«). St eller sitt inte pa den 6ppna ugnsluckan (barn!).



* Vid langvarig anvandning av gjutjarnspannor kan omradet kring pannan och kanten pa varmezonen missférgas.
Reparation av denna typ av skador téacks inte av garantin.
e Apparaten ar avsedd att placeras direkt pa golvet, utan att nagra stéd behéver anvandas.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far hanteras som

hushallsavfall. Den skall i stéllet Idamnas in pa uppsamlingsplats fér atervinning av el- och
W= elektronikkomponenter. Genom att sikerstélla att produkten hanteras pa ratt sétt
bidrar du till att forebygga eventuellt negativa miljé- och hélsoeffekter som kan uppsta om produkten
kasseras som vanligt avfall. For ytterligare upplysningar om atervinning bér du kontakta lokala myndigheter
eller sophdmtningstjénst eller affaren dar du kdpte varan.

Apparatens andamal
Apparaten ar avsedd fér normal tillagning av mat i hushall och ska inte anvéandas fér nagra andra &ndamal. De olika
anvandningsalternativen beskrivs utférligt i denna bruksanvisning.



BESKRIVNING AV APPARATEN

Figuren representerar en av apparatmodellerna. Eftersom det finns en gruppapparater som omfattas av dessa
instruktioner och dessa kan ha olika funktioner, kan bruksanvisningen beskriva funktioner och utrustning som inte ingar i
din apparat.
1 Angutlopp
Glaskeramisk hall
Kontrollpanel
Ugnshandtag
Ugnslucka
Spislada

Extra stéd (endast vissa modeller)
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Justerbara fétter; atkomliga nar spisladan tas bort
(endast vissa modeller)

=5)

L a
|"
|
1

1 Vred for vanster bakre varmezon 6 Valjarvred fér ugnstemperatur
2 Vred for vanster framre vdrmezon 7 Vred fér hdger framre varmezon
3 Anvandningskontrollampa. Lampan indikerar att 8 Vred fér héger bakre varmezon

ugnen eller ndgon av varmezonerna anvands.
4 Pa/av-vred

5 Programtimer (endast vissa modeller)



(endast vissa modeller)

Hallskydd

Innan du éppnar skyddet, kontrollera att det ar rent och
inte har nagra vatskerester. Hallskyddet ar lackerat
och tillverkat av glas. Det kan inte stdngas forréan
varmezonerna ar helt avsvalnade.

Kylflakt
Apparaten har en inbyggd kylflakt som kyler apparatens
hélje och kontrollpanel.

Langvarig anvandning av kylflakt
Nar ugnen har stangts av fortsatter flakten att ga en
stund for att kyla apparaten ytterligare.

Infallda vred

e Tryck forst latt pa vredet sa att det trycks ut fran
kontrollpanelen. VAlj dérefter anvandningslage och
temperatur, eller effektniva fér varmezonen.

e Nar ugnen eller minst en varmezon ar paslagen, lyser
vredet (endast modeller med vred med belysning).

» Efter varje anvandningstillfélle, foér tillbaka vredet
till avsténgt I&ge och tryck tillbaka det i dess
infallda lIage, sa att det befinner sig jams med
kontrollpanelens front.

A\ OBS!

Det inféllda vredet kan bara tryckas in i sitt
infallda lage fran “avstédngt” lage (endast
modeller med belysta knappar.)

Kontrollampor

R6d lampa

Den réda lampan lyser nar ugnens varmare ar igang.
Nar den installda temperaturen har uppnatts slocknar
lampan.

Bakgrundsbelysta vred

(endast vissa modeller)

Vredet lyser nér dess funktion &r vald. Apparater med
denna funktion saknar den gula kontrollampan.



TILLAGNINGSYTA

Innan du anvander apparaten fér férsta gangen
(beroende pa modell)

Satt pa varje varmezon med hogsta effekt

utan kokkérl i tre till fem minuter. Vid det férsta
upphettningstillféllet kan hallens skyddsskikt avge
vissa angor. Pa detta satt uppnar skyddsskiktet max.
héllbarhet.

Rengdér den glaskeramiska plattan med en fuktig
trasa och lite handdiskmedel. Anvand inga starka
rengéringsmedel som t.ex. slipande rengéringsmedel
eller svampar som kan repa héllen eller
flackborttagningsmedel.

Viktiga varningar

Satt inte pa varmezonerna utan kokkarl pa dem och
anvand dem aldrig fér rumsuppvarmning!

Kontrollera att virmezoner och kokkarlsbottnar ar
rena och torra. Det mojliggér en god varmedverforing
och férhindrar skada pa varmezonen.

Under matlagning kan 6verhettat fett eller olja pa
héllen antéandas. Var darfor férsiktig nar du anvander
fett och olja under tillagningen (t.ex. for att géra strips)
och évervaka alltid tillagningsprocessen.

Placera inga fuktiga kokkarl eller &ngtéckta lock pa
varmezonerna. Fukt skadar varmezonerna.

Stall inte en het kastrull att svalna pa varmezonerna,
eftersom fukt bildas under kastrullen och orsakar
korrosion.

Viktiga varningar betraffande den
glaskeramiska héllen

Varmezonerna ndr den valda effektnivan eller
temperaturen mycket snabbt; omradet runt
varmezonerna forblir dock relativt svalt.

Hallen paverkas inte av temperaturférandringar.

Hallen ar aven stéttalig. Kastruller kan sattas ner
ovarsamt pa hallen utan att skada den.

Glaskeramiska héallar ska inte anvdndas som
arbetsbankar. Vassa féremal kan orsaka repor.

Att tillaga mat i karl av tunn aluminium eller plast pa heta
varmezoner ar inte tillatet. Placera inte féremal av plast
eller aluminiumfolie p& den glaskeramiska héllen.
Anvand aldrig en glaskeramisk hall som &r sprucken
eller trasig. Om ett féremal ramlar ner pa héllen med

en vass kant riktad neréat, kan detta spracka hallen/

den glaskeramiska plattan. Féljderna av detta kan
antingen ses genast eller efter en tid. Om négon synlig
spricka framkommer, koppla genast bort apparaten fran
vagguttaget.

Om du rékar spilla ut socker eller sockerrik mat pa en het
glaskeramisk hall, torka genast av hallen.

Kokkarl

Tips om hur du anvander kokkérlen

Anvand kokkarl av god kvalitet med en plan och stadig

botten.

e Varmedverféringen blir bast nar kokkérlets botten
och varmezonen har samma diameter, och kokkarlet
placeras mitt pa varmezonen.

e Om du anvander kokkarl av hardat glas (Pyrex) eller
porslin, félj instruktionerna fran kokkarlets tillverkare.

e Om du anvander en tryckkokare ska du inte lamna
den utan uppsikt forran énskat tryck har natts.
Varmezonen ska initialt stéllas in pa max. effektniva;
nar trycket 6kar, anvand touchkontrollerna fér
att minska effektnivan enligt instruktionerna fran
tryckkokarens tillverkare.

* Kontrollera att det alltid finns tillréckligt med vatten,
antingen i en tryckkokare eller annat kokkarl,
eftersom en tom kastrull pa héllen resulterar i
Overhettning som skadar bade kastrull och varmezon.

* Kokkarli hardat glas (Pyrex) med en speciell borstad
botten lampar sig fér hallar om de har samma
diameter som varmezonen. Kokkarl med stérre
diameter kan ga s6nder pga. termal pafrestning.

e Om du anvander nagon form av speciella eller
ovanliga kokkarl, folj instruktionerna fran kokkarlets
tillverkare.

e Om ett mycket reflektivt kokkarl (ljus metallyta) eller
ett kokkérl med tjock botten anvands fér matlagning
pé en glaskeramisk hall, kan tillagningstiden
férlangas med atskilliga minuter (upp till 10 minuter).
Om du tanker tillaga en stérre mangd livsmedel,
rekommenderas du att anvénda ett kéarl med en plan
mork botten.

e Anvand inte kokkarl av lera eftersom de kan repa den
glaskeramiska hallen.

Energibesparing

* Kokkarlets bottendiameter ska matcha vdrmezonens
diameter.

e Om kokkarlet ar for litet gar en viss mangd varme till
spillo; dessutom kan vdrmezonen ta skada om du
anvander ett for litet kokkarl.

e Anvéand alltid om méjligt ett lock under tillagningen.

* Kokkarlet ska ha ratt storlek fér den méngd livsmedel
som ska tillagas. Om du tillagar en liten mangd
livsmedel i ett stort kokkarl slésar du med energi.

» Ratter med lang tillagningstid ska tillagas i en
tryckkokare.

e Olika grénsaker, potatis osv., kan tillagas i en liten
mangd vatten; locket ska dock sluta tatt. Nar vattnet
boérjar koka, minska effektnivan till en instalining som
bibehaller en temperatur strax ovanfér kokpunkten.



ANVANDA HALLEN - VANLIGA SPISPLATTOR

e Satt pa varmezoner med vreden som sitter i
kontrollpanelen.

e Symbolen intill varje vred indikerar vilken varmezon
det styr.

e Varmezonernas effektniva kan stéallas in stegldst (1-9)
eller stegvis (1-6).

e Stegvreden kan vridas at bada hall. Stegldsa vred
Okar effektnivan nar du vrider dem medsols, och
minskar effektnivan nar du vrider dem motsols.

e Du kan stdnga av varmezoner tre till fem minuter fére
tillagningstidens slut fér att utnyttja restvarmen och
spara energi (féljande tabell listar nagra exempel pa
anvandning av individuella effektnivaer).
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0 |0 |Véarmezon avstangd.

Haller temperaturen och varmning av mindre
mangder livsmedel.

2 |3-4 | Varmning.

Varmning eller langre tillagning av stérre
mangder livsmedel.

Tillagning i féljd/stekning (t.ex. omeletter
0SV.).

5 |8 Fritering.

6 |9 |Snabbvarmning.

1 |1-2

3 |5-6

Snabbvarmezoner (endast vissa modeller) skiljer sig
fran konventionella varmezoner genom sin max. effekt
som gor att de hettas upp snabbare.

Sédana varmezoner indikeras genom en rod prick i
mitten. Denna réda prick kan férsvinna med tiden pa
grund av upprepad anvandning och rengdring.
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ANVANDA HALLEN - GLASKERAMISKA VARMEZONER

(endast vissa modeller)

Anvanda trippelvdrmezonen

e Trippelvarmezonerna gor att du kan justera
tillagningsytan efter kokkérlets faktiska storlek och
form. Satt pa/stdng av varmezonen med relevant
vred.

e Du satter pa den mittersta virmezonen genom att
vrida motsvarande vred till symbolen fér dubbel
varmezon. Stéll darefter in effektnivan.

e Den stérsta, yttersta varmezonen, eller varmespole,
satts pa genom att du vrider vredet fér motsvarande
sa langt det gar (se symbolen; vredet klickar till). Stall
darefter in effektnivan.

e Alla vdrmezoner stdngs av genom att du vrider vredet
till lage “0” (av).

Anvanda dubbel varmezon och varmezon fér

bakplat

e For den dubbla vdrmezonen och vdrmezonen for
bakplat, kan varmeytan justeras sa att den passar
kokkérlets storlek och form.

e Satt pa/stang av varmezonen med relevant vred.

e Satt pa den stdrre varmezonen genom att vrida vredet
sa langt det gar (se symbolen; vredet klickar till). Stall
darefter in effektnivan.

e Alla vdrmezoner stdngs av genom att du vrider vredet
till 1age “0” (av).

AT 0 . T 0 .
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) 4 ) A
& T~ B T~
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Vred for Vred for
varmezon varmezon
med tva extra med en extra
varmespolar/ varmespole/
expansio- expansionszon.
nszoner.

Trippelvdrmezon

Varmezon for
oval bakplat

Dubbel
varmezon

HI-Light-varmezoner

* Hi-Light-varmezoner skiljer sig fran konventionella
varmezoner genom snabbupphettning. Darmed
startar tillagningsprocessen mycket snabbt.

Restvarmeindikator

Varje véarmezon har en signallampa som lyser varje gang
varmezonen ar varm. N&r varmezonen svalnat slocknar
lampan. Restvarmeindikatorn kan lysa om ett hett
kokkarl stalls pa varmezonen, dven om varmezonen inte
anvants pa en stund.




UGNEN

Innan du anvander ugnen fér férsta gangen

Ta bort alla tillbehér fran ugnen och rengér dem med
varmt vatten och ett vanligt rengéringsmedel. Anvéand
inte slipande rengdringsmedel.

Nar ugnen hettas upp for férsta gdngen, avges en
speciell “ny- apparat-lukt”; vadra darfér ut rummet
grundligt medan ugnen varms upp.

Viktiga varningar

Anvand mérka bakplatar belagda med svart silikon
eller emalj, eftersom dessa dverfér vadrmen extra bra.
Férvarm ugnen endast om det uttryckligen anges

i receptet eller i instruktionstabellerna i denna
bruksanvisning.

Det gar at mycket energi for att hetta upp en tom ugn.
Darfér sparar du mycket energi genom att tillaga flera
ratter i foljd, eftersom ugnen da redan ar varm.

Du kan stédnga av ugnen cirka tio minuter innan
tillagningsprocessen férvantas vara avslutad. Pa
detta satt sparar du strém och utnyttjar restvarmen.
Obs! Nar tillagningen ar klar stangs kylflakten av.
Om du lamnar kvar ratten i ugnen kan anga avdunsta
fran den och kondensera pa frontpanelen och
ugnsluckan. Undvik kondensbildning genom att stélla
programvaljarvredet i lage “light” (ljus). Kylfldkten
fortsatter da att vara igang och kyler ugnen, vilket
férhindrar ansamling av kondensvatten.

11
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Elektronisk digital programtimer med display
fér temperatur och anvandningslage

9 8 7

|||
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Touchkontroller:
A Touchkontroll fér instéllningsval och bekréftelse

B Touchkontroll fér temperaturinstallining
C Touchkontroll fér 6kat varde (plus)
D Touchkontroll f6r minskat varde (minus)

Display:
Varaktighet for ugnsanvandning

Stopptid fér ugnsanvandning
Nedrakningslarmtimer
Klockslag

Klockslag

O O BH WO DN =

Klocka - tidsdisplay / temperaturdisplay fér
stektermometer

Display fér anvandningslage
Temperaturdisplay

© 0 N

Symbol f6r varmareffekt

Nar apparaten ansluts till stromkallan eller efter ett
stromavbrott, visas ordet “META” eller “GLAS” forst
en kort stund, och sedan blinkar displayen en stund.
For att kunna anvanda ugnen, anvand touchkontroll
(C) och (D) for att stalla in klockslaget.

e Nar du trycker pa/aktiverar en touchkontroll bekraftas
detta med en signal.

e Valjer vilken typ av instéllning du vill géra genom att
trycka péa touchkontroll (A). Den valda symbolen pa
displayen blinkar snabbt och indikerar vilken funktion
du kan stélla in eller &ndra. Efter fem sekunder boérjar
symbolen blinka langsammare och den instéllda
tiden visas. Symboler som lyser ar valda, men visas
inte for tillfallet pa displayen (6). Den senast gjorda
installningen visas alltid.

e Om du trycker och haller kvar en av touchkontrollerna
for vardeinstallning (C) eller (D), &ndras hastigheten
fér vardeéndringen.

* | handelse av ett strdmavbrott som varar mindre an

tva minuter, forblir alla installningar aktiva.

A\ 0OBS!

Du kan férbéattra touchkontrollernas respons
genom att vidréra dem med en stérre yta av ditt
finger.

e Temperatur och andra instéllningar kan ocksa stéllas
in med ett specialvred som ersatter tryckningen pa
touchkontrollerna fér programtimer.
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Stélla in klockslag (klocka)

e Stall in klockan pa aktuellt klockslag genom att trycka
pa touchkontrollerna for instéllningsval (A). Val sedan
symbol (4).

* Anvand touchkontroll (C) och (D) for att stalla in exakt
klockslag.

e Bekrafta instéllningen genom att trycka en gang pa
touchkontroll (A). Om du inte trycker pa touchkontroll
(A) bekraftas installningen automatiskt efter nagra
sekunder.

Stélla in timerfunktioner

Utdver att stalla in temperaturen, kan den elektroniska
programtimern &ven anvandas fér att stélla in
timerfunktioner. Bada instéllningar indikeras pa samma
display. Erforderlig display stélls in genom tryck pa
relevant touchkontroll (A) eller (B).

Programtimern kan anvéndas fér att programmera

ugnsanvandningen pa tre sétt:

* Instéallning av tillagningstid - omedelbar start av
ugnsanvandning; efter en instélld tidsperiod stdngs
ugnen av automatiskt.

 Instéllning av slut pa tillagningstid - den tid da
ugnsanvandningen ska avbrytas stélls in.

* Fordrojd startinstallning - automatisk start och
stopp fér ugnsanvandning vid en vald tidpunkt-

Staélla in tillagningstid

| detta programlége stéller du in varaktighet for

ugnsanvandning (tillagningstid). Max. tillatna installning ar

10 timmar.

e Tryck pa touchkontroll (A) for att valja symbol (1).
Anvand touchkontroll (C) och (D) for att stélla in
varaktighet/ tillagningstid.

e Satt pa ugnen (stall in valjarvred och
tillagningstemperatur). Nér den installda tiden har
forflutit, avbryter ugnen automatiskt anvédndningen




(slut pa tillagningstid). En tillfallig signal ljuder. Du kan
tysta den genom att trycka pa valfri knapp. Om du
inte trycker pa nagon knapp tystnar signalen efter en
minut.

e Symbolen (1) och tecknet (_:_ _) blinkar. Om du vill
fortsatta tillagningen, tryck pa touchkontroll (A) och

stéll in en ny varaktighet vid behov.

Stélla in slutet pa tillagningstiden

| detta lage kan du stélla in stopptiden fér ugnen.
Max. tillaten installning &r 10 timmar relativt till aktuellt
klockslag.

AB 123456CD

» Kontrollera att klockslaget &r ratt installt.

e Tryck pa touchkontroll (A) for att valja symbol (2).
Aktuellt klockslag indikeras pa displayen. Tryck pa
touchkontroll (C) och (D) for att stélla in varaktighet/
tillagningstid.

e Satt pa ugnen (stall in valjarvred och
tillagningstemperatur).

Ugnen satter genast igang och stoppar sedan vid
den installda tiden. En tillfallig signal ljuder. Du kan
tysta den genom att trycka pa valfri knapp. Om du
inte trycker pa nagon knapp tystnar signalen efter en
minut.

e Symbolen (1) och tecknet (_:_ _) blinkar. Om du vill
fortsatta tillagningen, tryck pa touchkontroll (A) och
stéll in en ny varaktighet vid behov.

Stélla in fordréjd start fér ugnen

| detta installningslage méste du goéra tva installningar:
tillagningstid (hur 1&ng tid ugnen ska vara paslagen) och
stopptid for tillagningen (den tid d& ugnen ska stangas
av). Tillagningens sluttid kan férdrdjas med max. 24
relativt till aktuellt klockslag.

» Kontrollera att klockslaget &r réatt installt.

* Borja med att stélla in tillagningstiden. Tryck pa
touchkontroll (A) fér att valja symbol (1). Anvand
touchkontroll (C) och (D) fér att stélla in varaktighet/
tillagningstid.

o Stall darefter in tillagningens sluttid. Tryck pa
touchkontroll (A) fér att vélja symbol (2). (Summan av
det aktuella klockslaget och ugnens anvandningstid
visas automatiskt pa displayen). Tryck pa
touchkontroll (C) och (D) for att stélla in varaktighet/

tillagningstid.

e Timern invantar tillagningens start - bada symboler (1
och 2) &r téanda.

e Satt pa ugnen (stall in valjarvred och
tillagningstemperatur). Vid motsvarande tid sétts
ugnen igang automatiskt (symbolen (2) slocknar nar
ugnen gar igang) och sténger av sig nar den installda
tillagningstiden har férflutit. En tillfallig signal ljuder.
Du kan tysta den genom att trycka pé valfri knapp.
Om du inte trycker pa nadgon knapp tystnar signalen
efter en minut.

e Symbolen (1) och tecknet (_:_ _) blinkar. Om du vill
fortsatta tillagningen, tryck pa touchkontroll (A) och
stéll in en ny varaktighet vid behov.

Stélla in larmtimer

Klockan kan aven anvandas fristdende fran

ugnsanvandningen, och d& avger en larmtimer en signal

som ljuder nar en férinstalld tid forflutit.

e Tryck pa touchkontroll (A) for att valja symbol (3).
Anvéand touchkontroll (C) och (D) for att stélla in tiden
innan larmet ljuder.

e Max. tillatna installning &r 10 timmar. Nar den
instéllda tiden har forflutit ljuder en tillféllig signal. Du
kan tysta den genom att trycka pa valfri knapp. Om du
inte trycker pa ndgon knapp tystnar signalen efter en
minut. Symbolen (3) slocknar.

A\ OBS!

Den sista minuten av timerns nedréakning visas
med sekundintervaller.

A\ OBS!

Av sékerhetsskal stdngs ugnen av automatiskt
efter en viss tidsperiod:

- efter 10 timmar, om tillagningstemperaturen ar
over 120°C;

- efter 24 timmar, om tillagningstemperaturen &r

lagre an 120°C;

Stélla in signalvolym (ljudstyrka)

Larmvolymen kan stéllas in nér ingen timerfunktion &r

aktiverad (endast aktuellt klockslag visas).

e Tryck pa touchkontroll (D) och hall kvar den cirka tre
sekunder. En volymindikator visas och motsvarande
exempelljud hérs. “0000” indikerar max. volym, och
“0” indikerar min. volym. Anvand touchkontroll (D) fér
att valja bland de fyra olika ljudstyrkorna.

e Bekrafta den valda volymnivan genom att trycka
en gang pa touchkontroll (A). Om du inte trycker pa
touchkontroll (A) bekréaftas instéllningen och lagras
automatiskt efter nagra sekunder.

13
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Stélla in barnlaset

Aktivering: Tryck pa touchkontroll (A) for att vélja

symbol (5). Tryck pa touchkontroll (B) och (C) for att

aktivera barnlaset. Displayen visar “ON” (pa). Bekrafta

instéllningen genom att trycka pa touchkontroll (A).

Inaktivering: Tryck pa touchkontroll (C) eller (D) for

att inaktivera barnldset. Displayen visar “OFF” (av).

Du méaste bekréfta installningen genom att trycka pa

touchkontroll (A).

e Om timern &r Iast nar ingen timerfunktion &r installd
(endast aktuellt klockslag visas), fungerar inte ugnen
och inga instéllningar kan &ndras.

e Om timern ar Iast efter det att en av timerfunktionerna
har stéllts in, fungerar ugnen som vanligt. Men det gar
anda inte att andra nagra installningar.

Displaydimmer
En minut efter att apparaten stangts av blir displayen
avblandad.

Radera timerinstéllningar

e Allatimerinstallningar kan raderas nar som helst
genom att du trycker samtidigt pa touchkontroll
(C) och (D) och haller kvar dem i tre sekunder. De
instéllda programmen avbryts automatiskt och timern
vaxlar till att visa aktuellt klockslag.

e Alla timerinstallningar kan ocksa raderas pa féljande
satt: valj den med touchkontroll (A), och tryck sedan
samtidigt pa touchkontroll (B) och (C). Ett annat
satt att radera en installning &r genom att stélla in
timervardet pa “0.00”.

Anvanda ugnen

Ugnen regleras med pa/av-vredet, valjarvredet for
anvandningslage och den elektroniska programtimern
med temperaturdisplay.

Pa/av-vred och vred for anvandningslage
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Vrid valjarvredet till dnskat tillagningslage.
Anvéandningslage och férvald temperatur visas pa
timerdisplayen. Ugnen satter igang.

Stélla in ugnstemperaturen
Anvand den elektroniska programtimern fér att stélla in
tillagningstemperatur och timerfunktioner:

9 8 7
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e Sasnart valjarvredet (valjarvredet for anvandningslage)
vrids runt, visas relevant tillagningslage och férvald
temperatur. Symbolen “°C” blinkar nagra sekunder.

e Salange symbolen “C” blinkar, kan touchkontrollerna
(C) och (D) anvandas for att stélla in dnskad temperatur
i intervallet 30-275 °C, i steg om 5°C. Max. temperatur
ar begransad i vissa anvandningslagen. Varje gang
du trycker pa touchkontrollen andras temperaturen
med ett steg (5 °C). Om du trycker in och haller kvar
touchkontrollen, ékar andringshastigheten.

e Den faktiska 6kande ugnstemperaturen indikeras pa
displayen i steg om 5°C. Sa lange ugnstemperaturen ar
lagre &n 30°C, visas “---°C”. Symbol (9) visas ocksa och
indikerar varmarnas drift.

* Nar den instéllda temperaturen har uppnétts slocknar
symbolen (9) och en kort signal ljuder.

e Under tillagning bibehalls temperaturen genom tillféllig
aktivering av védrmarna. Varje gang detta sker visas
symbolen (9).

* Tillagningstemperaturen kan &ndras nar som helst
genom att du vidrér touchkontrollen (B), vilket far
symbolen “C” att blinka en stund, och &ndrar vardet
med touchkontrollerna (C) och (D).



Stélla in temperaturen med ett specialvred

(endast vissa modeller)

Temperatur och andra installningar kan ocksa justeras

med en specialknapp som ersatter tryckningen pa

touchkontrollerna fér programtimer.

e Vrid temperaturvaljarvredet at hoger eller vanster
(medsols eller motsols). Aktuell installd temperatur
visas och symbolen “°C” blinkar.

e Nar du vrider pa vredet eller haller det pa plats at
héger eller vanster, &ndras temperaturen i steg om
5°C.
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Snabb férvarmning av ugn

Anvand denna function om du snabbt vill férvarma

ugnen till 6nskad temperatur. Detta lage lampar sig inte

for tillagning av mat.

e Vilj anvandningslaget med relevant véljarvred [£1].

e Ugnen bérjar varmas upp.

* Vid behov, &ndra den férinstéllda temperaturen.

e Na&r ugnen har varmts upp till férinstélld temperatur
avbryts uppvarmningen, och en tillféllig signal ljuder.
Du kan tysta signalen genom att trycka pa valfri
touchkontroll eller vrida pa valjarvredet. Om inget
av detta gors, tystnar signalen automatiskt efter en
minut.

* Nu &rugnen klar fér vidare matlagning.
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Ugnen kan anvandas i féljande lagen

Ugnsbelysning

Vissa modeller har tva ugnslampor: en sitter upptill pa
den bakre vaggen, och den andra lampan sitter mitt pa
héger sidovagg. Ugnsbelysning kan véljas fristdende,
utan att du behdéver valja nagon annan funktion. Fér
alla andra anvandningslégen tands ugnsbelysningen
automatiskt nar anvandningslaget véljs.

O 6vre/medre varmare

Varmarna upp- och nertill i ugnen utstralar varme pa ett
jamnt och enhetligt satt i ugnsutrymmet. Bakverk och
kott kan endast tillagas pa en niva.

[T\

[ stor grill

| detta anvandningslage aktiveras den évre varmaren
och infravédrmaren samtidigt. Infravarmaren sitter upptill
i ugnen och utstrélar varme direkt. For att forstarka
varmeeffekten eller utnyttja hela ugnsgallret, aktiveras

aven den 6vre varmaren. Detta anvandningslage lampar

sig for tillagning av mindre kéttstycken som t.ex. stekar,
kotletter, revbensspjéll osv.

[T\

CJ Grin

Endast infravarmaren aktiveras (som aven anvands
tillsammans med den évre varmaren i laget Stor grill).
Detta lage lampar sig for att grilla mindre méangder
rostade sandwichar, grillkorvar eller helt enkelt for att
rosta bréd.

Grill & flakt

| detta anvandningslage aktiveras infravédrmaren och
flakten samtidigt. Det ldmpar sig for att grilla kétt och
stora stycken koétt eller fagel pa en niva. Dessutom
lampar sig laget fér gratinering och for att ge féarg at
ratter.

Varmluft och nedre varmare

| detta anvandningslage aktiveras den nedre varmaren
och varmluftsflakten samtidigt. Detta lage passar
sarskilt bra fér att tillaga pizza. Det ar &ven idealiskt
for saftiga eller tunga bakverk, fruktkakor av jast deg,
moérdegskakor eller cheesecake.

Varmluft

| detta anvandningslage gar den runda varmaren
och flakten samtidigt. Flakten pa ugnens bakre
vagg far den varma luften att hela tiden runt maten.
Detta anvandningslage lampar sig for att ugnssteka
kott och gradda bakverk pa flera nivaer samtidigt.
Tillagningstemperaturen ska stéllas in l1agre an for
konventionella anvédndningslagen.




Upptining

| detta lage cirkulerar luften utan att ndgon varmare ar
aktiverad. Endast flakten ar igang. Detta Iage anvands
for lAangsam upptining av fryst mat.

Nedre varmare och flakt

| detta anvandningslage gar den nedre varmaren och
flakten samtidigt. Anvands for att gradda lagjast deg
och torka frukt och grénsaker. Anvand forsta nivan
nerifran raknat och anvand hellre grunda bakplatar an
langpannor for att lata varmluften cirkulera &ven runt
rattens ovansida.

O Nedre viarmare/Aqua Clean

Véarme utstrélas enbart av varmaren som sitter

nertill i ugnen. Vélj detta anvéandningslage nér du vill
baka/tillaga rattens undersida mer (t.ex. for saftiga
bakverk med fruktfylining). Stall in temperaturen med
temperaturvéljarvredet. Den nedre varmaren kan
anvandas for att rengdéra ugnen. Mer information finns i
avsnittet “Rengéring och underhall”.

Sténga av ugnen

| slutet av tillagningen, vrid véljarvredet till Iage “noll”.
Detta annullerar och raderar &ven alla timerfunktioner
(se avsnittet “Stalla in timerfunktioner”); timern andrar till
klockslag/ klockvisning. Efter slutet av tillagningen och
nér ugnen stangts av, indikerar temperaturdisplayen den
sjunkande temperaturen tills den nar 50°C.

Hylinivaer (beroende pa modell)

e Tillbehor (galler, grund bakplat och langpanna) kan
sattas in i ugnen pa fyra olika nivaer’.

e Tank pé att nivderna alltid omnamns i ordningsféljd
nerifran raknat (de enskilda nivéerna beskrivs i
tillagningstabellerna nedan).

* Med tradskenor ska galler och bakplatar alltid sattas
in i den ledande 6ppning som bildas av angradnsande
tradprofiler.

= N W s
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Ugnstillbehér (beroende pa modell)
Glasplaten ar avsedd for tillagning av ratter, men kan
ocksa fungera som serveringsfat.

g

Gallret pa vilket karlet med mat, eller sjalva maten,
placeras.

A\ 0Bs!

En sakerhetssparr / stopp d&r monterad pa gallret
och pa skenorna. For att ta ut gallret, lyft lite nar
den nér den traffar sparren / stoppen.

Den grunda bakplaten ar endast avsedd fér graddning
av bakverk och kakor.

Den djupa langpannan ar till for tillagning av kétt och
saftiga bakverk; den ar ockséa avsedd att anvandas som
droppbricka.

A\ 0Bs!

Savida du inte anvénder grillen eller om
langpannan enbart anvidnds som droppbricka vid
spettgrillning, ska langpannan inte sattas in i den
férsta skenan.




TILLAGNING

Bakverk

Anvénd anvandningslagena O, & eller & nar du
ska baka. (Ugnsanvéndningen med valt lage, eller
system, beror pa apparatmodell.)

Ta alltid bort fettfiltret nar du ska grddda bakverk.

Instruktioner

Vid bakning ska du alltid félja instruktionerna fér
niva, temperatur och graddningstid som indikeras

i tabellen for bakning. Anvand inte dina eventuella
erfarenheter av andra ugnar. Vardena som indikeras i
tillagningstabellen ar framtagna och kontrollerade fér
just denna ugn.

Om bakningstabellen inte omnamner en specifik typ
av bakverk, se d& informationen for en snarlik typ av
bakverk.

O Bakning med 6évre och nedre varmare

Baka enbart pa en ugnsniva.

Kombinationen 6vre/nedre varmare lampar sig extra
bra fér ugnsbakning av olika typer av bakverk, bréd
och kott.

Anvand moérka bakplatar. Ljusa bakplatar reflekterar
varmen, vilket leder till sdmre tillagningsresultat
(graddning). Placera alltid former p& gallret. Om du
anvander den medféljande bakplaten, ta bort gallret.
Férvarmning férkortar tillagningstiden. Placera inte
ratten i ugnen férrén den valda temperaturen har
uppnétts, dvs. nar kontrollampan (varmarlampan)
slocknar for forsta gangen.

Baka bakverk med varmluft

Att baka med varmluft &r extra praktiskt nar du vill
anvanda flera hylinivaer samtidigt, sarskilt om du tillagar
bakverk i munsbitar pa grunda platar. Férvarmning
rekommenderas, samt anvandning av den andra och
tredje nivan. Detta lage lampar sig aven for saftiga
bakverk och fruktkakor (baka i sddant fall endast pa en
niva).

Temperaturen &r vanligtvis lagre instélld vid
graddning med kombinationen évre/nedre varmare
(se aven tabellen fér graddning av bakverk).

Olika typer av bakverk kan graddas samtidigt om

de behéver atminstone en nagot sa néar snarlik
temperatur.

Graddningstiden kan variera till och med for likvardiga
bakplatar. Vid samtidig bakning pé flera bakplatar —
pa tva eller tre nivaer, kan graddningstiden for varje

plat variera. Du maste kanske ta ut en av platarna
tidigare (vanligtvis ar detta den 6versta platen).

*  Om mojligt, gradda bakverk i munsbitar som t.ex.
muffins, med samma tjocklek och hdjd. Bakverk av
olika storlek graddas ojamnt!

* Nar du bakar flera olika typer av bakverk samtidigt
bildas en ansenlig mangd anga i ugnen, vilket leder till
att det ansamlas kondens pé& ugnsluckan.

Tips fér bakning av bakverk

Ar bakverket fardiggraddat?

Anvand en trasticka som du sticker ner i bakverkets
hdgsta punkt. Om det inte finns nagra smetrester nar
du dar upp trastickan igen, ar bakverket fardiggraddat.
Sténg av ugnen och utnyttja den aterstadende
ackumulerade varmen.

Bakverket har sjunkit ihop

Kontrollera receptet. Anvand mindre vatska nasta gang.
Foélj anvisningarna fér vispning/knadningstid, sarskilt om
du anvander sma hushallsapparater.

Bakverket ar fér ljust i fargen

Anvand en moérk bakplat nasta gang, placera platen en
niva langre ner eller satt pa den nedre varmaren mot
slutet av graddningen.

Bakverk med saftig fyllning (t.ex. cheesecake) ar
inte riktigt fardiga

Minska temperaturen och férlang graddningstiden nasta
gang.

Kommentarer till tabellen fér graddning av bakverk:

e Tvavarden indikeras for temperatur, nedre och évre.
Stall in den nedre temperaturen initialt. Om bakverket
inte far tillracklig farg, 6ka temperaturen nésta gang.

e Graddningstiderna ar avsedda att vara riktlinjer och
kan variera beroende péa en rad olika omstandigheter.

e Varden som star med fetstil i temperaturtabellen
indikerar lampligast anvandningslage for en viss typ
av bakverk.

* Indikationen * betyder att ugnen ska férvdrmas med
motsvarande anvéndningslage valt.

e Anvéand bara bakplatspapper som tal hdga
temperaturer.



Graddningstabell fér bakverk fér anvdndningslagena med kombinerad 6vre och nedre
varmare eller varmluft - endast vid tillagning pa en niva

Typ av bakverk Skena (nerifran | Temperatur (°C) | Skena (nerifran | Temperatur (°C) | Graddn- ingstid
raknat) raknat) (minuter)
Sota bakverk
Marmorkaka, ringkaka 1 160-170 1 150-160 50-70
Rektangelformad kaka 1 160-170 1 150-160 55-70
Kaka graddad i form 1 160-170 2 150-160 45-60
Cheesecake i form 1 170-180 2 150-160 65-85
Fruktkaka, mérdegskaka 1 180-190 2 160-170 50-70
Fruktkaka med glasyr 1 170-180 2 160-170 60-70
Sockerkaka* 1 170-180 2 150-160 30-40
Kaka med glasyr 2 180-190 2 160-170 25-35
Fruktkaka, mixad deg 2 170-180 2 150-160 45-65
Korsbarskaka 2 180-200 2 150-160 35-60
Jast kaka 2 180-190 2 160-170 15-25
Hefezopf (jast deg) 2 160-170 2 150-160 25-35
Julkaka 2 180-200 2 160-170 35-50
Applepaj 2 170-180 2 150-160 45-70
Ugnsbakade donuts 2 180-200 2 170-180 40-60
Oven-baked donuts 1 170-180 2 150-160 40-55
Pastejskal
Quiche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pizza* 2 210-230 2 190-210 25-45
Brod 2 190-210 2 170-180 50-60
Bullar* 2 200-220 2 180-190 30-40
Bakverk i munsbitar
Mordeg - kakor * 2 160-170 2 150-160 15-25
Maréng * 2 160-170 2 150-160 15-28
Jast deg 2 180-190 2 170-180 20-35
Smérdeg 2 190-200 2 170-180 20-30
Petit Choux (kramfylld) 2 180-190 2 180-190 25-45
Suffléer
Rissufflé 1 190-200 2 180-190 35-50
Féarskostsufflé 1 190-200 2 180-190 40-50
Fryst kakdeg
Apple, ostpaj 2 180-200 2 170-180 50-70
Cheesecake 2 180-190 2 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 2 170-180 20-30
Strips for ugn * 2 200-220 2 170-180 20-35
Kroketter 2 200-220 2 170-180 20-35

Obs! Skenans nummer refererar till gallret pa vilket mindre bakplatar eller kakformar placeras, och till grunda bakplatar.
Langpannan ska inte sattas in i den forsta skenan.



Installningstabell fér bakning med varmluft och nedre varmare

Typ av bakverk Skena (nerifran raknat) Tempeur (°C) Graddningstid (minuter)
%\
Cheesecake (750 g ost) - mordeg 2 150-160 65-80
Pizza * - jast deg 2 200-210 15-20
Quiche Loraine — pajdeg 2 180-200 35-40
Applepaj med glasyr - jast deg 2 150-160 35-40
Fruktkaka — mixad deg 2 150-160 45-55
Applepaj - smérdeg 2 170-180 45-65
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Ugnsbaka/steka koétt

Anvand anvandningslagena O och for att tillaga
kott.

Data som star i fetstil representerar lampligaste
anvandningslage fér en viss typ av kott.

Nér du tillagar kétt rekommenderas du att anvanda
fettfiltret (beroende pa modell).

Tips om hur du anvander kokkéarlen

Kétt kan tillagas u emaljbelagda kokkarl, kérl av hardat
glas (Pyrex), lera eller gjutjarn. Bakplatar av rostfritt stal
ar mindre lampliga eftersom de reflekterar varmen.

Om steken ar tackt blir den saftigare och ugnen haller sig
renare.

En stek pa en 6ppen bakplat far farg snabbare.

Nagra kommentarer om tillagning av kott

Tillagningstabellen for tillagning av kétt indikerar
rekommenderad temperatur, skenniva och
tillagningstid. Eftersom tillagningstider varierar stort
beroende pa kottets typ, vikt och kvalitet, maste
vardena kanske justeras.

Att tillaga kétt, fagel och fisk i en ugn ar bara
ekonomiskt om vikten éverskrider 1 kg.

Nar du tillagar kétt ska du tillsatta precis sa mycket
vatska som behdvs for att hindra att fett och saft fran
kottet branner fast pa bakplaten. Detta innebéar att du,
om du tillagar kétt med langre tillagningstid, ska titta
till steken da och dé& och tillsatta vatska.

Efter ungefér halva tillagningstiden ska du vanta pa
steken, sarskilt om den tillagas pa en bakplat. For
béttre resultat kan du inleda tillagningen med att
vanda stekens ovansida nerat.

Vid tillagning av stérre kéttstycken kan kondens
ansamlas pa ugnsluckan. Detta ar ett naturligt
fenomen som inte paverkar apparatens funktioner.
Efter tillagningen ska du torka av luckan och
luckglaset.

For att undvika att kondens ansamlas, lat inte ratterna
svalna i ugnen.



Tillagningstabell fér kott for kombinationen 6vre/nedre varmare eller med varmluft - endast vid tillagning pa
en niva

Typ av kott Vikt Skena Temperatur Skena Temperatur Tillagni-
© (nerifran cc O (nerifran °C) ngstid
raknat) raknat) (min.)
Biff
Biffstek 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Biffstek 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Rostbiff, medium 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Rostbiff, genomstekt 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Flask
Flaskstek, inkl. sval 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Skuldra 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Flaskrulle 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Kotlett 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
Flaskfarslimpa 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Kalv
Kalvrulle 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Kalvstek 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Lamm
Lammfransyska 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Farstek 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Viltkott
Kaninstek 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Hjortstek 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Vildsvinsstek 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Fagel
Kyckling, hel 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Kyckling 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Anka 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Gés 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Kalkon 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Fisk
Hel fisk 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Fisksufflé 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Obs! Dessa riktlinjer géller langpannan; mindre platar ska placeras pa gallret som ska féras in i den forsta eller andra
skenan (satt inte in langpannan i den forsta skenan).
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G

rillning och gréaddning

Var extra férsiktig nar du grillar kétt. De héga
temperaturerna och infravarmaren hettar upp gallret
och andra delar av ugnen till mycket héga grader.
Anvand grytvantar och speciella kéttéanger.

Hett fett kan spruta ut fran kott som det gatt hal pa
(t.ex. frén korvar). Undvik brannskada pa hud eller
6gon genom att anvanda kéttanger.

Nar du grillar kétt maste du évervaka hela processen.
Den héga temperaturen gor att kbttet snabbt kan bli
brant!

Lat inte barn vistas nara grillen.

Tillagning med infravarmare rekommenderas

for knaprig och fettsnal tillagning av grillkorvar.
Kéttstycken och fisk (stekar, kotletter, laxfiléer osv.)
eller rostat bréd, samt for att fa farg pa maten.

Nagra tips nar du ska anvanda grillfunktionen

Lat alltid ugnsluckan vara stdéngd nar du anvander
grillen.

Tillagningstabellen fér grillning indikerar
rekommenderad temperatur, skenniva och
tillagningstid. Eftersom tillagningstider varierar stort
beroende pa kottets typ, vikt och kvalitet, maste
vardena kanske justeras.

Nar du tillagar kétt rekommenderas du att anvanda
fettfiltret (beroende pa modell).

Infravarmaren (anvéndningslagena stor grill och grill)
ska férvarmas i fem minuter.

Vill tillagning pé galler, smorj lite olja pa gallret for att
undvika att kéttet fastnar.

Placera tuna skivor av kétt pa gallret och sétt in det pa
fjarde nivan.

Sétt in en bakplat, som ska fungera som droppbricka i
detta fall, pa den forsta eller andra nivan for att samla
upp drypande fett och kéttsafter.

Grillat kétt ska vandas efter halva tiden. Tillaga den
forsta sidan nagot langre an den andra.

Nar du griller storre kéttstycken pa galler (kyckling,
fisk), satt in gallret pa den andra nivan och
droppbrickan pa den férsta nivan.

Tunnare koéttskivor ska bara vadndas en gang, medan
tjockare kottskivor kan vandas flera ganger. Anvand
kéttanger for att vanda pa kottet sa undviker du att
alltfér mycket kéttsaft gar forlorad.

Morkare koétt far mer farg snabbare an flask eller kalv.
Varje gang du har anvant grillen ska du reng6ra ugn
och tillbehdér for att férhindra att rester branns fast i
ugnen vid nésta anvandningstillfalle.



Tillagningstabell — Stor grill

Typ av livsmedel Weight Guide level Temperature (°C) | Temperature (°C) | Cooking time

(9) (from bottom) (min)
Kétt och korvar
4 skivor av nétfransyska, blodiga 180g/pc 4 240 - 14-16
4 skivor av nétfransyska, “ 4 240 - 16-20
medium
4 skivor av nétfransyska, “ 4 -

240 18-21
genomstekta
4 flaskkarréskivor “ 4 240 - 19-23
4 kotletter “ 4 240 - 20-24
4 kalvbiffar “ 4 240 - 19-22
6 lammkotletter 100g/pc 4 240 - 15-19
8 grillkorvar 100g/pc 4 240 - 11-14
3 st. kéttfarslimpor 200g/pc 4 240 - 9-15
1/2 kyckling 6009 2 - 180-190 25(1: sidan)
20 (2:asidan

Fisk
Laxskivor 600 3 240 - 19-22
4 éringfiléer 200g/pc 2 - 170-180 45-50
Rostat brod
6 skivor vitt bréd / 4 240 - 1,5-3
4 skivor grévre bréd / 4 240 - 2-3
Rostad sandwich / 4 240 - 3,5-7
Kot/fagel*
Anka* 2000 2 210 150-170 80-100
Kyckling* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Flaskstek 1500 2 - 150-160 90-120
Skuldra (gris) 1500 2 - 150-160 120-160
Flaskkarré 1000 2 - 150-160 120-140
Rostbiff/nétfransyska 1500 2 - 170-180 40-80
Gronsaksgrating **
Blomkal, grénkal 750 2 - 210-230 15-25
Sparris 750 2 - 210-230 15-25

Obs! skenans niva avser gallret pa vilket du placerar kottet. | avsnittet kott/fagel avser skenans nivd ldngpannan, och

nér det galler kyckling avser det gallret.

Nar kott tillagas pa en plat, se till att det finns tillrackligt med vatska pé platen for att férhindra att kottet branns. Vand pa
kottstycket efter ungefér halva tillagningstiden. Nér du griller kétt pd spett, satt in ldngpannan pa den forsta eller andra

nivan och lat den fungera som droppbricka (se tips om grilining av kétt).

Rekommendation: Torka av 6ringen med hushéllspapper. Lagg lite persilja, salt och vitlok i fiskens buk, olja in den pa

utsidan och lagg den pa gallret. Vand ej under grillningen.
* Denna typ av koétt kan ocksa tillagas pé ett grillspett (se instruktioner for spettgrillning).

** Gronsaker kokas forst delvis och tacks sedan med béchamelsas och gratdéngost. Anvénd den mindre glasbakplaten

och placera den pa gallret.
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Tillagningstabell - grill

Typ av livsmedel Vikt (g) Skena (nerifran | Temperatur (°C) | Temperatur (°C) Tillagningstid
riknat) (min.)

Kétt och korvar

2 skivor av nétfransyska, 180g/pc 4 240 - 18-21

genomstekta

2 kotletter 4 240 - 20-22

2 flaskkarréskivor 180g/pc 4 240 18-22

4 grillkorvar 100g/pc 4 240 - 11-14

4 rostade sandwichar 4 240 - 5-7

Rostat bréd — graddning 4 240 3-4

3 éringar — pa galler 200g/pc 2 - 160-170 40-50

Kyckling — pa galler 15009 2 - 160-170 60-80

Skuldra, gris —langpanna 15009 2 - 150-160 120-160




Programmerad tillagning med stektermometer
| detta programmeringslége stéller du in 6nskad temperatur

i livsmedlets mitt (t.ex. i mitten av en stek). Installningar kan
g6ras mellan 30 och 99°C.

Ugnen ar igang tills livsmedlets mitt nar den installda
temperaturen. Temperaturen mats av stektermometern.
Tillagning med stektermometer lampar sig for stora kottstycken,
helst utan ben. Kyckling och kanin lampar sig inte for detta
tillagningssatt.

Rekommenderade mittemperaturer:
Flaskstek 85°C

Notstek 80 °C

Kalvstek 75°C

Filet mignon  40-50 °C

Tillaga kétt med stektermometer:
9 8 7

AB 123 4564

* Anslut stektermometern till uttaget och stick in
termometerdelen i steken (eller annat livsmedel).
Stektermometern innehaller en metallplugg som
maste avlagsnas fore tillagningen och sattas tillbaka
efterat.

e Sa snart stektermometern ar ansluten visas den
temperatur den avléser pa timerdisplayen, i stéllet for
klockan. Om nagra timerfunktioner stalls in tidigare,
raderas de automatiskt.

e Utdver den férinstéllda temperaturen (80°C), blinkar
symbolen “°C” ndgra sekunder. Sa lange symbolen
blinkar kan du anvanda touchkontrollerna (C) och (fér
att stélla in 6nskad temperatur i intervallet 30 till 99
°C; temperaturen kan stéllas in i steg om 1°C.

* Om symbolen “°C” redan har slutat blinka, tryck forst
pa touchkontroll (A) for att &ndra maltemperaturen for
stektermometern.

e Vrid véljarvredet till 6nskat tillagningslage. Vi
rekommenderar laget med évre och nedre varmare.
Ugnen satter igang.

e Under tillagningen visas den 6kande temperaturen
i livsmedlets mitt konstant. Tills temperaturen nar
30°C, visar displayen (“--").

e Béade tillagningstemperatur och stektermometerns
maltemperatur kan nér som helst &ndras genom att
du trycker pé relevant touchkontroll.

e Nar den installda temperaturen for livsmedlets karma
har uppnétts, stdngs ugnen av och symbolen STOP
ténds och blinkar. En tillfallig signal ljuder. Den kan
stangas av genom att du trycker pa valfri touchkontroll

eller vrider véljarvredet &t endera hallet. Om inget av
detta gors tystnar signalen efter en minut.

Stang av ugnen och ta bort stektermometerns fran
livsmedlet och uttaget. Satt tillbaka den skyddande
metallpluggen i stektermometeruttaget.

A\ 0BS!

Se till att stektermometern inte vidrér vdrmaren
medan ugnen ar igang. Anvidnd endast den
stektermometer som ér avsedd f6r denna typ av
ugn.
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Konservering

F6ér matkonservering, anvdnd anvandningsléget
med nedre varmare + flakt.

Férbered maten som ska konserveras och burkarna

pa sedvanligt satt. Anvand konventionella burkar med
gummiring och glaslock. Anvand inte burkar med
gangade lock eller metallock/formar. Burkarna ska helst
ha samma storlek, fyllas med samma typ av livsmedel
och férseglas ordentligt. Upp till sex enlitersburkar far
plats i ugnen samtidigt.

Konserveringstabell

Anvand enbart frascha livsmedel.

Hall cirka en liter hett vatten (omkring 70 °C) i
langpannan for att skapa erforderlig luftfuktighetsniva
i ugnen. Placera burkarna i ugnen pa ett sadant satt
att de inte vidror vaggarna eller varandra (se figur).
Gummitatningar ska vatas fére anvandning.

Satt in langpannan med burkarna pa den andra
skenen raknat nerifrdn. Under konservering, 6vervaka
burkarna. Tillaga tills burkarnas innehall bérjar koka —
bubblor syns i den férsta burken. Se tillagningstiderna
i konserveringstabellen nedan.

Livsmedel som ska Méngd T=170-180°C, till Nar bubblor har synts Tid i ugnen (min)
konserveras kokning / bubbor (min.)

Frukt

Jordgubbar 6x1 liter cirka 40-55 sténg av 25
Stenfrukt 6x1 liter cirka 40-55 stédng av 30
Applemos 6x1 liter cirka 40-55 sténg av 35
Gronsaker

Djungelgurka 6x1 liter cirka 40 do 55 sténg av 30

Bdnor, mordtter 6x1 liter cirka 40 do 55 Stall in pa 120°C, 30

Tiderna som anges i tabellen &r endast ungefarliga. Den faktiska tiden kan variera beroende pa skillnader i

rumstemperatur, antal burkar, mangd och temperatur pa de frukter och grénsaker som ska konserveras osv. Innan du
sténger av ugnen (for frukt) eller stéller in en lagre temperatur (fér vissa typer av gronsaker), kontrollera att du verkligen

kan se bubblor i burkarna.

Viktigt: Hall noga utkik efter de forsta bubblorna i burken.



Upptining

e Luftcirkulation i ugnen kan paskynda upptiningen av
fryst mat. Du dstadkommer detta genom att stélla in
ugnen i laget “Upptining”.

/A OBS!I

Om du rakar akktivera
temperaturinstéllningsknappen av misstag ténds
ugnskontrollampan, men varmarna aktiveras inte.

* Mat som l[ampar sig fér upptining &r bland annat
bakverk med tjock krdm eller smérbaserad fylining,

andra kakor och bakverk, bréd, bullar och infryst frukt.

Av hygienskal ska kott och fagel inte tinas i ugnen.
*  Om mojligt, vand pa maten/rér runt i den atskilliga
ganger for att sakerstélla en jamn upptining.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Anvand inte en angrengdéringsapparat eller en
hégtrycksangrengéringsapparat fér rengéring av
apparaten. Innan du bérjar rengéra apparaten ska du
koppla bort den fran natstrommen och lata den svalna.

Apparatens framsida

Rengdr ytorna med ett flytande rengéringsmedel utan
slipverkan avsett fér slata ytor samt en mjuk trasa.
Tillsatt rengdéringsmedlet till trasan och torka bort
smutsen. Rengér darefter med vatten.

Hall inte rengéringsmedel direkt pa apparaten. Anvand
inte starka eller slipande rengéringsmedel, vassa
foremal eller stalull, eftersom de repar apparaten.

Aluminiumytor

Aluminiumytor ska rengéras med ett flytande
rengdringsmedel utan slipverkan som &r avsett for
sddana material. Tillsatt rengéringsmedlet till en
fuktig trasa och torka av ytan. Rengér darefter ytan
med vatten. Hall inte rengéringsmedel direkt pa
aluminiumytan. Anvand inte rengéringsmedel med
slipverkan eller slipsvampar. Ytan far inte komma i
kontakt med ugnsrengéringssprayer.

Frontpaneler i rostfritt stal

Rengér utsidan med ett milt rengdéringsmedel
(saplédder) och en mjuk svamp som inte

repar materialet. Anvénd inte slipande eller
I6sningsmedelsbaserade rengéringsmedel. Om du
inte féljer dessa instruktioner kan apparatens utsida ta
skada.

Lackerade ytor och plastytor

(endast vissa modeller)

Rengér knappar/vred och luckhandtaget med en mjuk
trasa och flytande rengéringsmedel avsett fér rengéring
av slata lackerade ytor. Du kan &ven anvanda sadana
rengdringsmedel som &ar speciellt avsedda fér denna typ
av ytor. Folj da tillverkarens instruktioner.

VARNING: Ovan ndmnda ytor far aldrig komma i
kontakt med ugnsrengéringsspray, eftersom det skadar
aluminiumdelarna permanent.

Rengoring

Keramisk glashall

Efter varje anvandning av den glaskeramiska héllen,
vanta tills den har svalnat och rengér den sedan; i
annat fall kan till och med den minsta matrest bréanna
fast pa den heta ytan nasta gang du anvander
apparaten. For regelbunden rengéring och underhall

av den glaskeramiska plattan, anvand speciella
rengdringsmedel som skapar ett skyddande skikt

pé ytan och skyddar den fran smuts. Fore varje
anvandningstillfélle, torka av eventuellt damm eller andra
partiklar fran hallens yta och kokkarlets botten eftersom
de annars kan repa ytan (figur 1).

figur 1

Forsiktighet: stalull, skottesvampar och slipande
rengdringsmedel kan repa héllens yta. Den glasskeramiska
ytan kan &ven ta skada av starka sprayer eller otillréckligt
skakade (blandade) flytande rengéringsmedel (figur 1 och
figur 2).

Skyltningen kan forslitas om aggressiva eller slipande
rengdringsmedel eller kokkérl med skadad botten anvands
(figur 2).

(

figur 2

Ljusa flackar kan tas bort med en fuktig mjuk trasa; torka
dérefter ytan torr (figur 3).

Vattenflackar kan tas bort med en svag attikslésning;
anvand dock inte denna I6sning for att rengdra ramen (det
kan matta ramen hos vissa modeller). Anvand inte starka
sprayer eller avkalkningsmedel (figur 3).

Svarare flackar kan tas bort med speciella medel och
verktyg fér rengdring av glaskeramiska héllar. Nar sadana
produkter anvands ska du félja instruktionerna fran
produktens tillverkare.



Varn noga med att fa bort alla rester av
rengéringsmedel eftersom de kan skada den
glaskeramiska héllen ndr varmezonerna hettas upp
(figur 3).

figur 3

Avlagsna hart sittande och inbrénda rester med en skrapa
(figur 4). Var forsiktigt nar du anvander skrapan for att
férhindra personskada.

Séadana missfargningar ar for det mesta resultatet av
inbranda matrester eller anvandning av kokkarl tillverkade
av material som t.ex. aluminium eller koppar; sddana flackar
ar svara att fa bort.

figur 5

A\ OBS!

Anvéand skrapan endast ndr smuts inte
kan avldgsnas med en vat trasa eller
specialrengéringsmedel fér glaskeramiska ytor.

A\ OBS!

Alla skador som beskrivs ovan géller framst
héllens utseende och paverkar inte dess
funktionsduglighet direkt.

Sadana fel omfattas inte av garantin.

PZ

A\ OBS!

Hall skrapan i korrekt vinkel (45° till 60°). Tryck
foérsiktigt skrapan mot glaset och foér den over
skyltningen for att avldgsna smutsen. Se till att
inte skrapans plasthandtag (pa vissa modeller)
kommer i kontakt med en varm kokzon.

Tryck inte skrapan vinkelratt mot glaset och repa
inte héllens yta med skrapans spets eller blad.

Socker och sockerrik mat kan skada den glaskeramiska
ytan permanent (figur 5); darfér ska de tas bort fran

den glaskeramiska ytan sa snart som majligt, aven om
varmezonen fortfarande kan vara het (figur 4). Eventuella
fargandringar av den glaskeramiska ytan paverkar inte
dess anvandning eller ytans stabilitet.
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Ugn

Ugnen kan rengéras pa konventionellt satt (med
rengdringsmedel, ugnsspray) men endast da den ar
mycket smutsig eller flackarna sitter extra hart.

For regelbunden rengdring av ugnen (efter varje
anvandningstillfélle), rekommenderas féljande procedur:
vrid véljarvredet for anvandningslége till positionen. Stéll
in temperaturvéljarvredet pa 70°C. Hall 0,6 liter vatten

i en langpanna och sétt in den i den nedersta skenan.
Efter trettio minuter har matresterna pa emaljen luckrats
upp och du kan torka av dem med en fuktig trasa.

Nar du har att géra med extra hart sittande flackar,
tank da pa foljande:
Ugnen ska ha svalnat innan du bérjar rengéra den.

Rengdr ugn och tillbehér efter varje anvandningstillfalle
for att undvika att matrester branns fast i ugnen.

Det enklaste séttet att f& bort fett &r att anvanda varmt
saplédder medan ugnen fortfarande ar varm.

Om flackarna skulle sitta mycket hart kan du anvéanda
konventionella ugnsrengéringsmedel. Rengér dérefter
ugnen med rent vatten for att fa bort alla rester av
rengdringsmedlet.

Anvéand aldrig starka rengéringsmedel som t.ex. stalull,
slipande skottesvampar, flackborttagningsmedel osv.
Ytor som ar lackerade, av rostfritt stal eller belagda
med zink, saval som aluminiumdelar, far aldrig komma
i kontakt med ugnsrengéringssprayer, eftersom dessa
kan orsaka skada och missfargning. Samma géller

for termostatsensorn (om spisen har en timer med en
avkannare) och varmarnas atkomliga 6verdel.

Nar du képer och anvander rengdringsmedel, tank pa
miljén och f6lj instruktionerna fran respektive tillverkare
av rengdringsmedel.

Praktiskt tips

Né&r du ska tillaga fettrika kottstycken, rekommenderar
vi att du lindar in dem i aluminiumfolie eller stekpase,
for att undvika att fett stdnker upp pa ugnens insidor.

e Nar du grillar kétt pa gallret, placera en droppbricka

undertill.

Rengoring av ugnens innertak (endast vissa
modeller)

For att underlétta rengéringen av ugnens innertak,
har vissa apparater en féllbar évre infravarmare.
Innan varmaren falls ner maste spisen kopplas bort
fran natstrommen genom att du tar ut sékringen eller
sténger av huvudstrémbrytaren.

Varmaren maste fa svalna, annars riskerar du att
branna dig!

Anvand inte varmaren i nerféllt 14ge!

Ta ut bakplatar, galler och skenor innan du rengér
ugnen.

Dra dérefter den horisontella vdrmaren mot dig sjalv.
Dra i varmaren tills balken frigérs fran stéden pa vanster
och hdger sida av ugnen (se figur). Efter rengéring, satt
tillbaka varmaren med samma procedur; balken maste
aterinstalleras i de tva stodfastena.

Tillbehoér
Diska tillbehor (bakplatar, galler osv.) med hett vatten
och vanligt diskmedel.

Speciell emaljbeléaggning

Ugnen, insidan av ugnsluckan och bakplatarna

ar belagda med en speciell emalj med en slat och
motstandskraftig yta. Detta specialskikt underlattar
rengdring vid rumstemperatur.



Maintenance (depending on the model)

Ta bort tradskenhallare
Du kan ta bort tradskenhallarna for att underlatta
rengdringen av ugnsutrymmet.

Hall i skenhallarens nedre ande och vrid den inat. Ta
déarefter bort den frédn halen pa ovansidan.

Rengdr endast tradskenhallarna med konventionella
rengéringsmedel.

Efter rengdring, hang helt enkelt tillbaka skenhallaren
i de dartill avsedda halen och dra nerat.

AVLAGSNA INRE LUCKGLAS - GALLER FOR
PREMIUM-HELGLASLUCKA

Luckglaset kan rengdras aven fran insidan; luckan maste
dock tas bort férst (se avsnittet om att ta bort och sétta
tillbaka ugnsluckan).

e Lyft stdden pa luckans vanstra och hogra sida lite
(markering 1 pa stédet) och dra bort dem fran glaset
(markering 2 pa stddet) (se figur 1).

figur 1

e Halliluckglaset vid den nedre kanten, lyft det nagot
sa att det inte langre ar fast i stédet och ta bort det

(figur 2).

figur 2

e Avlagsna det tredje innerglaset (endast pa vissa
modeller) genom att lyfta och ta bort det. Ta &ven bort
gummina pé glaset (figur 3).

H

figur 3
e Satttillbaka luckan i omvand ordning.

/A\ OBS!I

Obs! Nér du sétter tillbaka glaset, se till att
markeringarna (halvmane) pa luckan och glaset

ar inriktade till varandra (figur 4).

//

figur 4
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TA BORT OCH SATTA TILLBAKA UGNSLUCKAN
MED ETT ENKELAXELGANGJARN

GentleClose - systemet absorberar stéten nar luckan
sténgs. Det mojliggdr enkel, tyst och jamn sténgning.
En latt tryckning (till en 15°-vinkel i férhallande till den
stdngda luckans lage) ar tillrécklig fér att luckan ska
sténgas automatiskt och mjukt.

A\ 0Bs!

Om fér mycket kraft anvénds for att stdnga luckan
reduceras effekten av GentleClose-systemet eller
systemet kringgas av sékerhetsskal.

» Oppna ugnsluckan helt och vrid stopparna helt bakat
— galler for traditionell stdngning av luckan (figur

N

figur 1

* Med GentleClose-systemet, vrid stopparna bakat
med 90° (figur 2).

figur 2

e Stang luckan langsamt tills klAmmorna pressas mot
stoden/ fastena. Vid omkring 15° (relativt till den
stangda luckans lage), dra luckan en aning uppat och
dra ut den fran bada gangjarnsstéden pa apparaten
(figur 3).

e Satttillbaka luckan i omvand ordning. Sétt tillbaka
luckan i en mindre vinkel &n 15° i gangjarnsstdéden pa
apparatens framsida och tryck dem nerat och framat
tills de glider in i sina stéd/fasten.

» Oppna déarefter luckan helt och vrid fastkldmmorna
tillbaka till deras ursprungliga position. Stang
langsamt luckan och kontrollera att de stanger
helt . Om luckan inte 6ppnas eller stéangs korrekt,
kontrollera om gangjarnsskarorna ar ratt placerade i
sina fastgangjarn.

15°
[

figure 3

OBS!

Kontrollera alltid att gangjarnens fastklammor sitter
ordentligt i sina fasten nar du satter pa luckan. Annars kan
huvudgangjarnet som drivs med en stark fjader frigéras nar
som helst d& man installerar eller tar bort luckan. Risk for
personskada.

Spislada

e Spisladan har ett skydd mot att 6ppnas av misstag.
Nar du vill 6ppna lIddan ska du lyfta upp den en aning.
Du tar ut Iadan helt genom att férst dra ut den till
stoppet, sedan lyfter du den igen och drar ut den helt.

* Fdrvarainga anténdliga, explosive eller
temperaturkansliga foremal och material i spisladan.

e Pavissa apparater satter man in ladan genom att
féra in den nedre bakre skjutanordningen i skenan
pa spisen. Om spisladan ar utrustad med sidoskenor
med hjul, fér du in den genom att féra in hjulen i
skenorna och sténga ladan.

Lucklas (endast vissa modeller)

e Ugnsluckan har ett Ias som hindrar att den 6ppnas
forrén laset har frigjorts. Du 6ppnar lucklaset genom
att trycka latt med tummen at héger och samtidigt dra
luckan utéat.

e Nar ugnsluckan ar stangd, atergar lucklaset
automatiskt till sitt ursprungslage.

/A OBS!

Om lucklaset levereras med apparaten, sétt fast
det under apparatens kontrollpanel i enlighet med

installationsinstruktionerna som medféljer laset.




Byta ut delar pa apparaten

Ugnens lampbas och sockel &r under spénning. Det
finns risk for elstot!

Innan du byter ut lampan i ugnen, koppla bort spisen
fran natstrdmmen genom att ta ur sékringarna eller sla
ifran huvudstrémbrytaren.

Ugnsglédlampa

(endast vissa modeller)

Ugnsglddlampan anses vara en férbrukningsdel och

omfattas inte av garantin. Byt ut glédlampan mot en ny

glédlampa med féljande specifikationer: sockel E 14,230V,

25 W, 300°C.

e Skruva loss glasskyddet motsols, byt ut glédlampan och
satt tillbaka glasskyddet.

e Glédlampor som anvénds i denna apparat ar
speciallampor som valts endast fér anvéndning i
hushallsapparater. De &r inte lampliga fér rumsbelysning
i hemmet.
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SPECIELLA VARNINGAR OCH FELRAPPORTER

Under garantiperioden far reparationer endast utféras av servicetekniker som auktoriserats

av apparatens tillverkare.

Innan reparationen pabdrjas maste apparaten kopplas bort fran natstrommen genom att du tar ur

sakringen eller kopplar bort huvudstromsladden fran vagguttaget.

Ej auktoriserade atgarder och reparationer kan orsaka risk for elstét och kortslutning. Férsok dig

déarfér inte pa nagot sadant pa egen hand. Overlat sddana uppgifter &t en expert eller en auktoriserad servicetekniker.
Vid smarre fel eller problem med apparatens funktioner, las igenom féljande instruktioner for att se om

du kan atgarda det sjalv.

Viktigt
Ett besdk av en servicetekniker under garantiperioden kommer att debiteras dig om apparaten inte fungerar pga. felaktig
anvandning. Spara dessa instruktioner pa en lattatkomlig plats. Om du éverlater apparaten till en annan person, ska
aven instruktionerna medfélja. Har féljer ndgra rad om hur du kan atgarda vanliga problem.

Sensorer svarar inte, e Koppla bort spisen fran natstrommen nagra minuter (ta ur sékringen eller sla
displayen har hangt sig. ifran huvudstrémbrytaren). Anslut dérefter spisen till natstrémmen pa nytt
och satt pa ugnen.

Huvudséakringen utléses
gang pa gang.
Ugnsbelysningen fungerar Las om hur du byter ugnsglodlampan i avsnittet “Byta ut delar pa
inte. apparaten”.

Ring en servicetekniker!

Ugnen blir inte varm. ° Har du stallt in temperatur och anvandningslage pa ratt satt?
e Arugnsluckan stangd?

Bakverk blir inte ordentligt  |* Har du tagit bort fettfiltret?

graddade. * Foljde du instruktionerna och tipsen i avsnittet “Bakning”?

* Foljde du instruktionerna i bakningstabellen noga?

Programtimern visar ° Om programtimern inte fungerar som den ska, koppla, bort spisen fran natstrommen
konstiga siffror eller satts pa/ | nagra minuter (ta ur sékringen eller sla ifrdn huvudstrombrytaren). Anslut darefter
sténgs av okontrollerat. spisen till natstrdommen pa nytt och stall in klockslaget.

Programtimerdisplayen * Det har varit strdmavbrott eller s& ansléts spisen just till natstrommen. Alla installda
blinker. tidsangivelser har raderats.

e Stall in klockslaget for att kunna anvanda apparaten.

e Efter programtimerstyrd anvandning (automatisk anvandning) stangs ugnen av,
klockslaget visas och en ljudsignal hérs under en viss tid. Ta ut ratten ur ugnen och
vrid tillbaka vredet fér anvandningslage och temperaturvéljarvredet till startlaget.
Valj funktionen “Manuellt lage” for att kunna anvanda ugnen pa vanligt satt (utan
programtimer).

Anvéndningsko- * Har du aktiverat alla nédvandiga kontroller?

ntrollampan lyser inte. ° Har natstrdmmens huvudséakring gatt?

o Artemperaturinstalliningsvredet och valjarvredet f6r anvandningslége rétt installda?

Om problemet kvarstar trots att du foljt instruktionerna ovan, ring till en auktoriserad servicetekniker. Eliminering av
eventuella fel eller garantiansprdk som uppstatt pga. felaktig anslutning eller felaktig anvandning av apparaten, omfattas
inte av var garanti. | sddana fall far anvéndaren sjélv sta fér reparationskostnaderna.



INSTRUKTIONER FOR INSTALLATION OCH ANSLUTNING

Viktiga varningar

Endast en behdérig expert far ansluta apparaten.
Apparaten ska vara férsedd med en anordning som
kopplar bort den fran alla poler i hemmets elnat (en
omnipolar omkopplare) med minst 3 mm avstand
mellan kontakterna i 6ppen position. LS-omkopplare
eller sékringar ar lampliga.

For anslutning av apparaten, anvands
gummistrémsladdar (typ HO5RR-F med grén/gul
jordledning), PVC-isolerad (typ HO5VV-F med grén/
gul jordledning) eller andra motsvarande eller hégre
klassade kablar.

Avstandet mellan hallen och spiskapan far inte
understiga det som anges i instruktionerna
forinstallation av spiskapa.

Faner, lim eller plastyta pa inredningsdelen intill
spisen ska vara varmetélig (>75°C). Om faner inte tal
héga temperaturer, kan det deformeras.
Strémsladden bakom den fristdende spisen ska dras
pa ett sddant satt att den inte kommer i kontakt med
spisens baksida. Baksidan blir mycket varm under
anvandning.

Férpackningsmaterial (plastfolie, polystyren osv.)
maste hallas utom rackhall fér barn, eftersom det
annars kan utgéra en risk fér dem. Sma delar kan

svaljas av barn, och plastfolie utgdr en kvavningsrisk.

Plana ut spisen och extra stéd

Spisens hojd, inklusive stéd, &r 90 cm; utan stéd &r den 85
cm. Stddet har tva hjul pa vanster och héger sida baktill.
Dessa underléttar nér spisen ska flyttas. Framitill, vanster
och hdger, ar stédet utrustat med justeringsskruvar som
kan anvandas for att plana ut spisen horisontellt och
jamna ut dess ovansida med eventuella angransande
inredningsdelar. Du kommer &t de justerbara fétterna
genom att ta ut spisladan. Vid behov kan du vrida pa dem
for att 6ka eller minska héjden, sé lange apparaten ar helt
horisontell. Det gér latt att vrida pa justeringsskruvarna om

du tippar spisen en aning at sidan for att omférdela tyngden.

Extra stdd kan ocksa tas bort genom att man lossar de fyra
skruvarna nerifran. Dessa skruvar faster stddet vid spisens
sidovéggar. | sddant fall tar du bort justeringsskruvarna
fran stodet och satter in dem till vanster och hdger pa
spisens nedre stédpanel. Plana ut spisen horisontellt

enligt beskrivning ovan. Vissa spisar &r utrustade med fyra
justeringsskruvar nertill (tva framtill och tva baktill). Dessa
ar avsedda att anvandas pa ojamna golv eller for att justera
spisens hojd s& att den hamnar jams med angransande
kdéksinredningsdelar.
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Skydda apparaten mot att valta

Apparaten kan skyddas mot att vélta med hjélp av
det medfdljande vinkelbeslaget. Fére installation
rekommenderar vi att du placerar apparaten plant
enligt dina behov med hjalp av de justerbara fétterna
(se kapitlet Placera apparaten plant samt extra st6d).
Se figur 2 som visar apparatens inbyggda matt, med
vinkelbeslag monterat och de justerbara fotterna helt
indragna. Se till att vinkelbeslaget placeras inom den
specificerade zonen.

* Valj startpositionen for installation och skjut apparaten

helt mot vaggen.
e Draut apparatladan.
e Anvand en penna for att markera apparatens mitt pa

vaggen, genom 6ppningen i apparatens nedre del. Gor
sedan en andra markering 45 till 95 millimeter till h6ger
om mitten (figur 2).

Placera vinkelbeslagets kortare &nde mot markeringen
pa vaggen. Beslagets langre &nde ska vidréra den
Ovre ytan av profilen baktill pa apparaten (figur 1).
Genom hélen i apparatens nedre del, markera
mittpunkterna pa de tre hadlen med diameter pa 5,5
millimeter. Dessa hal befinner sig pa den kortare dnden
av vinkelbeslaget som trycks mot véggen (figur 3).

Dra ut apparaten ur startpositionen. Borra tre hal vid
de markerade punkterna och sétt i de medféljande
plastvédggpluggarna.

Satt fast beslaget pa vaggen med de medféljande
skruvarna. Skjut apparaten

Skjut apparaten till den valda startpositionen och satt
tillbaka ladan.

OBS!

e Vinklarna inom parentes ar de inbyggda matten for
vinkelbeslaget utan det extra stddet.

e Om det inte gar att anvanda skruvarna och
vaggpluggarna som medféljer for att satta fast det
medfdljande beslaget ordentligt pa vaggen, fér
att férhindra att apparaten valter, anvand andra
férskruvningar for att satta fast vinkelbeslaget pa ett
satt som férhindrar att det kan dras ut ur vaggen.
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Anslutning

Apparaten far endast anslutas till natstrémmen av en
auktoriserad servicetekniker eller en behérig elektriker!
Felaktig anslutning kan resultera i skada pa eller
forstorelse av respektive delar av apparaten. | sddana
fall galler inte garantin.

» Oppna anslutningskldmman med en skruvmejsel,
enligt figuren pé skyddet.

e Spanningen (230V mot N) i natstrémmen i ditt
hem maste kontrolleras av en expert med lamplig
utrustning!

* Anslutningsbryggor maste placeras i enlighet med
natstromsanslutningen!

e Fore anslutningen maste man kontrollera att den

spanning som anges pa markplaten stammer éverens

med natspanningen.

e Strémsladden ska vara minst 1,5 meter lang. Pa sa
vis kan apparaten anslutas innan den skjuts in mot
vaggen.

e Stromsladdens langd ska justeras pa ett sddant satt
att om sladden skulle utsattas for dragbelastning,
blir det jordledningen som belastas i stallet fér
strémledningarna.

Procedur

* Anvéand en skruvmejsel fér att 6ppna skyddet till
anslutningsterminalen baktill pa apparaten. Lossa
de tva klammorna enligt figuren pa skyddet till
anslutningsterminalen.

e Strémsladden méaste féras in i
avlastningsanordningen som skyddar sladden fran
att dras ut. Om avlastningsanordningen inte sitter pa
plats &nnu, montera den pa ett sadant satt att den
sitter fast i anslutningsterminalhuset i ena &nden.

* Anslut darefter apparaten enligt instruktionerna i
figurerna. Om natverksspanningen skiljer sig, ska
anslutningsbryggorna bytas ut.

* Fast avlastningsanordningen ordentligt och sténg
skyddet.

A\ 0BsS!

Anslutningsbryggor férvaras i platserna

som finns i anslutningsterminalen.
Anslutningsskruvarna ar redan lossade och
behdver inte lossas ytterligare. Nar du faster
skruvarna kan du hoéra ett klick, som indikerar att
skruven maste sittas fast helt.

400V 2~ 400V 3~

Ledningsfarger

L1, L2, L3 = externa ledningar under spénning. Vanligtvis
ar ledningsféargerna svart, svart, brun.

N = neutral ledning, vanligtvis bl&.

Kontrollera att N-ledningen ar korrekt ansluten!

PE = skydds- eller jordledning, vanligtvis grén-gul.
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TEKNISKA DATA

Markplat
) 0.0.0.0.0. G XXXX XXXX XXXX
= - I
XXXXXX ’ .
A Beb e 'F :

A Serienummer
B Kod

C Modell

D Typ

E Varumarke

F Teknisk information

G Indikationer/symboler for efterlevnad

VI FORBEHALLER OSS RATTEN ATT GORA

ANDRINGAR SOM INTE PAVERKAR APPARATENS

FUNKTIONALITET.

Instruktioner for anvandning av apparaten finns aven pa
var webbplats pd www.asko.com













T



