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11.4 Positionering och nivellering av apparaten ...

IANVISNINGAR FOR ANVANDAREN: indikerar anvandningsrad, beskrivning av kontroller och
korrekta atgarder fér rengoring och underhall av apparaten.

ANVISNINGAR TILL INSTALLATOREN: ar avsedda for den behdrige tekniker som ansvarar for
installation, drifttagande och provkérning av apparaten.

Mer information om produkterna hittar du pa webbsidan www.smeg.com
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1. FORESKRIFTER FOR ANVANDNING

Denna manual utgér en del av apparaten. Den ska férvaras i sin helhet och vara lattillganglig under hela
apparatens livstid. Vi rekommenderar att du noggrant laser denna handbok och alla dess instruktioner
innan du anvander apparaten. Installationen ska utféras av kvalificerad personal enligt géllande
bestdmmelser. Denna apparat &r avsedd fér hemmabruk och uppfyller kraven i gallande EG-direktiv.
Apparaten har konstruerats for féljande funktion: tillagning och uppvarmning av matrétter. All annan
anvandning anses otillbérlig.

Dessa instruktioner galler endast i de destinationslander vars symbol finns pa denna manuals omslag.

& &

Té&ck inte éver 6ppningar, ventilationséppningar och varmespridningsspringor eftersom det kan leda till
felfunktion.
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Anvand aldrig den har apparaten fér uppvarmning av rum.

Denna apparat ar markt enligt det europeiska direktivet 200/96/EG for elektriskt och elektroniskt avfall
(Waste Electrical and Electronical Equipment - WEEE).

Detta direktiv anger féreskrifter for insamling och atervinning av férbrukade apparater och géller i hela
den europeiska unionen.

Identifikationsdekalen med tekniska data, tillverkningsnummer och produktnamn &r placerad val synlig
pa ladan (i férekommande fall) eller pa apparatens baksida. En kopia av dekalen finns i
bruksanvisningen: vi rekommenderar att man faster den pa avsedd plats pa omslagets baksida. Dekalen
far aldrig avlagsnas.

Innan apparaten tas i bruk ska man avlagsna alla etiketter och all skyddsfilm fran dess utsida.
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Undvik sa langt det ar mojligt att anvénda stalull och vassa skrapor eftersom de skadar ytorna. Anvand
vanliga icke-slipande produkter som ar avsedda for stal och vid behov verktyg av tra eller plast. Skolj
noggrant och torka med en mjuk trasa. Undvik att lata sockerhaltig mat (t.ex sylt) fastna inne i ugnen.
Emaljbeldggningen pa ugnens insida kan skadas om sadan mat sitter kvar for lange.

)

//
L

Anvand inte kokskarl eller behdallare i plastmaterial. De hdga temperaturerna inne i ugnen kan smalta
sadant material och orsaka skador pa apparaten.

Kontrollera alltid att kontrollvreden star pa “noll” (avstédngda) nar du har anvant fardigt apparaten.

Anvand inte stangda burkar eller behallare inne i ugnen. Under tillagningen kan évertryck skapas inne i
behéllaren vilket leder till explosionsrisk.

Tack inte ugnens botten med aluminiumfolie eller stanniol och stéll inte heller platar eller grytor pa
ugnens botten under tillagningen eftersom detta kan skada den emaljerade ytan.

Man ska aldrig placera grytor vars undersida inte ar perfekt slat och jamn pa spishallen. Om kérlen ar
instabila kan det orsaka brannskador.

L ED ¢

Man ska inte stddja sig mot eller sitta pa apparatens lucka nar den ar éppen. Den extra tyngden kan
aventyra stabiliteten.
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Apparaten blir mycket varm vid anvandning. Kom ihag att alltid anvanda grytvantar.

Anvand inte kokhallen om pyrolysprogrammet (i férekommande fall) pagar i ugnen.

Om apparaten inte ska anvandas under en langre tid ska man stédnga gaskranen eller kranen pa sjélva
gastuben.

Se noga till att inga féremal fastnar i ugnsluckan.

Oppna aldrig férvaringsutrymmet (i fdrekommande fall) nar ugnen &r pa eller fortfarande &r varm. Den
invandiga temperaturen kan bli mycket hég.

Man ska inte héalla vatten direkt pa platarna under en tillagning om ytorna fortfarande ar mycket varma.
Vattenangan kan leda till allvarliga brannskador och orsaka skador pa de emaljerade ytorna.

All tillagning ska gbras med luckan stangd. Varmespridningen skulle annars kunna leda till fara.

Tillverkaren avskriver sig allt ansvar for person- eller sakskador som uppstatt pa grund av
nonchalerande av ovanstaende foreskrifter eller fér ingrepp pa utrustningen eller for
anvandande av annat an originalreservdelar.
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2. SAKERHETSANVISNINGAR

Se installationsanvisningarna for sakerhetsbestdmmelser fér elektriska/gasapparater och for
ventilationsfunktioner. | ditt intresse och for din sakerhet ar det faststallt i lag att installation och service
av alla elektriska apparater och apparater med gas ska utféras av kvalificerad personal i enlighet med
géllande bestdmmelser. Vara godkénda installatdrer garanterar ett tillfredsstéllande resultat.
Gasapparater och elektriska apparater ska alltid tas ur drift av kvalificerad personal.

Innan man ansluter apparaten till elnatet ska man kontrollera att de vdrden som anges pa dekalen
Overensstdmmer med de for sjalva natet.

nnnnnnnnnn

Om apparaten installeras pa en upphdjd bas ska den fastas med lampliga fastsystem.

e

’/<V,\ Innan installations-/underhallsarbete pabérjas ska man kontrollera att apparaten kopplats bort fran
£y elnétet.

(e )

Apparater for tillagning av mat som installeras inuti fordon (husvagnar, husbilar, etc.) far endast
anvandas nér fordonet inte ar i rérelse.

Apparaten ska installeras sa att man kan 6ppna lador och luckor till mébler placerade i héjd med
spishéllen utan att dessa av misstag kommer i kontakt med kastruller placerade pa spishéllen.

Direkt efter installationen ska man genomféra en kort provkérning av apparaten enligt de anvisningar
som anges nedan. Om apparaten inte fungerar ska den kopplas bort fran elnatet och man ska kontakta
narmaste serviceverkstad.

Kontakten som ska anslutas till n&tkabeln och tillhérande uttag ska vara av samma typ och
6verensstdmma med géllande foreskrifter. Uttaget ska vara lattillgangligt da apparaten installerats.
Dra aldrig ut stickkontakten genom att dra i kabeln.

Om néatkabeln skulle skadas ska man omedelbart kontakta den tekniska supporten som i sin tur sérjer
fér att kabeln byts ut.

Det &r obligatoriskt att utféra jordning enligt anvisningarna i elsystemets sadkerhetsnormer.

Apparaten och dess atkomliga delar blir mycket varma under anvandning. Var noga att inte vidréra de
varma delarna. Barn under 8 ar bor inte vistas i narheten av apparaten om de inte 6évervakas konstant.

Satt aldrig in lattantandliga féoremal i ugnen: de kan antédndas av misstag och férorsaka brand.

Apparaten far endast anvandas av vuxna personer. Lat inte barn befinna sig intill apparaten eller leka
med den.

Barn 6ver 8 ar och personer med nedsatt fysisk eller mental formaga eller personer utan erfarenhet far
anvanda denna apparat enbart om de évervakas eller instrueras noggrant angaende saker anvandning
av apparaten och om de forstar medfdljande risker. Lat inte barn leka med apparaten. Lat inte
obvervakade barn utféra rengéring eller underhall pa apparaten.

Forsok aldrig reparera apparaten sjalv. Alla reparationer ska utféras av en behdrig tekniker eller pa en
auktoriserad serviceverkstad. Felaktig anvéndning av verktyg kan leda till fara.

Denna apparat far inte styras via en extern timer eller ett separat kontrollsystem med fjarrstyrning.
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Observera att kokzonerna varms mycket snabbt. Undvik att varma upp tomma kastruller. Fara for
dverhettning.

Fetter och oljor kan ta eld om de éverhettas. Darfér rekommenderar vi att man inte avlagsnar sig under
forberedelse av mat som innehaller oljor eller fetter. Om oljorna eller fetterna skulle ta eld, ska man
aldrig slacka med vatten. Satt pa locket pa grytan och stang av kokzonen.

Var forsiktig vid anvéndning av andra elektriska apparater i koket (t.ex. mixer, brédrost etc.).
Anslutningskablarna far inte komma i kontakt med varma kokzoner.

Rengor aldrig héllen med angstrale.
Angan kan komma at de elektriska delarna och darmed orsaka kortslutning.

Anvand inte produkter i sprayform i narheten av hushdllsmaskinen nar den &ar igang. Anvand inte
produkter i sprayform medan apparaten fortfarande ar varm. Gaserna i sprayen kan fatta eld.

Tillverkaren avskriver sig allt ansvar for person- eller sakskador som uppstatt pa grund av
nonchalerande av ovanstaende foreskrifter eller fér ingrepp pa utrustningen eller for
anvidndande av annat &n originalreservdelar.

39



Foreskrifter for kassering @

| ¢

40

3. OMSORG OM MILJON
3.1 Var omsorg om miljon

| enlighet med Direktiv 2002/95/EG, 2002/96/EG och 2003/108/EG f6r minskande av bruket av farliga
amnen i elektrisk och elektronisk apparatur, samt nedbrytningen av avfall anger symbolen férestéllande
en Overkorsad soptunna som finns pa apparaturen att produkten, d& den inte anvéands langre, ska
samlas in separat fran annat avfall. Anvandaren ska darfér lamna in apparatur som inte langre anvands
till lampliga atervinningsstationer for differentierad insamling av elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt aterbdérda apparaturen till aterférséljaren nar man kdper en motsvarande apparat, i
forhallandet ett till ett. LAmplig differentierad insamling av apparatur som sedan lamnas till ekologisk
atervinning, hantering och nedbrytning bidrar till att undvika mdjliga negativa effekter pa miljéon och
halsan och gynnar atervinningen av de material av vilka apparaturen &r tillverkad. Felaktig nedsmaltning
av produkten fran anvandarens sida far administrativa paféljder.

Apparaten innehaller inte &mnen i sddana mangder att de kan anses farliga fér halsa eller miljo, i
Overensstdmmelse med géllande europeiska féreskrifter.

3.2 Er omsorg om miljon

For emballeringen av vara apparater anvands ej fororenande material, de &r darfér kompatibla med
miljén och atervinningsbara. Vi ber er darfér att samarbeta genom att sérja fér en korrekt kassering av
emballaget. Informera dig hos din aterférséljare eller hos lokala kompetenta organisationer angaende
adresserna till tervinningssatationerna.

Forpackningsmaterialet eller delar darav far inte kastas eller lamnas oovervakat. Dessa kan
utgora en kvavningsrisk for barn, speciellt plastpasar.

Aven fér din gamla apparat ar det nédvéndigt att sérja fér en korrekt kassering.

Viktigt: ldmna in apparaten till ndrmaste atervinningsstation som &ar auktoriserad for insamling av
forbrukade vitvaror. En korrekt kassering mojliggér en intelligent atervinning av vardefulla material.
Innan man kasserar sin gamla apparat ska man avldgsna alla luckor och se till att falsarna ar kvar i
anvandningslédge. Detta for att undvika att lekande barn av misstag blir instdngda i apparaten. Kapa
aven av och avlagsna néatkabeln tillsammans med stickkontakten.
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Anvisningar for anvandaren

4. LAR KANNA DIN APPARAT

Sensor lucka (endast pa vissa
modeller)

0 Stddramar galler/platar

e Flakt

Ovre skydd (endast pa vissa
modeller)

e Lucka

Forvaringsutrymme (endast pa
@ vissa modeller)
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Anvisningar for anvandaren

4.1 Beskrivning av kontrollerna pa frontpanelen
O @ 07 0 | 54
( ) ((- ) ((- ) ©) @) © ©)
) s ) ] ©J 4 0
4.1.1 Programmeringsklocka
Med hjalp av klockan fér programmering kan man visa aktuell tid, stélla in en
minutraknare eller en programmerad tillagning. p ,lc’l“ .’U
4
a5 -+
4.1.2 Vred foér val av temperatur
Man valjer tillagningstemperatur genom att vrida vredet medurs till det varde man
6nskar, mellan 50° och 280°C.
Nar man vrider vredet kommer indikeringslampan att bérja blinka och visa att
féruppvarmning pagar. En ljudsignal anger att vald temperatur uppnatts och lampan
slutar att blinka och lyser istéllet med ett fast sken. Om temperaturen andras boérjar
lampan blinka igen.
Pa modeller med pyrolys tadnds indikeringslampan nar det automatiska
rengdringsprogrammet (pyrolysen) startas och forblir tand tills detta avslutats.
4.1.3 Funktionsvred
e De olika funktionerna hos ugnen anvands fér olika tillagningssatt. Valj férst 6nskad
funktion och stéll sedan in tillagningstemperaturen med termostatvredet. For
ytterligare information om tillagningsfunktionerna, se: N\
“8. TILLAGNING MED UGNEN?”. Y,
Luckspérrens indikeringslampa (~©) tadnds endast nar man aktiverar det
automatiska rengdringsprogrammet.
4.1.4 Termostatvred hjéalpugn
e Detta vred anvands for att valja tillagningsfunktion och -temperatur (enbart i statisk
funktion) for hjalpugnen. Genom att vrida vredet till l1aget :Q tédnds lampan inne i
hjélpugnen. For att placera vredet p& “O” vrid det alltid moturs. —
Lampan tands for att visa att ugnen haller pa att varmas upp. <

Den slacks nér den installda temperaturen har uppnéatts. Om lampan blinkar
regelbundet betyder det att ugnstemperaturen bibehalls konstant pa den
programmerade nivan.

(manuellt).

4.1.5 Kontrollvred kokzoner

Med dessa vred &r det mojligt att kontrollera kokzonerna pa induktionshallen.
Ovanfor varje vred ar den tillhérande plattan angiven. Vrid vredet at héger for att
reglera effekten for kokzonen som gar frdn minimum 1 till maximum 9.
Arbetseffekten ar angiven pa en display som sitter pa kokhallen (symbolen vid sidan
anger framre vanster kokzon).
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Anvisningar for anvandaren

5. TILLBEHOR

OBS: Pa vissa modeller finns inte alla tillbehor.

27
/4

Galler for plat: placeras
ovanfoér ugnsplaten och
anvands vid tillagning av
mat som kan droppa.

Galler: anvands for
insattning av ugnsformar.

Ugnsplat: anvands for
att samla upp fett fran
mat pa gallret ovanfér.

Djup ugnsplat: anvands
till mjuka kakor, pizzor
och andra bakverk.

Ugnstillbehér som kan komma i kontakt med mat &r tillverkade av material som uppfyller kraven i
géllande foreskrifter.

Tillbehér pa begéran:

* Du kan bestélla originaltillbehdr via auktoriserade serviceverstader.
* Anvénd endast tillverkarens originaltillbehor.
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5.1 Anvéndning av gallret och platen

Gallren och platarna ar utrustade med en
mekanisk sakerhetsspéarr som férhindrar att
de tas ut av misstag. For ett korrekt
inférande av gallret eller platen ska man
kontrollera att sparren ar vand nedat (enligt
vad som visas pa bilden).

For att ta ut gallret eller platen ska man
lyfta det/den Iatt fram.

Den mekaniska spéarren (eller listen i
férekommande fall) ska alltid vara vdnd mot
ugnens bakre del.

For forsiktigt in gallren och platarna i ugnen, tills de stannar.

Vad géller modeller med falsar ska man rengéra platarna innan man anvander dem fér férsta gangen.
Rengdringen férhindrar att eventuella tillverkningsrester repar ugnsutrymmets sidovéggar vid inférandet
av sjalva platen pa falsen.

5.2 Anvandning av stodgaliret

Stddgallret satts i platen (enligt vad som visas pa bilden). Pa detta satt
kan man samla upp det fett som frigérs under tillagningen och darmed
separera det fran maten som tillagas.
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Anvisningar for anvandaren

6. ANVANDNING AV HALLEN

Vid den férsta anslutningen till elnatet genomgar héllen automatiskt en funktionskontroll och alla
indikeringslampor tands i nagra sekunder.

Efter anvandning ska man sténga de plattor som anvants genom att stélla tillhérande vred i lage “O”. Lita
aldrig enbart pa detektorn for narvaro av kokkarl.

Placera inga metallféremal, som husgerad eller bestick, pa induktionshéllens yta eftersom de kan
Overhettas. Fara for brannskada.

Var forsiktig s& att du inte spiller socker eller s6ta blandningar pa kokhallen under tillagningen. Stéll inte
material eller &mnen som kan smaélta pa den (plast eller aluminiumfolie). Om detta skulle ske ska man
omedelbart stdnga av kokhallen och rengéra den med den medféljande skrapan medan héllen
fortfarande &r ljummen for att undvika att skada ytan.

Hallen ar férsedd med en induktionsgenerator for varje kokzon. Varje generator under kokytan i
glaskeramik bildar ett elektromagnetiskt falt som inducerar strom i kastrullens botten och darmed skapar
varme. Induktionshéallar déverfér inte varme utan genererar den direkt inne i kokkéarlen, tack vare de
induktiva strdommarna.

Férdelar med induktionshall

- minskad energiférbrukning jamfért med traditionell elektrisk tillagning, tack vare den direkta
Overféringen av energi till kastrullen (det kravs sarskilda husgerad i magnetiserande material).

- Okad sakerhet tack vare att energi endast 6verfors till karlet som placerats pa kokhallen.

- hogre energidverféring fran kokzonen med induktion till kastrullens botten.

- snabb uppvarmningshastighet.

- minskad risk for brAnnskador eftersom tillagningsytan varms upp endast fran kastrullens botten; mat
som kokat éver fastnar inte.

6.1 Placering av kokzoner

Zon Yitre diameter (mm) Max. férbrukad effekt (W) * AL IO GULL e

lage (W) *
o 145 1400 2200
e 180 1850 3000
o 270 2600 3700
o 210 2300 3700

*dessa effektvarden &r ungefarliga och kan variera beroende pa vilket karl man anvander samt pa de installningar
man valt.
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6.2 Kastruller som ska anvéandas foér tillagning med induktion

De karl som anvands vid tillagning med induktion maste vara av metall, ha magnetiska egenskaper och
en tillrackligt stor botten.

W Anvand endast kastruller med I&mplig botten fér induktionsplattor.

Lampliga karl Olampliga karl
e Karl i emaljerat stal med tjock botten. e Karl av koppar, rostfritt stal, aluminium,
e Gjutjarnskarl med emaljerad botten. varmeresistent glas, trd, keramik och terracotta.

o Karl i rostfritt stal i flera lager, ferritiskt rostfritt
stal och aluminium med sarskild botten.

For att kontrollera om kokkarlet ar lampligt racker det att ndrma en magnet mot botten:
om den attraheras &r kokkarlet 1ampligt for matlagning med induktion. Om man inte
har nagon magnet kan man halla i en liten mangd vatten i kokkarlet, placera det pa
kokzonen och sla péd plattan. Om symbolen E visas pa skdarmen betyder det att
karlet inte &r lampligt.

Anvand endast kokkarl med en perfekt plan botten. Anvandningen av kokkarl med oregelbunden botten
kan aventyra systemets uppvarmningsfunktion och hindra avkénningen av kokkarlet pa plattan.

6.3 Begransning av tillagningens langd

Kokhéllen har en automatisk anordning som begréansar funktionstiden.

Séavida man inte andrar instéllningarna for kokzonen beror den maximala funktionstiden for varje enskild
kokzon pa den effektniva som valts.

Nar anordningen for begransning av funktionstid aktiveras stidngs kokzonen av. En kort signal ljuder och

m visas pa displayen om kokzonen ar varm.

6.4 Overhettningsskydd fér hallen

Om man anvander hallen pa full effekt under en langre tid kan elektroniken uppvisa svarighet att kylas
av om rumstemperaturen ar hég. For att undvika att det i elektronikern skapas alltfér héga temperaturer
kontrolleras effekten fér kokzonen automatiskt.

6.5 Rad for minskad energiférbrukning

Nedan foljer nagra rad fér hur man kan anvéanda spishéllen pa ett effektivt och ekonomiskt sétt.

* Se till att diametern pa kérlets botten motsvarar kokzonens diameter.

* Vid kdp av kérl ska man kontrollera om den angivna diametern syftar till botten eller kérlets dvre del,
dé den senare néastan alltid &r stérre &n diametern pa botten.

* Na&r man foérbereder ratter med lang tillagningstid kan man spara tid och energi genom att anvanda
tryckkokare vilket dessutom gor det mdjligt att bevara vitaminerna i livsmedlen.

* Forsékra dig om att tryckkokaren innehaller tillrdckligt med vétska, eftersom dverhettning orsakad av
for lite vatska kan skada tryckkokaren och kokzonen.

¢ Om det ar mojligt ska man alltid tdcka grytorna med ett lock som passar.

e Vdlj en gryta som lampar sig for den mangd mat som ska tillagas. En stor gryta som &r halvtom
innebar onddig energiférbrukning.
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6.6 Effektnivaer

Effekten for kokzonen kan justeras till olika nivaer. | tabellen finns anvisningar for olika typer av tillagning.

Effektniva Lamplig for
0 Lage OFF
U Uppvarmning av mat
1-2 Tillagning av mindre mangder mat (minsta effekt)
3-4 Tillagning
5.6 Tillagning av stora mé&ngder mat, grillning av stérre
stycken
7-8 Grillning, fritering med mjél
9 Grillning
P* Grilla / Bryna, tillaga (max effekt)

*se Booster-funktion.

6.7 Igenkéanning kastrull

Om det pa en kokzon inte finns nagon kastrull, eller om kastrullen ar fér liten, éverférs ingen energi och

symbolen E visas pa displayen.

Om det pa kokzonen finns en lamplig kastrull kAnner igenk@nningssystemet av den och satter igang
hallen pa instélld effekt via vredet. Energidverféringen avbryts dven nar man flyttar kastrullen fran
kokzonen (symbolen E visas pd displayen). Om igenkanningsfunktionen skulle starta trots en

mindre storlek pa kastruller eller stekpannor kommer endast den energi som krévs att éverféras.

Begransningar vid igenkénning av kastrull: Minsta diameter for kastrullbottnen &r markerad med en
inre omkrets pa kokzonen. Mindre kokkarlsdiametrar riskerar att dess narvaro inte méarks och saledes
aktiveras inte induktorn.

6.8 Restvarme

m Om kokzonen fortfarande &r varm efter avstangningen visas symbolen m pa displayen. Nar
temperaturen sjunker under 60°C upphdr symbolen att visas.

Var sarskilt uppméarksam d& barn befinner sig i nérheten eftersom de inte kan se varningslamporna som
A indikerar restvéarme. Efter anvéndningen forblir kokzonerna mycket varma under en viss tid, trots att de
ar avstangda. Undvik att barn satter handerna pa kokhallen.

6.9 Varmereglage

m Alla kokzoner &r utrustade med varmereglage som gér det mdjligt att anvdnda maxeffekt under en tid
som star i proportion till den valda effekten.

Vrid vredet at vanster till lage “A” och slapp det sedan. Symbolen m visas pa displayen. Vélj inom 3

sekunder 6nskad uppvarmningseffekt (1...8). Vald effekt och symbolen m blinkar alternerande pa
displayen.
Man kan nar som helst 6ka effektnivan och tiden med “maxeffekt” justeras automatiskt.

W Om effekten reduceras kommer varmedkningen att ske automatiskt genom att vredet vrids moturs.
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6.10 Booster-funktion

Booster-funktionen goér det mojligt att aktivera kokzonen pa maxeffekt under maximalt 10 minuter. Kan
anvandas for att snabbt koka upp stora mangder vatten eller steka kétt pa hdg varme.

Vrid vredet medurs till 1age “P” under tva sekunder och slapp det sedan. Symbolen E visas pa
displayen. Efter 10 minuter kommer booster-funktionen att inaktiveras automatiskt och tillagningen
fortsatter pa effekt “9”.

Booster-funktionen har prioritet éver funktionen varmedkning.

6.11 Effektstyrning

Hallen &r utrustad med en modul for effektstyrning som optimerar/begransar
forbrukningen. Om de sammanlagda instéllda effektnivderna &verskrider

plattorna distribuerar.

Modulen kommer att férsoka bibehalla maxnivaerna for distribuerbar effekt och pa
displayen visas de nivaer som stéllts in av den automatiska styrningen. Nar en
effekt blinkar betyder det att den automatiskt kommer att begransas vid ett nytt
varde som valts av modulen for effektstyrning.

induction

Den kokzon som senast stélldes in har foretrade.

6.12 Funktionssparr

Funktionsspérren ar en anordning med hjélp av vilken man kan skydda apparaten fran olamplig
anvandning samt se till att den inte startas av misstag. Man ska med alla kokzoner avstdngda vrida de

forsta tva vreden samtidigt mot vanster (position “A”). Hall dem vridna tills symbolerna E visas pa

symbolen och slépp darefter vreden.
For att avlagsna funktionsspéarren ska man upprepa momenten som beskrevs tidigare.

Om vreden varit vridna till 1age “A” langre &n 30 sekunder kommer ett felmeddelande att visas pa

displayen H

Efter ett langre strdmavbrott kommer funktionsspéarren att inaktiveras. | sddant fall ska den aktiveras
enligt beskrivning ovan.
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7. ANVANDNING AV UGNEN
7.1 Innan man anvédnder apparaten

e Avlagsna eventuella etiketter (férutom dekalen med tekniska data) fran platarna, dryppannorna och
insidan av ugnen.

* Avlagsna eventuell skyddsfilm fran apparatens utsida och insida, liksom fran tillbehér som t.ex. platar,
dryppannor, pizzasten och bottenlock.

* Innan man anvander apparaten for férsta gangen ska man avlagsna alla tiIIbehbrjrén ugnens insida
och rengdra dem enligt vad som anges i kapitel “9. RENGORING OCH UNDERHALL”.

Varm upp den tomma apparaten till maximal temperatur i syfte att aviagsna eventuella rester fran
tillverkningen som kan ge maten en otrevlig lukt.

7.2 Isattningsfalsar

Ugnen har 5 falsar for placering av platar och
galler pa olika hojd. Isattningshdjderna avses
nerifrdn och upp (se bilden).

7.3 Forvaringsutrymme (endast pa vissa modeller)

Forvaringsutrymmet finns langst ned pa spisen.
Man far inte placera brannbart material, trasor,
papper eller liknande dari. Det gar bra att férvara
metalltillbehdr till apparaten dar.

\ J

Oppna aldrig férvaringsutrymmet nar ugnen ar pa eller fortfarande ar varm. Den invéndiga temperaturen
kan bli mycket hog.

7.4 Avkylningssystem

Apparaten ar férsedd med ett avkylningssystem som aktiveras da en tillagning séatts igang. Flaktens
funktion leder till ett normalt luftfldde som kommer ut frAn apparatens baksida och kan fortsatta under en
kortare tid aven efter att apparaten har sténgts av.

7.5 Inre belysning

De inre ugnslamporna tdnds nar man Oppnar luckan (endast pa vissa modeller) eller valjer ndgon av
ugnens funktioner.

49



SV

3 d9p

P>

50

Anvisningar for anvandaren n¥®

7.6 Allménna rad och varningar fér anvdndningen

All tillagning ska géras med ugnsluckan stangd. Varmespridningen skulle annars kunna leda till
fara.

Tack inte ugnens botten med aluminiumfolie och stéll inte heller platar eller grytor pa ugnsbottnen under
tillagningen, eftersom detta kan skada emaljbelaggningen. Om du vill anvanda bakplatspapper ska det
placeras sa att det inte blockerar varmluftscirkulationen inne i ugnen.

For en optimal tillagning rader vi dig att stélla in ratterna mitt pa gallret.

For att forhindra att eventuell dnga inne i ugnen ger problem bér luckan

Oppnas i tva steg: forst till halften (ca. 5 cm) i ca. 4 - 5 sekunder och sedan—__——— )

helt och hallet. Om man behdver réra maten under tillagning bér ugnsluckan \
==k

i\

vara 6ppen sa kort tid som mdjligt for att férhindra att ugnstemperaturen
sjunker och maten forstors.

s (g

Lat inte maten st& kvar i ugnen langre stunder efter tillagningen avslutats for att undvika att det bildas fér
mycket kondens pa insidan av ugnsluckans glas.

Vid tillagning av kakor och grénsaker kan det hdnda att det bildas mycket kondens pa glaset. For
att undvika detta fenomen ska du 6ppna luckan nagra ganger under tillagningen med stor
forsiktighet.

For att undvika 6verhettning vid anvandning av ugnen ska apparatens lock (i férekommande fall) alltid
hallas 6ppet.

Varm upp den tomma apparaten till maximal temperatur i syfte att avidgsna eventuella rester fran
tillverkningen som kan ge maten en otrevlig lukt.
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7.7 Elektronisk programmeringsenhet (endast pa vissa modeller)

LISTA OVER FUNKTIONER

Q Knapp fér minutrdknare

M Knapp for slut tillagning
|

Iﬂl Knapp for tillagningens tid

= Knapp fér minskning av vérde

-+ Knapp fér 6kning av varde

7.7.1 Instéllning av klockslag

Vid det férsta anvandningstillféllet, eller efter ett strémavbrott, blinkar symbolen [J{}f][] pa ugnens
display. Tryck in knapparna i}, och M och tryck samtidigt pa knapparna fér andring av varde — eller

=} : Varje gang du trycker pa knapparna fér andring av varde minskas eller kas tiden med 1 minut.

Tryck pa en av knapparna for &ndring av varde tills ratt klockslag visas.
Fdre programmering ska énskad funktion och temperatur véljas.

7.7.2 Halvautomatisk tillagning

Med halvautomatisk tillagning avses den funktion som gor det mdjligt att pabdérja en tillagning och
avsluta den efter en viss tid (som stélls in av anvandaren).

D& du trycker pa knappen [Ill; tands displayen och visar siffrorna [J[{][]. Hall knappen intryckt och
tryck samtidigt pa en av de tva knapparna — eller 4 for att stalla in tillagningstid.
Efter att man sléppt knappen [Iil, startar rakningen fér den instéllda tillagningstiden och pé displayen

visas aktuell tid och symbolerna [Ill, och A (som visar att en programmerad tillagning pabérjats).

7.7.3 Automatisk tillagning

Denna instélining anvands fér automatisk start och avstangning av ugnen.
D& du trycker pa knappen [lli; visar displayen siffrorna OO0 . Hall knappen intryckt och tryck

samtidigt pa en av de tva knapparna for dndring av varde = eller <= for att stalla in tillagningstid.
Om du trycker pa knappen M visas summan av aktuellt klockslag och tillagningstiden pa displayen: hall

knappen intryckt och tryck samtidigt pa knapparna fér andring av varde, — eller 4, for att stalla in
slutet pa tillagningen.
Slapp knappen M for att starta nedrékningen av den programmerade tillagningstiden. Pa displayen

visas aktuellt klockslag tillsammans med symbolerna A och [Iff .

For att efter instéllningen visa den tid av tillagningen som aterstar ska man trycka pa knappen [Iif ; for

att visa klockslag for tillagningens slut ska man trycka pa knappen M Installning av motsagande

varden forhindras (exempelvis godkanns inte instaliningen av programmeringen om slutet pa
tillagningstiden inte stimmer éverens med tillagningstidens langd).
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7.7.4 Slut tillagning

Ugnen stadngs av automatiskt samtidigt som en intermittent ljudsignal aktiveras. Efter att ljudsignalen

inaktiverats tergdr displayen till att visa aktuell tid och symbolen [lfl, som visar att ugnen atergér till
manuell funktion.

7.7.5 Minutraknare

Programmeringen kan ocksa anvandas som en enkel minutréknare.
Om du trycker pa knappen Q visar displayen siffrorna [ }{][]. Hall knappen Q intryckt och tryck
pa knapparna fér andring av varde = eller <= . Nar man slapper upp knappen startar nedrékningen

och displayen visar aktuellt klockslag tillsammans med symbolen Q .

Efter instéllningen kan du se aterstaende tid genom att trycka pa knappen Q .

Om du anvénder programmeringen som minutraknare, stdngs inte ugnen av vid slutet av den
programmerade tillagningstiden.

7.7.6 Justering av ljudsignalens volym

Volymen pa ljudsignalen kan justeras (i 3 lagen) medan den &r aktiverad. Tryck pa knappen =— for att
justera den.

7.7.7 Avstédngning av ljudsignal

Ljudsignalen stédngs automatiskt av efter circa sju minuter. Den kan stdngas av manuellt genom att du
trycker pa knapparna == och = .
For att stdnga av apparaten vrider du dérefter alla vred till 1age 0.

7.7.8 Radering av installda data

Efter att ha progammerat en halvautomatisk eller automatisk tillagning kan man radera denna instalining
genom att trycka in knappen for den funktion som nyss programmerats samtidigt som man trycker pa
knapparna — eller 4 tills dess att texten [ /[ /{][] visas.

Instéllningsenheten kommer att tolka radering av programmet som att tillagningen avbryts.

7.7.9 Andring av data som stillts in

Den instéallda tillagningstiden kan andras nar som helst genom att man trycker in knappen fér den
aktuella funktionen samtidigt som man trycker pa knapparna =— eller <= for att &ndra vardet.
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8. TILLAGNING MED UGNEN

ECO:
Kombinationen mellan grillen och det nedre varmeelementet &r séarskilt
rekommenderad vid tillagning pa en enda fals med lag energiférbrukning.

STATISK:

Varmen, som kommer samtidigt uppifrdn och underfran, gor systemet lampligt for att
laga till sérskilda ratter. Den traditionella tillagningen, som &ven bendmns som statisk
eller varmestralande, lampar sig for att tillaga en réatt &t gangen. Idealisk fér stekar av
alla typer, brdéd, pajer och for fetare kottsorter som gas eller anka.

GRILL:

Varmen som kommer fran grillens védrmeelement gor att man kan uppna utmarkta
grillresultat sarskilt med kéttbitar som &r mellantjocka/tunna och gér, i kombination
med den roterande grillen (i férekommande fall), att man i slutet av tillagningen kan
fa en jamn stekyta.

Idealisk for korvar, revbenspjall, bacon. Denna funktion gor att man kan grilla stora
mé&ngder mat jamnt, sérskilt kott.

LITEN GRILL:
Grillspettet fungerar i kombination med grillens varmeelement vilket ger en perfekt
stekyta pa matratterna.

STATISK VENTILERAD:

Fléktens funktion, i kombination med den traditionella tillagningen, garanterar en
jamn stekyta aven pa komplicerade matratter. Idealisk fér kakor och tartor, som aven
kan graddas samtidigt pa flera nivaer.

(Vid tillagning pa flera nivder rekommenderas man att anvanda 2:a och 4:e falsen).

VENTILERAD GRILL:

Luften som produceras av flakthjulet gér att vdrmen som genereras av grillen blir
mjukare och ger en optimal grillning &ven av tjocka stycken. Idealisk foér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek). Man rekommenderas att anvanda 4:e falsen.

VENTILERAD BOTTEN:

Kombinationen mellan flakten och det undre varmeelementet gér att man kan
slutféra tillagningen snabbare. Detta system rekommenderas fér att sterilisera eller
for att avsluta tillagningen av mat som redan tillagats pa ytan, men inte inuti, och som
kraver en 1ag 6vervarme. Idealisk fér alla matrétter.
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CIRKELFORMAD:

Kombinationen mellan flakthjulet och det cirkelformade motstandet (som &r integrerat
i ugnens bakre del) gor att man kan tillaga olika ratter pa flera plan, férutsatt att de
krdver samma temperaturer och samma tillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och jAmn spridning av varmen. Det gar till exempel att
samtidigt tillaga fisk, grénsaker och kakor (p& olika hdjd) utan att lukterna och
smakerna blandas.

(Vid tillagning pa flera nivder rekommenderas man att anvénda 2:a och 4:e falsen).

TURBO:

Kombinationen av den ventilerade tillagningen med den traditionella tillagningen gér
att du kan tillaga ratterna extremt snabbt och effektivt pa flera plan, utan att blanda
lukter eller smaker. ldealisk fér stora méangder livsmedel som kraver en intensiv
tillagning. (Vid tillagning pa flera nivaer rekommenderas man att anvanda 2:a och 4:e
falsen).
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8.1 Rad och anvisningar fér tillagning

8.1.1 Allmanna rad

Man rekommenderas att séatta in rétterna i ugnen efter att férst ha varmt upp den. Satt darefter
in maten i ugnen da indikeringslampan har slackts.

Da du tillagar ratter pa flera nivaer rader vi dig att anvanda en ventilerade funktionen foér att uppné en
jamn tillagning pa alla plan.

| allménhet kan man inte forkorta tillagningstiderna genom att 6ka temperaturerna (ratterna kan bli
hart stekta utanpa och raa inuti).

Vid tillagning av kakor och grénsaker kan det handa att det bildas mycket kondens pa glaset. For att
undvika detta fenomen ska du dppna luckan nagra ganger under tillagningen med stor férsiktighet.

For snabb uppvarmning ska man anvénda en ventilerade funktionen och darefter véalja 6nskad
funktion.

8.1.2 Rad vid tillagning av kétt

Tillagningstiderna, speciellt fér kétt, varierar enligt kottets tjocklek, kvalitet och enligt konsumentens
smak.

Vi rader dig att anvanda en kottermometer under tillagningen av stekar, eller helt enkelt trycka med
en sked pa steken. Om den &r hard &r den klar, annars maste den stekas nagra minuter till.

8.1.3 Rad vid tillagning av bakverk och kakor

Anvand helst bakformar av metall f6r att battre absorbera varmen.
Temperaturen och tillagningstiden beror pa degens kvalitet och konsistens.

Kontrollera om bakverket &r gréaddat inuti: nér tillagningen avslutats sticker man in en tandpetare déar
bakverket ar som hégst. Om den ar torr, ar kakan klar.

Om bakverket sjunker ihop nar du tar ut den ur ugnen, ska du nasta gang sanka temperaturen med
cirka 10 °C och vélja en langre tillagningstid.

8.1.4 Rad vid upptining och jasning

Vi rader dig att placera fryst mat i en behallare utan lock pa ugnens forsta fals.

Maten ska tinas utan férpackning.

Sétt livsmedlen som ska tinas jamnt och undvik att éverlappa dem.

Vid upptining av koétt rader vi dig att anvanda ett sarskilt galler pa den andra valsen dar du kan
placera maten och en plat pa den forsta. Pa detta satt kommer maten inte i kontakt med véatskan
som uppstar vid upptiningen.

De 6mtaligaste delarna kan tdckas med aluminiuimfolie.

Man rekommenderas att stélla en langpanna med vatten pa ugnsbottnen fér en battre jasning.

8.1.5 Rad vid tillagning med Grill och Ventilerad grill

Med funktionen Girill F kan man stalla in kéttet redan innan ugnen varmts upp; man
rekommenderas dock att foruppvarma ugnen om man énskar &ndra tillagningens effekt.

o=
Lac™ Y
-

Om man anvénder funktionen Ventilerad grill &

startar grillningen.

ska man déaremot varma upp ugnen innan man
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8.2 Indikativ tabell for tillagning
Matrétter Vikt  Funktion nle'gggn Temegratur (mi-:,iudte,)
SMARATTER
Lasagne 3 Kg Statisk 2eller3 220 - 230 40 - 50
Ugnsbakad pasta Statisk 2eller3 220 - 230 40
KOTT
Kalvstek 1 Kg Cirkelformad 3 180 - 190 70 -80
Fransyska 1 Kg Cirkelformad 3 180 - 190 70-80
Bogstek 1 Kg Turbo 3 180 - 190 90 - 100
Ugnsstekt kanin 1 Kg Cirkelformad 3 180 - 190 70-80
Kalkonbrost 1 Kg Turbo 3 180 - 190 110-120
Flaskstek 1 Kg Turbo 3 180 - 190 190 - 210
Ugnsstekt kyckling 1 Kg Turbo 3 190 - 200 60-70
KOTT ATT GRILLA 1:a sidan 2:a sidan
Kotlett av gris Ventilerad grill 5 250 7-9 5-7
Flaskfile Grill 4 250 9-11 5-9
Oxfilé Grill 4 250 9-11 9-11
Skivad lever Liten grill 5 250 2-3 2-3
Korv Ventilerad grill 4 250 7-9 5-6
Kéttbullar Grill 4 250 7-9 5-6
GRILLSPETT (i férekommande fall)
Kyckling Snurrande grillspett  Pa stang 250 60 - 70
FISK
Laxdring 0,7 Kg Cirkelformad 3 160 -170 35 -40
BROD och FOCACCIA
Pizza Turbo 1 250 6-10
Bréd Cirkelformad 2 190 - 200 25-30
Focaccia Turbo 2 180 - 190 15-20
DESSERTER
Kringlor Cirkelformad 3 160 55 -60
Paj Cirkelformad 3 160 30-35
Paj Statisk 3 170 35-40
Mérdeg Cirkelformad 2eller3 160 -170 20-25
Fyllda tortellini Turbo 2eller3 160 - 170 40 - 50
Paradistarta Statisk 2eller3 170 40 - 50
Paradistarta Cirkelformad 3 160 50 - 60
Petits choux Turbo 3 150 - 160 40 - 50
Sockerkaka Cirkelformad 3 150 - 160 40 - 50
Riskaka Turbo 3 160 40 - 50
Riskaka Statisk 3 170 50 - 60
Brioche Cirkelformad 3 160 25-30
Brioche (pa flera falsar) Cirkelformat - Turbo 2-4 160 - 170 30-35
Smakakor (pa flera falsar) Cirkelformat - Turbo 2-4 160 - 170 16 - 20

Tiderna som anges i féljande tabeller inkluderar inte féruppvdrmningstider och ar endast
ungeférliga.
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9. RENGORING OCH UNDERHALL

Rengor aldrig hillen med angstrale. Angan kan komma at de elektriska delarna och diarmed
orsaka kortslutning.

VARNING: For din sdkerhet bér du alltid anvdnda skyddshandskar vid extra rengérings- eller
underhallsarbete.

Anvand inte rengéringsprodukter som innehdller klor, ammoniak eller blekmedel vid rengéring av
delarna i stal eller de som har en ytbehandling i metall (t.ex. anodiserade, férnicklade och férkromade).

Man rekommenderas att anvanda de rengéringsprodukter som levereras av tillverkaren.

S P EX P

9.1 Rengoring av rostfritt stal

For att halla det rostfria stalet snyggt ska det rengéras regelbundet efter anvdndande av apparaten. Lat
det svalna av forst.

9.2 Vanlig daglig rengéring

For att rengbra och bevara de rostfria ytorna ska man endast anvidnda sarskilda produkter som inte
innehaller slipmedel eller klorinbaserade syror.

Gor pa foljande siatt: hall ut medlet pa en fuktig trasa och torka av ytan. Skoélj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

9.3 Matstank eller rester

Anvand vanliga icke-slipande produkter och vid behov verktyg av tra eller plast. Skélj omsorgsfullt och

eftertorka med en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Lat inte rester av sockerhaltig mat (t.ex. sylt) sitta kvar inne i ugnen. Emaljbelaggningen i ugnen kan
'/~ skadas om resterna far sitta kvar for lange.

>< Undvik sa langt det gar att anvénda stalull eller vassa skrapor: de skadar ytorna.
o
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9.4 Rengoring av glaskeramikhéllen

Glaskeramikhallen ska rengoéras regelbundet, helst efter varje anvandning. Vénta tills symbolen m
forsvinner fran alla displayer.

Eventuella ljusa spar efter att ha anvant kastruller med aluminiumbotten kan
avlagsnas med en trasa som doppats i vin&ger.

Om det efter tillagningen blir kvar brédnda rester ska du avldgsna dem med den
medféljande skrapan, skélja med vatten och eftertorka med en ren trasa. En
kontinuerlig anvé&ndning av skrapan reducerar anvandningen av kemiska produkter
avsevart vid den dagliga rengdringen av héllen.

Anvand ingen typ av slipmedel eller fratande &mnen (t.ex. produkter med pulver,
ungsrengdringssprayer, flackborttagningsmedel eller metallsvampar).

Sandkorn som kan ha fallit pa héllen i samband med skéljning av sallad eller potatis kan skrapa héllens
yta nar man flyttar kastrullerna!

Torka darfér omedelbart bort eventuella sandkorn fran héllens yta.

Kromférandringar har ingen betydelse fér glaskeramikens funktion och stabilitet. Det handlar i sjélva
verket inte om férédndringar av héllens material, utan om matrester som inte tagits bort och som
férkolnat.

Det kan uppsta glansiga ytor som orsakas av att kastrullernas bottnar gnids mot hallen, sarskilt om de
forstnamnda ar av aluminium, eller av anvandning av olampliga rengdringsmedel. Dessa &r svara att fa
bort med hjalp av vanliga rengdringsprodukter. Det kan visa sig nédvandigt att rengéra flera ganger.
Anvandning av starka rengéringsprodukter, eller friktionen med kastrullernas botten, kan med tiden
smargla héllens dekorationer och kan bidra till att flackar uppstar.

9.5 Rengodring en gang i veckan

Rengér och behandla héllen en gang i veckan. Anvand en vanlig produkt fér rengéring av glaskeramik.
Folj alltid anvisningarna fran tillverkaren. Det silikon som finns i dessa produkter skapar en skyddsfilm
som skyddar mot vatten och smuts. Alla flackar stannar pa skyddsfilmen och kan darmed enkelt tas bort.
Torka ytan med en ren trasa. Se till att inga rester frdn rengdringsmedel forblir pa tillagningsytan
eftersom sadana amnen reagerar kraftigt nar hallen sedan varms upp igen vilket kan férandra ytans
struktur.
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9.6 Rengoring av ugnen

For att halla ugnen i gott skick bér den rengdras regelbundet efter det att den har svalnat. Ta ut alla I6sa
delar.

¢ Rengodr ugnsgallret och sidohallarna med hett vatten
och icke- slipande rengéringsmedel. Skélj och torka <=
efter. |

e Det gar att ta bort ugnsluckan fér att underlatta
rengdringen (se avsnitt “10.1 Demontering av
ugnsluckan”).

Sétt pa ugnen pa max. temperatur i ca. 15 - 20 minuter nar du har anvént rengéringsmedel for att ta bort
eventuella rester fran dessa inuti ugnen.

Efter rengéringen ska de fuktiga delarna torkas tills de ar helt torra.

9.6.1 Avlagsnande av stédram

Att avldgsna stédramarna underlattar rengdringen av

sidodelarna. Detta ska gdéras innnan man koér den

automatiska rengoéringscykeln (endast pa vissa modeller).

Foér att ta bort stédramarna:

1 dra ramen in mot ugnen tills den lossnar fran spérren A;
ta sedan ut den fran hallarna placerade langst in i
ugnen B.

2 Nar rengdringen slutférts upprepar man momenten
ovan i omvand ordning fér att placera tillbaka
stédramarna.

9.6.2 Rengéring av ugnsluckans glas

De bor alltid hallas rena. Anvand hushallspapper. Om flackarna sitter fast kan du rengéra med en fuktad
svamp och vanligt rengéringsmedel.

Anvand inte slipande eller fraitande rengéringsmedel f6r rengdring av ugnsluckans glas (t.ex. produkter i
pulverform, flackborttagningsmedel och metallsvampar). Anvand inte stréva eller slipande material eller
vassa metallskrapor for att rengéra ugnsluckans glas eftersom de kan repa ytan.

9.6.3 Rengéring av tatningen

For att halla tatningen ren ska man anvéanda en icke-slipande svamp och ljummet vatten. Tatningen ska
vara mjuk och elastisk (géller inte modeller med pyrolys).

P& modeller med pyrolys kan tétningen spricka och férlora sin form. For att aterstélla den i ursprungligt
skick ska man klamma den langs hela dess omfang, vilket aven hjalper till att avlagsna smuts som
ansamlats ovanpa.
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9.7 Pyrolys: automatisk rengoring av ugnen

Pyrolys &r ett system fér automatisk rengéring vid extra hog temperatur dar matrester i ugnen brénns
bort. Tack vare denna procedur kan du rengdra ugnen invandigt med extrem latthet.

Forsta gangen du kor det automatiska rengéringsprogrammet kan oangenama lukter uppsta. Detta beror
pa normal avdunstning av oljebaserade amnen fran tillverkningen och &r ett normalt fenomen som endast
forekommer under den férsta rengéringen.

Kontrollera att det inte finns mat eller stérre matrester kvar i ugnen innan det automatiska
rengdringsprogrammet startas.

Under pyrolysprogrammet aktiveras en sparr som hindrar att luckan éppnas.

9.7.1 Fore start av automatiskt rengéringsprogram
Pyrolysprogrammet kan kéras nar som helst pa dygnet (om du vill utnyttja nattaxan for el).

e Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen helt, inklusive det
Ovre skyddet.

e For att ta bort stédramarna, se “9.6.1 Avlagsnande av
stédram”.

Innan man startar det automatiska rengdringsprogrammet bér man rengéra det invandiga glaset for
att undvika att det skadas; f6lj de vanliga anvisningarna fér glasrengéring (se 9.6.2 Rengdring av
ugnsluckans glas).

Vid mer envisa belaggningar ska man sparra luckan med hjélp av de stift som medféljer och avlagsna
glaset. Spraya ett rengéringsmedel for ugn pa glaset (var noga att lasa de anvisningar som anges pa
produkten); lat verka i 60 minuter, skolj och torka med hushallspapper eller en mikrofibertrasa. Nar man
ar klar satter man tillbaka glaset i luckan och tar av de stift som fungerar som en spérr.

e Nar rengoéringsprogrammet slutférts och ugnen svalnat satter man tillbaka ramarna genom att i
omvand ordning utféra samma moment som tidigare.

¢ Kontrollera att ugnsluckan &r stangd.

* Se fdljande schema for installning av rengéringsprogrammets langd.

RENGORINGSTID LATT SMUTSIG MEDELSMUTSIG
120 MIN. 150 MIN. 180 MIN.

Under det automatiska rengéringsprogrammet skapar flaktarna ett intensivt buller som orsakas av den
hégre rotationshastigheten; detta &r en helt normal funktion som hjélper varmens spridning.

Nar pyrolysrengdringen slutforts fortsatter ventilationen automatiskt sa lange det kravs for att undvika
Overhettning av méblernas vaggar och ugnens framsida.

Om man inte ar ndjd med resultatet efter att ha kért pyrolysen vid den kortaste tiden rekommenderas
man att vélja en léangre tid vid kommande rengéringsprogram.
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9.7.2 Instéllning av rengéringsprogram

Vrid funktionsvredet till symbolen P for att valja rengdringscykel.

Hall knappen Il intryckt; tryck pa knapparna — eller 4 for att stélla in

cykelns varaktighet. Instéllningen varierar mellan ett minimum pa 2 timmar och ett
maximum pa 3 timmar.

Tryck pé knappen [ilf, for att bekréfta att pyrolysen ska starta.

En sparr som férhindrar att ugnsluckan 6ppnas aktiveras ca. tva minuter efter
starten av pyrolysprogrammet. En indikeringslampa tands fér att signalera att
sparren ar aktiverad.

Nar rengdringsprogrammet avslutats forblir luckans spéarr aktiverad tills
temperaturen i ugnen nar ett gransvéarde for sékerhet. Nar ugnen ar avkyld ska du
samla upp resterna som blivit kvar efter den automatiska rengéringen med en
fuktig mikrofibertrasa.

For att valja en rengoringscykel med fordrojd start trycker man pa knappen
M efter att ha stéllt in programmets ldngd. Displayen visar den tid
rengéringsprogrammet kommer att avslutas.

Hall knappen Ml intryckt och anvand knapparna — eller 4 fér att stélla in den
tid du vill att rengéringsprogrammet ska vara klart.

Det gar inte att valja nagra funktioner nar lucksparren ar aktiverad. Vénta tills indikatorn g~ slacks.

Om extraugnen &r i drift eller fortfarande ar varm efter en tillagning kan man inte starta det automatiska

rengéringsprogrammet fér huvudugnen.

Om man under tiden en pyrolys pagar startar extraugnen avbryter huvudugnen det automatiska

rengdringsprogrammet.
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10. SARSKILT UNDERHALL

Med tiden kan ugnen behéva genomga underhadll och férbrukningsmaterial sdsom tatningslister,
glédlampor o.s.v. kan behéva bytas ut. Nedanstadende instruktioner beskriver hur detta underhall ska
gobras.

Innan du pabérjar arbete som innebar att du kommer i kontakt med delar under spéanning ska du
koppla bort apparaten fran strémfoérsérjningen.

VARNING: For din sédkerhet bor du alltid anvanda skyddshandskar vid extra rengorings- eller
underhallsarbete.

10.1 Demontering av ugnsluckan

S ) = [
Oppna luckan helt. Ta tag i luckan pa bada sidor For att montera tillbaka luckan
Sétt i ett stift i gangjarnets hal. med bada handerna och lyft den f6r man in gangjarnen i de ftill
Upprepa for alla gangjarn. uppat tills en vinkel pa cirka 30° syftet avsedda Oppningarna pa
bildas och dra sedan ut den. ugnen. Se till att rafflorna C helt

vilar nere i éppningarna. Sank
luckan och ta ut stiften ur
gangjarnens hal nar luckan ar
korrekt placerad.

10.2 Byte av glédlampa (huvudugn)

Om det ar nédvandigt att byta ut en glédlampa som
inte fungerar langre eller som har brants ska man
avlagsna stédramarna enligt “9.6.1 Avldgsnande av
stédram”.

Avldgsna darefter lampskyddet med hjalp av ett
lampligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).

Avldgsna lampan genom att ta ut den i anvisad
riktning. Byt ut glédlampan mot en liknande (40W).

W Man far inte vidréra halogenlamporna direkt med fingrarna. Anvand ett isolerande skydd.
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10.3 Byte av glédlampa (hjalpugn)

| de fall man maste byta en lampa som slitits ut eller
som brants ska man skruva av lampskyddet. Ta ut
lampan genom att skruva loss den och séatt dit en ny
av samma typ (25W).

10.4 Nedmontering av de invédndiga glasen

De boér alltid hallas rena. For att underlatta rengéringen kan man avlagsna luckan (se 10.1 Demontering
av ugnsluckan) och stélla den pa en kdkshandduk, eller ppna den och blockera gangjarnen for att ta ut
glasen. Glasen som finns pa luckan kan helt demonteras genom att f6lja anvisnignarna som medféljer.

Varning: innan man drar ut glasen ska man se till att minst ett av ugnsluckans gangjarn har blockerats i
Oppet lage pa det satt som beskrivs i kapitel “10.1 Demontering av ugnsluckan”. Det kan bli nédvandigt

att upprepa detta moment vid borttagningen av glasen om luckan plétsligt sténgs.

Att avldgsna det invandiga glaset:

Avlagsna det invandiga glaset genom att forsiktigt dra den
bakre delen uppat; f6lj rérelsen som visas av pilarna (1).
Dra darefter glasets framre del uppat (2).

Darigenom frigérs de 4 stift som é&r fasta vid glaset fran
deras platser pa ugnsluckan.

Avldgsna mellanglasen:

Pa de automatiskt rengérande modellerna (modeller med
pyrolys) finns det tvd mellanglas som sitter fast i varandra
med 4 spérrar. Avlagsna mellanglasen genom att lyfta dem
uppat.

Pa o6vriga modeller finns det eventuellt ett mellanglas som
man vid behov avlagsnar genom att lyfta det uppat.

Rengéring:

Man kan nu rengéra det utvdndiga glaset samt de glas som
avlagsnats tidigare. Anvand hushallspapper. Vid envisa
flackar kan man tvatta glasen med en fuktad svamp och ett
neutralt rengéringsmedel.

Omplacering av glasen:

Sétt tillbaka glasen i omvand ordning i férhallande (il
borttagningen.

N&r man sétter tillbaka det invandiga glaset ska man vara
noga att centrera det och med en latt tryckning fasta de 4
stiffen som sitter fast i glaset pad deras platser pa
ugnsluckan.
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11. INSTALLATION
11.1 Montering i kdksmobler

Fanér, lim eller plastbekladnad pa intilliggande mébler maste vara varmebesténdigt (inte understigande
90°C). Om de inte ar tillrackligt varmetaliga kan de med tiden deformeras.

e Apparaten ska installeras av en behérig tekniker och enligt gallande foéreskrifter.
S Denna apparat tillhér beroende pa installationstyp klass 2-underklass1 (Fig. A - Fig. B) eller klass 1 (Fig. C).

/.

:é\
o

N
-

Den kan placeras bredvid vaggar varav en dverskrider arbetsytans héjd enligt vad som visas i bild A och
C gallande installationsklasserna.

Forsékra dig om att det finns ett avstand pa minst 750 mm mellan spishéllens brannare och en eventuell
hylla placerad ovanfér dessa. Om en koksflakt ska installeras ovanfér hallen ska man kontrollera flaktens
bruksanvisning for att fa information om korrekt avstand.

r yy Inbyggd apparat
3 3 (Klass 2 underklass 1)
=1 5
< o Inbyggd apparat
3 3 (Klass 2 underklass 1)
3 3
3 3 C Apparat med fristdende

A. A . .
00 0000 00 0000 installation (Klass 1)
“ I

»
»

ww oG/ "uiw

00 0000
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11.2 Elektrisk anslutning

Forsékra dig om att spanningen och dimensionerna fér matningslinjen motsvarar egenskaperna som
anges pa dekalen som ar placerad pa apparaten. Denna dekal far aldrig aviagsnas. En kopia av dekalen
medfdljer anvisningarna.

Apparatens elektriska anslutning ska utféras av en behdrig tekniker.

Innan du gér nagot som helst ingrepp ska strommen till apparaten slas fran.

Det &r obligatoriskt att det elektriska systemet jordas enligt géllande s&kerhetsféreskrifter for elektriska
system.

Vid anslutning till elndtet med hjalp av kontakt och uttag ska dessa vara av samma typ och anslutas till
matarkabeln i enlighet med géllande foreskrifter. Uttaget ska vara lattillgangligt da apparaten byggts in.
DRA ALDRIG UT STICKKONTAKTEN GENOM ATT DRA | KABELN.

Vid utbyte: jordledningen maste vara langre &n langden pa strdomledningarna sa att om den rycks loss
fran uttaget till matarkabeln ar denna den sista som rycks loss.

Undvik att anvanda transformatorer, adaptorer och shuntar eftersom dessa kan férorsaka éverhettning
och férbranning.

Om man anvander en fast anslutning ska apparatens elledning férses med en flerpolig brytare med ett
kontakt6ppningsavstand pa 3 mm eller mer. Placera brytaren lattillgangligt i nérheten av ugnen.

Tillverkaren avskriver sig allt ansvar for person- eller sakskador som uppstatt pa grund av
nonchalerande av ovanstaende foreskrifter eller for ingrepp pa nagon av utrustningens delar.

APS;QXT TYPER AV MOJLIGA TYP AV KABEL
ANSLUTNINGAR (om den inte finns)
(CM)
380 - 415 V  3N~|medfem ledningar 5x1,5 mm?2 HO5V2V2-F
1 2 3 45 Q@ —
lplololotele] — )
b ols WE
380 - 415 V 2N~ Imed.fyra 4 x4 mm? HO5V2V2-F
edningar
(=
@ 123 45 @ I
Lo lotolotole] — )
L1 |L2 |NJT_ 20 mm
220 - 240 V 1N~ med tre ledningar 3 x 6 mm? HO5V2Vva-F
1 2 3 4 5@ —
[orotoloto[e] - -
L N 20 mm

65



Anvisningar till installatoren

A.II;\IQZQXT TYPER AV MOJLIGA TYP AV KABEL
ANSLUTNINGAR (om den inte finns)
(CM)
220 - 240 V 3~ med fyra 4x4mm2 HO5V2V2-F
ledningar
1 2 3 4 5 & -
Lo [oto otelo] —_— §
o L1 |Lz |L3J:_ 20 mm
()]
220 - 240 V 2~ | med tre ledningar 3 x 6 mm? HO5V2Va-F
1 2 3 4 5@ —
Lototoloto[9] - -
L1 = 20 mm

>

Nm.

Anvand varmetaliga kablar av typen HO5V2V2-F som tal minst 90 °C.
Vardena som anges ovan galler genomsnittet fér den invandiga ledningen.
Atdragningsmomentet fér skruvarna pa matningsledningarna pa kopplingsplinten ska motsvara 1,5-2

De matningskablar som anges ovan ar dimensionerade med hénsyn till sammanlagringsfaktorn (i

Overensstdmmelse med standard EN 60335-2-6).

11.3 Placering av list

innan denna installeras.

c VARNING: Den list som medféljer utgér en del av produkten och den ska fixeras vid apparaten

Listen ska alltid placeras och fastas korrekt pa apparaten.
1 Lossa de 4 skruvarna (A) som ar placerade pa tackplatens

baksida (2 pa varje sida).

2 Placera listen ovanfér tackplaten och se till att hélen i
listen (B) hamnar ratt i férhallande till skruvarna (A).
3 Fast listen vid tackplaten genom att skruva at skruvarna

(A).

11.4 Positionering och nivellering av apparaten

fétterna och sedan de bakre.

Fo6r maximal

stabilitet

den nedre delen tills apparaten ar nivellerad och stabiliserad

mot golvytan.
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Efter att man utfort elektrisk-/gasanslutning ska man féasta de
fyra fétterna som medféljer apparaten. Satt foérst i de framre
maste apparaten vara korrekt
nivellerad mot golvet. Skurva fast eller lossa stodfétterna pa Z
5N =

For att undvika eventuella skador pa apparaten rekommenderar vi att man forst skruvar fast de framre
stodfétterna och sedan de bakre.




