
En robust och motståndskraftig stekpanna som tål lite hårdare tag!

Dark Ruby har, tack vare den keramiska beläggningen, en är en väldigt hård yta och klarar därför 

mycket höga temperaturer. Dock bör du tänka på att inte använda pannan på för hög värme då den 

kan förstöras. När du lagar mat i Dark Ruby behöver du inte vara rädd att repa beläggningen och kan 

med fördel vispa och mixa direkt i pannan snabbt och bekvämt. 

Pannorna har Tefals unika värmeindikator THERMO-SPOT™ som visar när pannan har rätt 

temperatur för att påbörja tillagningen.

Använd alltid lite olja eller annat fett innan du värmer upp pannan och vi rekommenderar att du diskar 

din panna för hand.

• Ceramisk beläggning för extra tålighet.

• Hällkanter för enklare upphällning.

• Tefals Thermo-Spot indikator.

• Ugnssäker upp till 175°C.

• Tål alla typer av redskap.

• Alla typer av spishällar, även induktion.

• Tillverkad i Frankrike.

Dark Ruby Frypan 28cm

Modell C4020682


