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da Brugsbetingelser

B3 Brugsbetingelser

Laes denne vejledning omhyggeligt igennem.
Det er en forudseaetning for, at apparatet kan
betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og
montagevejledningen til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke geres krav geeldende om garantiydelser
ved skader, der skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger. Apparatet
ma udelukkende anvendes til tilberedning af
madretter og drikkevarer. Apparatet skal vaere
under opsigt, nar det er i drift. Anvend kun
apparatet indendgars.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde
pa op til maksimalt 4000 meter over havets
overflade.

Dette apparat kan benyttes af barn fra en
alder af 8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet.

Born ma ikke bruge apparatet som legetgj.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, med mindre de er over 15 ar
gamle og er under opsigt.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Serg for, at tilbehgret vender rigtigt, nar det
seettes i ovnen. — "Fa@r apparatet tages i brug
fgrste gang" pa side 9

E\Vigtige
sikkerhedsanvisninger

Generelt

/\ Advarsel - Brandfare!

= Braendbare genstande, som opbevares i
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet. Luk
aldrig ovndgren op, hvis der er rgg inde |
apparatet. Sluk for apparatet, traek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

= Apparatet bliver meget varmt. Der opstar en
ophobning af varme, hvis apparatet
anvendes i et kgkkenelement med lukket
lage. Anvend kun apparatet med aben
skabslage.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stod!

= Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udferes af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
0s. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

= Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de berarer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer i
kontakt med de varme dele.

= Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Anvend aldrig hgjtryksrenser
eller dampstraler.

= Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Beskyt apparatet mod
ekstrem varme og mod fugt. Anvend kun
apparatet indendgars.

= Et defekt apparat kan forarsage et elektrisk
sted. Teend aldrig for et defekt apparat.
Traek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

» Apparatet arbejder med hgjspaending. Fjern
aldrig apparatets kabinet.

= Apparatet er udstyred med et EU-Schuko-
stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt
jordforbindelse i stikkontakter i Danmark
skal apparatet tilsluttes med en egnet stik-
adapter Denne adapter (tilladt til
maks13 ampere) kan bestilles via
kundeservice (reservedel nr. 00623333).



/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Tlilbehgr eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehar eller service ud af ovnrummet.

= Alkoholdampe kan anteendes i det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgijt
indhold af alkohol. Anvend kun sméa
meengder drikkevarer med hojt
alkoholindhold. Luk apparatets der forsigtigt

op.

/\ Advarsel — Fare for skoldning!

= Der kan komme meget varm damp ud, nar
apparatets dar abnes. Luk apparatets der
forsigtigt op. Hold barn pa sikker afstand.

= Der kan opstd meget varm damp, hvis der
heeldes vand i det varme ovnrum. Heeld
aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det
er varmt.

/\ Advarsel — Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovnderens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,
aggressive eller skurende renggringsmidler.

Mikrobglgeovn

/\ Advarsel — Brandfare!

= Det er farligt og kan forarsage skader, hvis
apparatet anvendes til formal, som det ikke
er beregnet til.

Det er ikke tilladt at terre madretter eller
bekleedningsgenstande eller at opvarme
hjemmmesko, puder med kerne- eller
kornfyld, svampe, fugtige rengeringsklude
eller lignende.

Selv efter flere timer kan f.eks. hjemmesko
eller puder med kerne- eller kornfyld
anteendes.Apparatet ma udelukkende
anvendes til tilberedning af madretter og
drikkevarer.

s Levnedsmidler kan anteendes. Opvarm
aldrig levnedsmidler i
varmholdningsemballage.

Opvarm aldrig fedevarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre breendbare
materialer uden at holde gje med dem.
Indstil aldrig for hgj mikrobglgeeffekt eller
for lang tid. Fglg anvisningerne i denne
brugsanvisning.

Mikrobglgeovnen ma aldrig bruges til
tarring af fedevarer.

Optoe eller opvarm ikke fadevarer med lavt
vandindhold, som f.eks. brgd, ved for hgj
mikrobglgeeffekt eller i for lang tid.

Vigtige sikkerhedsanvisninger da

m Spiseolie kan anteendes. Spiseolie uden
indhold af andre ingredienser ma aldrig
opvarmes med mikrobglger.

/\ Advarsel — Eksplosionsfare!

Veesker eller andre levnedsmidler i taet
lukkede beholdere kan eksplodere. Opvarm
aldrig drikkevarer eller andre levnedsmidler i
teet lukkede beholdere.

/\ Advarsel — Fare for forbraending!

= Levnedsmidler med en hard skal eller skind
kan eksplodere bade under selve
opvarmningen, og efter at den er afsluttet.
Tilbered aldrig eeg i skallen, og opvarm ikke
hardkogte aeg. Tilbered aldrig skal- og
krebsdyr. Stik et hul i blommen ved spejlaeg
eller eeg i glas inden opvarmningen.
Madvarer med fast skal, skind eller skreael,
som f.eks. aebler, tomater, kartofler og
palser, kan springe. Prik huller i skallen,
skindet eller skreellen inden opvarmningen.

= Varmen er ikke jeevnt fordelt i babymaden.
Opvarm aldrig babymad i teet lukkede
beholdere. Fjern altid lag eller sut. Efter
opvarmning skal babymad omrgres eller
omrystes godt. Kontroller temperaturen,
inden barnet spiser af maden.

= Opvarmede levnedsmidler afgiver varme.
Servicet kan blive meget varmt. Brug derfor
altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovhrummet.

s Hvis fadevarer er indpakket luftteet, kan
emballagen springe under opvarmning.
Folg altid anvisningerne pa emballagen.
Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

= De tilgengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bgrn pa sikker afstand.

= Det er farligt at anvende apparatet til formal,
det ikke er beregnet til.

Det er ikke tilladt at tarre madretter eller
bekleedningsgenstande, at opvarme
hjemmmesko, kerne- eller kornpuder,
svampe, fugtige rengeringsklude eller
lignende.

For eksempel kan overophedede
hjemmmesko, kerne- eller kornpuder,
svampe, fugtige rengegringsklude og
lignende medfgre forbreendinger.
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/\ Advarsel - Fare for skoldning!

= Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der
opsta en forsinket kogning. Det betyder, at
vaesken bliver opvarmet til kogepunktet,
uden at der som normalt dannes
dampbobler. Men ved den mindste rystelse
af beholderen kan den kogende vaeske
pludselig koge voldsomt over eller sproijte.
Placer altid en ske i beholderen under
opvarmningen. Pa den made undgas
forsinket kogning.

/\ Advarsel — Fare for tilskadekomst!

= Uegnet service kan springe. Service af
porcelen og keramik kan have sma huller i
handtag og lag. Under disse huller er der
sma hulrum. Hvis der er traengt fugt ind i
disse hulrum, kan servicet springe. Anvend
kun service, der er egnet til mikrobglger.

= Service og beholdere af metal eller med
metaldele kan danne gnister ved ren
mikrobglgedrift. Apparatet bliver
beskadiget. Anvend aldrig metalbeholdere
ved ren mikrobglgedrift.

/\ Advarsel — Fare for tilskadekomst!
= Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,

aggressive eller skurende renggringsmidler.

= Uegnet service kan springe. Service af
porceleen og keramik kan have sma huller i
handtag og lag. Under disse huller er der
sma hulrum. Hvis der er traengt fugt ind i
disse hulrum, kan servicet springe. Anvend
kun service, der er egnet til mikrobglger.

= Service og beholdere af metal eller med
metaldele kan danne gnister ved ren
mikrobglgedrift. Apparatet bliver
beskadiget. Anvend aldrig metalbeholdere
ved ren mikrobglgedrift.

= Drejetallerkener af glas kan splintre.Stad
ikke med harde genstande mod
drejetallerkenen.

= Revner eller kneek i drejetallerkener af glas
er farlige. Drejetallerkenen skal behandles
forsigtigt.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk sted!

= Apparatet arbejder med hgjspaending. Fjern
aldrig apparatets kabinet.

= Apparatet er udstyred med et EU-Schuko-
stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt
jordforbindelse i stikkontakter i Danmark
skal apparatet tilsluttes med en egnet stik-
adapter Denne adapter (tilladt til
maks13 ampere) kan bestilles via
kundeservice (reservedel nr. 00623333).

/\ Advarsel — Alvorlig sundhedsfare!

= Ved mangelfuld rengering kan apparatets
overflade blive beskadiget. Der kan traenge
mikrobglgeenergi ud. Renger jeevnligt
apparatet, og fjern rester af levnedsmidler
med det samme. Sgrg altid for, at ovnrum,
dertaetning, deren og dens anslag er rene.
— "Rengaring" pa side 10

= Der kan treenge mikrobglgeenergi ud, hvis
deren eller dgrteetningen er beskadiget.
Benyt aldrig apparatet, hvis deren eller
derteetningen er beskadiget. Kontakt
kundeservice.

= Der treenger miokrobglgeenergi ud af
apparater, hvor afdeekningen af kabinettet
mangler. Fjern aldrig apparatets kabinet.
Kontakt kundeservice, hvis der skal udfgres
service eller reparationer af apparatet.

& Opstilling og tilslutning

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private
husholdninger.

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Falg den seerlige montagevejledning.

Apparatet er klar til tilslutning i en stikkontakt, og det
ma kun tilsluttes til en forskriftsmaessigt installeret
sikkerhedsstikkontakt. Afsikringen skal vesre pa 10 A
(automatsikringstype L eller B).Netspaendingen skal
svare til den spaending, der er angivet pa typeskiltet.

Flytning af stikdasen eller udskiftning af netledningen
ma kun udfaeres af en elektriker.Hvis der ikke er adgang
til netstikket efter indbygningen, skal der installeres en
flerpolet afbryder med en kontaktafstand pa min. 3 mm
pa installationssiden.

Der mé ikke anvendes multistikdaser eller
forleengerledninger. Ved overbelastning er der fare for
brand.

Apparatet kan indbygges i et 60 cm bredt overskab
(mindst 30 cm dybt og 85 cm over gulvet).



B Arsager til skader

Pas pa!

m Steerkt tilsmudset dorteetning: Hvis teetningen er
steerkt tilsmudset, lukker apparatets der ikke mere
rigtigt under brugen. Fronterne pa de tilstadende
kokkenelementer kan blive beskadiget. Hold altid
derteetningen ren.

m  Mikrobglgefunktion uden madvarer: Apparatet
bliver overbelastet, hvis det saettes i drift uden
madvarer i ovnrummet. Taend aldrig for apparatet
uden madvarer i ovnrummet.Undtaget herfra er en
kortvarig test af service.— "Test af service" pa
side 10

m Popcorn med mikrobglgefunkt.: Indstil aldrig en for
hgj mikrobglgeeffekt. Anvend maks. 600 watt. Leeg
altid popcornposen pa en glastallerken.
Drejetallerknen kan springe, hvis den bliver
overbelastet.

m Der ma ikke treenge overkogt veeske ind i apparatets
indre gennem drejetallerkenens drev. Hold gje med
tilberedningen. Indstil farst en kort tilberedningstid,
og forleeng den om ngdvendigt.

=  Anvend aldrig mikrobglgeapparatet uden
drejetallerken.

m Gnistdannelse: Metal - f.eks. en ske i et glas - skal
befinde sig mindst 2 cm veaek fra ovnens veegge og
daerens inderside. Gnister kan gdeleegge den
indvendige glasrude i ovndgren.

m Aluminiumsskale: Der ma ikke anvendes skéle af
aluminium i apparatet. Apparatet bliver beskadiget,
fordi der dannes gnister.

m Afkeling med aben degr: Lad altid apparatet kale af
med lukket dar. Seet ikke noget i klemme i deren.
Selv om dgren kun er aben med en lille spalte, kan
fronterne pa de tilstedende kokkenelementer med
tiden blive beskadiget.

m Kondensvand i ovnhrum: Der kan opsta
kondensvand indvendigt pa ovnrude, vaegge og
bund. Dette er normalt og har ingen indflydelse pa
mikrobglgernes funktion. For at undgéa korrosion skall
kondensvandet altid terres af, hver gang
tilberedningen af afsluttet.

Miljgbeskyttelse

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det
E europaeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste electrical
mmmm and electronic equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering
og recycling af kasserede apparater geeldende
for hele EU.

Arsager til skader  da

Laer apparatet at kende

| dette kapitel forklares apparatets funktioner.

Bemaerk: Alt efter apparattype kan der veere afvigelser i
farve og andre detaljer.

Betjeningsfelt

De forskellige funktioner indstilles via betjeningsfeltet.

~ watt 90
‘ _ 180
— 360
1
__ 600
I
800

Effektveelger
Til indstilling af mikrobglgeeffekien.

Tidsindstillingsknap
0 til 60 minutter

Dorabner

Angivelser pa betjeningsfelt

Her falger en kort forklaring af de forskellige symboler.
Dermed er det let og enkelt at indstille apparatet.

Symbol  Betydning

Patryk
90 Valg af mikrobglgeeffekt, 90 W
180 Valg af mikrobalgeeffekt, 180 W
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360 Valg af mikrobalgeeffekt, 360 W

600 Valg af mikrobglgeeffekt, 600 W

800 Valg af mikrobalgeeffekt, 800 W

min 0-60 Indstilling af minutter

S Abner apparatets dar

Koleventilator

Apparatet er udstyret med en kaleventilator.
Ventilatoren kan kare videre, selv om der allerede er
slukket for apparatet.

Anvisninger

m Ved brug af mikrobglgefunktionen forbliver
ovnrummet koldt. Alligevel teender kaleventilatoren.
Den kan ogsé kare videre, nar mikrobglgefunktionen
er afsluttet.

m Der kan opsta kondensvand indvendigt pa ovnrude,
vaegge og bund. Dette er normalt og har ingen
indflydelse pa mikrobglgernes funktion. Tar
kondensvandet af efter tilboeredningen.

Bl Tilbeher

Her findes en oversigt over det leverede tilbehar og den
rigtige anvendelse.

Pas pa!

Pas p4a, at drejetallerkenen ikke bliver forskubbet, nar
servicet tages ud. Kontroller, at drejetallerkenen er
korrekt i indgreb. Drejetallerkenen kan drejes bade mod
venstre og mod hgijre.

Drejetallerken

Bemeerk: Apparatet ma kun
anvendes med

drejetallerkenen.Kontroller, at
den er gaet korrekt i indgreb.
Drejetallerkenen kan drejes
bade mod venstre og mod
hgjre.

Rullering

Ekstra tilbehor

Der kan kgbes ekstra tilbehgr hos kundeservice,
forhandlere eller pa internettet. | vores brochurer eller
pa internettet findes et bredt sortiment.

Udvalget og mulighederne for at onlinebestilling kan
variere fra land til land. Se venligst i salgspapirerne
vedr. dette.

Bemeerk: Det ekstra tilbehor passer ikke til alle
apparater. Ved kgb af ekstra tilbehgr skal den ngjagtige
betegnelse (E-nr.) for apparatet altid angives.

— "Kundeservice" pa side 12

Tilbeher til damptilbe-  Tiltilberedning af ris, kartofler og grantsager
redning

Varer fra kundeservice

Der kan kgbes andet tilbehar til mikrobalgeovnen hos
kundeservice. Hertil skal de respektive varenumre
angives.

Stik-adapter 623333




B For apparatet tages i brug
forste gang

Her findes oplysninger om, hvad der skal geres, inden
mikrobalgeovnen bruges til tilberedning af mad farste
gang. Lees farst kapitlet Sikkerhedsanvisninger.

— "Vigtige sikkerhedsanvisninger" pa side 4

Inden apparatet kan benyttes, skal drejetallerkenen
veere korrekt placeret. Desuden skal ovnrummet og
tilbeharet rengeres.

Renggring af ovhrum og placering af
drejetallerken

Inden der tilberedes retter i apparatet farste gang, skal
ovnrummet og tilbehgret rengares.

Sadan saettes drejetallerkenen pa plads

1. Leeg rulleringen a i fordybningen i ovnrummet.

2. Lad drejetallerkenen b ga i indgreb i drevet ¢ i
midten af ovnrummets bund.

=

Bemeerk: Apparatet ma kun anvendes med
drejetallerkenen. Kontroller, at den er gaet korrekt i
indgreb.Drejetallerkenen kan drejes bdde mod venstre
og mod hgijre.

Rengoring af ovnrum og tilbehor

Tor det tomme ovnrum af med varmt opvaskevand for
at fierne lugten af ny ovn.— "Rengaring” pa side 10

Tip: Pas p4, at der ikke er rester af emballage i ovnen,
som f.eks. styroporkugler. Tar de glatte flader i
ovnrummet af med en blad fugtig klud.

Renggring af tilbehor

Rengar tilbehgret grundigt med opvaskevand, en
opvaskesvamp eller en blad bearste.

For apparatet tages i brug ferste gang da

ElMikrobglgefunktionen

Med mikrobglgefunktionen kan retter tilberedes,
opvarmes eller optas seerligt hurtigt.
Mikrobalgefunktionen kan bruges alene eller |
kombination med grillen.

For at kunne udnytte mikrobglgefunktionen optimalt
skal anvisningerne om service overholdes. Se ogsa
oplysningerne i tabellerne i slutningen af
brugsvejledningen.

Hvorfor ikke afpreve mikrobglgeovnen med det
samme? Varm f.eks. lidt vand til en kop te.

Tag en stor kop uden guld- eller sglvdekorationer, og
seet en teske i koppen. Stil koppen pa drejetallerkenen
lidt veek fra midten.

1. Seet effektvaelgeren pa 800 W.
2. Indstil tidsindstillingsknappen til 2 minutter.

Efter 2 minutter lyder der et signal. Nu er tevandet
varmt.

Og med en dejlig kop te er der ogsa tid til at leese
sikkerhedsanvisningerne i begyndelsen af denne
brugsanvisning igennem igen.De er meget vigtige.

AAdvarsel — Fare for skoldning!

Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der opsta en
forsinket kogning. Det betyder, at vaesken bliver
opvarmet til kogepunktet, uden at der som normalt
dannes dampbobler. Men ved den mindste rystelse af
beholderen kan den kogende vaeske pludselig koge
voldsomt over eller sprajte. Placer altid en ske i
beholderen under opvarmningen. Pa den made undgas
forsinket kogning.

Fade og beholdere

Det er ikke alle fade og beholdere, der er egnet til
mikrobglger. Anvend kun mikrobglgeegnede fade og
beholdere, fordi retterne derved bliver opvarmet korrekt,
og apparatet ikke bliver beskadiget.

Egnede fade og beholdere

Varmebestandige fade og beholdere, f.eks. af glas,
glaskeramik, porcelaen, keramik eller
temperaturbestandigt kunststof.Disse materialer lader
mikrobglgerne treenge igennem.

Der kan ogsa anvendes tallerkener og fade til servering.
S4 skal retterne ikke fyldes om. Benyt kun service med
guld- eller sglvdekorationer, hvis producenten
garanterer, at det er egnet til mikrobalger.
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Uegnede fade og beholdere

Fade og beholdere af metal er uegnede. Mikrobalger
kan ikke traenge igennem metal. | metalbeholdere med
l&g bliver retterne ikke opvarmet.

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal, f.eks. en ske i et glas, skal
befinde sig mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og
derens inderside. Gnister kan gdelsegge den
indvendige glasrude i ovndgren.

Test af service

Der ma aldrig teendes for mikrobglgefunktionen uden
fedevarer. Den eneste undtagelse fra dette er en kort
test af service.

Hvis det ikke er sikkert, om et bestemt stykke service
egner sig til mikrobglger, kan fglgende test udfares.

1. Saet det tomme service ind i apparatet i V2 til 1 minut
ved maksimal effekt.

2. Kontroller med mellemrum servicets temperatur.

Servicet skal veere koldt eller handvarmt.

Hvis det bliver meget varmt, eller der dannes gnister, er
servicet uegnet.
Afbryd testen.

AAdvarseI — Fare for forbraending!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.
Rear aldrig ved de varme dele. Hold bgrn pa sikker
afstand.

Mikrobglgeeffekter

oW Til optening af sarte madvarer
180 W Til optening og feerdigtilberedning
360 W Til tilberedning af ked og opvarmning af sarte madvarer

600 W til opvarmning og tilberedning af retter

800 W Til opvarmning af vaesker

Indstille mikrobglgefunktion

1. Seet effektvaelgeren pa den enskede
mikrobglgeeffekt.

2. Indstil en varighed med tidsindstillingsknappen.
Bemeerk: Ved en tilberedningstid pa under to
minutter skal knappen ferst drejes hen til en laengere
tid og derefter tilbage til den gnskede tid.

Den indstillede varighed teeller ned i displayet.

Nar tiden er gaet, lyder der et signal.

Anvisninger

m Hvis De dbner ovndgren under brugen, bliver
mikrobglgefunktionen afbrudt, og den indstillede
tilberedningstid bliver sat pa pause. Nar daren bliver
lukket, fortseetter driften igen.

m Hvis der er angivet to mikrobglgeeffekter og -tider i
tabellerne, skal De forst indstille den farste
mikrobglgeeffekt og -tid og efter signalet den anden.
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FEndre tilberedningstid

Dette er altid muligt. Korriger tilberedningstiden med
tidsindstillingsknappen.

Afbryde drift

Mikrobglgefunktionen afsluttes, nar De sastter
tidsindstillingsknappen péa 0.

Renggring

Med omhyggelig pleje og rengering kan apparatet
bevares smukt og funktionsdygtigt i lang tid. Her bliver
beskrevet, hvordan apparatet skal plejes og rengegres

rigtigt.

AAdvarseI — Fare for elektrisk stod!
Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk sted.
Anvend aldrig hgjtryksrenser eller dampstréler.

AAdvarsel — Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe. Anvend
ikke glasskrabere, aggressive eller skurende
rengaringsmidler.

AAdvarsel — Fare for alvorlige sundhedsskader!
Ved mangelfuld rengering kan apparatets overflade
blive beskadiget. Der kan treenge mikrobalgeenergi ud.
Rengar apparatet jeevnligt, og fiern madrester med det
samme.— "Renggaringsmidler" pa side 10

AAdvarseI — Fare for elektrisk stod!
Saenk aldrig apparatet ned i vand, og renger det aldrig
under rindende vand.

Bemeerk: Det er let at fierne ubehagelig lugt, f.eks. efter
tilberedning af fisk. Heeld et par draber citronsaft i en
kop vand. Sast altid en ske i koppen for at undga
stgdkogning af vandet. Opvarm vandet i 1 til 2 minutter
ved maksimal mikrobglgeeffekt.

Rengoringsmidler

Overhold anvisningerne i tabellen, sa de forskellige
overflader ikke bliver beskadiget pga. forkerte
renggringsmidler.

Anvend

m ikke aggressive eller skurende renggringsmidler.

m ikke metal- eller glasskrabere til renggring af
glasruderne.

m aldrig metal- eller glasskrabere til rengering af
derteetningen,

m aldrig harde skure eller renggringssvampe,

m aldrig rengeringsmidler med hgijt indhold af alkohol.

Vask nye renggringssvampe grundigt ud inden brug.



Omrade Rengoringsmidler

Apparatets front Varmt opvaskevand: Rengar med en opva-
skesvamp, og ter efter med en blad klud.
Anvend ikke metal- eller glasskrabere til ren-

gering.
Ovnrum af rustfrit Varmt opvaskevand eller eddikevand: Renger
stél med en opvaskesvamp, og tar efter med en

blad klud.Anvend ikke ovnrensespray og ingen
aggressive ovnrensemidler eller skurende mid-
ler. Alle former for ru skure- eller grydesvampe
er ogsa uegnede. Disse rengaringsmidler rid-
ser overfladen. Lad de indvendige flader tarre
helt.

Fordybning i ovnrum  Fugtig klud: Der méa ikke labe vand gennem
drejetallerkendrevet og ind i apparatets indre.
Ter drejetallerkendrevet af med en klud.

EJHvad skal jeg gore, hvis
der opstar en fejl?

Hvis der opstéar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel.
Prov selv at afhjeelpe fejlen ved hjeelp af tabellen, inden
kundeservice kontaktes.

Tip: Hvis en ret ikke lykkes optimalt, findes der flere
oplysninger i falgende kapitel. Der findes mange tips og
anvisninger om optimal indstilling.— "Testet i vores

Hvad skal jeg gare, hvis der opstar en fejl? da

Omrade Rengoringsmidler

Drejetallerken og rul-  Varmt opvaskevand: Drejetallerkenen skal ga
lering rigtigt i indgreb, nér den sattes pa plads igen.

Glasruderiovnder  Rengeringsmiddel til glas: Rengar med en
opvaskesvamp. Anvend ikke glasskraber.

Apparatfront af rust-  Varmt opvaskevand: Renger med en opva-

frit stél skesvamp, og tar efter med en blad klud. Fjern
pletter af kalk, fedt, jeevning og e&eggehvide
med det samme. Der kan danne sig korrosion
under sadanne pletter. Der kan kabes sarlige
rengaringsmidler til rustfrit stal hos kundeser-
vice eller hos forhandleren. Anvend ikke ren-
geringsmidler til glas, metal-eller glasskrabere
til rengaring.

AAdvarsel — Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer
ma kun udfgres af en kundeservicetekniker, der er
uddannet af os. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af kontakten,
eller sld sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er

provekaokken" pa side 13
Fejltabel
Fejl Mulig arsag
Apparatet virker ikke Stikket er ikke sat i stikkontakten

defekt. Kontakt kundeservice.

Afhjaelpning / tips
Tilslut apparatet til stramnettet

Stremsvigt Kontroller, om andre kakkenapparater fungerer

Sikring defekt Kontroller, om apparatets sikring i sikringsskabet er i
orden

Forkert betjening Sl apparatets sikring i sikringsboksen fra, og sla den

tiligen efter ca. 10 sekunder

Mikrobalgeovnen virker ikke. Daren er ikke lukket korrekt.

Kontroller, om der er madrester eller en genstand i
klemme i daren.

Tidsindstillingsknappen er ikke indstillet.

Indstil tidsindstillingsknappen.

Retterne opvarmes langsommere end  Den indstillede mikrobalgeeffekt er for lav.

Veelg en hgjere mikrobalgeeffekt.

normalt. Der er sat en stgrre meengde i ovnen end normalt.

Dobbelt mangde - dobbelt tid.

Retterne blev ikke s varme som normalt.

Rar rundt i maden, eller vend den.

Der kommer en kradsende eller slee-  Smuds eller fremmedlegeme i omradet ved drejetal-

bende lyd fra drejetallerkenen. lerkenens drev.

Rengar rulleringen og fordybningen i ovnrummet.

Mikrobglgedriften bliver aforudt uden Der er opstaet en fejl i mikrobglgeovnen.
synlig grund.

Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.

11



da Kundeservice

Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis apparatet skal repareres. Vi
finder altid en passende Igsning, ogsa for at undga
ungdvendige kundeservicebesag.

E-nummer og FD-nummer

For at vi bedre kan lgse det aktuelle problem, skal det
komplette modelnummer (E-nr.) og fabrikationsnummer
(FD-nr.) altid oplyses ved kontakt med kundeservice.
Typeskiltet med numrene findes i hgjre side, nar
apparatets dar er dben.

@ | E-Nr: FD: ZNr |

Type:

Det er en god ide at notere apparatets data og
telefonnummeret til kundeservice her, sa det i givet fald
er let at finde oplysningerne.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Bemeerk, at et kundeservicebesag ikke er gratis, hvis

der er tale om en fejlbetjening, heller ikke i garantitiden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 4489 89 85

Stol pa producentens kompetence. P4 den made sikres
det, at reparationer udfgres af uddannede
serviceteknikere, som ligger inde med de originale
reservedele, der passer til det pagaeldende apparat.

Apparatet opfylder bestemmelserne iht. til standard EN
55011 hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2,
klasse B.

Gruppe 2 betyder, at der bliver frembragt mikrobalger til
opvarmning af levnedsmidler. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private husholdninger.
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Tekniske data

Indgangsspanding

AC 220-230V, 50 Hz

Effektforbrug

1270 W

Maks. udgangseffekt

800 W (IEC 60705)

Mikrobalgefrekvens 2450 MHz

Sikring 10A

Mal (H/B/D)

- Apparat 382 x594 x 317 mm
- Ovnrum 221 x 308 x 369 mm

VVDE-kontrolleret

ja

CE-maerke

ja




Bl Testet i vores provekokken

Her findes et udvalg af retter samt de optimale
indstillinger til dem. Der er ogsa angivet, hvilken
mikrobglgeeffekt der er bedst egnet til den pageeldende
ret. Der er tips om fade og beholdere samt om
tilberedningen.

Anvisninger

m Tidsangivelserne i tabellerne er retningsgivende
veerdier.De afhaenger af madvarernes kvalitet og
beskaffenhed.

m | tabellerne er der ofte angivet et tidsinterval. Indstil
farst til den korteste tid, og forleeng tiden, hvis det er
ngdvendigt.

m Brug altid grydelapper, néar der tages varme fade
eller beholdere ud af ovnen.

Der kan ogsa tilberedes andre maengder end dem, der
er angivet i tabellerne. Der findes fglgende
tommelfingerregel: dobbelt meengde - naesten dobbelt
varighed, halv meengde - halv varighed.

Stil altid fade og beholdere pa drejetallerkenen.

| de falgende tabeller findes mange muligheder og
indstillingsveerdier for mikrobglger.

Egnede fade og beholdere

Varmebestandigt service af glas, glaskeramik,
porcelen, keramik eller temperaturfast kunststof er
velegnet. Disse materialer lader mikrobglgerne treenge
igennem.

De kan ogséa anvende service direkte til servering. Sa
behgver De ikke at haelde maden om. Brug kun service
med guld- eller sglvdekorationer, hvis producenten
garanterer, at det er egnet til mikrobalger.

Uegnede fade og beholdere

Fade og beholdere af metal er uegnede. Mikrobalger
kan ikke treenge igennem metal. | metalbeholdere med
|&g bliver retterne ikke opvarmet.

Optoning

i watt

Mikrobolgeeffekt Varighed i

Testet i vores provekokken da

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal - f.eks. en ske i et glas - skal
befinde sig mindst 2 cm vaek fra ovnens veegge og
derens inderside. Gnister kan gdeleegge den
indvendige glasrude i ovndgren.

Optoning

Saet de frosne madvarer pa drejetallerkenen i et fad

uden lag.

Sarte omrader, som f.eks. ben og vinger pa kyllinger
eller fedtkanten pa stege, kan deekkes til med sma
stykker alufolie. Folien méa ikke bergre ovnens veegge.
Nar halvdelen af opteningstiden er gdet kan alufolien

tages af.

Der dannes veede ved optening af kad og fierkrae.Fjern
veeden, nar madvarerne vendes. Vaeden ma aldrig
genanvendes eller komme i bergring med andre

madvarer.

Vend retten eller rgr rundt 1 til 2 gange under
opteningen. Store stykker skal vendes flere gange.

Lad de opteede madvarer hvile yderligere i 10 til
20 minutter ved rumtemperatur, sa temperaturen
udlignes.Ved fjerkree kan indmaden tages ud. Kedet
kan godt tilberedes videre, selvom det stadig har en

frossen kerne.

Tips om optening

Efter udleb af den indstillede tid er
retten endnu ikke tget op, varm
eller feerdigtilberedt.

Indstil en leengere tid. Starre
mangder eller hajere retter skal
have laengere tid.

Nér tilberedningstiden er udlgbet,
er retten overophedet ved kanten
men er ikke faerdig i midten.

Rar rundt i retten med jeevne mel-
lemrum, og veelg en lavere effekt
0g en leengere tilberedningstid
naeste gang.

Efter optaningen er fjerkreeet eller
kadet opvarmet pd ydersiden men
er ikke teet op i midten.

Veelg en lavere mikrobalgeeffekt
naste gang. Starre mengder
frostvarer skal ogsa vendes flere
gange under optaningen.

Anvisninger
minutter

Kad i hele stykker af okse, kalv eller svin (med 800 g 180 15
0g uden ben) 90 10-20
1 kg 180 20
90 15-25
1,5kg 180 30
90 20-30
Kad i stykker eller skiver af okse, kalv eller svin - 200 g 180 2 Skil opteede dele fra hinanden, nar de vendes
90 4-6
500¢ 180 o)
90 510
8004g 180 8
90 10-15
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da Testet i vores preovekgkken

Optening Mikrobolgeeffekt Varighedi  Anvisninger
i watt minutter
Hakket kad, blandet 200¢g 90 10 Frys kedet ned s& fladt som muligt
500¢ 180 5 Vend flere gange, og fiern opteet ked
90 10-15
800 g 180 8
90 10-20
Fierkrae eller fierkraestykker 600g 180 8 Skil optaede stykker fra hinanden
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Fiskefilet, fiskekotelet eller -skiver 400¢ 180 ® Skil opteede stykker fra hinanden
90 10-15
Grantsager, f.eks. &rter 3004 180 10-15
Frugt, f.eks. hindbeer 300g 180 7-10 Rar forsigtigt rundt af og til, og skil optaede dele
500 g 180 8 fra hinanden
90 510
Smar, optaning 125¢ 180 1 Fjern emballagen helt
90 2-3
250 g 180 1
90 3-4
Brad, helt 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Tarkager, f.eks. rarekage 5004 90 10-15 Kun til kager uden glasur, flade eller creme. Skil
750 180 5 de enkelte kagestykker fra hinanden
90 10-15
Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugtkage, kvarkkage ~ 500 g 180 D Kun til kager uden glasur, flade eller husblas
90 1520
750 ¢ 180 7
90 1520

Opvarmning af dybfrostretter » Daek altid retterne til. Brug en tallerken eller

specialfolie til mikrobglger, hvis der ikke findes et

Anvisninger passende |ag til fadet.

m Tag feerdigretter ud af emballagen.Opvarmningen = Vend retterne, eller rgr rundt i dem 2 til 3 gange.
sker hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og m Lad retterne hvile i yderligere 2-5 minutter efter
beholdere, der er egnede til mikrobglger. De enkelte opvarmningen for at udligne temperaturen.
dele af retterne kan blive opvarmet med forskellig m Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar fadet
hastighed. eller beholderen tages ud.

m Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel
derfor retterne sa fladt som muligt i fadet. Allerede
ved nedfrysningen ma madvarerne ikke ligge i lag

oven pa hinanden.

Opvarmning af dybfrostretter

Mikrobglgeeffekt i

Varighed i minut- Anvisninger

watt

ter

Menu, tallerkenret, ferdigret 300-400g 600 8-11

(2-3 komponenter)

Suppe 400¢ 600 8-10

Sammenkogte retter 500¢ 600 10-13

Kadskiver eller -stykker i sauce, f.eks. gul- 500 ¢ 600 12-17 Skil kadstykkerne fra hinanden, nar der
lasch rgres rundt

Gratin, f.eks. lasagne, cannelloni 450 ¢ 600 10-15

14



Testet i vores provekokken da

Opvarmning af dybfrostretter Mikrobglgeeffekt i Varighed i minut-  Anvisninger
watt ter
Tilbehar, f.eks. ris, pasta 250 ¢ 600 2-5 Tilseet lidt vaeske
50049 600 810
Grantsager, f.eks. erter, broccoli, gulergdder 300 g 600 8-10 Haeld vand i fadet, s& bunden er deekket
600 g 600 1417
Spinat med flade 450 ¢ 600 11-16 Tilbered uden tilsaetning af vand
Opvarmning af retter beholderen under opvarmningen. P& den made undgés

forsinket kogning.
Pas pa!
Metal - f.eks. en ske i et glas - skal befinde sig mindst 2
cm veek fra ovnens veegge og darens inderside. Gnister
kan gdeleegge den indvendige glasrude i ovndgren.

Anvisninger

m Tag feerdigretter ud af emballagen.Opvarmningen
sker hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og
beholdere, der er egnede til mikrobelger. De enkelte
dele af retterne kan blive opvarmet med forskellig
hastighed.

m Dak altid retterne til. Brug en tallerken eller
specialfolie til mikrobglger, hvis der ikke findes et
passende |ag til fadet.

m Vend eller rer rundt i retterne flere gange. Kontroller
o0gsa temperaturen.

m Lad retterne hvile i yderligere 2-5 minutter efter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

m Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar fadet
eller beholderen tages ud.

AAdvarsel — Fare for skoldning!

Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der opsta en
forsinket kogning. Det betyder, at vaesken bliver
opvarmet til kogepunktet, uden at der som normalt
dannes dampbobler. Men ved den mindste rystelse af
beholderen kan den kogende veeske pludselig koge
voldsomt over eller sprgjte. Placer altid en ske i

Opvarmning af retter Mikrobolgeeffekti Varighedi  Anvisninger
watt minutter
Drikkevarer 200 ml 800 2-3 Sat en ske i glasset, alkoholholdige drikke mé ikke over-
500 ml 800 34 opvarmes, kontroller af og il
Babymad, f.eks. sutteflasker 50 ml 360 ca. 2 Uden sut eller 1ag. Skal altid omrystes godt efter opvarm-
100 ml 360 ca 1 ningen. Kontroller altid temperaturen!
200 ml 360 114
Suppe, 1 kop 2004 600 2-3
Suppe, 2 kopper 400¢ 600 4-5
Menu, tallerkenret, ferdigret 350-500g 600 4-8
(2-3 komponenter)
Kad i sauce 500 ¢ 600 8-11 Skil de enkelte stykker kad fra hinanden
Sammenkogt ret 400 ¢g 600 6-8
800 g 600 8-11
Grantsager, 1 portion 1504 600 2-3 Tilseet lidt veeske
Grentsager, 2 portioner 300¢g 600 35
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da Proveretter

Tips om mikrobglgefunktionen

Der findes ingen indstillingsangivelse til den aktuelle fadevare-
mangde.

Forleeng eller reducer tilberedningstiderne efter falgende tommelfingerregel:
Dobbelt maengde = nasten dobbelt s lang tid
halv meengde = halv tid

Retten er blevet tar.

Veelg en kortere tilberedningstid naste gang, eller indstil til en lavere mikro-
balgeeffekt. Daek retten til, og haeld mere vaeske ved.

Efter udleb af den indstillede tid er retten endnu ikke tget op, varm eller
feerdigtilberedt.

Indstil en lengere tid. Starre maengder eller hgjere madretter skal have leen-
gere tid

Nér tilberedningstiden er udlgbet, er madretten for varm ved kanten
men er ikke feerdig i midten.

Rer rundt i retten med jeevne mellemrum, og veelg en lavere effekt og en leen-
gere tilberedningstid naeste gang.

Efter optaningen er fierkraeet eller kadet varmt pa ydersiden, men det
er ikke tget op i midten.

Veelg en lavere mikrobalgeeffekt naste gang. Vend ogsé ved starre mang-
der de frosne madvarer flere gange under optaningen.

Kondensvand

Der kan dannes kondensvand pa ruden i ovndaren, pa
veeggene indvendig og pa bunden. Dette er normalt.

Proveretter

Disse tabeller er blevet fremstillet til brug for
prevningsinstitutter for at lette testen af apparatet.

Tilberedning med mikrobolger

Mikrobglgeovnens funktion bliver ikke forringet af dette.
Ter kondensvandet af efter tilberedningen.

Ifalge standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010 og
EN 60350-1:2013 hhv. IEC 60350-1:2011

Ret Mikrobolgeeffekt, watt, varighed i minutter Anvisning
Aggemalk, 750 g 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min. Sat en pyrex-form 20 x 25 cm pé drejetallerkenen.
Biskuit 600 W, 8-10 min. Saet en pyrex-form @ 22 cm pé drejetallerkenen.

Forloren hare 600 W, 20-25 min.

Sat en pyrexform pa drejetallerkenen.

Optoning med mikrobglger
Ret Mikrobolgeeffekt, watt, varighed i minutter
Kad 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min.

Anvisning
Sat en pyrex-form @ 22 cm pé drejetallerkenen.
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fi Maaraystenmukainen kayttd

Maaraystenmukainen
kaytto

Lue tama kayttoohje huolellisesti. Vasta sitten
voit kayttaa laitettasi turvallisesti ja oikein.
Sailyta kaytto- ja asennusohje mydhempéaa
kayttda tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

llIman pistoketta olevan laitteen saa liittda vain
valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta liitannasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ympaéaristoon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Pida laitetta kaytdon aikana
silméalla. Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi enintaan
4000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkildt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heita valvoo heidan turvallisuudestaan
vastaava henkilo tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytdssé ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttaneet 15 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantadjohdon lahelta.

Laita varuste aina oikein uunitilaan. — "Ennen
ensimmaista kayttoa" sivulla 23
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ENTarkeita turvaohjeita

Yleista

/\ Varoitus — Palovaara!

= Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet
voivat syttya palamaan. Ala séilyta palavia
esineitd uunitilassa. Ala avaa laitteen
luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke
laite pois paalta ja irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

= Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Jos laite
sijoitetaan kalusteeseen, jossa on
somisteovi, suljettu somisteovi aiheuttaa
ylikuumenemisen. Kayta laitetta vain
somisteovi avoinna.

/\ Varoitus — Sahkoiskun vaara!

s Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litantajohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

= Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sahkdlaitteiden liitantajohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

= Laitteeseen padseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kayta painepesuria tai
hdyrysuihkua.

= Laitteeseen paéaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkdiskun. Ala altista laitetta voimakkaalle
kuumuudelle tai kosteudelle. Kayta laitetta
vain suljetuissa tiloissa. 3

= Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun. Ala
kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun. )

s Laitteessa on korkeajannitetta. Ala poista
ulkokuorta.

/\ Varoitus — Palovamman vaara!

= Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

= AlkoholinOyryt voivat syttya kuumassa
uunissa. Ala valmista ruokia, joissa on
runsaasti vakevaa alkoholia. Kayté vain
vakevia alkoholijuomia vain pienia méaaria.
Avaa laitteen luukku varovasti.



/\ Varoitus — Palovamman vaara!
= Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun
avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku

varovasti. Pida lapset poissa laitteen lahelta.

= Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi
hdyrystyd kuumaksi hoyryksi. Ala kaada
koskaan vetta kuumaan uuniin.

/\ Varoitus — Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.
Ala kayta puhdistuslastaa, voimakkaita tai
hankaavia puhdistusaineita.

Mikroaalto

/\ Varoitus — Palovaara!

= Laitteen mé&araysten vastainen kaytto on
vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.
Elintarvikkeiden tai vaatteiden kuivaaminen,
tohveleiden, jyva- tai viljatyynyjen,
pesusienten, kosteiden pesukintaiden tai
vastaavien lammittaminen on kielletty.
Esimerkiksi [ammitetyt tohvelit, jyva- tai
viljatyynyt voivat syttya palamaan viela
tuntien kuluttua.Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. -

= Elintarvikkeet voivat syttya palamaan. Ala
lammita elintarvikkeita
lampiméanapitopakkauksissa.
Ala lammita elintarvikkeita muovi-, paperi-
tai muissa helposti palavissa astioissa ilman
valvontaa.
Ala saada liilan korkeaa mikroaaltotehoa tai
lian pitkda aikaa. Noudata taman
kayttoohjeen ohjeita.
Ala kuivaa elintarvikkeita mikrossa.
Ala sulata tai lammita elintarvikkeita, joissa
on niukasti vetta, kuten esim. leipaa, liian
suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa
aikaa. )

= Ruokadljy voi syttya palamaan. Ala lammita
pelkk&a ruokadljyd mikrossa.

/\ Varoitus — Rajahdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet tai
muut elintarvikkeet voivat rajahtaa. Ala
kuumenna nesteita tai muita elintarvikkeita
tiukasti suljetuissa astioissa.

Tarkeita turvaohjeita fi

/\ Varoitus — Palovamman vaara!

= Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai
nahka, voivat haljeta rajahdysmaisesti
kuumennuksen aikana tai myos viela
kuumentamisen jalkeen. Ala kypsenna
kananmunia kuorineen tai lammita kovaksi
keitettyja munia. Ala kypsenna kuorellisia
ayriaisia. Paistettujen munien ja lasissa
hyydytettyjen munien keltuainen on ensin
rikottava. Elintarvikkeissa, joissa on kiintea
kuori tai nahka, kuten esim. omenat,
tomaatit, perunat tai makkarat, kuori voi
haljeta. Pistele kuoreen tai nahkaan reikia
ennen lammittamista.

= Vauvanruoassa oleva lamp0 ei jakaudu
tasaisesti. Ala [ammita vauvanruokia
suljetuissa astioissa. Poista aina kansi tai
tutti. Sekoita tai ravista kunnolla
lammittamisen jalkeen. Tarkasta lampotila
ennen kuin annat ruokaa lapselle.

» Kuumat ruoat sateilevat lampoa. Astia voi
kuumentua kuumaksi. Kayta aina
patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.

= lImatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden
pakkaus voi haljeta. Noudata aina
pakkauksessa olevia ohjeita. Kayta aina
patalappua, kun otat ruoat uunista.

= Kéaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytdssa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

= Laitteen maaraysten vastainen kayttd on
vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.
Kiellettya on ruokien tai vaatteiden
kuivaaminen, tohveleiden, jyva- tai
viljatyynyjen, pesusienien, kosteiden
pesulappujen ja vastaavien lammittaminen.
Esimerkiksi ylikuumentuneet tohvelit, jyva-
tai viljatyynyt, pesusienet, kosteat pesulaput
tai vastaavat voivat aiheuttaa palovammoja

/\ Varoitus — Palovamman vaara!

= Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya
viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta
kiehumislampdtila saavutetaan ilman, etta
nesteessa nakyy tyypillisia hoyrykuplia. Jo
astian pienikin tarina voi aiheuttaa sen, etta
kuuma neste kiehuu yhtakkia voimakkaasti
yli ja roiskuu. Laita kuumentaessasi aina
lusikka astiaan. Nain véltetaan viivastynyt
kiehuminen.
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fi Asennus ja liitanta

/\ Varoitus — Loukkaantumisvaara!

= Sopimaton astia voi haljeta. Posliinisten ja
keraamisten astioiden kahvoissa ja
kansissa voi olla pienia reikia. Naiden
reikien takana on ontto tila. Onttoon tilaan
paassyt kosteus voi aiheuttaa astian
halkeamisen. Kayta vain mikrokayttdon
soveltuvia astioita.

s Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa
on metalliosia, voivat aiheuttaa pelkassa
mikroaaltokéaytdssa kipindintia. Laite
vaurioituu. Ala kayta pelkassa

mikroaaltokaytdssa koskaan metalliastioita.

/\ Varoitus — Loukkaantumisvaara!
= Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi
sarkya. Ala kayta puhdistuslastaa,

voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

= Sopimaton astia voi haljeta. Posliinisten ja
keraamisten astioiden kahvoissa ja
kansissa voi olla pienia reikia. Naiden
reikien takana on ontto tila. Onttoon tilaan
paassyt kosteus voi aiheuttaa astian
halkeamisen. Kayta vain mikrokayttddn
soveltuvia astioita.

s Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa
on metalliosia, voivat aiheuttaa pelkassa
mikroaaltokéytossa kipindintia. Laite
vaurioituu. Ala kayta pelkassa

mikroaaltokaytdssa koskaan metalliastioita.

= Pyérivé lasilautanen voi murtua. Alé lyd
pyorivaa lautasta teravilla esineilla.

= Pyodrivan lasilevyn halkeamat tai murtumat
ovat vaarallisia. Kasittele pyorivaa lautasta
varovasti.

/\ Varoitus — Sahkéiskun vaara!
Laitteessa on korkeajannitetta. Ala poista
ulkokuorta.
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/\ Varoitus — Vakavien terveysvahinkojen

vaara!

= Puutteellinen puhdistus voi ajan mittaan
aiheuttaa laitteen ulkopinnan
vaurioitumisen. Mikroaaltoenergiaa Vvoi
paasta ulos laitteesta. Puhdista laite
saannollisesti ja poista elintarvikejgamat
heti. Pida uunitila, luukun tiiviste, luukku ja
luukun lukko aina puhtaina. — "Puhdistus”
Sivulla 24

= Jos laitteen luukku tai luukun tiiviste on
vaurioitunut, laitteesta voi paésta ulos
mikroaaltoenergiaa. Ala kayta laitetta, jos
laitteen luukku tai luukun tiiviste on
vaurioitunut. Soita huoltopalveluun.

= lIman ulkokuorta olevasta laitteesta voi
paasta ulos mikroaaltoenergiaa. Ala poista
koskaan ulkokuorta. K&aanny huolto- ja
korjaustoissa huoltopalvelun puoleen.

& Asennus ja liitdnta

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kalusteeseen
asennettavaksi.

Noudata asennusohjeita.

Tama laite on valmis liitettavaksi, ja sen saa liittaa
ainoastaan maéaraystenmukaisesti asennettuun
maadoitettuun pistorasiaan. Sulakkeen pitaa olla

10 ampeeria (L tai B-automaatti). Verkkojannitteen pitaa
vastata tyyppikilvessa mainittua jannitetta.

Pistorasian paikan muuttaminen tai liitantajohdon vaihto
on sallittu ainoastaan sahkdasentajalle. Jos
pistokkeeseen ei pddse asennuksen jalkeen enda
kasiksi, asennukseen tarvitaan jokanapainen katkaisin,
jonka koskettimien avautumisvali on vahintaan 3 mm.

Ala kaytd moninapapistoketta, pistokelistoja tai
jatkojohtoja. Ylikuormitus aiheuttaa palovaaran.

Laite voidaan asentaa 60 cm leveaan ylakaappiin
(vahintaan 30 cm syva ja 85 cm:n korkeudella lattiasta).



B Vaurioiden syyt

Huomio!

Hyvin likainen tiiviste: Jos tiiviste on hyvin likainen,
laitteen luukku ei sulkeudu k&yt6ssé enda kunnolla.
Viereiset kalusteet voivat vahingoittua. Pida tiiviste
puhtaana.

Mikron kaytté ilman ruokia: Laitteen kaytto ilman
uunitilassa olevaa ruokaa aiheuttaa ylikuormituksen.
Ald kytke laitetta paalle ilman, ett& uunitilassa on
ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt

astiatesti.— "Astiatesti" sivulla 24
Mikrouuni-popcorn: Liian valitse liian korkeaa
mikroaaltotehoa. Kayta korkeintaan 600 W:n tehoa.
Laita Popcorn-pussi aina lasilautaselle. Ylikuormitus
voi sarkea luukun lasin.

Yli kiehunut neste ei saa paasta pyorivan lautasen
kayttolaitteen kautta laitteen sisaosiin. Valvo
kypsentamista. Kayta ensin lyhyempaa
kypsennysaikaa ja pidenna kypsennysaikaa tarpeen
mukaan.

Ala kayta mikroaaltouunia ilman pyorivaéa lautasta.
Kipinéiden muodostuminen: Metallin -

esim. lusikan lasissa - pitda olla vahintdan 2 cm:n
padssa uunin seinista ja luukun sisapinnalta. Kipinat
voivat rikkoa luukun sisélasin.

Alumiinivuoat: Ala kayta laitteessa alumiinivuokaa.
Muodostuvat Kipinat vaurioittavat laitetta.
Jadhtyminen laitteen luukku avoimena: Anna uunin
jaéhtya luukku suljettuna. Ala laita mitdén laitteen
luukun valiin. Vaikka luukku on vain raollaan,
viereiset kalusteet voivat ajan myo6ta vaurioitua.
Kondenssivetta uunitilassa: Luukun lasissa,
sisaseinilla ja pohjalla voi olla kondenssivettd. Se on
normaalia, eik& se vaikuta mikroaaltojen toimintaan.
Pyyhi kondenssivesi pois uunista jokaisen
kypsennyksen jalkeen, jotta valtat ruostumisvaaran.

Y Ymparistonsuojelu

Ymparistoystavallinen havittaminen

Havitd pakkaus ymparistdystavallisesti.

hi¢

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja
sahkd- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE) koskevaan

s direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-saannokset koko EU:n
alueella.

Vaurioiden syyt fi
S Tutustuminen laitteeseen
Téssé luvussa selostamme laitteen toiminnot.
Huomautus: Varit ja yksityiskohdat saattavat poiketa
laitemalleittain.
Ohjauspaneeli
Ohjauspaneelilla sdadat laitteen eri toiminnot.
= watt 90
‘ 180
360
1
600
800

Tehonvalitsin
Mikroaaltotehojen saatamista varten.

Ajanvalitsin
0 - 60 minuuttia

Luukun avaaja

Ohjauspaneelin merkinnat

Tasta l6ydat lyhyet selostukset eri symbolien
merkityksestd. N&in voit tehda laitteen asetukset
helposti ja suoraan.

Symboli  Merkitys

Merkinta

90 Mikroaaltotehon 90 W valinta

21



fi Varusteet

180 Mikroaaltotehon180 W valinta

360 Mikroaaltotehon 360 W valinta

600 Mikroaaltotehon 600 W valinta

800 Mikroaaltotehon 800 W valinta

min 0-60 Minuuttien asettaminen

S Laitteen luukun avaaminen

Jaahdytyspuhallin

Laitteessa on jaahdytyspuhallin. Puhallin voi kayda
edelleen, vaikka laite on jo kytketty pois paaltéa.

Huomautuksia

m  Mikrok&yt6ssé uunitila on kylma. Jd&hdytyspuhallin
kytkeytyy siitd huolimatta paalle. Se voi kdyda
edelleen, vaikka mikrokayttd on jo paattynyt.

m Luukun lasissa, sisaseinilla ja pohjalla voi olla
kondenssivettd. Se on normaalia, eika se vaikuta
mikroaaltojen toimintaan. Pyyhi kondenssivesi
kypsennyksen jélkeen pois.
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Varusteet

Tassa naet yhteenvedon mukana toimitetuista
varusteista ja niiden oikeasta kaytostéa.

Huomio!

Varmista astiaa poistaessasi, etta pydriva lautanen ei
siirry pois paikaltaan. Varmista, etté pyoriva lautanen on
lukittunut oikein paikalleen. Pyoriva lautanen voi pyoria
sekd vasemmalle ettd oikealle.

Pydrivéa lautanen

Huomautus: Kayta laitetta vain
pyoriva lautanen paikalleen

asennettuna. Varmista, etta se
on lukittunut oikein paikalleen.
Pyé&riva lautanen voi pyoria seka
vasemmalle etta oikealle.

Rullarengas

Lisavarusteet

Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista
tai Internetin kautta. Esitteistdmme tai Internetisté |0ydat
runsaan valikoiman varusteita.

Saatavuudessa ja online-tilausmahdollisuudessa on
maakohtaisia eroja. Lisatietoja |6ydat
myyntiasiakirjoista.

Huomautus: Kaikki lisavarusteet eivat sovi kaikkiin
laitteisiin. lImoita ostaessasi aina laitteesi tarkka
mallinumero (E-Nr.). — "Huoltopalvelu" sivulla 26

Hoyrykypsennysastia  Riisin, perunoiden ja vihannesten kypsen-
nykseen




Y Ennen ensimmaista

kayttoa

Seuraavassa kerromme toimenpiteet, jotka sinun on
tehtava ennen kuin valmistat ensimmaisen kerran
ruokaa mikroaaltouunissasi. Lue ensin luku
Turvallisuusohjeet. — "Térkeita turvaohjeita” sivulla 18

Ennen kuin otat uuden laitteen kayttdon, aseta pyoriva
lautanen oikein paikalleen. Puhdista liséksi uunitila ja
varusteet.

Uunitilan puhdistus ja pyorivan lautasen
asentaminen

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat
laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

Néin asetat pyorivan lautasen paikalleen

1. Aseta rullarengas a uunitilassa olevaan
syvennykseen.

2. Lukitse pyoriva lautanen b paikalleen uunin pohjan
keskelld olevaan kayttolaitteeseen c.

———c

Huomautus: Kayta laitetta vain pydriva lautanen
paikalleen asennettuna. Varmista, ettéd se on lukittunut
oikein paikalleen. Pydriva lautanen voi pyo6rid seka
vasemmalle etté oikealle.

Uunitilan ja varusteiden puhdistus

Poista uutuuden haju pyyhkimalla tyhja uunitila
kuumalla astianpesuaineliuoksella.— "Puhdistus”
sivulla 24

Ohje: Varmista, ettd uuniin ei ole jaanyt
pakkausmateriaalia kuten styroksipalloja. Pyyhi uunitilan
sileat pinnat pehmealla, kostealla liinalla.

Varusteiden puhdistus

Puhdista varusteet huolellisesti astianpesuaineliuoksella
ja talousliinalla tai pehmeaélla harjalla.

Ennen ensimmaistd kaytt6a fi

Mikroaaltouunilla voit kypsentaa, kuumentaa tai
sulattaa ruoat erityisen nopeasti. Mikroaaltouunia
voidaan kayttaa yksin tai yndessa grillin kanssa.

Jotta kaytat mikroaaltouunia optimaalisella tavalla,
noudata astiaa koskevia ohjeita ja ota huomioon
kayttdohjeen lopussa olevissa taulukoissa olevat ohjeet.

Kokeilepa mikroaaltouunia heti. Kuumenna esimerkiksi
kupillinen vetta teeta varten.

Valitse iso kuppi, jossa ei ole kulta- tai hopeakoristetta,
ja laita teelusikka kuppiin. Laita kuppiin vetta ja aseta
kuppi pyorivalle lautaselle, vdhan sen keskikohdan
ulkopuolelle.

Mikroaaltouuni

1. Aseta tehonvalitsin kohtaan 800 W.
2. Aseta ajanvalitsimella 2 minuuttia.

Kuulet danimerkin 2 minuutin kuluttua. Teevesi on
kuumaa.

Lue teetd juodessasi kayttoohjeen alussa olevat
turvaohjeet viela kerran. Se on tarkeaa.

AVaroitus — Palovamman vaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta
kiehumista. Se tarkoittaa, ettd kiehumislampétila
saavutetaan ilman, ettd nesteesséa nakyy tyypillisia
hoyrykuplia. Jo astian pienikin tarina voi aiheuttaa sen,
ettd kuuma neste kiehuu yhtakkia voimakkaasti yli ja
roiskuu. Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan.
N&in véltetaan viivastynyt kiehuminen.

Astia

Kaikki astiat eivat sovellu mikrok&yttéon. Jotta ruoat
lampenevat eiké laite vaurioidu, kayta vain
mikrokayttdon sopivia astioita.

Soveltuvat astiat

Sopivia astioita ovat kuumuutta kestavét astiat, jotka

ovat lasia, keraamista lasia, posliinia, keramiikkaa tai
lammodnkestavaa muovia. Nama materiaalit paastavat
mikroaallot [&pi.

Voit kayttda myos tarjoiluastioita. Nain sinun ei tarvitse
siirtda ruokaa astiasta toiseen. Kayta kulta- tai
hopeakoristeisia astioita vain, jos valmistaja takaa
niiden soveltuvuuden mikrokayttoon.

Sopimattomat astiat

Metalliastiat eivat sovi kayttéon. Mikroaallot eivat
lapaise metallia. Ruoka pysyy suljetussa metalliastiassa
kylmana.
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fi Puhdistus

Huomio!

Kipindiden muodostuminen: metallin, esim. lusikka
lasissa, pitdad olla vahintddn 2 cm:n paassa uunin
seinista ja luukun sisdpinnasta. Kipinat voivat rikkoa
luukun siséalasin.

Astiatesti

Ala kytke mikroaaltouunia koskaan paalle ilman ruokaa.
Poikkeuksena on vain lyhyt astiatesti.

Jos et ole varma, sopiiko astiasi mikroon, tee tdma testi.

1. Laita tyhj& astia 2 - 1 minuutiksi taydelle teholle
saadettyyn uuniin.

2. Tarkasta valilla astian lampaotila.

Astian pitda pysya kylmana tai kadenlampdisena.

Jos astia kuumenee tai siita lahtee kipino6ita, se ei ole
sopiva.
Keskeyta testi.

/\ Varoitus — Palovamman vaara! .
Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat kaytossa. Ala

kosketa kuumia osia. Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Mikroaaltotehot

QoW herkkien ruokien sulatukseen

180W sulatukseen ja jatkokypsentdmiseen

360 W lihan kypsentamiseen ja herkkien ruokien Iammittami-
seen

600 W ruokien kuumentamiseen ja kypsentdmiseen

800 W nesteiden kuumentamiseen

Mikroaaltokayton saataminen

1. Aseta tehonvalitsin haluamasi mikroaaltotehon
kohdalle.

2. Aseta toiminta-aika ajanvalitsimella.
Huomautus: Jos haluat valita alle kahden minuutin
ajan, kierrd valitsinta ensin pidemmélle ja sitten heti
takaisin haluamasi ajan kohdalle.

Asetettu toiminta-aika kuluu.

Kun aika on kulunut loppuun, kuulet danimerkin.

Huomautuksia

m Jos avaat laitteen luukun kaytdn aikana, mikron
kayttd keskeytyy ja asetettu toiminta-aika pysahtyy.
Kun luukku suljetaan, toiminto jatkuu.

m Jos taulukoissa on annettu kaksi mikroaaltotehoa ja
toiminta-aikaa, aseta ensin ensimmainen
mikroaaltoteho ja toiminta-aika ja aanimerkin jalkeen
toinen.

Toiminta-ajan muuttaminen

Taman voit tehda milloin tahansa. Muuta toiminta-aika
ajanvalitsimella.

Toiminnon keskeyttdminen

Mikroaaltokayttd paattyy, kun asetat ajanvalitsimen
kohtaan O.
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) Puhdistus

Laitteesi pysyy kauan kauniina ja ehjana, kun hoidat ja
puhdistat sen huolellisesti. Neuvomme seuraavassa,
kuinka hoidat ja puhdistat laitettasi oikealla tavalla.

AVaroitus — Sahkoiskun vaara!
Laitteeseen péaseva kosteus voi aiheuttaa sahkoiskun.
Ala kayta painepesuria tai hdyrysuihkua.

/\ Varoitus — Loukkaantumisvaara! .
Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkyé. Ala kayta
puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

AVaroitus — Vakavien terveysvahinkojen vaara!
Puutteellinen puhdistus voi ajan mittaan aiheuttaa
laitteen ulkopinnan vaurioitumisen. Mikroaaltoenergiaa
voi paésta ulos laitteesta. Puhdista laite sdanndllisesti ja
poista elintarvikejaaméat heti.— "Puhdistusaine”
sivulla 24

/\ Varoitus — Sahkiskun vaara!
Ala upota laitetta veteen tai puhdista sita vesisuihkulla.

Huomautus: Epamiellyttavat hajut esim. kalan
valmistuksen jalkeen voit poistaa helposti. Laita pari
pisaraa sitruunamehua kupilliseen vetta. Laita aina
lusikka astiaan viivdstyneen kiehumisen vélttdmiseksi.
Kuumenna vettd 1 - 2 minuuttia suurimmalla mikroaalto-
teholla.

Puhdistusaine

Jotta eri pinnat eivat vahingoitu vaarista
puhdistusaineista, noudata taulukon ohjeita.

Ala kayta

m syOvyttavid tai hankaavia puhdistusaineita.

m metallista puhdistuslastaa luukun lasien
puhdistamiseen.

m metallista puhdistuslastaa luukun tiivisteen
puhdistamiseen.

m kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.

m vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.

Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Alue Puhdistusaine

Laitteen etusivu Kuuma astianpesuaineliuos: puhdista talouslii-
nalla ja kuivaa pehmeélld liinalla. Ald kayta
puhdistukseen metallista puhdistuslastaa.

Laitteen terdksinen  Kuuma astianpesuaineliuos: puhdista talouslii-

etusivu nalla ja kuivaa pehmeélld liinalla. Poista kalkki-
, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat valitto-
maésti. Tahrojen alle voi muodostua korroo-
sioita. Huoltopalvelusta tai alan likkeistd on
saatavana erityisig ruostumattoman terdksen
puhdistusaineita. Ald kdyta puhdistukseen
lasinpesuainetta tai metallista puhdistuslastaa.




Alue Puhdistusaine

Teréksinen uunitila ~ Kuuma astianpesuaineliuos tai etikkavesi: puh-
dista talousliinalla ja kuivaa pehmedlla liinalla.
Al kaytd uunin puhdistussuihketta tai muita
voimakkaita uuninpuhdistusaineita tai han-
kausaineita. Hankaustyynyt, karkeat sienet ja
terdsvilla eivat myGskaan ole sopivia. Ne naar-
muttavat pintaa. Anna sisdpintojen kuivua kun-
nolla.

Syvennys uunitilassa  Kostea liina: vetta ei saa paasta pyorivan lauta-
sen kayttolaitteen kautta laitteen sisdosiin. Kui-
vaa pyoriva lautanen liinalla.

Pyorivd lautanenja  Kuuma astianpesuaineliuos: varmista, etta pyo-

rullarengas riva lautanen lukittuu kunnolla, kun laitat sen
takaisin paikalleen.
Luukun lasit Lasinpesuaine: puhdista talousliinalla. Al

kdyta puhdistuslastaa.

B Mita tehda hairion sattuessa?

Jos hairi6ita esiintyy, kyseessa on usein vain
pikkuseikka. Ennen kuin soitat huoltopalveluun, yrita
poistaa hairid itse taulukon ohjeiden avulla.

Ohje: Jos ruoka ei joskus onnistu parhaalla
mahdollisella tavalla, tutustu seuraavaan lukuun. Sielta
|6ydat monia vihjeitd ja ohjeita optimaalisiin
asetuksiin.— "Testattu koekeittiossamme" sivulla 27

Hairiotaulukko

Mahdollinen syy

Mita tehda hairion sattuessa? fi

/\ Varoitus - Sahkéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain
koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko
saa tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litdntajohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Aputoimenpide / ohjeet

Laite ei toimi Pistoke ei ole pistorasiassa

Liité laite sdhkoverkkoon

Sahkdkatko

Tarkasta, toimivatko muut laitteet keittidssa

Sulake palanut

Tarkasta sulakerasiasta, onko laitteen sulake kun-
nossa

Virheellinen kéytto

Kytke laitteen sulake sulakerasiassa pois pdéltd ja
noin 10 sekunnin kuluttua taas paalle

Mikroaaltouuni ei toimi. Luukku ei ole kunnolla Kiinni.

Tarkasta, onko luukkuun tarttunut ruoantahteita tai
vieraita esineita.

Ajanvalitsinta ei ole asetettu

Aseta ajanvalitsin.

Ruoka ldmpenee tavallista hitaammin Valitsit liian pienen mikroaaltotehon.

Valitse suurempi mikroaaltoteho.

Laitteessa on tavallista suurempi maara ruokaa.

Kaksinkertainen maara - kaksinkertainen aika.

Ruoat olivat tavallista kylmempia.

Sekoita tai kddnna ruokaa valilla.

Py6riva lautanen pita4 raapivaa tai

Pydrivén lautasen kayttolaitteen alueella on likaatai  Puhdista rullarengas ja uunitilassa oleva syvennys.

hankaavaa 44nta. vieraita esineité.
Mikroaaltokaytto keskeytyy iiman Mikroaaltouunissa on hairio. Jos tdmd vika toistuu, soita huoltopalveluun.
havaittavaa syyta.
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fi Huoltopalvelu

2 Tekniset tiedot
Huoltopalvelu
Kayttojannite AC 220-230V, 50 Hz
Jos Iaitteegi téytyy Korjata, k'a:énny huoltopallvelumme. Ottoteho 1270 W
puoleen. Loydamme varmasti sopivan ratkaisun, jolloin : . —
valtyt myés huoltoteknikon turhilta kaynneilta. Suurin mahdollinen lahtdteno 800 W (IEC 60705)
Mikroaaltojen taajuus 2450 MHz
Mallinumero ja sarjanumero Sulake 10A
lImoita soittaessasi laitteen taydellinen mallinumero :
(E-Nr.) ja sarjanumero (FD-Nr.), jotta saat heti patevat Mitat (k/I/s)
neuvot. Tyyppikilpi numeroineen I6ytyy oikealta, kun - laite 382%594 x 317 mm
avaat laitieen luukun. “uunitia 221 x 308 x 369 mm
@ [ i o | VDE4arkastettu Kylld
CE-merkki Kylla

Jotta 16ydat tiedot tarvittaessa helposti, voit kirjoittaa
laitteesi tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumeron tahan.

E-Nr. FD-Nr.

Huoltopalvelu &

Ota huomioon, ettd huoltopalvelun asentajan kaynti
kayttévirheen takia aiheuttaa sinulle kustannuksia my6s
takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta héiriétilanteissa

FIN 020 751 0700
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/
min (alv 24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/
puhelu + 17 snt/min (alv 24%)

Luota valmistajan osaamiseen. Nain varmistat, etta
kodinkoneesi korjaa koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttda koneeseen tarkoitettuja alkuperaisia varaosia.

Tama laite vastaa normia EN 55011 tai CISPR 11.
Kyseessa on ryhman 2, luokan B tuote.

Ryhmaéa 2 tarkoittaa, ettd mikroaaltoja kaytetdan
elintarvikkeiden lammittdmiseen. Luokka B kertoo, etta
laite sopii yksityisille kotitalouksille.
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Bl Testattu koekeittiossamme

Tasta 16ydat valikoiman ruokia ja niiden parhaat
mahdolliset saadot. Opastamme sinua valitsemaan
ruokaasi parhaiten sopivan mikroaaltotehon. Saat myos
astioita ja valmistusta koskevia vihjeita.

Huomautuksia

m Taulukoiden ajat ovat ohjearvoja. Ne riippuvat
elintarvikkeiden laadusta ja ominaisuuksista.

m Taulukoissa on mainittu yleisimmat aikavalit. Aseta
ensin lyhin aika ja pidenna sita tarvittaessa.

m Kayta aina patalappua, kun otat kuuman astian
uunista.

Sinulla voi olla elintarviketta eri m&éara kuin taulukoissa
on mainittu. Mikroaaltokayttda varten on olemassa
nyrkkisdantd: kaksinkertainen maaré - 1ahes
kaksinkertainen aika, puolet maéarasta - puolet ajasta.

Aseta astia aina pyorivalle lautaselle.

Seuraavista taulukoista [6ydat useita
kayttdmahdollisuuksia ja sdatdarvoja mikroaaltouunia
varten.

Sopiva astia

Sopivia astioita ovat kuumuutta kestavét lasi-,
lasikeramiikka-, posliini- ja keramiikka-astiat tai
lAmmadnkestavat muoviastiat. Naistd materiaaleista
mikroaallot pa&sevét lapi.

Voit kayttaa myds tarjoiluastioita. Siten Sinun ei tarvitse
siirtdé ruokaa astiasta toiseen. Kayta kulta- ja
hopeakoristeisia astioita vain, jos valmistaja takaa, etta
ne sopivat mikroaaltouuniin.

Testattu koekeittiossamme fi

Sopimattomat astiat

Metalliastiat eivat sovi kayttéon. Mikroaallot eivat
lapaise metallia. Ruoka pysyy suljetussa metalliastiassa
kylmana.

Huomio!

Kipindiden muodostuminen; metallin - esim. lusikan
lasissa - pitda olla vahintdan 2 cm:n paassa uunin
seinista ja luukun sisdpinnasta. Kipinat voivat rikkoa
luukun siséalasin.

Sulatus

Laita pakastetut elintarvikkeet avoimessa astiassa
pyorivélle lautaselle.

Herkat osat kuten esim.broilerin luut ja siivet tai paistin
rasvaiset reunat voit peittda pienella palalla
alumiinifoliota. Folio ei saa koskettaa uunin seinid. Voit
poistaa alumiinifolion, kun puolet sulatusajasta on
kulunut.

Lihaa ja lintua sulatettaessa muodostuu nestetts. Poista
neste ruokaa kaantaessasi. Ala missaan tapauksessa
kayta sita tai paasta sitd kosketuksiin muiden
elintarvikkeiden kanssa.

Kaanna tai sekoita ruokaa vélilla 1 - 2 kertaa. Isot palat
tulisi kdantaa useamman kerran.

Anna sulaneen tuotteen vetaytya vield 10 - 20 minuuttia
huoneenlammossa, jotta |ampo6 tasaantuu. Sitten voit
ottaa linnusta siséaelimet pois. Lihan jatkokasittelyn voit
aloittaa, vaikka pieni ydin olisi viela jaassa.

Sulatusta koskevia vihjeita

Ruoka ei ole toiminta-ajan padtyt-  Aseta pidempi aika. Suurempiin
tyé vield sulanut, kuumaa tai kyp-  maariin tai korkeampiin ruokiin
séa. tarvitaan enemman aikaa.

Ruoka on kypsennysajan pdatyt-  Sekoita valilld ja valitse seuraa-
tyé reunasta ylikuumentunut, valla kerralla matalampi teho ja
mutta ei ole keskeltd vield valmis.  pidempi toiminta-aika.

Lintu tai liha on sulatuksen jal- Valitse seuraavalla kerralla pie-

keen pinnalta kypsynyt, muttaei  nempi mikroaaltoteho. Jos sula-

ole keskeltd vield sulanut. tettava madrd on suuri, kadnna
tuote myGs useaan kertaan.

Sulatus Mikroaaltoteho  Kesto mi- Huomautuksia
watteina nuutteina
Naudan-, vasikan- tai porsaanliha kokonaisena 800 g 180 15
(luulla ja luuttomana) 90 10-20
1 kg 180 20
90 15-25
1,5kg 180 30
90 20-30
Naudan-, vasikan tai porsaanliha paloina tai si- 200 g 180 2 Kun kdénnat, irrota sulaneet palat toisistaan
vuina 90 4-6
500¢ 180 o)
90 510
8004g 180 8
90 10-15
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fi Testattu koekeittibssamme

Sulatus Mikroaaltoteho  Kesto mi-  Huomautuksia
watteina nuutteina
Jauheliha, sekoitus 200 g 90 10 Pakasta mahdollisimman littedna
500 180 5 K&anna useamman kerran, poista jo sulanut liha
90 10-15
800 g 180 8
90 10-20
Lintu tai linnunpalat 600g 180 8 Irrota sulaneet palat toisistaan
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Kalafilee, kalapihvi tai -viipaleet 400¢ 180 5 Irrota sulaneet palat toisistaan
90 10-15
Vihannekset, esim. herneet 3004 180 10-15
Hedelmét, esim. vadelmat 300¢g 180 7-10 Sekoita valilla varovasti, irrota sulaneet palat toisis-
500g 180 8 taan
90 510
Voi, sulatus 125¢ 180 1 Poista pakkaus kokonaan
90 2-3
250 g 180 1
90 3-4
Kokonainen leipa 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku 500 ¢ 90 10-15 Vain kakut, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa tai
7504 180 5 kreemid, irrota kakkupalat toisistaan
90 10-15
Kakku, mehukas, esim. hedelmakakku, rahka- 500 g 180 D Vain kakut, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa tai lii-
kakku 90 15-20 vatetta
750 ¢ 180 7
90 15-20

Pakastettujen ruokien lammittaminen = Peitad ruoka aina. Jos sinulla ei ole astiaan sopivaa

kantta, kdyta lautasta tai mikroaaltouuniin soveltuvaa

Huomautuksia erikoisfoliota.

m Ota valmlsrupka qukauksestaan. Rugka lampenee m Ruokaa tulisi sekoittaa tai kdantaa 2 - 3 kertaa.
nopeammin ja tasaisemmin mikrouuniin m  Anna ruoan lampétilan tasaantua kuumentamisen
tarkoitetussa astiassa. Ruoan eri ainesosat voivat jalkeen vield 2 - 5 minuuttia.
lammeté eri aikoihin. m Kéayta aina patakintaita tai patalappuja, kun otat

m Matala ruoka lampenee nopeammin kuin korkea. astioita pois uunista.

Levitd ruoka astiaan mahdollisimman littedksi. Valta
jo pakastamisen yhteydessé laittamasta
elintarvikkeita kerroksittain paallekkain.

Pakastettujen ruokien lammittdminen Paino Mikroaaltoteho wat-  Kesto minuuttei- Huomautuksia
teina na
Ateria, annosruoka, valmisruoka 300-400g 600 8-11
(2-3 lajia)
Keitto 400¢ 600 810
Pataruoat 5004 600 10-13
Lihaviipaleet tai -palat kastikkeessa, 500 g 600 12-17 Kun kdénndt, irrota lihanpalat toisistaan
esim. gulassi
Paistokset, esim. lasagne, cannelloni 450 g 600 10-15
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Pakastettujen ruokien lammittdminen Paino Mikroaaltoteho wat-  Kesto minuuttei- Huomautuksia
teina na
Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit 250 ¢ 600 2-5 Lisd4 véhan nestettd
50049 600 810
Vihannekset, esim. herneet, parsakaali, pork- 300 g 600 8-10 Lisa4 astiaan vetta sen verran, ettd sen
Pinaatti 450 g 600 11-16 Kypsennys vetta liséamatta
Ruokien lammittaminen /\ Varoitus — Palovamman vaara!

. Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta
Huomio! . . - L kiehumista. Se tarkoittaa, ett& kiehumislampétila
Metallin - esim. lusikan lasissa - pitaa olla vahintaan 2 saavutetaan iiman, ettd nesteessa nakyy tyypillisia
cm:n paassa uunin seinista ja luukun sisapinnalta. hoyrykuplia. Jo astian pienikin tarina voi aiheuttaa sen,
Kipinat voivat rikkoa luukun sisalasin. ettd kuuma neste kiehuu yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskuu. Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan.

Huomautuksia Nain valtetdan viivastynyt kichuminen.

m Ota valmisruoka pakkauksestaan. Ruoka lampenee
nopeammin ja tasaisemmin mikrouuniin
tarkoitetussa astiassa. Ruoan eri ainesosat voivat
lammeté eri aikoihin.

m Peitd ruoka aina. Jos sinulla ei ole astiaan sopivaa
kantta, kayta lautasta tai mikrouunikelmua.

m Ruokaa tulisi sekoittaa tai kaantaa useita kertoja.
Tarkasta lampétila.

m  Anna ruoan lampétilan tasaantua kuumentamisen
jalkeen vield 2 - 5 minuuttia.

m Kayta aina patakintaita tai patalappuja, kun otat
astioita pois uunista.

Ruokien [Ammittdminen Mikroaaltoteho Kesto mi-  Huomautuksia
watteina nuutteina
Juomat 200 ml 800 2-3 Laita lusikka lasiin, 814 kuumenna alkoholijuomia liikaa;
500 ml 800 34 tarkista valilla
Vauvanruoka, esim. maitopullo 50 ml 360 n. "2 [Iman tuttia tai korkkia. Sekoita aina kunnolla kuumenta-
100 ml 360 N misen jalkeen. Tarkista ehdottomasti lampotila!
200 ml 360 114
Keitto 1 kuppi 200¢g 600 2-3
Keitto 2 kuppia 400g 600 4-5
Ateria, annosruoka, valmisruoka 350-500g 600 4-8
(2-3 ainesosaa)
Liha kastikkeessa 500 ¢ 600 8-11 Irrota lihaviipaleet toisistaan
Pataruoka 400¢ 600 6-8
800 g 600 8-11
Vihannekset, 1 annos 150 ¢ 600 2-3 Lisa4 vahan nestetta
Vihannekset, 2 annosta 3004 600 35

Vihjeita mikroaaltouunin kaytosta

Et 16yda valmistettavalle ruokamadrdlle sadtotietoa. Pidennd tai lyhennd kypsennysaikaa seuraavan nyrkkisaannon mukaan:
Kaksinkertainen maard = Idhes kaksinkertainen aika
Puolet méardsta = puolet ajasta

Ruoasta tuli liian kuivaa. Aseta seuraavalla kerralla lyhyempi kypsennysaika tai valitse matalampi
mikroaaltoteho. Peitd ruoka ja lisdd enemmén nestetta.

Ruoka ei ole toiminta-ajan paatyttyd vield sulanut, kuumaa tai kypsdd.  Aseta pidempi aika. Suurempiin maériin tai korkeampiin ruokiin tarvitaan
enemmén aikaa.
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Ruoka on kypsennysajan paatyttya reunasta ylikuumentunut, mutta ei ~ Sekoita valilld ja valitse seuraavalla kerralla matalampi teho ja pidempi toi-

ole keskelté vield valmis. minta-aika.

Lintu tai liha on sulatuksen jalkeen pinnalta kypsynyt, mutta ei ole kes-  Valitse seuraavalla kerralla pienempi mikroaaltoteho. Jos sulatettava maara
kelté vield sulanut. on suuri, kdanna tuote myos useaan kertaan.

Kondenssivesi mikroaaltouunin toimintaan. Pyyhi kondenssivesi

Luukun lasiin, siséaseiniin ja pohjalle voi muodostua kypsennyksen jalkeen pois.

kondenssivetta. Se on normaalia. Tama ei vaikuta

BNTestiruoat

Nama taulukot on laadittu tarkastusviranomaisia varten

0 laitteen testauksen helpottamiseksi. Normien EN 60705:2012, IEC 60705:2010 ja EN

60350-1:2013 tai IEC 60350-1:2011 mukaan

Kypsennys mikroaaltouunissa

Ruokalaji Mikroaaltoteho watteina, kesto minuutteina Huomautus

Munamaito, 750 g 360 W, 12-17 min + 90 W, 20-25 min Laite pyrex-vuoka 20 x 25 cm pyorivalle lautaselle.
Kakkupohja 600 W, 8-10 min Laita pyrex-vuoka @ 22 cm pydrivalle lautaselle.
Lihamureke 600 W, 20-25 min Laita pyrex-vuoka pydrivan lautasen paalle.

Pakasteiden sulattaminen mikroaaltouunissa
Ruokalaji Mikroaaltoteho watteina, kesto minuutteina Huomautus
Liha 180 W, 5-7 min + 90 W, 10-15 min Laita pyrex-vuoka @ 22 cm pyorivalle lautaselle.
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no Forskriftsmessig bruk

EJForskriftsmessig bruk

Les denne bruksanvisningen ngye. Det er en
forutsetning for at du skal kunne bruke
apparatet pa en sikker og riktig mate. Ta vare
pa bruks- og monteringsanvisningen slik at du
kan bruke den igjen senere eller gi den videre
til eventuelle kommende eiere av apparatet.

Dette apparatet er kun beregnet for
innbygging. Ta hensyn til
monteringsanvisningen.

Kontroller apparatet etter at du har pakket det
ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet
under transport.

Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til
av autoriserte fagfolk. Skader som falge av feil
tilkobling dekkes ikke av garantien.

Dette apparatet er kun beregnet pa vanlig
bruk i private husholdninger. Apparatet er kun
beregnet til tilberedning av mat og drikke.
Hold @ye med apparatet nar det er i bruk.
Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.

Dette apparatet er laget for bruk i en hgyde
over havet pa maks. 4000 meter.

Dette apparatet skal kun brukes av barn over
atte ar og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap, dersom
de holdes under oppsyn av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet eller de har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og har
forstatt farer som kan oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold skal ikke utferes av
barn, med mindre de er over femten ar og er
under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna apparatet
og tilkoblingsledningen.

Tilbeharet ma alltid settes riktig inn i
ovnsrommet. — "Fgr fgrste gangs
idriftsetting” pa side 37
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N Viktige
sikkerhetsanvisninger

Generelt

/\ Advarsel — Brannfare!

= Brennbare gjenstander som oppbevares i
ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri
brennbare gjenstander i ovnsrommet. Du
ma aldri apne apparatdgren dersom det
oppstar reyk inni apparatet. Sla av
apparatet og trekk ut stramledningen eller
sla av sikringen i sikringsskapet.

= Apparatet blir sveert varmt. Dersom
apparatet plasseres i et
innbyggingselement med dekordgar, vil det
bli stor varmedannelse dersom dekordgren
er lukket. Dekordgren ma alltid veere apen
nar apparatet brukes.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stot!

= Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner og skifte av skadde
tilkoblingsledninger ma kun utfgres av
servicetekniker som har fatt opplaering av
oss. Er apparatet defekt, ma du trekke ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

= Kabelisolasjonen pé elektriske apparatet
kan smelte ved kontakt med varme
apparatdeler. La aldri tilkoblingsledningene
til elektriske apparater komme i kontakt
med varme apparatdeler.

= Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stot. Bruk ikke haytrykksspyler
eller dampstrale til rengjaringen.

= Fuktighet som trenger inn kan forarsake
elektrisk stot. Utsett ikke apparatet for
kraftig varme eller fuktighet. Apparatet skal
bare brukes i lukkede rom.

= Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stet. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk ut
stopselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

= Apparatet arbeider under hgyspenning.
Kabinettet ma aldri fjernes.

/\ Advarsel — Fare for forbrenning!

= Tilbehgr og kokekar blir sveert varme. Bruk
alltid grytekluter nar du tar kokekar eller
tilbehar ut av ovnsrommet.



= Alkoholdamp kan eksplodere i
ovnsrommet. Tilbered aldri retter med store
mengder drikkevarer med hgyt
alkoholinnhold. Bruk bare sméa mengder
drikke med hgy alkoholprosent. Apne
apparatdegren forsiktig.

/\ Advarsel - Fare for skalding!

= Nar apparatderen apnes, kan det stremme
ut varm damp. Apne apparatdgren forsiktig.
Hold barn pa avstand.

= Vann i varmt ovnsrom kan fere til at det
dannes sveert varm vanndamp. Hell aldri
vann inn i det varme ovnsrommet.

/\ Advarsel - Fare for personskader!
Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp,
kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape, sterke
rengjaringsmidler eller poleringsmidler.

Mikrobglge

/\ Advarsel — Brannfare!

= |kke-forskriftsmessig bruk av apparatet er
farlig og kan forarsake skader.
Apparatet ma ikke brukes til a tarke
matvarer og kleer, eller til & varme opp
tofler, varmeputer med kjerner eller korn,
svamper, fuktige kluter og lignende.
Blant annet kan oppvarming av tafler eller
varmeputer fare til at de antennes, ogsa
flere timer etter oppvarming.Apparatet er
kun beregnet til tilberedning av mat og
drikke.

= Matvarer kan ta fyr. Varm aldri opp matvarer
| termopakker.
Varm aldri opp matvarer i beholdere av
plast, papir eller annet brennbart materiale
uten oppsyn.
Still aldri inn en for hgy mikrobglgeeffekt
eller for lang mikrobglgetid. Folg
anvisningene i denne bruksanvisningen.
Terk aldri matvarer med
mikrobglgefunksjonen.
Tin aldri opp eller varm matvarer med lavt
vanninnhold, som f.eks. brad, med for hgy
effekt eller for lenge.

= Matolje kan ta fyr. Varm aldri opp matolje
alene med mikrobglgefunksjonen.

/\ Advarsel — Eksplosjonsfare!

Veaesker og andre naeringsmidler i godt
lukkede kokekar kan eksplodere. Varm aldri
opp vasker eller andre naeringsmidler i
lukkede kokekar.

Viktige sikkerhetsanvisninger no

/\ Advarsel — Fare for forbrenning!

= Matvarer med fast skall eller skinn kan
sprekke pa en eksplosjonsartet mate bade
under og etter oppvarming. Kok aldri egg
med skall og varm heller aldri opp
hardkokte egg. Tilbered ikke skalldyr eller
skjell. Ved tilberedning av speilegg eller
kokte egg méa du farst stikke hull pa
eggeplommen. P4 matvarer med fast skall
eller skinn, f.eks. epler, tomater, poteter
eller polser, kan skallet/skinnet sprekke.
Stikk hull pa skallet/skinnet fer oppvarming.

= Varmen fordeles ikke jevnt i barnematen.
Varm ikke opp barnemat i lukkede kokekar.
Ta alltid av lokket eller smokken. Rer godt
rundt i barnematen eller rist den etter
oppvarmingen. Kontroller temperaturen for
du gir maten til barnet.

= Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli
sveert varmt. Bruk alltid grytekluter nar du
tar kokekar eller tilbehgr ut av ovnsrommet.

s Emballasje som er lufttett, kan sprekke.
Folg alltid angivelsene pa emballasjen. Bruk
alltid grytekluter nar du tar retter ut av
ovnen.

= De tilgjengelige stedene blir sveert varme
under drift. Ta aldri pé de varme delene.
Hold barn pa avstand.

s |kke-forskriftsmessig bruk av apparatet er
farlig.
Det er ikke tillatt & bruke apparatet til
tarking av mat eller kleer eller oppvarming
av tofler, hveteputer, svamper, fuktige kluter
og lignende.
Tofler, hveteputer, svamper, fuktige kluter
og lignende kan fare til forbrenninger
dersom de blir for varme.

/\ Advarsel — Fare for skalding!

= Ved oppvarming av vaeske kan forsinket
koking oppsta. Det betyr at
koketemperaturen blir nadd uten at de
typiske dampboblene stiger opp. Bare ved
en grliten rystelse av kokekaret kan den
varme vaesken plutselig koke kraftig over
0g sprute opp. Legg alltid en skje i
kokekaret ved oppvarming av vaesker.
Dermed unngar du forsinket koking.
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/\ Advarsel - Fare for personskader!

= Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av
porselen og keramikk kan ha sma hull i
hank og lokk. Bak disse hullene skjuler det
seg hulrom. Fuktighet som er trengt inn i
disse hulrommene, kan fgre til at kokekaret
sprekker. Bruk bare kokekar som er egnet
for mikrobglgeovn.

= Dersom kun mikrobglgefunksjonen brukes,
kan kokekar og beholdere av metall eller
kokekar med metalldeler fare til
gnistdannelse. Apparatet tar skade av det.
Bruk aldri metallbeholdere nar kun
mikrobglgefunksjonen brukes.

/\ Advarsel — Fare for personskader!

= Dersom glasset pa apparatderen er ripet
opp, kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape,
sterke rengjaringsmidler eller
poleringsmidler.

= Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av
porselen og keramikk kan ha sma hull i
hank og lokk. Bak disse hullene skjuler det
seg hulrom. Fuktighet som er trengt inn |
disse hulrommene, kan fare til at kokekaret
sprekker. Bruk bare kokekar som er egnet
for mikrobalgeovn.

= Dersom kun mikrobglgefunksjonen brukes,
kan kokekar og beholdere av metall eller
kokekar med metalldeler fore til
gnistdannelse. Apparatet tar skade av det.
Bruk aldri metallbeholdere nar kun
mikrobglgefunksjonen brukes.

= Dreietallerkenen av glass kan sprekke. Aldri
stet borti dreietallerkenen med harde
gjenstander.

= Sprekker eller brudd i dreietallerkenen av
glass medfarer fare. Dreietallerkenen méa
behandles forsiktig.

/\ Advarsel — Fare for elektrisk stot!
Apparatet arbeider under hgyspenning.
Kabinettet ma aldri fjernes.
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/\ Advarsel - Fare for alvorlige helseskader!

= Mangelfull rengjering kan medfgre skade
pa apparatets overflate. Mikrobglgeenergi
kan trenge ut. Rengjor apparatet
regelmessig og fjern matrester med en
gang. Hold ovnsrommet, dertetningen,
deren og dgranslaget rent til enhver tid.
— "Rengjaring" pa side 38

= Hvis ovnsdgren eller dertetningen er
skadet, kan mikrobglgeenergi stremme ut.
Apparatet ma ikke brukes nar daren til
ovnsrommet eller darpakningen er gdelagt.
Kontakt kundeservice.

= P& apparater uten deksel strammer
mikrobglgeenergi ut. Fjern aldri dekselet pa
apparatet. Ta kontakt med kundeservice
ved vedlikeholds- og reparasjonsarbeider.

I Oppstilling og tilkopling

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i private
husholdninger.

Dette apparatet er kun beregnet for innbygging.
Falg den seerskilte monteringsveiledningen.

Apparatet er klart til tilkobling og mé bare kobles til en
forskriftsmessig montert, jordet stikkontakt. Sikringen
ma veere pa 10 ampere (L- eller B-automat).
Nettspenningen ma veere i overensstemmelse med
spenningen som er angitt pa typeskiltet.

Montering av stikkontakt eller bytte av tilkoblingsledning
ma bare utfares av elektriker. Dersom stgpselet ikke er
tilgjengelig etter montering, ma det installeres en
flerpolet skillebryter med en kontaktavstand pa minst 3
mm.

Bruk ikke forgreninger, kontakilister eller
skjateledninger. Overbelastning kan fare til brannfare.

Apparatet kan bygges inn i et 60 cm bredt overskap
(minst 30 cm dypt og 85 cm over gulvet).



B Arsaker til skader

Obs!

Sveert tilsmusset tetning: Hvis tetningen er sveert
skitten, gar ikke apparatdaren ordentlig igjen.
Elementfronter i omradet rundt kan bli skadet. Hold
alltid tetningen ren.

Mikrobglgedrift uten mat: Bruk av apparatet uten
mat i ovnsrommet farer til overbelastning. Sla aldri
pa apparatet nar det ikke er mat i ovnsrommet. Et
unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.— "Test av kokekar" pa side 38
Mikropopkorn: Still aldri inn en for hgy
mikrobgalgeeffekt. Bruk maks. 600 watt. Legg alltid
popkornposen pa en glasstallerken. Glassruten kan
sprekke pa grunn av overbelastning.

Overkok ma ikke komme inn i apparatets indre
gjennom drivmekanismen til dreietallerkenen. Falg
med under tilberedningen. Bruk ferst kort
tilberedningstid og forleng heller tilberedningstiden
etter behov.

Bruk aldri mikrobglgeovnen uten dreietallerkenen.
Gnistdannelse: Metall — for eksempel skjeen i
glasset — ma holdes minst 2 cm fra
stekeovnsveggene og innsiden av dgren. Gnister
kan gdelegge glasset pa innsiden av deren.
Aluminiumsskaler: Aluminiumsskaler ma ikke
brukes i apparatet. Apparatet blir skadet av gnister
som oppstar.

Avkjoling med apen ovnsder: Hold alltid dgren
stengt nar ovnsrommet avkjsles. Ikke klem noe i

apparatdgren. Selv om daeren bare star pa glgtt, kan

elementfronter som star i naerheten, bli skadet over
tid.

Kondensvann i ovhsrommet: Det kan oppsta
kondens pa vinduet i dgren, pa innvendige vegger
og pa bunnen. Dette er normalt; funksjonen til

mikrobglgen blir ikke pavirket av dette. Terk alltid av

kondensvannet etter hver gang du bruker
ovnsrommet for & unnga korrosjon.

Miljgvern

Miljgvennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.
ﬁ Dette apparatet er klassifisert i henhold til det

europeiske direktivet 2012/19/EF om
avhending av elektrisk- og elektronisk utstyr

mmmm (Waste electrical and electronic equipment —

WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.

Arsaker til skader  no

) Bli kjent med apparatet

| dette kapittelet beskrives funksjonene til ditt nye
apparat.

Merk: Det kan forekomme enkelte forskjeller i farger og
detaljer mellom de ulike apparattypene.

Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet stiller du inn de forskjellige
funksjonene pé apparatet.

= watt 90

‘ 180

— 360

—_ 600

Effektvelger
for innstilling av mikrobglgeeffekt.

Tidsbryter
0 til 60 minutter

Dgrapner
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Betjeningsfelt paskrift

Her finner du en kort forklaring til de forskjellige
symbolene. Dermed kan du stille inn apparatet ditt
enkelt og direkte.

Symbol Betydning

Paskrift

90 Valg av mikrobalgeeffekt 90 watt
180 Valg av mikrobglgeeffekt 180 watt
360 Valg av mikrobalgeeffekt 360 watt
600 Valg av mikrobglgeeffekt 600 watt
800 Valg av mikrobglgeeffekt 800 watt
min 0-60 Innstilling av minutter

S Apne ovnsdaren

Kjolevifte

Apparatet er utstyrt med en kjglevifte. Kjgleviften kan
fortsette & veere i drift selv om apparatet er slatt av.

Merknader

m  Ovnsrommet forblir kaldt nar mikrobglgefunksjonen
er aktiv. Kjgleviften slar seg likevel pa. Den kan
fortsette & ga ogsa nar mikrobglgefunksjonen er
avsluttet.

m Det kan oppsta kondens pé vinduet i deren, pa
innvendige vegger og pa bunnen. Dette er normal,
funksjonen til mikrobglgen blir ikke pavirket av dette.
Terk bort kondensvannet etter at du er ferdig med
matlagingen.
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Bl Tilbeher

Her far du en oversikt over medfalgende tiloehar og
riktig bruk av dette.

Obs!

Nar du tar ut kokekar, ma du passe pa at
dreietallerkenen ikke forskyves. Kontroller at
dreietallerkenen er satt riktig pa plass. Dreietallerkenen
kan rotere mot hgyre eller mot venstre.

Dreietallerken

Merk: Apparatet ma bare
brukes nar dreietallerkenen er
satt inn. Kontroller at den er satt
riktig pa plass. Dreietallerkenen
kan rotere mot hgyre eller mot
venstre.

Rullering

Spesialtilbehor

Spesialtilbehgr kan kjgpes hos kundeservice eller pa
Internett. Du finner et omfattende tiloud i vare brosjyrer
eller pa Internett.

Tilgjengelighet samt muligheten til & bestille pa Internett
kan variere fra land til land. Du finner informasjon om
dette i salgspapirene.

Merk: Det er ikke alt tilbeher som passer til alle
apparater. Oppgi alltid den ngyaktige betegnelsen (E-
nr.) pa apparatet nar du kjgper tiloehear.

— "Kundeservice" pad side 40

Dampkokekar Til koking av ris, poteter og grannsaker




For forste gangs
idriftsetting

Her finner du informasjon om hva du ma gjere fer du
bruker mikrobglgeovnen for farste gang. Les forst
kapittelet Sikkerhetsanvisninger. — "Viktige
sikkerhetsanvisninger" pa side 32

For du bruker ditt nye apparat, ma du sette inn
dreietallerkenen riktig. | tillegg méa du rengjere
ovnsrommet og tilbeharet.

Rengjore ovhsrommet og sette inn
dreietallerkenen

Far du tilbereder matretter med apparatet for farste
gang, ma du rengjare ovnsrommet og tilbehgret.

Slik setter du inn dreietallerkenen

1. Legg rulleringen a i fordypningen i ovnsrommet.

2. La dreietallerkenen b ga i inngrep i drivmekanismen
¢ midt p& bunnen av ovnsrommet.

=

Merk: Apparatet ma bare brukes nar dreietallerkenen er
satt inn. Kontroller at den er satt riktig pa plass.

Dreietallerkenen kan rotere mot hgyre eller mot venstre.

Rengjore ovnsrom og tilbehor

Du kan kvitte deg med lukten av "ny ovn" ved & vaske
ovnsrommet med varmt sapevann.— "Rengjaring”
pa side 38

Tips: Pass pa at det ikke er emballasjerester i
ovnsrommet, f.eks. isoporkuler. Terk av alle glatte flater
i ovnsrommet med en myk, fuktig klut.

Rengjore tilbehor

Rengjear tilbeharet ngye med vaskevann og en myk klut
eller en myk bgrste.

Fer ferste gangs idriftsetting no

E]Mikrobelgefunksjonen

Med mikrobglge kan du tilberede, varme eller tine
rettene dine spesielt raskt. Mikrobglgefunksjonen kan
brukes alene eller sammen med grilling.

For a bruke mikrobglge optimalt ma du ta hensyn til
informasjonen om kokekar og opplysningene i
brukstabellene pa slutten av bruksanvisningen.

Prav gjerne mikrobglgefunksjonen med det samme.
Varm for eksempel opp en kopp vann til te.

Ta en stor kopp uten gull- eller sglvdekor og legg en
teskje oppi. Sett den fylte koppen pa dreietallerkenen,
litt utenfor midten av den.

1. Still effektvelgeren pa 800 W.
2. Still inn 2 minutter med tidsbryteren.

Etter 2 minutter harer du et signal. Tevannet er varmet
opp.

Mens du drikker teen, kan du lese gjennom
sikkerhetsanvisningene i begynnelsen av
bruksanvisningen enda en gang. Disse er sveert viktige.

AAdvarseI — Fare for skalding!

Ved oppvarming av veeske kan forsinket koking oppsta.
Det betyr at koketemperaturen blir nadd uten at de
typiske dampboblene stiger opp. Bare ved en arliten
rystelse av kokekaret kan den varme veaesken plutselig
koke kraftig over og sprute opp. Legg alltid en skje i
kokekaret ved oppvarming av vaesker. Dermed unngar
du forsinket koking.

Kokekar

Ikke alle kokekar kan brukes med mikrobglge. Bruk
bare kokekar som er egnet for mikrobglgefunksjon for &
sikre at maten blir varm og apparatet ikke blir skadet.

Egnede kokekar

Egnet er ildfaste kokekar i glass, glasskeramikk,
porselen, keramikk eller varmebestandig plast.Disse
materialene slipper mikrobglgene igjennom.

Du kan ogsa bruke serveringsservise. Da slipper du &
fylle maten over pa noe annet. Bruk bare servise med
gull- eller sglvdekor dersom produsenten garanterer at
det er egnet for mikrobglge.

Uegnede kokekar

Kokekar i metall er ikke egnet. Metall slipper ikke
mikrobglgene gjennom. Maten forblir kald i kokekar i
metall med lokk.
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Obs!

Gnistdannelse: Metall, f.eks. skjeen i glasset, mé holdes
minst 2 cm fra veggene i ovnsrommet og innsiden av
daeren. Gnister kan gdelegge glasset pa innsiden av
daren.

Test av kokekar

Mikrobglgefunksjonen ma ikke slas pa nar det ikke star
matvarer i ovnen. Det eneste unntaket er den korte
kokekartesten.

Dersom du ikke er sikker pa om et kokekar er egnet for
mikrobglge, kan du pragve denne testen.

1. Sett det tomme kokekaret inn i apparatet i 2 -
1 minutt pa full effekt.

2. Kontroller temperaturen til kokekaret av og til.

Kokekaret skal vaere kaldt eller lunkent.

Dersom det blir varmt eller det oppstar gnister, er det
ikke egnet til bruk i mikrobglgeovn.
Avbryt testen.

AAdvarseI — Fare for forbrenning!

De tilgjengelige stedene blir sveert varme under drift. Ta
aldri pa de varme delene. Hold barn pa avstand.

Mikrobglgeeffekter

aow til opptining av emfintlige matvarer.

180 W Til opptining og viderekoking

360 W Til koking av kjett og oppvarming av gmfintlige matva-
rer

600 W Til oppvarming og koking av matvarer

800 W til oppvarming av vaeske

Innstilling av mikrobolge

1. Still effektvelgeren pa ensket mikrobglgeeffekt.

2. Still inn tiden med tidsbryteren.
Merk: Skal du stille inn mindre enn to minutter, stiller
du farst inn en lang koketid, og dreier deretter
bryteren umiddelbart tilbake til ansket tid.

Den innstilte tiden telles ned.

Nar tiden er utlgpt, harer du et lydsignal.

Merknader

m Dersom du apner ovnsdaeren under drift, blir
mikrobglgeovnen avbrutt, og den innstilte tiden
stanser. Nar deren lukkes, fortsetter driften.

m Hvis det i tabellene er oppgitt to mikrobglgeeffekter
og -tider, stiller du farst inn den forste
mikrobglgeeffekten og -tiden, og etter signalet den
andre.

Endre varighet

Dette kan gjares nar som helst. Endre varigheten med
tidsbryteren.

Avbryte driften

Mikrobglgedriften stoppes dersom du stiller tidsbryteren
pa 0.
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Rengjoring

Apparatet holder seg pent og funksjonsdyktig lenge sa
fremt du serger for ngye vedlikehold og rengjering. Her
finner du beskrivelse av hvordan apparatet skal
vedlikeholdes og rengjeres.

AAdvarsel — Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stat.
Bruk ikke hgytrykksspyler eller dampstréle til
rengjeringen.

AAdvarsel — Fare for personskader!

Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp, kan det
sprekke. |kke bruk glasskrape, sterke rengjeringsmidler
eller poleringsmidler.

AAdvarsel — Fare for alvorlige helseskader!
Mangelfull rengjering kan medfere skade pa apparatets
overflate. Mikrobglgeenergi kan trenge ut. Rengjar
apparatet regelmessig og fijern matrester med en
gang.— "Rengj@ringsmiddel" pa side 38

AAdvarsel — Fare for elektrisk stot!
Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller rengjares
med vannstréle.

Merk: Ubehagelig lukt, for eksempel etter tilberedning
av fisk, kan du bli kvitt pé en enkel mate. Tilsett et par
draper sitronsaft i en kopp vann. Ha alltid en skje i
kokekaret for & unnga forsinket koking. Varm opp
vannet i 1 til 2 minutter pa hayeste mikrobglgeeffekt.

Rengjoringsmiddel

De ulike overflatene kan ta skade hvis feil type
rengjaringsmidler brukes. Det er derfor viktig & ta
hensyn til opplysningene nedenfor.

lkke bruk

sterke eller skurende rengjegringsmidler

metall- eller glasskrape til rengjaring av glassruter
metall- eller glasskrape til rengjaring av dertetningen
harde skureputer eller pussesvamper

sterkt alkoholholdige rengjgringsmidler

Vask nye svamper grundig far bruk.

Omrade Rengjoringsmiddel

Fronten pd apparatet Varmt sdpevann: Rengjer med en oppvaskklut,
0g tark av med en myk klut. Bruk ikke metall-
eller glasskrape til rengjering.

Apparatfront i rust-  Varmt sdpevann: Rengjer med en oppvaskkiut,

fritt stél 0g tark av med en myk klut. Fjern kalk-, fett-,
stivelses- og proteinflekker med en gang.
Under slike flekker kan det dannes rust. Du far
Kjgpt spesielle rengjaringsmidler for rustfritt
stél hos kundeservice eller i faghandelen. Bruk
ikke glassrens, metall- eller glasskrape til ren-

gjering.




Omrade Rengjoringsmiddel

Ovnsrom i rustfritt Varmt sdpevann eller eddikvann: Rengjer med

stél en oppvaskklut, og tark av med en myk klut.
Ikke bruk stekeovnsspray, etsende rengje-
ringsmidler eller skuremidler. Bruk heller ikke
stalull, svamper med ru overflate eller gryte-
skrubber. De lager riper i overflaten. La de inn-
vendige flatene terke ordentlig.

Myk klut: Pass pa at det ikke kommer vann inn
i det indre av apparatet giennom drivmekanis-
men til dreietallerkenen. Terk av drivmekanis-
men til dreietallerkenen med en Kklut.

Dreietallerken og rul- Varmt sdpevann: Nar du setter dreietallerke-
lering nen innigjen, ma du forsikre deg om at den
settes riktig pa plass.

Glassrens: Rengjer med en oppvaskkiut. Ikke
bruk glasskrape.

Fordypning i ovns-
rommet

Glassruter

EJHva kan du gjore ved feil?

Dersom det oppstar en feil, kan det ofte skyldes
bagateller. Fgr du tar kontakt med kundeservice, kan du
forsgke & utbedre feilen selv ved hjelp av tabellen.

Tips: Dersom en rett ikke skulle bli helt vellykket, kan
du sla opp i neste kapittel. Der finner du tips og
informasjon om optimal innstilling.— "Testet for deg i
vart prgvekjokken" pa side 41

Hva kan du gjere ved feil? no

AAdvarsel — Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner og skifte
av skadde tilkoblingsledninger méa kun utfares av
servicetekniker som har fatt oppleering av oss. Er
apparatet defekt, ma du trekke ut kontakten eller sla av
sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Tiltak/rad
Koble apparatet til stramnettet

Kontroller om andre kjgkkenapparater fungerer

Feiltabell

Feil Mulig arsak

Apparatet virker ikke Stapselet er ikke sattinn
Strgmbrudd
Sikringen er defekt

Se etter i sikringsskapet om sikringen til apparatet er i
orden

Feilbetjening

Sla av sikringen for apparatet i sikringsskapet og sl&
den pa igjen etter ca. 10 sekunder

Mikrobalgeovnen fungerer ikke. Daren er ikke helt lukket.

Kontroller om det sitter fast matrester eller fremmed-
legemer i daren.

Tidsbryteren har ikke blitt stilt inn

Still inn tidsbryteren.

Rettene blir saktere varme enn far Det er valgt for lav mikrobalgeeffekt.

Velg en hayere mikrobalgeeffekt.

Det er lagt inn en starre mengde enn vanlig.

Dobbelt mengde - dobbelt sa lang tid.

Maten var kaldere enn vanlig.

Maten ma av og til rares i eller snus.

Dreietallerkenen lager skrape-eller  Det er kommet smuss eller fremmedlegemer i omré-

Rengjer rulleringen og fordypningen i ovnsrommet.

skurelyder. det rundt dreietallerkenens drivmekanisme.
Mikrobalgefunksjonen avbrytes uten  Det er en feil p& mikrobalgeovnen. Ta kontakt med kundeservice hvis denne feilen skulle
synlig grunn. oppsté flere ganger.
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2 . Tekniske data

Kundeservice

Inngangsspenning AC 220-230V, 50 Hz
Hvis apparate.t mé repareres, star kundeservjce til . Effektforbruk 1270 W
disposisjon. Vi finner alltid en passende lgsning, ogsa :
for & unnga unadvendige besgk av vare Maks. avgitt effekt 800 W (IEC 60705)
serviceteknikere. Mikrobglgefrekvens 2450 MHz

Sikring 10A
E-nummer og FD-nummer
Ved kontakt med kundeservice mé& du oppgi Mal (H/B/D)
produktnummer (!E—nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.), - apparat 382%594 x 317 mm
slik at vi kan bista deg best mulig. Typeskiltet med 591 x 308 x 369
disse numrene ser du til hgyre nar du apner dgren til -ovnsrom X X mm
ovnsrommet.

VDE-godkjent ja

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: | CE‘merKing ja

Type:

For at du skal slippe & bruke tid pa & lete nar du trenger
det, ber du notere opplysningene om apparatet og
telefonnummeret til kundeservice med en gang.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Vaer oppmerksom pa at besgk av servicetekniker ikke
er gratis dersom det er snakk om feil bruk av apparatet.
Dette gjelder ogséa i garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 00

Ha tiltro til produsentens kompetanse. Dette garanterer
deg at reparasjonen blir utfart av kompetente
serviceteknikere som har originale reservedeler til ditt
apparat.

Dette apparatet er utformet i samsvar med norm EN
55011 / CISPR 11. Apparatet er et produkt i gruppe 2,
klasse B.

Gruppe 2 betyr at mikrobglgene brukes til oppvarming
av matvarer. Klasse B innebaerer at apparatet er egnet
til bruk i private husholdninger.
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Bl Testet for deg i vart
provekjokken

Her finner du et utvalg retter og de beste innstillingene
ved tilberedning av dem. Vi viser deg hvilken
mikrobglgeeffekt som er best egnet til den retten du vil
lage. Du far tips om kokekar og tilberedning.

Merknader

m Tidsangivelsene i tabellene er veiledende. De
avhenger av matvarenes kvalitet og beskaffenhet.

m | tabellene er det ofte angitt variable tidsomrader.
Still ferst inn den korteste tiden, og forleng den hvis
det er ngdvendig.

m Bruk alltid grytekluter nar du tar varme kokekar ut av
ovnen.

Det kan hende du vil tilberede andre mengder enn det
som er angitt i tabellene. Ved mikrobalgedrift finnes det
en tommelfingerregel: dobbelt mengde — nesten
dobbelt varighet, halv mengde - halv varighet.

Kokekaret ma alltid settes pa dreietallerkenen.

| de felgende tabellene finner du en rekke muligheter
og innstillingsverdier for mikrobglgen.

Egnede kokekar

lldfaste kokekar av glass, glasskeramikk, porselen,
keramikk eller mikrobglgesikker plast er egnet. Disse
materialene slipper mikrobglgene gjennom.

Du kan ogsa bruke serveringsfat. P4 den maten slipper
du & legge opp / fylle over maten. Kokekar med gull-
eller sglvdekor ma bare benyttes dersom produsenten
kan garantere at det er egnet til bruk i mikrobglgeovn.

Testet for deg i vart provekjokken no

Uegnede kokekar

Kokekar i metall er ikke egnet. Metall slipper ikke
mikrobglgene gjennom. Maten forblir kald i kokekar i
metall med lokk.

Obs!

Gnistdannelse: Metall — f.eks .skjeen i glasset - ma
holdes minst 2 cm fra ovnsveggene og innsiden av
daeren. Gnister kan gdelegge glasset pa innsiden av
daren.

Tining
Legg de fryste matvarene i en flat skal pa
dreietallerkenen.

@mfintlige stykker som blant annet bein og vinger pa
kylling eller fettpartier pa stek eller biff, kan du dekke til
med et lite stykke aluminiumsfolie. Folien ma ikke
bergre ovnsveggene. Etter halvparten av
opptiningstiden kan du ta av aluminiumsfolien.

Under opptining av kjett og fijserkre dannes det vaeske.
Denne ma fjernes nar du vender opptiningsvarene. Den
ma ikke under noen omstendighet brukes videre eller
komme i kontakt med andre matvarer.

Snu eller ragr rundt i maten 1 til 2 ganger underveis.
Store stykker bgr snus flere ganger.

La den opptinte maten hvile i 10 til 20 minutter i
romtemperatur, slik at temperaturen utjevnes. Pa
fieerkre kan du deretter ta ut innmaten. Kjottet kan ogsa
brukes videre selv om det har en liten frossen kjerne i
midten.

Tips for opptining

Nér tiden er utlapt, er maten frem-  Still inn lengre tilberedningstid.
deles ikke ordentlig tint, varm Starre mengder og tykkere retter
eller tilberedt. krever lengre tilberedningstid.

Nér tilberedningstiden er utlapt,
er maten for varm langs kanten,
men fortsatt ikke ferdig i midten.

Rar om av og til og velg et lavere
trinn og lengre tilberedningstid
neste gang.

Etter tining er fieerkre eller kjatt
stekt i kantene, men ikke helttint i
midten.

Velg en lavere mikrobglgeeffekt
neste gang. Hvis det er starre
mengder som skal tines opp, mé
maten snus flere ganger under-
Veis.

Mikrobglgeeffekt Varighet i Merknader
i watt minutter
Kjatt, hele stykker av okse, kalv eller svin (med 800 g 180 15
0g uten bein) 90 10-20
1kg 180 20
90 15-25
1,5kg 180 30
90 20-30
Kjatt i stykker eller skiver av okse, kalv eller svin 200 g 180 2 Skill tinte deler fra hverandre ved vending
90 4-6
5009 180 B
90 510
800 g 180 8
90 10-15
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Mikrobolgeeffekt Varigheti  Merknader

i watt

minutter

Kjettdeig, blandet 200¢g 90 10 Fryses ned i sé flat porsjon som mulig
500¢ 180 5 Snu flere ganger, fjern kjatt som er tint
90 10-15
800 g 180 8
90 10-20
Fjeerkre eller deler av fjaerkre 600g 180 8 Tinte deler tas fra hverandre
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Fiskefilet, fiskekotelett eller -skiver 400¢ 180 5 Tinte deler tas fra hverandre
90 10-15
Grannsaker, f.eks. erter 3004 180 10-15
Frukt, f.eks. bringebeer 300¢g 180 7-10 Rer forsiktig av og til, opptinte stykker tas fra hve-
500g 180 8 randre
90 510
Smar, myke opp 125¢ 180 1 Fjern hele emballasjen
90 2-3
250 g 180 1
90 3-4
Brad, helt 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Kake, tarr, f.eks. formkake 500 ¢ 90 10-15 Bare til kaker uten glasur, flate eller krem, ta kake-
750 180 5 stykkene fra hverandre
90 10-15
Kake, saftig, f.eks. fruktkake, ostekake 5004 180 & Bare egnet for kaker uten glasur, krem eller gela-
90 1520 tin
750 ¢ 180 7
90 15-20
Varme opp dypfryst mat m Dekk alltid til matvarene. Har du ikke et passende
lokk til kokekaret, kan du bruke en tallerken eller
Merknader mikrobglge-spesialfolie.
m Ta ferdigretter ut av emballasjen. De varmes opp m Ror om i eller snu matrettene 2 til 3 ganger.
raskere og jevnere dersom du bruker kokekar som m La rettene hvile i ytterligere 2-5 minutter etter
er beregnet for mikrobglge. Ulike ingredienser i oppvarming, slik at temperaturen fordeles jevnt.
retten kan varmes opp med forskjellig hastighet. m Bruk alltid grytevott eller grytekluter nar du tar ut

m Tynne retter varmes raskere enn tykke. Fordel derfor
maten i kokekaret slik at den ligger sa flatt som
mulig. Ikke legg matvarene lagvis oppa hverandre

nar du skal fryse dem.

Varme opp dypfryst mat

Mikrobglgeeffekt i
watt

kokekar.

Varighet i minut- Merknader
ter

Meny, porsjonsrett, ferdigrett 300-400g 600 8-11

(2-3 komponenter)

Suppe 400¢ 600 8-10

Gryterett 5004 600 10-13

Kjattskiver eller -stykker i saus, f.eks. gulasj 500 g 600 12-17 Skill kjettstykkene fra hverandre under
omrgringen

Gratenger, f.eks. lasagne, cannelloni 450 g 600 10-15
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Varme opp dypfryst mat Mikrobglgeeffekt i Varighet i minut- Merknader
watt ter
Tilbehar, f.eks. ris, nudler 250 ¢ 600 2-5 Tilsett litt vaeske
500g 600 810
Gragnnsaker, f.eks. erter, brokkoli, gulretter 300 g 600 8-10 Dekk bunnen av kokekaret med vann
600 g 600 14-17
Spinatblanding 450 g 600 11-16 Tilberedes uten & helle pd vann
Varme opp mat kokekaret ved oppvarming av vaesker. Dermed unngar

du forsinket koking.
Obs!
Metall — for eksempel skjeen i glasset — méa holdes
minst 2 cm fra ovnsveggene og innsiden av deren.
Gnister kan gdelegge glasset pa innsiden av daren.

Merknader

m Ta ferdigretter ut av emballasjen. De varmes opp
raskere og jevnere dersom du bruker kokekar som
er beregnet for mikrobglge. Ulike ingredienser i
retten kan varmes opp med forskjellig hastighet.

m  Dekk alltid til matvarene. Har du ikke et passende
lokk til kokekaret, kan du bruke en tallerken eller
mikrobgalgefolie.

m Ror i eller snu maten flere ganger. Kontroller
temperaturen.

m La rettene hvile i ytterligere 2-5 minutter etter
oppvarming, slik at temperaturen fordeles jevnt.

m Bruk alltid grytevott eller grytekluter nar du tar ut
kokekar.

AAdvarseI — Fare for skalding!

Ved oppvarming av veeske kan forsinket koking oppsta.
Det betyr at koketemperaturen blir nadd uten at de
typiske dampboblene stiger opp. Bare ved en arliten
rystelse av kokekaret kan den varme vaesken plutselig
koke kraftig over og sprute opp. Legg alltid en skje i

Varme opp mat Vekt Mikrobglgeeffekti Varigheti  Merknader
watt minutter
Drikkevarer 200 ml 800 2-3 Sett skjeen i glasset. Alkoholholdige drikker ma ikke var-
500 ml 800 34 mes for mye; kontroller av og til.
Babymat, f.eks. titeflasker 50 ml 360 ca. o Uten smokk eller lokk. Husk alltid & riste godt etter opp-
100 ml 360 ca. 1 varming. Temperaturen mé alltid kontrolleres!
200 ml 360 114
Suppe 1 kopp 200¢g 600 2-3
Suppe 2 kopper 400 ¢g 600 4-5
Meny, porsjonsrett, ferdigrett 350-500g 600 4-8
2-3 komponenter)
Kjatt i saus 5004 600 8-11 Skill kjattskivene fra hverandre
Gryterett 400¢ 600 6-8
800¢g 600 8-11
Grannsaker, 1 porsjon 150¢ 600 2-3 Tilsett litt vaeske
Grannsaker, 2 porsjoner 300¢ 600 3-b
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Tips for mikrobglge

Du finner ingen opplysninger om innstilling for mengden du vil tilbe- Koketiden kan forlenges eller forkortes etter falgende enkle regel:

rede. Dobbelt s& stor mengde = nesten dobbelt sa lang tid
Halv mengde = halvparten av tiden
Maten er blitt for tarr. Still inn en kortere tilberedningstid neste gang, eller velg en lavere mikrobal-

geeffekt. Dekk maten til og tilsett mer vaeske.

N&r tiden har utlgpt, er maten fremdeles ikke skikkelig opptint, varm  Still inn en lengre tid. Starre mengder og hayere retter krever lengre tilbered-
eller kokt. ningstid.

Nér tilberedningstiden er ferdig, er maten for varm langs kanten, men  Rar om av og til og velg et lavere trinn og en lengre koketid neste gang.
enna ikke ferdig i midten.

Etter opptiningen er fiaerkre eller kjgtt mart pa utsiden, men ikke helt  Velg en lavere mikrobalgeeffekt neste gang. Hvis det er starre mengder som
tint inni. skal tines opp, m& maten snus flere ganger underveis.

Mikrobalgefunksjonen blir ikke pavirket av dette. Tark

Kondensvann
bort kondensvannet etter at du er ferdig med

Det kan oppsta kondens pa glassruten i deren, pa

innvendige vegger og pa bunnen. Dette er normalt. matlagingen.
Testretter
Disse tabellene har blitt laget for kontrollinstitutter for & ,

. - I henhold til standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010
glere det enklere a teste apparatet 0g EN 60350-1:2013 eller [EC 60350-1:2011
Tilberedning med mikrobolge

Rett Mikrobolgeeffekt i watt, varighet i minutter Merk

Eggedosis med melk, 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min. Sett pyrexformen, 20 x 25 cm, pé dreietallerkenen.

750 ¢

Rullekake 600 W, 8-10 min Sett pyrexformen, @ 22 cm, pé dreietallerkenen.

Kjettpudding 600 W, 20-25 min Sett pyrex-formen pa dreietallerkenen.

Opptining med mikrobolge
Rett Mikrobolgeeffekt i watt, varighet i minutter Merk
Kjatt 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min. Sett pyrexformen, @ 22 cm, pé dreietallerkenen.
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sV Bestammelser for anvandningen

EYBestammelser for
anvandningen

L&s bruksanvisningen noggrant. Det ar viktigt
for att du ska kunna anvanda enheten sakert
och pa ratt satt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande agare.

Den héar enheten ar avsedd fér inbyggnad.
laktta sarskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det &r bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning galler inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Skapet ar avsett att anvandas pa en niva upp
till hdgst 4000 meter Gver havet.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvanda enheten under dverinseende av en
annan person som ansvarar fér sakerheten
eller om de far lara sig hur man anvander
enheten sakert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvanda enheten bor vara over
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Satt alltid in tilloehoret ordentligt i ugnen.
— "Foére forsta anvandning" pa sidan 51
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N Viktiga
sakerhetsanvisningar!

Allmant

/\ Varning — Brandrisk!

= FOrvarar du brannbara foremal i
ugnsutrymmet, sa kan de borja brinna.
Forvara inte brannbara foremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om det
sipprar ut rok. Sla av enheten och dra ur
sladden eller sla av séakringen i
proppskapet. B

= Enheten blir mycket varm. Ar enheten
inbyggd i stomme med dekorlucka, sa
ackumulerar varmen om dekorluckan ar
stangd. Anvand bara enheten med 6ppen
dekorlucka.

/\ Varning — Risk for stotar!

= Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far gora
reparationer och byta skadade anslutningar.
Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
av sakringen i proppskapet. Kontakta
service!

= Sladdisoleringen pa elapparater kan smélta
vid kontakt med heta delar pa enheten. Se
till s& att sladdar till elapparater inte
kommer i kontakt med heta delar pa
enheten.

= Risk for stétar om fukt trénger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengéring!

= Risk for stétar om fukt tranger in! Utsatt
aldrig mikrovagsugnen for hog varme eller
fukt. Anvand bara enheten inomhus.

= En trasig enhet innebér risk for stotar. Sla
aldrig péa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sld av sakringen i proppskapet.
Kontakta service!

= Produkten innehaller hdgspanningsdelar.
Ta aldrig bort héljet.

/\ Varning — Risk for brannskador!

= Tillbehdr och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nar du tar ut varma
tillbehdr eller formar ur ugnsutrymmet.

= Alkoholangor kan borja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvand bara sma
mangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.



/\Varning — Risk for skallning!

= Det kan stromma ut varm anga néar du
dppnar luckan pa enheten. Oppna forsiktigt
luckan till enheten. Hall barnen borta.

= Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.

/\ Varning — Risk for personskador!
Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.

Mikro

/\ Varning — Brandrisk!!

= Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge
skador pa enheten.
Du far inte torka mat eller klader, varma
tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga
putstrasor eller liknande.
Uppvarmda vetevarmare och liknande kan
till exempel bdrja brinna flera timmar
efterat.Enheten ar bara avsedd for tillagning
av mat och dryck.

= Maten kan boérja brinna. Varm aldrig mat i
varmhallningsforpackningar.
Hall koll nar du varmer pa mat i formar av
plast, papper eller andra brannbara
material.
Stéll aldrig in en for hog mikrovagseffekt
eller en for lang tid. Folj anvisningarna i
bruksanvisningen.
Torka aldrig livsmedel i mikrovagsugnen.
Tina eller varm aldrig livsmedel med lag
vattenhalt, som t.ex. bréd, pa for hog effekt
eller for lang tid.

= Matolja kan sjalvantanda. Varm aldrig upp
enbart matolja i mikron.

/\ Varning — Explosionsrisk!

Vatskor och livsmedel i slutna behallare kan
explodera! Varm aldrig vatskor och livsmedel i
slutna behallare!

/\ Varning - Risk for brannskador!!

= Livsmedel med hart skal eller skinn kan
explodera bade vid och efter uppvarmning.
Koka aldrig agg med skal eller varm pa
hardkokta agg. Tillaga aldrig skal- och
kraftdjur. Om du steker agg eller kokar agg
i glas, s& maste du picka gulan forst. Skal
och skinn pa t.ex. applen, tomater, potatis
och korv kan spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Viktiga sakerhetsanvisningar! sv

= Varmen blir inte jamnt foérdelad i barnmat.
Varm aldrig barnmat med locket pa. Ta
alltid bort locket eller nappen. Skaka eller
ror om ordentligt efter uppvarmningen.
Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

= Varmd mat avger varme. Formen kan bl
varm. Anvand alltid grytlappar nar du tar ut
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

= Forpackningen till vakuumforpackade
livsmedel kan explodera. Fdlj alltid
anvisningarna pa férpackningen. Anvand
alltid grytlappar nar du tar ut maten ur
ugnsutrymmet.

= Komponenterna blir mycket varma nér
enheten &r i drift. Vidrér aldrig heta
komponenter. Hall barn pa avstand.

= Ej avsedd anvandning éar farlig och kan ge
skador pa enheten.
Enheten ar inte avsedd for att torka mat
eller klader, varma tofflor, gryn- eller
sadeskuddar, svampar, fuktiga putstrasor
och liknande.
Overhettade tofflor, gryn- eller sddeskuddar,
svampar, fuktiga putstrasor och liknande
kan t.ex. ge brannskador.

/\ Varning — Risk for skallning!!

= Nar du varmer vatska kan den koka upp.
Det borjar alltsa koka utan angbubblor som
du ar van vid. Till och med sma vibrationer
kan fa den heta véatskan att koka dver
haftigt eller skvatta. Satt alltid en sked i
koppen/muggen nar du varmer vatskor. Da
stormkokar det inte.

/\ Varning — Risk for personskador!!

= Olampliga formar kan spricka. Porslins- och
keramikformar har ibland sma hal i handtag
och lock. Bakom halen doljer sig ett halrum.
Finns det fukt i halrummen kan det fa delen
att spricka. Anvand bara formar som tal att
mikra.

= Formar och behéllare av metall eller med
metallbelaggning kan ge gnistbildning vid
mikring. Enheten blir skadad. Mikra aldrig
metallbehallare.
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sV Installation och anslutning

/\ Varning - Risk for personskador!

= Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.

= Olampliga formar kan spricka. Porslins- och
keramikformar har ibland sma hal i handtag
och lock. Bakom halen doljer sig ett halrum.
Finns det fukt i halrummen kan det fa delen
att spricka. Anvand bara formar som tal att
mikra.

= Formar och behéllare av metall eller med
metallbeldaggning kan ge gnistbildning vid
mikring. Enheten blir skadad. Mikra aldrig
metallbehallare.

= Vridtallriken ar av glas och kan spricka.Sla
aldrig harda féremal mot vridtallriken.

= Sprickor och brott pa glasvridtallriken ar
farliga. Var radd om vridtallriken.

/\ Varning — Risk for stotar!!
Produkten innehaller hogspanningsdelar. Ta
aldrig bort holjet.

/\Varning — Risk for allvarliga

personskador!!

= Dalig rengdring kan forstora ytorna pa
enheten. Enheten kan avge
mikrovagsstralning. Rengdr enheten
regelbundet och ta bort alla matrester. Hall
ugnsutrymme, lucktatning, lucka och
gangjarn rena. — "Rengdring” pa sidan 52

= Skadad lucka eller tatningslist kan fa
enheten att avge mikrovagsstralning.
Anvand aldrig mikrovagsugnen om luckan
eller tatningslisten ar skadad. Kontakta
service!

= Enheten avger mikrovagsstralning utan
holje. Ta aldrig av hdljet. Kontakta service
om enheten behover underhall eller
reparation.

48

& Installation och anslutning

Enheten ar bara avsedd f&r normal hemanvandning.
Den har enheten ar bara avsedd for inbyggnad.
Folj den sarskilda monteringsanvisningen.

Enheten ar anslutningsklar och kraver anslutning till ratt
installerat, jordat eluttag. Avsakringen ska vara pa min.
10 A (L- eller B-automatséakring).Natspanningen ska
motsvara uppagifterna pa typskylten.

Det &r bara behorig elektriker som far installera uttag
eller byta sladd.Om det inte gar att nd kontakten efter
inbyggnad, s& maste installationen ha en atkomlig,
allpolig brytare med min. 3 mm brytavstand.

Du far inte anvanda nagra grenuttag, sladdosor eller
forlangningssladdar. Brandfara vid 6verbelastning.

Enheten gar att bygga in i ett 60 cm-6verskap (minst 30
cm djupt och 85 cm 6ver golvet).

B Skadeorsaker

Obs!

m Jattesmutsig tatning: Om ugnstatningen ar
jattesmutsig, sa gar ugnsluckan inte langre att
stédnga ordentligt vid anvandning. Inredningen
runtom kan bli skadad. Hall alltid tatningen ren.

m Kora mikron utan mat: Slar du pa mikron utan mat i
ugnsutrymmet, sa Overbelastar du enheten. Sla
aldrig pa mikron utan mat i
ugnsutrymmet.Undantaget ar om du snabbtestar om
formen tal att mikra.— "Test av ldmpliga formar”
pa sidan 52

m  Mikrovagspopcorn: Se till att du inte valjer en for
hdg mikrovagseffekt. Anvand max. 600 W. Placera
alltid popcornpasen pa en glastallrik. Skivan kan
spricka pa grund av Overbelastning.

m Se till s att vatska som kokar dver inte tréanger in i
enhetens inre via vridtallrikens drivning. Hall koll nar
du mikrar. Stall in en kort tillagningstid forst och
forlang om det behdvs.

m  Anvand aldrig mikron utan vridtallrik.

m Gnistbildning: Metall - t.ex. skeden i glaset - ska ha
ett avstand pa minst 2 cm till ugnsvéggarna och
luckans insida. Gnistor kan forstéra det inre
luckglaset.

m  Aluminiumformar: Anvand inte aluformar i enheten.
Enheten kan bli skadad av gnistorna som uppstar.

m Avsvalning med 6ppen lucka: Lat ugnen svalna
med stangd lucka. Klam aldrig fast luckan. Aven om
luckan bara &r lite Oppen, sa far intilliggande
inredning skador s& smaningom.

m Kondensvatten i ugnsutrymmet: Det kan det bildas
kondens pé ugnslucka, -vaggar och -botten. Det ar
normalt och paverkar inte mikrons funktion. Torka
alltid bort kondensvattnet efter tillagning, séa slipper
du korrosion.



E}Atervinning

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet &r markt i enlighet med der
ﬁ europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehéller elektroniska
mmmm Produkter (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU giltigt

atertagande och korrekt atervinning av uttjanta

enheter.

Atervinning  sv

S Lar dig enheten

Kapitlet forklarar funktionerna pa din nya enhet.

Anvisning: Det kan férekomma avvikelser i farg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

Kontroller

Du anvander kontrollerna for att stalla in de olika
funktionerna péa enheten.

=
- watt 90
‘ 180
— 360
1
___ 600

Effektvred
Staller in mikroeffekten.

Timer
0 till 60 minuter

Luckoppning

Kontroller patryck

Har &r en kort forklaring till de olika symbolerna. Du kan
stalla in enheten smidigt och direkt.

Symbol Betydelse
Patryck
90 Stalla in mikroeffekt 90 W
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sV Tilloehor

180 Stalla in mikroeffekt 180 W

360 Stélla in mikroeffekt 360 W

600 Stalla in mikroeffekt 600 W

800 Stélla in mikroeffekt 800 W

min.0-  Stéller in minuterna
60

pay Oppna luckan

Kylflikt

Enheten ar utrustad med en kylflakt. Flakten kan
fortséatta att ga, dven efter att ugnen har stangts av.

Anvisningar

m Vid mikrovagsfunktion férblir tillagningsutrymmet
kallt. Kylflakten slar pa i alla fall. Den kan fortséatta att
gé aven néar mikron ar klar.

m Det kan det bildas kondens pé ugnslucka, -vaggar
och -botten. Detta &r normalt och paverkar inte

mikron. Torka av kondensen nér du anvant enheten.

50

Bl Tillbehar

Har far du en 6verblick dver medfdljande tillboehdr och
hur du anvander dem.

Obs!

Se till s& att vridtallriken inte blir forskjuten nar du tar ut
formen. Se till s& att vridtallriken snépper fast ordentligt.
Vridtallriken kan snurra bade at vanster och at hoger.

Vridtallrik

Anvisning: Anvand bara
enheten med vridtallrik.Se till sa

att vridtallriken snéapper fast
ordentligt. Vridtallriken kan
snurra bade at vanster och at
héger.

Lagerring

Extratillbehor

Extratillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa
Internet. Du hittar ett omfattande tillbehdrssortiment i
vara kataloger eller pa Internet.

Tillganglighet och mojligheten att bestalla online skiljer
sig at mellan olika lander. Lds mer i dokumentationen.

Anvisning: Extratilloehdren passar inte till alla enheter.
Ange alltid ratt beteckning (E-nr) pa din enhet nar du
bestaller. — "Service" pa sidan 54

Formar for &ngning For tillagning av ris, potatis och gronsaker




B} Fore forsta anvandning

Har fa du veta vad du behover gora innan du lagar mat
i mikron for forsta gangen. Las forst kapitlet
Sakerhetsanvisningar. — "Viktiga
sdkerhetsanvisningar!" pa sidan 46

Satt i vridtallriken ordentligt innan du anvander din nya
enhet. Rengodr dessutom ugnsutrymme och tilloehér.

Rengora ugnen och satta i vridtallriken

Rengdr ugnsutrymme och tillbehdr innan du lagar mat
med enheten.

Sahar satter du i vridtallriken

1. Lagg lagerringen a i ugnsfoérdjupningen.

2. Snépp fast vridtallriken b pa drivningen ¢ mitt pa
ugnsbottnen.

—

Anvisning: Anvand bara enheten med vridtallrik. Se till
sé att vridtallriken sndpper fast ordentligt.Vridtallriken
kan snurra bade at vanster och at hoger.

Rengoéra ugn och tillbehor

Torka ur ugnen tom med varmt vatten och diskmedel,
sa far du bort lukten av ny ugn.— "Rengéring"
pa sidan 52

Tips: Se till sa att det inte finns nagra
férpackningsrester kvar inuti ugnen, som t.ex.
frigolitkulor. Torka av de glatta ugnsytorna med mjuk,
fuktad trasa.

Rengéra tillbehor

Rengodr tillbehéret ordentligt med varmt vatten,
diskmedel och disktrasa eller -borste.

Fére forsta anvandning sV

ElMikrovagsugnen

Mikron tillagar, varmer pa och tinar mat snabbare.
Mikron gar att anvénda separat eller i kombination med
grillen.

Folj anvisningarna om formar och infon i
anvandningstabellerna i slutet av bruksanvisningen, sa
att du anvander mikron optimalt.

Prova géarna att mikra en gang. Varm t.ex. en kopp
tevatten.

Ta en stor kopp utan guld- eller silverdekor och séatt en
tesked i den. Stéll koppen med vattnet en bit fran mitten
pa vridtallriken.

1. Vrid effektvredet till 800 W.
2. Stall timern pa 2 minuter.

Enheten ger signal efter 2 minuter. Tevattnet ar klart.

Medan du dricker téet kan du lasa
sakerhetsanvisningarna i boérjan av
bruksanvisningen.De ar mycket viktiga.

/\ Varning - Risk fér skallning!!

Nar du varmer vatska kan den koka upp. Det borjar
alltsd koka utan angbubblor som du ar van vid. Till och
med sma vibrationer kan fa den heta véatskan att koka
Over haftigt eller skvatta. Satt alltid en sked i koppen/
muggen nar du varmer vatskor. D& stormkokar det inte.

Form

Alla formar gar inte mikra. Anvand bara formar som gar
att mikra for att varma mat, sd skadar du inte enheten.

Lampliga formar

Eldfasta glas-, eller glaskeramik-, porslins-,
keramikformar eller temperaturtaliga plastformar
fungerar.De materialen sl&pper igenom mikrovagorna.

De gar aven att servera ur. Sa slipper du lagga over
maten. Anvand bara formar med guld- eller silverdekor
om tillverkaren garanterar att de gar att mikra.

Olampliga formar
Metallformar fungerar inte. Metall slédpper inte igenom
mikrovagor. Maten blir inte varm i slutna metallformar.

Obs!

Gnistbildning: metall som t.ex. sked i glas méaste vara
minst 2 cm fran ugnsvaggarna och luckans insida.
Gnistora kan forstdra det inre luckglaset.
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sV Rengoring

Test av lampliga formar

Starta aldrig mikron tom. Det enda undantaget ar ett
kort test av lampliga formar.

Gor det har testet om du ar oséker pa om en viss form
ar lamplig att mikra.

1. Stéall in den tomma formen i ugnen pa maxeffekt i 2
till 1 minut.

2. Kontrollera temperaturen pa formen da och da.

Formen ska vara kall eller ljummen.

Om formen blir varm eller det slar gnistor, sa gar den
inte att mikra.
Avbryt testet.

AVarning — Risk fér brannskador!

Komponenterna blir mycket varma nar enheten ar i drift.
Vidror aldrig heta komponenter. Hall barn pa avstand.

Mikroeffektlagen

oW for att tina upp varmekénslig mat

180 W for att tina upp och fortsatta tillagningen

360 W tillaga kott och vdrma kénslig mat

600 W for att varma upp och tillaga mat

800 W for att varma vatskor

Stalla in mikron

1. Stall in effektvaljaren pa énskad mikrovagseffekt.

2. Stall in en tillagningstid med timern.
Anvisning: Om vald tid ar under tvad minuter bér du
forst stélla in en langre tid och sedan direkt vrida
tillbaka till den énskade tiden.

Angiven tillagningstid raknar ner pa displayen.

Nar tiden I6per ut avges en ljudsignal.

Anvisningar

m  Om du 6ppnar ugnsluckan medan ugnen &r igang,
avbryts mikrovagsdriften och angiven tid pausas.
Nar du stanger luckan aterupptas den instéllda
funktionen.

m  Om tva mikroeffekter och -tider anges i tabellen,
stéller du forst in den forsta effekten och tiden, och
efter ljudsignalen staller du in den andra.

Justera tillagningstiden

Detta kan du géra nar som helst. Tillagningstiden kan
alltid justeras med timern.

Stanga av ugnsfunktionen
Mikrovagsdriften avslutas nar du staller timern pa 0.
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B} Rengéring

Skot och rengdr enheten ordentligt, s& haller den sig fin
och fungerar. Vi ska férklara har hur du skoter och
rengdr enheten ordentligt.

AVarning — Risk for stotar!
Risk for stotar om fukt trénger in! Anvand aldrig
hogtryckstvatt eller angrengoring!

AVarning — Risk fér personskador!
Repat luckglas kan spricka. Anvand inte glasskrapa
eller kraftiga eller skurande rengdringsmedel.

AVarning — Risk for allvarliga personskador!!

Dalig rengoring kan forstéra ytorna pa enheten.
Enheten kan avge mikrovagsstralning. Rengér enheten
regelbundet och ta bort alla

matrester.— "Rengdringsmedel” pé sidan 52

/\ Varning - Risk for stétar!!
Doppa aldrig enheten i vatten, rengdr den aldrig under
rinnande vatten.

Anvisning: Délig lukt, t.ex. efter att du lagat fisk, gér att
ta bort smidigt. Droppa nagra droppar citronsaft i en
kopp med vatten. Satt alltid en sked i koppen/muggen,
sa stormkokar det inte. Varm pa vattnet 1-2 minuter pa
max. mikroeffekt.

Rengéringsmedel

F&lj anvisningarna i tabellen, sa skadar du inte de olika
ytorna genom att anvanda fel rengéringsmedel.

Anvand

m inga starka eller skurande rengoéringsmedel.

m inte metall- eller glasskrapa vid rengoéring av
luckglasen.

m inte metall- eller glasskrapa vid rengdéring av
lucktatningen.

m inga harda skurbollar eller svinto.

m starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Skélj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

Omrade Rengoringsmedel

Enhetens front Varmt vatten och diskmedel: rengér med disk-
trasa och torka torrt med mjuk trasa. Anvand
inte metall- eller glasskrapa vid rengdring.

Enhet med rostfri Varmt vatten och diskmedel: rengér med disk-

front trasa och torka torrt med mjuk trasa. Ta alltid
bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt. Det kan uppsté korrosion under sadana
flackar. Service och aterférsaljarna har speci-
almedel for rostfritt. Anvand inte fonsterputs,
metall- eller glasskrapa vid rengoring.

Rostfri ugn Varmtvatten och diskmedel eller attikslosning:
rengdr med disktrasa och torka torrt med mjuk
trasa.Anvéand inte ugnsrengdring i sprejform,
eller andra aggressiva ugnsrengoringsmedel
eller skurmedel. Skursvampar, harda svampar
och skurbollar dr inte heller bra. De repar ytan.

L&t ytan invandigt torka ordentligt.



Omrade Rengéringsmedel

Ugnsfordjupningen  Fuktig trasa: det far inte trdnga in vatten inuti
enheten via drivningen till vridtallriken. Torka
av drivningen till vridtallriken med trasa.

Vridtallrik och lager-  Varmt vatten och diskmedel: se till sa att vrid-

ring tallriken snépper fast ordentligt nar du satter
tillbaka den.

Luckglasen Fonsterputs: rengdr med disktrasa. Anvand
inte glasskrapa.

EdHur atgirda fel?

Om det uppstar fel, sa behdver du oftast bara atgarda
smésaker. Kolla om du kan atgéarda felet sjalv med
hjalp av felsdkningstabellen innan du kontaktar service.

Tips: Om en matrétt inte blir perfekt tillagad, se féljande
kapitel. Dar finns massor med tips och anvisningar om
optimal installning.— "Testat i vart provkdk."

pa sidan 54

Fels6kningstabell

Majlig orsak

Hur atgarda fel? sv

AVarning — Risk for stétar!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga.
Det ar bara servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla
av sakringen i proppskapet. Kontakta service!

Atgérd/anvisning

Enheten fungerar inte Kontakten sitter inte |

Elanslut enheten

Stromavbrott

Kontrollera om andra koksmaskiner fungerar

Trasig sakring

Kontrollera att sakringen till enheten ar OK i propp-
skapet

Felanvandning

Sl av sékringen i proppskéapet och sld pa den igen
efter ca 10 sekunder

Mikron fungerar inte. Luckan &r inte stdngd ordentligt.

Kolla om det finns fastklamda matrester eller foremal

i luckan.
Du har inte stéllt imern. Stall timern.
Det tar langre tid &n vanligt for maten  For 1ag mikroeffekt installd. Valj hdgre mikroeffekt.

att blivarm

Du har stéllt in mer mat i enheten an vanligt.

Dubbla méngden - dubbla tiden.

Maten &r kallare &n vanligt.

Ror om eller vand maten da och déa.

Vridtallriken skrapar eller gnisslar.
ning.

Det har kommit smuts eller annat i vridtallrikens driv- ~ Rengdr lagerringen och ugnsfordjupningen.

Mikron sldr av utan vettig anledning.  Det &r fel pa mikron.

Ring service om du fér felet ofta.
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sV Service

Va Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi
hjéalper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besbk av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange enhetens produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr) nar du ringer, s& att vi kan
hjalpa dig snabbt och effektivt. Typskylten med numren
ser du pa hoger sida nar du éppnar ugnsluckan.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Fyll i enhetens uppgifter och servicenumret har redan
nu, sa slipper du leta efter dem nar de behovs.

E-nr FD-nr

Service

Tank pa att serviceteknikerns besok inte ar gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning over Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel
S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kompetens. D& kan du vara séker
pa att reparationen blir gjord av en utbildad
servicetekniker som kommer till dig med
originalreservdelar till maskinen.

Enheten uppfyller kraven i standard EN 55011 resp.
CISPR 11. Den tillhér produktgrupp 2, klass B.

Grupp 2 betyder att den anvander mikrovagor for att
varma upp livsmedel. Klass B innebar att enheten ar
avsedd fér hemanvandning.

Tekniska data

Ing&ngsspanning AC 220-230V, 50 Hz

Effektforbrukning 1270 W

Max. uteffekt 800 W (IEC 60705)
Mikrovégsfrekvens 2450 MHz
Avsékring 10A

Matt (H/B/D)

-enhet 382 x594 x 317 mm
- ugnsutrymme 221 x 308 x 369 mm
VDE-godkénd ja

CE-markt ja
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[Ell Testat i vart provkok.

Har hittar du flera olika matratter och optimala
instaliningar fér dem. Vi visar vilken mikroeffekt som
passar bast for de olika ratterna. Du far tips om bade
formar och tillagning.

Anvisningar

m Tiderna i tabellerna ar riktvarden.De beror pa
livsmedlets kvalitet och egenskaper.

m Tabellerna anger ofta tidsintervall. Stall forst in den
kortare tiden och forlang, om det behovs.

m  Anvand grytlappar nér du tar ut varma formar ur
ugnsutrymmet.

Det kan vara sa att mangden livsmedel inte
Overensstdammer med mangden i tabellen. Det finns en
tumregel n&r du mikrar: dubbel mé&ngd - ndstan dubbel
tid, halv mangd - halv tid.

Stall alltid formen pa vridtallriken.

| foljande tabeller hittar du olika alternativ och
installningar f&r mikring.

Lampliga formar

Anvand eldfasta formar av glas, glaskeramik, porslin,
keramik eller varmetalig plast. De hér materialen
slapper igenom mikrovagor.

Du kan &ven anvéanda serveringsporslin. Da slipper du
lagga 6ver maten sedan. Porslin med guld- eller
silverdekor gér bara att anvanda om tillverkaren
garanterar att de fungerar i mikron.

Olampliga formar

Metallformar fungerar inte. Metall slapper inte igenom
mikrovagor. Maten blir inte varm i slutna metallformar.

Obs!

Gnistbildning: metall som t.ex. skeden i glaset méaste
vara minst 2 cm fran ugnsvaggarna och luckans insida.
Gnistor kan forstora det inre luckglaset.

Upptining
Lagg frysvaran i 6ppen form pa vridtallriken.

Tack kansliga delar som t.ex. kycklinglar och -vingar
eller svalkanterna pa stekar med lite aluminiumfolie.
Folien far inte g& emot ugnsvaggarna. Ta av folien efter
halva upptiningstiden.

Det bildas véatska nar du tinar kott och fagel.Hall av
vatskan nar du vander, ateranvand den inte och lat den
inte komma i kontakt med andra livsmedel.

Vand pa eller ror om i maten 1 till 2 ganger. Vand stora
bitar flera ganger.

Lat det tinade vila ytterligare 10-20 minuter i
rumstemperatur, sa att det temperaturutjamnar.Du kan
da ta ur inkramet pa fagel. Kott gar att vidarebearbeta
aven med en liten frusen karna kvar inuti.



Testat i vart provkok. sv

Upptiningstips
Maten &r inte tinad, varm eller til- ~ Stéll in langre tid. Stora méngder
lagad nér tiden gér ut. och hdg mat tar langre tid.

Maten har brant pa kanten menar Ror om da och dé och valj 1agre
inte klar i mitten nér tillagningsti-  mikroeffekt och langre tillagnings-
den gér ut. tid nasta gang.

Fagel och kott dr kokta utvandigt  Valj Iagre mikroeffekt ndsta gang.
men otinade i mitten efter uppti-  Tinar du stora volymer méste du

ning. vanda livsmedlet flera ganger.
Upptining i Mikroeffekti W  Tillagnings- Obs!
tid i minuter
Helt kottstycke av not, kalv eller flask (med eller 800 g 180 15
utan ben) 90 10-20
1kg 180 20
90 1525
1,5kg 180 30
90 20-30
Kott i bitar eller skivor av not, kalv eller flask 200¢g 180 2 Separera tinade delar fran varandra vid vandning
90 4-6
500g 180 B
90 510
800 g 180 8
90 10-15
Blandférs 200¢g 90 10 Platta till och frys in
5009 180 5 Vand flera génge“r under upptiningen och ta bort
90 1015 redan upptinat kott
800¢ 180 8
90 10-20
Fagel eller fageldelar 600 g 180 8 Separera upptinade delar fran varandra.
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Fiskfilé, fiskkotlett eller -skivor 400¢ 180 5 Separera upptinade delar fran varandra.
90 10-15
Gronsaker, t.ex. artor 300¢ 180 10-15
Frukt, t.ex. hallon 300¢ 180 7-10 Ror om forsiktigt d& och dé och separera tinade
500g 180 8 delar
90 510
Smdr, tina 125¢ 180 1 Ta bort forpackningen helt och héllet.
90 2-3
25049 180 1
90 34
Helt bréd 50049 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka 5004 90 10-15 bara for kakor utan glasyr, gradde eller kram,
7504 180 5 separera kakbitarna fran varandra
90 10-15
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sv Testat i vart provkok.

Mikroeffekt i W

Tillagnings- Obs!

tid i minuter

) bara for kakor utan glasyr, gradde eller gelé
1520

Upptining
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake 500¢ 180
90
75049 180
90

7
156-20

Varma pa frysmat

Anvisningar

m Ta ut fardigmaten ur férpackningen.Den blir varm
snabbare och jamnare i form som gar att mikra.
Ingredienserna i maten kan varma péa olika.

m Platt mat varmer pa snabbare &n hog. Sprid ut
maten s& mycket det gar i formen. Livsmedlen ska
inte ligga pa varandra vid infrysning.

Véarma pa frysmat

Mikroeffekt i W

m Tack alltid maten. Har du inget lock till formen, ta en
tallrik eller speciell mikrofolie.

m ROr om i eller vand pa maten 2 till 3 ganger.

m Lat maten vila ytterligare 2-5 minuter efter
uppvarmning, sa att den hinner temperaturutiamna.

= Anvand grytvantar eller -lappar nar du tar ut formen.

Tillagningstid i

minuter

Meny, tallriksupplagg, fardigratt 300-400g 600 8-11

(2-3 ingredienser)

Soppa 400¢ 600 8-10

Grytor 5004 600 10-13

Kottskivor eller -bitar i s&s, t.ex. gulasch 500 g 600 12-17 Separera kotthitarna frén varandra vid

omrorning

Graténger, t.ex. lasagne, cannelloni 450 g 600 10-15

Tillbehdr, t.ex. ris, pasta 250 ¢ 600 2-5 Tillsatt lite vétska
50049 600 810

Gronsaker, t.ex. drtor, broccoli, mor6tter 300¢ 600 8-10 Téck formbotten med vatten
60049 600 1417

Stuvad spenat 450 ¢ 600 11-16 tillaga utan tillsatt vatten

Véarma pa mat

Obs!

Metall som t.ex. skeden i glaset maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvéaggarna och luckans insida. Gnistor kan
forstdra det inre luckglaset.

Anvisningar

m Ta ut fardigmaten ur férpackningen.Den blir varm
snabbare och jamnare i form som gar att mikra.
Ingredienserna i maten kan varma péa olika.

m Tack alltid maten. Har du inget lock till formen, ta en
tallrik eller speciell mikrofolie.

m ROr resp. vand maten dé och da. Kontrollera
temperaturen.

m Lat maten vila ytterligare 2-5 minuter efter
uppvarmning, sa att den hinner temperaturutjiamna.

m  Anvand grytvantar resp. -lappar nar du tar ut formen.

Varma pa mat Mikroeffekt i W

/\ Varning - Risk fér skallning!!

Nar du varmer vatska kan den koka upp. Det borjar
alltsa koka utan angbubblor som du ar van vid. Till och
med sma vibrationer kan fa den heta vatskan att koka
Over haftigt eller skvatta. Satt alltid en sked i koppen/
muggen nar du varmer vatskor. D4 stormkokar det inte.

Tillagnings- Obs!

tid i minuter
Drycker 2dl 800 2-3 Satt en sked i glaset, dverhetta inte alkoholhaltiga
05 800 34 drycker; kontrollera d& och dé
Barnmat, t.ex. nappflaskor 50 ml 360 ca e Utan napp eller lock. Skaka om ordentligt efter uppvarm-
14l 360 cal ning. Kolla alltid temperaturen!
2dl 360 1%
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Mikroeffekt i W

VEET LR

Provratter sV

Tillagnings- Obs!

tid i minuter

Soppa, 1 kopp 200¢g 600 2-3
Soppa, 2 koppar 400 g 600 4-5
Meny, tallriksuppléagg, férdigratt 350-500g 600 4-8
2-3 komponenter)
Kott i sés 500 g 600 8-11 Separera kottbitarna
Gryta 400¢g 600 6-8

8004¢ 600 8-11
Gronsaker, 1 port. 150 g 600 2-3 Tillsétt lite vétska
Gronsaker, 2 port. 300¢g 600 35

Mikrotips

Hittar du ingen installning for den mangd mat du har?

Oka pa eller korta tillagningstiderna enligt féljande tumregel:
Dubbel mingd = ndstan dubbelt sa lang tid
Halv méngd = halva tiden

Maten blir for torr.

Valj kortare tillagningstid eller Iagre mikroeffekt ndsta géng. Tack dver
maten, eller tillsatt lite mer vatska.

Maten &r inte tinad, varm eller tillagad nér tiden har gatt ut.

Stéll in langre tid. Stora méangder och hog mat tar langre tid.

Maten dr dverkokt i kanten men inte fardig i mitten nér tillagningstiden
gér ut.

Ror om dé och da samt valj lagre mikroeffekt och langre tillagningstid nasta
gang.

Fagel och kétt ar kokt utvandigt men inte tinad i mitten nér upptiningen
ar Klar.

Valj lage mikroeffekt nasta gang. Tinar du stora volymer maste du vanda livs-
medlet flera ganger.

Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckans fonster, pa
innervaggarna och pa ugnens botten. Detta &r helt

Provratter

Tabellerna ar framtagna av provningsinstitut for att
underlatta tester av enheten.

normalt. Det paverkar inte mikrovagornas effekt. Nar du
ar klar torkar du bara av kondensen.

Enligt standarderna EN 60705:2012, IEC 60705:2010
och EN 60350-1:2013 resp. IEC 60350-1:2011

Mikra

Matratt Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter Obs!

Aggstanning, 7509 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min. Stall Pyrexformen 20 x 25 cm pa vridtallriken.
Biskvier 600 W, 8-10 min. Stall Pyrexformen @ 20 cm pé vridtallriken.

Kottfarslimpa 600 W, 20-25 min.

Stall Pyrexformen pé vridtallriken.

Tina med mikron
Matratt

Mikroeffekt i W, tillagningstid i minuter

Kott 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min.

Stall Pyrexformen @ 20 cm pé vridtallriken.
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