DAGLIG REFERENS
GUIDE

TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT FRAN Du kan ladda ner handbo6ckerna

WHIRLPOOL Sakerhetsinstruktioner och Anvandning och
For att fa mer omfattande hjalp och stod, 'iWWW skotsel genom att besoka var hemsida
= vanligen registrera produkten pa docs.whirlpool.eu och folja instruktionerna

www.whirlpool.eu/register pa baksidan av denna broschyr.
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TILLBEHOR

ROTERANDE GLASPLATTA
Placerad pa dess stod kan den

roterande glasplattan anvandas med
alla tillagningsmetoder.
Den roterande glasplattan ska alltid

anvandas som underlag till andra
behallare eller tillbeh6r, med undantag for bakplaten.

DEN ROTERANDE GLASPLATTANS STOD

Anvand endast stodet till den
roterande glasplattan.

Stall inte andra tillbehor pa stodet.

CRISPPANNA

Bara for anvandning med den

avsedda funktionen.

Crisppannan maste alltid placeras
\- mitt pd glastallriken och kan

férvarmas nar den dr tom med hjalp
av specialfunktionen endast for detta andamal. Lagg
maten direkt i crisppannan.

HANDTAG FOR CRISPPANNAN

Anvands for att ta ut den heta
crisppannan ur ugnen.

BAKGALLER

Med ugnsgallret kan du kan placera
maten ndrmare grillen, for perfekt
lb bryning av ratten och for optimal
\'J varmluftscirkulation.

Crisppannan ska sta pa bakgallret
vid vissa "6t Sense Crisp Fry”-funktioner.

Placera gallret pa den roterande glasplattan och se
till att det inte kommer i kontakt med andra ytor.

5

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa
modellen du kopt.

Pa marknaden finns det manga olika sorters tillbehér.

Kontrollera att de ar lampliga for mikrovagsugnar
och tal ugnstemperaturer innan du koper dem.

Metallbehallare for mat eller dryck ska aldrig
anvandas vid tillagning i mikrovagsugn.

REKTANGULAR BAKPLAT

Anvand endast bakplaten med
funktioner som tillater tillagning
med varmluft Den far aldrig
anvandas i kombination med
mikrovagor.

Satt in plattan horisontellt, Idt den vila pa gallret i
ugnsutrymmet.

Anmarkning: Du behdver inte ta bort den roterande
glasplattan och dess stdd ndr du anvénder bakpldten.

ANGKOKARE

For att anga livsmedel sdsom

T fisk eller gronsaker, placera
dessa i korgen (2) och hall
kranvatten (100 ml) i botten pa
angkokaren (3) for att uppna
ratt mangd anga.

For att koka livsmedel sdsom
pasta, ris, potatis eller andra
spannmal, placera dessa direkt pa botten av angkokaren
(korgen behovs inte) och tillsatt lamplig mangd
dricksvatten for mangden mat som tillagas.

For basta resultat, tack angkokaren med locket (1) som
ingar.

Placera alltid angkokaren pa den roterande glasplattan
och anvand den bara med lampliga
tillagningsfunktioner, eller med
mikrovagsugnsfunktionerna.

Angkokaren kan dven anviandas med Angrengéring-
funktionen.

LOCK

Anvands for att tacka maten
medan den lagas eller varms upp i
mikrovdgsugnen.

Locket reducerar stank, haller
maten fuktig och kan dven
anvandas for att skapa tva
tillagningsnivaer.

Det kan inte anvandas vid tillagning med varmluft
eller med ndgon av grillfunktionerna (inklusive
"Crisp").

Andra tillbehor som inte medfoljer kan kdpas separat. Vand
dig till var kundservice.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer i
kontakt med innervdggarna i ugnen.

Kontrollera alltid att glasplattan kan snurra
obehindrat innan du startar ugnen. Se till att den
roterande glasplattan inte hamnar utanfér avsedd
plats nar du satter in eller tar ut andra tillbehor.

N
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TILLAGNINGSFUNKTIONER

@ MANUELLA FUNKTIONER
- MIKROVAGOR
For att snabbt laga och varma mat eller dryck.

Effekt (W) Rekommenderas fér
Snabb uppvarmning av drycker eller andra livsmedel
900 N
med hog vattenhalt.
750 Tillagning av gronsaker.
650 Tillagning av kott och fisk.
Tillagning av kottsaser eller sdser som innehaller ost
500 eller dgg. Slutberedning av kéttpajer eller ugnsbakad
pasta.
Langsam, varsam tillagning. Perfekt for att smélta smor
350
eller choklad.
160 Upptining av djupfrysta livsmedel eller uppmjukning
av smor och ost.
90 Mjukgora glass.
Atgard Mat Effekt (W) | Tidslangd (min.)
Aterupp- koppar 900 1-2
varmning
Aterupp- - b4 ticmos 1 kg 900 10-12
varmning
Upptining  Kottfars 500 g 160 15-16
Tillagning  Sockerkaka 750 7-8
Tillagning  Aggryta 500 16-17
Tillagning  Kottfarslimpa 750 20-22
« CRISP

For perfekt griljering och bryning, bade pa matens
ovan- och undersida. Denna funktion far endast
anvandas med den speciella crisppannan.

Mat Tidslangd (min.)
Bakverk med jasmedel 7-10
Hamburger 8-10*

*Vand maten efter halva tiden.
Nodvandiga tilloehor: Crisppanna, handtag for crisppannan
«  VARMLUFT

For tillagning av ratter pa ett satt som ger liknande
resultat som med en konventionell ugn. Bakplaten
eller annat karl som lampar sig for ugnsbruk kan
anvandas for att laga vissa livsmedel.

e VARMLUFT + MW

For att laga ugnsratter pa kort tid. Vi rekommenderar
att du anvander korgen for optimera
luftcirkulationen.

Mat Effekt (W) | Temp. (°C) | Tidsléangd (min.)
Stekar 350 170 35-40
Kottpaj 160 180 25-35
Rekommenderade tillbehor: Ugnsgaller
« GRILLHALL

For att griljera, grilla och gratinera. Vi rekommenderar
att du vander maten under tillagningen.

Mat Grillniva Tidslangd (min.)
Rostat brod Hog 5-6
Rékor Medel 18-22

Rekommenderade tillbehor: Ugnsgaller
+ GRILL + MW

For snabb matlagning och gratinering av ratter dar man
kombinerar mikrovags- och grillfunktionen..

Mat Effekt (W) Grillniva | Tidslangd (min.)
Potatisgratdng 650 Medel 20-22
Bakad potatis 650 Hog 10-12

Rekommenderade tillbehdr: Ugnsgaller

« TURBOGRILL
For perfekt resultat, kombinera grill- och
varmluftsfunktionerna. Vi rekommenderar att du vander
maten under tillagningen.

Mat |
Kycklingspett ‘ Hog

Grillniva | Tidslangd (min.)

| 2535

Rekommenderade tilloehor: Ugnsgaller

« TURBOGRILL + MW

For snabb matlagning och bryning/
griljering, kombinera mikrovags-, grill- och
varmluftsfunktionerna.

Mat Temp. (°C) Tidslangd (min.)
Sufflé 175 30-35
Ostmuffin 170 * 25-30
Kakor 175 % 12-18

* Forvarmning krévs
Rekommenderade tillbehor: Rektangular bakplat/galler

Mat Effekt (W) | Grillniva Tidslangd (min.)
Fryst Cannelloni 650 Hog 20-25
Flaskkotletter 350 Hog 30-40

Rekommenderade tilloehér: Ugnsgaller

« SNABB FORVARMNING
For att snabbt varma upp ugnen fore tillagning.

« SPECIALFUNKTIONER

» VARMHALLNING

For att halla nylagad mat varm och krispig, inklusive
kott, stekt mat eller kakor.

» JASNING
For optimal jasning av s6ta bakverk och matbrod.
For att garantera ett bra resultat ska funktionen inte

aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter en
tillagningscykel.
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&% 6" SENSE-FUNKTIONER

Dessa gor sa att all mat kan tillagas helt automatiskt.
Folj anvisningarna i [amplig tillagningstabell for att
anvanda funktionen pa basta satt.

« 6™ SENSE UPPTINING

For snabb upptining av olika slags mat genom att helt
enkelt ange dess vikt. For basta resultat lagg alltid
maten direkt pa glasplattan.

CRISPBROD TINAT

Med den har unika Whirlpool-funktionen tinar du snabbt upp
fryst brod. Kombinationen av upptinings- och crisptekniken
gor att brodet smakar som nybakat. Anvand funktionen for att
snabbt tina upp och varma frysta sméfranska, pain riche och
gifflar. Crisppannan maste anvandas med den har funktionen.

Mat Vikt

CRISPBROD TINAT € 50 g-800 g
KOTT 100 - 2000 g
FAGEL 100 - 3000 g
FISK 100 - 2000 g
GRONSAKER 100 - 2000 g
BROD 100 - 2000 g

« 6% SENSE-UPPVARMNING

For att varma fardiglagad mat som antingen ar

fryst eller har rumstemperatur. Ugnen berdknar
automatiskt de installningar som kravs for att uppna
basta mojliga resultat pa kortast mojliga tid. Lagg
maten pa en mikrovagssaker och varmetalig tallrik
eller fat. Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt
aluminiumfolie. For basta resultat 1at maten sta i cirka
1-2 minuter efter att den har varmts upp, speciellt om
den har varit fryst.

Oppna inte luckan medan funktionen &r igang.
. 6™ SENSE ANGA

For att tillaga mat med anga, sa som gronsaker eller fisk,
ska du anvanda den medféljande angkokningssatsen.
Under forberedelsefasen genereras anga automatiskt,
vilket innebar att vattnet som halls ner langst ner i
angkokaren borjar koka. Tiderna for denna fas kan
variera. Ugnen fortsatter sedan att laga maten med
anga, enligt den installda tiden.

Stall in 1- 4 minuter for mjuka gréonsaker sdsom broccoli
och purjolok eller 4- 8 minuter for hardare gronsaker
sasom morotter och potatis.

Oppna inte luckan medan funktionen &r igéng.
Nodvéndiga tillbehor: Angkokare

« 6™ SENSE CRISP FRY

Denna unika och hdlsosamma funktion ger dig
bade kvaliteten hos crispfunktionen och fordelarna
med varmluftscirkulation. Resultatet blir goda

och krispiga matratter som inte kraver lika mycket
olja som nar du steker maten som vanligt. Ibland
behodvs ingen olja alls. Du kan steka en mangd olika
forinstallda matratter, farska som frysta.

For att uppna basta resultat féljer du féljande tabell

Mat

for ta reda pa vilka tillbeh6r som passar bast med
olika typer av mat (farsk eller frysts).

Vikt/
portioner

PANERAD STEKT FILE

Tillsétt lite olja for tillagning. Fordela jamnt i crisppannan.
Stall tallrik pa gallret

100-500 g

KOTTBULLAR

Tillsatt lite olja for tillagning. Férdela jamnt i crisppannan.
Stall tallrik pa gallret

200-800¢

FISH AND CHIPS
Fordela jamnt i crisppannan

1-3
portioner

BLANDAD STEKT FISK %
Fordela jamnt i crisppannan

100-500g

PANERADE RAKOR
Fordela jamnt i crisppannan

100-500 g

PANERADE BLACKFISKRINGAR %
Fordela jamnt i crisppannan

100-500 g

PANERADE FISKPINNAR

Fordela jamnt i crisppannan. Vand nar du uppmanas till
det

100-500 g

POTATIS STEKT %
Fordela jamnt i crisppannan

200-500g

POTATIS STEKT

Skala och skér i stavar. Bl6tldgg i saltvatten i 30 min. Torka
med en handduk och vdg dem. Pensla med olivolja (5%).
Fordela i crisppannan. Stall tallrik pa gallret. Vand nér du
uppmanas till det

200-500 g

POTATISKROKETTER
Fordela jamnt i crisppannan

100-600 g

AUBERGINE

Skar upp, salta och It vila i 30 min. Tvétta, torka och vég.
Pensla med olivolja (5%). Férdela jamnt i crisppannan.
Stéll tallrik pa gallret. Vand nér du uppmanas till det

2009-600g

PAPRIKA

Skiva, védg och pensla med olivolja (5%). Férdela jamnt i
crisppannan. Stall tallrik pa gallret

200-500g

ZUCCHINI

Skiva, vég och pensla med olivolja (5%). Fordela jamnt i
crisppannan. Stall tallrik pa gallret

200-500g

KYCKLINGNUGGETS %
Fordela jamnt i crisppannan. Stall tallrik pa gallret

2009-600g

FRITERAD OST
Fordela jamnt i crisppannan. Stall tallrik pa gallret

100-400 g

LOKRINGAR %
Fordela jamnt i crisppannan. Stall tallrik pa gallret

100-500 g
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GOR SA HAR FOR ATT ANVANDA PEKSKARMEN

For att skrolla genom en meny eller lista:

Svep helt enkelt ditt finger 6ver displayen for
att skrolla genom objekten eller vardena.

n FOr att vélja eller bekréfta:
C} Tryck pa skdarmen for att valja vardet eller
menyalternativet du behover.

IBRUKTAGNING

For att ga tillbaka till foregdende skarm:

Tryck pd < .

For att bekrafta en installning eller ga till nasta skarm:
Tryck pa "STALL IN" eller "NASTA".

Du maste konfigurera produkten nar du slar pa
apparaten for forsta gangen.

Du kan &ven andra installningarna genom att trycka pa & for
att dppna menyn "Verktyg".

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du

slar pa apparaten for forsta gangen.

« Svep Over skarmen for att skrolla genom listan
over tillgangliga sprak.

« Tryck pa spraket du behover.

Tryckning € kommer att for dig tillbaka till féregaende skarm.

2. VALJ INSTALLNINGSLAGE

Nar du har valt sprak uppmanar skarmen dig om att
du maste valja mellan "STORE DEMO" (anvandbar
for aterforsaljare, enbart for visningsandamal) eller
fortsatta genom att trycka pa “NASTA".

3. STALLA IN WIFI

6th Sense Live-funktionen tillater dig att fjarrstyra

ugnen fran en mobil enhet. For att du ska kunna

fiarrstyra produkten maste du forst och framst slutfora

anslutningsprocessen. Denna process ar nodvandig for att

registrera din produkt och ansluta den till ditt hemnatverk.

« Tryck p& "STALL IN NU" fér att uppratta
anslutningen.

Trycki annat fall pa "HOPPA OVER" for att ansluta din produkt senare.

FOR SA HAR FOR ATT UPPRATTA ANSLUTNINGEN

For att anvanda denna funktion behover du: En

smartphone eller surfplatta och en tradlos router

ansluten till internet.

Anvand din smarta enhet for att kontrollera att

signalen pa ditt trddlosa hemnatverk ar stark ndra

produkten.

Minimikrav.

Smart enhet: Android med en 1280x720- (eller hogre) skarm

elleriOs.

Kontrollera appkompabiliteten med Android- eller iOS-

versioner pa appbutikerna.

Tradlos router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Ladda ned 6" Sense Live appen

Forsta steget for att ansluta din produkt ar att ladda

ned appen pa din mobila enhet. 6" Sense Live appen

kommer att guida dig genom alla steg som listas har.

Du kan ladda ned 6™ Sense Live appen fran iTunes

Store eller Google Play Store.

2. Skapa ett konto

Om du inte redan har gjort det maste du skapa ett
konto. Detta gor sa att du kan ansluta dina produkter
och dven visa och styra dem pa avstand.

3. Registrera din produkt

Folj instruktionerna i appen for att registrera

din produkt. Du kommer att behova till Smart
Appliance IDentifier (SAID) nummer for att slutféra
registreringsprocessen. Du hittar den unika koden pa
identifieringsskylten pd produkten.

4. Ansluta till WiFi

Folj installningsforfarandet scanna-for att-ansluta.

Appen kommer att guida dig genom processen for
att ansluta din produkt till det tradlosa natverket i

ditt hem.

Valj "MANUELL" och tryck sedan pa "Installning av
WPS" om din router stédjer WPS 2.0: Tryck pa WPS-
knappen pa din tradlosa router for att uppratta en
anslutning mellan de tva produkterna.

Vid behov kan du aven ansluta produkten manuellt
med "Leta efter ett natverk".

SAID-kod anvénds for att synkronisera en smart enhet med
din produkt.

MAGadressen visas for WiFi-modulen.
Anslutningsprocessen behover endast utforas

igen om du dandrar dina routerinstallningar (t.ex.
natverksnamn eller [6senord eller dataleverantor).

. STALL IN KLOCKSLAG OCH DATUM

Klockslag och datum stalls in automatiskt nar ugnen

ansluts till ditt hemnatverk. | annat fall maste du

stalla in dem manuellt.

« Tryck pa relevanta siffror for att stélla in
klockslaget.

«  Tryck pd "STALL IN" for att bekrafta.

Nar du har stallt in klockslaget maste du stalla in

datumet.

« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in datumet.

« Tryck pd "STALL IN" fér att bekrafta.

4. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du boérjar laga mat rekommenderar vi att
du varmer ugnen utan innehall for att avlagsna
eventuella lukter.
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Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Varm upp ugnen till 200 °C, helst med funktionen

DAGLIG ANVANDNING

"Snabb forvarmning".

Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att du anvant
apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

« Tryck pa eller ror var som helst pa skarmen for
att starta ugnen.

Displayen tilldter dig att vélja mellan manuella och 6"
Sense-funktioner.

+ Tryck pa huvudfunktionen du behdver for att
6ppna motsvarande meny.

« Skrolla upp och ned for att utforska listan.

« Vilj funktionen du behdver genom att trycka pa
den.

2. STALL IN MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du dndra dess

installningar. Displayen visar de installningarna som

kan andras.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILLNIVA

- Skrolla genom foreslagna varden och valj det som
du behdver.

| funktionen "Varmluft' kan du trycka p& ®§ for att aktivera

forvarmningen.

TIDSLANGD

I mikrovag och mikrovdgskombinerade funktioner

maste du alltid stélla in tillagningstiden.

« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in
tillagningstiden du behover.

. Tryck pd "NASTA" for att bekrafta.

I slutet av tillagningstiden stoppas tillagningen

automatiskt.

Om du anvander funktioner som inte ar kopplade

till mikrovagsugnen behover du inte stalla in

tillagningstiden for att hantera tillagningen manuellt.

« Tryck pa "Stall tillagningstid" for att stalla in
tidslangden.

For att avbryta en installd tidslangd och hantera slutet av

tillagningen manuellt trycker du pa tidslangdsvardet och
valjer "STOPP".

3.STALL IN 6" SENSE-FUNKTIONER

6th Sense-funktionerna gor att du kan tillaga

ett brett urval av ratter genom att valja bland

dem som visas i listan. Produkten véljer de flesta
tillagningsinstallningarna automatiskt for att uppna
bast resultat.

- Valj en tillagningstyp fran listan.
- Valj en funktion.

Funktioner visas efter matkategori i 6" SENSE MAT-menyn (se

berdrda tabeller) och efter funktioner i LIFESTYLE-menyn.

« Nar du har valt en funktion indikerar du helt enkelt
matens egenskaper (mangd, vikt etc.) som du vill
tillaga for att uppna perfekt resultat.

4. STALL IN FORDRORJNING START-/
STOPPTID

Innan du startar en funktion som inte ar kopplad

till mikrovdgsugnen kan du fordroéja tillagningen:

Funktionen startar eller slutar vid klockslaget som du

har stallt in i forvag.

« Tryck pa "FORDROJA" for att stalla in start- och
stopptiden du behover.

- Nar du har stallt in nédvandig férdrojning trycker
du pa "FORDROJD START" for att starta vantetiden.

 Sattin maten i ugnen och stang luckan: Denna
funktion startas automatiskt efter tidsperioden
som har berdknats.

Nar en fordrojd start programmeras avaktiveras ugnens

forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna 6nskad

temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar

nagot langre an de som listas i tillagningstabellen.

- Tryck pd ® for att aktivera funktionen direkt och
avbryta programmerad fordrojningstid.

5. STARTA FUNKTIONEN

« Tryck pa "START" for att aktivera funktionen nar du
har konfigurerat installningarna.

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur kravs for

funktionen visas ett meddelande pa displayen.

Ett startskydd medfdljer i mikrovagsfunktioner.

Luckan maste dppnas och stangas innan funktionen

startas.

- Oppna luckan.

« Sattin maten i ugnen och stang luckan.

« Tryck pa "START".

Du kan ndr som helst anda vardena som har stallts in under

tillagningen genom att trycka pa vardet som du vill &ndra.

« Tryck pa for att nar som helst stoppa den
aktiva funktionen.

6. SNABBSTART

Langst ner pa hemskdarmen finns en stapel som visar
tre olika tidslangder. Tryck pd en av dem for att starta
tillagningen med mikrovdgsfunktionen installd pa full
effekt (900 W).

- Oppna luckan.
« Satt in maten i ugnen och stang luckan.
« Tryck pa tillagningstiden du vill ha for tillagningen.
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7. FORVARMNING

Om aktiverad, nar funktionen har startat anger

displayen att férvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas har avslutats avges en ljudsignal

och displayen anger att ugnen har natt installd

temperatur.

- Oppna luckan.

« Sattin maten i ugnen.

« Stdng luckan och tryck pa "KLAR" for att starta
tillagningen.

Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen ar klar kan ha

en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet. Om

luckan 6ppnas under forvarmningsfasen kommer den att

pausas. Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.

8. PAUSA TILLAGNING

Vissa 6™ Sense-funktioner kraver att maten rérs om
under tillagningen. Nar en atgard maste utforas avges
en ljudsignal och informationen visas pa displayen.

- Oppna luckan.
« Utfor atgarden som anges pa displayen.
« Stdng luckan, fortsatt sedan tillagningen.

Innan tillagningen avslutas kan ugnen uppmana dig
om att kontrollera maten pa samma satt.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen.

« Kontrollera maten.
« Stdng luckan, fortsatt sedan tillagningen.

9. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

Med vissa funktioner, nar tillagningen har avslutats,
kan du foérlanga tillagningstiden eller spara
funktionen som en favorit.

.« Tryck pa Q@ for att spara den som en favorit.
- Tryck pd ® for att forlanga tillagningen.

10. FAVORITER

Favorit-funktionen lagrar ugnens installningar for
dina favoritrecept.

Ugnen detekterar automatiskt funktionerna som du anvander
mest. Efter ett visst antal tillampningar uppmanas du att lagga
till funktionen till dina favoriter.

GOR SA HAR FOR ATT SPARA EN FUNKTION

N&r en funktion har avslutats kan du trycka pa ¥
for att spara den som en favorit. Detta gor sa att
snabbt kan anvanda den i framtiden och behalla
samma installningar. Displayen tillater dig att spara
funktionen genom att ange upp till 4 favoritmaltider
inklusive frukost, lunch, snack och middag.

« Tryck pa ikonerna for att vdlja minst en.
« Tryck pa "FAVORIT" for att spara funktionen.

SV
NAR DEN AR SPARAD

For att visa menyn med favoriter trycker du pad Q :
Funktionerna kommer att delas in efter olika maltider
och vissa forslag kommer att erbjudas.

« Tryck pa maltidsikonen for att visa relevanta listor.
« Skrolla genom foreslagen lista.

« Tryck pa receptet eller funktionen du behover.

« Tryck pa "START" for att aktivera tillagningen.
ANDRA INSTALLNINGARNA

Pa skarmen med favoriter kan du lagga till en bild
eller ett namn till varje favorit for att anpassa den till
dina preferenser.

« Vilj funktionen som du vill andra.

. Tryck pa "REDIGERA".

. Valj attributet som du vill andra.

. Tryck pd "NASTA": displayen visar de nya
attributen.

« Tryck pa "SPARA" for att bekrafta andringarna.

| skarmen med favoriter kan du aven radera
funktioner som du har sparat:

« Tryck pa € pa relevant funktion.

« Tryck pd "TA UT"

Du kan aven andra klockslaget nar de olika

maltiderna ska visas:

« Tryck pa & .

. Valj 8 "Preferenser",

« Valj "Klockslag och datum".

« Tryck pa "Dina tidpunkter for maltid".

+ Skrolla genom listan och tryck pa relevant
klockslag.

« Tryck pa relevant maltid for att andra den.

Varje tidslucka kan endast kombineras med en maltid.

11. VERKTYG
Tryck ndr som helst pd & menyn "Verktyg".

Denna meny tilldter dig att valja mellan flera olika
alternativ och dven andra installningarna eller
preferenserna for din produkt eller displayen.

AKTIVERA FJARRSTYRNING

For att aktivera anvandning av 6™ Sense Live
Whirlpool-appen.

@ SKIVTALLRIK

Detta alternativ stoppar rotationen pa skivtallriken

sa att du kan anvanda storre och fyrkantiga
mikrovagsugnfasta behadllare som inte far rotera fritt i
produkten.

@ KOKSTIMER
Denna funktion kan antingen aktiveras nar

Whjr/lﬁool 7



tillagningsfunktionen anvands eller ensam for att
halla tiden.

Nar den har startats, fortsatter att rakna ned helt
oberoende utan att paverka sjalva funktionen.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande vilja och
aktivera en funktion.

Timern kommer att fortsatta rakna ned vilket visas ldngst upp
i det hogra hornet pa skarmen.

For att hamta eller andra kokstimern:

. Tryck pd & .

. Tryckpd ©.

En akustisk signal avges och displayen visar nar
timern har slutat rakna ner den valda tiden.

« Tryck pa "AVVISAS" for att avbryta timern eller
stdlla in en ny varaktighet pa timern.

« Tryck p& "STALL IN NY TIMER" for att stalla in
timern igen.

BELYSNING

For att tanda eller slacka ugnslampan.

@SJALVRENGORING

Effekten av angan som sldapps ut under detta
specialrengodringsprogram tillater enkel borttagning
av smuts och matrester. Hall en kopp med dricksvatten
i den medfdljande angkokarbottnen (3) elleri en
mikrovdgsugnssdker form, och aktivera funktionen.

Nédvandiga tillbehor: Angkokare

@LJUD AV

Tryck pa ikonen for att dampa eller satta pa alla ljud
och larm.

REGLAGELAS

"Reglagelaset" tillater dig att lasa knapparna pa
pekplattan sa att de inte kan tryckas ned av misstag.

For att aktivera laset:

.« Tryck pd ® ikonen.

For att inaktivera laset:

« Tryck pa displayen.

« Svep upp pa meddelandet som visas.

g PREFERENSER
For att andra flera ugnsinstallningar.

WIFI

For att andra installningarna eller konfigurera ett nytt
hemnatverk.

INFO

For att stanga av “Spara Demolage”, aterstélla produkten
och erhalla mer information om produkten.

8 Whjr/lﬁool



GODA RAD

MIKROVAGSTILLAGNING

TARTOR OCH BROD

Mikrovagor tranger bara in i maten till ett visst djup,
sa ndr du lagar flera bitar samtidigt ska du lagga dem
sa langt fran varandra som majligt sa att sa stor yta
som mojligt nds av mikrovdgorna.

Sma bitar tillagas fortare an stora bitar. Skar maten i
lika stora delar for att garantera jamn tillagning.
Oftast fortsatter maten att tillagas efter att
mikrovdgsugnen ar klar. Darfor ar det viktigt att lata
statiden avsluta tillagningen.

Ta bort eventuella forslutningar fran plast- och
papperspasar innan de laggs in i ugnen for tillagning
med mikrovagor.

GOr hal i plastfolie med en gaffel eller liknande for att
slappa ut trycket och undvika explosion pa grund av
angan som bildas under tillagningen.

VATSKOR

Vatskan kan bli 6verhettad till en temperatur éver
kokpunkten utan att det syns att den kokar. Det finns
da risk for att den heta vatskan plotsligt kokar over.
For att forhindra detta, undvik att anvanda karl med
smal hals, ror om vatskan innan du staller in karlet i
mikrovagsugnen och stall en tesked i karlet.

Ror om igen efter uppvarmning innan du forsiktigt tar
ut karlet fran mikrovdgsugnen.

FRYST MAT

For basta resultat rekommenderar vi att tina direkt
pa langpannan av glas. Om nddvandigt, anvand en
plastbehallare som ar lamplig for mikrovagsugn.
Kokt mat, stuvningar och kottsaser tinar battre om
du ror i dem da och da under upptiningen. Separera
matbitarna nar de borjar tina. Separerade portioner
tinar upp snabbare.

BARNMAT

Nar du varmer barnmat i en nappflaska eller

en barnmatsburk maste du alltid kontrollera
temperaturen och réra om innan barnet ater. Pa

sa satt kan du vara saker pa att varmen ar jamnt
fordelad, samtidigt som du undviker risk for skallning
eller brannskador.

Forsakra dig om att lock och nappar har tagits bort
innan maten varms.

Till tartor och brod rekommenderas att anvanda
funktionen "Varmluft". For att minska tillagningstiden
kan man dven anvanda "Varmluft + MW " och stalla in
mikrovagseffekten pa ett varde pa hogst 160W sa att
produkten bibehalls sa mjuk och aromrik som mgjligt.
Med funktionen "Varmluft" ska man anvanda
tartformar i mork metall och alltid placera dem pa det
medfdljande gallret.

Det gdr dven bra att anvanda den rektangulara
bakplaten eller annan ugnssaker form for att baka till
exempel kakor eller kuvertbrod.

Vid anvandning av funktionen "Varmluft + MW " ska
endast mikrovagssakra formar anvandas och de ska
placeras pa det medfdljande gallret.

For att kontrollera om bakverket ar fardigt, stick in en
sticka i mitten: Om den kommer ut ren ar kakan eller
brodet klart.

Om du anvander teflonformar ska du inte smoérja
kanterna eftersom kakan da kanske inte jaser jamnt
pa sidorna.

Om bakverket "svaller" under graddningen, anvand
en lagre temperatur nasta gang och minska
eventuellt mangden tillsatt vatska eller blanda
smeten mer forsiktigt.

Om bakverket far en fuktig botten, byt till lagre
ugnsfals och sprid brodsmulor eller smulade kakor pa
botten av formen innan du tillsatter smeten.

PIZZA

For att fa en jamn tillagning och en knaprig
pizzabotten pa kort tid rekommenderar vi att
anvanda funktionen “Crisp” tillsammans med det
avsedda medféljande tillbehoret.

For att gora en storre pizza kan man annars anvanda
den rektanguldra bakplaten tillsammans med
funktionen "Varmluft": | sa fall ska man férvarma
ugnen till en temperatur pa 200 °C och lagga
mozzarellaost pa pizzan efter tva tredjedelar av
tillagningstiden.

KOTT OCH FISK

For att erhdlla en perfekt brynt yta pa kort tid

medan kottet eller fisken forblir mort och saftigt

pa insidan rader vi till att anvanda funktioner som
kombinerar varmluftsfunktionen med mikrovagor,
sasom “Turbogrill + mikrovagor” eller “Varmluft +
mikrovdgor”.

For att uppna basta mojliga tillagningsresultat, stall in
mikrovdgseffekten pa 350 W.

vvqwﬁbo| 9



6 TILLAGNINGSTABELL

Livsmedelskategorier i Tillbehér Méngd : Tillagningsinformation
ey Lasagne &, (I - 4-10 portioner . Tillaga enligt ditt favoritrecept. Hall béchamelsés ovanpd och stré
g 5 §Cannelloni + 400-1500 g : over ost for perfekt gratinering
L a
S Q i Lasagnes 500 - 1200 g
<<
- <!: ; &y Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
= @ :Cannelloni % 400 - 1500 g
E A : - Stallin rekommenderad koktid fér ris. Tillsétt saltat vatten och ris i
i Ris 100-400 go-e botten pa angkokaren och tack med lock. Anvénd 2-3 koppar
: vatten for varje kopp ris.
{RIS OCH . ) oy portioner T|I|§att vfa“ttenf)ch ris i botten pa angkokarep och tack med lock.
" PASTA :Risgrynsgrot : oo ¢ Tillsatt mjolk nar ugnen uppmanar dig att géra det. Anvénd 75 ml
: ris, 200 ml vatten och 300 ml mjolk for 2 portioner.
‘ 1 -4 portioner Stall in rekommenderad koktid for pastan. Tillsdtt pastan nar ugnen
‘Pasta pm ¢ uppmanar dig att gdra det och tillaga med lock. Anvand ca 750 ml
‘ vatten per 100 g pasta
| Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dngkokaren och téck med
— iBurghul : N - :
g : : lock. Anvand 2 koppar vatten for varje kopp burghul
= Lo ¢ Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dngkokaren och tack med
=z iKinoa : N A M 2 ;
< : o lock. Anvand 2 matt vatten for varje matt quinoa
a : () ;
£ L : Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dngkokaren och tack med
i Hirs : . . ) -
< : : lock. Anvand 3 koppar vatten for varje kopp hirs
b2, ¢ Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa angkokaren och téck med
a i Amarant : - - g
- : : lock. Anvand 3-4 koppar vatten for varje kopp amarant
& FRONOCH 100-400g , e .
: SPANNMAL gSpeIt/DinkeI ¢ Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pd angkokaren och tack med
: lock. Anvand 3-4 matt vatten for varje matt dinkel
Korn Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dangkokaren och tack med
; lock. Anvand 3-4 matt vatten for varje matt korn
Bovete Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dngkokaren och téck med
‘ : lock. Anvand 3 koppar vatten for varje kopp bovete
| Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa angkokaren och téck med
i Couscous : R . . 2
: ‘ lock. Anvand 2 matt vatten for varje matt couscous
Havregrynsgrét T 12 portioner oe Tillsatt saltat vatten och havregryn i en behallare med héga kanter,

blanda och placera i ugnen

# Fryst o Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.
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Livsmedelskategorier : Tillbehor : Méangd : Tillagningsinformation
i Pensla med olja och massera med salt och peppar. Krydda med
i Rostbiff - vitlok och orter efter tycke och smak. Ndr tillagningen ér fardig, lat
Nap) 800-1500g ! std minst 15 minuter fére uppskarning
: Pensla med olja eller smalt smor. Massera med salt och peppar. Nar
3 : Kalvstek L ) . e ier e ) . o
‘NOT ; tillagningen ar fardig, lat sta minst 15 minuter fére uppskarning
: . ) Pensla med olja och rosmarin. Massera med salt och svartpeppar.
Biff m 2-6stycken Fordela jdmnt pé grillgallret
Hamburger @ 2 - 6 stycken Pensla med olja och salta fore tillagning
‘Hamburger# 100-5009 Smorj crisppannan latt innan forvarmningen
. = ! Pensla med olja eller smalt smor. Massera med salt och peppar. Nar
: =§t , :
Flaskstek =0+ m 800-15009 tillagningen ar fardig, 1at sta minst 15 minuter fére uppskarming
: ) Pensla med olja och rosmarin. Massera med salt och svartpeppar.
“FLASK Stycken £ 2-6stycken : Fordela jamnt pa grillgallret
: Revbensspjill 700- 1200 g ¢ Pensla med olja ocﬂh kryd.(ja eftgrtycke och smak. Massera mecd salt
@ och peppar. Férdela jamnt i crisppannan med benet nedat
Bacon 50-150¢g Fordela jamnt i crisppannan
: Pensla med olja eller smalt smor. Massera med salt, peppar och
] :Grillat lamm 1000 - 1500 g : hackad vitlok. Nar tillagningen ar fardig, lat std minst 15 minuter fore
T SR g o
9 Kotlett 2-8 stycken Pensla med olja och massera nmed salt och peppar. Férdela jamnt
; ; ; pa gallret
%Grillad kyckling P 800-2500 g Pensla med olja och krydda eftertycke och srpak.'Massera med salt
; ‘ och peppar. Placera i ugnen med brostsidan upp
KYCKLING Kyckling i bit 400-1200 g Pensla med olja o;h krydda efter tycke och sm?k. Fordela jamnt i
] © crisppannan med skinnet nedat
Kycklingfilé / Brost . 300-1000g Smorj crisppannan latt innan forvéarmningen
: ET Kycklingfilé D 300-800 g oe Fordela jamnt pa anggallret
BUGULAMA éVarmkorv NP 4-8 stoe Ldgg varmkorven i botterl pa dngkokaren och tack med vatten.
; ; Vérm utan lock
P = P . Tillaga enligt ditt favoritrecept, ldgg i en brodform och tryck till for
Kottfarslimpa & 4-8 portioner | att undvika luftfickor
Grillspett m 400-12009g Pensla med olja och krydda med 6rter. Férdela jamnt pa grillgallret
E . Panerad stekt filé D) 100 - 500 Pensla med olja. Fordela jamnt i crisppannan
‘KOTTRATTER : el 9 J J P
: :Korvar och ) ¢ Smorj crisppannan latt innan forvarmningen. Stick hal pa korvarna
Frankfurtare @ 200-8009 med en gaffel s att de inte spricker
 Forbered enligt ditt favoritrecept och forma den till sma bollar som
Kottbullar @ + m 200-800g vager cirka 30-40 gram vardera. Pensla med olja. Férdela jamnt i
: ‘ ‘ ‘ crisppannan
o Uy an — (]
TILLBEHOR Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Uansaaller Rektanguldr Crisopanna
behallare (komplett) (Botten + lock) (botten) 9n>g bakplat PP
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. Tillbehér Méngd
Grillad hel fisk GH. @D  600-1200g
- Angad hel fisk 0 600- 1200 g
Biff —
: ] 300 - 800 go-e
Filéer
E Fiskgratang 2y +m 500-1200g

FISK och SKALDJUR

: FISKGRATANG

Livsmedelskategorier

' HEL FISK

: ANGADE
:FILEER och :
:BIFFAR §

: ANGAD FISK
:och SKALDJUR |

Tillagningsinformation

..................................................................................

Tack med strobrod och stré pa smorlockar

Fish and Chips %

| STEKT FISK
‘och SKALDJUR

%Panerade rakor %

%Panerade
i blackfiskringar %

%

Panerade fiskpinnar

Blandad stekt fisk %

éUngsstekt Fisk

0

© 1-3portioner

Fiskgratang s &y 600-1200g Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
Kammusslor D 1-6 stycken Fordela jamnt pa dnggallret
o ) Krydda med olja, peppar, citron, vitlok och persilja fore tillagningen.
 Musslor —J 400-1000g Blanda ordentligt
Rakor D 100-600 g Fordela jamnt pa anggallret

Fordela jamnt i crisppannan och alternera fiskfiléerna och potatisen

100-500¢ Fordela jamnt i crisppannan
300-800 g Smorj crisppannan latt innan férvarmningen. Krydda fiskbitarna

genom att tdcka dem med olja och sesamfron

# Fryst o= Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.
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Livsmedelskategorier

: GRILLADE
: GRONSAKER

: : Méangd : Tillagningsinformation
Potatis i bitar 300- 12009 i(Sjl;aSra_ltztiaLrjgkrr\yec:]da med olja och salt och smaksdtt med orter innan
Klyftpotatis 300-800 iSnks;rlwliljyefg;{,tl;ringser:ed olja och salt och smaksatt med orter
“Grop ur gronsaken och fyll den med en blandning av grénsakens
:Fyllda grénsaker 'y 600-2200g :egetinnanmadte, finhackat kétt och riven ost. Krydda med vitlék, salt
- och orter efter tycke och smak.
g\;&egetansk burgare @ 2 - 6 stycken Smdrj crisppannan nagot
Bakad potatis 200-1000 g Pensla med olja eller smélt smor. Skér ett kors i potatisen och fyll

ed graddfil och ditt favorittilloehor.

. = : . : Skiva och ldgg i en stor behdllare. Salta och peppra och hall dver
: &5 H - :
Potatis + m 4-10 portioner gradde. Strd dver ost
EEI?ZTIIEEN Broccoli S 600-1500g Skar i bitar och lagg i en stor behallare. Salta och peppra och hill
x - B, A
g E Blomkal +m 600-1500 g Over gradde. Stro Over ost
(%2}
% Grénsaker ¥ & 400g-800g :Tabortforpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
e
© Potatis i bitar oY 300 - 1000 g o-e : Skdr gronsakerna i bitar. Fordela jamnt i botten pa dngkokaren
Artor i © 200-500 goe :Fordelajamnt pa anggallret
: Morotter
§AN§ADE Broccoli 200 - 500 g o :Skdr gronsakerna i bitar. Fordela jamnt pa dnggallret
: GRONSAKER o
; Blomkal
‘Squash g 200-500 goe o
e i Fordela jdmnt pa anggallret
i Majskolv £ 300-1000go-e :
Paprika Skar gronsakerna i bitar. Fordela jamnt pa anggallret
Pl 200-500ges oo R
Andra gronsaker Fordela jamnt pa anggallret
: ANGADE
:FRYSTA -
: GRONSAKER iAngade gronsaker oy 3000 Fordela jamnt pa dnggallret
Potatis stekt % 200-5009 Fordela jamnt i crisppannan
pu Skala och skdr i stavar. BI6tldgg i saltvatten i 30 minuter. Skolj, torka
: Potatis stekt @ :200-5009 -och vdg. Blanda med olja, ca 10 g per 200 g torr potatis. Férdela
; ; Jjamnti crisppannan
o -
e . ) ; S
i‘: STEKTA Potatiskroketter : 100-600 g Fordela jdmnt i crisppannan
2 :GRONSAKER | ‘ Skér upp och 1at dra i 30 minuter i kallt saltat vatten. Skolj, torka och
O :Aggplanta : 200g-600g  :vag.Blanda med olja, ca 10 g per 200 g aubergine. Fordela jamnt i
5  crisppannan
. @ + m Skiva, vag och blanda med olja, cirka 10 g per 200 g torr peppar.
: Paprika : :200-500¢g : B S
: ‘ ‘ i Krydda med salt. Fordela jamnt i crisppannan
' Zucchini 200-500 Skiva, vég och blanda med olja, C|rk§ 1049 per 2OQ g torr zucchini.
: i Krydda med salt och svartpeppar. Férdela jamnt i crisppannan
o o5 Uy [ — )
TILLBEHOR Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Uansaaller Rektangular Crisopanna
behallare (komplett) (Botten + lock) (botten) 9n>g bakplat PP
13
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Livsmedelskategorier : Tillbehor : Méangd : Tillagningsinformation

< &’ Quiche lorraine 1 sats Kla. ckzlspylpanhan med d.egen“och nagga med en gaffel. Gor en
22! : @  quiche orraine-blandning for 8 portioner
© e §Quiche lorraine % 200-800 g §Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie

. = Kl& en pajform for 8-10 portioner med deg och nagga den med en

ESaIta pajer +60 I sats - gaffel. Fyll degen enligt ditt favoritrecept

Gor en blandning av hackade gronsaker. Ha pa ndgra stank olja och
 Gronsaksstrudel @ 800- 1500 g - tillaga i stekpanna i 15-20 minuter. Lat svalna. Tillsétt farsk ost och

“ krydda med salt, balsamvinager och kryddor. Rulla in i en deg och
i vik ytterkanterna

L Gor degen enligt ditt favoritrecept for ett latt brod. Forma till rullar

gBuIIar Isats £innan jasning. Anvand ugnens sarskilda jasningsfunktion
Bullars 1 sats éTa ur forpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
o gSmér sslimoa i form 1-2 stvcken %Gér degen enligt ditt favoritrecept for ett latt brod. Placera i en
o 9 P Y brodform fore jasning. Anvand ugnens specialfunktion for jasning
@ : Brédbullar férbakade 1 sats Ta ur férpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
gScones @ 1 sats Fgrma till en stor eller flera mindre bitar och ldgg pa den smorda
: crisppannan
:Brédbullar pa burk N 1 sats Ta ur férpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
Gor en pizzadeg pa 150 ml vatten, 15 g jast, 200-225 g mjdl, olja och
Pizza -6 portioner salt. Lat den jasa med ugnens sarskilda jasningsfunktion. Rulla ut
P i degen pa en latt smord bakplat. Tillsatt garnering sdsom tomater,
ﬁ : mozzarella och skinka
N .
@ :Tunn pizza % 250-500g°*
: Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
Tjock pizza % €  300-300g°°
Kyld pizza 200-500g :Taurférpackningen. Férdela jamnti crisppannan
- ' Sockerkaka i form 1 sats Gor en sockerkakssmet utgnufett pa ?OO—QOO g. Halli en smord och
gx: : ‘ road bakform
o W JAS- o . = ¢ Gor en kaksmet enligt ditt favoritrecept genom att anvanda riven
E <¥( * NINGSTARTOR : Frukttarta i form ¥ +m 900-19009 ; eller hackad farsk frukt. Hall i en smord och broad bakform
= Chokladkaka jast i 600 - 1200 Gor en chokladkaksmet enligt ditt favoritrecept. Hall i en smord och
: i form 9 broad bakform
i Goren sats med 250 g mjél, 100 g saltat smor, 100 g socker och 1
Kakor — 1 sats ¢ dgg. Smaksatt med fruktessens. L&t svalna. Forma till 10-12 remsor
: pa en smord bakplat
: Gor en smet pa 250 g mjél, 150 g smor, 100 g socker, 1 d4gg, 25 g
' Chokladkakor @ 1 sats kakaopulver, samt salt och bakpulver. Tillsatt vaniljessens. Lat
svalna. Bred ut smeten till 5 mm tjocklek, forma efter behag och
{ fordela jamnt i crisppannan
; : i Gorensats pa 2 dggvitor, 80 g socker och 100 g kokosflingor.
x :BAKVERK och i Marénger — 1 sats i Krydda med vanilj och mandelarom. Forma till 20-24 stycken pa en
§ :FYLLDA PAJER | f smord bakplat
i‘( 3 Fyll en pajform med degen och stréssla strobrod i botten for att
2 : Fruktfylld paj 2y +m 800-1500¢g suga upp fruktsaften. Fyll med hackad farsk frukt blandad med
2 : socker och kanel
5 i Gorendeg pa 180 g mjsl, 125 g smor och 1 &gg. KIa crisppannan
= : Fruktpaj @ 1 sats . med degen och fyll med 700-800 g skivad férsk frukt blandad med
= ; socker och kanel
Fruktpaj % @ 300-800¢g Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
. ¢ Gor en smet for 16-18 stycken enligt ditt favoritrecept och fordela
i Muffin s 1 sats : ) . . .
: ; ; den i pappersformar. Férdela jdmnt pad bakplaten
MUFFINS och Sufflé Gor en sufflésmet med citron, choklad eller frukt och héll smeten i
:CUPCAKES ; en ugnssaker form med héga kanter
: Ostmuffin 1 sats : Forbered en blandning for 12-15 stycken med strimlad mjukost och

tarnad bacon eller skinka. Fyll i separata muffinsformar.

* Fryst o Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.
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Livsmedelskategorier Tillbehor Miangd Tillagningsinformation
Fruktkompott D 300-800 mloe Skala och kérna ur frukten. Skar i bitar och ldgg i angkokarens galler
oc : N . .
& o kade spplen F 4-8st Ta ur kdrnhusen och fyll dpplena meﬂd marsipan eller kanel, socker
= : : och smor
ocoo : . . . . . e . .
E “Varm choklad P 2-8 portioner | THIag'a' enligt ditt fa\'/or'{trecept iett fr\stagnde kelz'rl. Smakgatt med
E 4 : i vanilj eller kanel. Tillsatt majsstérkelse for att gora den tjockare
LU : : Fi— ) ) ) . . N
* Brownies 1 sats Tillaga enligt ditt favoritrecept. Bf(?d ut smeten pa bakplaten tackt
: ; ; ; med bakplatspapper
Aggréra E Sy 2-10 stycken E Tillaga enligt ditt favoritrecept i ett fristdende karl
: Bulls Eye € | 1-6stycken
; P Smorj crisppannan ldtt innan férvarmningen
‘é : Omelett O 1 sats :
E : | Goren sats pa 0,5 liter mjolk, 4 dggulor, 100 g socker och 40 g mjol.
Aqarvta F 122 satser Hall mjolken i en behdllare och placera den i ugnen. Hall mjolken
: 9gry = i forsiktigt i blandningen av dggulor, mjél och socker ndr ugnen
: uppmanar dig att gora det och fortsatt tillagningen
Popcorn ) 90 g- 100 goe Lagg alltid pasen direkt pa glasplattan. Tillaga endast en pase at
- T O S A G
Kycklingvingar % . €O  300-600goe |
gy e Fordela jamnt i crisppannan
& : Kycklingnuggets * ©+m 200g-600g
L - o
. . Pensla osten med lite olja innan tillagningen. Fordela jamnt i
& Friterad Ost % L ) 100-400 g crisppannan
Lokringar % ©+m 100-5009g
"""""""""" Fordela jamnti crisppannan
Rostade notter @ 50-200g
@ @ o Ay — o
TILLBEHOR Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Uansaaller Rektangular Crisopanna
behallare (komplett) (Botten + lock) (botten) gns9 bakplat PP
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RENGORING

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller rengoring.

INRE OCH YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr duk.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengdringsmedel.

« Med jamna mellanrum eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och dess stod for att rengora
ugnens botten och avlagsna alla matrester.

« Aktivera funktionen "Sjalvrengoring" for optimal
rengodring av de inre ytorna.

Anvand aldrig angtvatt for att rengdra den.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada
apparatens ytor.

« Grillen behover inte rengoras eftersom den starka
hettan branner bort all smuts. Anvand denna funktion
med jamna mellanrum.

TILLBEHOR

Alla tillbehor kan maskindiskas med undantag av
crisppannan.

Crisppannan ska rengdras med vatten och ett milt
diskmedel. For envis smuts, gnugga forsiktigt med en
trasa. Lat alltid crisppannan svalna innan du rengér den.
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WIFI FAQs

| SV

Vilka WiFi-protokoll stods?

WiFi-adaptern som ar installerad stodjer WiFi b/g/n i
europeiska lander.

Vilka instadllningar maste konfigureras i routerns
mjukvara?

Foljande installningar i routern kravs: 2,4 GHz
aktiverad, WiFi b/g/n, DHCP och NAT aktiverad.
Vilken version av WPS stods?

WPS 2.0 eller hégre. Kontrollera routerns
dokumentation.

Finns det nagra skillnader mellan att anvdanda en
smartphone (eller surfplatta) eller Android eller iOS?

Du kan anvanda det operativsystemet du foredrar,
det spelar ingen roll.

Kan jag anvdanda 3G-anslutning i stéllet for en router?

Ja med molntjanster ar utformade for permanent
anslutna enheter.

Hur kan jag kontrollera att internetanslutningen i
mitt hem fungerar och att den tradl6sa funktionen ar
aktiverad?

Du kan leta efter ditt natverk pa din smarta enhet.
Inaktivera andra dataanslutningar innan du férsoker.

Hur kan jag kontrollera om min produkt d@r ansluten
till mitt tradlésa natverk i hemmet?

Oppna routerkonfigurationen (se routerns manual)
och kontrollera om produktens MAC-adress ar listad
pa sidan for den tradlost anslutna enheten.

Var hittar jag produktens MAC-adress?

Tryck pé & och tryck sedan pa & WiFi eller titta p&
din produkt: Det finns en etikett som visar SAID och
MAC-adresserna. MAC-adressen bestar av en
kombination av siffror och bokstaver som bérjar med
"88:e7".

Hur kan jag kontrollera om enhetens tradl6sa
funktion ar aktiverad?

Anvand din smarta enhet och 6th Sense Live-appen
for att kontrollera om produktens natverk ar synligt
och anslutet till molnet.

Finns det nagot som kan forhindra signalen fran att na
produkten?

Kontrollera att enheterna som du har anslutit inte
anvander upp all tillganglig bandbredd. Sakerstall

att dina WiFi-aktiverade enheter inte 6verskrider
maximalt antal som routern tillater.

Hur langt fran ugnen bor routern vara?

Normalt ar WiFi-signalen stark nog for att tacka
nagra rum, men det beror mycket pa vad vaggarna
ar gjorda av for material. Du kan kontrollera
signalstyrkan genom att placera din smarta enheten
bredvid produkten.

Vad kan jag gora om min tradl6sa anslutning inte nar
produkten?

Du kan anvanda specifika enheter for att utoka WiFi-
tackningen i ditt hem, sdsom atkomstpunkter, WiFi-
repeaters och kraftledningsbryggor (foljer inte med
produkten).

Hur hittar jag namnet pa och lésenordet till mitt
tradlosa natverk?

Se routerns dokumentation. Det finns vanligtvis
en etikett pa routern som visar informationen du
behover for att nd enhetens installningssida med
anvandning av en ansluten enhet.

Vad kan jag géra om min router anvander
grannskapets WiF-kanal?

Tvinga routern att anvanda WiFi-kanalen i ditt hem.

Vad kan jag géra om displayen visar = eller om
ugnen inte kan uppratta en stadig anslutning till
hemmets router?

Produkten kan ha anslutits korrekt till routern, men
lyckas inte fa ndgon dtkomst till internet. For att
ansluta till internet behéver du kontrollera routerns
och/eller bararens installningar.

Routerinstallningar: NAT maste vara p3, brandvagg och DHCP
maste vara korrekt konfigurerade. Losenordskryptering som
stods: WEP, WPAWPA2. Se routerns manual for att testa en
annan krypteringstyp.

Bdrarens instdllningar: Om din internetleverantor har faststallt
antal MAGadresser som kan ansluta till internet kan du
eventuellt inte ansluta din produkt till molnet. MAGadressen
pa din enhet ar dess unika identifierare. Frdga din
internetleverantdr om hur du kan ansluta enheter forutom
datorer till internet.

Hur kan jag kontrollera om data 6verférs?

Stang av strommen, vanta 20 sekunder och starta
sedan ugnen nar du har stallt in natverket: Kontrollera
att appen visar Ul-status pa produkten. Valj en cykel
eller annat alternativ och kontrollera statusen pa
appen.

Det tar flera sekunder for vissa installningar att visas i appen.

Hur kan jag andra mitt Whirlpool-konto men halla
mina produkter anslutna?

Du kan skapa ett nytt konto, men kom ihdg att ta bort
dina produkter fran ditt gamla konto innan du flyttar
dem till ditt nya.

Jag har bytt router - vad maste jag gora?

Du kan antingen behalla samma installningar
(natverksnamn och I6senord) eller radera féregdende
installningar fran produkten och konfigurera
installningarna igen.
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FELSOKNING

Problem

Mojlig orsak

Losning

Ugnen fungerar inte éStrémavbrott.
J 9 " Inte ansluten till elnatet.

éKontroIIera att strom finns och att ugnen ar ansluten till
‘elnatet. Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om
felet kvarstar.

Displayen visar

bokstaven "F" foljt av . ' .
‘Fel pd ugnen.

ett nummer eller en
bokstav.

'Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
_bokstaven "F". Tryck pa & , tryck p& @ "Info” och vil]
sedan "Fabrlksaterstallnlng Alla sparade installningar

Ugnen avger ljud,
aven nar den ar
avstangd.

Kylflakten &r pa.

-raderas.

iOppna luckan eller vanta tills kylningsprocessen ar klar.

Funktionen startar
inte.
Funktionen &r inte
tillganglig i demo-
lage.

gDemoIége kors.

%Tryck pa & , tryck pa [@ "Info” och vélj sedan “Spara
.Demolage” for att ga ur.

lkonen 2%
dlsplayen

visas pa

-WiFi-routern ar avstangd.
‘Routerinstallningarna har
‘andrats.

:Den tradlosa anslutningen
‘nar inte produkten.
‘Ugnen kan inte uppratta
‘en stabil anslutning till
“hemnatverket.
‘Anslutningen stods inte.

?Kontrollera att WiFi-routern ar ansluten till internet.
Kontrollera att WiFi-+signalen ndra produkten ar stark.
:Forsok att starta om routern.

?Se avsnittet “WiFi FAQs”".
Om installningarna i ditt tradlosa hemnatverk har
-andrats ansluter du till natverket: Tryck pa " , tryck pa

=

- B "WiFi” och valj sedan “Koppla till natverk”.

Anslutningen stods
inte.

PRODUKTBLAD

Fjarrstyrning &r inte tilldten
‘i dittland.

@www produktbladet med energiférbrukningen
for denna apparat kan laddas ner fran Whirlpools
webbplats docs.whirlpool.eu

GOR SA HAR FOR ATT ERHALLA HANDBOKEN
ANVANDNING OCH SKOTSEL

> @ww | adda ner handboken Anvandning E::

och skotsel fran var webbplats
docs.whirlpool.eu (du kan anvanda denna
QR-kod) och ange produktens handelskod.

it
[=]

> Du kan dven kontakta var kundservice.

_Kontrollera om ditt land tillater fjarrstyrning av
_elektroniska produkter innan kopet.

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du hittar vara kontaktuppgifter
i garantihaftet. Nar du —
kontaktar var kundservice,

ange koderna som star pa
}_‘%

produktens typskylt.

400011233740

Tryckt i Italien
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