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OVERSETTELSE AV ORIGINALINSTRUKSJONENE

Vi anbefaler deg & lese naye gjennom bruksanvisningen. Den inneholder alle nedvendige
anvisninger for & bevare produktets estetiske og funksjonelle egenskaper over tid.

For mer informasjon om produktet: www.smeg.com
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Advarsler

A

1 Advarsler

1.1 Generelle sikkerhetsregler

A‘PERSONSKADER

* Barn md ikke leke med
produktet.

* Hold barn som er yngre enn 8
&r unna produktet, hvis de ikke

* Dette produktet og de
filgiengelige delene blir svaert
varme under bruk. Barn mé
holdes p& avstand fra
produktet.

¢ |kke berar varmelementene

under bruk.

* Bruk grytevotter nar du setter inn
eller tar ut varm mat, samt nér
mat flyttes i ovnsrommet.

e Slukk aldri flammer/branntillop
med vann. SI& av produktet og
dekk til flammen med et lokk
eller et brannteppe.

* Dette produktet kan brukes av
barn som er eldre enn 8 &r og
av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler
erfaring og kunnskap, hvis de er
under oppsyn av eller har f&ft
instrukser fra voksne som er
ansvarlige for deres sikkerhet.
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er under konstant filsyn.

e lkke la barn som er yngre enn 8
&r oppholde seg i naerheten av
produktet under bruk.

* Rengjering og vedlikehold ma
ikke utfares av barn uten
oppsyn.

e Tilberedningen ma alltid
overvakes. En kortvarig
filberedning mé& overvakes
kontinuerlig.

o Ikke forlat produktet under
tilberedninger som vil kunne
frigjere olje eller fett, som né&r de
varmes opp vil kunne antennes.
Utvis maksimal forsiktighet.

* |kke hell vann direkte p& sveert
varme bakebrett.

* Hold daren lukket under
filberedning.



Advarsler A

e Hvis du m& sjekke maten eller
ndr tilberedningen er ferdig,
&pne dera 5 centimeter i noen
f& sekunder, la dampen slippe
ut, og &pne s& dera helt.

* Pyrolyse (kun pd& enkelte
modeller): fiern absolutt alt
filbeher inne i ovnsrommet.

o [kke stikk skarpe
metallgjenstander (bestikk eller
redskap) inn i slissene.

* Sl& av produktet etter bruk.

* |[KKE BRUK ELLER OPPBEVAR
BRENNBARE MATERIALER |
NARHETEN AV PRODUKTET.

* |[KKE BRUK SPRAYFLASKER |
NARHETEN AV PRODUKTET
MENS DET ER | FUNKSJON.

e IKKE FORETA ENDRINGER PA
PRODUKTET.

* Installasjon og service mé
utferes av autoriserte tekniske
fagfolk, i samsvar med
gjeldende standarder.

* Prov aldri & reparere produktet

selv, eller uten hjelp fra
autoriserte tekniske fagfolk.

o lkke trekk i ledningen for & ta ut

kontakten.

ASKADER PA PRODUKTET

e lkke bruk slipende eller etsende

rengjeringsmidler p& glassdeler
(f.eks. produkter i pulverform,
flekkfiernere og stalsvamper).
Bruk eventuelt redskaper i tre
eller plast.

z

Bruk ikke grove eller slipende
materialer eller kvasse
metallskraper.

lkke sitt p& produktet.

lkke bruk rengjeringsprodukter
som inneholder klor,
ammoniakk eller blekemiddel
pa staldeler, eller deler med
metallisk overflatefinish (f.eks.
anodisering, fornikling eller
kromatering).
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* Rister og bakebrett ma settes inn
i ovnsstigene til de stopper. De
mekaniske sikkerhetsl&sene som
hindrer at disse kan trekkes ut,
md& vaere vendt nedover og mot
ovnens bakre del.

_—

 Ikke bruk dampstraler til
rengjering av produktet.

* |kke spray med sprayprodukter i
naerheten av produktet.

* (Gjelder kun noen modeller) Fer
Pyrolyse-syklusen starter, fiern
eventuelle matrester eller starre
sel fra tidligere tilberedning fra
ovnsrommet.

e |kke dekk fil ventilasjons- og
varmespredningsdpninger.

* Brannfare: ikke la gjenstander
ligge i ovnsrommet.
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* PRODUKTET MA IKKE UNDER
NOEN OMSTENDIGHETER
BRUKES TIL A VARME OPP
ROM.

e |kke bruk servise eller beholdere
av plast for tilberedning av mat.

e |kke sett hermetikkbokser eller
lukkede beholdere inn i

ovnsrommet.

* Fiern alle bakebrettene og
ristene som ikke skal brukes
under filberedning fra
ovnsrommet.

e |kke dekk til bunnen i

ovnsrommet med
aluminiumsfolie.

e Plasser ikke kasseroller eller
bakebrett direkte p& bunnen i
ovnsrommet.

* Hvis du skulle bruke bakepapir,
md& det legges slik at det ikke
kommer i veien for sirkulasjonen
av varmluft inne i ovnsrommet.

* |kke bruk den épne dera til &
plassere kokekar eller bakebrett
direkte p& det innvendige
glasset.

* Bruk oldri den épne deren som
handtak til & lafte produktet pé&
plass i innbyggingsmabelet
under montering.
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* Unngd for mye trykk pé&
ovnsderen ndr den er dpen.

e |kke bruk h&ndtaket til & lafte
eller flytte dette produktet.

Installasjon og vedlikehold

* DETTE PRODUKTET MA IKKE
INSTALLERES | BATER ELLER
CAMPINGVOGNER.

e Produktet ma ikke installeres p&
en sokkel eller plattform.

* Plasser produktet inn i
innbyggingsmabelet ved hijelp

av en annen person.

* For & unngd eventuell
overoppheting ma ikke
produktet installeres bak en
dekorasjonsder eller et panel.

* Installasjon og service mé
utferes av autoriserte tekniske
fagfolk, i samsvar med
gjeldende standarder.

* Elekiriske filkoblinger mé utfares
av autorisert teknisk personell.

A

* Jordkoplingen er pabudt ifelge
reglene fastlagt av
sikkerhetsnormene for elekiriske

anlegg.
* Bruk ledninger som t&ler en
temperatur p& minst 90 °C.

* Skruene til forsyningsledningene
pd klemmebrettet ma trekkes fil

med et dreiemoment p& 1,5 -
2 Nm.

* For & unngd enhver fare, mé du
kontakte teknisk service
oyeblikkelig dersom
stramkabelen er skadet. De vil
serge for utskifting.

* For alle slags inngrep pd
produktet (installasjon,
vedlikehold, plassering eller
flytting), ma& du alltid benytte
egnet personlig verneutstyr,

* For alle slags inngrep pd
produktef, m& du koble fra
strammen.

* Dette produktet kan brukes opp
fil en maksimal hayde p& 2000
meter over havet.
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For dette produktet

* Forsikre deg om at produktet er
slétt av fer lampen skiftes ut.

* Du m¢ ikke lene deg mot eller
sette deg pd& den apne deren.

* Forsikre deg om at ingen
gjenstander klemmes fast i
darene.

e [kke installer/bruk produktet
utendars.
* Bruk kun temperatursonden som

medfalger eller som anbefales
av produsenten.

1.2 Formaélet med produktet
Dette produktet er beregnet pd
mattilberedning i private
husholdninger. Enhver annen bruk
er feilaktig bruk. I tillegg kan den
ikke brukes:

* i kjigkkenomrader for ansatte i
butikker, p& kontor og i andre
arbeidsmiliger,

* p& gérder/gardsferiesteder,

* av kunder p& hoteller, moteller
og bomiljger,

* p& bed and breakfast.
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1.3 Produsentens ansvar

Produsenten er ikke ansvarlig for
skader p& personer eller eiendom
forarsaket av:

* bruk av produktet til annen bruk
enn den som er beskrevet,

* manglende overholdelse av
kravene i brukerh&ndboken,

e tukling med noen del av
produktet,

* bruk av uoriginale reservedeler.

1.4 Denne bruksanvisningen

* Denne bruksanvisningen er en viktig del
av produkfet og mé& derfor oppbevares
intakt og pé& et sted som er lett
filgjiengelig for brukeren, under hele
produkfefs levefid.

* les denne bruksanvisningen naye for du
bruker produkfet.

* Forklaringene i denne bruksanvisningen
inkluderer bilder som beskriver det som
vanligvis vises pa displayet. Du mé
likevel vaere oppmerksom pé at
produkfet kan ha en oppdatert versjon
av systemet, derfor kan det som vises pé&
displayet vaere noe annerledes enn det
som vises i bruksanvisningen.

1.5 Typeskilt

Tekniske data, serienummeret og merkingen
er oppfert p& typeskiltet. Typeskiltet mé ikke
fiernes.



1.6 Kassering Som emballasje for vére produkter benytter
vi gienbrukbare materialer som ikke
forurenser miljzet.

Dette produktet, som er i
ﬁ: overensstemmelse med
Furopaparlaments- og R&dsdirekiiv ¢ Lever emballasjen fil en gjenbruksstasjon.

WEEE (2012/19/EU), mé& kasseres

separat fra annet avfall etter endt livssyklus.

| henhold til gjeldende EU-direktiver,
inneholder dette produktet ingen stoffer i
slike konsentrasjoner, at de kan vurderes
som farlige for helse og milje.

For kassering av produktet:

* Kutt over siremkabelen og fiern den.

* lever produktet til en gjenbruksstasjon for
elekirisk og elekironisk avfall, eller lever
det tilbake fil en forhandler som filbyr
fienesten ved kjgp av et nytt filsvarende

produkt.
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1.7 Hvordan lese bruksanvisningen

Denne bruksanvisningen benytter felgende
symboler:

Advarsler

>

Generell informasjon om denne
bruksanvisningen, om sikkerhet og
kassering efter endt levetid.

Beskrivelse

Beskrivelse av produkfet og
filbeheret.

Bruk

ls{ |nformasjon om bruk av produkfet
og tilbeharet, r&d om filberedning.

Rengjering og vedlikehold

Informasjon om riktig rengjering og
vedlikehold av produktet.

Installasjon

AR~ J Wi

A

Informasjon for kvalifisert tekniker:
Installasjon, ibruktaking og kontroll.

Sikkerhetsregler

Iy =

Informasjon,/réd
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.8 For & spare energi @

Forvarm produktet kun hvis dette kreves i
oppskriften.

Hvis ikke annet er angitt p& pakken, skal
frosne matvarer fines fer de seftes inn i
ovnsrommet.

Dersom det skal ufferes flere
filberedninger/stekeoperasjoner,
anbefaler vi & tilberede matvarene en
etter en for & utnytte def varme
ovnsrommet best mulig.

Bruk fortrinnsvis merke metallformer: de
har evne til & absorbere varmen bedre.

Fier alle bakebrettene og ristene som
ikke skal brukes under tilberedning fra
ovnsrommet.

Stopp tilberedningen noen minutter fer
den tiden som vanligvis brukes.
Tilberedningen vil fortsette for de
gjenvaerende minuttene med varmen
som har samlet seg inne i ovnen.
Reduser &pning av deren fil et minimum
for & unngé& varmetap.

Serg for at ovnsrommet alltid er rent.



Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generell beskrivelse

5 Dar
6 Vifte
7 Ovnsstiger for rister/bakebreft

4 Pakning m Rille for ovnsstiger

1 Befieningspanel
2 Uttak for temperatursonde

3 Lampe
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2.2 Betjeningspanel
1 2

Beskrivelse

I i
0

£ e—]

4

| |

[

: :
8 e §

1 Kontrollampe fiernkontroll @: (kun pé&

enkelte modeller)

Nar det lyser indikerer det at apparatet kan
fiernstyres med smarttelefon eller nettbrett
(se bruksanvisning «Tilkobling integrert
stekeovn»).

SmegConnect (kun pé enkelte modeller)

Produktet er utstyrt med teknologien

SmegConnect, som gir brukeren mulighet il

& kontrollere produkfets funksjon ved hijelp

av App pé smarttelefon eller neftbrett.

For ytterligere informasjon, les i heftet som

medfelger eller/og gé fil neftsiden
www.smeg.com
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2 Funksjonsknapp 88

| Quick-modus kan du velge

filberedningsfunksjonen med denne
knappen.

3 Display

Via det interaktive displayet med
beraringsskjerm er def enkelt & velge
programmer og funksjoner. Berar
symbolene for & komme til de ulike,
filgjengelige funksjonene. Displayet viser
alle parameterne tilhgrende funksjonen.

4 Temperaturknapp@
| Quick Modus kan du velge

filberedningstemperaturen med denne
knappen.



Beskrivelse

2.3 Andre deler Kjglevifte

Riller } \
Produktet er utstyrt med riller for plassering - - ‘- - @ ﬁ
av bakebrett eller rister i ulike hayder. Nf A

Hayden for innsetting telles nedenfra og

oppover (se «Generell beskrivelse»). f f
Belysning av ovnsrommet

Den innvendige belysningen i produktet slér t t
seg pd:

* ndr deren dpnes, !f:b = mp mp -t
* mens en funksjon pagér, berer %4

lampesymbolet for & aktivere eller
deakfivere manuelt den innvendige Viften avkjgler ovnen og seftes i gang under
belysningen, med unntak for funksjonene filberedningen.
Viften serger for en stadig luftstram som
VAPOR CLEAN% fares ut over deren. Viften kan fortsette &
(flerfunksjonsmodell) og PYROLYSE vaere i funksjon en kort tid etter at produktet
er slatt av.

P"‘ (pyrolytiske modeller).

/ For & spare energ, sl&s lampen av

& | cirka ett minutt etter start av hver
filberedning eller hver gang deren
&pnes (denne funksjonen kan
deaktiveres i undermenyen).

241



Beskrivelse

2.4 Tilbehgr Ovnsrist

Bakebrett

Nyttig for plassering av beholdere med mat

Nyttig for & samle opp fett som drypper fra som skal filberedes.

matvarer som er plassert pd risten ovenfor.  Rist til bakebrett

Langpanne

Skal plasseres over bakebrettet ved

Nyttig for oppsamling av fett fra matvarer filberedning av matretier som kan dryppe.
som ligger pa risten over, og for

filberedning av kaker, pizza, kjieks og

lignende.
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Temperatursonde (kun pé noen
modeller)

Med temperatursonden kan du forefa en
tilberedning basert p& temperaturen som
sonden méler inne i matvaren.

Beskyttelseslokk (kun enkelte modeller)

Nyttig for & lukke og beskytte festet fil
temperatursonden nér denne ikke brukes.
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3 Bruk

Advarsler

Innledende oppgaver

1. Fiern eventuell beskyttelsesfilm fra utsiden
eller innsiden av produktet, og fra
tilbeharet.

2. Fiern eventuelle efiketter (med unntak av
typeskiltet med tekniske data) fra
filbeharet og ovnsrommet.

3. Fijern og vask alt tilbeheret fil produktet
(se «4 Rengjering og vedlikehold»).

4. Varm opp tomt ovnsrom fil maksimal
temperatur for & brenne vekk eventuelle
produksjonsrester.
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3.1 Bruk av tilbehgret Rister og bakebrett

Rist til bakebrett Rister og bakebrett mé seftes inn i

ovnsstigene til de stopper.

* De mekaniske sikkerhetsl&sene hindrer af
man uforutsett kan dra ut risten, ma vaere
vendt nedover og mot ovnens bakre del.

Risten til bakebrettet ma seftes inn i
bakebrettet. P& denne maten er det mulig &
samle opp fett separat fra maten som
filberedes.

245



' -
=

3.2 Bruk av ovnen

Display

Bruk

Displayet viser parameterne og verdiene filharende valgt operasjon. For & bruke det er det
filstrekkelig & berere de «virtuelles tastene og/eller bla i de angitte verdiene.

1380/

SMART COOKING

TILBEREDNING

@ 12:30

&

ANDRE FUNKS).

(pé bildet vises skjermbildet til hovedmenyen)

o Informasjonsfelt

| defte feltet angis informasjon tilherende
menyer og undermenyer til padgdende
operasjoner i hovedfeltet.

| dette feltet finner vi ogsé:

¢ tasten QUICK-MODUS

denne tasten for & g& inn i Quick-
modusmenyen;

¢ HOME-tasten

for & gé tilbake fil hovedmenyen;

¢ INFORMASJONS-tasten : berer

denne tfasten for & vise felgende

skjermbilde

- berer

- berar denne tasten

o

Info:
Hold inne i 3 et hvilket som helst symbol
for & fa opp informasjon om funksjonen den har

* visning av névaerende klokkeslett.
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g Hovedfelt

| dette feltet kan du stille inn produktets ulike
operasjoner. Berer fastene og verdiene for
& sfille inn @nsket funksjon.

e Nedre felt

| dette felter finnes noen funksjonstaster som
varierer avhengig av hvilke operasjoner
som er innsfilt i hovedfeltet:

KRONOLOGI
MINE OPPSKRIFTER
g VARSELUR

E LAMPE

@ INNSTILLINGER



Bruk -

Dessuten finner du, avhengig av siden som  Tilkobling (kun pé& enkelte modeller)

vises, 0gsd felgende faster: Kraw il fikobling:
RETUR * Smarttelefon mobilenhet eller PC
nettbrett med iOS-operativsystem
BEKREFT version 10.x eller senere eller Android
version 5.1 eller senere.
[a START o Aktivert Wi-Fi nettverk (2.4 GHz,
REPLAY WEAQ—SlkkerheTS|nnsh”mg) som er
filgjengelig hvor produktet er installert.
E STOPP * Internett-tilkobling.
— * Navn og passord fil Wi-Fi-
LAGRE hjemmenetiverket eller tilgjengelig WPS-
= modus (Wi-Fi Profected Setup).
S@OPPEL For ytterligere informasjon se
. bruksanvisningen «Tilkobling integrert
m DARLAS stekeovn».
RASK FORHANDSOPPVARMING Farste gangs bruk
SONDE (hvis denne finnes) / Folgende instruksjoner gjelder
& | ogsa itilfelle langvarig
— strembrudd.

/ For & kunne avbryte en
filberedning umiddelbart og nér For & sla p& produktet:
som helst og gé tilbake fil

hovedmenyen, ma du frykke pa

1. Koble produktet il stramnettet.
Produsentens logo vises i noen sekunder p&

- A i
HOME-tasten | noen displayet .aosmeg

sekunder.

/ Ved péaslaing ma du vente et par
& | sekunder fer du foretar noen
innstillinger p& produktet.

Deretter vises skjermbildet med né&vaerende

klokkeslett med symbolet [QJQR O[] som

blinker.
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-

For & kunne starfe enhver filberedningsmate
er def nedvendig & sfille inn akiuelt
klokkeslett.

2. Trykk p& det blinkende symbolet

OO:OO for & g& inn i undermenyen

STILL INN KLOKKESLETT.

3. Bla vertikalt i verdiene for time og
minutter for & stille inn n&vaerende
klokkeslett.

4. Berer tasten BEKREFT (plassert nede

fil hayre for & stille inn gjeldende
klokkeslett.

/ Du kan stille inn eller endre

£ | gjeldende klokkeslett ogsa ved &
trykke i cirka 3 sekunder p&
klokkeslettet som vises p&
displayet.

b
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Ved farste gangs bruk er produktet sfilt inn
p& «English» som standardsprék. Det
anbefales & stille inn @nsket sprak i denne
fasen.

5. Beror fasten INNSTILLINGER B8] ps

displayet (plassert nede fil hayre 9)

6. Ved teksten Sprék (p& venstre side), blai
filgiengelige sprék (p& hayre side] fil du
velger onsket sprék.

7. Berar tasten BEKREFT (plassert nede
9 fil hayre| for & stille inn ansket sprék.

Deaktivering av displayet

/ Nér innstillingen « Vis
= | klokkeslett» er pa Av, vil displayet
sl& seg av efter 2 minutter uten at

brukeren m& gripe inn.

Ny aktivering av displayet
For & aktivere displayet nar det er slukket:
* Drei en av de to knappene.

Displayet lyser etter noen fé& sekunder. Ved
ny paslaing, viser displayet hovedmenyen.

/ Sett knappene tilbake i

— | utgangsposisjon.




Bruk -

Velg en tilberedningsfunksjon 4. Bergr tasten START m (plassert i nedre

1. Berar det klokkeslettet som vises pé& folt

display.

9 fil hayre) for & starte

forh&ndsoppvarmingsfasen.

/ Hver gang deren &pnes stanser
&7 | funksjonen som pagér, for s& &
starte igjen aufomatisk nar deren

lukkes

@ Forhandsoppvarming

Tilberedningen blir alltid uffert etter en
forvarmingsfase, som varmer ovnsrommet fil

2. P& <hovedmenyens ta pé tasten

innstilt temperatur
TILBEREDNING . Denne fasen varsles av den gradvise

okningen av temperatumnivé som oppnds.

o/ @ 12:30
Rask forhdndsoppvarming

GG

] ANDRE FUNKS).

/ Huvis ikke annet er angitt p&
£ | pakken, anbefaler vi at du ikke
—— sefter matreften inn for
temperaturen er nadd.

3. Velg ansket funkspn for eksempel

For & utelate forh&ndsoppvarming

berer den tilharende tasten .

«OMLUFT ).

/Q\]TILBEREDNING

®

OVER-/UNDERV. VARMLUFT

@\ .\ L7\ 90
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=

Etter avsluttet forhandsoppvarming, heres et
lydsignal og en melding p& displayet vises
for & angi ot matretten som skal filberedes
kan seffes inn i ovnsrommet.

Sett inn retten og bekreft

]

5. Apne deren.

6. Sett matretten inn i ovnsrommet.

7. Lukk deren.

8. Bergr tasten STARTE] for & begynne

filberedningen.
/Q\JTILBEREDNING

@ 12:31

§ 160°C = & | ¥ 00:01'

Funksjonen er i gang

@\ LA \2\/ O

/ Etter at tilberedningen har startet er
det mulig & sfille inn en tidsinnstilt
tilberedning.

* Ta pé tasten TID pf og felg

instruksjonene angitt i avsnift
«Tidsinnstilt tilberedning».
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Nedre tilberedningstemperaturen

/ Du kan endre
&7 | tilberedningstemperaturen nd&r som
helst under tilberedningen.

1. Berar tasten TEMPERATUR N eller

tilhgrende verdi.

@ 12:30

/O\/TILBEREDNING

% & 00:00'

§ 160°C

enter pa a starte funksjonen

2. Bla i verdiene for & velge ansket
tilberedningstemperatur (for eksempel

«180°C>»).

3. Berer tasten BEKREFT. (plassert i

nedre felt til hayre) for & bekrefte

den nye temperaturen valgt for
tilberedning.



Bruk

Tidsinnstilt tilberedning

7

Tidsinnstilt tilberedning er en
funksjon som gjer det mulig & starte
en filberedning og avslutte den
etter en spesifikk tid innstilt av
brukeren.

1. Bergr tasten VARIGHET TILBEREDNING

eller tilherende verdi.

/O\]TILBEREDNING

@ 12:30

§ 180°C

® O 0R:00

Venter pa 4 starte funksjonen

@\ VAN 9\ A\ O

2. Bla i verdiene il du velger ansket
filberedningstid (for eksempel «1 time»).

‘@&goo:oo 1§7

\ \

3

3. Berar tasten BEKREFT for & bekrefte
den valgte filberedningstiden.

Verdiene for timer og minutter kan
= | velges separat.

7

Varigheten fil tidsinnstilt tilberedning
varierer fra minimum 1 minutt il
maksimum 13 timer.

Under varighet vises tiden for nér
filberedningen skal vaere ferdig (p&
eksempelet «13:40).

/O\jTILBEREDNING

@ 12:30
® 01:00'

§ 180°Cct

® 13:40

Venter pa a starte funksjonen

)

/ I tiden for ferdig tilberedning, er
£ ogs@ minuttene som kreves for
forhadndsoppvarming medregnet.

Tiden begynner & telles ned etter at
& | forh&ndsoppvarmingen er over
eller etter & ha hoppet opp
forhandsoppvarmingen (ta pé

tasten )

4. Berer tasten START for & begynne
den tidsinnstilte tilberedningen.

251




Forsinket tilberedning

/ Forsinket filberedning er en

&7 | funksjon som gjer det mulig &
—— avslutte en filberedning ved et
bestemt tidspunkt som er innstilt av
brukeren, med péfelgende
automatisk utkobling av ovnen.

1. Etter & ha stilt inn en tidsinnstilt
tilberedning tar du pd tasten

FORSINKET TILBEREDNING FgY eller

den tilharende verdien.

/O\/TILBEREDNING

@ 12:30
® 01:00'

§ 180°Cct

2. Bla i verdiene til du velger ensket
klokkeslett for avsluttet tilberedning (for
eksempel «20:00»).

/ Verdiene for timer og minutter kan
= | velges separat.
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3. Beror tasten BEKREFT for & bekrefte
def valgte klokkesleftet.

/Q\/TILBEREDNING

@ 12:30
& 01:00'

§ 180°C

& 20:00

Start opp funksjonen om
Funksjonen er i gang

@\ i\ A\ 0\ /0

Tilberedningen er ferdig

Nar filberedningen er ferdig vises
meldingen Funksjonen er avsluttet og det
hares et lydsignal som kan deakfiveres ved
& berare et hvilket som helst punkt p&
displayet eller ved & &pne deren.

Funksjonen er avsluttet

* Berer HOME-tasten for & g& ut av

funksjonen.
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Liste over tradisjonelle
tilberedningsfunksjoner

OVER- OG UNDERVARME

Tradisjonell tilberedning egnet il & tilberede
en reft om gangen. ldeell for tilberedning av
stek, kjett med mye fett, brad, fylte kaker.

OMLUFT

Intens og homogen tilberedning. Ideell for
kieks, kaker og filberedning pé flere nivaer.

VARMLUFT

Varmen fordeles raskt og jevnt. Egnet for
alle matretter, ideell for tilberedning pé flere
nivéer uten & blande lukter og smak.

TURBO

Muliggijer rask tilberedning pé& flere nivéer
uten & blande smakene. Ideell for matvarer
med stort volum eller som krever
filberedning med infensiv varme.

3

.GRILL

Girypperlige grill- og gratineringsresultater.
Brukes mot slutten av tilberedningen for & gi
en jevn gyllen overflate p& matrettene.

OMLUFTSGRILL

Gir optimal grilling, ogsé for de tykkeste
kittstykkene. Ideell for store kjgttstykker.

UNDERVARME

Varmen kommer bare fra bunnen av
ovnsrommet. Ideell for sate og salte kaker,
paier, terter og pizzaer.

UNDERVARME VARMLUFT

Cier det mulig & raskt avslutte tilberedning
av matvarer som allerede er stekt pa
utsiden, men ikke p& innsiden. Ideell for
quiche, egnet for alle slags type retter.

PIZZA

Spesialfunksjon for steking av pizza.
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Bruk av temperatursonden (kun pé noen
ECO modeller)

Tilberedning ved lavt energiforbruk: Denne
funksjonen er spesielt godt egnet for
filberedning p& en enkelt rille, med lavt
energiforbruk.

Den er anbefalt for alle typer matvarer,
bortsett fra dem som kan avgi store
mengder fukiighet (som for eksempel
grennsaker).

For & oppn& maksimal energisparing og
redusere tiden anbefaler vi & putte inn
maten uten & forvarm ovnsrommet.




=3

Korrekt anvendelse av sonden

1. Plasser matretten pd et stekebrett.

2. Seft spissen av sonden inn i matretten fer
den settes inn i ovnsrommet.

3. For optimale resultater m& du passe pa
at temperaturen er saff inn i den tykkeste
delen av matvaren, tverrgéende og med
minst 3/4 av lengden inne i matvaren,
men at den samfidig ikke bergrer
bakebrettet under og at den ikke stikker  [@)
ut p& den andre siden av matvaren.

/@)/
X

N

Temperatursonde

Med temperatursonden kan du tilberede
steker, merbrad og kjetft av forskjellig
storrelse og dimensjoner med presisjon selv
om disse er pakket inn i plastposer (egnet
for steking) eller aluminiumsfolie.
Temperatursonden gjer det mulig & f& en
perfekt filberedning av matvarene, takket
vaere den nayaktige kontrollen av
temperaturen i kiernen av matvaren.
Temperaturen méles av en sensor plassert
inni spissen.
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Innstilling av en tilberedning med
temperatursonden

1. Velg en filberedningsfunksjon.
2. Bergr tasten TEMPERATUR Yl eller

tilhgrende verdi.

3. Bla i verdiene for & velge ansket
filberedningstemperatur.

4. Beror fasten BEKREFT [V]
5. Bergr tasten SONDE plassert i

nedre felt 9

/O\/TILBEREDNING @ 12:30

§ 160°C | & & 00:00

Venter pa a starte funksjonen

6. Bla i verdiene til Méltemperatur for &
velge ansket femperatur (for eksempel

<<8O OC>>).
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IN

Temperaturintervallet som kan
velges varierer fra minimum 20 °C

IN

til maksimalt 20 °C.

Dersom temperaturen fil ovnen

IN

innstilles p& en for lav verdi, vil
produkfet automatisk stille inn den
laveste tfemperaturen som er
nedvendig for & oppné valgt
Maéltemperatur.

For best resultat anbefaler vi & sfille
tilberedningstemperaturen hayere
enn maltemperaturen.

/. Berer tasten BEKREFT Q for & bekrefte
temperaturen til den valgte sonden.

P& displayet vises en melding som indikerer
at du skal sette sonden i tilherende hull og i
matvaren.

Husk at du méa koble sonden til ovnen,
og fere deninn i retten

o

8. Berar tasten BEKREFT .
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Med forhandsoppvarming:

Q. Bergr tasten START for & starte

forh&ndsoppvarmingsfasen.

@ 12:30
A 22°C

/Q\/TILBEREDNING

§ 160°C | %
/s 80°C

Venter pa a starte funksjonen

Etter avsluttet forhéndsoppvarming, heres et
lydsignal og en melding p& displayet vises
for & angi at matretten som skal tilberedes
kan seffes inn i ovnsrommet.

Sett inn retten og bekreft

>

10. Sett spissen av sonden inn i matreften
som skal tilberedes.

/ For best mulig resultat m& du passe
& | p& at metalldelen av
temperatursonden er saft inn i p&
tvers, og nesten helt inni matvaren,
men at den samtidig ikke bergrer
stekebrettet under.

3

Feilaktig bruk
Fare for forbrenninger
* Beskytt hendene med grytevotter.

11. Apne dera pé produktet.

12. Sett stekebrettet med matvaren som skal
filberedes p& de filharende rillene.

13. Sett pluggen pé& temperatursonden inn i

uttaket pd siden. Bruk selve sonden fil &
&pne beskyttelseslokket.

z

14. Lukk daren.
15. Beror tasten START

filberedning med temperatursonden.

for & starte
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Uten forhandsoppvarming:

6. Bergr tasten
FORHANDSOPPVARMING [l for &
starte forh&ndsoppvarmingsfasen.

7. Apne dera p& produktet.

8. Seft stekebretftet med matvaren som skal
tilberedes p& de tilharende rillene.

9. Sett pluggen pé temperatursonden inn i

uttaket pd siden. Bruk selve sonden fil &
&pne beskyttelseslokket.

10. Lukk daren.
11. Berer tasten START

filberedning med temperatursonden.

for & starte

258

Tilberedning med temperatursonden

Funksjonen er i gang

Nar Temperatur i syeblikket nar
Maltemperatur innstilt av bruker er
filberedningen fullfert.

Varmeelementene deaktiveres og produktet
uflzser en rekke lydsignaler.

Feilaktig bruk
Fare for personskader
* Beskytt hendene med grytevotter.

1. Apne deren.
2. Fiern sonden fra matvaren og fra uttaket.

3. Ta matvaren ut fra ovnsrommet.

4. Forsikre deg om at beskyttelsesdekselet
er godt lukket.
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Timer/varselur

Denne funksjonen avbryter ikke
den pa&gdende funksjonen, men
aktiverer kun lydsignalet.

IN

/ Varigheten fil varseluret varierer fra
& | minimum 1 minutt til maksimum 12
timer og 59 minutter.

1. Ta pé& tasten VARSELUR m (plassert i
den nedre delen 9) for& gdinni

vorse|urmenyen.

/Q\/ TIDSINNSTILLINGSMENY

@ 12:30

2 00:00' ¢ 00:00'

Det er mulig & stille inn 2 varselur:

2. Berar VARSELUR-tasten N - JA® du vil
bruke.

3. Bla i verdiene til du velger ensket
varighet.

3

4. Bergr tasten BEKREFT for & bekrefte

den valgte varigheten.

/ | den endre delen e vises tasten

— | PAPIRKURY som er nyttig for

& eventuelt slette det valgte
varseluret.

5. Gjenta operasjonen for de andre
varselurene du ensker & bruke.

6. Nér du er ferdig tar du en gang il p&
fasten BEKREFT for & bekrefte de

valgte varselurene.

z

/ For & annullere operasjonen tar du
= | pd tasten RETUR .

P& det neste skjermbildet indikerer den tente

VARSELUR-tasten

varselur er aktivert.

g at et eller flere

7. P& slutten av nedtellingen vil lydsignalet
varsle brukeren om at tiden er utlept.

/ For & fierne varselurene ma du stille
£ |verdien inn il null.

/ Det er ikke mulig & stille inn
&7 | forsinkede tilberedninger med
—— bruk av temperatursonden.
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3.3 Tilberedningsrad

Generelle rad

Bruk en varmluftfunksjon for & oppné en
jevn tilberedning pé flere trinn.

Det er ikke mulig & forkorte
tilberedningstidene ved & oke
tfemperaturene (matreften kan bli godt
stekt pd& utsiden og lite stekt p& innsiden).

Nar filberedningen er ferdig, anbefaler
vi for & unngd overdreven
kondensdannelse pd glasset inne i
ovnen, at du ikke lar den varme maten
vaere inne i ovnsrommet for lenge.

Ré&d om tilberedning av kjstt

Tilberedningstidene varierer, avhengig
av matvarenes tykkelse og kvalitet, samt
forbrukerens smak.

Bruk et steketermometer under
filberedning av stek, eller trykk ganske
enkelt p& steken med en skje. Hvis den er
fast, er den ferdig. Hvis ikke, m& den
stekes i noen minutter fil.

For kjett og poteter anbefaler vi at du i
blant snur og/eller blander maten slik at
maten blir jevnt stekt.

For filberedning ved lav temperatur
bruner du kjgttet i pannen pé& alle sider i
noen minutter, fer du steker videre i
ovnen.

Ré&d om tilberedninger med Grill og
Omluftsgrill

Grillingen av kjeft kan utferes bade ved
& seffe inn kjattet mens ovnen er kald, og
mens ovnen er forvarmet, dersom du
onsker & endre effekten av
filberedningen.
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* Med funksjonen Omluftsgrill ber
ovnsrommet varmes opp ferst.

* Vianbefaler & plassere matretten midt p&
risten.

Rad om tilberedning av kaker og kjeks

o Bruk fortrinnsvis marke metallformer: de
har evne til & absorbere varmen bedre.

* Temperaturen og tilberedningstiden er
avhengige av deigens kvalitet og
konsistens.

¢ For & kontrollere om kaken er helt
giennomstekt: Mot slutten av
filberedningstiden, stikk med en
tannpirker der hvor kaken er hayest.
Dersom det ikke kleber deig p&
tannpirkeren, er kaken ferdig.

* Hvis kaken faller sammen nér den
kommer ut av ovnen, reduserer du
temperaturen med omfrent 10 °C ved
neste filberedning. Velg en lengre
filberedningstid dersom det er
nedvendig.

R&d om opptining og heving

* legg fryst mat uten emballasje i en
beholder uten lokk p& ferste rille i
ovnsrommet.

* Unngd & plassere matvarer oppa
hverandre.

* For & tine kjatt bruker du en rist plassert
p& andre rille og et bakebrett plassert p&
farste rille. P& den maten kommer ikke
maten i konfakt med tinevaesken.

* De mest delikate delene kan dekkes fil
med aluminiumsfolie.

* For & oppnd en vellykket heving ber en
beholder med vann plasseres i bunnen
av ovnsrommet.
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Ré&d for bruk av sonden (hvis den finnes) 3.4 Quick-Modus

e Det er mulig & bruke sonden ogs@ under | denne funksjonsmodusen er det mulig &
normale fidsinnstilte tilberedninger: raskf velge en tradisjonell

1. Seft temperatursonden inn i matvaren filberedningsfunksjon og tilherende
som skal filberedes og koble den fil temperatur ved bruk av knappene.
filhgrende uttak. Det er dessuten mulig & raskt stille inn en

2. Trykk pé tasten SONDE og filberedning med sonde.
kontroller temperaturen pé& maten via Under bruk av funksjonen Quick-
verdien som er angitt med den _/ Modus, er det ikke mulig &
Umiddelbare temperaturen. =— 1 Jeaktivere

forh&dndsoppvarmingen.

/ For & avbryte en filberedning p& et
& | hvilket som helst tidspunkt vrir du
—— funksjonsknappen og
temperaturknappen fil posisjon 0.

1. P& <hovedmenyen» berarer du tasten

QUICK-MODUS [@] (plasserti
informasjonsfeltet 0 oppe fil vensire).

@ 12:30

&b

SMART COOKING ~ TILBEREDNING ANDRE FUNKS).
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N& kan du bruke apparatet ved hjelp av
knappene.

@JQUICK-MODUS
& 00:00' §

Velg funksjonen
og innstill temperaturen

AT RN N WA

: . 00
2. Drei funksjonsknappen 00 f

onsket funksjon (for eksempel <TURBO

or & velge

& / QUICK-MODUS

X | & 00:00 §

Still inn enskede parametere
og vent pa oppstart

Du kan velge alle tradisjonelle
funksjonstyper, med unntak av

funksjonene PIZZA og ECO

|
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Tradisjonell tilberedning

3. Drei temperaturknappen & for & stille

inn tilberedningstemperaturen (for

eksempel «<250 °C»).
@ 12:30

@/QUICK-MODUS

® | & 00:00 § 250°C

Still inn gnskede parametere
og vent pa oppstart

Forvarming av ovnsrommet starter f&
sekunder effer at den siste innstillingen er
utfert.

Rask forhandsoppvarming

4. Bruk reduksjonstasten = og

okningstasten (plassert i det nedre

) for & stille inn en

feltet
filberedningstfid.

Hvis reduksjosntasten = eller

ikke brukes, vil

displayet vise hvor lang fil som har
gétt av tilberedningstiden.

gkningstasten +
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Tilberedning med sonde (kun enkelte
modeller)

3. Berer tasten SONDE plassert i

@;/ QUICK-MODUS

2 | & 00:00 §

Still inn enskede parametere
0g vent pa oppstart

4. Bruk reduksjonstasten = og

okningstasten (plassert i det nedre

omré&det 9) for & stille inn

méltemperaturen (for eksempel «70°C»).

jTEMPERATUR SONDE

Maltemp.

/s 70°C

5. Bergr tasten BEKREFT.for & bekrefte
maltemperaturen.

6. Seftt stekebrettet med matvaren som skal
filberedes p& de filharende rillene.

3

7. Sett pluggen pé& temperatursonden inn i
uttaket p& siden. Bruk selve sonden il &
&pne beskyttelseslokket.

8. Lukk deren.

9. Drei temperaturknappen Ill for & stille

inn filberedningstemperaturen (for
eksempel «200°C>).
Forvarming av ovnsrommet starter f&
sekunder effer at den siste innstillingen er
utfert.

@j QUICK-MODUS @ 12:30

2 § 200°C

/& 70°C

Rask forhandsoppvarming

For & avbryte en filberedning p& et
hvilket som helst tidspunkt vrir du
funksjonsknappen og
temperaturknappen fil posisjon 0.
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Tilberedningen er ferdig 2. Velg ansket type mairett fra menyen
SMART COOKING (for eksempel

Nar tilberedningen er ferdig, vises
meldingen Tilberedning ferdig og det
hares et lydsignal som kan deakfiveres ved
& berare ef hvilket som helst punkt pé&
displayet eller ved & &pne daren.

Tilberedning ferdig

1 For funksionsknappen 00 o 4. Bla i verdiene for & stille inn vekten til
! PPEN O 9 matvaren som skal tilberedes (for

temperaturknappen @ filbake il eksempel <<@ 0,7 Kg).

posisjon 0.
2. Berer tasten TOUCH MODE

(plassert i informasjonsfeltet o oppe fil
venstre) for & returnere fil hovedmenyen.

3.5 Smart Cooking

| denne modusen kan du velge et
forhandslagret program for filberedning av 9. Berer tasten BEKREFT. for & bekrefte
matretter. P& bakgrunn av den valgte vekten innstillingene.

beregner produkfet automatisk de optimale

A .
filberedningsparametrene. 0/ swaT cookin @ 12:30

1. P& <hovedmenyen», berar tasten SMART - =2 % 00:27'

COOKING .

@ 12:30

&b

Venter pa a starte tilberedningen

4 \N4\® "\ \O

N& er det mulig & lagre de innstilte
verdiene som en personlig
oppskrift (se kapittelet «3.7 Mine
oppskrifter»)

NG  TILBEREDNING ANDRE FUNKS).
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0. Berer tasten STARTE for & begynne
filberedningen SMART COOKING.

Tilberedningen starter med programmets
forhandsdefinerte innstillinger.

/ Du kan nér som helst, ogsé efter at

& | tilberedningen er startet, endre
parametrene for temperatur og
varighet.

Forhandsoppvarming

Tilberedningen blir alltid uffert efter en
forvarmingsfase, som varmer ovnsrommet il
innstilt temperatur.

Denne fasen varsles av den gradvise
gkningen av temperaturnivé som oppnds.

Rask forhandsoppvarming

/ Under bruk av programmene

& | Smart Cooking, er det ikke mulig &
deaktivere

forh&ndsoppvarmingen.

Etter avsluttet forhdndsoppvarming, vil et
lydsignal og en melding pa displayet angi
at matretten som skal tilberedes kan settes
inn i ovnsrommet.

I illegg angis hvilken rille matretten skal
plasseres pd for best mulig resultat.

Sett inn retten og bekreft

Vi anbefaler i plassere retten

pa fierde rille nedenfra

o

3

7. Apne deren.
8. Setft matretten inn i ovnsrommet.

Q. Lukk dgren.

10. Berer tasten BEKREFT for &
begynne filberedningen.

/Q\j SMART COOKING

@ 12:37
® 00:27'

§ 250°C

® 13:04

O\ L4 \B /0

Tilberedningen er ferdig

Nar tilberedningen er ferdig, vises
meldingen Tilberedning ferdig og det
hares ef lydsignal som kan deakfiveres ved
& berare et hvilket som helst punkt p&
displayet eller ved & &pne deren.

Tilberedning ferdig

11. Berer HOME-tasten for & gd utav

funksjonen.
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3.6 Kronologi

Denne menyen er szerlig nyttig for & vise og
gjenbruke de sist brukte programmene eller
personlige oppskriftene.

1. P& <hovedmenyen» berarer du fasten

KRONOLOGI (plassert i feltet nede

9 fil venstre).

o/ @ 12:30

(%)

&g

SMART COOKING ~ TILBEREDNING ANDRE FUNKS].

\f}a\&\g\o?

2. Velg den funksjonen du vil bruke pd nytt
og fortsett med filberedningen som
beskrevet i de forrige kapitlene.

/Q\/ KRONOLOGI

BLANDEDE GR.
GRONNSAKER
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Slette kronologien

Hvis du vil slefte kronologien:
1. P& <hovedmenyen» berer tasten

KRONOLOGI .

o/ @ 12:30

()

g

SMART COOKING  TILBEREDNING ANDRE FUNKS].

\fﬁ\@\@\og

2. Bergr tasten PAPIRKURYV for & slette

kronologien.

3. Berar tasten BEKREFT for & bekrefte

sletting av kronologien (eller tasten

ANNULLER for & annullere

operasjonen.

@nsker du § slette kronologien?

9 ©
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Tabell over forh&ndsdefinerte programmer

Ag = Méltemperatur (se «Temperatursonde»)

&=
KISTT
. q Vekt Te . o Tid
Undertype Funksjon Rille (Kg) &P ( (minutter)
ROASTBIFF H
2 --- 200(AL50)  ---
BLODIG P
| ) VARMLUFT /‘L
ROASTBIFF n
2 .- 200 ( 58) ---
MIDDELS 3
| ) VARMLUFT /1
ROASTBIFF (GODT n
2 .- 200 ( 65) ---
STEKT P
] VARMLUFT /7'
SVINESTEK n 2 1] 190 90
TURBO
LAM (MIDDELS) n 2 R [%6) (A& 65)  ---
TURBO
LAM (GODT STEKT) H 2 —-- 190 (A& 75)  ---
TURBO
STEKT KALV H 1 190(/{‘7}/75)
OMLUFT
SVINERIBBER (helt “ 3 03 180 o5
stykke)
OMLUFT
SVINEKOTELETTER n
(cirka 4 stykker) 2 0,1 200 12

—
c
-
oe)
O
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KIGTTPOLSER AV

SVIN (cirka 10-12 4 0,3 280 11
stk.)

BACON (cirka 6

skiver med tykkelse p& 4 0,2 250 341 11
5 mm)

OVNSSTEKT

KALKUN 2 1,3 210 60
STEKT KYLLING 2 1,3 210 60
OVNSSTEKT KANIN 5 10 100 80

(i biter)
VARMLUFT

" For grilltilberedninger anbefaler vi & steke matvarene pd begge sider, med referanse il tidene
som er angitt i fabellen. Den lengste angitte tiden henviser allfid fil den ferste siden som skal stekes,

med utgangspunkt i r& matvare.

HEL FISK (FERSK) ® 0,4 160 30
OMLUFT
HEL FISK (DYPFRYST) ® 2 0,3 180 48
VARMLUFT
HAVABBOR ® 2 0,4 160 45
VARMLUFT
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BREIFLABB ® 2 0,1 160 55
VARMLUFT
TANNBRASME 2 0,3 180 25
VARMLUFT
SLETTVAR ® 2 0,2 160 20
VARMLUFT
GRANNSAKER

BLANDEDE GR.

GRONNSAKER 4 0,3 250 g+5 (1)
gR/[Q\)IiSI\TJEE\TKEER 2 0,6 210 26
%;?Eg o 2 0,6 190 28
FDRTEEEYST POMMES , 09 - .

OMLUFT

) For grillilberedninger anbefaler vi & steke matvarene pé& begge sider, med referanse fil tidene
som er angitt i tabellen. Den lengste angitte tiden henviser alltid il den ferste siden som skal stekes,
med utgangspunkt i r& matvare.
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DESSERT/KAKER

Undertype Funksjon Rille

N

FORMKAKE
OVER- OG UNDERVARME

SMAKAKER (20 - 22
stk. & 25-27 gr. hver)

N

—
c
)
@
©)

MUFFINS (cirka 50

gr. per hver form)

<
>
o
<
=
(e
!
—

VANNBAKKELS

N

(middels store - store)

TURBO
MARENGS 2
TURBO
SUKKERBR@D n 2
TURBO
STRUDEL . 2
OVER- OG UNDERVARME
PAI . 1
OVER- OG UNDERVARME
BRIOCHEBR@D 2
OMLUFT
CROISSANT H 2

VARMLUFT

Vekt

(Kg)

1,0

0,3

04

0,2

0,1

0,5

0,2

0,2

Temp.

(°C)

160

120

150

160

Tid
(minutter)

55

20

60

83

45

30

43

43

25

For filberedning av kaker som kjeks, muffins, marengs, vannbakkels... angir den angitte vekten
totalvekten av deigen som brukes. Tilberedningstemperaturen varierer p& bakgrunn av tykkelsen og

storrelsen p& kaken.
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BR@D / PIZZA -

GJARET BR@D
(LANDBR@D) 2 0,4 200 25
FOCACCIA 2 1,0 180 25
PIZZA| =
LANGPANNE 1 0,7 280 8
PIZZA
PIZZA PA H
(2)
STEINPLATE (FERSK) 1 0,7 280 6
PIZZA
PIZZA PA
STEINPLATE 112 0.5 280 5
(DYPFRYST) PI7ZA

) (Modeller uten pizzastein) Steinplaten skal vaere plassert i bunnen av ovnsrommet. Fryst pizza
stekt p& steinen krever ikke forskjellig filberedningstid p& bakgrunn av vekten.

PASTA / RIS

OVNSBAKT PASTA 1 2,0 200 34

OVER- OG UNDERVARME

LASAGNE 1 1,0 230 30

OVER- OG UNDERVARME

PAELLA
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1 0,6 200 37

QUICHE LORRAINE

OVER- OG UNDERVARME

TILBEREDNING VED LAV TEMPERATUR

KALV 2 120(/{,}75)

OKSEKJ@TT

(BLODIG| 2 e 90( A 55)

OKSEKJ@TT [GODT

STEKT) 2 110(/%70)
VARMLUFT

SVINEFILET 2 1,5 120 (/{é 75)

LAM 2 20 120 (/{‘7; 75)
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3.7 Mine oppskrifter Legge til en oppskrift

Med denne menyen kan du stille inn et 2. Velg gnsket type matrett fra menyen
personlig program med de parametrene du MINE OPPSKRIFTER (for eksempel
matte anske. Ved farste gangs bruk vil det

kun bli foreslatt & legge il en ny oppskrift. «DESSERT/KAKER

Etter & ha lagret dine egne oppskrifter vil

disse sd bli foreslatt i den tilharende 7
menyen. 3. Berar tasten NY OPPSKRIFT .

1. P& <hovedmenyen» berarer du fasten

MINE OPPSKRIFTER [ (plassert 4. Velg ansket funksjon (for eksempel

informasjonsfeltet nede 9 fil venstre). VARMLUFT H»).
o/ @ 12:30

5. Bergr tasten TEMPERATUR M eller

tilharende verdi.

g@ 6. Bla i verdiene for & velge ansket
filberedningstemperatur (for eksempel
SMART COOKING ~ TILBEREDNING  ANDRE FUNKS). 170°C>)

@\Efgxgx@

Du kan lagre opptil maksimalt 64
personlige oppskrifter.

IN

Du kan ikke lagre mer 17 7. Berar tasten BEKREFT for & bekrefte

oppskrifter som tilhgrer den samme den nye temperaturen valgt for
kategorien. filberedning.
8. Bergr tasten VARIGHET TILBEREDNING

eller tilharende verdi.

IN
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9. Bla i verdiene fil du velger ansket
filberedningstid (for eksempel «55
minutter»).

10. Berer tasten BEKREFT for &
bekrefte den valgte tilberedningstiden.

@ 12:30
® 00:55'

/Q\J MINE OPPSKRIFTER

§ 170°C | @

ORERE

Still inn param.
og lagre eller start tilbered.

()

/ | tiden for ferdig filberedning, er
£ | ogsé minuttene som kreves for
—! forh&ndsoppvarming medregnet.

/ N& kan du ogsa legge til en
& | forsinket tilberedning (se
— «Forsinket tilberedning»).
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Lagre en oppskrift
11. Ta pé& tasten LAGRE 4

12. Bla gjennom verdiene for RILLE (for
eksempel 2).

13. Bla i verdiene for & stille inn vekten fil
matvaren som skal tilberedes (for

eksempel <<m 1.0 Kg»).

14. Beror tasten BEKREFT . for &

bekrefte innsfillingene.
N& mé du angi navnet p& oppskriften.
15. Bruk det alfanumeriske tastaturet for &

angi navnet p& oppskriften som skal
lagres (for eksempel RISOTTO).
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Bruk tastene og for

& ga fra bokstavtastaturet il
nummertastaturet og viceversa.

IN

Navnet p& oppskriften kan vaere
maksimalt 12 tegn langt, inkludert
mellomrom.

IN

For & kunne lagre oppskriften ma
navnet inneholde minst ett tegn.

IN

Tegnet slefter det foregéende
tegnet.

IN

16. For & lagre programmet trykker du p&
tasten BEKREFT[]

Program lagret

3

Starte en personlig oppskrift
1. P& <hovedmenyen», berar tasten MINE

OPPSKRIFTER .
&/ @ 12:30

&b

SMART COOKING  TILBEREDNING ANDRE FUNKS).

2. Velg @nsket type matreft fra menyen
MINE OPPSKRIFTER (for eksempel

«DESSERT/KAKER

3. Velg den tidligere lagrede oppskriften
(for eksempel RISOTTO).

/Q\/ MINE OPPSKRIFTER
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4. Bergr tasten STARTG for & begynne

filberedningen.

/Q\j RISOTTO @ 18:30

& 00:55'
§ 170°C|
® 19:35

Still inn param.
og lagre eller start tilbered.

@\@w\av\

Forhéndsoppvarming

Tilberedningen blir alltid utfert etter en
forvormmgs{cse, som varmer ovnsrommet fil
innstilt temperatur.

Denne fasen varsles av den gradvise
skningen av temperaturnivé som oppnds.

Rask forhandsoppvarming

Etter avsluttet forh&ndsoppvarming, vil et
lydsignal og en melding pa displayet angi
at matretten som skal tilberedes kan seftes
inn i ovnsrommet

| fillegg angis hvilken rille matretten skal
plasseres pa for best mulig resultat.

Sett inn retten og bekreft

Vi anbefaler i plassere retten

pa andre rille nedenfra

o
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5. Apne deren.
6. Sett matretten inn i ovnsrommet.

7. Lukk deren.
8. Beror tasten BEKREFTfor & begynne

filberedningen.

/Q\j RISOTTO @ 18:39

& 00:54'

§ 170°C |

® 19:33

Q\= \A\2 "\ \O

Tilberedningen er ferdig

Nar tilberedningen er ferdig, vises
meldingen Tilberedning ferdig og det
hares et lydsignal som kan deakfiveres ved
& berare et hvilket som helst punkt p&
displayet eller ved & &pne deren.

Tilberedning ferdig

Q. Bergar HOME-tasten for & g& utav

funksjonen.
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Slette en oppskrift 4. Ta pé tasten PAPIRKURY [ for & slette

1. P& <hovedmenyen», bergr tasten MINE den valgte oppskriften.

OPPSKRIFTER [§7) 0 Jrsorro @ 1830

o/ ® 1230 & 00:55'

§ 170°C = 2
&

® 19:35

Still inn param.
og lagre eller start tilbered.

@ \m \ A\ &\ /0

SMART COOKING ~ TILBEREDNING ANDRE FUNKS).

z

5. Ta pé& tasten BEKREFT for & bekrefte

slefting av den valgte oppskriften (eller

tasten ANNULLER for & annullere

operasjonen.

2. Velg @nsket type matrett fra menyen
MINE OPPSKRIFTER (for eksempel

3. Velg den tidligere lagrede oppskriften
(for eksempel RISOTTO).

@nsker du a fjerne programmet?

9 O
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3.8 Andre funksjoner

| menyen for spesialfunksjoner finner du
enkelte funksjoner slik som tinefunksjon,
heving eller rengjering...

* P& <hovedmenyen» bergrer du tasten

ANDRE FUNKSJ.

¢/

SMART COOKING ~ TILBEREDNING

278

Alle funksjonene er ikke

filgiengelige pa alle modellene.
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Liste over andre funksjoner

0
3%5 VEKTBASERT TINING

A‘A

Automatisk tinefunksjon. Velg matrett. Ovnen
definerer automatisk den tiden som trengs fil
finingen.

3%5 TIDSINNSTILT TINING

6‘5

Manuell tinefunksjon. Angi tinefiden for
matretten. N&r den innstilte tiden er avsluttet
avbrytes funksjonen.

HEVING

Spesifikk funksjon for heving av deiger.

TALLERKENVARMER

“

Funksjon for & varme opp eller holde
tallerkener varme. Plasser ef bretft p& det
farste nivaet og stable tallerknene som skal
varmes pd dette.

//js\\\ VARMHOLDINGSMODUS

Med denne funksjonen kan du holde mat
som allerede er filberedt varm.
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SABBAT

Denne funksjonen gjer det mulig & tilberede
mat og den overholder samfidig reglene for
den hebraiske religionens hviledag.

¢ VAPOR CLEAN

+

(kun enkelte modeller)

Rengjeringsfunksjon med generering av
damp. Fier alt tilbeher, hell cirka 40 cc
vann i rommet i bunnen og sprut en lasning
av vann og oppvaskmiddel p& veggene i
ovnsrommet.

B8 PYROLYSE
P (kun enkelte modeller)

Automatisk rengjeringsfunksjon. Ovnen
oppnér 500°C og leser opp all skitten i
ovnsrommet. Né&r funksjonen er i gang er
det ikke mulig & &pne daren.

/ Herunder illustreres de
& | spesialfunksjonene som er mest
komplekse i bruk. For funksjonene

VAPOR CLEAN E og

PYROLYSE se «4
Rengjering og vedlikehold.

3

Vektbasert tining

/ Hvis den innvendige temperaturen

&7 | er hayere enn den forutsatte
stanses funksjonen umiddelbart og
displayet viser teksten «Indre
temperatur for hay, vent pa
avkjeling» La apparatet avkjsles
fer du aktiverer funksjonen.

1. Sett matretten inn i ovnen etter & ha veid
den.

8
2. Velg VEKTBASERT TINING .
)

3. Velg typen matvare som skal fines, velg
blant kategoriene KIGTT - FISK - BR&D
- DESSERT/KAKER

4. Bla i verdiene for & stille inn vekten fil
matvaren som skal fines.

5. Berar tasten BEKREFT for & bekrefte

innstillingene.

6. Ta pd tasten START
gang vektbasert tining.

for & sette i

279



— Bruk

=

Nar funksjonen er over hares ef kort
lydsignal som kan deaktiveres ved & bergre
et hvilket som helst punkt p& displayet eller
ved & &pne deren.

Forh&ndsinnstilte parametere:

Type ;llfg)t Tid
0,5 01t45m
0,4 00t 40m
0,3 00t 20m
1,0 00t 45m

DESSERT/KAKER

*Tiningstidene kan variere p& bakgrunn av
formen og sterrelsen p& matvarene som
skal fines.

/ Under funksjonen Vektbasert tining
&7 | er det ikke mulig & endre
standardtemperaturen (30°C).

280

Tidsinnstilt tining

/ Hvis den innvendige temperaturen

&7 | er hayere enn den forutsatte
stanses funksjonen umiddelbart og
displayet viser teksten “Indre
temperatur for hay, vent pa
avkjgling” La apparatet avkjeles
fer du aktiverer funksjonen.

1. Sett matreften inn i produktet.

)
2. Velg TIDSINNSTILT TINING ?%% .

)

3. Bergr tasten VARIGHET TILBEREDNING
eller tilhgrende verdi.

4. Bla i verdiene il du velger ansket
varighet.

5. Bergr tasten BEKREFT. for & bekrefte

innstillingene.
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6. Ta pé tasten START [a for & seffe i Heving
gang Tidsinnstilt tining. / Hvis den innvendige temperaturen
Nér funksjonen er over hares et kort &7 | er hayere enn den forutsatte
lydsignal som kan deaktiveres ved & berare stanses funksjonen umiddelbart og
et hvilket som helst punkt pa displayet eller displayet viser teksten «Indre
ved & &pne deren. temperatur for hay, vent pa
avkjeling» La apparatet avkjsles
7. Berar HOME-tasten for & gé& ut av [ZIINg» ~a appare !
fer du aktiverer funksjonen.

funksjonen.

/ Varigheten fil Tidsinnstilt tining / E‘;rri:E(F;)g'ggrv:]i&ékb?n};evmg

£ varierer fra minimum 1 minutt il =1 " ;
— ; . res i bunnen vnsrommet.
maksimum 12 timer og 59 PIasseres 1 bunnen av ovnsromme

minutter. 1

z

. Plasser deigen som skal heves p& andre
niva.

/ Under funksjonen Tidsinnstilt tining
&7 | er det ikke mulig & endre
= ° 2. Velg HEVING .

standardtemperaturen (30°C).
3. Berar tasten VARIGHET TILBEREDNING

eller tilharende verdi.

4. Bla i verdiene fil du velger ansket
varighet.

OO OO
@

5. Berar tasten TEMPERATUR Il eller

tilharende verdi.
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6. Bla i verdiene for & velge ansket
filberedningstemperatur (fra 25°C fil
40°C).

7. Beror tasten BEKREFT for & bekrefte

innstillingene.

8. Ta pd& tasten START [a for & starte
Hevingen.

Nar funksjonen er over hares ef kort
lydsignal som kan deaktiveres ved & berare
et hvilket som helst punkt pa displayet eller
ved & &pne deren.

/ Varigheten til Hevingen varierer fra

£ | et minimum pd& 1 minutt fil
maksimum 12 timer og 59
minutter.

Tallerkenvarmer

1. Plasser et bakebrett p& det ferste nivéet,
og seft tallerkenene som skal varmes
oppd dette.

(ra )

/ lkke lag for heye stabler. Sett
& | maksimalt 5/6 tallerkener oppé
hverandre.

282

(5
2.Ve|g TALLERKENVARMER B8

3. Berar tasten START for & starte

funksjonen Tallerkenvarmer.

/ Hvis ikke annet er innstilt, har

& | funksjonen Tallerkenvarmer en
— maksimal varighet p& 12 timer og
59 minutter.

Mens funksjonen p&gdr kan du sfille inn:

* temperaturen JI{ (fra 40°C il 80°C);
* funksjonens vorighef;

* en forsinket funksjon (kun hvis en

annen varighet enn standard er sfilt inn).
Nar funksjonen er over hares ef kort
lydsignal som kan deaktiveres ved & berare
et hvilket som helst punkt pa displayet eller
ved & &pne deren.
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Varmholdingsmodus

1. Velg VARMHOLDINGSMODUS

i

2. Beror tasten TEMPERATUR )l eller
tilharende verdi.

3. Bla i verdiene for & velge ansket
filberedningstemperatur (fra 60°C il
100°C).

4. Beror tasten START

Varmholdingsmodusen.

for & starte

Nar funksjonen er over heres ef kort
lydsignal som kan deaktiveres ved & berare
et hvilket som helst punkt p& displayet eller
ved & dpne deren.

Sabbat

/ | denne funksjonen falger
&7 | produktet enkelte spesielle rutiner:

* Tilberedningen kan fortsette for
en ubestemt fid, det er ikke mulig
innstille noen tilberedningstid.

* Ingen type forvarming kan
utfares.

* Valgt tilberedningstemperatur
varierer mellom 60°C og
100°C.

* Llyspaeren i ovnen deakfiveres,
ethvert inngrep som &pning av
deren, eller en manuell
aktivering via knappen, akfiverer
ikke lampen.

* Den inferne viften sl&s av.

* Lydsignaler deaktivert.

3

1. Velg SABBAT SHERES.
i1

2. Berar tasten TEMPERATUR I eller

tilhgrende verdi.

3. Bla i verdiene for & velge ansket
filberedningstemperatur (fra 60°C il
100°C).

i 6O°f@7

ARO‘

4. Bergr tasten BEKREFT. for & bekrefte

den valgte temperaturen.

5. Beror tasten START
Sabbat-funksjonen.

for & starte

For & avbryte funksjonen:

* Ta p& HOME-tasten i cirka 3

sekunder (displayet gér filbake fil
hovedmenyen).
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3.9 Innstillinger Sprak
Via denne menyen kan du stille inn
produktets konfigurasjon. / Gijer det mulig & velge spraket pa
* P& <hovedmenyen» bergrer du tasten = | displayet.
INNSTILLINGER @ (plassert
informasjonsfeltet nede 9 fil hayre). 1. Velg [ﬁ Sprék.
2. Bla gjennom de tilgiengelige sprékene fil

&/ @ 12:30 du velger ansket sprék.
% 3. Berar tasten BEKREFT. for & bekrefte

g@ valgt sprak.

SMART COOKING  TILBEREDNING ANDRE FUNKS).

Ved et midlertidig strembrudd vil
alle de personlige innstillingene
fortsatt vaere akfive.

IN

For innstillinger som gjelder

Tilkobling , Fiernkontroll [EH

og SmegConnect se

IN

bruksanvisningen «Tilkobling
integrert stekeovn» (kun
modellene SmegConnect).
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Funksjonssperre

/ Cier det mulig & sperre produkfets

&7 | betieningsknapper automatisk etter
ett minutt med normal funksjon,

uten at brukeren mé& gripe inn.

1. Velg Funksjonssperre.
2. Velg Ja.

3. Ta pé tasten BEKREFT Q for & aktivere

modusen Funksjonssperre.

/ Under normal funksjonen angis

— | dette av at kontrollampen i

informasjonsteltet o slas pé.

For & fierne blokkeringen midlertidig under
en filberedning:

4. Ta pé& en av verdiene du vil endre.

Pa displayet vises et varsel som angir
hvordan du midlertidig deakfiverer
modusen Funksjonssperre.

o/

@ 12:30

Trykk pa ikonet i 3 sekunder
for & deaktivere funksjonssperren

5.Tai 3 sekunder p& symbolet .

3

Show Room (kun for utstillere)

/ Denne modusen gjer det mulig for

&7 | produktet & deaktivere
varmeelementene, men p& samme

tid holde betjeningspanelet akfivt.

1. Velg .Show Room.
2. Velg On.

3. Berar tasten BEKREFT fora okhvere

modusen Show Room.

/ Under normal funksjonen angis

— | dette av at kontrollampen i

informasjonsfeltet o slas pé.

For & bruke produktet pa& vanlig
méte m& denne modusen slés AV.

7

vil produktet utlzse en lyd. Du kan
deaktivere defte med denne
funksjonen.

1. Velg Lyd.

2. Velg Off.

3. Ta pd tasten BEKREFT

deaktivere lydsignalet om er knyttet il
berering av symbolene pé& displayet.

/ Hver gang du trykker pa displayet

foré
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Varmholdingsmodus

1.
1. Velg Varmholdingsmodus. 2. Velg On.

&
«Q
m
o
o
&
=

2. Velg On. 3. Ta pa tasten BEKREFT /Y for & akfivere
3. Ta pd tasten BEKREFT for & aktivere modusen Eco light.

Varmholdingsmodusen.
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m Digital klokke Demo-modus (kun for utstillere)
/ Cijer det mulig & vise klokkeslettet i / Denne modusen ligner veldig p&
£ | digitalt format. £ | modusen Show Room. Nér denne
— — modusen aktiveres vises en
. demonstrasjon av de forskjellige
1. Velg m Digital klokke. skiermbildene som illustrerer
2. Velg On. apparatets muligheter etter en viss
Ta pé& tasten BEKREFT for & aktivere fids inakfivitet.

modusen Digital klokke. 1 Velg B Demo-modus

2. Velg On.

3. Ta pé tasten BEKREFT Q for & aktivere
Demo-modus.

/ For & bruke produktet pa vanlig
£ | m&te m& denne modusen slas AV
(Deaktivert).

/ Den digitale versjonen forblir akfiv
= [ ved et midlertidig strembrudd. Format temperatur

/ Gijer det mulig & stille inn
& | temperaturskalaen i grader Celsius

—— (°C) eller i grader Fahrenheit (°F).

B7# Format klokkeslett

/ Aktiverer/deaktiverer visning av 1. Velg Format temperatur.
& | klokkeslettet i formatet 12 eller 24 2. Velg °Celler °F.
— i .
et 3. Ta pd tasten BEKREFT for & aktivere
1. Velg [BZ# Format klokkeslett. onsket femperaturformat
2. Velg 12h eller 24h. / Funksjonen Format temperatur er
3. Ta pd tasten BEKREFT for & aktivere = | fra fabrikkens side stilt inn pa °C.

onsket klokkeslettformat.

/ Funksjonen Format klokkeslett er
= | fra fabrikkens side stilt inn p& 24h.
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Vis klokkeslett

/ Aktiverer/deaktiverer visning av

=" | klokkeslettet n&r ovnen er avslatt.

1. Velg [igg] Vis klokkeslett

2. Velg On.
3. Ta pé tasten BEKREFT{or & akfivere

visning av klokkeslettet.

/ Funksjonen Vis klokkeslett er fra
= | fabrikkens side stilt inn p& Off.

stilt inn p& On, vil apparatet i
standby vise gjeldende klokkeslett
pd displayet med lav lysstyrke.

/ Huvis funksjonen Vis klokkeslett er

p& On medferer hayere
energiforbruk enn nér apparatet er
i standby.

/ Funksjonen Vis klokkeslett sfilt inn

/ Kun SmegConnect-modeller: Hvis
& | funksjonen Vis klokkeslett er stilt inn
p& Off slukkes tilkoblingen
automatisk og klokken gérinn i
standby.
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Cfor -¢|| Lysstyrke pa displayet

/ Gijer det mulig & velge lysstyrken
= | padisplayet.

1. Velg m Lysstyrke pa displayet.
2. Velg blant alternativene Hay - Middels -
Lav.

3. Ta p& tasten BEKREFT Q for & bekrefte

valget.

/ Funksjonen Lysstyrke pa displayet
&7 | er fra fabrikkens side sfilt inn p&
Hay.

m Gjenopprett innstillingene

/ Denne funksjonen gjenoppretter
£ | dlle innstillingene til de
—— opprinnelige fabrikkinnstillingene.

1. Velg m Gijenopprett innst.
2. Ta pé tasten BEKREFTfor & bekrefte

valget.



4 Rengitaring og vedlikehold Matflekker eller rester

Bruk aldri metallsvamper eller kvasse

Advarsler
skraper, da deffe kan skade overflatene.

Bruk vanlige ikke-slipende produkter og
kiskkenredskap av tre eller plast dersom
det er nedvendig. Skyll grundig og terk

med en tarr klut eller mikrofiberklut.

Unngé at sukkerholdige matrester (f.eks.
syltetary) brenner seg fast inne i produktet.
Hvis de brenner seg fast over for lang fid,
kan det edelegge emaliebelegget inne i
produkfet.

Zz

4.2 Rengjering av dgra

Demontering av dera

For & gjere rengjeringen enklere anbefaler
vi & fierne daeren og legge den pé& et

kiokkenhandkle.

Gijer som felger for & fierne dera:

1. Apne deren fullstendig og sett de to
knottene inn i &pningene i hengslene som
indikert i figuren.

4.1 Rengjering av overflater

For & bevare produktets overflater i god
stand, m& de rengjeres regelmessig etter
bruk. La dem kjgle seg ned ferst.

Vanlig, daglig rengjering

Bruk alltid kun spesifikke produkter som ikke
inneholder slipende eller klorbaserte syrer.

Hell produktet p& en fuktig klut og rengjer
overflaten, skyll godt og terk av med en myk
klut eller en mikrofiberklut.
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ﬂ Rengjering og vedlikehold

2. Ta tak i begge sidene av deren med
begge hender, lgft den oppover i en
vinkel p& omtrent 30° og trekk den ut.

By

3. For & sette dera pd plass igjen setter du
hengslene inn i de rikfige &pningene som
er plassert p& ovnen. Pass p& af sporene
A hviler fullstendig p& @pningene. Senk
deren, og s& snart den er p& plass
fierner du pinnene fra hullene i
hengslene.
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Rengjering av glassrutene i dgra

Det anbefales & alltid holde glassrutene i
deren grundig rene. Bruk absorberende

kiskkenpapir. Hvis skitten sitter godt fast,

vask med en fukfig svamp og et naytralt

rengjeringsmiddel.

/ Det anbefales & bruke
&7 | rengjeringsproduktene som
distribueres av produsenten.

Demontering av innvendig glass

For & gjere rengjeringen enklere kan du
demontere de innvendige glassene som
deren bestar av.

1. Fiern det innvendige glasset ved & dra
det forsiktig oppover i den bakre delen,
felg bevegelsene indikert av pilene (1).

2. Dra deretter den fremre delen (2)
oppover. P& den méten lasnes de 4
festede knottene fra plassene sine p&
deren.




3. P& noen modeller er def et 0. Sett det innvendige glasset pa plass
mellomliggende glass. Fiern det igien. Pass pd at du sentrerer og fester
mellomliggende glasset ved & lofte det de 4 knottene pé plassene sine p&
oppover. deren, ved & frykke lett.

4. Rengijer det utvendige glasset og dem du
har fiernet. Bruk absorberende
kigkkenpapir. Hvis skitten sitter godt fast, 4.3 Rengjering av ovnsrommet
vask med en fukfig svamp og ef nayiralt

For & bevare ovnsrommet godt, ber det
rengjeringsmiddel.

rengjeres efter hver gang det har vaert i
bruk, etter at det har kjelt seg ned.
Unngé& at matrester sterkner inne i
ovnsrommet, da det vil kunne @delegge
emaljen.

Ta ut alle utirekkbare deler fer rengjering.

For & gjere rengjeringen lettere anbefaler vi
& demontere:

* dera
5. Gé& frem i omvendt rekkefelge for & sette ¢ ovnsstigene for rister/bakebrett
glasspanelene pa plass igjen. * ovnspakning.
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Terking

Tilberedning av matretter ferer til at det

dannes fuktighet i ovnsrommet. Dette er helt

normalt og edelegger ikke produktets

korrekte funksjon.

Etter hver tilberedning:

1. la produktet avkjeles;

2. fiern smuss fra ovnsrommet;

3. terk ovnsrommet med en myk klut;

4. la deren st& &pen sé lenge som
nedvendig, slik at ovnsrommet tarkes
helt.

Rengjering av sonden

Etter hver bruk m& temperatursonden
rengjeres ndr den er avkjglt. Rengjer
spissen av temperatursonden (metalldel)
med vann, mildt oppvaskmiddel og en myk
svamp. Rengjer resten med en myk klut
fuktet med vann.

Unngd & vaske i oppvaskmaskin da dette
kan skade pluggens elekiriske deler.

Tark godt etfer rengjering.

292

Rengjering og vedlikehold

Fierne ovnsstiger for rister/bakebrett

Ved & fierne ovnsstigene blir det lettere &
rengjere sidene. Dette m& utferes hver gang
man vil benytte den automatiske
rengjaringssyklusen (kun enkelte modeller).
For & fiere ovnsstigene: Trekk ovnsstigene
innover i ovnsrommet slik at de lasner fra
festet A, og trekk dem deretter ut fra
plassene plassert p& baksiden B.

Na&r rengjeringen er ferdig, gjentar du de
ovennevnte prosedyrene for & sette
ovnsstigene inn igjen.

@

A \




Rengjering av den gvre delen (unntatt Vapor Clean (kun enkelte modeller)
pyrolytiske modeller)

Produktet er utstyrt med ef varmeelement

som kan vippes, og som dermed gjer det

lettere & gjere rent den avre delen av

ovnen.

1. Left det @vre varmeelementet litt oppover
og vri holdeme 90° for & frigjere
varmeelementet.

T

= =W/ MWwi7i)4
Y L
Innledende oppgaver
NS Fer Vapor Clean sfartes:

2. Senk varmeelementet forsiktig ned fil det 1. Fiern absolutt alt tilbehar inne i
stopper. ovnsrommet.

3. Nér rengjeringen er avsluttet mé&
varmeelementet seffes pd plass igjen, og
vri holdeme for & l&se det pé plass.
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2. Hell ca. 40ml vann i bunnen av
ovnsrommet. Pass pd at fordypningen
ikke renner over.

3. Ved hjelp av en forstaver, m& du spraye
en lgsning av vann og oppvaskmiddel
inn i ovnsrommet. Rett spruten mot
sideveggene, oppover, nedover og mot
deflektoren.

/ Man anbefaler & spraye

= | maksimalt 20 ganger.

4. Lukk deren.
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Innstilling av Vapor Clean

/ Hvis den innvendige temperaturen
&7 | er hayere enn den forutsatte
stanses funksjonen umiddelbart og
displayet viser teksten «Indre
temperatur for hay, vent pa
avkjeling» La apparatet avkjgles
fer du aktiverer funksjonen.

5. P& <hovedmenyen» bergrer du tasten

ANDRE FUNKSJ.

6

SMART COOKING ~ TILBEREDNING

6. Bla mot venstre i menyen og velg

..
funksjonen VAPOR CLEAN -I “ .

7. Skjermbildet for rengjeringssyklusen vises
pa displayet.

/Q\jANDRE FUNKS).

@ 12:30

t.
& & 12:48

Venter pa a starte funksjonen

@\ 4\ 0




Rengjering og vedlikehold

Parameterne for varighet og
temperatur kan ikke endres av
brukeren.

IN

/ Med tasten FORSINKET
£ | TILBEREDNING FgY kan man

stille inn en tid for ndr den utsatte
tilberedningen skal avsluttes.

for & starte

8. Ta pa tasten START
Vapor Clean.

@ 12:32

t.
& & 12:48

Funksjonen er i gang

/Q\/ANDRE FUNKS).

()

/ Hvis temperaturen inne i

& | ovnsrommet er for hay vil et

—— lydsignal og en melding p&
displayet varsle om af du mé vente
fil apparatet avkjsles.

Avslutning rengjeringssyklus Vapor
Clean

Nar Vapor Clean er ferdig vises meldingen
Funksjonen er avsluttet og det hares et
lydsignal som kan deaktiveres ved & berare
et hvilket som helst punkt p& displayet eller
ved & Gpne deren.

Funksjonen er avsluttet

Q. Bergr HOME-tasten for & g& ut av

funksjonen.

z

10. Apne daren og fiern skitten som sitter
mindre fast med en mikrofiberklut.

11. Hardere skorper mé fiernes med en
ikke-slipende svamp med messingtrader.

12. ltilfelle fettrester er det mulig & bruke
spesielle ovnsrengjgringsprodukter.

13. Fiern alt vann inni ovnsrommet.

For en bedre hygiene og for & unngd af det

lukter dérlig av maten, m& ovnsrommet

torkes ved hielp av en varmluftfunksjon pa

160 °Cica. 10 minutter.

/ Man anbefaler bruk av
£ | gummihansker ved disse
arbeidene.

delene som er vanskeligst & ng,
anbefaler man & ta av ovnsderen.

/ For & gjere det enklere & rengjere
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Pyrolyse: automatisk rengjering av .
ovnsrom (kun p& enkelte modeller)

Pyrolyse er en framgangsmate for
automatisk rengjering ved hay
temperatur som gjer at skitten laser
seg opp. Takket vaere denne
prosedyren er det sveert enkelt & .
rengjere innsiden av ovnsrommet. i

Feilaktig bruk
Fare for personskader

A\

* | lzpet av denne funksjonen kan
overflatene bli varmere enn normalt.

* Barn m& holdes p& avstand fra
produktet.

A\

e Sl& av brennere eller elekiriske plater p&
koketoppen som eventuelt er installert
over ovnen.

Feilaktig bruk
Fare for skader pa overflater

Innledende oppgaver

Far du starter pyrolysen:
* Rengjer det innvendige glasset i henhold
fil normale rengjeringsprosedyrer.

* Fjern eventuelle matrester eller starre sel
fra fidligere tilberedning fra ovnsrommet.

* Fjern absolutt alt filbeher inne i
ovnsrommet.
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Rengjering og vedlikehold

Ved svaert vanskelig skift kan du spraye
p& glasset med et produkt for rengjering
av ovner (les advarslene som produktet
er merket med), la virke i 60 minutter,
skyll og terk deretter glasset med
kiokkenpapir eller en mikrofiberklut.

Ta ut temperatursonden (hvis den finnes).
Fiern ovnsstigene for rister/bakebrett.

Lukk deren.

Innstilling av pyrolysen
1.

P& <hovedmenyen» berarer du tasten

ANDRE FUNKSJ. [K

6/

SMART COOKING  TILBEREDNING ANDR .
© \ %\ 4\ 9

La menyen bla mot venstre, og velg

+3

funksjonen PYROLYSE P’ .



Rengjering og vedlikehold ﬂ

3. Velg den mest passende rengjgringen for
automatisk rengjering av ovnsrommet:

Lite SKItten

@Middels skitten

‘Q\/mrf skittent

/ Anbefalt varighet av pyrolysen:
27 | e Lite skittent = 02:00’.

* Middels skittent = 02:30".
 Svaert skittent = 03:00".

4. Bergr tasten BEKREFT.for & bekrefte
valgt innstilling.

Produktet er klart til & starte den automatiske

rengjeringssyklusen.

/Q\JANDRE FUNKS). @ 12:30
713 02:30

OREX

Venter pa a starte funksjonen

O\ o4 0

/ Med tasten FORSINKET
£ | TILBEREDNING Y kan man

stille inn en tid for ndr den utsatte
tilberedningen skal avsluttes.

5. Berar tasten START [a for & starte
pyrolysen.

/ Hvis temperatursonden er satt i
tilharende uttak, vil det ikke vaere
mulig & starfe pyrolysen.

Hver gang tasten START [a

trykkes p& vil produktet avgi en
feilmelding.

Etter 2 minutter fra starten av pyrolysen,
blokkeres dera av en innretning som hindrer
alle forsek p& apning (displayet viser

symbolet m)

/Q\]ANDRE FUNKS).

z

§‘
P

Funksjonen er i gang

. 4. 6.0

/ Det er ikke mulig & velge noen
funksjon nar derlésen er pa.
Produktet kan uansett slas av med
betieningskontrollene.
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Avslutning av rengjeringssyklusen
Pyrolyse

Etter fullfart pyrolyse hares et kort lydsignal
som kan deakfiveres ved & bergre et hvilket
som helst punkt p& displayet.

Dara forblir blokkert fil temperaturen inne i
ovnsrommet er nede i sikkert nivé.

P& displayet vises det en melding som angir
at kigling av ovnsrommet pagér.

* Vent fil ovnsrommet avkjgles og samle
opp restene inne i ovnen med en fuktet
mikrofiberklut.

/ Under den farste pyrolysen vil det

& | kunne komme ubehagelig lukt,
som skyldes normal fordamping av
de enkelte olieholdige stoffer fra
produksjonen. Dette er et helt
normalt fenomen, som forsvinner
etter den farste pyrolysen.

/ Hvis resultatet ikke er

& | ilfredsstillende etter en pyrolyse av
— minimal varighet, anbefaler vi &
stille inn en lengre tid for de neste
rengjeringssyklusene.
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Rengjering og vedlikehold

/ Under pyrolysen lager viffene en
mer infens lyd, dette skyldes den
hayere roteringshastigheten. Dette

er en helt normal funksjon, for at
det varmen skal kunne spre seg
lettere. Nér pyrolysen er over
fortsetter ventilasjonen automatisk i
en filstrekkelig fil for & inng&
overoppvarming av veggene pd
mebler og framsiden av ovnen.

4.4 Ekstraordinaert vedlikehold

Demontering og montering av pakningen
(unntatt pyrolytiske modeller)

For & demontere pakningen:

* Lasne krokene plassert i de 4 hjgmene
og trekk pakningen utover.

&

For & montere pakningen:

* Festkrokene plasserti de 4 higrmene av
pakningen.

R&d for vedlikehold av pakningen

Pakningen skal vaere myk og elastisk.

* For & holde pakningen ren bruker du en
ikke-slipende svamp og vasker med
lunkent vann.



Utskiftning av lampen for den innvendige 4. Skyv ut og fiern lampen.
belysningen

[SHeNG)
1. Fiern absolutt alt filbeher inne i \j

ovnsrommet.
2. Fiern ovnsstigene for rister/bakebrett.

3. Fiemn lampedekselet med et redskap
(f.eks. en skje).

i

Zz

5. Skift ut lompen med en av samme type
(40W).

6. Sett p& dekslet igjen. La glassplatens
innvendige profil (A] vende mot deren.

7. Trykk dekselet helt ned slik ot det festes
perfekt fil lampeholderen.
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Hva gjer man hvis...

Panelet er slatt helt av:
* Kontroller strgmforsyningen.

* Kontroller om en eventuell allpolet bryter
ved inngangen il stramforsyningen for
produkfet, er i posisjon “ON".

Produktet varmes ikke opp:

¢ Kontroller om modusen «Show Room
(kun for utstillere)» eller «Demo-modus
(kun for utstillere)» er stilt inn (for flere
detaljer, se avsnitt «Innstillinger).

Kommandoene svarer ikke:

* Kontroller om modusen
«Funksjonssperre» er stilt inn (for flere
detalier, se avsnitt «Innstillinger).

Etter den automatiske rengjeringssyklusen

(pyrolyse) kan man ikke velge noen

funksjon:

* Konfroller af derlésen er frakoblet. |
motsaft fall er ovnen utstyrt med en
innretning som ikke gjer det mulig &
velge noen funksjon mens derl@sen er
akfiv. Dette er fordi det fremdeles er hay
femperatur inne i ovnsrommet, som ikke
muliggjer noen tilberedning.

Displayet viser meldingen Feil 4:

* Darlasen er ikke skikkelig festet til dera,
fordi det er mulig at dera har blitt ufilsiktet
&pnef nér l&sen ble aktivert. Sl& av og pé
ovnen igjen og vent i noen minutter fer du
p& nytt velger en rengjeringssyklus.
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Hvis man &pner deren i lopet av en
varmluftfunksjon vil viften stoppe:

* Defte er ikke en feil, det er produkiefs
normale funksjon og er nyttig for & unngé
atfor mye varme slippes ut av ovnen, nér
man bearbeider matretter under
filberedningen. Né&r man lukker
ovnsderen vil vifien gienoppta sin
normale funksjon.

Tilkoblingsalarmer (kun pé& enkelte
modeller)

For yiterligere informasjon se
Tilkoblingsveiledning.



5 Installasjon
5.1 Elektrisk tilkobling

Generell informasjon

Kontroller at stremnettefs egenskaper er
egnet fil opplysningene som er oppfert p&
typeskiltet.

Typeskiltet med tekniske data,
serienummeret og merkenavn er plassert
synlig p& produktet.

Dette skiltet m& aldri av noen grunn fiernes.

Produktef fungerer ved 220-240 V™.
Bruk en trepols ledning (ledning 3 x 1,5

mmZ, som tilsvarer den interne
stromlederens tverrsnitt).

Utfer jordingstilkoblingene med en kabel
som er minst 20 mm lengre enn de andre
kablene.

220-240V~

1.5 mm’

| 20mm

Tilkobling med kontakt og stepsel

Pase at pluggen og kontakten er av samme
type.

Unngé bruk av reduksjonsstykker, adaptere
eller shunter, da de kunne forarsake
oppvarming eller brannskader.

Fast tilkobling

Serg for en allpolet sikkerhetsinnretning pé&
forsyningelinjene som garanterer frakobling
fra neffet, med en &pningsavstand for
kontaktene som muliggjer fullstendig
frakobling under befingelsene for
overspenning i kategori Ill, i samsvar med
installasjonsreglene.

Zz

Kontrolltest

En konfrolltest skal gjennomferes efter
installasjonen. Hvis platetoppen ikke skulle
fungere, etter at du har forsikret deg om at
du har fulgt instruksene pa riklig méte, mé
du koble den fra stremnettet og kontakte
teknisk kundeservice.

Utskiftning av stremkabel

1. Skru ut skruene i dekselet p& baksiden og
fiern dekselet for & komme fil klemmen.

2. Skift ut stramkabelen.

3. Forsikre deg om at ledningene (ovn eller
eventuell platetopp) felger en optimal
utlegging, slik at man unngér at de
kommer i konftakt med produkfet.
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B el

5.2 Plassering Stremledningens posisjon

- )

=(o
=B

r__

(sett bakfra)

Pakning pa betjeningspanelet

Lim pakningen som felger med pé den
bakre delen av betieningspanelet for &
unngd eventuell infilirasjon fra vann eller
lignende.




Installasjon

Festebassinger Produktets starrelse (mm)
1. F]em b@ssing§|ukggene som er saff inn o ] o
foran p& produktet
)
@ g 2
Vo) Lol
RO v
J77
2. Plasser produktet i innfellingen.
3. Fest produktet til mebelet med skruene. fho
JV7
A-D.0. 0O
SL7 V)

¢

A-O.4

470
R7 4
J70

A-A
40

4. Dekk bassingene med pluggene som
fidligere ble fiernet.

23

(6]
N
oo

O
O
(o]

303



¥ |

Innbygging under arbeidsbenk (mm)

45°

50

1§
[e )
w

)

L7

G8G Xpw - £8g ulw
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Innfelling under platetopper (kun pa
pyrolytiske modeller)

Hvis def plasseres en platefopp over ovnen,
m& du installere ef separasjonssjikt av fre i
en avstand pd& minst 10 mm fra den evre
delen av ovnen, slik at du unngar
overoppvarming ndr begge produkfene eri
funksjon samtidig. Separasjonssjiktet mé kun
fiernes ved hielp av egnet verkiay.

AITI,I,ITIfLUJIlm

)
"

N

3
5

gagxow-gggu
3 < %>

l
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Innbygging i seyle (mm)

35-40, |mm=m
560 -

GBS XoW - £8G UIW
|
]

914778820/A
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