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OVERSETTELSE AV DEN ORIGINALE BRUKSANVISNINGEN

Vi anbefaler deg & lese neye gjennom bruksanvisningen. Den inneholder alle nedvendige
anvisninger for & bevare produktets estetiske og funksjonelle egenskaper over tid.

For mer informasjon om produkfet kan du besake: www.smeg.com
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1 Advarsler

Advarsler

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER
LES NDYE OG OPPBEVAR FOR FREMTIDIG BRUK

1.1 Generelle sikkerhetsregler

APERSONSKADER

* OBS: Hvis daren eller
derpakningen er adelagt, mé
ikke apparatet brukes far den
har blitt reparert av autorisert
tekniker.

» OBS: Det er farlig for alle,
med unntak av autorisert
tekniker, & utfere ethvert
vedlikeholdsarbeid eller
reparasjon som innebaerer
fierning av et beskyttelsesdeksel
mot eksponering for
mikrobglgeenergi.

» OBS: Vaesker og andre typer
mat m& ikke varmes opp i
forseglede beholdere, da de
kan eksplodere.

» OBS: Dette produktet og dets
filgiengelige deler blir svaert
varme under bruk. lkke berar
varmeelementene under bruk.

* Dette produktet og dets
tilgiengelige deler blir svaert
varme under bruk. lkke berer
varmeelementene under bruk.

* Beskytt hendene med grillvotter
n&r mat flyttes inne i ovnsrommet.

e Slukk aldri flammer/branntillep
med vann. Sl& av produktet og
dekk til Hammen med et lokk
eller et brannteppe.

* Dette produktet kan brukes av
barn som er eldre enn 8 &r og
av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler
erfaring og kunnskap, hvis de er
under oppsyn av eller har fatt
instrukser fra voksne som er
ansvarlige for deres sikkerhet.

* Barn md ikke leke med
produktet.



Advarsler A

* Hold barn som er yngre enn * Hvis du m& sjekke maten eller
8 &r unna produktet, hvis de ndr tilberedningen er ferdig,
ikke er under konstant tilsyn. &pne dora 5 centimeter i noen

e lkke la barn som er yngre enn fa sekuonder, |? dampen slippe
8 &r oppholde seg i naerheten uf, og Gpne sé dera hel.
av produktet under bruk. * Sl& av produktet efter bruk.

* Rengjering og vedlikehold m& * [KKE BRUK ELLER OPPBEVAR
ikke utfgres av barn uten BRENNBARE MATERIALER |
— NA&RHETEN AV PRODUKTET.

e Tilberedningen ma alltid * [KKE BRUK SPRAYFLASKER |
overvakes. En kortvarig NARHETEN AV DETTE
filberedning mé& overvakes PRODUKTET MENS DET ER |
kontinuerlig. BRUK.

o lkke forlat produktet under « IKKE FORETA ENDRINGER PA
tilberedninger som vil kunne PRODUKTET.
frigjere olje e”erfeﬁ, somnérde o |nstallasion og service mé
varmes opp vil kunne anfennes. utferes av autoriserte tekniske
Utvis maksimal forsiktighet. fagfolk, i samsvar med

e lkke hell vann direkte p& sveert gjeldende standarder.
varme bakebreft. * Prov aldri & reparere produktet

 Hold daren lukket under selv, eller uten hjelp fra
filberedning. autoriserte tekniske fagfolk.

o lkke stikk spisse o lkke trekk i ledningen for & ta ut
metallgjenstander (bestikk eller kontakten.

verktay) inn i rillene.
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& BRUK AV MIKROBDLGER

* Du m¢& holde @ye med ovnen
hvis du varmer opp mat i plast-
eller papirbeholdere.

Uegnet bruk.
Fare for eksplosjon

* Ved bruk av mikrobglgeovnen for &
varme, eller for & varme opp vaesker,
kan det forekomme en forsinket
koking slik at koketemperaturen nés
uten at de typiske dompboblene
stiger opp. Ved slik forsinket koking
kan det skie en eksplosjonsartet
overkoking inne i ovnen, eller nar
beholderen tas ut av ovnen kan det
skje at veesken koker over. For &
unngd disse farene ma& den
medfelgende kokestaven (eller en
skje i varmebestandig plast) alltid
seftes i beholderen ved oppvarming
av veeske.

Advarsler

* Bruk mikrobglgeovnen kun fil
tilberedning av matvarer. Annen
type av bruk er strengt forbudt
(for eks. terking av kleer,
oppvarming av fefler, svamper,
fuktige kluter eller lignende,
tarke matvarer). Slik bruk kan
medfare fare for skader eller
brann.

* Rengjer ovnen regelmessig og
fiern eventuelle matrester.

o |kke terk matvarer i
mikrobglgeovnen.

* lkke bruk mikrobalgeovnen fil &
varme opp oljer, eller il fritering.

e lkke bruk mikrobalgeovnen fil &
varme opp mat eller drikker som
inneholder alkohol.

e lkke varm opp egg med skall
eller hele hardkokte egg, disse
kan eksplodere ogsa efter
oppvarmingen.

* |kke varm opp matvarer i
matvareforpakninger.
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* Babymat ma ikke varmes opp i
lukkede beholdere. Fjern lokket
eller flaskesmokken (i tilfelle
tateflaske). Nar stekingen er
avsluttet ber du alltid kontrollere
temperaturen pd den tilberedte
maten, denne m& ikke vaere for
hay. Bland eller rist innholdet for
& oppnd en jevn temperatur
mellom delene for & unngd at
man brenner seg.

* Far man steker matvarer med
hardt skinn eller skall (for
eksempel: poteter, epler, efc.),
md& man stikke hull p& skallet.

e [kke bruk

mikrobglgefunksjonene nar
ovnen er tom.

* Bruk tallerkener og bestikk som
er egnet for bruk i
mikrobalgeovn.

e lkke bruk aluminiumsbeger for
steking av matvarer.

e lkke bruk servise med metalliske
dekorasjoner (gull, selvkantet).

A

* Dette produktet er i samsvar
med de standarder og
retningslinjer som gjelder krav fil
sikkerhet og elekiromagnetisk
kompatibilitet. Brukere av
pacemakere bar holde en
avstand p& minst 20-30 cm fra
en mikrobalgeovn som er i drift
og pacemakeren. Kontakt
produsenten av pacemakeren
for yiterligere informasjon.

* Ovnen opererer i ISM-band p&
2,4 GHz.

* | henhold il bestemmelsene om
elektiromagnetisk kompatibilitet,
faller produktet inn under
gruppe 2 og klasse B
(NS-EN 55011).

& SKADER PA PRODUKTET

e lkke bruk slipende eller etsende
rengjeringsmidler p& glassdeler
(f.eks. produkter i pulverform,
flekkfiernere og stélsvamper).
Bruk eventuelt redskaper i tre
eller plast.
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e lkke bruk grove eller slipende
materialer, eller spisse
metallskraper.

e [kke sitt p& produktet.

* |kke bruk rengjeringsprodukter
som inneholder klor,
ammoniakk eller blekemiddel
pa stéldeler, eller deler med
metallisk overflatefinish (f.eks.
anodisering, fornikling eller
kromatering).

* Rister og bakebretft ma settes inn
i ovnsstigene til de stopper. De
mekaniske sikkerhetsl&sene som
hindrer at disse kan trekkes ut,
md& vaere vendt nedover og mot
ovnens bakre del.

_—

e lkke bruk dampstraler til
rengjering av produktet.

* lkke bruk sprayprodukter i
naerheten av produktet.

Advarsler

* (Gjelder kun noen modeller) Far
Pyrolyse-syklusen starter, fiern
eventuelle matrester eller sterre
sel fra tidligere tilberedning fra
ovnsrommet.

* |kke dekk til ventilasjons- og
varmespredningsdpninger.

* Brannfare: ikke la gjenstander
ligge i ovnsrommet.

* PRODUKTET MA IKKE UNDER
NOEN OMSTENDIGHETER
BRUKES TILA VARME OPP ROM.

e |kke bruk plastservise eller -
beholdere for tilberedning av
mat.

e |kke sett hermetikkbokser eller
lukkede beholdere inn i

ovnsrommet.

* Fiern alle bakebrettene og ristene
som ikke skal brukes under
tilberedning fra ovnsrommet.

e |kke dekk til bunnen i ovnsrommet
med aluminiumsfolie.

* Plasser ikke kasseroller eller
bakebrett direkte p& bunnen i
ovnsrommet.
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e Hvis du skulle bruke bakepapir,
ma det legges slik at det ikke
kommer i veien for sirkulasjonen
av varmluft inne i ovnsrommet.

e lkke bruk den épne deren for &
sette gryter eller stekebrett pd
det innvendige glasspanelet.

* Bruk aldri den apne daren som
handtak til & lafte produktet p&
plass i innbyggingsmabelet
under montering.

* Unngd for mye trykk p&
ovnsderen nér den er dpen.

e lkke bruk handtaket for & lefte
eller flytte detfte produktet.

Installasjon og vedlikehold

e DETTE PRODUKTET MA IKKE
INSTALLERES | BATER ELLER
CAMPINGVOGNER.

e Produktet m& ikke installeres pé&
en sokkel eller plattform.

e Plasser produktet inn i
innbyggingsmabelet ved hjelp
av en annen person.

A

o lkke installer/bruk produktet
utenders.

* For & unngd eventuell
overoppheting ma ikke
produktet installeres bak en
dekorasjonsder eller et panel.

* Installasjon og service ma
utferes av autoriserte tekniske
fagfolk, i samsvar med
gjeldende standarder.

o Elekiriske tilkoblinger ma utfares
av autorisert teknisk personell.

* Jordkoplingen er pabudt ifelge
reglene fastlagt av
sikkerhetsstandardene for
elekiriske anlegg.

* Bruk kabler som taler
temperaturer p& minst Q0 °C.

o Skruene il forsyningsledningene
pd klemmebrettet ma trekkes til
med et dreiemoment pd
1,5 -2 Nm.

* For & unngd enhver fare, md
du kontakte teknisk service
oyeblikkelig dersom
stramkabelen er skadet.

De vil sarge for utskifting.

z
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* Far alle slags inngrep pé
produktet (installasjon,
vedlikehold, plassering eller
flytting), m& du alltid benytte
egnet personlig verneutstyr.

* Far alle slags inngrep pé
produktet, m& du koble fra
strammen.

* Dette produktet kan brukes

opp fil en maksimal heyde pé&
2000 meter over havet.

1.2 Produktets formal

Dette produktet er tiltenkt

filberedning av mat i et

husholdningsmiljz. Enhver annen
bruk er feilaktig bruk. | illegg kan
den ikke brukes:

o i kjigkkenomrader for ansatte i
butikker, kontorer og i andre
arbeidsmiliger.

* p& gérder/gardsferiesteder.

* av kunder p& hoteller, moteller
og bomiljzer.

* p& bed and breakfast.

Advarsler

1.3 Produsentens ansvar

Produsenten er ikke ansvarlig for
skader p& personer eller
gjenstander forarsaket av:

* bruk av produktet til annen bruk
enn den som er beskrevet,

* manglende overholdelse av
kravene i brukerh&ndboken,

e tukling med noen del av
produktet,

* bruk av ikke-originale
reservedeler.

1.4 Denne bruksanvisningen

* Denne bruksanvisningen er en viktig del
av produkfet og mé& derfor oppbevares i
sin helhet p& ef sted som er left
tilgjengelig under hele produktets levetid.

* For produkfef brukes mé denne
bruksanvisningen leses noye.

* Forklaringene i denne bruksanvisningen
inkluderer bilder som beskriver det som
vanligvis vises pa displayet. Du ma
likevel veere oppmerksom pé& at
produktet kan ha en oppdatert versjon
av systemet, derfor kan det som vises p&
displayet vaere noe annerledes enn det
som vises i bruksanvisningen.

1.5 Typeskilt

Typeskiltet viser tekniske data, serienummer
og merkenavnet til produktet. Typeskiltet m&
ikke fiernes av noen grunn.



1.6 Avhending Produktets emballasje bestér av
resirkulerbare materialer som ikke
forurenser.

Dette produktet, som er i
E overensstemmelse med
Furopaparlaments- og Radsdirekiiv. -~ ® Lever inn emballasjen fil en godkjent
WEEE (2012/19/EU), m& kasseres gienbruksstasjon.
separat fra annet avfall effer endt livssyklus.
| henhold til gjeldende EU-direktiver,
inneholder dette produktet ingen stoffer i
slike konsentrasjoner, at de kan vurderes
som farlige for helse og milig.

For kassering av produktet:

* Kutt over stremkabelen og fjern den.

* lever inn produktet til godkjente
gjenbruksstasjoner for elekirisk og
elektronisk avfall, eller returner det fil
forhandleren ved kjop av et filsvarende

produkt.
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1.7 Hvordan lese bruksanvisningen

Denne bruksanvisningen bruker falgende
lesekonvensjoner:

Advarsler

B>

Generell informasjon om denne
bruksanvisningen, om sikkerhet og
endelig avhending.

Beskrivelse

Beskrivelse av produktet og
tilbeheret.

Bruk

Informasjon om bruk av produktet
og dets tilbeher, matlagingsrad.

3

Rengjering og vedlikehold
Informasjon om riktig rengjering og
vedlikehold av produktet.
Installasjon

Informasjon for kvalifisert tekniker:

Sikkerhetsadvarsler

NP> BB HO

Informasjon/forslag

installasjon, oppstart og inspeksjon.

—
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.8 For & spare energi @

Forvarm produktet kun hvis dette kreves i
oppskriften.

Hvis ikke annet er angitt p& pakken, skal
frosne matvarer tines far de settes inn i
ovnsrommet.

Dersom det skal utferes flere
tilberedninger/stekeoperasjoner,
anbefaler vi & filberede matvarene en
etter en for & ulnytte def varme
ovnsrommet best mulig.

Bruk fortrinnsvis maerke metallformer: de
har evne til & absorbere varmen bedre.

Fiem alle bakebrettene og ristene som
ikke skal brukes under tilberedning fra
ovnsrommet.

Stopp tilberedningen noen minutter fer
den tiden som vanligvis brukes.
Tilberedningen vil fortsette for de
gjenvaerende minuttene med varmen
som har samlet seg inne i ovnen.
Reduser &pning av deren il et minimum
for & unngé varmetap.

Serg for at ovnsrommet alltid er rent.



Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generell beskrivelse

1 Befieningspanel 4 Der
2 lys 5 Ovnsstiger for rister/bakebrett
3 Pakning m Rille for plassering av ovnsrister/

bakebrett



2.2 Betjeningspanel
1 2 3

0oa

1 FunksionsknappDD 3 Valgknapp [<>

Med denne knappen er det mulig &: Med denne knappen kan du stille inn:
* sla produktet p& og av; * tilberedningstemperatur,

* velge en funksjon. * funksjonens varighet,

* programmert filberedning,
* aktuelt klokkeslett,
* starte eller midlertidig stoppe en funksjon.

2 Display

Viser aktuelt klokkesleft, funksjon, effekt,
valgt tilberedningstemperatur og tiden som
eventuelt er innstilt.



Beskrivelse

2.3 Andre deler
Innvendig belysning

Den innvendige belysningen i apparatet
slér seg pé:

* né&r deren &pnes;

* né&r en hvilken som helst funksjon velges.

/ Né&r deren er &pen, er def ikke
& | mulig & sl& av den innvendige
belysningen.

Ovnsstiger

Produktet er utstyrt med ovnsstiger for
plassering av stekebrett eller rister pd
ulike hayder. Hayden for innsetting telles
nedenfra og oppover (se 2.1 Generell
beskrivelse).

Kiglevifte

L—#

t
t
t
t

t

Viften avkjeler ovnen og settes i gang under
tilberedningen.

Viften sarger for en stadig luftstram som
fares ut over deren. Viften kan fortsette &
vaere i funksjon en kort fid etter at produktet
er slatt av.




2.4 Tilbehgr Kokestav

Rist

Skal brukes i en beholder under
oppvarming av vaesker, nadvendig for &
unngd at kokeprosessen forsinkes.

Nyttig for plassering av beholdere med mat
som skal filberedes.

Chef plate (mé kijgpes separat)

Egnet til & brune mat jevnt.
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3 Bruk

Advarsler

Mikrobglger

Ovnen er utstyrt med en
mikrobglgegenerator kalt magnetron.
Mikrobglgene som genereres fordeles jevnt
inne i ovnsrommet & né& matrettene og
varmer dem opp.

Oppvarmingsprosessen skjer via friksjon av
molekylene inne i maten (ferst og fremst
vannmolekyler), og derved dannes varme.

Varmen oppstér direkte inne i maten og gjer
det mulig & tine, varme opp eller steke
maten raskere enn ved tilberedning i en
vanlig ovn.

Mikrobelgene trenger lettere og jevnere inn
i maten nér egnede beholdere for
filberedning med mikrobelger brukes.
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— Bruk

-]

3.1 Materialer egnet for mikrobglger

Generelt m& materialer som kan brukes for
filberedning av mat med mikrobelger, fillate
af mikrobglgene trenger gjennom dem for &
n& maten.

Nedenfor felger en tabell over materialer
som skal brukes og ikke brukes:

MATERIALE SOM KAN BRUKES:

- Glass (ta alltid av lokket)*

¢ ||dfaste former

¢ Glass

e Krukker

- Porselen

- Terrakotta

- Plast (hvis egnet for mikrobglger)*
¢ Beholdere

¢ Plastfilm {md& ikke komme i kontakt med
motvorene)

*kun hvis varmebestandig.

MATERIALE SOM IKKE KAN BRUKES:

- Metall (Kan danne overslag eller gnister)
* Aluminiumsfolie

* Aluminiumsbrett

* Tallerkener

* Redskaper i metall

* Band for fryseposer

-Tre

- Krystallglass

- Papir (brannfare)

- Beholdere i polystyren (fare for
forurensning av matvarene)

/ Servisene md vaere uten
= | metalldekor.

/ lkke bruk brett eller tilbehar i metall
& | for funksjonene mikrobelger eller
——— kombinert mikrobalge.




Test av servisene

For & kontrollere om servisene er egnet for
filberedning med mikrobglger, kan du
forefa en enkel fest:

1. Ta alt tilbehar ut av ovnsrommet.

2. Plasser serviset som skal testes pé& risten
satt inn pé ferste niva.

3. Velg mikrobelgefunksjonen ved
maksimalt effekinivéd (eks. 1000 W).

4. Still inn en stekefid pa 30 sekunder.
5. Start filberedningen.

6. Nér testen avsluttes md& serviset vaere
kaldt eller lunkent. | tilfelle det er varmt,
ma det anses som vegnet for filberedning
med mikrobelger.

I-q
=

Innledende oppgaver

1.

4. Varm opp tomt ovnsrom til maksimal
temperatur for & brenne vekk eventuelle
produksjonsrester.

Fiern eventuelle beskyttelsesfilm fra
utsiden eller innsiden av produktet, og fra
tilbeheret.

. Fiern eventuelle efiketter (med unntak av

typeskiltet med tekniske data) fra
filbeharet og ovnsrommet.

. Fiern og vask alt tilbeheret fil produktet

(se 4 Rengjering og vedlikehold).

®)
z
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Rister og panner Chef plate (mé kjopes separat)
Rister og bakebreft ma settes inn i Chef plate mé& plasseres p& midterste rille
ovnsstigene il de sfopper. for best resultat.

¢ De mekaniske sikkerhetsl@sene som
hindrer at man uforutsett kan dra ut risten,
ma veere vendt nedover og mot
ovnsrommets bakre del.
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Bruk

Kokestav

Ved bruk av mikrobelger for oppvarming
eller ettervarming av vaesker, kan det
forekomme en forsinket overkoking. For

& unngé dette m& den medfelgende
kokestaven (eller en skje i varmebestandig
plast) alltid settes i beholderen ved
oppvarming av vaesker.

Feilaktig bruk
Fare for eksplosjon/forbrenning

* For & unngd fare for en eksplosjon inne i
ovnen, eller at kokende vaeske strammer
ut, ma kokestaven alltid settes ned i
vaesken som varmes opp.

Hey temperatur
Fare for skade pa tilbehgret
* Bruk kokestaven kun ved
mikrobelgefunksjonen. Staven mé& ikke

brukes ved tradisjonelle eller kombinerte
funksjoner.

3

3.2 Bruk av ovnen
Display

Displayet viser parameterne og verdiene
filherende valgt operasjon. For & bruke dem
frenger du bare & dreie Funksjonsknappen

88 og Valgknapp |<> | for & velge de

angjitte verdiene.

Kontrollampe klokke

D Kontrollampe minutteller

@ Kontrollampe tilberedning
Kontrollampe avsluttet tilberedning
ﬂ Kontrollampe barnesikring

Kontrollampe Show Room

Kontrollampe mikrobglger
Kontrollampe tining

Kontrollampe Watt



I-q
=

Farste gangs bruk Varselur

Ved farste gangs bruk eller etter et lengre
strambrudd, vises den blinkende skriften
m pé displayet. For & kunne

starte enhver tilberedningsméte er det

nedvendig & sfille inn aktuelt klokkesleft.
9 . Med Funk5|onsknoppen DD

1. Drei Velgerknappen [{ > | for @ velge posisjonen 0, trykker du pé
aktuelt klokkeslett. Velgerknappen [{> |

- Trykk pa Velgerknappen <> |forasfille  pg displayet vises sifrene m og

inn fimene for gjeldende klokkeslelf og Kontrollampen for minutteller E blinker.
gd over til & velge minutter.

N

2. Innen 3 sekunder vrir du p&

w

. Drei Velgerknappen | <> | for & velge

Velgerk for & stille i
minuttene for aktuelt klokkeslett. elgerknappen | <3 | for & sflle inn

varigheten fil Minuttelleren
. Trykk p& Velgerknappen [< > | for & (fra T minutt inntil 13 timer).
Ovs|uﬁ'e regu|eringen. 3 Venf i 3 SekUnder e”er Trykk pé

Velgerknappen | <> | for & starte
- 7

N
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3. Venti 3 sekunde

4, Nérto\lene

Bruk

Avslutning av minutteller

og er over,

blinker Kontrol ompen for minuttelleren

og du herer et kort lydsignal som

kan deaktiveres ved & frykke pa

Velgerknappen [{>

dera.

. Drei Velgerknappen

eller ved & épne

<O

for & velge en

ytterligere minutteller eller trykk p&

Velgerknappen [{>

for & gé ut av

funksjonen Minutteller og g& tilbake fil
visning av aktuelt klokkesleft.

1. Trykk p& Velgerknappen

For & slette en minutteller

<)

P& displayet blinker Kontrollampe

minutteller E

Velgerknappen|<>

2. Innen 3 sekunder dreier du

i klokkeretningen fil

du nullstiller verdien for minuttelleren.

Velgerknappen |[<>

reller trykk p&

for & g& ut av

funksjonen Minutteller og g& tilbake til
visning av aktuelt klokkesleft.

3

Advarsel

A\

Under bruk med mikrobglger, mé&
matrettene legges i en egnet beholder og
plasseres pd& risten som er satt inn i ferste
innsettingshayde.

IKKE BRUK BEHOLDERE/TILBEH@R
(brett, glassformer etc.), PLASSERT
DIREKTE PA BUNNEN | OVNSROMMET.

@xﬁ
=
v-

/ For & oppné& optimale resultater
& | ved forlenget tilberedning med
mikrobglger og kombinert
tilberedning, blir det anbefalt &
rere i maten én eller o ganger.

Feilaktig bruk
Fare for skader pé produktet
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Valg av mikrobglgefunksjon

MIKROBDLGER

Mikrobelger trenger direkte inn i
maten, og gjer det mulig & tilberede
mat mye raskere og med en
betydelig innsparing av energi.
Egnet for steking uten feft, og i
fillegg egner de seg til & tine og
varme opp mat, og de bevarer

matens naturlige utseende og smak.

0a

eller venstre for & velge funksjonen

"MIKROBBLGER ”).

U ! H N

lll
L lw

1. Drei Funksjonsknappen mot hayre

2. Drei Velgerknappen [ <> | for & stille inn

filberedningsvarigheten (fra 5 sekunder
opptil 30 minutter) (for eksempel
"5 minutter”).

M
0

-'N®

I
i

®

3. Trykk p& Velgerknappen [<> |

4. Mens Kontrollampen Watt blinker
dreier du Velgerknappen mot

hayre eller venstre for & endre

effektverdien fra 100 W til 1000 W

([se Mikrobelgeeffekter)(for eksempel
“500 watt").

0S5O0

Hl 1M

U o w

5. Vent i 3 sekunder for & starte
filberedningen eller trykk p&

Velgerknappen | <> | for & sette inn

eventuelle innsfillinger for
filberedningsvarighet, klokkeslett for
avsluttet tilberedning...

0459,

Né&r dera dpnes avbrytes den
péagdende funksjonen
(Kontrollampen for tilberedning

@ slukkes). Nar dera lukkes

N

trykker du pa Velgerknappen|<>

for & gjenoppta filberedningen
igjen.



Avslutning av tilberedning med

mikrobglger

6. Nér tilberedningen er ferdig, vises den

_ ' — Ved bruk av grillen oppnér du en
blinkende meldingen og det E] perfekt bruning av matens overflate.

hares et lydsignal som kan slés av ved &

&pne dera eller trykke p&/dreie en av
de to knoppene.

Mikrobglgeeffekter

Herunder falger en liste med tilgjengelig

effekt:

Effekt
(W)

100
200
300
400
500
600
700
800
Q00
1000

Nyttig for

Tining av matretter

Steking av kjett eller
delikate retter

Oppvarming og steking
av matretter

Oppvarming av vaesker

Bruk -

Valg av mikrobglgefunksjon+grill

@ MIKROBQLGER + GRILL

kjernen inne i maten pd kort tid.

Uegnet bruk.
Fare for skader p& produktet
* Ikke bruk kombinerte funksjoner for &
varme opp eller koke vaesker.

& | en tradisjonell tilberedning

Med mikrobelgene stekes derimot

/ Den kombinerte filberedningen er

sammen med mikrobelger. Disse

funksjonene markeres ved tenning

av symbolet for en tradisjonell
funksjon og ikonet for

mikrobglgefunksjonen .

0oa

1. Drei Funksjonsknappen

eller venstre for & velge funksjonen

"MIKROB@LGER + GRILL[ED) +

mot heyre

z
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2. Drei Velgerknqppen <> mot h@yre 6. Mens Kontro||c1mpen WO” b|inker

eller venstre for & sfille inn @nsket dreier du Velgerknappen [¢ > | mot
temperatur (for eksempel “200°C"). 9 PP .

hayre eller venstre for & endre
i CIr-M effekiverdien fra 100 W il 600 W
®

([se Mikrobglgeeffekter)(for eksempel
’ J ',: ' J "400 watt”).

’ 117]°C

3. Trykk p& Velgerknappen [ <> |
4. Mens Kontrollampen klokke blinker

dreier du Velgerknappen mot 7. Trykk p& Velgerknappen [< > [for &
hayre eller venstre for & endre bekrefte ilagte data.

filberedningsvarigheten (fra 1 minutt opp
fil 13 timer) (for eksempel “15 minutter”).

8. Trykk pa Velgerknappen | <> | for &

starte den kombinerte tilberedningen.

M. 1Co
I L

l’ 117]°C

5. Trykk pa Velgerknappen [<> |

Né&r dera dpnes avbrytes
den p&gé&ende funksjonen
(Kontrollampen for tilberedning

@ slukkes). Nar dera lukkes

trykker du pé& Velgerknappen | <>

for & gjenoppta tilberedningen
igjen.
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Forvarmingsfase

Tilberedningen innledes med en
forvarmingsfase, slik at produktet nér
filberedningstemperaturen raskere.

Denne fasen varsles ved at Kontrollampen
blinker.

Ved endt forvarming fortsetter

tilberedning @

Kontrollampen tilberedning & lyse
uten & blinke, og det hares et lydsignal som
varsler at matene kan settes inn i

ovnsrommet.

Avslutning av tilberedning med
mikrobglger+grill

Q. Naér filberedningen er ferdig vises den

blinkende meldingen og det

hores et lydsignal som kan slas av ved @
&pne dora eller trykke p&/dreie en av
de to knoppene.

£0F

I-q
Valg av funksjonen tradisjonell grill

GRILL

Gir ypperlige grill- og
gratineringsresultater Brukes ved
slutten av tilberedningen for & gi
matrettene en jevn gratinering.

0a

eller venstre for & velge funksjonen

"GRILL E]

2. Drei Velgerknappen [{ > | mot hayre

1. Drei Funksjonsknappen mot hoyre

eller venstre for & stille inn @nsket

temperatur (for eksempel “200 °C").
3. Venti 3 sekunder for & starte

filberedningen eller trykk p&

Velgerknappen | <> | for & sette inn

eventuelle innsfillinger for
filberedningsvarighet, klokkeslett for
avsluttet tilberedning...

i 30"

200°< =

/ Nér dera dpnes avbrytes
& | den pagdende funksjonen

(Kontrollampen for tilberedning

@ slukkes).

Funksjonen gjenopptas automatisk
ndr deren lukkes.
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Forvarmingsfase

Tilberedningen innledes med en
forvarmingsfase, slik at produktet nar
filberedningstemperaturen raskere.

Denne fasen varsles ved at Kontrollampen

blinker.

Ved endt forvarming fortsetter

tilberedning @

Kontrollampen tilberedning & lyse
uten & blinke, og det heres et lydsignal som
varsler at matene kan settes inn i

ovnsrommet.

/ Det er mulig & nar som helst
£ | avbryte en tilberedning ved & sefte

— Funksjonsknappen 88 fil

posisjonen 0.

Tidsinnstilt tilberedning

/ Tidsinnstilt tilberedning er en
& | funksjon som gjer det mulig & starte
—— en tilberedningsoperasjon og sé
avslutte den efter en spesifikk tid
satt av brukeren.

/ Aktivering av en Tidsinnstilt
£ | tilberedning annullerer en
— eventuell timer/varselur som er
innstilt fidligere.

1. Etter & ha valgt en funksjon og en
tilberedningstemperatur, trykker du p&

Velgerknappen [{> |

P& displayet vises fallene 0og

Kontrollampen for tilberedning @ og

Klokken blinker.

2. Innen 3 sekunder drejer du

Velgerknappen | <> | for & stille inn

filberedningsvarigheten (fra 1 minutt
opptil 13 timer) (for eksempel
“25 minutter”).

3. Venti 3 sekunder.

Kontrollampen for tilberedning @ slutter

& blinke og Tidsinnstilt tilberedning starter.

/ Tidsinnstilt tilberedning tar ikke

—— | hensyn fil forvarmingstidene.
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Tidsinnstilt tilberedning er ferdig Tidsinnstilling under en tilberedning

4. Nér tilberedningen er ferdig, vises den

blinkende meldingen og det

Denne funksjonen avbryter ikke
tilberedningen, men aktiverer kun

IN

hares et lydsignal som kan slés av ved & lydsignalet.

&pne dera eller trykke p&/dreie en av

de to knappene. / Det er ikke mulig & stille inn en
& | Tidsinnstilling under en

tilberedning hvis det ikke tidligere
er stilt inn en Tidsinnstilt
tilberedning.

1. Etter & ha valgt en funksjon og en
For & velge en ytterligere filberedningstemperatur, trykker du to

_/ Tidsinnstilt tilberedning, dreier du
en gang til p& Velgerknappen

O P& displayet vises sifrene _,',':,’,’ h H o9

Kontrollampen for minutteller E blinker.

ganger pa Velgerknappen [{> |

For & slette en tidsinntilt tilberedning

1. Trykk pa& Velgerknappen [ <> |

P& displayet blinker Kontrollampe
hlberednlng @ / Det er mulig & stille inn en

2. Innen 3 sekunder dreier du =— Mmuﬂe”.er 0gsd mens
filberedningen pagér.

Velgerknappen | <> | mot

klokkeretningen til du nullstiller verdien for 2. Innen 3 sekunder vrir du pé

filberedningen. Velgerknappen [<> | for & stille inn
3. Venti 3 sekunder eller trykk p& varigheten il Minofielleren
Velgerknappen [<> | for & g& ut av (fra 1 minuttinntil 13 timer).

funksjonen Tidsinnstilt tilberedning og 3. Venti 3 sekunder.
g6 filbake fil visning av akiuelt klokkeslett.  Kontrollampen for minuttelleren E slutter

og blinke og Minuttelleren starter.
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Avslutning av minutteller under en
tilberedning

4. P& slutten av nedtellingen vil lydsignalet
varsle brukeren om at tiden er utlgpt.

Tallene {—:B,‘_“—,' og Kontrollampen

minutteller E blinker.

5. Drei Velgerknappen | <> | for & velge

videre minutteller, eller trykk p&

Velgerknappen [ <> | for & deaktivere

lydsignalet og g& ut av Minuttelleren
under en tilberedning.
Etter noen sekunder vises aktuelt klokkeslett
pa displayet og den p&dgéende
filberedningen fortsetter.

For & slette en minutteller under en
tilberedning

1. Under tilberedningen trykker du

2 ganger p& Velgerknappen [<> |

P& displayet blinker Kontrollampe

minutteller E

2. Innen 3 sekunder dreier du

Velgerknappen | <> |i klokkeremingen il

du nullstiller verdien for minuttelleren.

3. Vent i 3 sekunder for & ga ut av
funksjonen Minutteller under en
tilberedning.

Programmert tilberedning

/ Med Programmert tilberedning
menes en funksjon der det er mulig
& avslutte en Tidsinnstilt
tilberedning automatisk, p& ef
klokkeslett som allerede er bestemt
av brukeren, og hvor produktet
deretter sl&s av automatisk.

P& grunn av sikkerheten er det ikke
mulig & kun innstille klokkeslettet for
stekeslutt uten & ha programmert
varigheten.

IN

/ Av sikkerhetshensyn er det ikke
& | mulig & sfille inn Programmerte
— I tilberedninger for funksjonene
Mikrobglger og
Mikrobglger+Girill.

1. Etter & ha valgt en funksjon og en
filberedningstemperatur, trykker du p&

Velgerknappen | <> |

P& displayet vises fallene 0og

Kontrollampen for tilberedning @ og

Klokken blinker.
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2. Innen 3 sekunder dreier du

Velgerknappen | <> | for & stille inn

minutt

filberedningsvarigheten (fra 1
opptil 13 timer) (for eksempel
25 minutter”).

3. Trykk p& Velgerknappen | <> |

P& displayet vises tallene [l og

Kontrollampen for avsluttet h|beredn|ng

og Klokken blinker.

4. Innen 3 sekunder dreier du

Velgerknappen | <> | for & stille inn

klokkeslettet for ferdig tilberedning (for
eksempel "13:15").

I )

I

1C
1

°C
=

5. Venti 3 sekunder.
Kontrollampen for avsluttet tilberedning
fortsefter & lyse og apparatet venter pd

klokkelettet for den programmerte
oppstarten.

/ | tiden for ferdig filberedning, er
& | ogsa minuttene som kreves for
forh&ndsoppvarming medregnet.

3

Programmert tilberedning er ferdig

Nar filberedningen er ferdig, vises den

blinkende meldingen og det

hares et lydsignal som kan slés av ved &
&pne dera eller trykke p&/dreie en av de
fo knappene.

For & slette en programmert tilberedning

1. Trykk p& Velgerknappen | <> |

P& displayet blinker Kontrollampe

tilberedning @

2. Innen 3 sekunder dreier du

Velgerknappen | > | med eller mot

klokkeretningen for & stille inn en ny
Tidsinnstilt tilberedning.

N& er Programmert tilberedning slettet.

/ Det er mulig & nér som helst
& | avbryte en tilberedning ved & sette

— Funksjonsknappen 88 il

posisionen 0.
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3.3 Tilberedningsrad

Generelle rad

Det er ikke mulig & forkorte steketidene
ved & oke temperaturene (matretten kan
bli godt stekt pa utsiden og lite stekt pa
innsiden).

Nar tilberedningen er ferdig, anbefaler
vi for & unngd kondensdannelse p&
glasset at du ikke lar den varme reften
vaere inne i ovnsrommet for lenge.

Ré&d om tilberedning av kjstt

Steketidene varierer, avhengig av
tykkelse, av matvarenes kvalitet og
forbrukerens smak.

Bruk et steketermometer under
filberedning av stek, eller trykk ganske
enkelt p& steken med en skje. Hvis den er
fast, er den ferdig. Hvis ikke, m& den
stekes i noen minutter fil.

For kjett og poteter anbefaler vi at du
snur eller rerer i maten en gang i blant,
slik af den stekes jevnt p& begge sider.

For filberedning ved lav temperatur
bruner du kjettet p& begge sider i noen
minutter i stekepannen fer du fortsetter
tilberedningen i ovnen.

Tilberedning i mikrobelgeovn anbefales
for kjett uten fettlag eller nervevev pa
overflaten.

For stek som tilberedes med kombinert
mikrobelgefunksjon anbefaler vi at du
snur maten slik af den stekes pé en jevn
mdte.

Ré&d om tilberedning med Grill

Girillingen av kjgtt kan utferes bade ved
& seffe inn kjaftet mens ovnen er kald, og
mens ovnen er forvarmet, dersom du
onsker & endre effekten av
tilberedningen.

Vi anbefaler & plassere matretten midt p&
risten.

Ré&d om tilberedning av kaker og kjeks

Bruk fortrinnsvis marke metallformer: de
har evne til & absorbere varmen bedre.
Temperaturen og steketiden avhenger av
deigens kvalitet og konsistens.

For & kontrollere om kaken er helt
giennomstekt: Mot slutten av
filberedningstiden, stikk med en
tannpirker der hvor kaken er hayest.
Dersom det ikke kleber deig pa
tannpirkeren, er kaken ferdig.

Hvis kaken faller sammen nér den
kommer ut av ovnen, reduserer du
temperaturen med omtrent 10 °C ved
neste filberedning. Velg en lengre
steketid dersom det er ngdvendig.

R&d om opptining

Legg fryst mat uten emballasje i en
beholder uten lokk pa ferste rille i
ovnsrommet.

Unngé & plassere matvarer oppé
hverandre.

For & fine kjgtt bruker du en rist plassert
pd andre rille og et bakebrett plassert pa
ferste rille. P& den maten kommer ikke
maten i kontakt med tinevaesken.

De mest delikate delene kan dekkes til
med aluminiumsfolie.



Bruk -

/ Denne funksjonen gjer det mulig &
— | tine matvarer ut fra valgbar fid.

1. Sett matretten inn i ovnsrommet.
2. Drei funksjonsbryteren 0o fil
| Y 00

tine-funksjonen vises.

3. Trykk p& Velgerknappen | <> | for &

bekrefte funksjonen Tining.

ooao

P& displayet vises sifrene og

kontrollampene mikrobzlger og tining

blinker.

4. Drei Velgerknappen [ <> | for & stille inn

varigheten av tiningen (fra 5 sekunder il
Q9 minutter) (for eksempel “12 minutter
og 30 sekunder”).

5. Venti 3 sekunder eller trykk pa

Velgerknappen | | for & starte

tiningen.

/ Né&r dera dpnes avbrytes den
& | pagdende funksjonen
— (Kontrollampen for tilberedning

ﬂslukkes). Nar dara lukkes
trykker du pé& Velgerknappen | <>

z

for & gjenoppta tiningen igjen.

Avslutning av tining

Nar Tiningen er ferdig vises meldingen

S’: ”__’F' blinkende pa& displayet, og det

heres et lydsignal som kan deaktiveres ved
& apne dera eller frykke p&/dreie en av de
to knappene.

DDHI

posisjonen 0 for & g& ut av funksjonen.

6. Drei Funksjonsknappen



Chef-funksjon

/ Denne funksjonen gir en gyllen og
& | spro tekstur ved & bruke Chef

plate. Ideell til pizza, chips og
paier.

1. Plasseres pé& en rille med ansket niva.
Plasser den tomme Chef plate i midten
(mé& kijgpes separat).

- : aa. :
2. Drei funksjonsbryteren 00 fil Chef

funksjonen vises.

3. Trykk pa valgbryteren | <> [ for &
bekrefte Chef-funksjonen.

I
i (g
®

o

Bruk

4. Drei valgbryteren | > | for & angi tid for

Chef-funksjonen (fra 10 sekunder fil
99 minutter) (for eksempel “14 minutter”).

LMo
g

og filberedningstemperatur kan

/ Parameterne for mikrobelgeeffek
= | jlke endbres av brukeren.

5. Trykk pé valgbryteren [{ > | for &

bekrefte parameterne og tem
Chef plate.

| C O

® FPrEH
6. Nér forvarmingen er ferdig, venter

produkfet p& af mat settes inn i
Chef plate.

Hoy temperatur.
Fare for forbrenninger

¢ Bruk hansker nér du handterer

Chef plate.
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7. Plasser mat inne i Chef plate. Oversikt over tilberedningsforslag
Tvoe Vekt Tid
® (@) (min)
Frossenpizza 300 11
Fersk pizza 600 14
Feilaktig bruk Frossen chips 500 15
fi} Fare for skader pa produktet
B Frosne kyllingnuggets | 500 16
* Ikke sett gjenstander p& Chef plate hvis
de ikke er varmebestandige. Ferske, piskede egg 400 10

8. Trykk p& valgbryteren | <> [for & fortsette
matlagingen. / Oversikten viser til bruk av rille to i

—— | ovnsrommet
108549
® A

/ Oppgitt tid inkluderer forvarming
—— | aven tom Chef plate (5 minutter).

Avslutt Chef-funksjonen
9. Nar tilberedningen er ferdig, vises den

blinkende meldingen S,: ’:”3 og det

heres et lydsignal som kan slés av ved ¢&
&pne dera eller trykke p&/dreie en av
de to knappene.
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3.4 Innstillinger
Aktuelt klokkeslett
DB fil

meldingen under vises p& displayet.

1. Drei Funksjonsknappen

<O

inn i listen over Innstillinger.

for & g&

2. Trykk p& Velgerknappen

P& displayet vises skjermbildet for
funksjonen Aktuelt klokkeslett.

for &

<O

bekrefte reguleringen av det aktuelle
klokkeslettet, (for eksempel “12:30").

3. Trykk p& Velgerknappen

Bruk

4.

. Trykk p& Velgerknappen

. Drei Velgerknappen

. Trykk pa Velgerknappen

. Drei Velgerknappen

<O

for & velge

Drei Velgerknappen
aktuelt klokkeslett.

©

for & stille

<O

inn timene for gjeldende klokkeslett og
g& over fil & velge minutter.

<O

minuttene for aktuelt klokkeslett.

30°

for & velge

avslutte reguleringen.

for & velge en

ny Innstilling.
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Barnesikring 5. Drei Velgerknappen | <> | for & aktivere

/ | denne modusen sperres funks]onen Bornesikring.
&7 | produkets betieningsknapper
automatisk etter ett minutt med ' | '

normal funksjon, uten at brukeren ’ ' '_ _' '
mé& gripe inn.

On

DBHI

meldingen under vises p& displayet.

1. Drei Funksjonsknappen 6. Trykk pa Velgerknappen [ > |for &

bekrefte.
O
7. Drei Velgerknappen [ <> |for & velge en p4

ny Innstilling.

/ Under normal funksjon indikeres
] o & | Barnesikring ved at
2. Trykk p& Velgerknappen | < [for & g& — Kontrollampen for barnesikring

inn i listen over Innstillinger. ﬂ fennes.
P& displayet vises skjermbildet for

funksjonen Aktuelt klokkeslett.

/ Hvis du tar p& eller endrer

— = o & | posisjonene for knappene, vises
’ : : :: skriften [yl ‘_“ pé panelet i to

sekunder.

MO
[

' _ / For & deaktivere bamnesikringen
3. Drei Velgerknappen < [fil du velger & | midlertidig under en filberedning

funksjonen Barnesikring.

holder du Velgerknappen [ >

inne i 5 sekunder. Ett minutt etter
den siste innstillingen, akfiveres
sikringen igjen.

4. Trykk p& Velgerknappen | <> |for &
bekrefte.
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Show Room (kun for utstillere) 4. Trykk p& Velgerknappen

Olfor a

/ Denne modusen gjer det mulig for bekrefte.
& | produktet & deaktivere
varmeelementene, men p& samme

5. Drei Velgerknappen |<>

tid holde betieningspanelet akfivt. funksjonen Show Room.
gy

meldingen under vises p& displayet.

1. Drei Funksjonsknappen

6. Trykk p& Velgerknappen
bekrefte.

for & aktivere

Olfora

/. Drei Velgerknappen | <>

2. Trykk p& Velgerknappen | <> | for & g&

for & velge en

ny Innstilling.
inn i listen over Innstillinger.
P& displayet vises skjermbildet for / Aktiv Show Room-funksjon varsles
funksjonen Aktuelt klokkeslett. 4 pé& displayet med tent

3. Drei Velgerknappen | <> | il du velger

funksjonen Show Room.

Kontrollampe Show Room .

/ For & bruke produktet p& vanlig

mate m& denne funksjonen slas AV.



4 Rengjering og vedlikehold

Advarsler

4.1 Rengjering av overflater

For & holde produktets overflater i god
stand, m& de rengjeres hver gang efter
bruk, etter at de er nedkjalt.

Vanlig, daglig rengjering

Bruk alltid kun spesielle produkter som ikke
inneholder slipemidler, eller etsende
klorbaserte stoffer.

Hell produktet p& en fukiig klut og rengijer
overflaten, skyll godt og terk av med en myk
klut eller en mikrofiberklut.
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Matflekker eller rester

Bruk aldri metallsvamper eller kvasse
skraper, da defte kan skade overflatene.
Bruk vanlige ikke-slipende produkfer og
kiokkenredskap av tre eller plast dersom
det er nedvendig. Skyll grundig og terk
med en tarr klut eller mikrofiberklut.
Unngé at sukkerholdige matrester (f.eks.
syltetary) brenner seg fast inne i produktet.
Hvis de brenner seg fast over for lang fid,
kan det edelegge emaliebelegget inne i
produkfet.

4.2 Rengjering av dgren

Rengjering av glassrutene i dgra

Classet i deren mé alltid holdes grundig
rent. Bruk absorberende kjgkkenpapir. Hvis
skitten sitter godt fast, vask med en fuktig
svamp og et neytralt rengjeringsmiddel.
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4.3 Rengjering av ovnsrommet

For & holde ovnsrommet i god stand, m&
det rengjeres hver gang etter bruk, effer at
det er nedkiglt.

Unngé& at matrester sterkner i ovnsrommet,
fordi det kan @delegge emaljen.

Ta ut alle uttrekkbare deler fer rengjering.
For & gjere rengjeringen leftere anbefaler vi
& demontere:

* dera
¢ ovnsstigene
* ovnspakning.

Terking

Tilberedning av matretter ferer til at det
dannes fukfighet i ovnsrommet. Dette er helt
normalt og edelegger ikke produktets
korrekte funksjon.

Etter hver tilberedning:

1. la produktet avkjgles;

2. fiern smuss fra ovnsrommet;

3. terk ovnsrommet med en myk klut;

4. la deren sta &pen s lenge som
nadvendig, slik at ovnsrommet tarkes
helt.



Rengjering og vedlikehold ﬂ

Fiern ovnsstigene for rister/bakebrett
Ved & fierne ovnsstigene blir det lettere &
rengjere sidene.

For & fierne ovnsstigene:

1. Skru ut festepluggene som holder stigen.

2. Dra stativet innover mot hulrommet slik at
det lasner fra festepluggene.

3. Nér rengjeringen er ferdig, gjenta de
ovennevnfe prosedyrene for setfte
sporstativene filbake igjen. Veer
oppmerksom pé& avstandshylsene som
skal settes inn p& innsiden av ovnsstigens
profil.

Rengjering av den gvre delen

Hey temperatur inni ovnsrommet
ved bruk

Fare for forbrenninger

* Disse operasjonene ma kun
giennomfgres ndr ovnen er fullstendig
kald og avsléatt.

Apparatet er utstyrt med ef varmeelement
som kan vippes, og derved er det leftere & [@)
rengjere den evre delen av ovnen.

N

1. Loft det avre varmeelementet litt oppover
og vri holderen 90° for & frigjere
varmeelementet.

2. Senk varmeelementet forsiktig ned il det
stopper.

Feilaktig bruk
Fare for skader pé& produktet
* lkke bay varmeelementet for mye under
rengjeringen.

3. Nér rengjeringen er avsluttet mé
varmeelementet seftes pd plass igjen, og
vri holderen for & lase det pa plass.



5 Installasjon
5.1 Stremtilkobling

Generell informasjon

Konfroller at stremnettefs egenskaper er
egnet til opplysningene oppfert pé&
typeskiltet.

Typeskiltet med tekniske data, serienummer
og merkenavn er plassert synlig pd
produkfet.

Dette skiltet m& aldri av noen grunn fiemes.
Produktet fungerer ved 220-240 V™.

Bruk en frepols ledning (ledning 3 x 1,5 mm?,
som filsvarer den inferne stremlederens
tverrsnitt).

Utfer jordingstilkoblingene med en kabel
som er minst 20 mm lengre enn de andre
kablene.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm
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Tilkobling med kontakt og stepsel

Pase at pluggen og kontakten er av samme
type.

Unngé& bruk av reduksjonsstykker, adaptere
eller shunter, da de kunne fordrsake
oppvarming eller brannskader.

Fast tilkobling

Serg for & installere en sikkerhetsinnretning
p& stremforsyningslinjen, som sarger for
koble fra det flerpolede nettef, med en
&pningsavstand mellom kontaktene som
muliggjer komplett frakobling under
betingelser i kategorien overspenning Ill, i
samsvar med installasjonsreglene.
Kontrolltest

En konfrolltest skal gjennomferes efter
installasjonen. Hvis platetoppen ikke skulle
fungere, etter at du har forsikret deg om at
du har fulgt instruksene pé riktig méate, ma
du koble den fra stremnettet og kontakte
teknisk kundeservice.

Utskiftning av stremkabel

1. Skru ut skruene i dekselet p& baksiden og
fiern dekselet for & komme fil klemmen.

2. Skift ut stramkabelen.

3. Forsikre deg om at ledningene (ovn eller
eventuell platetopp) felger en optimal
utlegging, slik at man unngér at de
kommer i kontakt med produkfet.



5.2 Plassering

Stremledningens posisjon

\

_‘ DF’_

(sett bakfra)

Pakning pa betjeningspanelet

Lim pakningen som felger med pa& den
bakre delen av befieningspanelet for &
unngd eventuell infilrasjon fra vann eller
lignende.
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Installasjon

Festebassinger Apparatets stgrrelse (mm)
Fi(oem bassingpluggene som er satt inn foran o ] o
p& ovnen.
o0} D
Vo) e
~ S
¢
507 ~
977
(sett forfra)

Plasser produktet i innfellingen.
Fest produktet til mabelet med skruene.

@

p

.

O
O
o

.

Dekk bassingene med pluggene som
fidligere ble fiernet.

®,

(sett ovenfra)
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Innbygging under arbeidsbenk (mm)
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Innbygging i sayle (mm)
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