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1 Advarsler
VIKTIGE SIKKERHETSREGLER 

LES NØYE OG OPPBEVAR FOR FREMTIDIG BRUK

1.1 Generelle sikkerhetsregler

• OBS: Hvis døren eller 
dørpakningen er ødelagt, må 
ikke apparatet brukes før den 
har blitt reparert av autorisert 
tekniker.

• OBS: Det er farlig for alle, 
med unntak av autorisert 
tekniker, å utføre ethvert 
vedlikeholdsarbeid eller 
reparasjon som innebærer 
fjerning av et beskyttelsesdeksel 
mot eksponering for 
mikrobølgeenergi.

• OBS: Væsker og andre typer 
mat må ikke varmes opp i 
forseglede beholdere, da de 
kan eksplodere.

• OBS: Dette produktet og dets 
tilgjengelige deler blir svært 
varme under bruk. Ikke berør 
varmeelementene under bruk.

• Dette produktet og dets 
tilgjengelige deler blir svært 
varme under bruk. Ikke berør 
varmeelementene under bruk.

• Beskytt hendene med grillvotter 
når mat flyttes inne i ovnsrommet.

• Slukk aldri flammer/branntilløp 
med vann. Slå av produktet og 
dekk til flammen med et lokk 
eller et brannteppe.

• Dette produktet kan brukes av 
barn som er eldre enn 8 år og 
av personer med reduserte 
fysiske, sensoriske eller mentale 
evner, eller som mangler 
erfaring og kunnskap, hvis de er 
under oppsyn av eller har fått 
instrukser fra voksne som er 
ansvarlige for deres sikkerhet.

• Barn må ikke leke med 
produktet.

 PERSONSKADER
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• Hold barn som er yngre enn 
8 år unna produktet, hvis de 
ikke er under konstant tilsyn.

• Ikke la barn som er yngre enn 
8 år oppholde seg i nærheten 
av produktet under bruk.

• Rengjøring og vedlikehold må 
ikke utføres av barn uten 
oppsyn.

• Tilberedningen må alltid 
overvåkes. En kortvarig 
tilberedning må overvåkes 
kontinuerlig.

• Ikke forlat produktet under 
tilberedninger som vil kunne 
frigjøre olje eller fett, som når de 
varmes opp vil kunne antennes. 
Utvis maksimal forsiktighet.

• Ikke hell vann direkte på svært 
varme bakebrett.

• Hold døren lukket under 
tilberedning.

• Ikke stikk spisse 
metallgjenstander (bestikk eller 
verktøy) inn i rillene.

• Hvis du må sjekke maten eller 
når tilberedningen er ferdig, 
åpne døra 5 centimeter i noen 
få sekunder, la dampen slippe 
ut, og åpne så døra helt.

• Slå av produktet etter bruk.

• IKKE BRUK ELLER OPPBEVAR 
BRENNBARE MATERIALER I 
NÆRHETEN AV PRODUKTET.

• IKKE BRUK SPRAYFLASKER I 
NÆRHETEN AV DETTE 
PRODUKTET MENS DET ER I 
BRUK.

• IKKE FORETA ENDRINGER PÅ 
PRODUKTET.

• Installasjon og service må 
utføres av autoriserte tekniske 
fagfolk, i samsvar med 
gjeldende standarder.

• Prøv aldri å reparere produktet 
selv, eller uten hjelp fra 
autoriserte tekniske fagfolk.

• Ikke trekk i ledningen for å ta ut 
kontakten.
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• Du må holde øye med ovnen 
hvis du varmer opp mat i plast- 
eller papirbeholdere.

• Bruk mikrobølgeovnen kun til 
tilberedning av matvarer. Annen 
type av bruk er strengt forbudt 
(for eks. tørking av klær, 
oppvarming av tøfler, svamper, 
fuktige kluter eller lignende, 
tørke matvarer). Slik bruk kan 
medføre fare for skader eller 
brann.

• Rengjør ovnen regelmessig og 
fjern eventuelle matrester.

• Ikke tørk matvarer i 
mikrobølgeovnen.

• Ikke bruk mikrobølgeovnen til å 
varme opp oljer, eller til fritering.

• Ikke bruk mikrobølgeovnen til å 
varme opp mat eller drikker som 
inneholder alkohol.

• Ikke varm opp egg med skall 
eller hele hardkokte egg, disse 
kan eksplodere også etter 
oppvarmingen.

• Ikke varm opp matvarer i 
matvareforpakninger.

 BRUK AV MIKROBØLGER

Uegnet bruk.

Fare for eksplosjon

  

• Ved bruk av mikrobølgeovnen for å 
varme, eller for å varme opp væsker, 
kan det forekomme en forsinket 
koking slik at koketemperaturen nås 
uten at de typiske dampboblene 
stiger opp. Ved slik forsinket koking 
kan det skje en eksplosjonsartet 
overkoking inne i ovnen, eller når 
beholderen tas ut av ovnen kan det 
skje at væsken koker over. For å 
unngå disse farene må den 
medfølgende kokestaven (eller en 
skje i varmebestandig plast) alltid 
settes i beholderen ved oppvarming 
av væske. 
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• Babymat må ikke varmes opp i 
lukkede beholdere. Fjern lokket 
eller flaskesmokken (i tilfelle 
tåteflaske). Når stekingen er 
avsluttet bør du alltid kontrollere 
temperaturen på den tilberedte 
maten, denne må ikke være for 
høy. Bland eller rist innholdet for 
å oppnå en jevn temperatur 
mellom delene for å unngå at 
man brenner seg.

• Før man steker matvarer med 
hardt skinn eller skall (for 
eksempel: poteter, epler, etc.), 
må man stikke hull på skallet.

• Ikke bruk 
mikrobølgefunksjonene når 
ovnen er tom.

• Bruk tallerkener og bestikk som 
er egnet for bruk i 
mikrobølgeovn.

• Ikke bruk aluminiumsbeger for 
steking av matvarer.

• Ikke bruk servise med metalliske 
dekorasjoner (gull, sølvkantet).

• Dette produktet er i samsvar 
med de standarder og 
retningslinjer som gjelder krav til 
sikkerhet og elektromagnetisk 
kompatibilitet. Brukere av 
pacemakere bør holde en 
avstand på minst 20-30 cm fra 
en mikrobølgeovn som er i drift 
og pacemakeren. Kontakt 
produsenten av pacemakeren 
for ytterligere informasjon.

• Ovnen opererer i ISM-bånd på 
2,4 GHz.

• I henhold til bestemmelsene om 
elektromagnetisk kompatibilitet, 
faller produktet inn under 
gruppe 2 og klasse B 
(NS-EN 55011).

• Ikke bruk slipende eller etsende 
rengjøringsmidler på glassdeler 
(f.eks. produkter i pulverform, 
flekkfjernere og stålsvamper). 
Bruk eventuelt redskaper i tre 
eller plast.

 SKADER PÅ PRODUKTET
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• Ikke bruk grove eller slipende 
materialer, eller spisse 
metallskraper.

• Ikke sitt på produktet.

• Ikke bruk rengjøringsprodukter 
som inneholder klor, 
ammoniakk eller blekemiddel 
på ståldeler, eller deler med 
metallisk overflatefinish (f.eks. 
anodisering, fornikling eller 
kromatering).

• Rister og bakebrett må settes inn 
i ovnsstigene til de stopper. De 
mekaniske sikkerhetslåsene som 
hindrer at disse kan trekkes ut, 
må være vendt nedover og mot 
ovnens bakre del.

• Ikke bruk dampstråler til 
rengjøring av produktet.

• Ikke bruk sprayprodukter i 
nærheten av produktet.

• (Gjelder kun noen modeller) Før 
Pyrolyse-syklusen starter, fjern 
eventuelle matrester eller større 
søl fra tidligere tilberedning fra 
ovnsrommet.

• Ikke dekk til ventilasjons- og 
varmespredningsåpninger.

• Brannfare: ikke la gjenstander 
ligge i ovnsrommet.

• PRODUKTET MÅ IKKE UNDER 
NOEN OMSTENDIGHETER 
BRUKES TIL Å VARME OPP ROM.

• Ikke bruk plastservise eller -
beholdere for tilberedning av 
mat.

• Ikke sett hermetikkbokser eller 
lukkede beholdere inn i 
ovnsrommet.

• Fjern alle bakebrettene og ristene 
som ikke skal brukes under 
tilberedning fra ovnsrommet.

• Ikke dekk til bunnen i ovnsrommet 
med aluminiumsfolie.

• Plasser ikke kasseroller eller 
bakebrett direkte på bunnen i 
ovnsrommet.
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• Hvis du skulle bruke bakepapir, 
må det legges slik at det ikke 
kommer i veien for sirkulasjonen 
av varmluft inne i ovnsrommet.

• Ikke bruk den åpne døren for å 
sette gryter eller stekebrett på 
det innvendige glasspanelet.

• Bruk aldri den åpne døren som 
håndtak til å løfte produktet på 
plass i innbyggingsmøbelet 
under montering.

• Unngå for mye trykk på 
ovnsdøren når den er åpen.

• Ikke bruk håndtaket for å løfte 
eller flytte dette produktet.

Installasjon og vedlikehold
• DETTE PRODUKTET MÅ IKKE 

INSTALLERES I BÅTER ELLER 
CAMPINGVOGNER.

• Produktet må ikke installeres på 
en sokkel eller plattform.

• Plasser produktet inn i 
innbyggingsmøbelet ved hjelp 
av en annen person.

• Ikke installer/bruk produktet 
utendørs.

• For å unngå eventuell 
overoppheting må ikke 
produktet installeres bak en 
dekorasjonsdør eller et panel.

• Installasjon og service må 
utføres av autoriserte tekniske 
fagfolk, i samsvar med 
gjeldende standarder.

• Elektriske tilkoblinger må utføres 
av autorisert teknisk personell.

• Jordkoplingen er påbudt ifølge 
reglene fastlagt av 
sikkerhetsstandardene for 
elektriske anlegg.

• Bruk kabler som tåler 
temperaturer på minst 90 °C.

• Skruene til forsyningsledningene 
på klemmebrettet må trekkes til 
med et dreiemoment på 
1,5 -2 Nm.

• For å unngå enhver fare, må 
du kontakte teknisk service 
øyeblikkelig dersom 
strømkabelen er skadet. 
De vil sørge for utskifting.
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• Før alle slags inngrep på 
produktet (installasjon, 
vedlikehold, plassering eller 
flytting), må du alltid benytte 
egnet personlig verneutstyr.

• Før alle slags inngrep på 
produktet, må du koble fra 
strømmen.

• Dette produktet kan brukes 
opp til en maksimal høyde på 
2000 meter over havet.

1.2 Produktets formål

Dette produktet er tiltenkt 
tilberedning av mat i et 
husholdningsmiljø. Enhver annen 
bruk er feilaktig bruk. I tillegg kan 
den ikke brukes:

• i kjøkkenområder for ansatte i 
butikker, kontorer og i andre 
arbeidsmiljøer.

• på gårder/gårdsferiesteder.

• av kunder på hoteller, moteller 
og bomiljøer.

• på bed and breakfast.

1.3 Produsentens ansvar

Produsenten er ikke ansvarlig for 
skader på personer eller 
gjenstander forårsaket av:

• bruk av produktet til annen bruk 
enn den som er beskrevet,

• manglende overholdelse av 
kravene i brukerhåndboken,

• tukling med noen del av 
produktet,

• bruk av ikke-originale 
reservedeler.

1.4 Denne bruksanvisningen

• Denne bruksanvisningen er en viktig del 
av produktet og må derfor oppbevares i 
sin helhet på et sted som er lett 
tilgjengelig under hele produktets levetid.

• Før produktet brukes må denne 
bruksanvisningen leses nøye.

• Forklaringene i denne bruksanvisningen 
inkluderer bilder som beskriver det som 
vanligvis vises på displayet. Du må 
likevel være oppmerksom på at 
produktet kan ha en oppdatert versjon 
av systemet, derfor kan det som vises på 
displayet være noe annerledes enn det 
som vises i bruksanvisningen.

1.5 Typeskilt

Typeskiltet viser tekniske data, serienummer 
og merkenavnet til produktet. Typeskiltet må 
ikke fjernes av noen grunn.
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1.6 Avhending

Dette produktet, som er i 
overensstemmelse med 
Europaparlaments- og Rådsdirektiv 

WEEE (2012/19/EU), må kasseres 
separat fra annet avfall etter endt livssyklus.

I henhold til gjeldende EU-direktiver, 
inneholder dette produktet ingen stoffer i 
slike konsentrasjoner, at de kan vurderes 
som farlige for helse og miljø.

For kassering av produktet:

• Kutt over strømkabelen og fjern den.

• Lever inn produktet til godkjente 
gjenbruksstasjoner for elektrisk og 
elektronisk avfall, eller returner det til 
forhandleren ved kjøp av et tilsvarende 
produkt.

Produktets emballasje består av 
resirkulerbare materialer som ikke 
forurenser.

• Lever inn emballasjen til en godkjent 
gjenbruksstasjon.

Elektrisk spenning

Fare for elektrisk støt

• Slå av hovedstrømforsyningen.

• Koble strømledningen fra 
strømforsyningen.

Plastemballasje

Fare for kvelning

• Ta vare på emballasjen på en forsvarlig 
måte.

• Ikke la barn leke med plastemballasjen.
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1.7 Hvordan lese bruksanvisningen

Denne bruksanvisningen bruker følgende 
lesekonvensjoner:

1.8 For å spare energi 

• Forvarm produktet kun hvis dette kreves i 
oppskriften.

• Hvis ikke annet er angitt på pakken, skal 
frosne matvarer tines før de settes inn i 
ovnsrommet.

• Dersom det skal utføres flere 
tilberedninger/stekeoperasjoner, 
anbefaler vi å tilberede matvarene en 
etter en for å utnytte det varme 
ovnsrommet best mulig.

• Bruk fortrinnsvis mørke metallformer: de 
har evne til å absorbere varmen bedre.

• Fjern alle bakebrettene og ristene som 
ikke skal brukes under tilberedning fra 
ovnsrommet.

• Stopp tilberedningen noen minutter før 
den tiden som vanligvis brukes. 
Tilberedningen vil fortsette for de 
gjenværende minuttene med varmen 
som har samlet seg inne i ovnen.

• Reduser åpning av døren til et minimum 
for å unngå varmetap.

• Sørg for at ovnsrommet alltid er rent.

Advarsler

Generell informasjon om denne 
bruksanvisningen, om sikkerhet og 
endelig avhending.

Beskrivelse

Beskrivelse av produktet og 
tilbehøret.

Bruk

Informasjon om bruk av produktet 
og dets tilbehør, matlagingsråd.

Rengjøring og vedlikehold

Informasjon om riktig rengjøring og 
vedlikehold av produktet.

Installasjon

Informasjon for kvalifisert tekniker: 
installasjon, oppstart og inspeksjon.

Sikkerhetsadvarsler

Informasjon/forslag
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2 Beskrivelse

2.1 Generell beskrivelse

1 Betjeningspanel

2 Lys

3 Pakning

4 Dør

5 Ovnsstiger for rister/bakebrett

 Rille for plassering av ovnsrister/

bakebrett
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2.2 Betjeningspanel

1 Funksjonsknapp 

Med denne knappen er det mulig å:

• slå produktet på og av;

• velge en funksjon.

2 Display

Viser aktuelt klokkeslett, funksjon, effekt, 
valgt tilberedningstemperatur og tiden som 
eventuelt er innstilt.

3 Valgknapp 

Med denne knappen kan du stille inn:

• tilberedningstemperatur,

• funksjonens varighet,

• programmert tilberedning,

• aktuelt klokkeslett,

• starte eller midlertidig stoppe en funksjon. 

Drei Funksjonsknappen   til 

posisjonen 0 for å straks avslutte 
en eventuell tilberedning.
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2.3 Andre deler

Innvendig belysning

Den innvendige belysningen i apparatet 
slår seg på:

• når døren åpnes;

• når en hvilken som helst funksjon velges.

Ovnsstiger

Produktet er utstyrt med ovnsstiger for 
plassering av stekebrett eller rister på 
ulike høyder. Høyden for innsetting telles 
nedenfra og oppover (se 2.1 Generell 
beskrivelse).

Kjølevifte

Viften avkjøler ovnen og settes i gang under 
tilberedningen.

Viften sørger for en stadig luftstrøm som 
føres ut over døren. Viften kan fortsette å 
være i funksjon en kort tid etter at produktet 
er slått av.

Når døren er åpen, er det ikke 
mulig å slå av den innvendige 
belysningen.
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2.4 Tilbehør

Rist

Nyttig for plassering av beholdere med mat 
som skal tilberedes.

Chef plate (må kjøpes separat)

Egnet til å brune mat jevnt.

Kokestav

Skal brukes i en beholder under 
oppvarming av væsker, nødvendig for å 
unngå at kokeprosessen forsinkes.

For enkelte modeller er ikke alt 
tilbehør medlevert.

Ovnens tilbehør som kan komme i 
kontakt med matvarer, er produsert 
av materialer som er i samsvar 
med forskriftene i gjeldende 
lovgivning.

Originalt standardutstyr eller 
ekstrautstyr kan bestilles hos 
autoriserte servicesentere. Bruk kun 
originalt tilbehør fra produsenten.
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3 Bruk

Advarsler

Mikrobølger

Ovnen er utstyrt med en 
mikrobølgegenerator kalt magnetron. 
Mikrobølgene som genereres fordeles jevnt 
inne i ovnsrommet å nå matrettene og 
varmer dem opp.

Oppvarmingsprosessen skjer via friksjon av 
molekylene inne i maten (først og fremst 
vannmolekyler), og derved dannes varme.

Varmen oppstår direkte inne i maten og gjør 
det mulig å tine, varme opp eller steke 
maten raskere enn ved tilberedning i en 
vanlig ovn.

Mikrobølgene trenger lettere og jevnere inn 
i maten når egnede beholdere for 
tilberedning med mikrobølger brukes.

Høy temperatur inni ovnsrommet 
ved bruk

Fare for forbrenninger

• Hold døren lukket under tilberedning.

• Beskytt hendene med grytevotter når 
mat flyttes inne i ovnsrommet.

• Ikke berør varmeelementene inne i 
ovnsrommet.

• Ikke hell vann direkte på svært varme 
bakebrett.

• Ikke la barn nærme seg ovnsrommet 
under bruk.

Feilaktig bruk

Fare for skade på emaljerte 
overflater

• Ikke dekk til bunnen i ovnsrommet med 
aluminiumsfolie.

• Hvis du skulle bruke bakepapir, må det 
legges slik at det ikke kommer i veien for 
sirkulasjonen av varmluft inne i 
ovnsrommet.

• Plasser ikke kasseroller eller bakebrett 
direkte på bunnen i ovnsrommet.

• Ikke hell vann direkte på svært varme 
bakebrett.

Høy temperatur inni ovnsrommet 
ved bruk

Fare for brann eller eksplosjon

• Ikke bruk sprayprodukter i nærheten av 
produktet.

• Ikke bruk eller etterlat brennbare 
materialer i nærheten av produktet.

• Ikke bruk plastservise eller -beholdere 
for tilberedning av mat.

• Ikke sett hermetikkbokser eller lukkede 
beholdere inn i ovnsrommet.

• Hold alltid øye med produktet under 
tilberedning som kan frigjøre olje og fett.

• Fjern alle bakebrettene og ristene som 
ikke skal brukes under tilberedning fra 
ovnsrommet.
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3.1 Materialer egnet for mikrobølger

Generelt må materialer som kan brukes for 
tilberedning av mat med mikrobølger, tillate 
at mikrobølgene trenger gjennom dem for å 
nå maten.

Nedenfor følger en tabell over materialer 
som skal brukes og ikke brukes:

MATERIALE SOM KAN BRUKES:

- Glass (ta alltid av lokket)*

• Ildfaste former

• Glass

• Krukker

- Porselen

- Terrakotta

- Plast (hvis egnet for mikrobølger)*

• Beholdere

• Plastfilm (må ikke komme i kontakt med 
matvarene)

*kun hvis varmebestandig.

MATERIALE SOM IKKE KAN BRUKES:

- Metall (Kan danne overslag eller gnister)

• Aluminiumsfolie

• Aluminiumsbrett

• Tallerkener

• Redskaper i metall

• Bånd for fryseposer

- Tre

- Krystallglass

- Papir (brannfare)

- Beholdere i polystyren (fare for 
forurensning av matvarene)

Servisene må være uten 
metalldekor.

Ikke bruk brett eller tilbehør i metall 
for funksjonene mikrobølger eller 
kombinert mikrobølge.
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Test av servisene

For å kontrollere om servisene er egnet for 
tilberedning med mikrobølger, kan du 
foreta en enkel test:

1. Ta alt tilbehør ut av ovnsrommet.

2. Plasser serviset som skal testes på risten 
satt inn på første nivå.

3. Velg mikrobølgefunksjonen ved 
maksimalt effektnivå (eks.1000 W).

4. Still inn en steketid på 30 sekunder.

5. Start tilberedningen.

6. Når testen avsluttes må serviset være 
kaldt eller lunkent. I tilfelle det er varmt, 
må det anses som uegnet for tilberedning 
med mikrobølger.

Innledende oppgaver

1. Fjern eventuelle beskyttelsesfilm fra 
utsiden eller innsiden av produktet, og fra 
tilbehøret.

2. Fjern eventuelle etiketter (med unntak av 
typeskiltet med tekniske data) fra 
tilbehøret og ovnsrommet.

3. Fjern og vask alt tilbehøret til produktet 
(se 4 Rengjøring og vedlikehold). 

4. Varm opp tomt ovnsrom til maksimal 
temperatur for å brenne vekk eventuelle 
produksjonsrester.

Kun for denne testen er det mulig å 
bruke mikrobølgefunksjonen uten å 
sette mat inn i ovnen.

Uegnede serviser

Fare for skader på produktet

• Avbryt øyeblikkelig testen hvis du ser 
gnister, eller hører knitring fra servisene. 
I dette tilfellet er servisene ikke egnet for 
tilberedning med mikrobølger.

Ved første oppvarming skal det 
brukes en tradisjonell funksjon og 
ikke en mikrobølgefunksjon.
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Rister og panner

Rister og bakebrett må settes inn i 
ovnsstigene til de stopper.

• De mekaniske sikkerhetslåsene som 
hindrer at man uforutsett kan dra ut risten, 
må være vendt nedover og mot 
ovnsrommets bakre del.

Chef plate (må kjøpes separat)

Chef plate må plasseres på midterste rille 
for best resultat.

Høy temperatur.

Fare for forbrenninger

• Tilbehøret kan bli svært varmt. Bruk alltid 
grytevotter for håndtering.

Sett ristene og stekebrettene 
forsiktig inn i ovnsrommet til de 
stopper opp.

Rengjør stekebrettene før de 
brukes første gang for å fjerne 
eventuelle rester fra 
produksjonsprosessen.

Høy temperatur.

Fare for forbrenninger

• Tilbehøret kan bli svært varmt. Bruk alltid 
grytevotter for håndtering.

Feilaktig bruk

Fare for skader på overflater

• Ikke bruk kniver direkte på platens 
overflate.

• Ved rengjøring, ikke bruk metallsvamp 
eller skuremidler som skal skade 
overflaten.
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Kokestav

Ved bruk av mikrobølger for oppvarming 
eller ettervarming av væsker, kan det 
forekomme en forsinket overkoking. For 
å unngå dette må den medfølgende 
kokestaven (eller en skje i varmebestandig 
plast) alltid settes i beholderen ved 
oppvarming av væsker.

3.2 Bruk av ovnen

Display

Displayet viser parameterne og verdiene 
tilhørende valgt operasjon. For å bruke dem 
trenger du bare å dreie Funksjonsknappen  

 og Valgknapp  for å velge de 

angitte verdiene.

 Kontrollampe klokke

 Kontrollampe minutteller

 Kontrollampe tilberedning

 Kontrollampe avsluttet tilberedning

 Kontrollampe barnesikring

 Kontrollampe Show Room

 Kontrollampe mikrobølger

 Kontrollampe tining

 Kontrollampe Watt

Feilaktig bruk

Fare for eksplosjon/forbrenning

• For å unngå fare for en eksplosjon inne i 
ovnen, eller at kokende væske strømmer 
ut, må kokestaven alltid settes ned i 
væsken som varmes opp.

Høy temperatur

Fare for skade på tilbehøret

• Bruk kokestaven kun ved 
mikrobølgefunksjonen. Staven må ikke 
brukes ved tradisjonelle eller kombinerte 
funksjoner.
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Første gangs bruk

Ved første gangs bruk eller etter et lengre 
strømbrudd, vises den blinkende skriften 

 på displayet. For å kunne 

starte enhver tilberedningsmåte er det 
nødvendig å stille inn aktuelt klokkeslett.

1. Drei Velgerknappen  for å velge 

aktuelt klokkeslett.

2. Trykk på Velgerknappen  for å stille 

inn timene for gjeldende klokkeslett og 
gå over til å velge minutter.

3. Drei Velgerknappen  for å velge 

minuttene for aktuelt klokkeslett.

4. Trykk på Velgerknappen  for å 

avslutte reguleringen.

Varselur

1. Med Funksjonsknappen  i 

posisjonen 0, trykker du på 

Velgerknappen .

På displayet vises sifrene  og 

Kontrollampen for minutteller  blinker.

2. Innen 3 sekunder vrir du på 

Velgerknappen  for å stille inn 

varigheten til Minuttelleren 
(fra 1 minutt inntil 13 timer).

3. Vent i 3 sekunder eller trykk på 

Velgerknappen  for å starte 

Minuttelleren.
Det kan være nødvendig å endre 
aktuelt klokkeslett, for eksempel på 
grunn av sommertid-vintertid. For å 
endre det aktuelle klokkeslettet, se 
“3.4 Innstillinger”.

Når gjeldende klokkeslett er synlig 
går displayet over til visning ved 
lav lysstyrke etter 2 minutter fra siste 
gang du har brukt knappene.

Denne funksjonen aktiverer bare 
lydsignalet når nedtellingen er 
over.

Under funksjonen går displayet 
over til visning ved lav lysstyrke 
etter 2 minutter fra siste gang du 
har brukt knappene.



Bruk

155

N
O

Avslutning av minutteller

4. Når tallene  og er over, 

blinker Kontrollampen for minuttelleren 

 og du hører et kort lydsignal som 

kan deaktiveres ved å trykke på 

Velgerknappen  eller ved å åpne 

døra.

5. Drei Velgerknappen  for å velge en 

ytterligere minutteller eller trykk på 

Velgerknappen  for å gå ut av 

funksjonen Minutteller og gå tilbake til 
visning av aktuelt klokkeslett.

For å slette en minutteller

1. Trykk på Velgerknappen .

På displayet blinker Kontrollampe 

minutteller .

2. Innen 3 sekunder dreier du 

Velgerknappen  i klokkeretningen til 

du nullstiller verdien for minuttelleren.

3. Vent i 3 sekunder eller trykk på 

Velgerknappen  for å gå ut av 

funksjonen Minutteller og gå tilbake til 
visning av aktuelt klokkeslett.

Advarsel

Feilaktig bruk

Fare for skader på produktet

Under bruk med mikrobølger, må 
matrettene legges i en egnet beholder og 
plasseres på risten som er satt inn i første 
innsettingshøyde.

IKKE BRUK BEHOLDERE/TILBEHØR 
(brett, glassformer etc.), PLASSERT 
DIREKTE PÅ BUNNEN I OVNSROMMET.

For å oppnå optimale resultater 
ved forlenget tilberedning med 
mikrobølger og kombinert 
tilberedning, blir det anbefalt å 
røre i maten én eller to ganger.
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Valg av mikrobølgefunksjon

1. Drei Funksjonsknappen  mot høyre 

eller venstre for å velge funksjonen 

“MIKROBØLGER ”).

2. Drei Velgerknappen  for å stille inn 

tilberedningsvarigheten (fra 5 sekunder 
opptil 30 minutter) (for eksempel 
“5 minutter”).

3. Trykk på Velgerknappen .

4. Mens Kontrollampen Watt  blinker 

dreier du Velgerknappen  mot 

høyre eller venstre for å endre 
effektverdien fra 100 W til 1000 W 
(se  Mikrobølgeeffekter)(for eksempel 
“500 watt”).

5. Vent i 3 sekunder for å starte 
tilberedningen eller trykk på 

Velgerknappen  for å sette inn 

eventuelle innstillinger for 
tilberedningsvarighet, klokkeslett for 
avsluttet tilberedning...

MIKROBØLGER

Mikrobølger trenger direkte inn i 
maten, og gjør det mulig å tilberede 
mat mye raskere og med en 
betydelig innsparing av energi. 
Egnet for steking uten fett, og i 
tillegg egner de seg til å tine og 
varme opp mat, og de bevarer 
matens naturlige utseende og smak.

Når døra åpnes avbrytes den 
pågående funksjonen 
(Kontrollampen for tilberedning 

 slukkes). Når døra lukkes 

trykker du på Velgerknappen  

for å gjenoppta tilberedningen 
igjen.
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Avslutning av tilberedning med 
mikrobølger

6. Når tilberedningen er ferdig, vises den 

blinkende meldingen  og det 

høres et lydsignal som kan slås av ved å 
åpne døra eller trykke på/dreie en av 
de to knappene.

Mikrobølgeeffekter

Herunder følger en liste med tilgjengelig 
effekt:

Valg av mikrobølgefunksjon+grill

1. Drei Funksjonsknappen  mot høyre 

eller venstre for å velge funksjonen 

“MIKROBØLGER + GRILL  + 

”.

Effekt
(W)

Nyttig for

100

Tining av matretter200

300

400 Steking av kjøtt eller 

delikate retter500

600
Oppvarming og steking 

av matretter
700

800

900
Oppvarming av væsker

1000

MIKROBØLGER + GRILL

Ved bruk av grillen oppnår du en 
perfekt bruning av matens overflate. 
Med mikrobølgene stekes derimot 
kjernen inne i maten på kort tid.

Uegnet bruk.

Fare for skader på produktet

• Ikke bruk kombinerte funksjoner for å 
varme opp eller koke væsker.

Den kombinerte tilberedningen er 
en tradisjonell tilberedning 
sammen med mikrobølger. Disse 
funksjonene markeres ved tenning 
av symbolet for en tradisjonell 
funksjon og ikonet for 

mikrobølgefunksjonen .
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2. Drei Velgerknappen  mot høyre 

eller venstre for å stille inn ønsket 
temperatur (for eksempel “200°C”).

3. Trykk på Velgerknappen .

4. Mens Kontrollampen klokke  blinker 

dreier du Velgerknappen  mot 

høyre eller venstre for å endre 
tilberedningsvarigheten (fra 1 minutt opp 
til 13 timer) (for eksempel “15 minutter”).

5. Trykk på Velgerknappen .

6. Mens Kontrollampen Watt  blinker 

dreier du Velgerknappen  mot 

høyre eller venstre for å endre 
effektverdien fra 100 W til 600 W 
(se  Mikrobølgeeffekter)(for eksempel 
“400 watt”).

7. Trykk på Velgerknappen  for å 

bekrefte ilagte data.

8. Trykk på Velgerknappen  for å 

starte den kombinerte tilberedningen.

Når døra åpnes avbrytes 
den pågående funksjonen 
(Kontrollampen for tilberedning 

 slukkes). Når døra lukkes 

trykker du på Velgerknappen  

for å gjenoppta tilberedningen 
igjen.
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Forvarmingsfase

Tilberedningen innledes med en 
forvarmingsfase, slik at produktet når 
tilberedningstemperaturen raskere. 

Denne fasen varsles ved at Kontrollampen 

tilberedning  blinker.

Ved endt forvarming fortsetter 

Kontrollampen tilberedning  å lyse 

uten å blinke, og det høres et lydsignal som 
varsler at matene kan settes inn i 
ovnsrommet.

Avslutning av tilberedning med 
mikrobølger+grill

9. Når tilberedningen er ferdig, vises den 

blinkende meldingen  og det 

høres et lydsignal som kan slås av ved å 
åpne døra eller trykke på/dreie en av 
de to knappene.

Valg av funksjonen tradisjonell grill

1. Drei Funksjonsknappen  mot høyre 

eller venstre for å velge funksjonen 

“GRILL ”.

2. Drei Velgerknappen  mot høyre 

eller venstre for å stille inn ønsket 
temperatur (for eksempel “200 °C”).

3. Vent i 3 sekunder for å starte 
tilberedningen eller trykk på 

Velgerknappen  for å sette inn 

eventuelle innstillinger for 
tilberedningsvarighet, klokkeslett for 
avsluttet tilberedning...

GRILL

Gir ypperlige grill- og 
gratineringsresultater Brukes ved 
slutten av tilberedningen for å gi 
matrettene en jevn gratinering.

Når døra åpnes avbrytes 
den pågående funksjonen 
(Kontrollampen for tilberedning 

 slukkes).

Funksjonen gjenopptas automatisk 
når døren lukkes.
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Forvarmingsfase

Tilberedningen innledes med en 
forvarmingsfase, slik at produktet når 
tilberedningstemperaturen raskere. 

Denne fasen varsles ved at Kontrollampen 

tilberedning  blinker.

Ved endt forvarming fortsetter 

Kontrollampen tilberedning  å lyse 

uten å blinke, og det høres et lydsignal som 
varsler at matene kan settes inn i 
ovnsrommet.

Tidsinnstilt tilberedning

1. Etter å ha valgt en funksjon og en 
tilberedningstemperatur, trykker du på 

Velgerknappen .

På displayet vises tallene  og 

Kontrollampen for tilberedning  og 

Klokken  blinker.

2. Innen 3 sekunder dreier du 

Velgerknappen  for å stille inn 

tilberedningsvarigheten (fra 1 minutt 
opptil 13 timer) (for eksempel 
“25 minutter”).

3. Vent i 3 sekunder.

Kontrollampen for tilberedning  slutter 

å blinke og Tidsinnstilt tilberedning starter.

Det er mulig å når som helst 
avbryte en tilberedning ved å sette 

Funksjonsknappen  til 

posisjonen 0.

Tidsinnstilt tilberedning  er en 
funksjon som gjør det mulig å starte 
en tilberedningsoperasjon og så 
avslutte den etter en spesifikk tid 
satt av brukeren.

Aktivering av en Tidsinnstilt 
tilberedning annullerer en 
eventuell timer/varselur som er 
innstilt tidligere.

Tidsinnstilt tilberedning tar ikke 
hensyn til forvarmingstidene. 
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Tidsinnstilt tilberedning er ferdig

4. Når tilberedningen er ferdig, vises den 

blinkende meldingen  og det 

høres et lydsignal som kan slås av ved å 
åpne døra eller trykke på/dreie en av 
de to knappene.

For å slette en tidsinntilt tilberedning

1. Trykk på Velgerknappen .

På displayet blinker Kontrollampe 

tilberedning .

2. Innen 3 sekunder dreier du 

Velgerknappen  mot 

klokkeretningen til du nullstiller verdien for 
tilberedningen.

3. Vent i 3 sekunder eller trykk på 

Velgerknappen  for å gå ut av 

funksjonen Tidsinnstilt tilberedning og 
gå tilbake til visning av aktuelt klokkeslett.

Tidsinnstilling under en tilberedning

1. Etter å ha valgt en funksjon og en 
tilberedningstemperatur, trykker du to 

ganger på Velgerknappen .

På displayet vises sifrene  og 

Kontrollampen for minutteller  blinker.

2. Innen 3 sekunder vrir du på 

Velgerknappen  for å stille inn 

varigheten til Minuttelleren 
(fra 1 minutt inntil 13 timer).

3. Vent i 3 sekunder.

Kontrollampen for minuttelleren  slutter 

og blinke og Minuttelleren starter.

For å velge en ytterligere 
Tidsinnstilt tilberedning, dreier du 
en gang til på Velgerknappen 

.

Denne funksjonen avbryter ikke 
tilberedningen, men aktiverer kun 
lydsignalet.

Det er ikke mulig å stille inn en 
Tidsinnstilling under en 
tilberedning hvis det ikke tidligere 
er stilt inn en Tidsinnstilt 
tilberedning.

Det er mulig å stille inn en 
Minutteller også mens 
tilberedningen pågår.
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Avslutning av minutteller under en 
tilberedning

4. På slutten av nedtellingen vil lydsignalet 
varsle brukeren om at tiden er utløpt.

Tallene  og Kontrollampen 

minutteller  blinker.

5. Drei Velgerknappen  for å velge 

videre minutteller, eller trykk på 

Velgerknappen  for å deaktivere 

lydsignalet og gå ut av Minuttelleren 
under en tilberedning.

Etter noen sekunder vises aktuelt klokkeslett 
på displayet og den pågående 
tilberedningen fortsetter.

For å slette en minutteller under en 
tilberedning

1. Under tilberedningen trykker du 

2 ganger på Velgerknappen .

På displayet blinker Kontrollampe 

minutteller .

2. Innen 3 sekunder dreier du 

Velgerknappen  i klokkeretningen til 

du nullstiller verdien for minuttelleren.

3. Vent i 3 sekunder for å gå ut av 
funksjonen Minutteller under en 
tilberedning.

Programmert tilberedning

1. Etter å ha valgt en funksjon og en 
tilberedningstemperatur, trykker du på 

Velgerknappen .

På displayet vises tallene  og 

Kontrollampen for tilberedning  og 

Klokken  blinker.

Med Programmert tilberedning 
menes en funksjon der det er mulig 
å avslutte en Tidsinnstilt 
tilberedning automatisk, på et 
klokkeslett som allerede er bestemt 
av brukeren, og hvor produktet 
deretter slås av automatisk.

På grunn av sikkerheten er det ikke 
mulig å kun innstille klokkeslettet for 
stekeslutt uten å ha programmert 
varigheten.

Av sikkerhetshensyn er det ikke 
mulig å stille inn Programmerte 
tilberedninger for funksjonene 
Mikrobølger og 
Mikrobølger+Grill.
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2. Innen 3 sekunder dreier du 

Velgerknappen  for å stille inn 

tilberedningsvarigheten (fra 1 minutt 
opptil 13 timer) (for eksempel 
“25 minutter”).

3. Trykk på Velgerknappen .

På displayet vises tallene  og 

Kontrollampen for avsluttet tilberedning 

 og Klokken  blinker.

4. Innen 3 sekunder dreier du 

Velgerknappen  for å stille inn 

klokkeslettet for ferdig tilberedning (for 
eksempel “13:15”).

5. Vent i 3 sekunder.

Kontrollampen for avsluttet tilberedning 

 fortsetter å lyse og apparatet venter på 

klokkelettet for den programmerte 
oppstarten.

Programmert tilberedning er ferdig

Når tilberedningen er ferdig, vises den 

blinkende meldingen  og det 

høres et lydsignal som kan slås av ved å 
åpne døra eller trykke på/dreie en av de 
to knappene.

For å slette en programmert tilberedning

1. Trykk på Velgerknappen .

På displayet blinker Kontrollampe 

tilberedning .

2. Innen 3 sekunder dreier du 

Velgerknappen  med eller mot 

klokkeretningen for å stille inn en ny 
Tidsinnstilt tilberedning.

Nå er Programmert tilberedning slettet.

I tiden for ferdig tilberedning, er 
også minuttene som kreves for 
forhåndsoppvarming medregnet.

Det er mulig å når som helst 
avbryte en tilberedning ved å sette 

Funksjonsknappen   til 

posisjonen 0.
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3.3 Tilberedningsråd

Generelle råd

• Det er ikke mulig å forkorte steketidene 
ved å øke temperaturene (matretten kan 
bli godt stekt på utsiden og lite stekt på 
innsiden).

• Når tilberedningen er ferdig, anbefaler 
vi for å unngå kondensdannelse på 
glasset at du ikke lar den varme retten 
være inne i ovnsrommet for lenge.

Råd om tilberedning av kjøtt

• Steketidene varierer, avhengig av 
tykkelse, av matvarenes kvalitet og 
forbrukerens smak.

• Bruk et steketermometer under 
tilberedning av stek, eller trykk ganske 
enkelt på steken med en skje. Hvis den er 
fast, er den ferdig. Hvis ikke, må den 
stekes i noen minutter til.

• For kjøtt og poteter anbefaler vi at du 
snur eller rører i maten en gang i blant, 
slik at den stekes jevnt på begge sider.

• For tilberedning ved lav temperatur 
bruner du kjøttet på begge sider i noen 
minutter i stekepannen før du fortsetter 
tilberedningen i ovnen.

• Tilberedning i mikrobølgeovn anbefales 
for kjøtt uten fettlag eller nervevev på 
overflaten.

• For stek som tilberedes med kombinert 
mikrobølgefunksjon anbefaler vi at du 
snur maten slik at den stekes på en jevn 
måte.

Råd om tilberedning med Grill

• Grillingen av kjøtt kan utføres både ved 
å sette inn kjøttet mens ovnen er kald, og 
mens ovnen er forvarmet, dersom du 
ønsker å endre effekten av 
tilberedningen.

• Vi anbefaler å plassere matretten midt på 
risten.

Råd om tilberedning av kaker og kjeks

• Bruk fortrinnsvis mørke metallformer: de 
har evne til å absorbere varmen bedre.

• Temperaturen og steketiden avhenger av 
deigens kvalitet og konsistens.

• For å kontrollere om kaken er helt 
gjennomstekt: Mot slutten av 
tilberedningstiden, stikk med en 
tannpirker der hvor kaken er høyest. 
Dersom det ikke kleber deig på 
tannpirkeren, er kaken ferdig.

• Hvis kaken faller sammen når den 
kommer ut av ovnen, reduserer du 
temperaturen med omtrent 10 °C ved 
neste tilberedning. Velg en lengre 
steketid dersom det er nødvendig.

Råd om opptining

• Legg fryst mat uten emballasje i en 
beholder uten lokk på første rille i 
ovnsrommet.

• Unngå å plassere matvarer oppå 
hverandre.

• For å tine kjøtt bruker du en rist plassert 
på andre rille og et bakebrett plassert på 
første rille. På den måten kommer ikke 
maten i kontakt med tinevæsken.

• De mest delikate delene kan dekkes til 
med aluminiumsfolie.
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Tining

1. Sett matretten inn i ovnsrommet.

2. Drei funksjonsbryteren  til 

tine-funksjonen vises.

3. Trykk på Velgerknappen  for å 

bekrefte funksjonen Tining.

På displayet vises sifrene  og 

kontrollampene mikrobølger  og tining 

 blinker.

4. Drei Velgerknappen  for å stille inn 

varigheten av tiningen (fra 5 sekunder til 
99 minutter) (for eksempel “12 minutter 
og 30 sekunder”).

5. Vent i 3 sekunder eller trykk på 

Velgerknappen  for å starte 

tiningen.

Avslutning av tining

Når Tiningen er ferdig vises meldingen 

 blinkende på displayet, og det 

høres et lydsignal som kan deaktiveres ved 
å åpne døra eller trykke på/dreie en av de 
to knappene.

6. Drei Funksjonsknappen  til 

posisjonen 0 for å gå ut av funksjonen.

Denne funksjonen gjør det mulig å 
tine matvarer ut fra valgbar tid.

Når døra åpnes avbrytes den 
pågående funksjonen 
(Kontrollampen for tilberedning 

 slukkes). Når døra lukkes 

trykker du på Velgerknappen  

for å gjenoppta tiningen igjen.
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Chef-funksjon

1. Plasseres på en rille med ønsket nivå. 
Plasser den tomme Chef plate i midten 
(må kjøpes separat).

2. Drei funksjonsbryteren  til Chef-

funksjonen vises.

3. Trykk på valgbryteren  for å 

bekrefte Chef-funksjonen.

4. Drei valgbryteren  for å angi tid for 

Chef-funksjonen (fra 10 sekunder til 
99 minutter) (for eksempel “14 minutter”).

5. Trykk på valgbryteren  for å 

bekrefte parameterne og tøm 
Chef plate.

6. Når forvarmingen er ferdig, venter 
produktet på at mat settes inn i 
Chef plate.

Denne funksjonen gir en gyllen og 
sprø tekstur ved å bruke Chef 
plate. Ideell til pizza, chips og 
paier.

Parameterne for mikrobølgeeffekt 
og tilberedningstemperatur kan 
ikke endres av brukeren.

Høy temperatur.

Fare for forbrenninger

• Bruk hansker når du håndterer 
Chef plate.
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7. Plasser mat inne i Chef plate.

8. Trykk på valgbryteren  for å fortsette 

matlagingen.

Avslutt Chef-funksjonen

9. Når tilberedningen er ferdig, vises den 

blinkende meldingen  og det 

høres et lydsignal som kan slås av ved å 
åpne døra eller trykke på/dreie en av 
de to knappene.

Oversikt over tilberedningsforslag

Feilaktig bruk

Fare for skader på produktet

• Ikke sett gjenstander på Chef plate hvis 
de ikke er varmebestandige.

Type
Vekt

(g)

Tid

(min)

Frossenpizza 300 11

Fersk pizza 600 14

Frossen chips 500 15

Frosne kyllingnuggets 500 16

Ferske, piskede egg 400 10

Oversikten viser til bruk av rille to i 
ovnsrommet

Oppgitt tid inkluderer forvarming 
av en tom Chef plate (5 minutter).
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3.4 Innstillinger

Aktuelt klokkeslett

1. Drei Funksjonsknappen  til 

meldingen under vises på displayet.

2. Trykk på Velgerknappen  for å gå 

inn i listen over Innstillinger.

På displayet vises skjermbildet for 
funksjonen Aktuelt klokkeslett.

3. Trykk på Velgerknappen  for å 

bekrefte reguleringen av det aktuelle 
klokkeslettet, (for eksempel “12:30”).

4. Drei Velgerknappen  for å velge 

aktuelt klokkeslett.

5. Trykk på Velgerknappen  for å stille 

inn timene for gjeldende klokkeslett og 
gå over til å velge minutter.

6. Drei Velgerknappen  for å velge 

minuttene for aktuelt klokkeslett.

7. Trykk på Velgerknappen  for å 

avslutte reguleringen.

8. Drei Velgerknappen  for å velge en 

ny Innstilling.
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Barnesikring

1. Drei Funksjonsknappen  til 

meldingen under vises på displayet.

2. Trykk på Velgerknappen  for å gå 

inn i listen over Innstillinger.

På displayet vises skjermbildet for 
funksjonen Aktuelt klokkeslett.

3. Drei Velgerknappen  til du velger 

funksjonen Barnesikring.

4. Trykk på Velgerknappen  for å 

bekrefte.

5. Drei Velgerknappen  for å aktivere 

funksjonen Barnesikring.

6. Trykk på Velgerknappen  for å 

bekrefte.

7. Drei Velgerknappen  for å velge en 

ny Innstilling.

I denne modusen sperres 
produktets betjeningsknapper 
automatisk etter ett minutt med 
normal funksjon, uten at brukeren 
må gripe inn.

Under normal funksjon indikeres 
Barnesikring ved at 
Kontrollampen for barnesikring 

 tennes.

Hvis du tar på eller endrer 
posisjonene for knappene, vises 

skriften  på panelet i to 

sekunder.

For å deaktivere barnesikringen 
midlertidig under en tilberedning 

holder du Velgerknappen  

inne i 5 sekunder. Ett minutt etter 
den siste innstillingen, aktiveres 
sikringen igjen.
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Show Room (kun for utstillere)

1. Drei Funksjonsknappen  til 

meldingen under vises på displayet.

2. Trykk på Velgerknappen  for å gå 

inn i listen over Innstillinger.

På displayet vises skjermbildet for 
funksjonen Aktuelt klokkeslett.

3. Drei Velgerknappen  til du velger 

funksjonen Show Room.

4. Trykk på Velgerknappen  for å 

bekrefte.

5. Drei Velgerknappen  for å aktivere 

funksjonen Show Room.

6. Trykk på Velgerknappen  for å 

bekrefte.

7. Drei Velgerknappen  for å velge en 

ny Innstilling.

Denne modusen gjør det mulig for 
produktet å deaktivere 
varmeelementene, men på samme 
tid holde betjeningspanelet aktivt.

Aktiv Show Room-funksjon varsles 
på displayet med tent 

Kontrollampe Show Room .

For å bruke produktet på vanlig 
måte må denne funksjonen slås AV.
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4 Rengjøring og vedlikehold

Advarsler

4.1 Rengjøring av overflater

For å holde produktets overflater i god 
stand, må de rengjøres hver gang etter 
bruk, etter at de er nedkjølt.

Vanlig, daglig rengjøring

Bruk alltid kun spesielle produkter som ikke 
inneholder slipemidler, eller etsende 
klorbaserte stoffer.

Hell produktet på en fuktig klut og rengjør 
overflaten, skyll godt og tørk av med en myk 
klut eller en mikrofiberklut.

Høy temperatur inni ovnsrommet 
etter bruk

Fare for forbrenninger

• Rengjøring skal kun utføres kun etter at 
ovnen har kjølt seg ned.

Feilaktig bruk

Fare for skader på overflater

• Ikke bruk dampstråler til rengjøring av 
produktet.

• Ikke bruk rengjøringsprodukter som 
inneholder klor, ammoniakk eller 
blekemiddel på ståldeler, eller deler 
med metallisk overflatefinish (f.eks. 
anodisering, fornikling eller 
kromatering).

• Ikke bruk slipende eller etsende 
rengjøringsmidler på glassdeler (f.eks. 
produkter i pulverform, flekkfjernere og 
stålsvamper).

• Ikke bruk grove eller slipende materialer, 
eller spisse metallskraper.

• Manglende rengjøring av ovnsrommet 
kan ha en negativ virkning på ovnens 
levetid og utgjøre en fare.

• Fjern alltid matrester fra ovnsrommet.

Uegnet bruk.

Fare for eksplosjon/forbrenning

• Ikke bruk rengjøringsmidler med høyt 
innhold av alkohol, eller som kan gi fra 
seg brennbar damp. En påfølgende 
oppvarming kan føre til eksplosjoner 
inne i ovnsrommet.

I tilfelle en lampe er ødelagt, er det 
nødvendig å ta kontakt med 
teknisk service for utskiftning. 
Denne feilen har ingen innflytelse 
på ovnen som helhet, som fortsatt 
kan brukes.
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Matflekker eller rester

Bruk aldri metallsvamper eller kvasse 
skraper, da dette kan skade overflatene.

Bruk vanlige ikke-slipende produkter og 
kjøkkenredskap av tre eller plast dersom 
det er nødvendig. Skyll grundig og tørk 
med en tørr klut eller mikrofiberklut.

Unngå at sukkerholdige matrester (f.eks. 
syltetøy) brenner seg fast inne i produktet. 
Hvis de brenner seg fast over for lang tid, 
kan det ødelegge emaljebelegget inne i 
produktet.

4.2 Rengjøring av døren

Rengjøring av glassrutene i døra

Glasset i døren må alltid holdes grundig 
rent. Bruk absorberende kjøkkenpapir. Hvis 
skitten sitter godt fast, vask med en fuktig 
svamp og et nøytralt rengjøringsmiddel.

4.3 Rengjøring av ovnsrommet

For å holde ovnsrommet i god stand, må 
det rengjøres hver gang etter bruk, etter at 
det er nedkjølt.

Unngå at matrester størkner i ovnsrommet, 
fordi det kan ødelegge emaljen.

Ta ut alle uttrekkbare deler før rengjøring.

For å gjøre rengjøringen lettere anbefaler vi 
å demontere:

• døra

• ovnsstigene

• ovnspakning.

Tørking

Tilberedning av matretter fører til at det 
dannes fuktighet i ovnsrommet. Dette er helt 
normalt og ødelegger ikke produktets 
korrekte funksjon.

Etter hver tilberedning:

1. la produktet avkjøles;

2. fjern smuss fra ovnsrommet;

3. tørk ovnsrommet med en myk klut;

4. la døren stå åpen så lenge som 
nødvendig, slik at ovnsrommet tørkes 
helt.

Vi anbefaler å bruke 
rengjøringsproduktene som 
distribueres av produsenten.

Ved bruk av spesifikke 
rengjøringsprodukter anbefaler vi 
at du lar produktet fungere ved 
maksimal temperatur i cirka 
15/20 minutter, for å fjerne 
eventuelle rester.
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Fjern ovnsstigene for rister/bakebrett

Ved å fjerne ovnsstigene blir det lettere å 
rengjøre sidene.

For å fjerne ovnsstigene:

1. Skru ut festepluggene som holder stigen.

2. Dra stativet innover mot hulrommet slik at 
det løsner fra festepluggene.

3. Når rengjøringen er ferdig, gjenta de 
ovennevnte prosedyrene for sette 
sporstativene tilbake igjen. Vær 
oppmerksom på avstandshylsene som 
skal settes inn på innsiden av ovnsstigens 
profil.

Rengjøring av den øvre delen

Apparatet er utstyrt med et varmeelement 
som kan vippes, og derved er det lettere å 
rengjøre den øvre delen av ovnen.

1. Løft det øvre varmeelementet litt oppover 
og vri holderen 90° for å frigjøre 
varmeelementet.

2. Senk varmeelementet forsiktig ned til det 

stopper.

3. Når rengjøringen er avsluttet må 

varmeelementet settes på plass igjen, og 

vri holderen for å låse det på plass.

Høy temperatur inni ovnsrommet 
ved bruk

Fare for forbrenninger

•  Disse operasjonene må kun 
gjennomføres når ovnen er fullstendig 
kald og avslått.

Feilaktig bruk

Fare for skader på produktet

•  Ikke bøy varmeelementet for mye under 
rengjøringen.
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5 Installasjon

5.1 Strømtilkobling

Generell informasjon

Kontroller at strømnettets egenskaper er 
egnet til opplysningene oppført på 
typeskiltet.

Typeskiltet med tekniske data, serienummer 
og merkenavn er plassert synlig på 
produktet.

Dette skiltet må aldri av noen grunn fjernes.

Produktet fungerer ved 220-240 V~.

Bruk en trepols ledning (ledning 3 x 1,5 mm2, 
som tilsvarer den interne strømlederens 
tverrsnitt).

Utfør jordingstilkoblingene med en kabel 
som er minst 20 mm lengre enn de andre 
kablene.

Tilkobling med kontakt og støpsel

Påse at pluggen og kontakten er av samme 
type.

Unngå bruk av reduksjonsstykker, adaptere 
eller shunter, da de kunne forårsake 
oppvarming eller brannskader.

Fast tilkobling
Sørg for å installere en sikkerhetsinnretning 
på strømforsyningslinjen, som sørger for 
koble fra det flerpolede nettet, med en 
åpningsavstand mellom kontaktene som 
muliggjør komplett frakobling under 
betingelser i kategorien overspenning III, i 
samsvar med installasjonsreglene.

Kontrolltest
En kontrolltest skal gjennomføres etter 
installasjonen. Hvis platetoppen ikke skulle 
fungere, etter at du har forsikret deg om at 
du har fulgt instruksene på riktig måte, må 
du koble den fra strømnettet og kontakte 
teknisk kundeservice.

Utskiftning av strømkabel

1. Skru ut skruene i dekselet på baksiden og 
fjern dekselet for å komme til klemmen.

2. Skift ut strømkabelen.

3. Forsikre deg om at ledningene (ovn eller 
eventuell platetopp) følger en optimal 
utlegging, slik at man unngår at de 
kommer i kontakt med produktet.

Elektrisk spenning

Fare for elektrisk støt

• Elektriske tilkoblinger må utføres av 
autorisert teknisk personell.

• Jordkoplingen er påbudt ifølge reglene 
fastlagt av sikkerhetsstandardene for 
elektriske anlegg.

• Slå av hovedstrømforsyningen.

Elektrisk spenning

Fare for elektrisk støt

• Slå av hovedstrømforsyningen.
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5.2 Plassering Strømledningens posisjon

(sett bakfra)

Pakning på betjeningspanelet

Lim pakningen som følger med på den 
bakre delen av betjeningspanelet for å 
unngå eventuell infiltrasjon fra vann eller 
lignende.

Tungt produkt

Fare for klemming

• Plasser produktet inn i 
innbyggingsmøbelet ved hjelp av en 
annen person.

Trykk på den åpne døren

Fare for skader på produktet

• Bruk aldri den åpne døren som håndtak 
til å løfte produktet på plass i 
innbyggingsmøbelet under montering.

• Unngå for mye trykk på ovnsdøren når 
den er åpen.

Varmeproduksjon under bruk av 
produktet

Brannfare

• Kontroller at møbelmaterialet er 
varmebestandig.

• Kontroller at møbelet er utstyrt med alle 
nødvendige åpninger.

• Ikke installer produktet i en nisje som 
lukkes med en luke, eller i et skap.
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Festebøssinger

Fjern bøssingpluggene som er satt inn foran 
på ovnen. 

Plasser produktet i innfellingen.

Fest produktet til møbelet med skruene.

Dekk bøssingene med pluggene som 
tidligere ble fjernet.

Apparatets størrelse (mm)

(sett forfra)

(sett ovenfra)
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(sett fra siden)

Innbygging under arbeidsbenk (mm)

Forsikre deg om at den bakre/
nedre delen av møbelet har en 
åpning på cirka 60 mm.
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Innbygging i søyle (mm)

Forsikre deg om at den øvre/
bakre delen av møbelet har en 
åpning på cirka 35-40 mm i 
dybden.


