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MIX YOUR VISIONS



Bamix® Mono

Komplett med:

Multiblad, visp, hackare och
600 ml mixkanna med lock
och vaggstativ. Instruktions-
manual och recept
(engelsk) ingar.

TEKNISK DATA:

- 140 W stark vaxelstrémsmotor

- Tva-vagg isolering

- Dubbla reglage

- 2 hastighetsinstallningar:

- Hastighet 1: 10 000 rpm

- Hastighet 2: 15 000-16 000 rpm

Bamix® Classic

Komplett med:

Multiblad, visp, hackare och
stativ. Instruktionsmanual
och recept (engelsk) ingar.

TEKNISK DATA:

- 140 W stark vaxelstrémsmotor .
- Tva-vagg isolering

- Dubbla reglage med gummerat

handtag

- 2 hastighetsinstallningar:

- Hastighet 1: 10 000 rpm

- Hastighet 2: 15 000-16 000 rpm




Bamix® De Luxe

Komplett med:

2 hastighetsinstallningar.
Grinder, multiblad, visp och
hackare och De Luxe stativ.
Instruktionsmanual och recept
(engelsk) ingar.

bamix”

G N 1
TEKNISK DATA: v$ﬂs\u ~

- 160 W stark vaxelstréomsmotor
- Tva-vaggisolering

- Dubbla reglage

- 2 hastighetsinstalliningar:

- Hastighet 1: 10 000-11 500 rpm
- Hastighet 2: 15 000-16 500 rpm

Bamix® Swissline

Komplett med:

Multiblad, visp, hackare,
processor, mixbagare
900 ml och Swissline
bordsstall. Instruktions-
manual och receptbok

(engelsk) medfoljer. W\, 3

TEKNISK DATA:

- 200-250 W stark vaxelstromsmotor

- Tva-vaggisolering

- Dubbla reglage med gummerat handtag
- 2 hastighetsinstallningar:

- Hastighet 1: 12 000-13 000 rpm

- Hastighet 2: 177 000-18 000 rpm




Bamix® Superbox

Komplett med:

Multiblad, visp, hackare, kottblad och mixerkanna
1000 ml, processor samt SliceSy® svart med 6 olika
knivar och rivjarn samt stativ till mixern.

TEKNISK DATA:

- 200-250 W stark vaxelstromsmotor

- Tva-vaggisolering

- Dubbla reglage med gummerat handtag
- 2 hastighetsinstallningar:

- Hastighet 1: 12 000-13 000 rpm

- Hastighet 2: 177 000-18 000 rpm




Hastighet

Som en generell regel, arbeta
med hastighetslage 2, speciellt
nar det arbetas med héarda ravaror
och stora mangder. Arbeta med
hastighetslage 1 om vatskan inte
tacker hela skyddet pa sakerhets-
skyddet (med 4 utstickande ben)
och &ven nar révarorna ska vara
latta och fluffiga.

Uppatgaende rorelse anvands
vid t ex visp

Lat bamix® vila ett par sekunder pa
botten av skalen. Efter det hall den
med en vinkel och dra blendern
sakta uppat mot sidan av skalen.
Nar ingredienserna inte langre
foljer med bamix® uppat, for ned
den igen till botten och upprepa
rorelsen till alla ingredienserna

ar vispade till dnskad tjocklek.
Lampligt vid vispa gradde eller
majonnas.

Handledsrorelse anvands vid t ex
hacka och mosa

Vid bearbetning anvand en latt ro-
terande rorelse fran handleden, dra
upp bamix® en bit och for darefter
ned bamix ® igen mot ingredienser-
na (tryck eller sla inte). Resultatet
blir desto finare ju langre arbetet
fortskrider. Lampligt vid t ex hacka
notter eller potatispuré.

Tips: Tacker dver skalens 6vre kant
med din fria hand for att undvika
spill.

Blanda

For ned bamix® snett mot ingredi-
enserna, starta maskinen och ror
langsamt mixern upp och ned i
skalen (kom ihag att hog hastighet
gor hela jobbet). Innan bamix® tas
ur skalen, stdng av maskinen for att
undvika stank.




SliceSy®

River grénsaker, frukt och ost. Till
perfekt storlek nar du vill att det ska
kokas eller ugnsbakas snabbt (t ex nar
gronsaker ska foérberedas till soppa).
River potatis till perfekta strimlor

(t ex till Rosti) och rédbetor, men ocksa
till andra gronsaker, frukt och ost till
gratinering. Skar gronsaker (morétter,
potatis etc. ), frukt (&pplen), ost och
kokt &gg i 2 mm tunna skivor. Hackar
gronsaker (16k, chili etc.) frukt, kott,
notter till exempelvis tartor och patéer.

OBSERVERA!

Bladen till det har universalverktyget
ar rakbladsvassal Hantera dem varsamt
for att undvika skador.

Visp

Vilken livlig liten sak. Vispar pannkakor,
omeletter och slar smetblandningar.
Puréer, potatismos pa ingen tid all. Gér
puddingar kramiga. Emulgerar t ex sal-
ladsdressing. Din majonnas ar fardig pa
sekunder (utan onaturliga tillsatser). Du
kan mixa din cocktail battre &n en bar-
tender. Vispen for alla smetblandningar
med en tunn eller krédmig konsistens.

Multiblad

Strimlar, hackar och purear raa saval

som kokta gréonsaker, farsk eller frusen
frukt, kokt kott. Slatar ut soppor och
saser. Purea babymat direkt i pannan

pa spisen - utan att behdva hélla maten
mellan olika bunkar, som dessutom
genererar mer disk. Mixar deg for kakor,
bakverk, omeletter. Strimlar frukt och bar
for dessert eller sylt. Krossar aven is till
smoothies.




Grinder

Lamplig for alla ingredienser. Maler torra
révaror, sdsom torkade gréonsaker, hard ost,
choklad till kakor och dekoration, socker
till florsocker, kryddor som kanel, vanilj,
chili och t o m muskot till dina asiatiska
ratter, torkad svamp, alla typer av noétter,
jordnotter till jordnodtssmor, fron. Hackar
alla typer av farska kryddor, kokat agg,
torkat brod till strobrod - dven farskt brod
for fyllning med mera.

Processor

Lamplig for torra och bléta ingredien-

ser. Maler och hackar alla typer av torra
eller bléta ingredienser, sdésom torkade
grénsaker, ost, choklad, socker sa det blir
florsocker, kryddor och orter sdsom kanel,
vanilj, chili &ven muskot; vitlok, 16k, peppar-
rot, kaffe, torkat brod till strobrod, torkad
fisk och svamp, alla sorters nétter (aven
kokosnot), korn och frén, sma mangder av
kott och kokat dgg. Maler sma kvantiteter
av barnmat.

Beater

Ett allround redskap. Vispar dggvita,
gradde, sufflé och milkshakes. Manniskor
som ténker pa sin vikt kan till och med

gora dietgradde genom att vispa lattmjolk
till gradde. Vispa bechamel- och hollandi-
sesds. Homogenisera shakes och puddingar,
zabaglione eller tiramisu. Emulgera saser.
For allt som ska vara latt och fluffigt.

Kott- och gronsakskniv*

Oanade mdjligheter. Arbetar som en gour- ” —
metkock. Anvandbar till alla ingredienser 2

som ska vara slata och krémiga. Hackar och

purear kokat eller ratt kott, kokad eller ra fisk,

men ocksa gréonsaker med grova fibrer.

*finns som tillbehor




bamix:

of Switzerland

Classic Mono De Luxe Ga
{ £ K
, T .
W, el & &
L Sl @S
Power 120 W 140 W 160 W
Straight cordset v v v v
Coiled cordset
Multi-purpose blade ‘J[ 4 v v v
Whisk . v v
Beater JL 4 4
Meat Mincer ,JL
Processor (wet & dry) /i;
Grinder (dry) T@ 4
Recipes/Manuals 4 v v v
Mayo Beaker (400ml) :
Multi Beaker (600ml) || v
Jug (1000ml) u;'
Wall Bracket A 4
Stand 4
SliceSy®/PowderDisc
Speed
-Speed Setting | rpm 7'000 7'000 10'000 10'000
—Speed Setting Il rpm 12'000 12'000 15'000 16'000

* The anniversary models will be delivered with an upgrade: cutter guard in chrome, coiled cordset, meat mincer, Mono with 20C




Anniversary models

xe Gastro 200  Gastro 350  SwissLine Superbox Mono* SwissLine*
C e
- = t L v
ﬁ 2 44
v 200 W 350 W 200-250 W 200 W 200 W
v v v v v v
v v v v / v
v v v v v v
v v v v v v
v v v
v v v
v v 4 4 4 v
v
v
v v v
v v
v v v
v
bl 12'000 18'000 12'000-13'000 12'000-13'000 12'000 12'000
b) 17'000 22'000 17'000-18'000 17'000-18'000 17'000 17'000

lono with 200W power, SwissLine with the new table stand and these models are available till end of 2014 only.




Varfor Bamix®
Mangsidighet

Mangsidigheten av bamix® gér att det finns inga begransningar.
Den kan anvandas i sma och skora glas saval som i stora och
varma grytor pa spisen. Tack vare dennes dubbelisolerade vat-
tent&ta holje, kan den anvandas dnda upp pa handtaget.

Handighet

Sin omisskannliga och anatomiskt optimerad design gor bamix®
valdigt latt att hantera och mandévrera med bara fingertopparna.
Tillbehoren kan latt bytas.

Kvalitet

Den forstklassiska schweiziska kvaliteten gor bamix® till en
problemfri och langvarig stdd i kdket. Alla tillbehor &r i rostfritt
stal och kan ersattas om s& behdvs. Motorn &r speciellt utfor-
mad till bamix®, ar tillverkad i fabriken i Schweiz.

Var kan den anvandas

Hemma eller pa semestern (camping). Oavsett, sa anvands den
av professionella kockar i restauranger och kok pa sjukhus och
aldreboenden.

Reparationsservice

Nu for tiden ar de flesta stavmixrar billiga forbrukningsvaror -
inte bamix®!

Manga av vara enheter har anvants i mer &n 30 &r och fungerar
fortfarande... och det finns fortfarande reservdelar.




Varfor Bamix®

Foretag och produktion

Varje ny generation upptacker bamix® stavmixer av sig sjalva.
Huvudfokus pa 1950-talet var t ex att underlatta arbetet i kdket
och bamix® blev snabbt en ovarderlig hjalp i ordkneliga hem.

ESGE Ltd.

Ar det schweiziska féretaget som tillverkar bamix®. ESGE Ltd.
ligger i Thurgau, Schweiz, fabriken har legat p& samma stalle
sedan starten och &r den enda fabriken i hela varlden som pro-
ducerar bamix®. bamix® ar mycket uppskattat av professionella
kockar saval av krédvande hobbykockar varlden dver.

| Sverige distribueras bamix® av F&H of Scandinavia AB -
Skandinaviens storsta grossistverksamhet inom husgerad.




Besok garna var hemsida

www.bamix.se
for mer information.

F&H of Scandinavia AB
Kanalvagen 18, 5 tr

194 61 Upplands Vasby
info@fh-ab.se

08-446 33 44

37201 // F&H© 04.2015



