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Visit www.hamiltonbeach.se for our complete line of products
and Use and Care Guides — as well as delicious recipes, tips, and to
register your proauct online!
Besik www.hamiltonbeach.se for var fullstindiga produktserie och
var guide till hur du anvénder och tar hand om produkten — samt for
att 4 goda recept och tips, och for att registrera din produkr pé nétet!
Pa wwwhamllt h.se finner du en fullstendig oversikt over
dukt inger for bruk og ved//kehold i
t///egg il smakfu//e oppsknfter tips og mulighet til & registrere
produktene dine pa nettet!
Bespg www.hamiltonbeach.se for at se vores fantastiske produkter
0g produktbeskrivelser samt leekre opskrifter med gode tips.
Tutus[u koko tuotevalikoimaamme ja kayttd- ja hoito-ohjeisiin
www.hamilt se Sivustolla on liséksi herkullisia
reseptejd, kayttovinkkeja ja tuotteen online-rekisterdinti.

Questions?

Please call us — our friendly associates are ready to help.
Customer service number: +46 60 741 21 20

Fragor?

Ring oss gérna — véra trevliga medarbetare &r alltid redo att
hialpa till.

Kundtjanstnummer: +46 60 741 21 20

Spersmal?

Ring oss — vare hyggelige medarbeidere hjelper deg gjerne.
Kundeservice: +46 60 741 21 20

Har du spgrgsmal?

Du er velkommen til at ringe til vores venlige medarbejdere.
Kundeservicenummer: +46 60 741 21 20

Kysyttavaa?

Voit soittaa meille. Ystavallinen asiakaspalvelumme vastaa
kysymyksiisi.

Asiakaspalvelunumero: +46 60 741 21 20
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1.
2.

IMPORTANT SAFEGUARDS

This product is intended for household use only.
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed to reduce the risk of fire,
electric shock, and/or injury to persons, including the following:

Read all instructions.

This appliance is not intended for use, leaning, or
maintenance by persons (including children) with

reduced physical, sensory, or mental capabilities,

or lack of experience and knowledge, unless they
are closely supervised and instructed concerning
the use of the appliance by a person responsible
for their safety. Children should be supervised to

ensure they do not play with the appliance.

. Keep the appliance and its cord out of reach of

children.

. Do not touch hot surfaces. Use handles or

knobs. Use pot holders when removing hot
containers.

. To protect against a risk of electrical shock, do

not immerse cord, plug, or base in water or other
liquid.

. Unplug from socket when not in use. Unplug and

allow to cool before putting on or taking off parts,
and before cleaning.

7.

9.
10.

11.

12.

Do not operate any appliance with a damaged
cord or plug or after the appliance malfunctions,
has been dropped or damaged in any mannet.
Supply cord replacement and repairs must be
conducted by the manufacturer, its service agent,
or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

. The use of accessory attachments not

recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or
counter or touch hot surfaces, including the
stove.

Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven.

Extreme caution must be used when moving an
appliance containing hot oil, food, water, or other
hot liquids.



13.

14.
15.

16.

17.

To disconnect, press GANCEL (O); then remove plug
from wall outlet.

Do not use appliance for other than intended use.
Lift and open cover carefully to avoid scalding, and
allow water to drip into the cooker.

CAUTION: Risk of electric shock. Cook only in
removable container.

Do not place the unit directly under cabinets when
operating as this product produces large amounts
of steam. Avoid reaching over the product when
operating.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!

Recycling the Product at the End of Its Service Life

The wheeled bin symbol marked on this appliance signifies that it must be taken over by a selective collection
system conforming to the WEEE Directive so that it can be either recycled or dismantled in order to reduce
any impact to the environment. The user is responsible for returning the product to the appropriate collection
facility, as specified by your local code. For additional information regarding applicable local laws, please
contact the municipal facility and/or local distributor.




Parts and Features

Steamer
Basket*

Cooking Pot*

Removable Lid Liner
(see Cleaning for
removal instructions)

Condensation

Base Collector

Control Panel

-

Rice Paddle*

Rice Measuring Cup
177 ml*

B®EOE®

Use to delay the start time (up to 15 hours) for any function
EXCEPT Keep Warm.

Press to turn the cooker off.

Press to start cooking.

Use to set cooking time for Steam Cook and Heat/Simmer
modes only.

Use to select rice or cooking type.

WHITE RICE: Use to cook white rice for a preprogrammed
cook time.

QUICK RICE: Use to cook rice faster. This program
eliminates the rice soak cycle.

WHOLE GRAIN: Use to cook brown rice or other grains (any
other than white rice) for a preprogrammed cook time.

HEAT/SIMMER: Use with prepackaged rice mixes, soups,
stews, beans, oats, hot cereals, grits, or any other food that
requires a heat and then simmer. This function will heat and
then simmer for the selected period of time.

STEAM COOK: Use to steam food for a selected steam
time. Steaming time can be set from 0 (to just boil water)
to 30 minutes.

KEEP WARM: Unit automatically shifts to Keep Warm
function after every function EXCEPT Steam Cook.



How 10 Make Rice

directly into the base.

LALLM Electrical Shock Hazard. Cook only
in removable cooking pot. Never place water or food

BEFORE FIRST USE: Wash cooking pot following Cleaning

instructions; dry thoroughly.

RICE MEASURING CUP INFORMATION

NOTE: Do not throw away the rice measuring cup that comes with your
unit. This is an important tool in using your rice cooker successfully and its
size is standard in the rice industry. One rice measuring cup equals 177 ml.

Add desired amount of uncooked
rice to pot; then fill with water to
corresponding water line or follow
package directions. Example: If you
add 3 level rice cups of rice to the
cooking pot, add water to the “3” line
of the cooking pot. DO NOT exceed
2.3 L MAXfill line.

Carefully place cooking pot straight down on base. Make sure cooking pot is
securely seated by rotating the pot left and right. NOTE: Make sure bottom of
cooking pot is not bent or warped, or it will not conduct heat correctly.

Plug into wall outlet; all lights will
flash on control panel. If program
is not selected, OR after pressing
CANCEL (O), the rice cooker control
panel will flash for 15 seconds and
the rice cooker will turn off.



How 10 Make Rice o)

(Whive Rice @
Quick Rice ©

Whole Grain © Q
\
~ ©
\

© Keep Warm

NOTE: Empty condensation
White Rice © collector as needed during
cooking.

Quick Rie ©
TIP: Quick Rice can make white rice

Whole Grai i
ole Grain © . or whole grains.

O O
MIN.

HOUR

S

150
D

Press SELECT MODE to select White Rice, Quick Rice, or Whole Grain
function. Light will glow for function selected. Press START (I) to start
cooking OR unit will start automatically in 5 seconds.

[ D

o
UR MIN.
START

© Heat/Simmer
© Steam Cook

‘% ]
3

III‘

Once a mode is selected, the default time for that mode is displayed. The
digital rice cooker will adjust the cooking time throughout the cooking cycle
based on the amount of rice and moisture in the cooker. You may notice
that the cooker will place a hold on the time or

significantly decrease cooking time as the moisture content changes.

0 Burn Hazard: Never use lid handle
to carry cooker when contents are hot. Steam from
steam vent can cause injury.

When finished cooking, cooker will switch to Keep Warm and light will glow. Display will track Keep Warm time for
up to 12 hours. After 12 hours, the rice cooker will turn off. OR, press CANGEL (O) to turn off.

TIP: If you prefer a softer rice, let cooked rice rest on Keep Warm at least 10 to 15 minutes.

6



How to Steam Food

LGN Electrical Shock Hazard. Cook only in
removable cooking pot and steamer basket. Never place

water or food directly into the base.

BEFORE FIRST USE: Wash cooking pot following Cleaning
instructions; dry thoroughly.

|

Pour desired amount of water in cooking pot. Carefully place cooking pot
straight down on base. Make sure cooking pot is securely seated by

rotating the pot left and right.
‘ 1 |
- - ‘

o
HOUR

© Heat/Simmer
v/,

%i@ffiteum Cook
n
(@) Keep Warm

(o)

Whole Grain © e Rice © O Huni/S@
ik Rie © © Steam Cook
Grain © © Keep Warm

Press SELECT MODE until Steam Cook glows. Press COOK TIME to set the
steam time from O to 30 minutes. Press START (I).



How to Steam Food con)

@) © Steam Cool
O O Keep Warm)

O O
HOUR MIN.
L ——

B

@

Display will show “ON” during NOTE: If pot boils dry, rice

heating, and display will count cooker will beep and the

down set time once steaming remaining time will flash in

has begun. display. To continue Steam Cook,
add more water. Unit will resume

A_CAUTION Burn_ steaming if water is added before

Hazard: Never use lid 3 minutes. After 3 minutes, press
CANCEL (O) to cancel steam

handle to carry cooker function. Press SELECT MODE unti

when contents are hot. Steam Cook glows and set the

Steam from steam vent Cook Time.

can cause injury.



How to Set Delay Start Time

/wme Rie © White Rice ©

Quick Rice © Quick Rice ©
Whole Grain © Whole Grain ©

White Rice © © Heat/Simmi
Quick Rice © © Steam Cool

Whole Grain © /Fi\‘,t"/“ ~ © Keep Warm
T

mC B/

Delay Time can be used with Press SELECT MODE to set cooking Press DELAY TIME. The display The display will flash and then begin
White Rice, Whole Grain, Heat/ function. Set time if using Heat/ will flash “0.” Continue to press counting down the set delay time.
Simmer, and Steam Cook. Place Simmer or Steam Cook. DELAY TIME to set delay time from After cooking is complete, the rice
water and food items in cooking 1 to 15 hours. Press START (1) to cooker will go to Keep Warm (except
pot or food in steamer basket. begin delay start countdown or for Steam Cook).

See How to Steam Food. rice cooker will automatically start

after 5 seconds.

NOTES:

e Cooking/steaming will begin once the unit has completed the delay
time countdown.

e This function is ideal for soaking and cooking dried beans.



How 1o Set
Heat/Simmer

I'QLLITICEE Flectrical Shock Hazard. Cook only
in removable cooking pot and steamer basket. Never

place water or food directly into the base.
BEFORE FIRST USE: Wash cooking pot following Cleaning instructions;

Place water and desired contents into Press SELEGT MODE until Heat/

cooking pot. Simmer is illuminated. “5” will
appear in the display. (5 minutes
is the minimum amount of time.)
NOTE: The simmer time can
be set for up to 5 hours. Set
Heat/Simmer time in 1-minute
increments up to 90. After 90
minutes, set in 1-hour increments
up to 5.

10

dry thoroughly.
| S © Steam Cook
) © Keep Warm
o
HOUR )
IR
© Heat/Simmer © Heat
. E O stea
8: @ © Steam Cook o
© Keep Warm (eep|
: B ': (DOI
24 = TIM
3o
H%{ ,% @

Press COOK TIME untll desired amount of “simmer” time is selected.
Press START (I) or the rice cooker will automatically start after

5 seconds. The cooker will heat the contents and then simmer for the
selected amount of time. Display will show “ON” during heating and will
count down set time once simmering has begun. After simmer time is
complete, the cooker will automatically switch to Keep Warm.

NOTE: The rice cooker starts heating liquids immediately. The start of
actual simmering depends on the amounts of liquid and food placed in

the rice cooker.
A CAUTION Burn

Hazard: Never use lid
handle to carry cooker
when contents are hot.
Steam from steam vent
can cause injury.



Cleaning

'S LAGHTL ' Electrical Shock Hazard.
Do not immerse base, cord, or plug in water or other
liquid.

558
. o5
QQ.Q;\BD

3 SR SR
Condensation  Removable Lid Liner
Collector

by hand.

DISHWASHER-SAFE

DO NOT use the high-temperature
sanitizing setting when washing

in the dishwasher. “SANI” cycle
temperatures could damage your
product.

11



Vegetable Steaming Chart and Tips

TYPE OF VEGETABLE SETTING

Softer Vegetables Steam Cook
(ex. zucchini, squash)

Firmer Vegetables Steam Cook

(ex. broccoli, corn on the cob, carrots)

e The more vegetables added to the steamer basket, the longer the
steam time should be.

e Smaller pieces of vegetables will steam faster than larger pieces.

e Allowing rice to “rest” for approximately 5-10 minutes after
cooking will yield better-textured rice.

e Give vegetables or rice a flavor boost by substituting an equal
amount of chicken/beef/vegetable broth for water.

12

AMOUNT OF WATER COOK TIME
Fill pot to “4” line 4-7 minutes
Fill pot to “4” line 7-15 minutes

¢ Note that the steam times listed here are approximate and for
reference only.

e Cook time may vary from the programmed time based on actual
amounts of ingredients and water. The rice cooker will adjust time
as necessary.



Recipes

Dried Beans

454 g dried beans (any variety)
1.9 L water

0.6 ml baking soda

1 medium onion, quartered

15 ml olive oil

Salt and pepper to taste

Sort beans by removing any pebbles or stems. Place beans in
colander and rinse well. Place beans into cooking pot. Add water,
baking soda, onion, and olive oil.

Set Cooker: Delay Start (at least 6 hours or overnight)
Heat/Simmer: 1 1/2 hours

Season with salt and pepper to taste.
Servings: 12

Lentil Soup

30 ml olive oil

237 ml carrot, finely chopped

237 ml celery, finely chopped

10 ml kosher salt

1 bag (454 g) lentils, picked and rinsed

1 can (411 g) fire-roasted tomatoes, crushed
1.9 L chicken or vegetable broth

2.5 ml ground coriander

2.5 ml ground cumin

Rinse lentils. Place all ingredients in cooking pot; stir gently
to combine.

Set Cooker: Heat/Simmer: 45 minutes
Season with additional salt and pepper to taste.
Servings: 6-8

13



Recipes cort)

Steamed Salmon with Brown Rice
2 salmon fillets (wild Alaskan, 85-113 g each)
10 ml ground ginger

44 ml low-sodium soy sauce

1 garlic clove, minced

10 ml dark brown sugar

2.5 ml chili flakes

1 green onion or shallot, sliced

Salt and pepper, to taste

Brown rice (uncooked)

Place steamer basket on plate (to catch any drippings). Mix ginger,
SOy sauce, garlic, dark brown sugar, and chili flakes. Rub fish fillets
with mixture and place in refrigerator to marinate for approximately
30 minutes.

Measure brown rice and water according to desired servings/package
directions. Chicken or vegetable stock/broth may also be substituted
for water.

Set Cooker: \Whole Grain—after approximately 30-35 minutes, lift
cover and add steamer basket with salmon fillets.

Cook an additional 8-10 minutes or until salmon flakes easily with a
fork. Serve salmon over rice and sprinkle with sliced green onion.

Servings: 2

14

Steamed Shrimp with Vegetables

454 g large frozen shrimp

237 ml sugar snap peas

177 to 237 ml red bell pepper, sliced

118 to 177 ml onion, sliced

237 ml chopped pineapple (in juice)

1 bottle (355 ml) teriyaki sauce (or other desired sauce)

White rice (uncooked)

Place desired amount of white rice and water into cooking pot.
Set Cooker: White Rice

While rice is cooking, chop vegetables and thaw shrimp under cold
running water. After approximately 30-35 minutes, place shrimp and
vegetables into steamer basket and place basket into cooker.

Cook approximately 10 minutes or until shrimp are opaque and
veggies slightly tender. When cooking cycle is completed, toss shrimp,
vegetables, pineapple, and rice with teriyaki sauce and serve.

Servings: 4



[roubleshooting

PROBLEM
Cooker doesn’t turn on.
Rice is not cooked.

Rice is mushy.

Rice cooker starts to
“beep” during
Steam Cook.

Cooking pot not fitting.

Display time skips
minutes or holds time.

PROBABLE CAUSE/SOLUTION
e Cooker is not plugged in. Make sure rice cooker is plugged into a properly operating electrical outlet.

e Not enough water/cooking liquid. Follow package directions.

e Carefully place cooking pot straight down in base. Make sure cooking pot is securely seated by rotating the pot
left and right. NOTE: If cooking pot is bent or warped, it will not seat properly in base and, therefore, will not
conduct heat correctly. To replace cooking pot, call the toll-free Customer Assistance number listed on
the cover of this guide.

e L et rice rest for 10 to 15 minutes after cooking is complete and rice cooker has switched to Keep Warm.

e Too much liquid added to cooking pot. Reduce liquid.

e Cooking pot has boiled dry. Add more water and select Steam Cook function to continue steaming or
press START (I).

e Call the toll-free Customer Assistance number listed on the cover of this guide.

e Rice cooker is adjusting time for the type of rice and amount of rice and moisture in the cooker. The rice
cooker is working correctly. You may notice that the cooker will place a hold on the time or significantly
decrease cooking time as the moisture content changes.

15



Limited VWarranty

This warranty applies to products purchased and used in Sweden, Norway, Denmark and Finland. This is the only express warranty for
this product and is in lieu of any other warranty or condition.

This product is warranted to be free from defects in material and workmanship for a period of five (5) years from the date of original
purchase. During this period, your exclusive remedy is repair or replacement of this product or any component found to be defective,
at our option; however, you are responsible for all costs associated with returning the product to us and our returning a product or
component under this warranty to you. If the product or component is no longer available, we will replace with a similar one of equal or
greater value.

This warranty does not cover glass, filters, wear from normal use, use not in conformity with the printed directions, or damage to the
product resulting from accident, alteration, abuse, or misuse. This warranty extends only to the original consumer purchaser or gift
recipient. Keep the original sales receipt, as proof of purchase is required to make a warranty claim. This warranty is void if the product
is used for other than single-family household use or subjected to any voltage and waveform other than as specified on the rating label
(220-240V ~ 50 Hz).

SPF Trading AB exclude all claims for special, incidental, and consequential damages caused by breach of express or implied warranty.
All liability is limited to the amount of the purchase price. Every implied warranty, including any statutory warranty or condition
of merchantability or fithess for a particular purpose, is disclaimed except to the extent prohibited by law, in which case such
warranty or condition is limited to the duration of this written warranty. This warranty gives you specific legal rights. You may have
other legal rights that vary depending on where you live. To make a warranty claim, return this appliance to the store or call customer
service number + 46 60 741 21 20 or visit www.hamiltonbeach.se. For faster service, locate the model, type, and series numbers on your
appliance.

Hamilton Beach Brands is a registered trademark of Hamilton Beach Brands, Inc. used under license by SPF Trading AB.

16



Denna produkt dr endast avsedd for hushallsbruk.

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Vid anvandning av elektriska apparater bér de grundlaggande sakerhetsforeskrifter som foljer alltid beaktas for
att minska risken fér brand, elektriska stdtar och/eller personskador:

1.
2.

Las alla instruktioner.

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas,
rengdras eller underhallas av personer (inklusive
barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap,
savida de inte néra Overvakas och instrueras
om anvandning av apparaten av en person som
ansvarar for deras sékerhet. Barn ska héllas

under uppsikt s& att de inte leker med apparaten.
. Hall apparaten och dess sladd utom rackhall for

barn.

. Ror inte heta ytor. Anvand handtag eller knoppar.

Anvand grytvantar eller ett verktyg nar du
hanterar heta behallare.

. For att skydda mot risken for elektriska stotar, se

till att sladd, kontakt, eller apparatens bas inte
nedsanks i vatten eller annan vatska.

. Dra ur kontakten nér apparaten inte anvands.

Lat svalna innan du satter pa eller tar av delar,
samt fore rengoring.

7.

8.

o.

10.

11.

12.

Anvand inte ndgon apparat med en skadad sladd
eller kontakt eller om apparaten inte fungerar eller
har tappats eller skadats pa nagot satt.

Utbyte och reparation av elsladden maste utforas
av tillverkaren, tillverkarens serviceombud eller av
annan person med motsvarande kvalifikationer for
att undvika faror.

Anvandning av tilloehdr som inte rekommenderas
av tillverkaren kan orsaka skador.

Anvand inte apparaten utomhus.

Lat inte sladden hanga 6ver kanten pa bordet
eller banken eller komma i kontakt med varma
ytor, inklusive spisen.

Placera inte apparaten i/pé eller nara en het
gasspis, en elektrisk hall, eller en varm ugn.
Extrem forsiktighet maste anvéandas vid
forflyttning av en apparat som innehaller varm
olja, mat, vatten eller andra varma vatskor.

17



13.

14.

15.

16.

18

For att koppla ur, tryck CANGEL (O); och drag 17. Placera inte apparaten under dverskap eftersom
sedan ut kontakten ur vagguttaget. denna apparat avger stora mangder anga. Undvik
Anvand inte apparaten for annat &n den avsedda att stracka dig dver apparaten ndr den ar igang.

anvandningen.

Lyft och 6ppna locket forsiktigt for att undvika
skallning, lat vattnet droppa ner i kokaren.
FORSIKTIGHETSATGARDER: Risk for
elektriska stotar. Anvand bara det avtagbara
kokkérlet.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER!

Atervinning av produkten vid slutet av dess livslangd

Symbolen med en soptunna pa denna apparat betyder att den maste tas om hand i ett separat
sophanteringssystem som Gverensstammer med WEEE-direktivet, sd att den antingen kan atervinnas

eller demonteras for att minska miljdpaverkan. Anvandaren ansvarar for att produkten lamnas till [amplig
atervinningscentral, och enligt lokal lagstiftning. For ytterligare information om gallande lokala lagar, vanligen
kontakta kommunen och/eller lokal distributor.




Delar och funktioner

Ang-
behéallare*

Avtagbart innerlock
(se Rengdring for
instruktioner om avtagning)

Kondensbehéllare

Bas
@ Kontrollpanel
Rismatt Omrorare*
177 ml*

®®EE®

Anvands for att fordrgja starttiden (upp till 15 timmar) for alla
funktioner UTOM Keep Warm.

Tryck for att stdnga av kokaren.

Tryck for att borja koka.

Anvénds endast for att stélla in kokningstid i ldge Steam Cook
och Heat/Simmer.

Anvénds for att vélja ris eller kokningstyp.

WHITE RIGE: Anvénds for att koka vitt ris under en
forprogrammerad tid.

QUICK RICE: Anvands for att koka ris snabbare. Detta
program eliminerar blGtlaggningscykeln.

WHOLE GRAIN: Anvénds for att koka brunt ris eller annat
spannmal (annat &n vitt ris) under en férprogrammerad tid.

HEAT/SIMMER: Anvénd med férpackade risblandningar,
soppor, grytor, bonor, havre, hett spannmal, gryn eller annan
mat som kréver varme och sedan sjudning. Denna funktion
varmer och sjuder sedan under den valda tidsperioden.

STEAM COOK: Anvands for att angkoka mat under en vald
tid. Angningstiden kan stallas in fran O (for att bara koka
vatten) till 30 minuter.

KEEP WARM: Apparaten gar automatiskt till Keep Warm-

funktion efter varje funktion, med undantag av Steam Cook.
19



' Risk for elektriska stotar. Tillaga
HUI’ maﬂ KOK&I’ HS endast i avtagbart kokkarl. Lagg aldrig vatten eller
mat direkt i basen.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN: Diska kokkérlet enligt
Rengdringsinstruktionerna; torka noggrant.

INFORMATION OM RISMATTET

OBSERVERA: Kasta inte bort risméattet som medfoljer din enhet. Det ar
ett viktigt verktyg for att kunna anvanda din riskokare framgangsrikt, och
storleken ar standard i risindustrin. Ett risméatt motsvarar 177 ml.

Tillsatt 6nskad mangd okokt ris Satt forsiktigt ner karlet rakt ner i basen. Se till att karlet sitter i ordentligt Satt i kontakten i vagguttaget, alla

i kérlet; fyll sedan med vatten till genom att vrida det fram och tilloaka. OBSERVERA: Se till att botten pa lampor blinkar pa panelen. Om inget
motsvarande vattenmarkering eller karlet inte ar bajt eller vridet, annars kommer inte vérmen att ledas korrekt.  program har valts, ELLER efter tryck
f6lj paketets anvisningar. Exempel: p& CANCEL (0), kommer riskokarens
Om du lagger 3 strukna rismatt | panel att blinka i 15 sekunder och
kérlet, fyll vatten till markeringen kokaren stings av.

"3” i kérlet. FYLL INTE 6ver max-
fyllningsmarkeringen for 2,3 liter.

20



Hur man kokar r1s fors)

(Whive Rice @ (@) O Keep Worm //
Quick Rice © O P
Whole Grain © O Quick Rie ©

OBSERVERA: Tom kondens-
White Rice © behallaren efter behov under
matlagning.

TIPS: Quick Rice kan tillaga vitt ris

Whale Grain © . eller fullkornsprodukter.

O O
MIN.

HOUR

150
D

Tryck SELECT MODE for att valja funktion White Rice, Quick Rice, eller
Whole Grain. Lampan for den valda funktionen lyser. Tryck START (1) for
att bdrja koka ELLER apparaten startar automatiskt efter 5 sekunder.

[ D

o
UR MIN.
START

© Heat/Simmer
© Steam Cook

‘% ]
3

III‘

Nar en funktion har valts visas standardtiden fér den funktionen.

Den digitala riskokaren kommer att justera tillagningstiden under
hela tillagningsprocessen baserat pa mangden ris och fukt i kokaren.
Du kanske mérker att kokaren stannar tiden eller minskar koktiden
betydligt allt eftersom fuktinnehdllet &ndras.

FNGLETAMAE Risk for brannskada: Anvand aldrig
lockhandtaget 6r att béra kokaren nar innehéllet &r
varmt. Anga frén &ngventilen kan orsaka skador.

Nar kokningen ar klar kommer kokaren att ga till funktionen Keep Warm och lampan lyser. Displayen visar Keep Warm-
tiden i upp till 12 timmar. Efter 12 timmar stangs kokaren av. ELLER, tryck CANCEL (O) for att st&dnga av.

TIPS: Om du foredrar ett mjukare ris, 1at kokaren sta pa Keep Warm i minst 10 till 15 minuter.

21



Hur man angkokar mat

VLG Cl Risk for elektriska stotar.

Tillaga endast i avtagbart karl och angbehallare.

L&gg aldrig vatten eller mat direkt i basen.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN: Diska kérlet enligt
Rengdringsinstruktionerna; torka noggrant.

|

Hall 6nskad méngd vatten i kokkarlet. Satt forsiktigt ner kérlet rakt ner i
basen. Se till att karlet sitter i ordentligt genom att vrida det fram och

tillbaka.
Whole Grain © e Rice © O Huni/S@
ik Rie © © Steam Cook
(@) Keep Warm

© Heat/Simmer
N O
O HOUR MIN,
//Q\Steum Cook I@ £
(@) Keep Warm
)]
'] Co0K 8

o
HOUR

Grain ©

DELAY

e
o

Tryck SELECT MODE tills Steam Cook lyser. Tryck COOK TIME for att stélla in
angkokningstiden mellan O till 30 minuter. Tryck START (I).




Hur man angkokar mat (ors,

Displayen visar “ON” under OBSERVERA: Om kokkarlet
uppvarmning, och displayen réknar  kokar torr piper kokaren och den
ner installd tid nar &ngkokningen resterande tiden blinkar pa display-
har borjat. en. For att fortsatta angkoka, fyll

A . e pa mer vatten. Enheten aterupptar
A ORSIKTIGT R'S.I.( for angkokningen om vatten tillsatts
brannskada: Anvand inom 3 minuter. Efter 3 minuter,

; tryck GANCEL (O) for att avbryta
aldrig lockhandtaget angkokningen. Tryck SELECT MODE
for att bara kokaren tills Steam Cook lyser och stall in
nar innehéllet &r varmt. kokningstiden.

Anga fran angventilen
kan orsaka skador.
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Hur man staller in fordrojningstiden

/Wlme Rice O

Qick Rice ©
Whole Grain ©

/Whi'e Rice ©

Quick Rice ©
Whole Grain ©

White Rie ©
Quick Rice ©

© Heat/Simm
© Steam Cool

Whole Grain © /Ff\‘,‘k"i/h 524 © Keep Warm
T

mC B/

Fordrojningstid kan anvandas med  Tryck SELECT MODE for att stélla
funktionerna White Rice, Whole in kokfunktion. Stall in tid om
Grain, Heat/ Simmer och Steam du anvander Heat/ Simmer eller
Cook. Placera vatten och matvaror i Steam Cook.

kokkarlet eller mat i &ngbehallaren.

Se Hur man angkokar mat.

Tryck DELAY TIME. Displayen blinkar  Displayen blinkar och bdrjar

"0”. Fortsétt tryck DELAY TIME for sedan rékna ned den instéllda

att stélla in férdréjningstiden mellan  férdrdjningstiden. Efter att

1 1ill 15 timmar. Tryck START (I) for  tillagningen &r klar kommer

att borja fordrdjningens nedrakning  riskokaren att ga till Keep Warm
eller riskokaren startar automatiskt ~ (férutom funktionen Steam Cook).
efter 5 sekunder.

ANMARKNINGAR:

¢ Kokning/angkokning borjar nér enheten har slutfért nedrakningen av
fordréjningstiden.

¢ Denna funktion &r idealisk for blétlaggning och tillagning av torkade bonor.
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Hur man staller in
Heat/Simmer

Risk for elektriska stotar.
Tillaga endast i avtagbart karl och angbehallare.
L&gg aldrig vatten eller mat direkt i basen.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN: Diska kokkarlet enligt
Rengdringsinstruktionerna; torka noggrant.

O
HOUR
© Heat/Simmer
© Steam Cook
© Keep Warm
- U
()

@)

o
HOUR MIN.

Lagg vatten och onskat innehall i
kokkarlet.

Tryck SELECT MODE tills Heat/
Simmer lyser. “5” visas pa
displayen. (5 minuter ar den
minsta tiden.)

OBSERVERA: Sjudningstiden kan
stéllas in p& upp till 5 timmar. Stall
in Heat/Simmer-tiden i steg om

1 minut upp till 90. Efter 90 minuter,

stéll in i steg om 1 timme upp till 5.

g © ) Keep Warm

© Steam Cook

© Keep Warm

© Heat,
© Stea
O Keep)

) G
b

Tryok COOK TIME tlIIs onskad sjudningstid ar installd. Tryck START 1) eller
riskokaren startar automatiskt efter 5 sekunder. Riskokaren varmer
innehallet och sjuder sedan under den valda tidsperioden. Displayen
visar “ON” under uppvarmning, och raknar ner installd tid nar sjudningen
har startat. Efter att sjudningen &ar klar kommer kokaren automatiskt att
vaxla till Keep Warm.

OBSERVERA: Riskokaren startar varma upp véatskor omedelbart.
Starten av den faktiska sjudningen beror pa méngden vatska och mat

som placerats i riskokaren.
Risk for
brannskada: Anvand
aldrig lockhandtaget for att
bara kokaren nar innehallet
ar varmt. Anga frAn ang-

ventilen kan orsaka skador.
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R en Orl n Risk for elektriska stétar.
g g Nedsank inte sladden, kontakten eller riskokaren
i vatten eller annan vatska.

e

55
. o5
QQ.Q;\BD

Kondens- A\}Ta
behallare innersiock

Innerlocket kan tas av och diskas
for hand.

DISKMASKINSSAKRA
DELAR

Anvand INTE extra hdg temperatur-
instalining (typ "SANI”) nar du diskar
i diskmaskinen. "SANI” har véaxlande
temperaturer vilket kan skada
produkten.
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Tabell 16r angkokning av gronsaker och Tips

TYP AV GRONSAK INSTALLNING

Mijukare grénsaker Steam Cook
(t.ex. zucchini, squash)

Fastare gronsaker Steam Cook

(t.ex. broccoli, majskolvar, morétter)

¢ Ju fler gronsaker som laggs i angbehallaren, desto langre tid ska
angtiden vara.

* Mindre bitar av gronsaker kommer att angkokas snabbare &n
storre bitar.

o Att |ta riset "vila” i ca 5-10 minuter efter tillagningen ger ris med
béattre konsistens.

® Ge gronsaker eller ris mer smak genom att ersatta vatten med lika
mycket kyckling- /nét-/grénsaksbuljong.

MANGD VATTEN TILLAGNINGSTID
Fyll karl till markering "4” 4-7 minuter
Fyll karl till markering "4” 7-15 minuter

¢ Observera att angtiderna som anges har &r ungefarliga och endast
for referens.

o Koktiden kan variera fran den programmerade tiden baserat pa
faktiska mangder ingredienser och vatten. Riskokaren kommer att
justera tiden efter behov.
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Recipes

Dried Beans

454 g dried beans (any variety)
1.9 L water

0.6 ml baking soda

1 medium onion, quartered

15 ml olive oil

Salt and pepper to taste

Sort beans by removing any pebbles or stems. Place beans in
colander and rinse well. Place beans into cooking pot. Add water,
baking soda, onion, and olive oil.

Set Cooker: Delay Start (at least 6 hours or overnight)
Heat/Simmer: 1 1/2 hours

Season with salt and pepper to taste.
Servings: 12

28

Lentil Soup

30 ml olive oil

237 ml carrot, finely chopped

237 ml celery, finely chopped

10 ml kosher salt

1 bag (454 g) lentils, picked and rinsed

1 can (411 g) fire-roasted tomatoes, crushed
1.9 L chicken or vegetable broth

2.5 ml ground coriander

2.5 ml ground cumin

Rinse lentils. Place all ingredients in cooking pot; stir gently
to combine.

Set Cooker: Heat/Simmer: 45 minutes
Season with additional salt and pepper to taste.
Servings: 6-8



Recipes cort)

Steamed Salmon with Brown Rice
2 salmon fillets (wild Alaskan, 85-113 g each)
10 ml ground ginger

44 ml low-sodium soy sauce

1 garlic clove, minced

10 ml dark brown sugar

2.5 ml chili flakes

1 green onion or shallot, sliced

Salt and pepper, to taste

Brown rice (uncooked)

Place steamer basket on plate (to catch any drippings). Mix ginger,
SOy sauce, garlic, dark brown sugar, and chili flakes. Rub fish fillets
with mixture and place in refrigerator to marinate for approximately
30 minutes.

Measure brown rice and water according to desired servings/package
directions. Chicken or vegetable stock/broth may also be substituted
for water.

Set Cooker: \Whole Grain—after approximately 30-35 minutes, lift
cover and add steamer basket with salmon fillets.

Cook an additional 8-10 minutes or until salmon flakes easily with a
fork. Serve salmon over rice and sprinkle with sliced green onion.

Servings: 2

Steamed Shrimp with Vegetables

454 g large frozen shrimp

237 ml sugar snap peas

177 to 237 ml red bell pepper, sliced

118 to 177 ml onion, sliced

237 ml chopped pineapple (in juice)

1 bottle (355 ml) teriyaki sauce (or other desired sauce)

White rice (uncooked)

Place desired amount of white rice and water into cooking pot.
Set Cooker: White Rice

While rice is cooking, chop vegetables and thaw shrimp under cold
running water. After approximately 30-35 minutes, place shrimp and
vegetables into steamer basket and place basket into cooker.

Cook approximately 10 minutes or until shrimp are opaque and
veggies slightly tender. When cooking cycle is completed, toss shrimp,
vegetables, pineapple, and rice with teriyaki sauce and serve.

Servings: 4
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~elsokning

PROBLEM

Riskokaren slas inte pa.

Riset kokas inte.

Riset & mosigt.

Riskokaren borjar pipa
under angkokning.

Kokkarlet passar inte.

Displayen hoppar éver
minuter eller star still.

30

TROLIG ORSAK/LOSNING
e Riskokaren &r inte inkopplad. Se till att riskokaren &r ansluten till ett fungerande eluttag.

e Inte tillracklig mangd vatten/kokvatska. Folj forpackningens anvisningar.

e Satt forsiktigt ner karlet rakt ner i basen. Se till att karlet sitter i ordentligt genom att vrida det fram och tillbaka.
OBSERVERA: Om botten pa karlet ar bojt eller vridet, kommer inte varmen att ledas korrekt. For att byta kokkarl,
ring det kostnadsfria kundassistansnumret som finns pa omslaget till den har bruksanvisningen.

e | at riset vila i 10 till 15 minuter efter att tillagningen &r klar och riskokaren har gatt till funktionen Keep Warm.

e For mycket vatska i kokkarlet. Minska mangden vatska.

e Kérlet har kokat torr. Tillsétt mer vatten och valj Steam Cook-funktionen for att fortsétta angkoka eller tryck
START (I).

¢ Ring det kostnadsfria kundassistansnumret som finns pa omslaget till den har bruksanvisningen.

e Riskokaren justerar tiden efter typ av ris samt mangd ris och fukt i kokaren. Riskokaren fungerar som den ska.
Du kanske mérker att kokaren stannar tiden eller minskar koktiden betydligt allt eftersom fuktinnehallet &ndras.



Begransad garant

Denna garanti galler fér produkter som kdps och anvands i Skandinavien. Detta ar den enda uttryckliga garantin for denna produkt och
géller fére annan garanti eller andra villkor.

Denna produkt garanteras vara fri frdn defekter i material och utférande under en period av fem (5) &r fran inkdpsdatumet. Under denna
period ar din enda kompensation reparation eller utbyte av produkten eller ndgon komponent som visar sig vara defekt, efter vad vi valjer.
Du &r dock ansvarig for alla kostnader i samband med att du returnerar produkten till oss samt kostnaden for att vi &tersander en produkt
eller komponent enligt denna garanti till dig. Om produkten eller komponenten inte langre ar tillganglig kommer vi att ersatta den med en
liknande av samma eller hdgre varde.

Denna garanti tacker inte glas, filter, slitage fran normal anvéndning, anvandning som inte dverensstdmmer med de tryckta anvisningarna,
eller skador pa produkten till folid av olyckshandelse, andring, missbruk eller felaktig anvandning. Denna garanti galler endast for den
ursprunglige kunden, kdparen eller gdvomottagaren. Behall originalkvittot eftersom inkopsbevis kravs for att gora ett garantiansprék.
Denna garanti ar ogiltig om produkten anvands for annat &n vanlig hushallsanvandning eller utsétts for nagon annan volt och frekvens &n
vad som anges pa effektetiketten (t.ex. 220-240V ~ 50 Hz).

SPF Trading AB franséger sig allt ansvar for specifika, tillfélliga, och folidskador som orsakats av brott mot uttrycklig eller underforstadd
garanti. Mojlig ersattning ar begransat till det belopp produkten kostade vid képet. Vi fransager oss varje underférstadd garanti,
inklusive eventuell lagstadgad garanti eller villkor for saljbarhet eller lamplighet for ett visst andamal, forutom i den utstrackning
det ar forbjudet enligt lag, och i sadana fall begransas garantier eller villkor till varaktigheten av denna skriftliga garanti. Denna
garanti ger dig specifika juridiska rattigheter. Du kan ha andra juridiska rattigheter som varierar beroende pa var du bor. For att géra en
reklamation eller om service krévs, ring vart KUNDTJANSTNUMMER. Fér snabbare service, vanligen ha modell, typ, och serienummer
redo.

KUNDTJANSTNUMMER.

SPF Trading AB

+46 60 741 21 20

Hamilton Beach Brands (eller PS) ar ett registrerat varumarke som tillnér Hamilton Beach Brands, Inc. och anvands under licens av SPF
Trading AB.
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VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Dette produktet er bare beregnet for husholdningsbruk.
Ved bruk av elektriske apparater ma grunnleggende forholdsregler alltid felges for & redusere risikoen for
brann, elektrisk stot og/eller skade pé personer, herunder folgende:

Les alle instruksjonene.

Dette apparatet skal ikke brukes, rengjeres eller
vedlikeholdes av personer (herunder barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller manglende erfaring eller kunnskap, med
mindre de er under tilsyn og far instruksjoner
om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten deres. Barn ma holdes
under oppsikt for & pase at de ikke leker med
apparatet.

. Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig

for barn.

. [kke bergr varme overflater. Bruk handtakene.

Bruk grytekluter nar du fierner varme beholdere.

. P& grunn av faren for elektrisk stot ma ikke

ledningen, stapslet eller basen dyppes i vann eller
annen vaeske.

. Koble apparatet fra stikkontakten nar det ikke er i

bruk. Vent til apparatet er kaldt fer du tar pa eller
av deler, samt fer rengjering.

7. Apparatet ma aldri brukes hvis ledningen eller

11.

12.

stopselet er skadet, hvis apparatet ikke fungerer
som det skal, det har falt ned eller er skadet pa
en annen mate.

Bytte av stremledning og andre reparasjoner ma
utferes av produsenten, en godkjent leverandor
eller liknende kvalifisert personell for & unnga farer.

. Bruk av tilbehor som ikke er anbefalt av

produsenten, kan fore til skader.

. Ikke bruk apparatet utenders.

lkke la ledningen henge over enden av et bord
eller en benk eller kommme i berering med varme
overflater, inkludert komfyren.

lkke plasser det pa eller i neerheten av en varm
gassbrenner eller elektrisk brenner eller i en varm
ovn.

Veer sveert forsiktig ved flytting av et apparat som
inneholder varm olje, mat, vann eller annen varm
veeske.



13.

14.

15.

16.

Nér den skal kobles fra, ma du trykke p& CANCEL (O)
og deretter fierne stopselet fra kontakten.

lkke bruk apparatet til noe annet enn det er
beregnet for.

Loft og &pne lokket forsiktig for & unnga skalding,
og la vann dryppe ned i apparatet.

FORSIKTIG: Fare for elektrisk stet. Bruk bare
den uttakbare beholderen.

17. Apparatet méa ikke plasseres rett under skap

under bruk, da det produserer store mengder
damp. Unngé & lene deg over produktet nar det
er i drift.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE!

Nar produktet ikke lenger fungerer, ma det resirkuleres

Seppeldunk-symbolet pa apparatet viser at det ma leveres til resirkulering i samsvar med WEEE-direktivet slik
at det kan resirkuleres eller demonteres for & beskytte miljget. Brukeren har ansvaret for a levere produktet til
egnet innsamlingssted. Kontakt kommunen eller distributeren for mer informasjon om dette.
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Deler og funksjoner

Dampkurv*

Avtakbar innside av
lokket (se Rengjaring for [
informasjon om hvordan ]
det kan fjernes)

Base
Malekopp for ris Ris-spade*
177 ml*

34

Kondensbeholder

Betjeningspanel

E®EOE®

Bruk for & forsinke oppstarten (inntil 15 timer) av alle
funksjoner unntatt varmholding.

Trykk for & sld av apparatet.

Trykk for & starte tilberedningen.

Brukes til & stille inn tilberedningstid for dampkoking og
oppvarming/smakoking.

Brukes til & velge ris eller tilberedningstype.

HVIT RIS: Brukes til & tilberede hvit ris med forhandsdefinert
tilberedningstid.

HURTIGRIS: Brukes til & tilberede ris raskere. Dette
programmet inneholder ikke blatlegging av risen.

FULLKORN: Brukes til & tilberede brun ris eller annen
fullkornsris (alt annet enn hvit ris) med forhandsdefinert
tilberedningstid.

OPPVARMING/SMAKOKING: Brukes med ferdigpakkede
risblandinger, supper, stuinger, bgnner, havregryn, varm
frokostblanding, gryn eller annen mat som skal varmes opp
og deretter smakoke. Denne funksjonen varmer opp 0g
smakoker i valgt tidsperiode.

DAMPKOKING: Brukes til & dampkoke mat i valgt tid. Tiden
kan stilles inn fra O (for & koke opp vann) til 30 minutter.
VARMHOLDING: Enheten gar automatisk over til varmholding
etter hver funksjon bortsett fra dampkoking.



uttakbare beholderen. Du ma aldri helle vann eller legge

mat rett pa bunnen.
FOR DU BRUKER APPARATET FOR FORSTE GANG: Vask beholderen
i samsvar med rengjeringsinstruksjonene, og terk den godt.

S“k |ager du HS Fare for elektrisk stet. Bruk kun den

INFORMASJON OM MALEKOPP FOR RIS

MERK: Ikke kast mélekoppen for ris som leveres sammen med
apparatet. Dette er et viktig verktoy for & fa gode resultater, og
det har standardsterrelse. En méalekopp tilsvarer 177 ml.

Hell ansket mengde ukokt ris i Sett beholderen forsiktig rett ned pa sokkelen. Pase at beholderen sitter Koble til stopselet. Alle lysene
beholderen, og fyll deretter med vann  godt fast ved & vri den mot venstre og hoyre. MERK: Pése at bunnen av pé kontrollpanelet blinker. Hvis

il streken, eller folg instruksjonene beholderen ikke er beyd. Da vil den ikke lede varme. du ikke velger et program, eller

pa pakken. Eksempel: Hvis du heller hvis du trykker pa CANGEL (O), vil
tre strekne kopper ris i beholderen, kontrollpanelet blinke i 15 sekunder.
ma du helle i vann til streken «3» i Deretter slds riskokeren av.

beholderen. Du mé ikke overstige
makslinjen ved 2,3 liter.
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Slik Iager au s (forts.)

7 vk MERK: Tom kondensbeholderen
::i(k:iceg g © Keep Warm /w(ekue(@ ved behov.
Whol Grain © o QuickRice © TIPS: Hurtigris kan lages med hvit

ris eller fullkornsris.

@ .

O O
MIN.

HOUR

Trykk p& SELECT MODE for & velge hvit ris (White Rice), hurtigris N&r du har valgt modus, vil standardtiden vises. Den digitale riskokeren
(Quick Rice), eller fullkornsris (Whole Grain). Lyset for valgt funksjon lyser.  justerer tiloeredningstiden gjennom syklusen basert pa mengden ris og
Trykk p& START (I) for & starte tilberedningen, eller vent i fem sekunder til  fuktigheten i riskokeren. Riskokeren kan forlenge eller forkorte tiden i takt
apparatet starter automatisk. med at fuktigheten endres.

:> l Il ‘
NGRS Varme deler: Du ma aldri bruke

O
UR M. handtaket pa lokket til & basre riskokeren nar inn-
o | El

holdet er varmt. Damp fra ventilen kan skade deg.
Nar tiloeredningen er fullfert, vil riskokeren gé over til varmholding, og lyset vil lyse. Displayet viser Varmholding i inntil tolv timer.

Etter tolv timer vil riskokeren slés av. Du kan ogsé trykke p& CANCEL (O) for & sl& den av.

TIPS: Hvis du foretrekker mykere ris, kan du la den ferdige risen ligge i beholderen mens Varmholding er aktiv i 10-15 minutter.
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© Heat/Simmer
© Steam Cook
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' Fare for elektrisk stot. Bruk kun den
S“K dam DKOK@I’ du mat uttakbare beholderen og dampkurven. Du ma aldri
helle vann eller legge mat rett pa bunnen.

FOR DU BRUKER APPARATET FOR FORSTE GANG: Vask beholderen
i samsvar med rengjeringsinstruksjonene, og terk den godt.

|

Hell ansket mengde vann i beholderen. Sett beholderen forsiktig rett ned
péa sokkelen. Pase at beholderen sitter godt fast ved & vri den mot
venstre og hoyre.

Whole Grain © te Rice O O Huni/S@
ik Rie © © Steam Cook
Grain © © Keep Warm
@)
] HOUR DELAY
- © Heat/Simmer| | TME \
L (@) O
=(© Steam Cook ISELECI IN'
s MODE
(@) Keep Warm

) o)

Trykk p& SELECT MODE til dampkoking (Steam Cook) lyser. Trykk p& GOOK TIME
for & stille inn tilberedningstiden fra O til 30 minutter. Trykk pé& START (1). 37




Slik dampkoker du mat fors)

@) © Steam Cool
O O Keep Warm)

:

@) O
HOUR MIN.
rj

Displayet viser «ON» under opp- MERK: Hvis beholderen
varming, og det vil telle ned tiden torrkoker, vil riskokeren pipe, og

til dampkokingen starter. resterende tid blinker i displayet.
Tilsett mer vann for & fortsette.
A FORSIKTIG EWETNIE Apparatet fortsetter hvis du

deler: Du ma aldri bruke tilsetter mer vann innen tre

) ) i minutter. Etter tre minutter kan
handtaket pa lokket til & i 08 CANCEL (0) for &
beere riskokeren nar inn-  avslutte dampfunksjonen. Trykk

(Steam Cook) lyser, og still inn

ventilen kan skade deg. koketiden.
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Slik stiller du inn forsinket oppstart

1 |14

B/

o
/Wlme Rice O Wh."e the ) —

ickRice © Wik Rie © White Rice 8 8 Heat/Simm
Whole Grain Whale Grain © Quick Rice Steam Cool
(e} Whole Grain © /Fi\‘,tl'i/ =~ ~/\ © Keep Warm

L P )f

L

O~

Du kan bruke forsinkelse sammen
med funksjonene for hvit ris, full-
kornsris, varmholding/smakoking
og dampkoking. Hell vann og mat
i beholderen eller dampkurven.
Se Slik dampkoker du mat.

MERK:

Trykk p& SELECT MODE for & velge
funksjon. Still inn tiden hvis du
bruker varmholding/smakoking
eller dampkoking.

¢ Tilberedningen starter nér enheten har fullfert nedtellingen.

* Denne funksjonen er perfekt for & blatlegge og tilberede terkede benner.

Trykk p& DELAY TIME. Displayet
blinker «0». Trykk flere ganger

pé DELAY TIME for & stille inn
forsinkelsen fra 1 til 15 timer.
Trykk p& START (I) for & starte
nedtellingen. Riskokeren vil starte
nedtellingen automatisk etter

fem sekunder.

Displayet blinker, og deretter
begynner nedtellingen til av innstilt
forsinkelse. Nér tilberedningen

er fullfort, vil riskokeren géa over

til varmholding (bortsett fra etter
dampkoking).
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' ' ' Fare for elektrisk stot. Bruk kun den
S“K Stl”@l' dU |ﬂﬂ Opp_ uttakbare beholderen og dampkurven. Du ma aldri

helle vann eller legge mat rett p& bunnen.

\/arm | ﬂ g / S m éko K| ﬂ g FOR DU BRUKER APPARATET FOR FORSTE GANG: Vask beholderen

i samsvar med rengjeringsinstruksjonene, og terk den godt.

g © ) Keep Warm

© Steam Cook

© Keep Warm

o
HOUR )

© Heat,

© Heat/Simmer o
Stea

© Steam Cook o
Keep)

© Keep Warm

- €00,
_’ Tl MI

o @)
HOUR MIN.

L

Hell vann og enskede ingredienser i Trykk pa SELECT MODE til oppvarming/ Trykk pa COOK TIME til ansket tid er valgt. Trykk pa START (1 R|skokeren

beholderen.
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smakoking (Heat/Simmer) lyser. starter ogsa automatisk etter fem sekunder. Apparatet varmer opp inn-
Displayet viser «5». (5 minutter er holdet og sméakoker det deretter i valgt tidsperiode. Displayet viser «ON»
minste tillatte tid.) under oppvarming, og det vil telle ned mens sméakokingen pagar. Nar
MERK: Tid for smékoking kan smékokingen er fullfert, vil apparatet automatisk ga over til varmholding.
stilles inn til inntil 5 timer. Still inn MERK: Riskokeren starter oppvarmingen av veesken umiddelbart.

tiden for oppvarming/smakoking i Nar smakokingen starter, avhenger av hvor mye vaeske og mat det

trinn pa 1 minutt til maksimalt 90. er i riskokeren.
Etter 90 minutter stilles tiden inn
i trinn pé 1 time inntil maksimalt

5 timer. PGS Varme

deler: Du ma aldri bruke
handtaket pa lokket til &
baere riskokeren nar inn-
holdet er varmt. Damp fra
ventilen kan skade deg.



Rengjerng

FYULGE S Fare for elektrisk stot.
lkke senk basen, ledningen eller stopselet i vann eller
annen veeske.

e
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Kondens- A\}Takbaride
beholder i lokk

Innsiden av lokket kan vaskes
forhand.

KAN VASKES |
OPPVASKMASKIN

Ikke bruk varmfunksjon ved
rengjering i oppvaskmaskin.
«SANI»-temperaturen under
vask kan skade produktet.
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Oversikt og tips for dampkoking av grennsaker

TYPE GRONNSAK INNSTILLING

Mykere grennsaker Dampkoking
(for eksempel squash)

Hardere grennsaker Dampkoking

(for eksempel brokkoli, mais, gulretter)

® Jo mer grennsaker du legger i dampkurven, desto lengre vil
dampetiden veere.

e Mindre grennsaksbiter dampes raskere enn starre biter.

e La risen hvile i 5-10 minutter etter tilberedning for & fa et bedre
resultat.

¢ Gi gronnsaker eller ris ekstra smak ved & bytte ut litt av vannet
med lik mengde kylling-/okse-/gronnsakskraft.
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VANNMENGDE
Fyll beholderen til streken «4»

TILBEREDNINGSTID
4-7 minutter

Fyll beholderen til streken «4» 7-15 minutter

e | egg merke til at tilberedningstidene her er anslag og kun ment
veiledende.

e Tilberedningstiden kan variere fra den programmerte tiden basert
pé faktisk mengde ingredienser og vann. Riskokeren justerer tiden
ved behow.



Recipes

Dried Beans

454 g dried beans (any variety)
1.9 L water

0.6 ml baking soda

1 medium onion, quartered

15 ml olive oil

Salt and pepper to taste

Sort beans by removing any pebbles or stems. Place beans in
colander and rinse well. Place beans into cooking pot. Add water,
baking soda, onion, and olive oil.

Set Cooker: Delay Start (at least 6 hours or overnight)
Heat/Simmer: 1 1/2 hours

Season with salt and pepper to taste.
Servings: 12

Lentil Soup

30 ml olive oil

237 ml carrot, finely chopped

237 ml celery, finely chopped

10 ml kosher salt

1 bag (454 g) lentils, picked and rinsed

1 can (411 g) fire-roasted tomatoes, crushed
1.9 L chicken or vegetable broth

2.5 ml ground coriander

2.5 ml ground cumin

Rinse lentils. Place all ingredients in cooking pot; stir gently
to combine.

Set Cooker: Heat/Simmer: 45 minutes
Season with additional salt and pepper to taste.
Servings: 6-8
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Recipes cort)

Steamed Salmon with Brown Rice
2 salmon fillets (wild Alaskan, 85-113 g each)
10 ml ground ginger

44 ml low-sodium soy sauce

1 garlic clove, minced

10 ml dark brown sugar

2.5 ml chili flakes

1 green onion or shallot, sliced

Salt and pepper, to taste

Brown rice (uncooked)

Place steamer basket on plate (to catch any drippings). Mix ginger,
SOy sauce, garlic, dark brown sugar, and chili flakes. Rub fish fillets
with mixture and place in refrigerator to marinate for approximately
30 minutes.

Measure brown rice and water according to desired servings/package
directions. Chicken or vegetable stock/broth may also be substituted
for water.

Set Cooker: \Whole Grain—after approximately 30-35 minutes, lift
cover and add steamer basket with salmon fillets.

Cook an additional 8-10 minutes or until salmon flakes easily with a
fork. Serve salmon over rice and sprinkle with sliced green onion.

Servings: 2
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Steamed Shrimp with Vegetables

454 g large frozen shrimp

237 ml sugar snap peas

177 to 237 ml red bell pepper, sliced

118 to 177 ml onion, sliced

237 ml chopped pineapple (in juice)

1 bottle (355 ml) teriyaki sauce (or other desired sauce)

White rice (uncooked)

Place desired amount of white rice and water into cooking pot.
Set Cooker: White Rice

While rice is cooking, chop vegetables and thaw shrimp under cold
running water. After approximately 30-35 minutes, place shrimp and
vegetables into steamer basket and place basket into cooker.

Cook approximately 10 minutes or until shrimp are opaque and
veggies slightly tender. When cooking cycle is completed, toss shrimp,
vegetables, pineapple, and rice with teriyaki sauce and serve.

Servings: 4



~ellseking

PROBLEM
Apparatet slar seg ikke pa.
Risen blir ikke tilberedt.

Risen er grotaktig.

Riskokeren begynner &
pipe under dampkoking.

Beholderen passer ikke.

Nedtellingen hopper over
minutter eller stér stille.

MULIG ARSAK / LOSNING
o Apparatet er ikke koblet til. Pase at riskokeren er koblet til en stikkontakt som fungerer.

e For lite vann/vasske. Folg instruksjonene pa emballasjen.

e Sett beholderen forsiktig rett ned pa sokkelen. Pase at beholderen sitter godt fast ved & vri den mot venstre og
hoyre. MERK: Hvis beholderen er bayd, kan den ikke plasseres riktig i sokkelen, og derfor overfares ikke varmen
pa riktig mate. Ring kundeservice for & bestille ny beholder, du finner nummeret pa omslaget.

e Larisen hvile i 10-15 minutter etter at tiloeredningen er fullfert og riskokeren har gétt over til
varmholdingsfunksjonen.

e Det er brukt for mye veeske i beholderen. Reduser vaeskemengden.
¢ Beholderen har kokt terr. Tilsett mer vann og velg dampkokingsfunksjonen for & fortsette, eller trykk pa START ().

* Ring kundeservice, du finner nummeret pa omslaget.

e Riskokeren justerer tiden etter type ris, mengde ris og mengde veaeske. Riskokeren fungerer som den skal.
Riskokeren kan forlenge eller forkorte tiden i takt med at fuktigheten endres.
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Begrenset garant

Denne garantien gjelder for produkter som er kjopt og brukes i Skandinavia. Dette er den eneste uttrykte garantien for dette produktet og
kommer i stedet for alle andre garantier eller vilkar.

Dette produktet garanteres & veere uten feil i materialer og utferelse i en periode pé fem (5) ar fra datoen for det opprinnelige kjgpet. |
denne perioden har du bare rett til reparasjon eller bytte av produktet eller en defekt komponent, ettersom hva vi beslutter, du er
imidlertid ansvarlig for alle kostnader knyttet til at du returnerer et produkt, eller at vi returnerer et produkt til deg i henhold til denne
garantien. Hvis produktet eller komponenten ikke lenger er tilgjengelig, blir produktet eller komponenten erstattet med tilsvarende
produkt/komponent av samme verdi eller hayere.

Denne garantien dekker ikke glass, filtre, vanlig bruksslitasje, bruk som ikke er i samsvar med de skriftlige instruksjonene, eller skade

pa produktet som folge av uhell, endringer eller feil bruk. Denne garantien gjelder bare den som opprinnelig kjgpte produktet eller fikk

det i gave. Ta vare pa den originale kvitteringen, ettersom bevis pa kjepet er nedvendig for & fremme krav i henhold til garantien. Denne
garantien gjelder ikke hvis produktet har hatt et annet bruksomrade enn bruk i en husholdning med én familie, eller hvis det er brukt med
en annen spenning eller kurve enn det som er angitt p& merkeskiltet (f.eks. 220-240V ~ 50 Hz).

SPF Trading AB fraskriver seg alle erstatningskrav for spesielle og tilfeldige skader og felgesskader som oppstér som felge av brudd pa
uttrykkelig eller stilletiende garanti. Ethvert erstatningsansvar er begrenset til innkjepsprisen. Enhver underforstatt garanti, herunder
lovfestet garanti eller betingelse om salgbarhet eller egnethet til et bestemt formal, avvises med unntak av i den utstrekning det
er forbudt ved loy, i slike tilfeller skal garanti eller betingelse vaere begrenset til varigheten til denne skriftlige garantien. Denne
garantien gir deg spesifikke juridiske rettigheter. Du kan ha andre juridiske rettigheter avhengig av hvor du bor. Hvis du ensker & fremme et
garantikrav eller har behov for service, kan du ringe KUNDESERVICE. Finn frem modelltype og serienummer slik at kundebehandleren kan
hjelpe deg.

KUNDESERVICE

SPF Trading AB

+46 60 741 21 20

Hamilton Beach Brands (eller PS) er registrerte varemerker for Hamilton Beach Brands Inc., brukt under lisens av SPF Trading AB.
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elektrisk stod og/eller personskade, herunder felgende:

1.
2.

VIGTIGE FORHOLDSREGLER

Dette produkt er kun beregnet til privat brug.
Ved brug af elektriske apparater skal der altid traeffes generelle fornoldsregler for at mindske risikoen for brand,

Laes alle instruktioner.

Dette produkt ma ikke bruges, rengeres eller
vedligeholdes af personer (herunder bern) med
fysisk eller psykisk handicap, personer med
nedsat feleevne eller personer med manglende
erfaring eller viden, medmindre det sker under
konstant opsyn og efter vejledning i brug af
produktet af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed. Born skal holdes under opsyn for at
sikre, at de ikke leger med produktet.

. Hold produktet og dets ledning uden for

reekkevidde af born.

. Beror ikke varme overflader. Brug apparatets

handtag eller knapper. Brug grydelapper, nar du
flytter varme beholdere.

. Kom aldrig ledningen, stikket eller bunden i vand

eller anden vaeske, da det medfarer risiko for
elektrisk sted.

. Tag stikket ud af stikkontakten, nar produktet

ikke bruges. Tag stikket ud af stikkontakten,
og lad apparatet kale af inden montering eller
afmontering af dele og far rengering.

7. Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er

beskadiget, hvis apparatet har svigtet, er faldet pa
gulvet eller er beskadiget pa nogen made.
Udskiftning af stramledningen og reparationer
skal foretages af producenten, producentens
servicerepraesentant eller tilsvarende kvalificeret
personale for at undgéa eventuelle risici.

. Brug ikke tilbeher, der ikke anbefales af

producenten, da det kan forarsage personskade.

. Brug ikke produktet udenders.
. Lad aldrig ledningen heenge ud over bordkanter,

og hold den veek fra varme overflader, herunder
komfuret.

. Anbring ikke produktet pa eller i naerheden af et

gas- eller elkomfur eller i en varm ovn.

. Vaer meget forsigtig ved flytning af et produkt,

som indeholder varm olie, varme fodevarer, varmt
vand eller andre varme vaesker.
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13.

14.

15.

16.
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Apparatet frakobles ved at trykke pa CANGEL 17. Placer ikke enheden direkte under et skab,
(ANNULLER) (0) og derefter tage stikket ud af nar det karer, da produktet frembringer store

stikkontakten.

meengder damp. Undgé at raekke ind over

Brug ikke apparatet til andre formal end det, som produktet, nar det karer.
det er beregnet til.

Loft og &bn laget forsigtigt for at undgé skoldning,

og lad vand dryppe ned i skalen.

FORSIGTIG: Risiko for elektrisk stad. Tilbered

kun fadevarer i den udtagelige beholder.

GEM DENNE VEJLEDNING!

Genvending af produktet efter endt levetid

Skraldespandssymbolet pé dette apparat betyder, at det skal bortskaffes via et kildesorteringssystem i
overensstemmelse med WEEE-direktivet, sa det enten kan genvindes eller demonteres med det formal
at reducere indvirkningen pa miljiget. Brugeren er ansvarlig for at bortskaffe apparatet korrekt i henhold til
de regler, der geelder lokalt. Du kan fa yderligere oplysninger om lokale regler ved at kontakte kommunen
og/eller den lokale forhandler.




Dele og funktioner

Dampkurv*

Tilberednings-
beholder*

Aftagelig lagindsats
(se Rengaring for at fa
anvisninger om, hvordan ]
delen fjernes)

Kondensopsamler
Bund

e

Malebaeger til ris Risske*
177 ml*

Betjeningspanel

E®EOE®

Bruges til at forsinke starttiden (op til 15 timer) for enhver
funktion UNDTAGEN funktionen Keep Warm (Varmholdning).

Tryk for at slukke riskogeren.

Tryk for at starte tilberedningen.

Bruges til at indstille tilberedningstid for funktionerne Steam
Cook (Dampkogning) og Heat/Simmer (Opvarmning/simre).

Bruges til at veelge ris- eller tilberedningstype.

WHITE RICE (HVIDE RIS): Bruges til at koge hvide ris med en
forprogrammeret tilberedningstid

QUICK RICE (HURTIGRIS): Bruges til at koge ris hurtigere.
Dette program springer over iblgdsatning af ris.

WHOLE GRAIN (FULDKORN): Bruges til at koge brune ris eller
andre korn (alle andre end hvide ris) med en forprogrammeret
tilberedningstid.

HEAT/SIMMER (OPVARMNING/SIMRE): Bruges til feerdig-
pakkede risblandinger, supper, stuvninger, banner, havre,
varme kornprodukter, majsgryn og andre fedevarer, der skal
opvarmes og derefter simre. Denne funktion vil opvarme
produktet og derefter lade det simre i den indstillede tid.
STEAM COOK (DAMPKOGNING): Bruges til at dampe fade-
varer i en narmere indstillet dampningstid. Dampningstiden
kan indstilles fra 0 (hvis vandet kun skal koge) til 30 minutter.
KEEP WARM (VARMHOLDNING): Enheden skifter automatisk
til varmholdningsfunktionen efter hver funktion UNDTAGEN
efter dampkogningsfunktionen.
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Sadan koger du ris

Risiko for elektrisk stad. Tilbered kun
fadevarer i den aftagelige tilberedningsbeholder. Placer

aldrig vand eller fodevarer direkte i apparatets bund.

FOR FORSTE IBRUGTAGNING: Vask tilberedningsbeholderen iht.
instruktionerne for rengering; ter den grundigt af.

INFORMATION OM MALEBZAGER TIL RIS

BEMZERK: Undgé at kassere malebasgeret til ris, som falger med
apparatet. Dette er et vigtigt redskab til at opnd succes med din riskoger,
og det har standardmal til kogning af ris. Et basger ris svarer til 177 ml.

Tilseet den enskede maengde
ukogte ris i beholderen, og tilseet
derefter vand op til den tilsvarende
vandmarkeringslinje, eller felg
anvisningerne péa pakken. Eksempel:
Hvis du tilsestter 3 stragne baegre
ris i tilberedningsbeholderen, skal du
tilsaette vand op til linjen markeret
med "3” i tilberedningsbeholderen.
DU MA IKKE overskride péafyldnings-
linjen MAX 2,3 L.
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Placer omhyggeligt tiloeredningsbeholderen lige pa apparatets bund. Serg
for, at tilberedningsbeholderen sidder ordentligt fast ved at dreje den mod
venstre og hejre. BEMZERK: Sarg for, at bunden pa tilberedningsbeholderen
ikke er bojet eller skeev, da den i sa fald ikke leder varmen korrekt.

Seet stikket i stikkontakten. Alle
lamper blinker p& betjeningspanelet.
Hvis du ikke veelger et program,
ELLER hvis du trykker p& GANCEL
(ANNULLER) (0), vil riskogerens
betjeningspanel blinke i 15 sekunder,
hvorefter riskogeren slukkes.



Sadan koger du s (orsas

e //;::::__,_——>
White Rice @
Keep W .
Quik Rice © © Keep Warm White Rice ©
Whole Grain © Quick Rie ©
Whole Grain ©

o

HOUR

&

Tryk p& SELECT MODE (VALG FUNKTION) for at veelge funktionen

White Rice (Hvid ris), Quick Rice (Hurtigris) eller Whole Grain (Fuldkorn).
En lampe lyser for den valgte funktion. Tryk p& START (1) for at starte til-

beredningen, ELLER enheden starter automatisk om 5 sekunder.

[ D

[} Il
(@) |
UR MIN.

‘% ]
3

BEMARK: Tom kondensopsamleren
efter behov under tilberedningen.

TIP! Funktionen Quick Rice
(Hurtigris) kan lave hvide ris
eller fuldkorn.

Nar en funktion er valgt, vises standardtiden for den pagaeldende
funktion. Den digitale riskoger justerer tilberedningstiden gennem hele
tilberedningscyklussen baseret pa maengden af ris og fugt i riskogeren.
Du vil méske bemaerke, at riskogeren seetter tiden pa hold eller forkorter
tilberedningstiden betydeligt, efterhdnden som fugtindholdet eendres.

(I Risiko for forbraending: Baer aldrig

riskogeren i lagets handtag, nar indholdet er varmt.
Damp fra dampventilen kan forarsage personskade.

Nar du er feerdig med tilberedningen, skifter riskogeren til funktionen Keep Warm (Varmholdning), og lampen lyser. Displayet registrerer
varmholdningstiden i op til 12 timer. Efter 12 timer slukker riskogeren. ELLER tryk pa CANCEL (ANNULLER) (O) for at slukke den.

TIP! Hvis du foretraekker bladere ris, skal du lade riskogeren hvile pa funktionen Keep Warm i mindst 10 til 15 minutter.
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O Risiko for elektrisk stod. Tilbered kun
Sadaﬂ dam per fodevarer i den aftagelige tilberedningsbeholder og dampkurv.

Placer aldrig vand eller fodevarer direkte i apparatets bund.
d U f@d e\/arer FOR FORSTE IBRUGTAGNING: Vask tilberedningsbeholderen iht. instruktionerne

for rengaring; tor den grundigt af.

W/

2

| |
|

Kom den enskede maengde vand i tilberedningsbeholderen. Placer omhyggeligt
tilberedningsbeholderen lige pa apparatets bund. Serg for, at tilberednings-
beholderen sidder ordentligt fast ved at dreje den mod venstre og hgjre.

Whole Grain © te Rice © (@) Hun!/S@
ik Rie © © Steam Cook
Grain © © Keep Warm
1 H%R
- © Heat/Simmer \
ML o o Q
llI %/@;Steum Cook g
n
(@) Keep Warm

)]
ﬂ i (00K
Tryk p& SELECT MODE (VALG FUNKTION), indtil lampen Steam Cook (Dampkogning) lyser. Tryk pa
50 COOK TIME (TILBEREDNINGSTID) for at indstille dampningstiden fra O til 30 minutter. Tryk pa START ().




Sadan damper du fedevarer eorsas

© Steam Cool
O @ Keep Warm)

b\

Displayet viser "ON” (TIL) under
opvarmning, og displayet teeller
ned fra den indstillede tid, nar
dampningen er begyndt.

Risiko
for forbraending: Baer
aldrig riskogeren i lagets
handtag, nar indholdet er
varmt. Damp fra damp-
ventilen kan forarsage
personskade.

BEMAERK: Hvis beholderen
koger tar, begynder riskogeren

at bippe, og den resterende tid
blinker i displayet. For at fortsaette
dampkogningen skal du tilseette
mere vand. Enheden genoptager
dampkogningen, hvis der tilseettes
vand inden for 3 minutter. Efter

3 minutter skal du trykke pa
CANCEL (ANNULLER) (O) for at
annullere dampfunktionen. Tryk pa
SELECT MODE (VLG FUNKTION),
indtil Steam Cook (Dampkogning)
lyser, og indstil derefter Cook Time
(Tilberedningstid).
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Sadan indstilles et forsinket starttidspunkt

ﬁ White Rie © o
Quick Rice © Quick Rice © O White Rie © O s

WholeGrain © Whole Grain © ’, 7\7\7,7///\ O Quick Rice © L -l-l-/ © Steam Cool
— (T i Whole Grain © T\f\’ iy 9 © Keep Warni
@ Ol F 7
o A - Y, JE

HOUR ‘ MIN G
¥ B/

Funktionen Delay Time Tryk pé& SELEGT MODE (VAELG Tryk p& DELAY TIME Displayet blinker og begynder
(Forsinkelsestid) kan bruges, nar du FUNKTION) for at indstille tilbered-  (FORSINKELSESTID). "0” blinker i derefter at taelle ned fra den
veelger White Rice (Hvide ris), Whole ningsfunktionen. Indstil tiden, hvis  displayet. Fortsaet med at trykke p& indstillede forsinkelsestid. Nar
Grain (Fuldkorn), Heat/ Simmer du bruger funktionen Heat/ Simmer DELAY TIME (FORSINKELSESTID) tilberedningen er feerdig, skifter

(Opvarmning/simre) og Steam Cook (Opvarmning/simre) eller Steam for at indstille forsinkelsestiden riskogeren til funktionen Keep
(Dampkogning). Kom vand og fede- Cook (Dampkogning). fra 1 til 15 timer. Tryk pa START (1) Warm (Varmholdning), det geelder
varer i tilberedningsbeholderen eller for at begynde nedteellingen til dog ikke funktionen Steam Cook
fodevarer i dampkurven. forsinket start, eller riskogeren (Dampkogning).

Se Sddan damper du fedevarer. starter automatisk efter 5 sekunder.

BEMZRK:

¢ Tilberedning/dampning begynder, nar enheden er feerdig med at teelle
ned til forsinkelsestidspunktet.

¢ Denne funktion er ideel til ibledsaetning og tilberedning af terrede benner.

54



Sadan indstilles funktionen
Heat/Simmer (Opvarmning/simre)

Risiko for elektrisk sted. Tilbered
kun fadevarer i den aftagelige tilberedningsbeholder
og dampkurv. Placer aldrig vand eller fedevarer

direkte i apparatets bund.
FOR FORSTE IBRUGTAGNING: Vask tilberedningsbeholderen iht.
instruktionerne for rengering; ter den grundigt af.

- © Heat/Simmer
8 @ ¢ © Steam Cook
© Keep Warm
- — g
=Y (]
=l

o @)
HOUR MIN.

Kom vand og det anskede indhold i Tryk pa SELECT MODE (VALG
tilberedningsbeholderen.
Simmer (Opvarmning/simre) lyser.
"5” vises i displayet. (5 minutter er
den minimumtid, der kan veelges).

BEMZERK: Simretiden kan indstilles

til op til 5 timer. Du kan indstille

tiden for Heat/Simmer (Opvarmning/

simre) i trin af 1 minut op til

90 minutter. Efter 90 minutter kan
du indstille tiden i trin af 1 time op
til 5 timer.

FUNKTION), indtil funktionen Heat/

g © ) Keep Warm

© Steam Cook

© Keep Warm

© Heat,
© Stea
O Keep)

) G
b

Tryk pa COOK TIME (F ILBEREDNINGSTID), indtil den enskede "simretid”

er valgt. Tryk pa START (1), eller riskogeren vil automatisk starte efter

5 sekunder. Riskogeren vil opvarme indholdet og derefter simre i den
indstillede tid. Displayet viser "ON” (TIL) under opvarmning og Vil teelle ned
fra den indstillede tid, nar simrefunktionen er begyndt. Nar simretiden er
gaet, skifter riskogeren automatisk til Keep Warm (Varmholdning).

BEMZARK: Riskogeren starter opvarmning af veesker med det samme.
Hvornér simrefunktionen starter, afhaenger af maengden af vaeske og

fodevarer i riskogeren.
Risiko for
forbraending: Beer aldrig
riskogeren i lagets handtag,
nar indholdet er varmt.
Damp fra dampventilen kan
forarsage personskade.

55



Nedseaenk ikke bund, ledning eller stik i vand eller
anden i veeske.

o

Al

Kondens- A%gelig .
opsamler indsats

R@ﬂg@rl ng Risiko for elektrisk stod.

Lagindsatsen kan tages ud, sa den
kan vaskes manuelt.

TALER MASKINOPVASK

BRUG IKKE en hgj temperatur-
indstilling beregnet til desinficering
ved vask i opvaskemaskine. Hoje
"desinficerende” temperaturer kan
beskadige produktet.
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Dampning af grentsager — oversigt og tips

GRONTSAGSTYPE INDSTILLING

Bladere grontsager Dampkogning
(f.eks. courgetter, squash)

Fastere grontsager Dampkogning

(f.eks. broccoli, majs, guleradder)

¢ Jo flere grentsager der tilseettes i dampkurven, jo leengere bor
dampningstiden veere.

e Mindre grontsagsstykker dampes hurtigere end store stykker.
e Hvis du lader risene "hvile” i ca. 5-10 minutter, efter at de er kogt,
far de en bedre tekstur.

¢ Giv grontsager eller ris et smagsboost ved at erstatte vand med en
tilsvarende maengde kyllinge-,oksekads- eller grantsagsbouillon.

TILBEREDNINGSTID
4-7 minutter

VANDMANGDE

Fyld beholderen til linjen
markeret med "4”

Fyld beholderen til linjen
markeret med "4”

7-15 minutter

® Bemaerk, at de dampningstider, der er angivet her, er cirkatider og
udelukkende vejledende.

e Tilberedningstiden kan variere fra den programmerede tid alt efter
maengden af ingredienser og vand. Riskogeren tilpasser tiden efter
behov.
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Recipes

Dried Beans

454 g dried beans (any variety)
1.9 L water

0.6 ml baking soda

1 medium onion, quartered

15 ml olive oil

Salt and pepper to taste

Sort beans by removing any pebbles or stems. Place beans in
colander and rinse well. Place beans into cooking pot. Add water,
baking soda, onion, and olive oil.

Set Cooker: Delay Start (at least 6 hours or overnight)
Heat/Simmer: 1 1/2 hours

Season with salt and pepper to taste.
Servings: 12
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Lentil Soup

30 ml olive oil

237 ml carrot, finely chopped

237 ml celery, finely chopped

10 ml kosher salt

1 bag (454 g) lentils, picked and rinsed

1 can (411 g) fire-roasted tomatoes, crushed
1.9 L chicken or vegetable broth

2.5 ml ground coriander

2.5 ml ground cumin

Rinse lentils. Place all ingredients in cooking pot; stir gently
to combine.

Set Cooker: Heat/Simmer: 45 minutes
Season with additional salt and pepper to taste.
Servings: 6-8



Recipes cort)

Steamed Salmon with Brown Rice
2 salmon fillets (wild Alaskan, 85-113 g each)
10 ml ground ginger

44 ml low-sodium soy sauce

1 garlic clove, minced

10 ml dark brown sugar

2.5 ml chili flakes

1 green onion or shallot, sliced

Salt and pepper, to taste

Brown rice (uncooked)

Place steamer basket on plate (to catch any drippings). Mix ginger,
SOy sauce, garlic, dark brown sugar, and chili flakes. Rub fish fillets
with mixture and place in refrigerator to marinate for approximately
30 minutes.

Measure brown rice and water according to desired servings/package
directions. Chicken or vegetable stock/broth may also be substituted
for water.

Set Cooker: \Whole Grain—after approximately 30-35 minutes, lift
cover and add steamer basket with salmon fillets.

Cook an additional 8-10 minutes or until salmon flakes easily with a
fork. Serve salmon over rice and sprinkle with sliced green onion.

Servings: 2

Steamed Shrimp with Vegetables

454 g large frozen shrimp

237 ml sugar snap peas

177 to 237 ml red bell pepper, sliced

118 to 177 ml onion, sliced

237 ml chopped pineapple (in juice)

1 bottle (355 ml) teriyaki sauce (or other desired sauce)

White rice (uncooked)

Place desired amount of white rice and water into cooking pot.
Set Cooker: White Rice

While rice is cooking, chop vegetables and thaw shrimp under cold
running water. After approximately 30-35 minutes, place shrimp and
vegetables into steamer basket and place basket into cooker.

Cook approximately 10 minutes or until shrimp are opaque and
veggies slightly tender. When cooking cycle is completed, toss shrimp,
vegetables, pineapple, and rice with teriyaki sauce and serve.

Servings: 4
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Fejlfinding

PROBLEM
Riskogeren starter ikke.
Risene koges ikke.

Risene er gredagtige.

Riskogeren begynder

at bippe under
dampkogning.
Tilberedningsbeholderen
passer ikke.

Den viste tid i displayet
springer minutter over

eller sestter tiden pa hold.
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MULIG ARSAG/LOSNING
e Riskogeren er ikke tilkoblet. Serg for, at riskogeren er tilkoblet i et stik, der virker korrekt.

e Der er ikke nok vand/tilberedningsvaeske. Folg anvisningerne pa emballagen.

¢ Placer omhyggeligt tilberedningsbeholderen lige i apparatets bund. Serg for, at tilberedningsbeholderen sidder
ordentligt fast ved at dreje den mod venstre og hejre. BEMARK: Huvis tilberedningsbeholderen er bgijet eller skaey,
kan den ikke st& korrekt i bunden og vil derfor ikke lede varmen korrekt. Ring til det gratis kundeservicenummer,
der er angivet pa vejledningens omslag, hvis du ensker at udskifte tiloeredningsbeholderen.

e L ad risene hvile i 10-15 minutter, efter at de er kogt feerdig, og riskogeren er skiftet til funktionen Keep Warm
(Varmholdning).

¢ Du har tilsat for meget veeske i tilberedningsbeholderen. Reducer veesken.

e Tilberedningsbeholderen er kogt ter. Tilsaet mere vand, og veelg funktionen Steam Cook (Dampkogning) for at
fortsastte dampningen, eller tryk pa START (I).

e Ring til det gratis kundeservicenummer, der er angivet pa omslaget til denne vejledning.

e Riskogeren tilpasser tiden til ristypen samt maengden af ris og fugt i riskogeren. Riskogeren fungerer korrekt. Du vil
maske bemaerke, at riskogeren sastter tiden pa hold eller forkorter tilberedningstiden betydeligt, efterhanden som
fugtindholdet esendres.



Begreenset garanti

Denne garanti geelder produkter, der er kabt og bruges i Skandinavien. Dette er den eneste udtrykkelige garanti for dette produkt
og treeder i stedet for enhver anden garanti eller bestemmelse.

Dette produkt garanteres fri for materiale- og konstruktionsfejl i en periode pa fem (5) ar gaeldende fra den oprindelige kebsdato. | denne
periode er den eneste afhjeelpning reparation eller udskiftning af dette produkt eller enhver del, der efter vores skon er defekt. Du skal selv
afholde alle udgifter i forbindelse med returnering af produktet til os og alle udgifter i forbindelse med vores returnering til dig af et produkt
eller en del deekket af denne garanti. Hvis produktet eller delen ikke leengere er tilgaengelig, ombytter vi det/den med et tilsvarende
produkt eller en tilsvarende del med samme eller hgjere veerdi.

Denne garanti deekker ikke glas, filtre, slitage pga. normal brug, brug, der ikke er i overensstemmelse med denne vejledning, eller skader
pa produktet, der skyldes uheld, sendringer eller forkert brug. Denne garanti gaslder kun for den oprindelige kaber eller gavemodtager.
Gem den originale kvittering, da der kraeves dokumentation for kab ved fremseettelse af krav iht. garantien. Denne garanti bortfalder, hvis
produktet bruges af andre end en husstand bestaende af en enkelt familie, eller hvis det bruges med en anden spaending eller belgeform
end den, der er angivet pa maerkeskiltet 220-240V ~ 50 Hz.

SPF Trading AB patager sig intet erstatningsansvar for nogen krav som felge af konkrete dokumenterede tab, felgetab og felgeskader,
som skyldes tilsidesasttelse af udtrykkelige eller underforstaede garantibestemmelser. Alt erstatningsansvar er begraenset til kabsprisen.
Vi fraskriver os ansvaret for enhver underforstaet garanti, inklusive enhver lovpligtig garanti eller bestemmelse vedr. salgbarhed
eller egnethed til et bestemt formal, i det omfang gaeldende lovgivning tillader det, i hvilket tilfaelde en sddan garanti eller
bestemmelse er begraenset til varigheden af denne skriftlige garanti. Denne garanti giver dig seerlige juridiske rettigheder. Du har
muligvis andre rettigheder, afhaengigt af din bopael. Ring til vores KUNDESERVICENUMMER, hvis du vil fremsaette et krav i henhold fil
garantien eller ansker service. Oplys model, type og serienumre for at fa hurtigere hjeelp.

KUNDESERVICENUMRE.

SPF Trading AB

+46 60 741 21 20

Hamilton Beach Brands (eller PS) er et registreret varemeerke tilherende Hamilton Beach Brands, Inc. og brugt under licens af

SPF Trading AB.
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

Tuote on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.
Sahkdlaitteiden kaytdssa on aina pyrittava ehkéisemaan tulipalon, séhkoiskun ja henkilbvammojen varaa
noudattamalla mm. seuraavia turvallisuusohjeita:

Lue kaikki ohjeet.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kaytettavaksi, puhdistettavaksi tai huollettavaksi,
joilla on puutteelliset fyysiset tai henkiset

kyvyt tai aistivamma taikka puutteelliset tiedot

ja osaaminen (esim. lapset), paitsi jos heita
valvotaan ja ohjataan tarkasti laitteen kaytdssa

ja heidan turvallisuudestaan vastataan. Lasten ei
saa antaa leikkia laitteella.

. Pida laite ja johto poissa lasten ulottuvilta.
. Ala koske kuumiin pintoihin. Kayta kahvoja tai

nuppeja. Suojaa katesi patalapuilla, kun nostat
kuumaa astiaa.

. Al4 laita johtoa, pistoketta tai laitteen runkoa

veteen tai muuhun nesteeseen. Sahkoiskun
vaara.

. Kun laite ei ole kaytdssa, irrota pistoke

pistorasiasta. Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtyd ennen osien kokoamista tai
irrottamista sek& ennen laitteen puhdistamista.

7. Ala kéyté laitetta viallisella virtajohdolla tai

11.

12.

pistokkeella, toimintahairion jalkeen tai laitteen
putoamisen tai muun vahingoittumisen jalkeen.
Virtajohdon vaihdon ja korjaukset saa suorittaa
ainoastaan valmistaja, valmistajan huoltoedustaja
tai vastaavan patevyyden omaava henkild
vaaratilanteiden valttamiseksi.

. Muiden kuin valmistajan suosittelemien lisdosien

kayttaminen voi aiheuttaa henkildvammoja.

- Ei saa kayttaa ulkona.
. Ald jata johtoa roikkumaan pdydan tai tason

reunan yli, alaka anna johdon koskea kuumiin
pintoihin, kuten lieteen.

Al4 laita laitetta kaasu- tai sdhkolieden lahelle tai
paalle tai kuumaan uuniin.

Kuumaa 0&ljya, ruokaa, vetta tai muita kuumia
nesteita sisaltavaa laitetta on siirrettava erityista
varovaisuutta noudattaen.



13.

14.
15.

16.

Kytke virta pois painamalla GANGEL (O), ja irrota 17. Ala kéyta laitetta kaapiston alla, koska kéayton
sitten pistoke pistorasiasta. aikana syntyy runsaasti hoyrya. Ala kumarru
Al kayta laitetta muihin tarkoituksiin. laitteen p&alle sen ollessa kaynnissa.

Avaa kansi varovasti, varo kuumaa vetta ja anna

veden valua keittimeen.

HUOMAUTUS: Sahkdiskun vaara. Valmista

ruokaa ainoastaan irrotettavassa astiassa.

SAILYTA NAMA OHJEET!

Tuotteen kierratys sen kayttoian jalkeen

Yliviivattu roskalaatikkosymboli laitteessa tarkoittaa, etté se on vietava jatteen lajittelukeskukseen WEEE-
direktiivin mukaisesti, jotta se voidaan kierrattaa tai purkaa ymparistovaikutusten ehkaisemiseksi. Kayttéja
on velvollinen palauttamaan laitteen asianmukaiseen kierratyspisteeseen alueellisten maaraysten mukaisesti.
Lisatietoja paikallisista laeista saat ottamalla yhteyden kunnalliseen kierratyskeskukseen ja/tai paikalliseen
jalleenmyyjaan.
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Tuotteen osat

Hoyrytyssiivila*

Keittoastia*

Irrotettava kannen sisus
(katso irrotusohjeet
kohdasta Puhdistaminen)

Runko

e

Riisin mittauskuppi Riisikauha
177 ml*
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Kondenssiveden
kerdin

Kéyttopainikkeet

OIOIOIING

Kéytetddn kaikkien toimintojen, PAITSI Keep Warm -toiminnon
aloitusajan lykkddmiseen (korkeintaan 15 tuntia).

Laitteen virran kytkeminen pois paalta.

Laitteen kéynnistdminen

Kaytetddn kypsennysajan asettamiseen Steam Cook- ja
Heat/Simmer -toiminnoissa.

Riisin tai kypsennystyypin valitseminen.

WHITE RICE: Valkoisen riisin kypsentdminen esiohjelmoidulla
keittoajalla.

QUICK RICE: Riisin keittdminen nopeammin. Ohjelma ohittaa
riisin liotusvaiheen.

WHOLE GRAIN: Tumman riisin tai muiden jyvien (muiden kuin
valkoisen riisin) kypsentdminen esiohjelmoidulla keittoajalla.

HEAT/SIMMER: Kéytetadn valmiiden riisisekoitusten, keittojen,
patojen, papujen, kaurahiutaleiden, puurohiutaleiden, suurimoiden
ja muiden ruokien valmistamiseen, jotka on kuumennettava ja
annettava hiljalleen kiehua. Toiminto kuumentaa ainekset ja pitad
ne hiljalleen kishumassa valitun ajan.

STEAM COOK: Kaytetadn ruoan hdyryttdmiseen valitun
hoyrytysajan. Hoyrytysaika voidaan asettaa O:sta (pelkké
veden Kkeittdminen) 30 minuuttiin.

KEEP WARM: Laite siirtyy automaattisesti Keep Warm -tilaan
kaikkien toimintojen PAITSI Steam Cook -toiminnon jélkeen.



PRLAGIIIEIE Sahkoiskun vaara. Kayta ainoastaan

”S|n Kypseﬂtammeﬂ irrotettavaa keittoastiaa. Ala koska.an laita vetta tai

ruoka-aineita pelkdn rungon sisaan.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA: Pese keittoastia
kohdassa Puhdistaminen olevien ohjeiden mukaisesti. Kuivaa

RIISIN MITTAUSKUPIN TIEDOT huolellisest.
HUOMAA: Ala heit& pois laitteen mukana tulevaa riisin mittauskuppia.

Kuppi on tarkea valine riisikeittimen kayttamisessa, ja sen koko vastaa

riisialan standardia. Riisin mittauskupin tilavuus on 177 ml.

Liséa tarvittava maara riisia astiaan. Aseta keittoastia huolellisesti rungon sisdan. Varmista oikea asento Kytke johto pistorasiaan. Kaikki
Lisaa vetté riisimaaraa vastaavaan kaantamalla astiaa vasemmalle ja oikealle. HUOMAA: Varmista, etta ohjauspaneelin valot vilkkuvat.
viivaan saakka tai pakkauksen keittoastian pohja ei ole vaantynyt, koska vain suora pohja johtaa Jos ohjelmaa ei ole valittu TAI olet
ohjeiden mukaan. Esimerkki: Jos kunnolla Iampoa. painanut CANCEL (O), riisikeittimen
lisadt kolme tasaista riisikupillista ohjauspaneelin valot vilkkuvat
astiaan, lisad vettd kejttoastiaan 15 sekuntia ja laitteen virta sammuu.

3-viivaan saakka. ALA ylita 2,3 I:n
MAX-tayttorajaa.
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Riisin vamistaminen aies)

7 i HUOMAA: Tyhjenna kondenssiveden
:h_k:, © 9 © Keep Warm /w(ek.m(@ kerdint& ruoan valmistuksen aikana
uid i © o o tarvittaessa.
Whole Grain © O Quick Rice © . . . .
,j Whdle G O VINKKI: Quick Rice -toiminnolla voi
\ valmistaa valkoista tai téysjyvariisia.
O O
) S
HOUR MIN.
Painele SELECT MODE -painiketta ja valitse White Rice-, Quick Rice- Kun olet valinnut toiminnon, sen oletusaika nakyy naytélla. Digitaalinen
tai Whole Grain -toiminto. Valitsemasi toiminnon merkkivalo syttyy. riisikeitin saataa aikaa keittdmisen aikana riisimaaran ja keittimen
Aloita valmistus painamalla START (I) TAl anna laitteen k&ynnistya siséltdman kosteuden perusteella. Saatat huomata naytolta, etta keitin
automaattisesti viiden (5) sekunnin kuluttua. pidattaa aikaa tai lyhentaé sita merkittavasti kosteuden muutosten
mukaan.
© Heat/Simmer
© Steam Cook

[} Il
. FINTCOLTE Palovamman vaara: Ala koskaan

E nosta keitinta kannen kahvasta, kun sisaltd on kuumaa.

©)
UR MIN.
m Hoyryaukosta tuleva hoyry voi aiheuttaa palovamman.

Kun aika on kulunut loppuun, keitin siirtyy Keep Warm -tilaan ja merkkivalo palaa. Naytté seuraa Keep Warm -aikaa
12 tuntiin asti. Riisikeittimen virta sammuu 12 tunnin péaasta. TAl voit kytked virran pois paaltd painamalla CANCEL (O).
VINKKI: Jos pidat pehmeadmmasta riisista, jata keitetty riisi Keep Warm -tilaan 10-15 minuutiksi.
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R h ~ - ' QLGN Sahkoiskun vaara. Kéytd ainoastaan
ann Oy am | nen irrotettavaa keittoastiaa ja hdyrytyssiivilda. Ala koskaan
laita vetta tai ruoka-aineita pelk&n rungon sisaan.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA: Pese keittoastia kohdassa
Puhdistaminen olevien ohjeiden mukaisesti. Kuivaa huolellisesti.

|

Kaada tarvittava maara vetta keittoastiaan. Aseta keittoastia huolellisesti
rungon sisdan. Varmista oikea asento kaantamalla astiaa vasemmalle

ja oikealle.
Whole Grain © te Rice © (@) Hun!/S@
ik Rie © © Steam Cook
Grain © © Keep Warm
1 H%R
- © Heat/Simmer \
ML o o Q
llI %/@;Steum Cook g
n
(@) Keep Warm
N \___/

6| i) (o)

Painele SELECT MODE -painiketta, kunnes Steam Cook -merkkivalo syttyy. Paina
COOK TIME -painiketta ja aseta hoyrytysajaksi 0-30 minuuttia. Paina START (I). 67




Ruoan hoyryttaminen e

@) © Steam Cool
O O Keep Warm)

O O
HOUR MIN.
L ——

B

@

Lammityksen aikana naytossa
nakyy ON, ja héyrytyksen alettua
aika naytossa vahenee.

XTI Palovamman
vaara: Ala koskaan

nosta keitintéd kannen
kahvasta, kun sisaltd on
kuumaa. Hoyryaukosta
tuleva hdyry voi aiheuttaa
palovamman.
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HUOMAA: Jos vesi kiehuu tyhijiin,
laite antaa merkkiaanen ja jaljella
oleva aika vilkkuu naytdssa. Jatka
Steam Cook -tilassa lisddmalla
vetta. Laite jatkaa hdyrytystd, jos
vetta lisatdan kolmen (3) minuutin
kuluessa. Jos on kulunut yli kolme
minuuttia, paina GANCEL (O) ja peru
hoyrytystoiminto. Painele SELECT
MODE -painiketta, kunnes Steam
Cook -merkkivalo syttyy ja aseta
sitten keittoaika (Cook Time).



Kaynnistysajan lykkaaminen

e B/

m o /Whi'e Rice ©
Widk Riee © Qick Ree © White Rice © O Heat/Simm
i Quick Ri
Whole Grain © Whale Grain © uick Rice © © Steam Cool
© Keep Warm|

Whole Grain © x\‘,‘ﬁl'f/“~
(T

Kéaynnistysajan lykkaamista

(Delay Time) voi kayttad White
Rice-, Whole Grain-, Heat/ Simmer-
ja Steam Cook -toiminnoissa.

Laita vesi ja ainekset keittoastiaan
tai hoyrytyssiivilaan.

Katso kohta Ruoan héyryttdminen.

Valitse toiminto painamalla SELECT
MODE. Aseta aika, jos kaytat Heat/
Simmer- tai Steam Cook -toimintoa.

Paina DELAY TIME -painiketta.
Naytossa vilkkuu 0. Painele

DELAY TIME -painiketta ja aseta
kaynnistysaika 1-15 tunnin p&ahan.
Kaynnista lykkaysajan laskenta
painamalla START (I) tai anna
laitteen kaynnistya automaattisesti
viiden (5) sekunnin kuluttua.

HUOMIOITAVAA:
e Keittdminen tai hoyrytys alkaa, kun laite on laskenut lykkaysajan loppuun.
e Toiminto sopii hyvin kuivattujen papuijen liottamiseen ja keittamiseen.

Naytto vilkkuu ja aloittaa sitten
asetetun lykkaysajan laskennan.
Kun siséltd on valmis, riisikeitin
siirtyy Keep Warm -tilaan (paitsi
Steam Cook -toiminnolla).
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Heat/Simmer-
toiminNon asettaminen

CA LGV Sihkoiskun vaara. Kéyté ainoastaan
irrotettavaa keittoastiaa ja hdyrytyssiivilda. Ala koskaan
laita vetta tai ruoka-aineita pelk&n rungon sisaan.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA: Pese keittoastia kohdassa
Puhdistaminen olevien ohjeiden mukaisesti. Kuivaa huolellisesti.

O
HOUR
© Heat/Simmer
© Steam Cook
© Keep Warm
- U
()

@)

o
HOUR MIN.

Laita vesi ja haluamasi ainekset
keittoastiaan.
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Painele SELECT MODE -painiketta,
kunnes Heat/Simmer-merkkivalo
syttyy. Naytossa nakyy 5.

(5 minuuttia on véahimmaisaika.)
HUOMAA: Kiehutusajaksi voi
asettaa korkeintaan 5 tuntia. Aseta
Heat/Simmer-aika 1 minuutin véalein
90 minuuttiin asti. 90 minuutin
jalkeen asetusvélina on 1 tunti

5 tuntiin asti.

g © ) Keep Warm

© Steam Cook

© Keep Warm

© Heat,
© Stea
O Keep)

) G
b (]

Palna COOK TIME pa|n|ketta kunnes haluttu kiehutusaika on valittu.
Paina START (l) tai anna laitteen ké&ynnistyd automaattisesti viiden (5)
sekunnin kuluttua. Laite kuumentaa ainekset ja pitaa ne hiljalleen
kiehumassa valitun ajan. Lammityksen aikana naytéssa nakyy ON,
ja kiehumisen alettua aika naytdssa vahenee. Kun kiehumisaika on
lopussa, laite siirtyy automaattisesti Keep Warm -tilaan.

HUOMAA: Riisikeitin alkaa kuumentaa nesteité valittomasti.
Varsinaisen kichumisen alkaminen riippuu laitteessa olevasta

neste- ja ainesmaarasta.
Palovamman
vaara: Ala koskaan nosta
keitintd kannen kahvasta,
kun sisaltd on kuumaa.
Hoyryaukosta tuleva hoyry
voi aiheuttaa palovamman.




' ' Sahkoiskun vaara.
PU hd |Stam | ﬂeﬂ Ala upota runkoa, johtoa tai pistoketta veteen tai

muuhun nesteeseen.

cagfo TSP
Kondenssiveden |rrotettava
keréin kannen sisus

Kannen sisuksen voi irrottaa kasin
pestavaksi.

VOIDAAN PESTA
ASTIANPESUKONEESSA

ALA kayta astianpesukoneessa
korkean lampdtilan desinfiointi-
asetusta. SANI-ohjelman lampdotila
VoI vahingoittaa tuotetta.
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Vinannesten hoyrytystaulukko ja vinkkeja

VIHANNESTYYPPI ASETUS

Pehmeét vihannekset Steam Cook
(esim. kesékurpitsa, kurpitsa)

Kiinteat vihannekset Steam Cook

(esim. parsakaali, maissintahka, porkkanat)

e Mitd enemman hoyrytyssiivilassa on vihanneksia, sitd pidempi
hoyrytysaika tarvitaan.

e Pienemmat vihannespalat kypsyvat hdyryssa suuria nopeammin.

e Kun annat riisin levaté noin 5—-10 minuuttia keittdmisen jalkeen,
rakenteesta tulee parempi.

e Saat vihanneksiin tai riisiin lisd& makua, kun laitat nesteeksi puolet
kana-/liha-/kasvislienté ja puolet vetta.
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VESIMAARA
Tayta astia 4-viivaan

VALMISTUSAIKA
4-7 minuuttia

Tayta astia 4-viivaan 7-15 minuuttia

e Huomaa, etté taulukon hdyrytysajat ovat viitteellisia arvioita.

e Kypsennysaika voi poiketa ohjelmoidusta ajasta ainesmaaran ja veden
mukaan. Laite saataa aikaa tarpeen mukaisesti.



Recipes

Dried Beans

454 g dried beans (any variety)
1.9 L water

0.6 ml baking soda

1 medium onion, quartered

15 ml olive oil

Salt and pepper to taste

Sort beans by removing any pebbles or stems. Place beans in
colander and rinse well. Place beans into cooking pot. Add water,
baking soda, onion, and olive oil.

Set Cooker: Delay Start (at least 6 hours or overnight)
Heat/Simmer: 1 1/2 hours

Season with salt and pepper to taste.
Servings: 12

Lentil Soup

30 ml olive oil

237 ml carrot, finely chopped

237 ml celery, finely chopped

10 ml kosher salt

1 bag (454 g) lentils, picked and rinsed

1 can (411 g) fire-roasted tomatoes, crushed
1.9 L chicken or vegetable broth

2.5 ml ground coriander

2.5 ml ground cumin

Rinse lentils. Place all ingredients in cooking pot; stir gently
to combine.

Set Cooker: Heat/Simmer: 45 minutes
Season with additional salt and pepper to taste.
Servings: 6-8
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Recipes cort)

Steamed Salmon with Brown Rice
2 salmon fillets (wild Alaskan, 85-113 g each)
10 ml ground ginger

44 ml low-sodium soy sauce

1 garlic clove, minced

10 ml dark brown sugar

2.5 ml chili flakes

1 green onion or shallot, sliced

Salt and pepper, to taste

Brown rice (uncooked)

Place steamer basket on plate (to catch any drippings). Mix ginger,
SOy sauce, garlic, dark brown sugar, and chili flakes. Rub fish fillets
with mixture and place in refrigerator to marinate for approximately
30 minutes.

Measure brown rice and water according to desired servings/package
directions. Chicken or vegetable stock/broth may also be substituted
for water.

Set Cooker: \Whole Grain—after approximately 30-35 minutes, lift
cover and add steamer basket with salmon fillets.

Cook an additional 8-10 minutes or until salmon flakes easily with a
fork. Serve salmon over rice and sprinkle with sliced green onion.

Servings: 2
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Steamed Shrimp with Vegetables

454 g large frozen shrimp

237 ml sugar snap peas

177 to 237 ml red bell pepper, sliced

118 to 177 ml onion, sliced

237 ml chopped pineapple (in juice)

1 bottle (355 ml) teriyaki sauce (or other desired sauce)

White rice (uncooked)

Place desired amount of white rice and water into cooking pot.
Set Cooker: White Rice

While rice is cooking, chop vegetables and thaw shrimp under cold
running water. After approximately 30-35 minutes, place shrimp and
vegetables into steamer basket and place basket into cooker.

Cook approximately 10 minutes or until shrimp are opaque and
veggies slightly tender. When cooking cycle is completed, toss shrimp,
vegetables, pineapple, and rice with teriyaki sauce and serve.

Servings: 4



Vianetsinta

ONGELMA
Keitin ei mene péaalle.
Riisi ei ole kypsaa.

Riisi on puuromaista.

Laite alkaa "piipata”
Steam Cook -toiminnon
aikana.

Keittoastia ei istu oikein.

Naytdssa oleva aika hyppii
minuuttien yli tai pysyy
samassa humerossa.

MAHDOLLINEN SYY/RATKAISU
e Keittimen johto ei ole pistorasiassa. Varmista, etta keitin on kytketty toimivaan pistorasiaan.

e \/ettd/keitinnestetta ei ole riittavasti. Noudata pakkauksen ohjeita.

¢ Aseta keittoastia huolellisesti rungon sisédan. Varmista oikea asento kdantdmalla astiaa vasemmalle ja oikealle.
HUOMAA: Jos keittoastian pohja on vaantynyt, se ei istu oikein runkoon eiké johda kunnolla lampdé. Jos tarvitset
uuden keittoastian, soita taman ohjeen kannessa olevaan maksuttomaan asiakaspalvelunumeroon.

e Anna riisin levata 10-15 minuuttia keittoajan jalkeen, kun laite on siirtynyt Keep Warm -tilaan.

e Keittoastiaan on lisétty likaa vetta. Vahenna veden maaraa

e Keittoastian vesi on kiehunut tyhijiin. Lis&a vetta ja valitse Steam Cook -toiminto, jos haluat jatkaa hdyrytysta,
tai paina START ().

e Soita tdméan ohjeen kannessa olevaan maksuttomaan asiakaspalvelunumeroon.

e Keitin s&ataa aikaa riisityypin ja -maaran seka laitteessa olevan kosteuden mukaan. Riisikeitin toimii oikein.
Huomaat, etté keitin pidattéaa aikaa tai lyhentaa sitd merkittavasti kosteuden muutosten mukaan.
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Rajortettu takuu

Takuu koskee Pohjoismaissa ostettuja ja kaytettavia tuotteita. Tuotteelle ei anneta mitdan muuta nimenomaista takuuta ja tatéa takuuta
sovelletaan mahdollisten muiden takuiden tai ehtojen sijasta.

Tuotteelle annetaan materiaali- ja valmistustakuu viisi (5) vuoden ajaksi alkuperaisesta ostopaivasta. Takuuaikana ainoa korvaustapa on
oman harkintamme mukaan tuotteen tai viallisen osan korjaaminen tai vaihtaminen. Tuotteen ostaja vastaa kaikista kuluista, joita syntyy
takuunalaisen tuotteen tai osan lahettamisesta meille ja palauttamisesta ostajalle. Jos tuotetta tai osa ei enda ole saatavilla, vaihdamme
sen vastaavan arvoiseen tai arvokkaampaan.

Takuu ei korvaa lasiosia, suodattimia, normaalia kaytdssa kulumista, kirjallisten ohjeiden vastaista kayttoa tai vahingosta, muokkaamisesta
tai vaarinkaytdsta johtuvaa tuotteen vioittumista. Takuu myodnnetaan vain alkuperéiselle tuotteen ostaneelle kuluttajalle tai lahjan saajalle.
Sailyta alkuperdinen ostokuitti mahdollista takuuasiaa varten. Takuu mitétaityy, mikali tuotetta kéaytetddn muussa kuin yhden perheen
kotitaloudessa tai muulla jannitteelld ja taajuudella kuin arvokilvessa 220-240V ~ 50 Hz).

SPF Trading AB ei vastaa nimenomaisen tai epasuoran takuun laiminlydnnisté johtuvista erityisistd, oheis- ja valillisisté vahingoista.
Korvausvastuu rajoittuu tuotteen ostohintaan. Vastuuvapaus koskee kaikkia epasuoria takuita, myés mahdollisia lakisaateisia takuita
seka kauppakelpoisuutta tai tiettyyn tarkoitukseen sopivuutta koskevia ehtoja, lain asettamissa puitteissa kuitenkin niin, etta
kyseinen takuu tai ehto rajoittuu néissé kirjallisissa takuuehdoissa mainittuun takuuaikaan. Takuu antaa tiettyja laillisia oikeuksia.
Sinulla voi olla my&s muita laillisia oikeuksia asuinpaikkasi mukaisesti. Soita takuu- ja huoltoasioissa ASIAKASPALVELUNUMEROOMME.
Palvelun nopeuttamiseksi varaa esille laitteen malli, tyyppi ja sarjanumero.

ASIAKASPALVELUNUMEROT

SPF Trading AB

+46 60 741 2120

Hamilton Beach Brands (tai PS) on Hamilton Beach Brands, Inc.:n rekisterdimé tuotemerkki, johon SPF Trading AB:ll& on kayttéoikeus.
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