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1. Forord

1.1 Sakerhetsvarningar

Vi tar sdkerheten pa storsta allvar. Las
denna information innan du anvander
induktionshallen.

1.2 Installation

1.2.1 Risk for elstot

» Koppla bort apparaten fran
natspanning innan du utfér nagot
arbete eller underhall pa den.

* Det ar bade nédvandigt och krav
enligt lag att apparaten jordas.

* Ingrepp i husets elsystem far utféras
endast av behorig elektriker.

» Om dessa anvisningar inte efterfoljs
kan foljden bli elstot eller dodsfall.

1.2.2 Risk for skarskada

« Var forsiktig! Hallens kanter ar vassa.

 Det finns risk for skarskada om du
inte ar forsiktig.

1.2.3 Viktiga sakerhetsanvisningar
* Las dessa anvisningar noggrant
innan du installerar apparaten.

* Placera aldrig brannbara material
eller produkter pa denna apparat.

 Forsakra dig om att personen som
installerar apparaten har tillgang till
denna information.

* For att installationen av apparaten
ska vara godkand maste dessa
installationsanvisningar efterfoljas.

» Denna apparat maste installeras
och jordas pa korrekt satt av behorig
elektriker.

* Anslut apparaten till en krets som ar
utrustad med franskiljare med vilken
du kan bryta stromforsorjningen.

» Om apparaten inte installeras korrekt
kan foljden bli att garantin upphor att
galla och att ratten till garantiansprak
upphor.

* Denna enhet kan anvandas av barn
fran 8 ar och uppat och av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap, forutsatt att
de overvakas eller far instruktioner
angaende saker anvandning av
enheten och forstar aktuella risker.

* Barn far inte leka med enheten.
Rengoéring och underhall far inte
utforas av barn utan tillsyn.

* Om natsladden ar skadad ska
den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller annan
behorig person (skadad natsladd
utgor en fara).

* Varning! Stang av enheten
omedelbart om hallens yta har
sprickor (hallar av glaskeramik
eller liknande material skyddar
stromforande komponenter och kan
darfor orsaka elstot).

* Placera inte metallféremal som
knivar, gafflar, skedar och lock pa
hallen (de kan bli mycket varma).

» Anvand inte angrengdrare vid
rengoring.

* Rengor inte kokplattan med
angrengorare.



* Enheten ar inte avsedd for
anvandning tillsammans med
extern timer eller separat
fjarrstyrningssystem.

* VARNING! Brandrisk! Forvara inte
foremal pa varmezonerna.

« Lamna inte enheten obevakad
under tillagning. Vid korta
tillagningsprocesser ska enheten
overvakas kontinuerligt.

* VARNING! Om du Iamnar kokkarl
som innehaller fett eller olja utan
uppsikt pa hallen kan brand uppsta.
Slack ALDRIG brand med vatten!
Stang av enheten och tack éver
lagan med lock eller brandfilt.

1.3 Drift och underhall

1.3.1 Risk for elstot

» Anvand inte induktionshallen om
den ar trasig eller har sprickor.
Bryt omedelbart anslutningen till
natspanning om induktionshallens
yta gar sonder eller spricker.
Kontakta behorig elektriker.

* Bryt natspanningen till
induktionshallen innan du rengor
eller underhaller den.

» Om dessa anvisningar inte efterfoljs
kan foljden bli elstot eller dodsfall.

1.3.2 Halsorisk

* Denna apparat uppfyller
sakerhetsstandarder for
elektromagnetism.

* Hur som helst maste du om du har
pacemaker eller andra elektriska
implantat (som till exempel
insulinpump) kontakta din lakare eller

tillverkaren av implantatet innan du
anvander denna apparat. Forsakra
dig om att implantatet inte paverkas
av apparatens elektromagnetiska
falt.

Om dessa anvisningar inte efterfoljs
kan foljden bli allvarlig skada eller
dodsfall.

1.3.3 Risk for brannskada

* Nar apparaten anvands blir vissa av
dess komponenter sa varma att de
kan orsaka brannskada.

* Var forsiktig sa att du inte kommer i
kontakt med induktionshallen med
kroppsdel, kladesplagg eller annat
foremal an lampligt kokkarl.

* Placera inte metallféremal som
knivar, gafflar, skedar och lock pa
hallen (de kan bli mycket varma).

» Forsakra dig om att barn inte
kommer nara hallen.

» Handtag pa kastruller kan bli
valdigt varma. Forsakra dig om att
kastrullens handtag inte ar placerat
direkt over en varmezon som ar
paslagen. Positionera handtagen sa
att barn inte kan komma at dem.

* Om dessa anvisningar inte efterfoljs
kan foljden bli brannskada.

1.3.4 Risk for skarskada

* Rakbladet i induktionshallens skrapa
ar exponerat nar sakerhetsskyddet
dras tillbaka. Var mycket forsiktig nar
du anvander den, och forvara alltid
skrapan sa att barn inte kan komma
at den.

* Det finns risk for skarskada om du
inte ar forsiktig.
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1.3.5 Viktiga sakerhetsanvisningar

* Lamna aldrig apparaten utan uppsikt
nar den anvands. Overkokning
orsakar rok och (eventuellt) spill som
innehaller fett, vilket kan antandas.

» Anvand inte apparaten som arbetsyta
eller forvaringsyta.

Lamna inga foremal eller redskap pa
apparaten.

Placera inga foremal (till exempel
kreditkort, minneskort) eller
elektroniska anordningar (till
exempel datorer, MP3-spelare) nara
apparaten, eftersom dessa kan
paverkas av dess elektromagnetiska
magnetfalt.

Stang av varmezonen och
induktionshallen direkt efter
anvandning enligt anvisningar i
denna handbok (till exempel med
touch-reglagen). Forlita dig inte pa
att detekteringsfunktionen ska stanga
av varmezonerna nar du tar bort
kokkarlet.

Barn far absolut inte leka med,
sitta pa, sta nara eller klattra pa
apparaten.

Forvara inte foremal som vacker
barns intresse i utrymmen ovanfor
apparaten. Barn som klattrar upp
pa induktionshallen kan skadas
allvarligt.

Lamna inte barn ensamt eller utan
uppsikt i det rum dar apparaten
anvands.

Barn eller personer med nedsatt
formaga som inverkar pa deras
formaga att anvanda apparaten far
inte anvanda apparaten utan Oversikt

av vuxen person som kan instruera
dem. Den vuxna, instruerande
personen maste sakerstalla att
barnet/personen med nedsatt
formaga klarar av att anvanda
apparaten utan att det foreligger fara
for dem sjalva eller omgivningen.

« Utfor inga reparationer eller
komponentbyten pa apparaten
forutsatt att detta inte
rekommenderas i handboken. Alla
annan service ska utforas av behorig
elektriker.

* Rengor inte induktionshallen med
angrengorare.

* Placera inte och tappa inte tunga
foremal pa induktionshallen.

« Sta inte pa induktionshallen.

* Anvand inte kokkarl med skadade
kanter, och dra inte kokkarl over
induktionshallen — glasytan kan
skadas.

* Anvand inte stalull, harda
kokssvampar eller andra slipande
rengoringsmedel for att rengora
induktionshallen (dess glasyta kan
repas).

» Om natsladden ar skadad ska denna
ersattas av tillverkaren, tillverkarens
servicerepresentant eller annan
behorig person for att undvika fara.

» Denna apparat ar avsedd for
anvandning i hushall och liknande
tilampningar, som till exempel:
personalkok i butiker, kontor och
andra arbetsplatser; bondgardar;
gaster pa hotell, motell och andra
boendemiljoer; B&B.
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* VARNING! Denna apparat och dess  « Apparaten ar inte avsedd for
atkomliga komponenter blir varma anvandning tillsammans med
under anvandning. extern timer eller separat

« Var forsiktig s& att du inte kommer i fiarrstyrningssystem.

kontakt med varmeelementet.

« Barn under 8 ar far inte vistas i
narheten av apparaten (oberoende
av om de overvakas eller inte).

Denna apparat far anvandas av barn
fran 8 ar och uppat samt av personer
med nedsatt fysisk formaga, nedsatt
hérsel/syn, nedsatt mental férmaga
eller som saknar erfarenhet endast
under overinseende av behorig
person eller om de ges anvisningar
om hur apparaten anvands pa ett
sakert satt och de forstar alla risker
som foreligger.

Barn far aldrig leka med apparaten.
Apparaten far inte rengoras eller
underhallas av barn som arbetar
utan overvakning.

VARNING! Om du lamnar kokkarl
som innehaller fett eller olja utan
uppsikt pa hallen kan foljden bli
brand. Slack ALDRIG brand med
vatten! Stang av apparaten och tack
over lagorna med lock eller brandfilt!

VARNING! Brandrisk! Forvara inte
foremal pa varmezonerna.

Varning! Stang av apparaten
omedelbart om hallens yta har
sprickor (det foreligger risk for elstot,
eftersom det finns stromforande
komponenter under hall av
glaskeramik eller liknande material).

» Rengor inte hallen med angren-
gorare.
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Grattis till din nya induktionshall!

Vi rekommenderar att du laser denna bruksanvisning/installationshandbok nog-
grant sa att du forstar hur apparaten installeras och anvands pa korrekt satt.

Se avsnittet om installation for information om hur installationen ska utforas.

Las alla sakerhetsanvisningar noggrant innan anvandning och forvara denna
bruksanvisning/installationshandbok for framtida behov.

2. Produktintroduktion

2.1 Vy ovanifran

1. Zon fér max. 1 800/3 000 W
. Zon for max. 1 800/3 000 W
. Zon fér max. 1 800/3 000 W
. Zon foér max. 1 800/3 000 W

. Flexibel induktionszon. 3 000/4 000 W

. Glasskiva

2
3
4
5. Flexibel induktionszon. 3 000/4 000 W
6
7
8

. Kontrollpanel

2.2 Kontrollpanel

1

1. Touch-reglage for start/timer
2. Av/pa-reglage for varmezoner
3. Paus

4. Lasknapp

5. Av/pa

6. Varmhallningsreglage

7. Effekthojningsreglage
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2.3 Funktionsprincip

Induktionstekniken ar en mycket séker, avancerad, effektiv och ekonomisk matlagningsteknik. Vid induktionsvarmning
genererar elektromagnetiska vibrationer varme direkt i kokkarlet (inte pa hallens glasyta). Glashallen blir varm eftersom den

varms upp av kokkarlet. 199) %

kokkarl av jarn
| magnetkrets
H(E S keramisk glasskiva
| —

=== sss | induktionsspole
induktionsstrém

2.4 Fore anvandning av ny induktionshall

* Las denna guide — sarskilt avsnittet med sakerhetsvarningar!
 Avlagsna eventuell plastfilm fran induktionshallen.

2.5 Tekniska data Matlagningshéll CIH9660S

Vikt och matt ar ungefarliga. Vi arbetar kontinuerligt med att Varmezoner 4 zoner

forbattra vara produkter, vilket betyder att andringar av tekniska | Natspanning 220-240 V~ 50Hz—60Hz
data och design kan genomféras utan foregdende meddelande. Installerad elektrisk effekt 7 200 W

Produktmatt: [ x b x h (mm) | 590 x 520 x 60

Urtagets matt: A x B (mm) 565 x 495

Energieffektivitet

Information for elektriska hallar for hushallsbruk enligt EU 66/2014
Modellbeteckning CIH9660S
Typ av héll Inbyggnadshall
Antal varmezoner och/eller virmeomraden 2 zoner
Uppvarmningsteknik (induktionsvdrmezon och virmeomraden, stralningsvarmezoner, spisplattor) induktionsvérmezoner
For runda varmezoner eller varmeomraden: diameter for anvandbart ytomrade for varje elektriskt

" " P (%] N/Acm
uppvarmd vdarmezon (avrundat till ndrmaste 5 mm)
Zon 1

For ej runda vdrmezoner eller virmeomraden: ldngd och bredd for anvandbart ytomrade for varje L L 40 cm; W 20 cm
elektriskt uppvarmd varmezon/varmeomrade (avrundat till narmaste 5 mm) w Zon 2
L 40 cm; W20 cm

Energiférbrukning per varmezon eller virmeomrade (per kg) =CEle A9 IS 1 )

cooking Zon 2:194.2 Wh/kg
i . — " ECelectric
Energiférbrukning for héllen (berdknat per kg) hob 194.8 Whlkg

Energibesparing
Folj nedanstaende tips for att spara energi vid matlagning.

» Koka inte upp mer vatten an du behover.

* Anvand alltid lock (om mgjligt).

* Placera kokkarlet pa varmezonen innan du startar zonen.
* Placera sma kokkarl pa de mindre varmezonerna.

* Placera kokkarlet i centrum av varmezonen.

* Anvand varmezonens restvarme for varmhallning och liknande.



3. Anvandning

3.1 Touch-reglage ?’{// /

» Dessa reglage reagerar pa berdring, sa du behover inte trycka hart pa dem. / x
» Tryck med fingerdynan, inte fingerspetsen.
» Nar knappen aktiveras hors ett pipljud.

* Forsakra dig om att reglagen ar rena och torra och att inga féremal ar placerade dver dem (till exempel redskap eller
handdukar). Aven en tunn vattenfilm kan férsvara anvandning av reglagen.

3.2 Kokkarl som kan anvandas

VAN

* Anvand endast kokkarl med botten som ar Iamplig fér induktionshall.
Leta efter induktionssymbolen pa férpackningen eller pa botten av kokkarlet.

» Du kan kontrollera om kokkarlet ar lampligt for induktionshall med hjalp av en magnet.
Hall magneten mot kokkarlets botten. Om den fastnar ar kokkarlet lampligt for induktionshall.

* Om du inte har ndgon magnet:
1. Hall lite vatten i det kokkarl som du vill kontrollera.
2. Om symbolen pa displayen inte blinkar och vattnet varms upp ar kokkarlet [ampligt.

» Kokkarl tillverkade av foljande material ar inte lampliga for induktionshall: rent rostfritt stal,
aluminium eller koppar utan magnetbotten, glas, tra, porslin, keramik och lergods.

Anvand inte kokkarl med skadade kanter eller konvex/konkav botten.

ﬁ(@

Forsakra dig om att kokkarlets botten ar slat, att den ligger plant mot glashallen och att den har samma storlek som var-
mezonen. Anvand kokkarl som har samma diameter som den valda zonen. Om kokkarlet &r nagot bredare arbetar zonen
pa max. effekt. Om du anvander ett nagot mindre kokkarl kan effekten bli Iagre an forvantat. Kokkarl med diameter som ar
mindre an 140 mm riskerar att inte detekteras av hallen. Placera alltid kokkarlet i varmezonens centrum.

3.3 Kokkarlets matt

. . ) . Varmezon Diameter for kokkarlets botten
Varmezonerna justeras automatiskt (upp till en
viss niva) till kokkarlets diameter. Diametern pa Min (mm) Max(mm)
kokkarlets botten maste hur som helst ha en
viss diameter for att passa varmezonen. Placera 1,2,3,4 140 220
kokkarlet mitt pa varmezonen sa far du det basta flexibel induktionszon 220 220x400
resultatet.

10



3.4 Anvandning
3.4.1 Borja laga mat

Tryck pa Av/pa. Nar hallen ar
startad piper summern en gang,
timerdisplayen visar (00) och
varmezonens Av/pa-reglage
visar _ eller u eller M, vilket
indikerar att induktionshallen ar
i standby-lage.

B

3.4.2 Avsluta matlagning

Tryck pa Av/pa-reglaget fér den
varmezon du vill stdnga av.

Placera ett lampligt kokkarl pa qiéﬁ)
den vérmezon du vill anvanda. A

» Forsakra dig om att kokkar-

lets botten och varmezonens Kf\::}\ H-ERR
yta ar rena och torra. - >
S / /

Stang av vdrmezonen

9 tt trvcka pé O rorrrrernnnm
genom att trycka pa PER——
varmereglaget till vanster. 9 ' LM\

Forsakra dig om att (0)
visas pa displayen.

Tryck pa Av/pa-reglaget for
varmezonen (en indikator borjar N n /7
blinka och visar ditt val). -

AN

Stang av hela induktionshallen
genom att trycka pa Av/pa.

Justera varmen genom att

trycka pa varmereglaget.

* Om du inte valjer en varmein-
stéllning inom 1 minut stangs
induktionshéallen automatiskt CLrrrnnnnnnm
av. For att starta den igen T
borjar du om fran steg 1.

* Du kan narsomhelst under :
matlagningen justera varme-
installningen.

hogre varme

Var forsiktig sa att du inte kommer

i kontakt med heta ytor.
Symbolen (H) visas pa varme-
zonen nar den ar for varm for att
rora. Symbolen férsvinner nar
ytan har svalnat till sdker tempe-
ratur. Du kan anvanda varmezon
som fortfarande ar varm for att
varma upp ett annat kokkarl (pa
sa satt sparar du energi).

A

Om ; ':‘ E och varmeinstallning blinkar pa displayen

Detta betyder att:
* du inte har placerat ett kokkarl pa korrekt varmezon

+ det kokkarl du anvander inte ar lampligt fér induktions-
hall

 kokkarlet ar for litet eller inte korrekt centrerat pa varme-
zonen.

Induktionshallen fungerar endast om ett Iampligt kokkarl
finns placerat pa varmezonen.

Displayen stéangs av automatiskt efter 1 minut om inget
lampligt kokkarl placeras pa varmezonen.

11
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3.4.3 Anvanda effekthojning

Aktivera effekthojning

Tryck pa varmezonens Av/pa-reglage.

3.4.4 Varmhallning

Aktivera varmhallning

Tryck pa varmezonens Av/pa-reglage.

Nar du trycker pa effekthdjnings-
reglaget B visa zonindikatorn sym-
bolen (b) och effekten 6kas till max.

Tryck pa varmhallningsreglaget 1!,
(zonens indikator visar j ).

! —>

Avbryt effekthojning

Tryck pa Av/pa-reglaget for den
varmezon for vilken du vill stanga av
effekthdjning.

a: Tryck pa E effekthéjningsreglaget (varmezonen atergar
till ursprunglig installning).

eller

b: Tryck pa varmereglaget (varmezonen atergar till vald
installning).

ELLER

@\

Stang av varmhallning

a) Tryck pa varmhallningsreglaget
(varmezonen atergar till
ursprunglig installning).

OBS!
« Effekthéjning kan anvandas for alla varmezoner.

» Varmezonen atergar automatiskt till ursprunglig install-
ning efter 5 minuter.

* Nar effekthdjning ar aktiverad fér varmezon 1 begran-
sas varmezon 2 automatiskt till under niva 2 (och vice
versa).

» Om den ursprungliga varmeinstaliningen var 0, atergar
den till 9 efter 5 minuter.

12

b) Tryck pa varmereglaget
(varmezonen atergar till
vald installning).

@\



3.4.5 Flexibel induktionszon

» Detta omrade kan anvandas som en stor zon eller som
tva olika mindre zoner.

+ Den flexibla induktionszonen bestar av tva oberoende
induktorer som kan regleras separat. Nar den anvands
som en stor zon kan kokkarlet flyttas fran den ena zonen
till den andra (inom den flexibla induktionszonen) utan att
effektinstaliningen for kokkarlet &ndras (den del av zonen
som inte tacks av kokkarlet stangs automatiskt av).

Viktigt:

Forsakra dig om att du centrerar kokkarlet pa respektive
varmezon. Forsakra dig om att ovala och langsmala kok-
karl ar centrerade pa varmezonen och att de tacker bada
korsen. Forsakra dig ocksa om att kokkarlet tacker en yta
som &r storre &n 75 % av varmezonen. Vi rekommenderar
att du inte placerar ett runt kokkarl i mitten.

Exempel pa bra och dalig placering av kokkarl.

Som en stor zon

For att anvanda den flexibla
induktionszonen som en stor
zon behdver du bara trycka
pa respektive knappar.

Varmeinstallningen fungerar precis som for en vanlig zon.

Om kokkarlet flyttas fran den framre till den bakre delen
(eller vice versa) detekterar den flexibla induktionszonen
automatiskt den nya positionen och behaller samma varme-
installning.

Om du vill stalla pa ett kokkarl till trycker du bara pa respek-
tive knapp (kokkarlet detekteras automatiskt).

Som tva oberoende zoner

For att anvanda den flexibla induktionszonen som tva obe-
roende zoner behdver du bara trycka pa respektive knappar.

U ELLER

13
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3.4.6 Lasa reglage

* Reglagen gar att Iasa (for att forhindra att till exempel barn
startar en varmezon av misstag).

» Nar reglagen ar lasta ar det endast funktionen Av/pa som
fungerar.

Lasa reglage

Tryck pa lassymbolen @ . Timerdisplayen visar (Lo)

Lasa upp reglage

Tryck pa lassymbolen E nagon sekund.

VAN

Nar hallen ar Iast ar alla dess reglage (utom Av/pa) (D
avaktiverade. Du kan allts3 alltid stdnga av induktions-

hallen genom att trycka pa Av/pa (D i en nodsituation

(for att utféra andra mandvrar maste du emellertid lasa
upp héllen forst).

14
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3.4.7 Timerdisplay

Du kan anvidnda timern pa tva olika satt:
+ Som en minutraknare (i detta fall stdngs ingen varmezon av nar timern nar installd tid).

 For att stdnga av en eller flera varmezoner (nar installd tid har passerat stdngs varmezonen av, max. tid: 99 minuter).

a) Anvanda timer som minutraknare b) Stalla in timern att stanga av en eller

flera varmezoner
Om du inte viljer ndgon virmezone Stilla in en zon
Forsakra dig om att
induktionshallen ar startad och
att minst en av varmezonerna Tryck pa Av/pa-reglaget for

ar pa under minst lika lang ] \n 7 den varmezon for vilken du vill
tid som timern stélls in pa. l; stalla in timern.

Hallen stédnger annars av sig
automatiskt for att spara energi
om inte ndgon varmezon ar pa.

Tryck pa timerdisplayen (10 ] n i
visas i timerdisplayen och 0 [} N
blinkar).

\| /

Tryck pa timern, (10 visas i
timerdisplayen och 0 blinkar).

Stall in tiden genom att trycka pa varmereglaget

(till exempel 6). Stall in tiden genom att trycka pa varmereglaget.

ST (tll exempel ©)
Y T LLLLETTIA

Tryck pa timerdisplayen
igen (1 blinkar). N 4
N

Tryck pa timerdisplayen
igen (1 blinkar).

\|/
-

Stall in tiden genom att trycka pa varmereglaget (till exempel

Stall in tiden genom att trycka pa varmereglaget (till exempel
9). Nu &r timern installd p& 96 minuter. 9 ryeia p glaget ( P

9). Nu ar timern installd pa 96 minuter.

g5 LI 95 rrrnrnnm

Nedrakningen bdrjar direkt nar

tiden har stallts in. Displayen visar 9

Nar installd tid har 16pt ut piper summern i 30 sekunder och

. . . aterstaende tid och timerdisplayen
timerdisplayen visar (--).

blinkar i 5 sekunder.

o

NN

uu Nar tillagningstiden |6per ut stangs
varmezonen automatiskt av.

C
C2

1) Om andra varmezoner startats fére denna varmezon
kommer de att fortsatta vara paslagna.

2) Den réda punkten bredvid effektindikatorn tands och 6 15
indikerar att zonen ar vald. e
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Stalla in flera varmezoner:

For att stalla in flera varmezoner foljer du nedanstaende
anvisningar:

Nar du stéller in tiden for flera vdrmezoner samtidigt visas
decimalpunkterna fér berérda varmezoner. Minutdisplayen
visar minuttimern. Punkten fér zonen blinkar.

Display har nedanstaende utseende:

=9

==
-

(installd pa 15 minuter)

5

oy

(installd pa 45 minuter)

Nar tiden for timern har 16pt ut stdngs varmezonen av. Nar
den har gjort det visas timern for nasta varmezon och punk-
ten fér zonen blinkar.

Display ser ut som bilden nedan:

N

'
Y

M
au

(installd pa 30 minuter)

Tryck pa varmezonens Av/pa-reglage (timern i timer-
displayen visas).

16

3.4.8 Pausa varmezon

1. Nar vdrmezonerna ar aktiva

trycker du pa B reglaget

(alla displayer visar {| och

avbryter varmen). |
| detta lage kan endast lassym-

bolerna B och ® anvandas.

2. Tryck pa B igen for att
visa ursprunglig instéllning pa
displayerna (varmezonerna
fortsatter att varma).

3.4.9 Standarinstalld drifttid

Induktionshallen har en automatisk avstangningsfunktion
som extra sakerhetsfunktion. Denna funktion stanger av hal-
len automatiskt om du gldmmer att stanga av den. Standar-
dinstalld drifttid for olika effektinstallningar visas i tabellen

nedan.
2|13|4[(5|6|7
8|8l4|a|4]2

Nar kokkarlet avlagsnas fran induktionshallen ska uppvarm-
ningen avbrytas omedelbart och hallen stdngas av automa-
tiskt efter 2 minuter.

Effektinstallning Varmhalining | 1

Standardinstalld drifttid 8 8
(timmar)
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4. Riktlinjer for matlagning

A\

Var forsiktig nér du steker — olja och fett varms upp mycket snabbt (sérskilt om du anvander effekthéjning).
Vid mycket héga temperaturer sjélvantander olja och fett (detta kan vara mycket farligt och orsaka brand).

4.1 Matlagningstips 4.1.3 Frasa mat

1. Anvand en wokpanna med plan botten eller en stor stek-
panna.

» Sank varmeinstaliningen nar det bérjar koka i kokkarlet.

* Om du anvander lock kan du korta tillagningstiden och
spara energi genom att sdnka temperaturen.

» Anvand endast den mangd vatska eller fett som behdvs

for tillagningen (for mycket vatska forlanger tillagningsti- o o
den). 3. Foérvarm stekpannan en kort stund och hall i tva matske-

dar olja.

2. Lagg fram alla ingredienser och all utrustning. Att frasa
mat ar en snabb process. Om du ska frasa mycket mat
bor du dela upp ingredienserna i flera mindre portioner.

+ Borja tillaga maten pa hég véarme och sank efter hand

varmen nar maten ar genomtillagad. 4. Bdrja alltid tillaga kottet forst om du ska tillaga flera olika

ravaror (lagg det tillagade kottet at sidan for varmhall-

ning).
. . . 5. Fras gronsakerna. Nar de ar varma men fortfarande
411 SJUdnmg’ koka ris krispiga sanker du varmeinstaliningen pa varmezonen,
lagger i kottet i stekpannan och tillsatter sasen.
* Sjudning intraffar nar temperaturen ar cirka 85 °C (bubb- | 6. Blanda ingredienserna forsiktigt och forsakra dig om att
lorna frig6rs da och da fran botten och stiger till ytan). de &r genomvarma innan du tar av stekpannan fran hél-
Med denna tillagningsmetod blir maten mycket god och len.

val tillagad eftersom smakerna utvecklas utan att maten 7
Overkokas. Mat som ska tillagas pa detta satt ar soppor,
biffar och aggbaserade/mjdlredda saser.

+ Vid viss matlagning (inklusive att koka ris med absorbe-
ringsmetoden) kan varmen behdva vara nagot hogre an

den lagsta installningen (pa sa satt sakerstaller du att 4'2 Dete kterl ng av Smé

. Servera direkt!

tillagas korrekt inom rekommenderad tid). fO remél
] Om ett for litet eller icke magnetiskt kokkarl (till exempel av
4.1.2 Bryna biff aluminium) eller annat litet foremal (till exempel kniv, gaffel
eller nyckel) placeras pa hallen intar denna automatiskt
Tillagning av valsmakande biffar: standby-lage efter cirka 1 minut. Flakten fortsatter att kyla

ned induktionshallen i ytterligare 1 minut.

1. Lat kottet vila i rumstemperatur cirka 20 minuter innan
tillagning.

2. Varm upp en tjockbottnad stekpanna

3. Pensla biffens bada sidor med olja. Droppa lite olja i den
varma stekpannan och lagg i biffen.

4. Vand biffen endast en gang under tillagning. Exakt tillag-
ningstid varierar beroende pa biffens tjocklek och hur val
tillagad du vill ha den. Tillagningstiden kan variera mellan
2 och 8 minuter per sida. Tryck pa biffen for att kanna hur
val tillagad den ar — ju fastare desto mer genomstekt ar
den.

5. Lat biffen vila nagra minuter i varm stekpanna sa att den
blir mor.

17
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5. Varmeinstallning

Instaliningarna nedan ska endast ses som riktlinjer. Exakt instalining varierar beroende pa flera olika faktorer (till exempel
typ av kokkarl och hur mycket som tillagas). Prova dig fram for att hitta basta méjliga instéllning for induktionshallen.

Varmeinstallning Lampligt for

1-2  varmning pa svag varme av sma mangder mat

* smalta choklad, smor och mat som snabbt blir brand
« forsiktig sjudning

* langsam varmning

3-4 * uppvarmning
* snabb sjudning
* koka ris
5-6  pannkakor
7-8 * sautéering
* koka pasta
9/P « frasning
* bryna

* koka upp soppa
* koka vatten

18
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6. Skotsel och rengoring

Vad?

Daglig nedsmutsning av glas
(fingeravtryck, marken, flackar
fran mat eller spill som inte
innehaller socker)

Overkokning, smélta rester och
sockerspill pa glas

Spill pa touch-reglage

Hur?

1. Bryt natspanningen till induktionshallen.

2. Applicera rengoringsmedel for induktions-
hall medan glasytan fortfarande ar varm
(inte het!).

3. Skolj av ytan och torka den med en ren
trasa eller pappershandduk.

4. Sla till natspanningen till induktionshallen.

Avlagsna dessa omedelbart med skrapa for
induktionshall (eller liknande féremal som
ar lampligt for induktionshall). Var forsiktig
sa att du inte skadar varmezonens yta.

1. Bryt natspanningen till induktionshallen.

2. Hall skrapan/redskapet i 30° vinkel och
skrapa bort flacken/spillet fran varmezo-
nen (skrapa det till en kall del av induk-
tionshallen).

3. Rengor flacken/spillet med disktrasa eller
liknande.

4. Folj steg 2—4 under Daglig nedsmutsning
av glas (se ovan).

1. Bryt natspanningen till induktionshallen.
2. Sug upp spillet.

3. Torka ytan vid touch-reglaget med en ren,
fuktig svamp eller trasa.

4. Torka omradet till det ar helt torrt
med en pappershandduk.

5. Sla till natspanningen till induktionshallen.

Viktigt!

+ Nar induktionshéllens strom bryts indi-
keras inte varma varmezoner med (H),
men de kan alltsa 4ndéa vara varma!
Var mycket forsiktig.

» Harda tvattsvampar, vissa nylontvatt-
svampar och harda/slipande rengé-
ringsmedel kan repa glaset. Kontrol-
lera alltid om rengdéringssvampen ar
ldmplig for glashall innan du anvander
den.

Lamna inte rester av rengéringsme-
del pa induktionshallen (glaset kan
flackas).

 Avlagsna flackar (till exempel smalt
mat, sockerhaltig mat eller spill)
snarast. Om flackarna lamnas sa att
de ar kvar nar hallen svalnar kan det
bli svart att fa bort dem (de kan till och
med skada glasytan permanent).

* Risk for skarskada: Nar sékerhets-
skyddet ar tillbakadraget ar skrapan
rakbladsvass. Var mycket forsiktig nar
du anvander den, och férvara alltid
skrapan sa att barn inte kan komma
at den.

* Om det finns vatska pa induktionshal-
len kan den stangas av (den piper
till) och touch-reglagen kanske inte
fungerar. Torka av omradet dar touch-
reglagen ar placerade innan du startar
induktionshallen igen.
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1. Tips

Problem

Induktionshallen gar inte att starta.

Touch-reglagen reagerar inte.

Touch-reglagen &r svara att anvanda.

Glaset ar repigt.

Vissa kokkarl later nar de anvands
(knastrande eller kndppande ljud).

Induktionshallen avger ett lagt sur-
rande ljud nar den ar installd pa hog
varme.

Det hors flaktljud fran induktionshal-
len.

Kokkarlen blir inte varma och visas
inte pa displayen.

Induktionshallen eller en varme-

zon har stangts av ovantat, en ton
hors och en felkod visas (vanligtvis
alternerande med en eller tva siffror i
timerdisplayen).

Mojlig orsak

Igen stromforsérjning.

Reglagen ar lasta.

Orsaken kan vara att det finns en tunn
vattenfilm 6ver reglagen eller sa an-
vander du fingertoppen for att trycka.

Kokkarlen har ojamna kanter.

Olamplig slipande rengdéringssvamp
eller olampligt rengéringsmedel an-
vands for att rengéra hallen.

Detta kan bero pa kokkarlets kon-
struktion (lager av olika metaller som
vibrerar pé olika satt).

Detta beror pa induktionstekniken.

Induktionshallens inbyggda kylflakt
har startat for att kyla ned elektroniken
sa att den inte dverhettas. Flakten kan
fortsatta arbeta aven efter att du har
stangt av induktionshéllen.

Induktionshallen kan inte detektera
kokkéarlet, eftersom detta inte ar lamp-
ligt for induktionshall.

Induktionshallen kan inte detektera
kokkarlet, eftersom detta ar for litet for
varmezonen eller inte korrekt centre-
rat pa den.

Tekniskt fel.

Atgird

Forsakra dig om att induktionshallen
ar ansluten till stromférsoérjning och
att spanningen ar tillslagen. Kontrol-
lera om det ar stromavbrott i huset.
Kontakta behorig elektriker nar du har
sakerstallt att det inte ar stromavbrott
eller likande problem.

Las upp reglagen. Se avsnittet Anvan-
da induktionshallen fér anvisningar.

Férsakra dig om att touch-reglagen ar
torra och att du trycker med finger-
dynan pa reglagen.

Anvand kokkarl med plan och slat
botten. Se avsnittet Kokkarl som kan
anvandas.

Se avsnittet Skotsel och rengdéring.

Att kokkarl beter sig sa ar normalt och
alltsa ingen indikation pa fel.

Detta ar normalt men ljudet ska
minska eller forsvinna helt nar du
sanker varmen.

Detta ar normalt. Bryt inte natspan-
ningen till induktionshéallen medan
flakten arbetar.

Anvand endast kokkarl som ar lamp-
liga for induktionshall. Se avsnittet
Kokkérl som kan anvandas.

Centrera kokkarlet och férsakra dig
om att dess botten har samma storlek
som varmezonen.

Anteckna felmeddelandet, bryt nat-
spanningen till induktionshallen och
kontakta behdrig elektriker.
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8. Felvisning och inspektion

Induktionshallen ar utrustad med en sjalvdiagnostikfunktion. Med hjalp av denna testfunktion kan elektriker kontrollera funk-
tionen for flera komponenter utan att behéva demontera hallen fran arbetsytan.

Troubleshooting

Problem Mobjlig orsak Atgérd

F1-F6 Temperaturgivarfel Kontakta tillverkaren.

F9-FA Temperaturgivarfel for transistor Kontakta tillverkaren.

(IGBT).

FC Anslutningen mellan displaykretskortet | Kontakta tillverkaren.

och huvudkretskortet ar bruten.

E1/E2 Onormal natspanning. Kontrollera att stromférsorjningen ar
normal. Starta igen nar du har férsak-
rat dig om att stromférsérjningen ar
normal.

E3/E4 Temperaturgivaren for den keramiska | Starta om induktionshallen nar denna

glasskivan detekterar hog varme har svalnat.

ES5 Temperaturgivaren for transistor Starta om induktionshallen nar denna

(IGBT) detekterar hdg varme

har svalnat.
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2) Fel och atgard

Fel

LED-lampan ténds inte nar
apparaten ansluts till nat-
spanning.

Problem
Igen stromfoérsorjning.

Atgird A

Kontrollera att stickkontakten
ar korrekt isatt i vagguttaget
och att det finns spanning i
vagguttaget.

Anslutningsfel fér effekt-
kretskort (tillval) och display-
kretskort.

Kontrollera anslutningen.

Effektkretskortet (tillval) ar
skadat.

Byt effektkretskortet (tillval).

Displaykretskortet ar skadat.

Byt displaykretskortet.

Atgird B

Vissa knappar eller LED-dis-
playen fungerar inte korrekt.

Displaykretskortet ar skadat.

Byt displaykretskortet.

Indikator for tillagningslage
tands men varmen startar
inte.

Hallens temperatur ar for
hog.

Det kan bero pa att om-
givningstemperaturen ar
for hdg. Mojlig blockering i
luftintag eller luftventilation.

Fel pa flakten.

Kontrollera om flakten
arbetar utan problem (byt
flakten om den inte fungerar
korrekt).

Effektkretskort ar skadat.

Byt effektkretskortet

Varmen férsvinner plots-
ligt under anvandning och
symbolen (u) blinkar pa
displayen.

Fel typ av kokkarl.

Kokkarlet har for liten dia-
meter.

Anvand korrekt typ av kok-
karl (se bruksanvisningen).

Hallen ar dverhettad.

Enheten ar verhettad.
Vanta tills temperaturen
atergar till normal.

Tryck pa Av/pa for att starta
om enheten.

Detekteringskrets for kokkarl
ar skadad (byt effektkrets-
kortet).

Varmezonerna pa samma
sida (till exempel zon 1 och
2) indikerar (u).

Anslutningsfel for effekt-
kretskort och displaykrets-
kort.

Kontrollera anslutningen.

Displaykretskortet till kom- Byt displaykretskortet.

munikationsdelen ar skadat.

Huvudkretskortet ar skadat. | Byt effektkretskortet.
Flaktmotorn later konstigt. Flaktmotorn ar skadad. Byt flakten.

Ovanstaende exempel ar avsedda att hjalpa dig vid felsdkning sa att du kan identifiera vanliga fel.
Demontera inte enheten sjalv (du kan skada induktionshéllen eller dig sjalv).
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9. Installation

9.1 Installationsutrustning

Saga ut ett uttag i arbetsytan enligt matten pa ritningen.

Spara minst 5 cm runt halen (for férankring vid installation).

Forsakra dig om att arbetsytans tjocklek ar minst 30 mm. Arbetsytan ska besta av ett varmebestandigt och isolerande mate-
rial (tra, fiberskivor eller hygroskopiskt material far anvandas endast om det ar impregnerat) som inte ar stromférande (risk
for elstot) eller som latt deformeras (pa grund av varmestralningen fran hallen). Se nedan:

A OBS! Sakerhetsavstandet mellan hallens sidor och arbetsytans inre ytor ska vara minst 3 mm.

—

<« F
Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 565 495 50 (min.) 3 (min.)

Forsakra dig om att induktionshallen ar korrekt ventilerad och att varken luftinlopp eller luftutlopp ar blockerade. Forsakra
dig om att induktionshallen ar i gott skick. Se nedan.

A OBS! Sakerhetsavstandet mellan hallen och skapet ovanfér den maste vara minst 600 mm.

L
A
I

A (mm) B (mm) C (mm) D E

600 50 (min.) |20 (min.) | Luftintag Luftutlopp: 5 mm
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VARNING!
Sakerstall att ventilationen ar tillracklig

Fdrsakra dig om att induktionshallen &r korrekt ventilerad och att varken luftinlopp eller luftutlopp ar blockerade. For att und-
vika oavsiktlig kontakt med héllens varma undersida (eller elst6t vid arbete) maste en trainsats installeras (och fixeras med
skruvar) pa ett avstdnd om min. 50 mm fran héllens undersida. Folj anvisningarna nedan.

| |
A
Min. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

Runt hallens utsida finns det ventilationshal. Forsdkra dig om att
dessa hal INTE blockeras av arbetsytan nar du placerar héllen pa plats.

* Det lim som anvands for att foga plast- eller tramaterial i koksskap
maste kunna sta emot temperaturer upp till 150 °C (fel lim kan orsa-
ka att materialet lossnar).

* Bakomvarande vdagg samt narliggande och omgivande ytor maste
darfor kunna sta emot temperaturer pa 90 °C.

9.2 Forsakra dig om foljande fore installation av hallen:

+ Att arbetsytan ar kvadratisk och nivellerad (férsakra dig om att inga strukturelement inkraktar pa utrymmet).
+ Att arbetsytan ar tillverkad av varmebestandigt och isolerat material.

+ Att ugnen har inbyggd kylflakt om hallen installeras ovanfér denna.

+ Att installationen uppfyller alla krav i denna bruksanvisning samt tillampliga standarder och férordningar.

+ Att en Iamplig franskiljare, vilken kan bryta natspanningen fullstéandigt, installeras permanent samt monteras och placeras
enligt lokala lagar och férordningar.

+ Att franskiljaren ar godkand och har min. 3 mm avstand mellan kontakterna fér alla poler (eller for alla aktiva fasledare,
om lokala lagar for elinstallationer tillater denna variation av krav).

+ Att franskiljaren installeras sa att den ar 1att atkomlig for den som anvander hallen.
+ Att du vid tveksamheter kring installationen kontaktar lokala byggnadsmyndigheter och ser lokala férordningar.
+ Att du anvander varmebesténdiga material med lattstddade ytor (till exempel klinker) fér vaggytorna runt hallen.
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9.3 Forsakra dig om foljande efter installation av hallen:

Att anslutningskabeln inte ar atkomlig genom skapsluckor eller lador.

 Att flodet av frisk luft fran skapets utsida till hallens undersida ar tillrackligt.

» Att en termisk barriar installeras under hallens underdel om hallen installeras ovanfor lada eller skapsutrymme.
« Att franskiljaren ar latt atkomlig for den som anvander hallen.

9.4 Fore placering av fasten

Placera enheten pa en stabil och slat yta (anvand kartongen). Var forsiktig sa att du inte skadar reglagen
som sticker ut fran hallen.

9.5 Justera fastets lage

Skruva fast tva fasten pa hallens undersida (se bilden) och fixera hallen pa arbetsytan nar den ar placerad i korrekt lage.
Justera fastets lage sa att det passar tjockleken pa den arbetsyta som anvands.

hall hall

Fasten far absolut inte ta emot arbetsytans inre yta efter installation
(se bild).
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9.6 Forsiktighet

1. Induktionshallen maste installeras av behérig elektriker. Kontakta oss om du behover hjalp. Utfor inte installationen sjalv.

2. Hallen far inte installeras direkt ovanfor diskmaskin, kylskap, frys, tvattmaskin eller torktumlare (fuktighet fran dessa
apparater kan skada hallens elektronik).

3. Induktionshéllen maste installeras sa att god varmeavgivning kan sakerstéllas (om inte paverkas dess tillforlitlighet
negativt).

4. Vaggen och den inducerade varmezonen ovanfor bordsytan maste vara varmebestandiga.

5. Aven laminatskivor och lim maste vara varmebestandiga.

6. Anvand inte dngrengdrare i hallens narhet.

9.7 Ansluta hallen till natspanning

VAN

Denna hall maste anslutas till natspanning av behorig elektriker.

Kontrollera foljande innan du ansluter hallen till natspanning:

1. Kontrollera att husets elsystem &r avsett for den strém som hallen kraver.

2. Forsakra dig om att spanningen i vagguttaget &r densamma som spanningen som anges pa markskylten.
3. Forsakra dig om att anslutningskabeln ar avsedd for den last som anges pa markskylten.

Anvand inte adaptrar, reduceringar eller férgreningsanordningar for att ansluta hallen till natspanning (dessa kan orsaka
Overhettning och brand).

Forsakra dig om att anslutningskabeln inte kommer i kontakt med varma komponenter (den ska vara placeras pa en plats
dar dess temperatur inte 6verstiger 75 °C).

VAN

Kontakta elektriker for att ta reda pa om husets elsystem klarar av att stromforsérja induktionshallen.
Ingrepp far utféras endast av behorig elektriker.
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VAN

Enheten kan anslutas direkt till enfas natspanning (se bilden).
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Om kabeln ar skadad eller behéver bytas ut ska detta arbete utféras av behorig elektriker som anvander korrekt verktyg
(kontakta aterforsaljaren).

Om apparaten ska direktanslutas till natspanning maste en allpolig kretsbrytare installeras (min. avstand mellan kontak-
terna: 3 mm).

Det ar installatdérens ansvar att sakerstalla att elektriska anslutningar har utférts korrekt och att de uppfyller gallande
sakerhetsforeskrifter.

Kabeln far inte bdjas eller klammas.
Kontrollera kabeln regelbundet! Om den behdver bytas maste arbetet utféras av behorig elektriker.

Héllens undersida samt natsladden ar inte atkomliga efter installation.

Denna apparat ar markt i enlighet med WEEE-direktivet 2012/19/EU om
avfall som utgérs av eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter.
Genom att sakerstalla att denna apparat avfallshanteras pa korrekt satt
bidrar du till att férhindra skada pa miljé och manniskors halsa, vilket annars
kan bli féljden om den avfallshanteras pa fel satt.

Symbolen pa produkten indikerar att den kan inte kan behandlas som nor-
malt hushallsavfall. Ta med produkten till tervinningsstation och avfallshan-
_ tera den som elektriskt/elektroniskt avfall.
Denna apparat ska avfallshanteras som specialavfall. Kontakta lokala myn-
digheter, atervinningsstation eller aterforsaljaren om du vill ha mer informa-
AVFALLSHANTERING: tion om hur produkten ska avfallshanteras.
Avfallshantera inte produkten som

osorterat kommunalt avfall. Den ska
avfallshanteras som specialavfall.

Kontakta lokala myndigheter, atervinningsstation eller aterforsaljaren om du
vill ha mer information om hur produkten ska avfallshanteras.
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1. Foreword

1.1 Safety warnings

Your safety is important to us. Please
read this information before using your
induction hob.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical shock hazard

* Disconnect the appliance from the
mains electricity supply before carry-
ing out any work or maintenance on
it.

» Connection to a good earth wiring
system is essential and mandatory.

* Alterations to the domestic wiring
system must only be made by a qua-
lified electrician.

* Failure to follow this advice may re-
sult in electrical shock or death.

1.2.2 Cut hazard
» Take care — panel edges are sharp.

 Failure to use caution could result in
injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions
» Read these instructions carefully be-
fore installing or using this appliance.

* No combustible material or products
should be placed on this appliance at
any time.

* Please make this information avai-
lable to the person responsible for
installing the appliance as it could
reduce your installation costs.

* In order to avoid a hazard, this app-
liance must be installed according to
these instructions for installation.

* This appliance is to be properly in-
stalled and earthed only by a suitably
qualified person.

* This appliance should be connected
to a circuit which incorporates an
isolating switch providing complete
isolation from the power supply.

* Failure to install the appliance cor-
rectly could invalidate any warranty
or liability claims.

* This appliance can be used by child-
ren aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or in-
struction concerning use of the app-
liance in a safe way and understand
the hazards involved.

« Children shall not play with the app-
liance. Cleaning and user mainte-
nance shall not be made by children
without supervision.

« If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similary qualified
persons in order to avoid a hazard.

* Warning: If the surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar
material which protect live parts.

» Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not be
placed on the hob surface since they
can get hot.

» A steam cleaner is not to be used.
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* Do not use a steam cleaner to clean
your cooktop.

* The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control sys-
tem.

* WARNING: Danger of fire: do not
store items on the cooking surfaces.

* The cooking process has to be su-
pervised. A short term cooking pro-
cess has to be supervised continu-
ously.

« WARNING: Unattended cooking on
a hob with fat or oil can be dange-
rous and may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

1.3 Operation and
maintenance

1.3.1 Electrical shock hazard

* Do not cook on a broken or cracked
induction hob. If the induction hob
surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the
mains power supply and contact a
qualified technician.

« Switch the induction hob off at the
wall before cleaning or maintenance.

» Failure to follow this advice may re-
sult in electrical shock or even death.

1.3.2 Health hazard
* This appliance complies with electro-
magnetic safety standards.

» However, individuals with cardiac pa-
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cemakers or other electrical implants
(such as insulin pumps) must consult
with their doctor or implant manufac-
turer before using this appliance to
make sure that their implants will not
be affected by the electromagnetic
field.

Failure to follow this advice may
result in severe injury or even death

1.3.3 Hot surface hazard

* During use, accessible parts of this
appliance will become hot enough to
cause burns.

* Do not let your body, clothing or any
item other than suitable cookware
contact the induction glass until the
surface is cool.

* Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not be
placed on the hob surface since they
can get hot.

* Keep children away from the hob.

* Handles of saucepans may be hot to
touch. Check saucepan handles do
not overhang other cooking zones
that are switched on. Keep handles
out of reach of children.

* Failure to follow this advice could
result in burns and scalds.

1.3.4 Cut hazard

* The razor-sharp blade of an induc-
tion hob scraper is exposed when the
safety cover is retracted. Use with
extreme care and always store safely
and out of reach of children.

* Failure to use caution could result in
injury or cuts.



1.3.5 Important safety instructions

* Never leave the appliance unatten-
ded when in use. Boilover causes
smoking and greasy spillovers that
may ignite.

* Never use your appliance as a work
surface or storage surface.

* Never leave any objects or utensils
on the appliance.

* Do not place or leave any items that
could become magnetised (e.g. cre-
dit cards, memory cards) or electro-
nic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they
may be affected by its electromagne-
tic field.

* After use, always turn off the cooking
zones and the induction hob as de-
scribed in this manual (i.e. by using
the touch controls). Do not rely on
the pan detection feature to turn off
the cooking zones when you remove
the pans.

* Do not allow children to play with the
appliance or sit, stand, or climb on it.

* Do not store items of interest to child
ren in cabinets above the appliance.
Children who climb on to the induc-
tion hob could be seriously injured.

* Do not leave children alone or unat-
tended in the area where the appli-
ance is in use.

« Children or individuals with a disabi-
lity that limits their ability to use the
appliance should have a responsible
and competent person to instruct
them in its use. The instructor should
be satisfied that they can use the
appliance without danger to themsel-

ves or their surroundings.

* Do not repair or replace any part of
the appliance unless specifically re-
commended in the manual. All other
servicing should be done by a quali-
fied technician.

* Do not use a steam cleaner to clean
your induction hob.

* Do not place or drop heavy objects
on your induction hob.

* Do not stand on your induction hob.

* Do not use pans with jagged edges,
or drag pans across the induction
glass surface, as this can scratch the
glass.

* Do not use scourers or any other
harsh abrasive cleaning agents to
clean your induction hob, as these
can scratch the induction glass.

* If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

* This appliance is intended to be used
in household and similar applications
such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environme-
nts; farm houses; by clients in hotels,
motels and other residential environ-
ments; bed and breakfast environme-
nts.

* WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during
use.

» Care should be taken to avoid
touching heating elements.

« Children less than 8 years of age
must be kept away unless continu-
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ously supervised.

* This appliance can be used by child-
ren aged from 8 years and above
and individuals with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge,
if they are supervised or have been
instructed in how to use the app-
liance safely, and understand the
hazards involved.

Children must not be allowed to play
with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be car-
ried out by children without supervi-
sion.

WARNING: Unattended cooking on
a hob with fat or oil can be dange-
rous and may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then co-
ver the flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

WARNING: Danger of fire: do not
store items on the cooking surfaces.

Warning: If the surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock, as hob
surfaces of glass-ceramic or a similar
material cover live parts.

* Do not use a steam cleaner on the
hob.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control sys-
tem.
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Congratulations on the purchase
of your new Induction Hob.

We recommend that you take some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install and operate the product cor-
rectly.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.

2. Product introduction

2.1 Top view

1. Max. 1800/3000 W zone

2. Max. 1800/3000 W zone

3 3. Max. 1800/3000 W zone

4. Max. 1800/3000 W zone

5. Free induction zone. 3000/4000 W
6. Free induction zone. 3000/4000 W
7. Glass plate

8. Control panel

6

1

1. Power / Timer slider touch control
2. Heating zone selection controls
3. Pause control

4. Keylock control

5. ON/OFF control

6. Keep warm control

7. Boost control
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2.3 Working theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by electromagnetic vibrations
that generate heat directly in the pan, rather than indirectly by heating the glass surface. The glass becomes hot only

because the pan eventually warms it up.
599 %

————— iron pot

(=== [#®®) L induction coil

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
* Remove any protective film that may still be on your induction hob.

magnetic circuit
ceramic glass plate

. 4 induced currents

2.4 Before using your New Induction Hob

2.5 Technical specification [cookingnob CIH9660S
Weight and dimensions are approximate. Because we Cooking zones 4 Zones
continually strive to improve our products we may change | gypply voltage 220-240V~ 50Hz—60Hz
ificati d desi ithout pri tice.
specifications and designs without prior notice Installed electric power 7200W
Product dimensions LxWxH (mm) | 590X520X60
Cut-out dimensions AxB (mm) 565X495
Energy efficiency
Information on electric hobs for domestic use, according to EU 66/2014
Model identification CIH9660S

Type of hob

Built-in induction hob

Number of cooking zones and/or areas

2 areas

Heating technology (induction cooking zones and cooking areas, radiant cooking zones, solid plates)

induction cooking areas

For circular cooking zones or area: diameter of useful surface area per electric heated cooking zone,

rounded to the nearest 5 mm 2 ST
Area 1
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful surface area per eletric heated L L 40 cm; W 20 cm
cooking zone or area, rounded to the nearest 5 mm w Area 2
L 40 cm; W20 cm
. . ECelectric Area 1:195.3 Wh/kg
Energy consumption per cooking zone or area calculated per kg cooking Area 2:194.2 Whikg
Energy consumption for the hob calculated ECelectric 194.8 Whikg
per kg hob

Saving energy

Follow the tips below to save energy when you cook.

* Do not boil more water than you need.

* Always fit a lid to pans (if possible).

* Place the pan on the heating zone before you turn it on.
*  Place small pans on the smaller heating zones.

* Place the pan in the centre of the heating zone.

*  Use the residual heat from the heating zone to keep food warm, etc.
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3. Operation of product

3.1 Touch controls - ; //
v X

» The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.
» Use the ball of your finger, not its tip.
* You will hear a beep each time a touch is registered.

» Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) covering them.
Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

3.2 Choosing the right cookware

VA

» Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction symbol on the packaging or on the
bottom of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.

+ If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If does not flash in the display and the water heats up, the pan is suitable.

» Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper without a magnetic
base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking zone. Use
pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. If you use a pot that is slightly wider, energy will be
used at its maximum efficiency. If you use smaller pot, efficiency could be less than expected. Pots smaller than 140 mm
may not be detected by the hob. Always centre your pan on the cooking zone.

X

3.3 Pan dimensions

The cooking zones are, up to a limit,
automatically adjusted to the diameter of
the pan. However the bottom of this pan
must have a minimum of diameter to suit the
corresponding cooking zone. To obtain the 1,2,3,4 140 220
best efficiency from your hob, please place
the pan in the centre of the cooking zone.

Cooking zone The base diameter of induction cookware

Minimum (mm) Maximum (mm)

free induction 220 220x400
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3.4 How to use
3.4.1 Start cooking

3.4.2 Finish cooking

Touch the ON/OFF control. After
power on, the buzzer beeps Touch the heating zone selection
once, timer control show “00 control that you wish to switch off.
heating zone selection controls
show “_" or “u1” or “M”, indica-
ting that the induction hob has
entered the standby mode.
. Turn the cooking zone P
Place a suitable pan on the coo- q’\ S ; off by touching the slider u L1 l' AL
king zone that you wish to use. —

» Make sure the bottom of the
pan and the surface of the .
cooking zone are clean and -

== |
dry. N _-///

to the left. Make sure the
display shows “0”.

POWER DOWN [\LL_\

~

Turn the whole induction hob off by

Touch the heating zone selec-
tion control and an indicator N /
where will flash to show your —_—
selection.

touching the ON/OFF control.

Beware of hot surfaces

Adjust the heat setting by
touching the slider control.

* If you don’t choose a heat o TONERUE
setting within 1 minute, the
induction hob will automati-
cally switch off. You will need L 'Ll AL
POWER DOWN

to start again at step 1.

* You can modify the heat
setting at any time during
cooking.

d M\

H will show which cooking zone
is hot to touch. It will disappear
when the surface has cooled
down to a safe temperature. This
can also be used as an energy-
saving function if you want to
heat further pans, by using the
hotplate that is still hot.

[
H

-
=

If the display flashes. = -/

setting

This means that:

+ you have not placed a pan on the correct cooking zone
or,

alternately with the heat

+ the pan you're using is not suitable for induction cooking
or,

+ the pan is too small or not properly centered on the
cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on
the cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minute if no
suitable pan is placed on it.
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3.4.3 Using the boost function

Activate the boost
function

Touch the heating zone selection
control.

3.4.4 Keep warm

Activate the keep
warm function

Touch the heating zone
selection control.

When you touch the boost control,
B the zone indicator shows “b” and
the power increases to Max.

B

Touch the keep warm control 1t |
the zone indicator will show “ g ”.

! —>

Cancel the boost
function
Touch the heating zone selection

control for which you wish to cancel
the boost function.

a: Touch the boost control and B to cancel the boost
function, and the the cooking zone will revert to its original
setting.

OR

b: Touch the slider control, and the cooking zone will revert
to the level you select.

OR EERRRRR

Note:

* The boost function can be used for any cooking zone.

» The cooking zone returns to its original setting after 5
minutes.

* When the boost function of the 1st cooking zone is ac-
tivated, the 2nd cooking zone is automatically limited
to below level 2, and vice versa.

« If the original heat setting was O, it will return to 9 after
5 minutes.

38

Cancel the keep
warm function

a) Touch the keep warm control,
the cooking zone will then revert
to its original setting.

b) Touch the slider control,
the cooking zone will
then revert to the level
you select.
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3.4.5 Flexible area

* This area can be used as a single zone or as two different
zones, according to your cooking needs at any time.

* The flexible area is made up of two independent inductors
that can be controlled separately. When used as a single
zone, the cookware can be moved from one zone to the
other within the flexible area while maintaining the same
power level of the zone where the cookware was originally
placed, and the part that is not covered by cookware is
automatically switched off.

Important:

Make sure you centre the cookware on the individual
cooking zone. In case of oval, rectangular and elongated
pans, make sure the pan is centered on the cooking zone
and covers both crosses. Make sure the cookware covers
more than 3/4 of the area of the heating zone. Placing a
round pot in the middle region is not recommended.

Examples of good pot placement and bad pot placement.

| ]

J J

As one big zone

To use the flexible area
as a single big zone, simply
press the dedicated keys.

The power setting works just like any other normal zone.

If the pot is moved from the front to the rear part (or vice
versa), the flexible area automatically detects the new posi-
tion and maintains the same power.

To add a further pot, press the dedicated keys again, so that
the cookware is detected.

As two independent zones

To use the flexible area as a single big zone, simply press
the dedicated keys.

u. OR
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3.4.6 Locking the controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for
example children accidentally turning the cooking zones
on).

* When the controls are locked, all the controls except the
ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control (3 .
The timer indicator will show “Lo”

To unlock the controls

Touch and hold the lock control E for a while.

VAN

When the hob is in lock mode, all the controls are disabled
except the ON/OFF ( control, you can always turn the
induction hob off with the ON/OFF (@ control in an emergen-
cy, but you must unlock the hob first in the next operation.
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3.4.7 Timer control

You can use the timer in two different ways:

» You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the set time is up.
* You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The maximum timer setting is 99 minutes.

a) Using the timer as a minute minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure that the induction

hob is turned on and that at

least one of the heating zones

will stay on until the timer runs [] \n 7
out. Otherwise, the hob will 1
automatically shut down to save

energy if no heating zone is

turned on.

Touch the timer control, the
number “10” will appear in the
timer display where touched
and the “0” will flash.

Set the time by touching the slider control (e.g. 6).

(E VT EErrnnim

N ‘/
Touch the timer control ZN
again, the “1” will flash.

Set the time by touching the slider control (e.g. 9), now the
timer you is set to 96 minutes.

g5 e

The buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator will show “- -” when the set time has expired.

NN
UL

b) Setting the timer to turn one or more
cooking zones off

Set one zone
Touch the heating zone

selection control that you want
to set the timer for.

Touch the timer control, the
number “10” will appear in the
timer display and the “0” will
flash.

1N 2
] AN

Set the time by touching the slider control. (e.g. 6).

JE T TTEEETTIAIm

Touch the timer control
again, the “1” will flash.

\|/
-

Set the time by touching the slider control (e.g. 9), now the
timer is set to 96 minutes.

95 CLrrrrerrnnm
When the time is set, it will begin

to count down immediately. The

display will show the remaining
time and the timer indicator will

flash for 5 seconds.

o

When the cooking timer expires,
the corresponding cooking zone
will be switched off automatically.

C
C2

VAN

on previously.

1) Other cooking zones will keep operating if they were turned

2) The red dot next to the power level indicator will illuminate 6 41

indicating that zone is selected.



Setting more zones:

The steps for setting more zones are similar to the steps for
setting one zone;

When you set the time for several cooking zones simultan-
eously, the decimal dots for the relevant cooking zones are
on. The minute display shows the minute timer. The dot for
the corresponding zone flashes.

The display appears as shown below:

o

(set to 15 minutes)

5

oy

(set to 45 minutes)

Once the countdown timer expires, the corresponding zone
will switch off. Then it will show the new minute timer and
the dot for the corresponding zone will flash.

The display appears as shown:

N

'
Y

M
au

(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding
timer will be shown in the timer indicator.
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3.4.8 Using the stop and go control

1. When the cooking zones are

active, touch the E control, all

the displays will show ”[!” and

stop heating. >
In this mode only "H” and” @© ”

”Lock” control can be operated.

2. Touch "B again, the
displays will show the original
setting, and the cooking zones
will carry on heating.

3.4.9 Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induc-
tion hob. It shuts down automatically if you ever you forget
to turn off the hob. The default working times for various
power levels are shown in the table below:

1
8

2
8

3
8

4
4

5
4

6
4

7
2

8
2

9
2

Power level Keep warm

8

Default working timer (hour)

When the pot is removed, the induction hob should stop
heating immediately and the hob automatically switches off
after 2 minutes.



4. Cooking guidelines

YA

Take care when frying, as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using the boost function. At extremely
high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.

4.1 Cooking tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature set-
ting.

» Using a lid will reduce cooking times and save energy by
retaining the heat.

* Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking
times.

+ Start cooking on a high setting and reduce the setting
when the food has heated through.

4.1.1 Simmering, cooking rice

» Simmering occurs below boiling point, at around 85°C,
when bubbles are just rising occasionally to the surface
of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavours develop without over-
cooking the food. You should also cook egg-based and
flour-thickened sauces below boiling point.

» Some tasks, including cooking rice by the absorption met-
hod, may require a setting higher than the lowest setting
to ensure the food is cooked properly in the time recom-
mended.

4.1.2 Searing steak
To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minu-
tes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small
amount of oil into the hot pan and then lower the meat
onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact
cooking time will depend on the thickness of the steak
and how well cooked you want it. Times may vary from
about 2 to 8 minutes per side. Press the steak to gauge
how cooked it is — the firmer it feels the more ‘well done’
it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes
to allow it to relax and become tender before serving.

4.1.3 For stir-frying

1. Choose an induction-compatible flat-based wok or a
large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying
should be done quickly. If cooking large quantities, cook
the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp,
turn the cooking zone to a lower setting, return the meat
to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated
through.

7. Serve immediately

4.2 Detection of small
articles

When an unsuitably sized or non-magnetic pan (e.g.
aluminium), or some other small item (e.g. knife, fork, key)
has been left on the hob, the hob automatically goes into
standby mode in around 1 minute. The fan will keep cooling
down the induction hob for a further 1 minute.
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5. Heat settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your cookware and the
amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 * delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering

* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
+ cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 * sautéing

* cooking pasta
9/P « stir-frying

* searing

* bringing soup to the boail
* boiling water
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6. Care and cleaning

What?

Everyday soiling on glass (fing-
erprints, marks, stains left by
food or non-sugary spillovers
on the glass)

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Spillovers on the
touch controls

How?

1. Switch the power to the induction hob off.

2. Apply an induction hob cleaner while the
glass is still warm (but not hot!).

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth or
paper towel.

4. Switch the power to the induction hob
back on.

Remove these immediately with a fish slice,
palette knife or razor blade scraper suita-
ble for glass induction hobs, but beware
of hot cooking zone surfaces:

1. Turn the power to the induction hob off.

2. Hold the blade or utensil at a 30° angle
and scrape the stain or spill to a cool area
of the induction hob.

3. Clean the stain or spill up with a dishcloth
or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday soiling
on glass’ above.

1. Switch the power to the induction hob off.
2. Soak up the spill.

3. Wipe the touch control area with a clean
damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the induction hob
back on.

Important!

* When the power to the induction hob is
switched off, there will be no ‘hot sur-
face’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.

» Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
induction hob: the glass may become
stained.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon as
possible. If left to cool on the glass,
they may be difficult to remove or
even permanently damage the glass
surface.

+ Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care
and always store safely and out of
reach of children.

* The induction hob may beep and turn
itself off, and the touch controls may
not function while there is liquid on
them. Make sure you wipe the touch
control area dry before turning the
induction hob back on.
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7. Hints and tips

Problem

The induction hob cannot be turned
on

The touch controls are unresponsive.

The touch controls are difficult to
operate.

The glass is becoming scratched.

Some pans make crackling or clicking
noises.).

The induction hob makes a low hum-
ming noise when used on a high heat
setting.

Fan noise coming from the induction
hob.

Pans do not become hot and do not
appear in the display.

The induction hob or a cooking zone
has turned itself off

unexpectedly, a tone sounds and an
error code is displayed

(typically alternating with one or two
digits in the cooking timer display).

Possible causes

No power.

The controls are locked

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products are being used.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is caused by the technology
of induction cooking.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

he induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the
pan because it is too small for the
cooking zone or not properly centred
on it.

Technical fault.

What to do

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you’'ve checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction hob’ for instruc-
tions.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right cook-
ware’.

See ‘Care and cleaning’.

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

This is normal and needs no action.
Do not turn the power to the induction
hob off while the fan is running.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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8. Failure display and inspection

The induction hob is equipped with a self-diagnostic function. This test feature allows a technician to check the function of
several components without disassembling or removing the hob from the work surface.

Troubleshooting
Problem Possible causes What to do
F1-F6 Supply voltage is above the rated Please contact the supplier.
voltage.
FO-FA Supply voltage is below the rated Please contact the supplier.
voltage.
FC High temperature of ceramic plate Please contact the supplier.
sensor. (1#)
E1/E2 High temperature of ceramic plate Please inspect whether power
sensor. (2#) supply is normal.
Power on when the power
supply is normal.
E3/E4 High temperature of IGBT. (1#) Please restart after the
induction hob cools down.
ES5 High temperature of IGBT. (2#) Please restart after the

induction hob cools down.
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2) Specific failure & solution

Failure

The LED does not
come on when unit is plug-
ged in.

Problem
No power supplied.

Solution A

Check to see if plug is
secured tightly in outlet and
that outlet is working.

Accessory power board and
display board connection
failure.

Check the connection.

The accessory power board
is damaged.

Replace the accessory
power board.

The display board is dama-
ged.

Replace the display board.

Solution B

Some buttons do not work,
or the LED display is not
working normally.

The display board is dama-
ged.

Replace the display board.

The cooking mode indicator
comes on, but heating does
not start.

Hob temperature is too high.

Ambient temperature may
be too high. Air intake or air
vent may be blocked.

There is something wrong
with the fan.

Check whether the fan runs
smoothly:
if not, replace the fan.

The power board is dama-
ged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the

“ o

display flashes “u”.

Pan type is wrong.

Pot diameter is too small.

Use the proper pot (refer to
the instruction manual).

Cooker has overheated

Unit is overheated. Wait
for temperature to return to
normal.

Push “ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection circuit is
damaged, replace the power
board.

Heating zones on the same
side (such as the first and
the second zone) indicate

“

u .

Power board and display
board connection failure.

Check the connection.

The display board of com-

municating part is damaged.

Replace the display board.

The main board is damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds abnormal.

The fan motor is damaged.

Replace the fan.

The above is intended to help with troubleshooting and identifying common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any danger or damage to the induction hob.
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9. Installation

9.1 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole.

Make sure the thickness of the work surface is at least 30 mm. Please select heat-resistant and insulated work surface ma-
terial (wood or a similar fibrous or hygroscopic material must not be used as a work surface material unless impregnated) to
avoid electrical shock and excessive deformation caused by heat radiation from the hotplate. As shown below:

A NOTE: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop should be at
least 3 mm.

<+ F
Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 565 495 50 min. 3 min.

In all cases make sure that the induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure
the induction cooker hob is in good working condition. As shown below.

A NOTE: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at least 600 mm.

L
A
I

A (mm) B (mm) C (mm) D E

600 50 min. 20 min. Air intake | Air exit 5 mm
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WARNING:
Ensuring adequate ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that the air inlet and outlet are not blocked. In order to avoid ac-
cidental contact with the hot underside of the hob, or unexpected electric shock while working, a wooden insert must be in-
stalled and fixed with screws at a minimum distance of 50 mm below the bottom of the hob. Follow the requirements below.

| |
A
Min. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST en-
sure these holes are not blocked by the worktop when you put the hob
into position.

* Note that the glue that joins plastic or wooden material to the cabi-
netry, must be able to resist temperatures of up to 150°C, to avoid
the panelling from coming unstuck.

* The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be
able to withstand a temperature of 90°C.

9.2 Before installing the hob, make sure that:

» The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.
» The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

« If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

» The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

+ A suitable isolating switch providing complete isolation from the mains power supply is incorporated in the permanent
wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.

» The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all poles (or in all
active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the requirements).

» The isolating switch will be easily accessible by the customer with the hob installed.
* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.
* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces surrounding the hob.



9.3 After installing the hob, make sure that:

* The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.
» There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

« If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below the base of the
hob.

» The isolating switch is easily accessible by the customer.

9.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

9.5 Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screwing 4 brackets on the bottom of the hob (see picture) after installation.
Adjust the bracket position to suit the thickness of the worktop that is being used.

HOB HOB

The brackets must not touch the inner surfaces of the worktop after
installation under any circumstances (see picture).
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9.6 Caution

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals at your service.
Please never attempt installation by yourself.

2. The hob must not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or tumble dryer, as the humi-
dity may damage the hob electronics.

3. The induction hotplate must be installed so that effective heat radiation can be ensured to enhance its reliability.
4. The wall and induced heating zone above the table surface must be able to withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. Do not use a steam cleaner near the hob.

9.7 Connecting the hob to the mains power supply

VAN

his hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given on the rating plate.
3. The power supply cable can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

VAN

Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

© @. 4 ™
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VAN

The appliance can be connected directly to the mains by single-phase electric connection, as shown below.
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« If the cable is damaged or needs to be replaced, the work must be carried out by the after-sales agent using dedicated

tools to avoid any accidents.

+ If the appliance is to be connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit-breaker must be installed with a
minimum opening of 3 mm between contacts.

» The installer must ensure that electrical connections have been made correctly and that they comply with safety

regulations.

* The cable must not be bent or compressed.

» The cable must be checked regularly and replaced by authorized technicians only.

The underside of the hob and the power cord are not accessible after

installation.

DISPOSAL: Do not dispose of this

product as unsorted municipal waste.

Collection of such waste separately
for special treatment is necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/
EU for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that
this appliance is disposed of correctly, you will help prevent any possible
damage to the environment and to human health, which might otherwise be
caused if it were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recovery and recycling of this product please con-
tact your local council, your household waste disposal service, or the shop
where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this

product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.
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1. Forord

1.1 Sikkerhetsinformasjon
Din sikkerhet er sveert viktig for oss.
Les denne informasjonen fgr du tar i
bruk induksjonstoppen din.

1.2 Installasjon

1.2.1 Stotfare

» Kople induksjonstoppen fra stram-
nettet far du utfgrer arbeid eller vedli-
kehold pa den.

» Den skal veere tilkoplet jordet stik-
kontakt.

» Endringer i det elektriske opplegget
ma kun utferes av autorisert elektri-
ker.

* Det kan medfare elektrisk stat eller
dad dersom dette radet ikke falges.

1.2.2 Skjeaerefare
* Veer forsiktig — panelkantene er skar-

pe.

» Det kan medfagre personskade eller
kuttskader hvis man er uforsiktig.

1.2.3 Viktige sikkerhets-

anvisninger

* Les ngye gjennom disse anvisninge-
ne for du installerer eller bruker dette
utstyret.

» Du ma ikke pa noe tidspunkt plas-
sere brennbare materialer eller pro-
dukter pa denne induksjonstoppen.

» Sgrg for at den som skal installere
induksjonstoppen far denne infor-
masjonen, da det kan redusere in-
stallasjonskostnadene dine.

» For a unnga fare ma induksjonstop-

pen installeres i henhold til denne
installasjonsanvisningen.

* Induksjonstoppen skal installeres og
jordes forskriftsmessig av autorisert
elektriker.

* Induksjonstoppen skal koples til en
kurs med skillebryter som gir fullsten-
dig isolering fra stramtilfgrselen.

* Feilaktig installering kan annullere
eventuelle garanti- eller ansvarskrav.

* Induksjonstoppen kan brukes av
barn over 8 ar og personer med ned-
satte fysiske, sensoriske eller men-
tale evner eller manglende erfaring
og kunnskap, dersom de har tilsyn
eller har fatt innfaring i sikker bruk
og farene ved bruk av induksjonstop-
pen.

* Barn skal ikke leke med induksjon-
stoppen. Barn ma ikke rengjare og/
eller vedlikeholde induksjonstoppen
uten tilsyn.

* Dersom ledningen blir skadd, ma den
skiftes av fabrikanten, dennes servi-
cerepresentant eller tilsvarende kvali-
fiserte personer for a unnga fare.

» Advarsel: Hvis det blir sprekker i
overflaten, ma du sla av induksjon-
stoppen for a unnga statfare, da
overflater av glasskeramikk eller
tilsvarende dekker stramfgrende
deler.

» Metallgjenstander som kniver, gafler,
skjeer og lokk bar ikke legges pa in-
duksjonstoppen, da de kan bli varme.

» Damprens ma ikke brukes til
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rengjaring.

* Ikke rengjar induksjonstoppen med
damprens.

* Induksjonstoppen skal ikke brukes
med et eksternt tidsur eller separat
fiernkontroll.

 ADVARSEL.: Brannfare: lkke oppbe-
var gjenstander pa kokesonene.

* Tilberedningsprosessen krever tilsyn.
En kortvarig tilberedningsprosess
krever kontinuerlig tilsyn.

* ADVARSEL.: Det kan veere brannfar-
lig & la fett eller olje koke uten tilsyn
pa induksjonstoppen. Prgv ALDRI &
slukke en brann med vann, men sla
av induksjonstoppen og legg f.eks. et
lokk eller brannteppe pa flammene.

1.3 Bruk og vedlikehold

1.3.1 Stotfare

* [kke lag mat pa en induksjonstopp
med knusningsskader eller sprekker.
Hvis induksjonstoppen blir skadd el-
ler far sprekker, ma du kople toppen
fra stramtilfarselen omgaende og
kontakte en kvalifisert tekniker.

* Trekk ut nettledningen far rengjaring
eller vedlikehold.

* Det kan medfare elektrisk stat eller
dad dersom dette radet ikke falges.

1.3.2 Helsefare

* Denne induksjonstoppen samsvarer
med normer for elektromagnetisk sik-
kerhet.

» Mennesker med pacemaker eller
andre elektriske implantater (f.eks.
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insulinpumper) ma radfgre seg med
sin lege eller implantatfabrikanten
far de bruker induksjonstoppen for a
forvisse seg om at implantatene ikke
pavirkes av det elektromagnetiske
feltet.

Det kan medfgre alvorlig helseska-
de eller dod dersom dette radet ikke
folges.

1.3.3 Varm overflate

» Under bruk blir tilgjengelige deler av
induksjonstoppen sa varme at de kan
forarsake brannskader.

* Ikke la kroppsdeler, klzer eller annet
enn egnede kokekar bergre induks-
jonsglasset fgr overflaten er avkjgit.

» Metallgjenstander som kniver, gafler,
skjeer og lokk bar ikke legges pa in-
duksjonstoppen, da de kan bli varme.

* Hold barn unna induksjonstoppen.

» Handtak pa kokekar kan veere varme
a bergre. Pass pa at handtak ikke
befinner seg over andre kokesoner
som er slatt pa. Sgrg for at handta-
kene ikke er tilgjengelige for barn.

* Det kan medfare brann- eller oppbe-
varingsskap dersom dette radet ikke
falges.

1.3.4 Skjaerefare

* Det barberbladskarpe bladet pa skra-
pen til induksjonstoppen blottlegges
nar beskyttelsen trekkes tilbake. Bruk
skrapen sveert forsiktig og oppbevar
den alltid utilgjengelig for barn.

* Det kan medfare personskade eller
kuttskader hvis man er uforsiktig.

1.3.5 Viktige sikkerhetsanvisninger



* La aldri induksjonstoppen veere uten
tilsyn nar den er i bruk. Ved overko-
king kan sgl antennes.

* Ikke bruk induksjonstoppen som ben-

keplate eller til oppbevaring.

* Ikke la gjenstander eller husgerad bli
liggende pa induksjonstoppen.

* Ikke legg eller oppbevar gjenstander
som kan bli magnetisert (f.eks. kre-
dittkort, minnekort) eller elektronisk

utstyr (f.eks. PCer, MP3-spillere) naer

induksjonstoppen, da de kan pavir-
kes av det elektromagnetiske feltet.

» Sla alltid av kokesonene og induks-
jonstoppen etter bruk slik det er be-
skrevet i denne bruksanvisningen
(dvs. bergringsbryterne). Ikke stol
fullt og helt pa at kjeledetekterings-
funksjonen slar av kokesonene nar
du fijerner kokekarene.

* [kke la barn leke med induksjonen
eller sitte, sta eller klatre pa den.

* Ikke oppbevar ting av interesse for
barn i skap over induksjonstoppen.
Barn som klatrer pa induksjonstop-
pen kan bli alvorlig skadd.

* [kke la barn veere alene eller uten
tilsyn der induksjonstoppen brukes.

 Barn eller bevegelseshemmede bar
fa en innfaring i bruken av induks-
jonstoppen. Sgrg for at de kan bruke
induksjonstoppen uten at det er fil
fare for dem selv eller omgivelsene.

* Ikke reparer eller bytt ut noen del av
induksjonstoppen uten at det er spe-
sifikt anbefalt i bruksanvisningen. All
annen service skal utfgres av kvalifi-
sert tekniker.

* Ikke rengjgr induksjonstoppen med
damprens.

* Ikke legg eller mist tunge gjenstander
pa induksjonstoppen.

* [kke sta pa induksjonstoppen.

* lkke bruk kokekar med skarpe kan-
ter, og ikke dra dem over glassover-
flaten, da dette kan ripe opp glasset.

* Ikke bruk skuremidler eller andre ag-
gressive vaskemidler pa induksjon-
stoppen, da de kan ripe opp glasset.

* Dersom ledningen blir skadd, ma den
skiftes av fabrikanten, sevicerepre-
sentant eller tilsvarende kvalifiserte
personer for & unnga fare.

* Denne induksjonstoppen er ment til
bruk i husholdninger eller tilsvarende:
kantiner, vaningshus, av gjester i
hoteller, moteller og andre bomiljger,
pensjonater osv.

* ADVARSEL.: Induksjonstoppen og
dens tilgjengelige deler blir varme
under bruk.

* |[kke bergr varmeelementene.

* Barn under 8 ar ma holdes unna,
med mindre de er under kontinuerlig
tilsyn.

* Induksjonstoppen kan brukes av
barn over 8 ar og personer med ned-
satte fysiske, sensoriske eller men-
tale evner eller manglende erfaring
og kunnskap, dersom de har tilsyn
eller har fatt innfagring i bruk og fa-
rene ved bruk av induksjonstoppen.

» Barn ma ikke fa leke med induksjon-
stoppen. Barn ma ikke rengjere in-
duksjonstoppen uten tilsyn.
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» ADVARSEL.: Det kan veere brannfar-
lig a la fett eller olje koke uten tilsyn
pa induksjonstoppen. Prgv ALDRI &
slukke en brann med vann, men sma
av induksjonstoppen og legg f.eks. et
lokk eller brannteppe pa flammene.

 ADVARSEL.: Brannfare: Ikke oppbe-
var gjenstander pa kokesonene.

» Advarsel: Hvis det blir sprekker i
overflaten, ma du sla av induksjon-
stoppen for & unnga stgtfare, da
overflater av glasskeramikk eller
tilsvarende dekker stramfgrende de-
ler.

* [kke rengjgr induksjonstoppen med
damprens.

* Induksjonstoppen skal ikke brukes
med et eksternt tidsur eller separat
fiernkontroll.
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Gratulerer med kjogpet av din nye induksjonstopp.

Vi anbefaler at du tar deg tid til & lese gjennom denne bruks-/installasjonsanvis-
ningen, slik at du forstar fullt ut hvordan produktet skal installeres og brukes.

Nar det gjelder installering, viser vi til installasjonsdelen.

Les alle sikkerhetsmerknadene grundig far bruk og oppbevar denne Bruks-/In-
stallasjonsanvisningen til fremtidig bruk.

2. Produktpresentasjon

2.1 Sett ovenfra

1. Maks. 1800/3000 W-sone
2. Maks. 1800/3000 W-sone
3 3. Maks. 1800/3000 W-sone
4. Maks. 1800/3000 W-sone

> ~ 0 5. Fri induksjonssone 3000/4000 W
6. Fri induksjonssone 3000/4000 W
2 “ 7. Glassplate
8. Betjeningspanel
7

1

1. Bergringskontroll for effekt/tidsur
2. Varmesonevelgere

3. Pausevelger

4. Betjeningsknapplas

5. PAJAV

6. Varmholdingskontroll

7. Boost-velger
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2.3 Arbeidsprinsipp

Matlaging med induksjon er en sikker, avansert, effektiv og skonomisk matlagingsteknologi. Den benytter elekiromagnetiske
vibrasjoner som genererer varme direkte i kokekaret, og ikke indirekte ved a varme opp glassoverflaten. Glasset blir bare

varmt fordi kokekaret varmer det opp etter hvert. SSS
— 4444 O O -
—_— jemkjele
- ([N} =} magnetkrets
[ F——————keramisk glassplate
LX) [¢®&s) - induksjonsspole
- w———=i——————— indusert spenning

2.4 For du bruker din nye induksjonstopp

* Les denne bruksanvisningen, spesielt delen som omhandler sikkerhetsinformasjon.
* Fjern eventuell beskyttelsesfilm som matte befinne seg pa induksjonstoppen.

2 5 T k . k f k . Induksjonstopp CIH9660S

" eKniske SpeSI I aSjoneI' Kokesoner 4 soner

Vekt og mal er omtrentlige angivelser. Ettersom vi arbeider Nettspenning 220-240 V~ 50Hz—60Hz

kontinuerlig med & forbedre vare produkter, kan vi endre

spesifikasjoner og formgivning uten varsel. Installert effekt 7200 W
Mal LxBxH (mm) 590X520X60
Utsparingsmal AxB (mm) | 565X495

Energieffektivitet

Information for elektriska hallar for hushallsbruk enligt EU 66/2014.

Model identification CIH9660S

Type of hob

Built-in induction hob

Number of cooking zones and/or areas

2 areas

Heating technology (induction cooking zones and cooking areas, radiant cooking zones, solid plates)

induction cooking areas

For circular cooking zones or area: diameter of useful surface area per electric heated cooking zone,

rounded to the nearest 5 mm 2 Saen
Area 1

For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful surface area per eletric heated L L 40 cm; W 20 cm

cooking zone or area, rounded to the nearest 5 mm W Area 2

L 40 cm; W 20 cm

Energy consumption per cooking zone or area calculated per kg

ECelectric Area 1:195.3 Wh/kg

cooking Area 2:194.2 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated ECelectric 194.8 Whikg
per kg hob
Energisparing

Folg tipsene under for & spare energi ved matlaging:

*  |kke kok opp mer vann enn du trenger.

e Bruk alltid (om mulig) lokk.

* Plasser kokekaret pa varmesonen fgr du slar pa sonen.
*  Plasser sma kokekar pa de mindre varmesonene.

*  Plasser kokekaret i sentrum av varmesonen.

*  Bruk varmesonens restvarme til varmholding og liknende.
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3. Bruke produktet

3.1 Bergringsbrytere

 Bryterne reagerer pa bergring, sa du behgver ikke a trykke pa dem.

 Bruk fingerputen, ikke fingertuppen. / x

» Du hgrer en pipetone hver gang en bergring registreres.

+ Pase at bryterne alltid er rene, tarre og at de ikke er tildekket av noe
(f.eks. kjgkkenredskap eller handkle). Selv en tynn vannhinne kan det gjgre det vanskelig & bruke bryterne.

3.2 Velge riktige kokekar

VAN

« Bruk kun kokekar med en bunn som egner seg til matlaging med induksjon. P X
Se etter induksjonssymbolet pa emballasjen eller undersiden av kokekaret.

+ Du kan kontrollere om kokekaret egner seg ved & utfgre en magnettest. Beveg en magnet =
mot undersiden av kokekaret. Hvis den fester seg, er kokekaret egnet til induksjon. Q’ ’-
=

* Hvis du ikke har magnet:
1. Ha litt vann i kokekaret du vil prgve.
2. Hvis ikke blinker i displayet og vannet oppvarmes, er kokekaret egnet.

» Kokekar av fglgende materialer er uegnet: rent rustfritt stal, aluminium eller kopper uten magnetbunn, glass, tre,
porselen, keramikk og steintgy.

Ikke bruk kokekar med skarpe kanter eller buet bunn.

XX

Pase at bunnen pa kokekaret er jevn, ligger godt en mot glasset og har samme stgrrelse som kokesonen. Bruk kokekar
med en diameter som tilsvarer det som er angitt pa induksjonstoppen. Hvis du bruker et kokekar som er litt starre, bruker
du strem pa maksimal effekt. Bruker du et mindre kokekar, kan effekten veere lavere enn forventet. Det er ikke sikkert at
induksjonstoppen registrerer mindre kokekar enn 140 mm. Sett alltid kokekaret midt pa kokesonen.

Laft alltid kokekarene fra induksjonstoppen — ikke skyv dem, da dette kan ripe opp glasset.

AR

3.3 Kokekarmal

. N . Kokesone Bunndiameter pa induksjonskokekar
Kokesonene justeres, inntil en viss grense,
etter kokekarets diameter. Bunnen pa kokeka- Minimum (mm) Maximum (mm)
ret ma imidlertid ha en minimumsdiameter for
a passe til den aktuelle kokesonen. For a fa 1,2,3,4 140 220
best effekt ma du plassere kokekaret midt p4 fri induksjonssone | 220 220x400
kokesonen.
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3.4 Bruk
3.4.1 Starte tilberedningen

Berar PA/AV-kontrollen. Nar
induksjonstoppen er slatt pa, pi-
per summeren én gang, tidsuret

3.4.2 Avslutte tilberedningen

Bergr den varmesonevelgeren du

vil sla av.
viser "00”lvarmesonevelgeren
viser "_" eller "u” eller "M” som
tegn pa at induksjonstoppen er i
beredskapsmodus.
= Sla av kokesonen ved & n

Sett et egnet kokekar pa den q(ﬁé_ ;
kokesonen du vil bruke. —

» Pase at undersiden av

kokekaret og overflaten pa \\:_ S T
kokesonen er ren og tarr. "
\_

bergre glidekontrollen mot v < n
effekt ned .

viser 0.

venstre. Pése at displayet 1™

Sla av hele induksjonstoppen ved i

Bergr varmesonevelgeren, sa
blinker en indikator valget ditt. N ™7

a bergre PA/AV-kontrollen.

Veer forsiktig med varme overflater

Juster varmeinnstillingen ved a
beragre glidekontrollen. L !ﬁelkt[,!pl i
* Hvis du ikke velger en varme-
innstilling innen 1 minutt, slas
induksjonstoppen automatisk EERERN I
av. Da ma du begynne pa nytt e ()

fra punkt 1. H “w\

* Du kan endre varmeinnstil-
lingen nar som helst under
matlagingen.

H viser hvilken kokesone som
er varm a ta pa. Den forsvin-

ner nar overflaten har sunket til L'
en trygg temperatur. Dette kan
ogsa brukes som en energi- ' '

sparingsfunksjon dersom du vil
varme opp flere kokekar ved a
bruke varmeplaten som fortsatt
er varm.

-
=

Displayet blinker. = -/ = avekselvis med

varmeinnstillingen

Dette betyr at:
« du ikke har plassert et kokekar pa riktig kokesone, eller

» kokekaret egner seg ikke til induksjon, eller

+ kokekaret er for lite eller ikke ordentlig midtstilt pa ko-
kesonen.

Det skjer ingen oppvarming hvis det ikke er et egnet koke-
kar pa kokesonen.

Displayet slas automatisk av etter 1 minutt hvis det ikke
star et egnet kokekar pa kokesonen.
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3.4.3 Bruke boost-funksjonen

Aktivere
boost-funksjonen

Bergr varmesonevelgeren.

3.4.4 Varmholding

Aktiver varmholdings-
funksjonen

Bergr varmesonevelgeren.

Nar du bergrer boost-kontrollen E,
viser soneindikatoren "b” og effekten
okes til Maks

Bergr varmholdingskontrollen 1t ,
s& viser soneindikatoren ” § 7.

! —>

Sla av boost-funksjonen

Bergr varmesonevelgeren du vil sla
av boost-funksjonen for.

a: Bergr boost-kontrollen E, sa gar kokesonen tilbake til
opprinnelig stilling.
ELLER

b: Bergr glidekontrollen, sa gar kokesonen tilbake til det
nivaet du velger.

ELLER

@\

 Boost-funksjonen kan brukes til en hvilken som helst
kokesone.

» Kokesonen gar tilbake til opprinnelig stilling etter 5
minutter.

» Nar boost-funksjonen for farste kokesone aktiveres,
begrenses den andre kokesonen automatisk til under
niva 2, og omvendt.

+ Hvis den opprinnelige varmeinnstillingen var 0, gar
den tilbake til 9 etter 5 minutter.
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Sla av varmholdingsfunksjonen

a) Bergr varmholdingskontrollen,
sa gar kokesonen tilbake til
opprinnelig stilling.

@\

b) Bergr glidekontrollen,
sa gar kokesonen tilbake
til det nivaet du velger.



3.4.5 Fleksibelt omrade

* Dette omradet kan brukes som en enkelt sone eller som to
forskjellige soner, avhengig av behov.

* Det fleksible omradet bestar av to uavhengige induktorer
som kan styres separat. Hvis det brukes som en enkelt
sone kan kokekaret flytter fra den ene sonen til den andre
innenfor det fleksible omradet mens samme effektniva
opprettholdes i sonen der kokekaret opprinnelig var plas-
sert, og den delen som ikke dekkes av kokekaret slas
automatisk av.

VIKTIG:

Pase at du midtstiller kokekaret pa den enkelte kokeso-
nen. For ovale, rektangulaere og avlange panner ma

du pase at pannen er midtstilt pa kokesonen og dekker
begge kryssene. Pase at kokekaret dekker mer enn 3/4 av
varmesoneflaten. Det anbefales ikke a plassere et rundt
kokekar midt pa.

Eksempler pa god og darlig plassering av kokekar.

]

J

Som én stor sone

For a bruke det fleksible omradet
som én enkelt stor sone, er det
bare & trykke pa de tilhgrende t
astene.

Effektinnstillingen fungerer akkurat som for enhver annen
normal sone.

Dersom kokekaret flyttes fra den ene siden til den andre,
detekterer det fleksible omradet automatisk den nye posisjo-
nen og opprettholder samme effekt

Skal du sette pa et kokekar til, ma du trykke pa de tilhgren-
de tastene en gang til slik at kokekaret detekteres.

Som to uavhengige soner

For a bruke det fleksible omradet som to uavhengige soner,
trykker du pa de tilhgrende tastene.

ELLER

o
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3.4.6 Lase bryterne

* Du kan lase bryterne for & hindre utilsiktet bruk (f.eks. at
barn skulle komme til a sla pa kokesonene).

» Nar bryterne er last, deaktiveres alle kontroller unntatt
PA/AV-kontrollen.

Lase bryterne

Berar betjeningsknapplasen @ .
Tidsuret viser "Lo”

Lase opp bryterne

Bergr og hold inne betjeningsknapplasen E et gyeblikk.

VAN

Nar induksjonstoppen er i last modus, er alle bryterne last
unntatt PA/AV-kontrollen 6 , du kan alltid sla av induksjon-
stoppen med PA/AV-kontrollen ‘@ i nedstilfelle, men da ma
du lase opp induksjonstoppen i@an i neste operasjon.
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3.4.7 Tidsurkontroll

Du kan bruke tidsuret pa to ulike mater:

* Du kan bruke det som alarm. Da slar ikke tidsuret av noen kokesone nar den innstilte tiden er omme.

 Eller du kan stille det til & sla av én eller flere kokesoner nar den innstilte tiden er omme.

Maksimal tidsurinnstilling er 99 minutter.

a) Bruke tidsuret som alarm:

Hvis du ikke velger noen kokesone

Forviss deg om at
induksjonstoppen er startet og
at minst én av varmesonene ' \n /
er pa i minst like lang tid som 1= -
tidsuret stilles inn pa. Ellers slar 7
platetoppen seg av automatisk

for & spare strem dersom ingen

varmesone er pa.

Berar tidsurkontrollen, tallet
”10” vises i tidsurdisplayet der
det bergres og "0” blinker.

b) Stille tidsuret til a sla av én eller
flere kokesoner

Stille inn én sone

Bergr den varmesonevelgeren
du vil stille tidsuret for.

Still tiden ved & bergre glidekontrollen (f.eks. 6).

IS5 L EEnpim

Bergr tidsurkontrollen, tallet
”10” vises i tidsurdisplayet og
"0” blinker.

1N 2
] AN

Bergr glidekontrollen en > ‘f
gang til, sa blinker "1”. AN

Still tiden ved a bergre glidekontrollen (f.eks. 6).

JE T TTEEETTIAIm

Still tiden ved & bergre glidekontrollen (f.eks. 9), s& har du
stilt inn 96 minutter.

g5 e

Bergr glidekontrollen en
gang til, sa blinker ”1”.

\|/
-

Still tiden ved & bergre glidekontrollen (f.eks. 9), s& har du
stilt inn 96 minutter.

g5 e

Summeren piper i 30 sekunder, og tidsurindikatoren viser
”- =" nar den innstilte tiden er omme.

NN
UL

Nar tiden er innstilt, starter
nedtellingen umiddelbart.
Displayet viser gjenvaerende tid,
og tidsurindikatoren blinker i 5
sekunder.

D
o

Nar tiden er omme, slas tilsvarende
kokesone av automatisk.

C
C2

f 1) Andre kokesoner vil fortsette & vaere pa dersom de ble slatt

pa tidligere.

2) Det rgde punktet ved siden av effektnivaindikatoren tennes 6 67

for & vise at sonen er valgt



Stille inn flere soner:

Fremgangsmaten for 4 stille inn flere soner er tilsvarende
som for & stille inn én sone;

Nar du stiller inn tiden for flere kokesoner samtidig, tennes
desimalpunktene for de relevante kokesonene. Minuttdis-

playet viser minuttene. Punktet for tilsvarende sone blinker.

Displayet ser slik ut:

o

(stilt pa 15 minutter)

5

L]
(stilt pa 45 minutter)

oy

Nar nedtellingstiden er omme, slas tilsvarende sone av.
Deretter vises den nye minuttstillingen, og punktet for
tilsvarende sone blinker.

Displayet ser ut slik det vises:

N

'
Y

M
au

(stilt pa 30 minutter)

Bergr varmesonevelgeren, sa vises tilhgrende tidsur.
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3.4.8 Bruke funksjonen for
midlertidig stans

1. Nar kokesonene er aktive, —
kan du bergre " "-kontrollen, M
sa viser alle displayer "} " og
oppvarmingen stanser.

| denne modusen kan du bare

bruke "Bi” og” @ ” "L&s’-

kontrollen. o

2. Bergrer du "B ” en gang

til, sa viser displayene den
opprinnelige innstillingen og
kokesonene fortsetter & varme.

3.4.9 Standard innkoplingstid

Automatisk avslagning er en sikkerhetsfunksjon i induks-
jonstoppen. Den slar seg av automatisk dersom du skulle
glemme & sla av induksjonstoppen. Standard innkoplingstid
for ulike effektnivaer er gjengitt i tabellen under:

Effektniva Varmholding |12 |3|4|5|6|7|8]|9
Standard innkoplingstid 8 8|18(8|4(4]|4|2(2]|2
(timer)

Nar kokekaret fijernes, skal induksjonstoppen stanse oppvar-
mingen omgaende, og induksjonstoppen slar seg av etter 2
minutter.



4. Retningslinjer for tilberedning

AN

Veer forsiktig nar du steker, da olje og fett oppvarmes sveert raskt, spesielt hvis du bruker boost-funksjonen.
Ved ekstremt hgye temperaturer vil olje og fett selvantenne, og dette utgjgr en alvorlig brannfare.

4.1 Tilberedningstips

Reduser temperaturinnstillingen nar maten koker.

Bruk av lokk reduserer koketiden og sparer stram ved at
man holder pa varmen.

Begrens mengden vaeske eller fett for & redusere tilbered-
ningstiden.

Begynn tilberedningen pa hay innstilling og reduser inn-
stillingen nar maten er gjennomvarm.

4.1.1 Smakoking, koke ris

Smakoking skjer under kokepunktet, ved rundt 85°C,
nar spredte bobler stiger til overflaten av den kokende
vaesken. Dette er viktig for lekre supper og gryteretter
med mart kjatt, ettersom smaken utvikler seg uten at
maten kokes i stykker. Du begr ogsé tilberede eggbaserte
og meljevnede sauser under kokepunktet.

Noen oppgaver, inkludert & koke ris etter absorpsjonsme-
toden, kan kreve en hgyere innstilling enn laveste innstil-
ling for & sikre at maten blir ordentlig tilberedt innenfor
anbefalt tid.

4.1.2 Steke biff

Slik tilbereder du saftig biff:

1.

La kjattet ligge i romtemperatur ca. 20 minutter for tilbe-
redning.

Varm en tykkbunnet stekepanne.

Pensle biffen med olje pa begge sider. Ha litt olje i ste-
kepannen og legg kjattet i den varme pannen.

Snu biffen kun én gang under stekingen. Den ngyaktige
tilberedningstiden avhenger av biffens tykkelse og hvor
godt stekt du vil ha den. Tiden kan variere fra 2 til 8
minutter pa hver side. Trykk pa biffen for & vurdere hvor
godt stekt den er — jo fastere den kjennes, desto mer
giennomstekt vil den veere.

La biffen hvile et par minutter pa en varm tallerken, slik
at varmen fordeles fgr servering.

4.1.3 Woking

1. Velg en flatbunnet wok eller stor stekepanne som egner
seg til induksjon.

2. Ha alle ingredienser og utstyr for handen. Woking skal
skje raskt. Hvis du woker store mengder, bgr du tilberede
maten i mindre porsjoner.

3. Forvarm pannen et gyeblikk og ha i to spiseskjeer olje.

4. Tilbered eventuelt kjott farst, ta det opp og hold det
varmt.

5. Wok grgnnsakene. Nar de er varme, men fortsatt faste,
skrur du ned effekten, har kjattet tilbake i pannen og
tilsetter sausen.

6. Rer forsiktig rundt slik at alle ingrediensene er gjiennom-
varme.

7. Server omgaende.

4.2 Detektering av
fremmedlegemer

Hvis det er et kokekar av uegnet starrelse eller umagnetisk
materiale (f.eks. aluminium), eller andre sma gjenstander
(f.eks. kniv, gaffel, ngkkel) pa induksjonstoppen, gar induks-
jonstoppen automatisk over i beredskapsmodus i ca. 1 mi-
nutt Viften kjgler ned induksjonstoppen i ytterligere 1 minutt.
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5. Varmeinstallning

Innstillingene under er bare veiledende. Den eksakte innstillingen vil avhenge av flere faktorer, inklusive kokekar og meng-
den ingredienser du tilbereder. Prgv deg fram med induksjonstoppen for a finne de innstillingene som passer best for deg.

Varmeinnstilling Egner seg til

1-2 » forsiktig oppvarming av sma mengder mat

* smelte sjokolade, smgr og ingredienser som brenner seg
lett

* svak koking (putring)

* langsom oppvarming

3-4 * gjenoppvarming

* rask smakoking

* koke ris

5-6 pannekaker

7-8 * rask bruning
* koke pasta

9/P * woking

* bruning

* koke opp suppe
* koke vann
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6. Pleie og rengjgring

Hva?

Daglig smuss pa glasset (fing-
eravtrykk, merker, flekker av
mat eller ikke-sukkerholdig sal
pa glasset)

Matrester, smeltet smar/fett
og varmt sukkerholdig sgl pa
glasset

Sol pa bergringsbryterne

Hvordan?

1. Sla av stremmen til induksjonstoppen.

2. Ha pa rensemiddel for induksjonstopp
mens glasset fremdeles er varmt (men
ikke glohett!).

3. Skyll og tark av med en ren klut eller
papirhandkle.

4. Sla av strgmmen til induksjonstoppen
igjen.

jern dette umiddelbart med fiskespade,
palettkniv eller barberbladskrape som
egner seg til induksjonstopper, men veer
oppmerksom pa varme kokesoner:

. Sla av stremmen til induksjonstoppen.
2. Hold bladet eller kjgkkenredskapet i 30°

vinkel og skrap flekken eller sglet til et
kjglig felt pa induksjonstoppen.

3. Tark opp selet med en oppvaskklut eller
papirhandkle.

4. Folg punkt 2 til 4 under "Daglig smuss pa
glasset” over.

—

1. Sla av stremmen til induksjonstoppen.

2. Sug opp solet med kjgkkenpapir eller tgrr
klut.

3. Terk av betjeningsomradet med en fuktig
svamp eller klut.

4. Terk omradet helt tart med tarkepapir.

5. Sla av strammen til induksjonstoppen
igjen.

Viktig!

* Nar stremmen til induksjonstoppen
er slatt av, er det ingen indikasjon
av "varm overflate”, men kokesonen
kan fortsatt vaere varm! Veer ekstra
forsiktig.

* Kraftige skuremidler, enkelte nylon-
skrubber og aggressive/slipende
rengjgringsmidler kan ripe opp glasset.
Les alltid pa etiketten for & se om ren-
semidlet eller skrubben egner seg.

* La aldri rensemiddelrester bli veerende
pa induksjonstoppen, da dette kan et-
terlate flekker pa glasset.

* Fjern flekker etter sgl snarest mulig.
Hvis de far avkjgles pa glasset, kan de
veere vanskelige a fierne eller skade
glassoverflaten permanent.

« Skjeerefare: Nar sikkerhetsdekselet
trekkes tilbake er bladet i skrapen
skarpt som et barberblad. Bruk skra-
pen sveert forsiktig og oppbevar den
alltid utilgjengelig for barn.

* Induksjonstoppen kan pipe og sla
seg av, og det er ikke sikkert at
bergringsbryterne fungerer nar det er
veeske pa dem. Serg for a tarke helt
av betjeningsomradet for du slar pa
induksjonstoppen igjen.
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1. Tips
Problem

Induksjonstoppen lar seg ikke sla pa.

Bergringsbryterne reagerer ikke.

Bergringsbryterne er vanskelige a
bruke.

Glasset har fatt riper.

Enkelte kokekar kan forarsake knitre-
eller klikkelyder.

Induksjonstoppen lager en lav durelyd
nar den brukes med hay effekt.

Det kommer viftelyd fra induksjonstop-
pen.

Kokekar blir ikke varme og vises ikke
pa displayet.

Induksjonstoppen eller en kokesone
har slatt seg av helt uventet, det hares
en tone og vises en feilkode (typisk
vekselvis med ett eller to siffer i tids-
displayet).

Mulige arsaker

Ikke noe strgm.

Bryterne er Iast.

Det kan veere en liten vannhinne pa
bryterne eller du bergrer kanskje bry-
terne med fingertuppen.

Kokekar med skarpe kanter.

Du har brukt uegnet, aggressiv skrubb
eller rensemiddel.

Dette kan skyldes konstruksjonen av
kokekaret (lag av ulike metaller som
vibrerer ulikt).

Dette skyldes induksjonsteknologien.

En innebygd kjglevifte i induksjonstop-
pen har slatt seg pa for a hindre at
elektronikken overopphetes. Den kan
fortsette & ga selv etter at du har slatt
av induksjonstoppen.

Induksjonstoppen kan ikke detektere
kokekaret fordi det ikke egner seg til
induksjon.

Induksjonstoppen kan ikke detek-
tere kokekaret fordi det er for lite for
kokesonen eller ikke riktig sentrert pa
sonen.

Teknisk feil:

Lasning

Pase at induksjonstoppen er koplet til
stromtilfgrselen og at den er slatt pa.
Kontroller om det er strambrudd hos
deg. Hvis du har kontrollert alt og
problemet vedvarer, ma du tilkalle
kvalifisert tekniker.

Las opp bryterne. Se anvisninger i
avsnittet "Bruke induksjonstoppen”.

Péase at betjeningsomradet er tort
og bruk fingerputen nar du bergrer
bryterne.

Bruk kokekar med flat og jevn bunn.
Se "Velge riktige kokekar”.

Se "Pleie og rengjering”.

Dette er normalt for kokekar og er ikke
tegn pa feil.

Det er helt normalt, men lyden skal
avta eller forsvinne helt nar du reduse-
rer effekten.

Dette er normalt og trenger ikke noe
tiltak. Ikke sla av strammen til induks-
jonstoppen mens viften gar.

Bruk kokekar som egner seg for
induksjon. Se avsnittet "Velge riktige
kokekar”.

Sentrer kokekaret og pase at bunnen
passer til kokesonens stgrrelse.

Noter feilbokstaver og -tall, trekk ut
stgpselet til induksjonstoppen og
kontakt kvalifisert tekniker.
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8. Feildisplay og inspeksjon

Induksjonstoppen er utstyrt med en egendiagnosefunksjon. Med denne testfunksjonen kan en tekniker kontrollere at ulike
komponenter fungerer uten & demontere eller ta induksjonstoppen ut av benkeplaten.

Troubleshooting
Problem Mulige arsaker Lesning
F1-F6 Temperaturfolerfeil Kontakt leverandgren.
F9-FA IGBT temperaturfglerfeil. Kontakt leverandgren.
FC Feil pa tilkoplingen mellom displaykor- | Kontakt leverandgren.
tet og hovedkortet.
E1/E2 Unormal tilfgrselsspenning. Kontroller hvorvidt stremtilfarselen er
som den skal veere.
Sla pa stremmen nar stremtilfarselen
er som den skal veere.
E3/E4 Temperaturfgleren for glasskera- Start opp pa nytt etter at induksjon-
mikkplaten registrerer hgy verdi stoppen er avkjgilt.
E5 Temperaturfgleren for IGBT registrerer | Start opp pa nytt etter at induksjon-

hgy verdi

stoppen er avkjglt.
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2) Spesifikk feil & lgsning

Feil
LED tennes ikke nar enhe-
ten tilkoples.

Problem
Ingen strgmtilfgrsel.

Losning A

Kontroller at stapselet er satt
ordentlig i og at stikkontak-
ten er i stand.

Koplingsfeil i stramkort og
displaykort.

Kontroller tilkoplingen.

Lesning B

Stremkortet er skadd. Bytt stremkort.
Displaykortet er skadd. Bytt displaykort
Enkelte knapper virker ikke, | Displaykortet er skadd. Bytt displaykort.

eller LED-displayer virker
ikke som det skal.

Kokemodusindikatoren lyser,
men oppvarmingen starter
ikke.

For hgy temperatur i induks-
jonstoppen.

Omgivelsestemperaturen
kan veere for hagy. Luftinntak
eller luftspalte kan vaere
tildekket.

Det er noe galt med viften.

Kontroller at viften gar jevnt:
gjer den ikke det, ma viften
byttes.

Stremkortet er skadd.

Bytt stremkort.

Oppvarmingen stanser plut-

selig ved bruk, og "u” blinker
i displayet.

Feil type kokekar.

For liten kokekardiameter.

Bruk riktig kokekar (se
bruksanvisningen).

Induksjonstoppen er
overopphetet

Enheten er overopphetet.
Vent mens temperaturen gar
tilbake til det normale.

Trykk pa "PAJAV’-knappen
for & starte enheten pa nytt.

Kokekardetekteringskretsen
er gdelagt, bytt stramkortet.

Kokesoner pa samme side
(eksempelvis ferste og an-
dre sone) viser "u"

Koplingsfeil i streamkort og
displaykort.

Kontroller tilkoplingen.

u Displaykortet til den kommu- | Bytt displaykort.
niserende delen er skadd.
Hovedkortet er skadd. Bytt stremkort.
Viftemotoren hgres ikke som | Viftemotoren er gdelagt. Bytt viften.

den skal.

Ovennevnte skal veere til hjelp ved feilsgking og identifisering av vanlige feil.
For & unnga fare og skade pa induksjonstoppen ma du ikke demontere enheten selv.
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9. Innstilling

9.1 Valg av installeringsutstyr

Skjeer ut i benkeplaten i henhold til malene som er vist pa tegningen.

Av hensyn til installering og bruk bgr det veere minimum 5 cm plass rundt hullet.

Pase at benkeplatens tykkelse er minst 30 mm. Velg isolert benkeplate av varmebestandig materiale (det méa ikke brukes
treverk eller et tilsvarende fibrgst eller vanntiltrekkende materiale i benkeplaten med mindre den er impregnert) for & unnga
stgtfare og omfattende deformering som fglge av varmestralingen fra induksjonstoppen. Se nedenfor:

A NB: Sikkerhetsavstanden mellom induksjonstoppens sider og de innvendige overflatene av benkeplaten skal veere
minst 3 mm.

—-» « F
Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 565 495 50 (min.) 3 (min.)

Sarg under enhver omstendighet for at induksjonstoppen har god ventilasjon og at luftinntak og -utlgp ikke er tildekket.
Pase at induksjonstoppen er i ordentlig stand. Se nedenfor.

A NB: Sikkerhetsavstanden mellom induksjonstoppen og et eventuelt skap over induksjonstoppen skal veere minst
600 mm

6004nA1Amw

A (mm) B (mm) C (mm) D E

600 50 min. 20 min. Luftinntak | Luftutlap 5 mm
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ADVARSEL.:
Sorg for tilstrekkelig ventilasjon

Sarg for at induksjonstoppen har god ventilasjon og at luftinntak og -utlap ikke er tildekket. For & unnga utilsiktet bergring av
induksjonstoppens varme underside eller uventet stat mens man arbeider, ma det skrus fast et innlegg av tre minimum 50
mm under undersiden av induksjonstoppen. Fglg anvisningene under.

| |
A
Min. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

Det er ventilasjonshull langs utsiden av induksjonstoppen. DU MA
pase at disse hullene ikke tildekkes av benkeplaten nar du setter in-
duksjonstoppen pa plass

* Limet som fester plast- eller tremateriale til skroget ma tale
temperaturer opp til 150°C for a unnga at kledningen Igsner.

* Derfor ma bakvegg, tilstatende og omliggende flater tale en
temperatur pa 90°C.

9.2 Pase for du installerer induksjonstoppen at:

» Benkeplaten er i vater, og ingenting griper inn plasskravene.

» Benkeplaten er lagd av et varmebestandig og isolert materiale.

» Stekeovnen har innebygd kjglevifte dersom induksjonstoppen installeres over en stekeovn.

+ Installasjonen falger alle krav til mal og avstander og er i henhold til gjeldende normer og bestemmelser.

+ En egnet skillebryter som gir fullstendig isolasjon fra stremnettet er integrert i det faste ledningsopplegget, montert og
plassert i henhold til stedlige bestemmelser og krav.

+ Skillebryteren ma vaere av godkjent type med 3 mm kontaktseparasjon for alle poler (eller alle aktive [fase]ledere dersom
de stedlige bestemmelsene tillater dette).

« Skillebryteren er lett tilgjengelig for kunden nar induksjonstoppen er installert.
 Du radferer deg ,ed lokale bygningsmyndigheter og bestemmelser hvis du er i tvil angaende installeringen.

+ Du bruker varmefaste overflatematerialer som er lette & rengjore (f.eks. keramiske fliser) pa veggflatene som omgir
induksjonstoppen.



9.3 Pase etter a ha installert induksjonstoppen at:

« Stremtilkoplingsledningen ikke er tilgjengelig gjennom skapdearer eller skuffer.
Det er tilstrekkelig luftgjennomstremning fra utsiden av skroget til undersiden av induksjonstoppen.

» Det, dersom induksjonstoppen er installert over en skuff eller skap, er installert en varmesperre under undersiden av
induksjonstoppen.

 Skillebryteren er lett tilgjengelig for brukeren.

9.4 For festebeslagene plasseres

Legg enheten pa et stabilt, fast underlag (bruk emballasjen). Ikke bruk makt pa deler som stikker ut fra
induksjonstoppen.

9.5 Justere beslagene

Fest induksjonstoppen til benkeplaten ved a skru 4 beslag pa undersiden av induksjonstoppen (se bilde) etter installering.
Juster beslagene etter tykkelsen pa benkeplaten.

induksjonstopp induksjonstopp

Beslagene ma ikke under noen omstendighet bergre innsiden av ben-
keplaten etter installering (se bilde).
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9.6 OBS!

1. Induksjonstoppen ma installeres av kvalifisert personale. Vi har fagfolk som kan hjelpe deg. Prgv aldri & installere in-
duksjonstoppen selv.

2. Induksjonstoppen ma ikke installeres rett over oppvaskmaskin, kjgleskap, fryser, vaskemaskin eller tgrketrommel, da
fuktigheten kan skade induksjonstoppens elektronikk.

Induksjonstoppen ma installeres slik at man er sikret effektiv varmestraling.
Veggen og varmesonen over induksjonstoppen ma tale varme.

For & unnga skade méa laminatet og limet vaere varmebestandig.

Ikke bruk damprens i naerheten av induksjonstoppen.

o 0k w

9.7 Kople induksjonstoppen til stremnettet

VAN

Denne induksjonstoppen ma kun koples til stramnettet av en kvalifisert person.
Kontroller fgr induksjonstoppen koples til stremforsyningen at:
1. Det elektriske opplegget i huset egner seg for induksjonstoppens stremforbruk.

2. Spenningen tilsvarer det som er angitt pa typeskiltet.
3. Stremforsyningsledningen taler belastningen som er angitt pa typeskiltet.

Ikke bruk adaptere, overganger eller skjateledninger for a kople induksjonstoppen til nettet, da dette kan forarsake overopp-

heting og brann.
Stremtilkoplingsledningen ma ikke bergre varme deler, og den ma plasseres slik at temperaturen ikke overstiger 75 °C pa

noe punkt.

VAN

Kontroller med elektriker at ledningsopplegget i huset egner seg til induksjonstoppen uten endringer.
Eventuelle endringer ma kun utfgres av autorisert elektriker.
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Induksjonstoppen kan koples direkte til nettet med énfasetilkopling slik figuren under viser.
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+ Huvis ledningen skades eller ma byttes, ma arbeidet utfgres av en av vare servicerepresentanter med spesialverktgy for a

unnga ulykker.

* Hvis induksjonstoppen skal koples direkte til stramnettet, ma det installeres en allpolig skillebryter med minimum 3 mm

avstand mellom kontaktene.

* Installataren ma pase at de elektriske tilkoplingene er forskriftsmessig utfert og i trad med sikkerhetsforskriftene.
* Ledningen ma ikke bayes eller komme i klem.
+ Ledningen méa kontrolleres jevnlig og kun byttes av autoriserte teknikere.

Undersiden av induksjonstoppen og stremledningen er ikke
tilgjengelige etter installering.

AVFALLSHANDTERING:
Dette produktet ma ikke kasseres
som usortert husholdningsavfall.
Produktet ma leveres pa offentlig
anvist innsamlingssted.

Dette produktet er merket i samsvar med EU-direktiv 2012/19/EU om kasse-
ring av elektriske og elektroniske produkter (WEEE). Ved & sgrge for at pro-
duktet kasseres som det skal, bidrar du til hindre eventuell skade pa miljg og
mennesker, noe som ellers kan skje hvis du kasserer det pa annen mate.

Symbolet pa produktet angir at det ikke kan behandles som vanlig hus-
holdningsavfall. Det skal leveres pa oppsamlingssted for resirkulering av
elektriske og elektroniske varer.

Dette produktet skal behandles som spesialavfall. For ytterligere informasjon
om behandling, gjenbruk og resirkulering av dette produktet kan du kontakte
din lokale gjenvinningsstasjon eller butikken der du kjgpte det.

For mer detaljert informasjon om behandling, gjenbruk og resirkulering av

dette produktet kan du kontakte ditt lokale renholdsverk eller butikken der du
kjgpte det.
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1. Forord
1.1 Sikkerhedsadvarsler

Vi tager sikkerheden saerdeles alvorligt.
Lees disse oplysninger grundigt, inden du
anvender induktionsenheden.

1.2 Installation

1.2.1 Risiko for elektrisk sted

* Afbryd apparatet fra netspaendingen,
inden du udfgrer noget arbejde eller
vedligeholdelse pa den.

* Det er bade ngdvendigt og et lovkray,
at apparatet jordforbindes.

* Indgreb i husets elektriske
installationer ma kun udfgres af en
autoriseret elinstallator.

* Hvis disse anvisninger ikke falges,
kan det medfare elektrisk stad eller
dgdsfald.

1.2.2 Risiko for skareskader
 Pas pa! Enhedens kanter er skarpe.

 Der er risiko for skaereskader, hvis du
ikke er forsigtig.

1.2.3 Vigtige sikkerhedsanvisninger
* Laes disse anvisninger ngje, inden du
installerer apparatet.

» Anbring ikke braendbare materialer
eller produkter pa dette apparat.

 Sgrg for, at personen, der installerer
apparatet har adgang til disse
oplysninger.

* Installationsanvisningerne skal
falges, for at installationen af
apparaten kan godkendes.

* Dette apparat skal installeres og

jordes pa korrekt vis af en autoriseret
elinstallatar.

* Tilslut apparatet til et kredslagb, som
er udstyret med afbrydere, som du
kan afbryde stramforsyningen med.

* Hvis apparatet ikke installeres
korrekt, kan garantien og dermed
reklamationsretten bortfalde.

* Dette produkt kan anvendes af bagrn
fra 8 ar og af personer med nedsat
fysiske, sensoriske eller mentale
evner samt personer uden erfaring
med eller viden om enheden, hvis
de er under opsyn eller instrueres i
sikker anvendelse af produktet, og
forstar de risici, der er forbundet med
anvendelsen.

* Barn ma ikke lege med produktet.
Renggring og vedligeholdelse ma
ikke udferes af barn, der ikke er
under opsyn.

* Hvis strgmkablet beskadiges,
skal det udskiftes af producenten,
producentens servicerepraesentant
eller en anden godkendt person (et
beskadiget stramkabel udger en
fare).

* Advarsel! Sluk gjeblikkeligt produktet,
hvis enhedens overflade er spraekket
(enheder af glaskeramisk eller
lignende materiale beskytter de
stramfgrende komponenter, og der
er derfor risiko for elektrisk stad).

* Anbring ikke metalgenstande
som knive, gafler, skeer og lag pa
enheden (de kan blive meget varme).
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 Brug ikke damprenser til rengaring.

» Renggar ikke kogepladen ved hjeelp af
damprenser.

* Produktet er ikke beregnet til
anvendelse sammen med en
ekstern timer eller et separat
fijernstyringssystem.

 ADVARSEL! Brandfare! Opbevar
ikke genstande i varmezonerne.

* Lad ikke produktet veere uden opsyn
under tilberedningen. Ved korte
tilberedningsprocesser skal produktet
overvages hele tiden.

« ADVARSEL! Hvis du lader gryder
eller pander med fedt eller olie sta pa
enheden uden opsyn, kan der opsta
brand. Sluk ALDRIG ild med vand!
Sluk produktet, og tildeek flammerne
med et |ag eller et brandtaeppe.

1.3 Drift og vedligeholdelse

1.3.1 Risiko for elektrisk stod

* Anvend ikke induktionsenheden,
hvis den er flosset eller har
spraekker. Afbryd gjeblikkeligt
forbindelsen til netspaendingen, hvis
induktionsenhedens overflade er
defekt eller spraekket. Kontakt en
autoriseret elinstallator.

* Afbryd netspaendingen til
induktionsenheden, inden du renggar
eller foretager vedligeholdelse pa
den.

* Hvis disse anvisninger ikke falges,
kan det medfare elektrisk stad eller
dedsfald.

1.3.2 Sundhedsmaessige risici
* Dette apparat opfylder
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sikkerhedsstandarderne for
elektromagnetisme.

» Safremt du har pacemaker eller
andre elektriske implantater (f.eks.
insulinpumpe), skal du kontakte
din leege eller producenten af
implantatet, inden du anvender dette
apparat. Sgrg for, at implantatet
ikke pavirkes af apparatets
elektromagnetiske felt.

Hvis disse anvisninger ikke
folges, kan det medfgare alvorlig
personskade eller dagdsfald.

1.3.3 Risiko for forbraendinger

* Nar apparatet anvendes, bliver visse
af dets komponenter sa varme, at de
kan forarsage forbraendinger.

* Veer forsigtig, s& du undgar kontakt
mellem induktionsenheden og
kropsdele, pakleedning eller andre
genstande end egnede gryder og
pander.

» Anbring ikke metalgenstande
som knive, gafler, skeer og lag pa
enheden (de kan blive meget varme).

» Sarg for, at barn ikke kan komme i
naerheden af enheden.

» Handtag pa kasseroller kan
blive utroligt varme. Sgrg for, at
kasserollens handtag ikke er placeret
direkte over en teendt varmezone.
Anbring handtagene, sa bgrn ikke
kan komme til dem.

* Hvis disse anvisninger ikke falges,
kan det medfgre forbraendinger.

1.3.4 Risiko for skeaereskader
» Barberbladet i skraberen til
induktionsenheden er eksponeret,



nar sikkerhedsbeskyttelsen traekkes
tilbage. Veer meget forsigtig, nar

du anvender den, og opbevar altid
skraberen, sa bgrn ikke kan komme
til den.

* Der er risiko for skaereskader, hvis du
ikke er forsigtig.

1.3.5 Vigtige sikkerhedsanvisninger

« Lad aldrig apparatet veere uden
opsyn, nar det er i brug. Overkogning
forarsager r@g og (eventuelt)
spild, som indeholder fedt, der kan
anteendes.

» Anvend ikke apparatet som
arbejdsbord eller opbevaringssted.

- Efterlad ikke genstande eller
redskaber pa apparatet.

* Placer ikke genstande (f.eks.
kreditkort, hukommelseskort)
eller elektroniske apparater
(f.eks. computere, MP3-afspillere)
i neerheden af apparatet, da
de kan blive pavirket af det
elektromagnetiske magnetfelt.

« Sluk for varmezonen og
induktionsenheden efter
anvendelsen i overensstemmelse
med anvisningerne i denne
handbog (f.eks. ved hjeelp af touch-
knapperne). Seaet ikke din lid til,
at registreringsfunktionen slukker
varmezonerne, nar du flytter gryden
eller panden.

* Barn ma under ingen
omstaendigheder lege med, sidde
pa, sta i neerheden af eller kravle pa
apparatet.

» Opbevar ikke genstande, der kan

vaekke barnets interesse, over
apparatet. Bgrn, der kravler op pa
induktionsenheden, kan fa alvorlige
kveestelser.

* Lad ikke bgrn veere alene eller uden
opsyn i det rum, hvor apparatet
anvendes.

* Barn eller personer med nedsat
kapacitet, der pavirker deres evne
til at anvende apparatet, ma ikke
anvende apparatet uden opsyn af en
voksen person, der kan vejlede dem.
Den voksne, vejledende person skal
sikre, at barnet/personen med nedsat
kapacitet kan anvende apparatet
uden at veere til fare for sig selv eller
omgivelserne.

 Foretag ingen reparationer eller
komponentudskiftninger pa
apparatet, hvis dette ikke anbefales
i handbogen. Alle andre former for
service skal udfgres af en autoriseret
elinstallatar.

* Renggr ikke induktionsenheden ved
hjeelp af damprenser.

* Undlad at anbringe og tabe tunge
genstande pa induktionsenheden.

« Sta ikke pa induktionsenheden.

» Anvend ikke gryder og pander
med beskadigede kanter, og
treek ikke kogegrejet hen over
induktionsenheden — glasfladen kan
blive beskadiget.

» Anvend ikke staluld, harde
renggringssvampe eller andre
slibende renggringsmidler til
rengaring af induktionsenheden
(glasfladen kan blive ridset).

* Hvis streamkablet beskadiges,
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skal det udskiftes af producenten,
producentens servicerepraesentant
eller en anden godkendt person for
at undga fare.

Dette apparat er beregnet til
anvendelse i husholdningen

og til lignende anvendelse,
eksempel i personalekgkkener

i butikker, pa kontorer og andre
arbejdspladser, bondegarde, til
geester pa hoteller, moteller og andre
overnatningssteder, herunder B&B.

ADVARSEL! Dette apparat og dets
tilgaengelige komponenter bliver
varme under anvendelsen.

Pas pa ikke at komme i kontakt med
varmelegemerne.

Barn under 8 ar, ma ikke opholde sig
i neerheden af apparatet (uanset om
de er under opsyn eller gj).

Dette apparat ma kun anvendes

af bgrn fra 8 ar og opefter samt

af personer med nedsat fysisk
funktionsevne, nedsat hgrelse/syn,
nedsat mental kapacitet eller som
mangler erfaring, hvis de er under
opsyn af en ansvarlig person, eller
de har faet anvisninger til sikker brug
af apparatet, og de forstar alle de
risici, som brugen indebeerer.

Bgrn ma aldrig lege med apparatet.
Apparatet ma ikke renggres eller
vedligeholdes af bgrn, der arbejder
uden opsyn.

ADVARSEL! Hvis du lader gryder
eller pander med fedt eller olie sta
uden opsyn pa enheden, kan der
opsta brand. Sluk ALDRIG ild med
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vand! Sluk apparatet, og tildeek
flammerne med et Iag eller et
brandtaeppe!

 ADVARSEL! Brandfare! Opbevar
ikke genstande i varmezonerne.

» Advarsel! Sluk apparatet
gjeblikkeligt, hvis enhedens
overflade er spraekket (der er
risiko for elektrisk stad, da der
er stremfgrende komponenter i
enheden af glaskeramisk eller
lignende materiale).

* Renggar ikke induktionsenheden ved
hjeelp af damprenser.

» Apparatet er ikke beregnet til
anvendelse sammen med en
ekstern timer eller et separat
flernstyringssystem.
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Tillykke med din nye induktionsenhed!

Vi anbefaler, at du laeser denne brugsanvisning/installationsvejledning ngje, sa
du forstar, hvordan apparatet skal installeres og anvendes pa korrekt vis.

Se afsnittet om installation for at fa oplysninger om, hvordan installationen skal

udfares.

Laes omhyggeligt alle sikkerhedsanvisninger inden anvendelse, og opbevar
denne brugsanvisning/installationsvejledning til fremtidig brug efter behov.

2. Produktintroduktion

2.1 Set ovenfra

1

1. Zone til maks. 1.800/3.000 W

2. Zone til maks. 1.800/3.000 W

3. Zone til maks. 1.800/3.000 W

4. Zone til maks. 1.800/3.000 W

5. Fleksibel induktionszone 3.000/4.000 W
6. Fleksibel induktionszone 3.000/4.000 W
7. Glasplade

8. Betjeningspanel

1. Touch-knap til start/timer

2. Teend/sluk-knap til varmezoner
3. Pause

4. Laseknap

5. Teend/sluk

6. Varmeholdelsesknap

7. Effektknap
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2.3 Funktionsprincip

Induktionsteknikken er en meget sikker, avanceret, effektiv og gkonomisk madlavningsteknik. Ved induktionsvarme
genererer elektromagnetiske vibrationer varme direkte i gryden eller panden (ikke pa enhedens glasflade). Glasenheden

bliver varm, fordi den opva % SSS D)

kogegrej af jern

magnetkredslgb
& keramisk glasplade

=== sss | induktionsspole
induktionsstrgm

2.4 Inden anvendelse af ny induktionsenhed

* Lees denne vejledning — iseer afsnittet med sikkerhedsadvarsler!
* Fjern evt. plastfilm fra induktionsenheden.

2.5 Tekniske data Madlavningsenhed

Vaegt og mal er omtrentlige. Vi arbejder konstant med at forbedre Varmezoner

vores produkter, hvilket betyder, at sendringer af tekniske data og | Netspaending

design kan ske uden forudgaende varsel. Installeret elektrisk effekt

Produktmal: | x b x h (mm) | 590 x 520 x 60
Abningens méal: A x B (mm) | 565 x 495

CIH9660S

4 zoner

220-240 V~ 50-60 Hz
7.200 W

Energieffektivitet

Oplysninger om elektriske enheder til husholdningsbrug i henhold til Kommissionens forordning (EU) 66/2014.

Modelbetegnelse

CIH9660S

Enhedstype Indbygget induktionsenhed
Antal varmezoner og/eller varmeomrader 2 omrader
Opvarmningsteknik (induktionsvarmezone og varmeomrader, stralingsvarmezoner, kogeplader) induktionsvarmeomrader
Til runde varmezoner eller varmeomrader: diameter for anvendelig flade til hver elektrisk opvarmet o e~
varmezone (afrundet til naermeste 5 mm)

Omrade 1
Til ikke-runde varmezoner eller varmeomrader: laengde og bredde for anvendeligt flade til hver elektrisk | 40 x 20 cm (I x b)
opvarmet varmezone/varmeomrade (afrundet til n@rmeste 5 mm) b Omrade 2

40 x 20 cm (I x b)

Omrade 1: 195,3 Wh/

(beregnet pr. kg)

Energiforbrug pr. varmezone eller varmeomrade (pr. kg) cEche)itl::; Omrade 2kg1 94.2 Wh/
kg
Enhedens energiforbrug Electric hob 194,8 Whkg

Energibesparelse
Felg nedenstaende tip for at spare pa energien ved madlavning.

» Kog ikke mere vand, end du skal bruge.

* Brug altid 1ag (om ngdvendigt).

* Anbring gryden eller panden i varmezonen, inden du teender zonen.
» Anbring de mindre gryder og pander i de mindre varmezoner.

» Anbring gryden eller panden i midten af varmezonen.

* Anvend varmezonens restvarme til at holde maden varm o.lign.
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3. Anvendelse

3.1 Touch-knapper ?’{// /

« Disse knapper reagerer pa bergring, sa det er ikke ngdvendigt at trykke hardt / x
pa dem.

+ Tryk med fingerens blomme, ikke fingerspidsen.
» Nar knappen aktiveres, hares et bip.

+ Searg for, at knapperne er rene og tarre, og der ikke ligger genstande pa dem (f.eks. kekkenredskaber eller handklaeder).
Selv en tynd vandfilm kan besvaerligg@re anvendelse af knapperne.

3.2 Anvendelige gryder og pander

» Brug kun gryder og pander med en bund, der er egnet til induktionsenheder.
Led efter induktionssymbolet pa emballagen eller i bunden af gryden eller panden. /f"-\

» Du kan kontrollere, om gryden eller panden er velegnet til induktionsenheder ved hjelp af en ma
Hold magneten mod grydens eller pandens bund. Hvis den seetter sig fast, er kogegrejet egnet ti =
* Hvis du ikke har en magnet: ‘{o
=
» Gryder eller pander, der er fremstillet af falgende materiale, er ikke egnet til induktionsenheder: rent rustfrit stal, alumini-
um eller kobber uden magnetbund, glas, trae, porceleen, keramik eller lertgj.

1. Heeld lidt vand i den gryde eller pande, du vil kontrollere.
2. Hvis symbolet pa displayet ikke blinker, og vandet varmes op, er kogegrejet egnet til brug.

Anvend ikke gryder og pander med skadede kanter eller konveks/konkav bund.

ﬁ(@

Searg for, at grydens eller pandens bund er fiad, at den ligger plant mod glasfladen, og at den har samme stgrrelse som
varmezonen. Brug gryder og pander, der har samme diameter som den valgte zone. Hvis gryden eller panden er bredere,
arbejder zonen ved maks. effekt. Hvis du anvender en noget mindre gryde eller pande, kan effekten blive lavere end forven-
tet. Har gryden eller panden en diameter under 140 mm, registreres den muligvis ikke af enheden. Placer altid gryden eller
panden i midten af varmezonen.

3.3 Kogegrejets mal

Varmezonerne tilpasses automatisk (op til Varmezone Diameter for kogegrejets bund

et bestemt niveau) til kogegrejets diameter. .

Diameteren pa kogegrejets bund skal under Min. (mm) Maks. (mm)
alle omsteendigheder have en vis sterrelse for 1,2,3,4 140 220

at passe til varmezonen. Anbring gryden eller o i

panden midt i varmezonen for at opna det bedste fleksibel induktionszone | 220 220 x 400
resultat.
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3.4 Anvendelse
3.4.1 Start madlavningen

3.4.2 Afslut madlavningen

Tryk pa Teend/sluk. Nar enhe-
den er taepdt, Ierr summeren Tryk pa Teend/sluk-knappen for
en gang, timerdisplayet viser den varmezone, du vil slukke.
(00), og varmezonens Teend/
sluk-knap viser _ eller u eller
M, hvilket angiver, at induktions-
enheden er i standby-tilstand.
P Sluk varmezonen ved at P
Placer en egnet gryde eller i ; trykke pa varmeknappen o L1 ‘I‘I.Idl ! I"_"'
pande i den varmezone, du vil — A til venstre. Sgrg for, at (0) e

anvende.
* Sgrg for, at bade grydens
bund og varmezonens flade
erren og tar. —

vises pa displayet.

0\
d‘ ™\

Tryk pa varmezonens Teenk/
sluk-knap (en indikator begyn-
der at blinke og viser dit valg).

Sluk hele induktionsenheden ved
at trykke pa Teend/sluk.

Juster varmen ved at trykke pa mere varme

varmeknappen.

* Hvis du ikke veelger en
varmeindstilling inden for 1
minut, slukkes induktionsen-
heden automatisk. Du skal
starte fra trin 1 for at teende

den igen.

<+

mindre varme

d M\

* Du kan justere varmeindstil-
lingen nar som helst under
madlavningen.

ta

Pas pa, sa du ikke kommer i kon-

kt med meget varme flader.
Symbolet (H) vises, nar varme-
zonen er for varm at ragre ved.
Symbolet forsvinder, nar fladen
er afkglet til en sikker tempera-
tur. Du kan anvende varmezo-
nen, som fortsat er varm, til at
opvarme en anden gryde eller
pande (pa den made sparer du
energi).

A

Hvis = ':’ E og varmeindstilling blinker pa displayet

Det betyder, at:
+ du ikke har placeret gryden eller panden i en korrekt
varmezone

« den anvendte gryde eller pande er ikke egnet til indukti-
onsenheder

+ gryden eller panden er for lille eller ikke korrekt centreret
i varmezonen.

Induktionsenheden fungerer kun, hvis en egnet gryde eller
pande er placeret i varmezonen.

Displayet slukker automatisk efter 1 minut, hvis ikke en
egnet gryde eller pande placeres i varmezonen.
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3.4.3 Brug effektforaggelse

Aktivér effektforagelsen

Tryk pa varmezonens Teend/sluk-
knap.

3.4.4 Varmeholdelse

Aktivér varmeholdelse

Tryk pa varmezonens Taend/sluk-knap.

Nar du trykker pa effektknappen B ,
viser zoneindikatoren symbolet (b), og
effekten indstilles pa maks.

B

Tryk pa varmeholdelsesknappen !,
(zonens indikator viser j ).

! —>

Afbryd effektforagelsen

Tryk pa Teend/sluk-knappen for den
varmezone, som du Vil slukke effekt-
foragelsen for.

a: Tryk pa E effektknappen (varmezonen vender tilbage til
den oprindelige indstilling).

eller

b: Tryk pa varmeknappen (varmezonen vender tilbage til
den valgte indstilling).

ELLER [ | L LRERTEETIm

Afbryd varmeholdelse

a) Tryk pa varmeholdelsesknappen
(varmezonen vender tilbage til den
oprindelige indstilling).

@\

« Effektforggelse kan anvendes til alle varmezoner.

» Varmezonen vender automatisk tilbage til den oprinde-
lige indstilling efter 5 minutter.

* Nar effektforggelse er aktiveret for varmezone 1,
begraenses varmezone 2 automatisk til under niveau 2
(og omvendt).

+ Hvis den oprindelige varmeindstilling var (0), vender
den tilbage til (9) efter 5 minutter.
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valgte indstilling). HEERRRRRARI
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3.4.5 Fleksibel induktionszone

» Dette omrade anvendes som en stor zone eller to forskel-

lige mindre zoner.

Den fleksible induktionszone bestar af to uafheengige
induktorer, der reguleres hver for sig. Nar den anvendes
som en stor zone, kan gryden eller panden flyttes fra den
ene zone til anden (inden for den fleksible induktionszo-
ne), uden at effektindstillingen for gryden eller panden
endres (den del af zonen, som ikke deekkes af kogegre-
jet, slukkes automatisk).

Vigtigt:

Serg for, at du placerer gryden eller panden midt i den
respektive varmezone. Sgrg for, at ovalt eller aflangt
kogegrej er placeret midt i varmezonen, og at de daekker
krydserne. Sarg ogsa for, at kogegrejet daekker mindst
75 % af varmezonen. Vi anbefaler, at du ikke placerer en
rund gryde eller pande i midten.

Eksempel pa god og darlig placering af kogegrej:

]

J

Som en stor zone

For at anvende den fleksible induk-
tionszone som en stor zone skal du
blot trykke pa de respektive knapper.

Varmeindstillinger fungerer praecist som for en almindelig
zone.

Hvis kogegrejet flyttes fra den forreste til den bageste del
(eller omvendt), registrerer den fleksible induktionszone
automatisk den nye position og beholder samme varmeind-
stilling.

Hvis du vil seette en gryde mere pa, skal du blot trykke pa
den respektive knap (kogegrejet registreres automatisk).

Som to uafhaengige zoner

For at anvende den fleksible induktionszone som to uafhaen-
gige zoner skal du blot trykke pa de respektive knapper.

U ELLER
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3.4.6 Las knapperne

» Knapperne kan lases (for at forhindre at eksempelvis bgrn
teender varmezonen ved en fejl).

» Nar knapperne er last, er det kun funktionen Taend/sluk,
der fungerer.

Las knapperne
Tryk pa lasesymbolet E . Timerdisplayet viser (Lo).

Las knapperne op

Tryk pa lasesymbolet E i nogle sekunder.

A\

Nar enheden er I3st, er alle knapper (undtagen Taend/

sluk) (D deaktiverede. Det betyder, at du altid kan slukke
induktions-

enheden ved at trykke pa Teend/sluk (D i en ngdsituation
(vil du anvende andre funktioner, skal du dog lase enheden
op farst).
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3.4.7 Timerdisplay

Du kan anvende timeren pa to forskellige mader:
» Som minutur (i sa fald afbrydes varmezonerne ikke, nar timeren nar den indstillede tid).

« Til at slukke en eller flere varmezoner (nar den indstillede tid er gaet, slukkes varmezonen, maks. tid: 99 minutter).

a) Anvend timer som minutur

Hvis du ikke valger en varmezone

Sarg for, at induktionsenheden
er teendt, og at mindst en

af varmezonerne er teendt i
mindst lige sa lang tid, som den
timeren er indstillet pa. Ellers
slukker enheden automatisk
for at spare energi, hvis ingen
varmezone er teendt.

1NV 2

',

Tryk pa timeren (10 vises i
timerdisplayet og 0 blinker).

Indstil tiden ved at trykke pa varmeknappen (f.eks. 6).

(E VT EErrnnim

Tryk pa timerdisplayet igen
(1 blinker). N 4
N

Indstil tiden ved at trykke pa varmeknappen (f.eks. 9). Nu er
timeren indstillet pa 96 minutter.

g5 e

@\

Nar den indstillede tid er gaet, bipper den akustiske alarm i
30 sekunder, og timerdisplayet viser (--).

NN
UL

b) Indstil timeren til at slukke en eller
flere varmezoner

Indstil en zone
Tryk pa Teend/sluk-knappen

for den varmezone, som du vil
indstille timeren for.

Tryk pa timerdisplayet (10
vises i timerdisplayet og 0
blinker).

1N 2
] AN

Indstil tiden ved at trykke pa varmeknappen. (f.eks. 6).

JE T TTEEETTIAIm

Tryk pa timerdisplayet igen
(1 blinker).

IC

7N

\|/
-

Indstil tiden ved at trykke pa varmeknappen (f.eks. 9). Nu er
timeren indstillet pa 96 minutter.

g5 e

i
5

Nedtaellingen begynder med det
samme, nar tiden er indstillet.
Displayet viser den resterende
tid, og timerdisplayet blinker i 5
sekunder.

o

Nar tilberedningstiden udlgber,
slukkes varmezonen automatisk.

C
C2

vil de stadig veere teendt.

A\

2) Det rgde punkt ved siden af effektindikatoren teendes
0g angiver, at zonen er valgt.

1) Hvis andre varmezoner taendes fgr denne varmezone,
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Indstil flere varmezoner:

Vil du indstille flere varmezoner, skal du fglge anvisningerne
nedenfor:

Nar du indstiller tiden for flere varmezoner samtidigt, vises
decimalpunkterne for bergrte varmezoner. Minutdisplayet
viser minuturet. Punktet for zonen blinker.

Displayet ser saledes ud:

o

(indstillet pa 15 minutter)

5

oy

(indstillet pa 45 minutter)

Nar den indstillede tid pa timeren er udlgbet, slukkes
varmezonen. Nar den har gjort det, vises timeren for nzeste
varmezone, og punktet for zonen blinker.

Displayet ser ud som pa billedet nedenfor:

N

'
Y

M
au

(indstillet pa 30 minutter)

Tryk pa varmezonens Taend/sluk-knap (timeren vises i
timerdisplayet).
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3.4.8 Sat varmezonen pa pause

1. Nar varmezonerne er aktive,

trykker du pa knappen Bil

(alle displays viser |} og afbry-

der varmen). |
| denne tilstand kan kun lase-

symbolerne Bl og @ anven-

des. T

2. Tryk pa Bl igen for at vise
den oprindelige indstilling pa
displayene (varmezonerne
varmer fortsat).

3.4.9 Standardindstilling af driftstid

Induktionsenheden har automatisk slukkefunktion som

en ekstra sikkerhedsforanstaltning. Denne funktion sluk-

ker automatisk enheden, hvis du glemmer at slukke den.
Standardindstilling af driftstid for forskellige effektindstillinger
vises i tabellen nedenfor.

Effektindstilling Varmehol- 112|3(4|5|6|7
delse
Standardindstilling af 8 8|18(8|4(4(|42

driftstid (timer)

Nar gryden eller panden fjernes fra induktionsenheden,
skal opvarmningen afbrydes med det samme, og enheden
slukkes automatisk efter 2 minutter.



4. Retningslinjer for madlavning

A\

Pas pa under madlavningen — olie og fedt opvarmes saerdeles hurtigt (isaer hvis du anvender effektforagelse).
Ved meget hgje temperaturer selvantaender olie og fedt (det kan veere meget farligt og forarsage brand).

4.1 Madlavningstip

Skru ned for varmen, nar det begynder at koge i gryden.

Hvis du anvender lag, kan du forkorte tilberedningstiden
og spare energi ved at saenke temperaturen.

Brug kun sa meget vaeske eller fedt, der er ngdvendigt til
tilberedningen (for meget vaeske forlaenger tilberedningsti-
den).

Start med at tilberede maden pa hgj varme, og skru efter-
handen ned for varmen, nar maden er feerdig.

4.1.1 Smakogning, kogning af ris

Smakogning forekommer, nar varmen er ca. 85 °C (bob-
lerne frigares af og til fra bunden og stiger op til over-
fladen). Med denne tilberedningsmetode bliver maden
rigtig god og veltillavet, eftersom smagen udvikles, uden
at maden koges for meget. Mad, der skal tilberedes pa
denne made, er suppe, bgffer og seggebaseret/meljaevnet
SOvs.

Ved visse typer madlavning (herunder kogning af ris ved
absorberingsmetoden) kan det veere ngdvendigt med en
noget hgjere varme end den laveste indstilling (pa den
made sikrer du, at maden tilberedes korrekt pa den anbe-
falede tid).

4.1.2 Bruning af boffer

Tilberedning af velsmagende bgffer:

1.

Lad kadet hvile ved rumtemperatur ca. 20 minutter inden
tilberedningen.

. Opvarm en tykbundet stegepande.
. Pensl begge sider af bgffen med olie. Kom lidt olie i den

varme stegepande, og leeg baffen i.

. Vend kun bgffen en gang under tilberedningen. Den

preecise tilberedningstid afhaenger af bgffens tykkelse,
og hvor gennemstegt du vil have den. Tilberedningsti-
den kan variere mellem 2 og 8 minutter pr. side. Tryk pa
baffen for at maerke, hvor stegt den er — jo fastere, desto
mere gennemstegt er den.

. Lad bgffen blive nogle minutter i den varme stegepande,

sa den bliver mar.

4.1.3 Stegning

1. Anvend en wokpande med flad bund eller en stor stege-
pande.

2. Leeg alle ingredienser og udstyr frem. Stegning af mad er
en hurtig proces. Hvis du skal stege store portioner mad,
ber du opdele ingredienserne i flere mindre portioner.

3. Forvarm stegepanden kortvarigt, og haeld to spiseske olie
pa.

4. Start altid med at tilberede kadet, hvis du skal tilberede
flere forskellige ravarer (leeg det stegte kad til side, og
hold det varmt).

5. Steg grensagerne. Nar de er varme, men stadig spr@de,
skruer du ned for varmen i varmezonen, laegger kodet i
stegepanden og tilsaetter sovsen.

6. Bland forsigtigt ingredienserne, og serg for, at de er gen-
nemvarme, inden du tager stegepanden af enheden.

7. Servér med det samme!

4.2 Registrering af mindre
genstande

Hvis en for lille eller ikke-magnetisk gryde eller pande (f.eks.
af aluminium) eller andre mindre genstande (f.eks. knive,
gafler eller nggler) placeres pa enheden, slar den automa-
tisk over pa standby-tilstand efter ca. 1 minut. Ventilatoren

fortsaetter med at afkgle induktionsenheden i endnu 1 minut.
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5. Varmeindstilling

Indstillingerne nedenfor skal kun ses som retningslinjer. Den praecise indstilling afheaenger af flere forskellige faktorer (f.eks.
typen af gryde eller pande og hvor meget, der skal tilberedes). Prgv dig frem for at finde den bedst mulige indstilling for
induktionsenheden.

Varmeindstilling Velegnet til

1-2 * opvarmning pa svag varme af sma maengder mad

+ smeltning af chokolade og smer og til mad, der hurtigt
bliver breendt

« forsigtig smakogning

* langsom opvarmning

3-4 * opvarmning

» hurtig smakogning

* kogning af ris

5-6 » pandekager
7-8 * sautering

* kogning af pasta
9/P * stegning

* bruning

* opkogning af suppe
* kogning af vand
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6. Pleje og renggring

Hvad?

Daglig renggring af glas (finger-
aftryk, maerker, madpletter eller
spildt mad, der ikke indeholder

sukker)

Overkogning, smeltning og
spildt sukker pa glas

Spildt materiale pa touch-knap-
perne

Hvordan?

1. Afbryd netspaendingen til induktionsen-
heden.

2. Pafer renggringsmiddel til induktionsen-
heder, mens glasfladen fortsat er varm
(ikke breendende varm!).

3. Skyl fladen af, og ter den med en ren
klud eller et stykke kakkenrulle.

4. Tilslut netspaendingen til induktionsenhe-
den.

Lasn straks disse rester med en skraber til
induktionsenheder (eller lignende genstan-
de, der er egnede til induktionsenheder).
Pas pa, sa du ikke beskadiger varmezo-
nens overflade.

1. Afbryd netspaendingen til induktionsen-
heden.

2. Hold skraberen/redskabet i en vinkel pa
30°, og fiern pletten/det spildte materiale
fra varmezonen (skrab det over i en kold
del af induktionsenheden).

3. Fjern pletten/det spildte materiale med en
karklud eller lignende.

4. Felg trin 2-4 under Daglig rengering af
glas (se ovenfor).

1. Afbryd netspaendingen til induktionsen-
heden.

2. Ter det spildte materiale op.

3. After fladen ved touch-knapperne med en
ren, fugtig svamp eller klud.

4. Tor omradet med et stykke kakkenrulle, til
det er helt tart.

5. Tilslut netspaendingen til induktionsenhe-
den.

Vigtigt!

+ Nar stremmen til induktionsenheden
afbrydes, angives varme varmezoner
ikke med (H), men de kan altsa stadig
vaere varme! Vaer meget forsigtigt.

+ Harde renggringssvampe, visse nylon-
svampe og harde/slibende renggrings-
midler kan ridse glasset. Kontrollér
altid, om renggringssvampen er egnet
til glasenheder, inden du anvender
den.

Efterlad ikke rester af renggringsmidlet
pa induktionsenheden (glasset kan
blive plettet).

Fjern pletter (f.eks. smeltet mad,
sukkerholdig mad eller madrester) sa
hurtigt som muligt. Hvis pletterne far
lov til at blive siddende, sa de stadig
er der, nar enheden afkgles, kan det
blive sveert at fa dem af (de kan endda
skade glasfladen permanent).

Risiko for skeereskader: Nar sikker-
hedsbeskyttelsen er fiernet, er skra-
beren skarp som et barberblad. Veer
meget forsigtig, nar du anvender den,
og opbevar altid skraberen, sa bgrn
ikke kan komme til den.

« Er der vaeske pa induktionsenheden,
kan den slukke (enheden bipper),
og touch-knapperne fungerer mu-
ligvis ikke. After omradet omkring
touch-knapperne, inden du teender
induktionsenheden igen.
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1.Tip

Problem

Induktionsenheden taender ikke.

Touch-knapperne reagerer ikke.

Touch-knapperne er sveere at anven-
de.

Glasset er ridset.

Visse gryder og pander afgiver lyd,
nar de anvendes (knitrende eller
smeeldende lyd).

Induktionsenheden afgiver en lav
summelyd, nar den er indstillet pa hgj
varme.

Der hgres ventilatorstgj fra induktions-
enheden.

Gryden eller panden opvarmes ikke
og vises ikke pa displayet.

Induktionsenheden eller varmezonen
blev uventet slukket, der hgres en
akustisk alarm og vises en fejlkode
(seedvanligvis skiftevis med et eller to
cifre i timerdisplayet).

Mulig arsag

Ingen stremforsyning.

Knapperne er last.

Arsagen kan veere, at der findes en
tynd vandfilm pa knapperne, eller at
du trykker med fingerspidserne.

Gryden eller panden har ujeevne
kanter.

Uhensigtsmaessige, slibende rengo-
ringssvampe eller uegnede rengo-
ringsmidler anvendes til renggring af
enheden.

Dette kan skyldes grydens eller
pandens konstruktion (fremstillet af
forskellige metaller, der vibrerer pa
forskellig made).

Det afhaenger af induktionsteknikken.

Induktionsenhedens indbyggede
keleventilator er begyndt at nedkgle
elektronikken, sa den ikke overophe-
des. Ventilatoren kan fortsat arbejde,
ogsa nar du har slukket induktionsen-
heden.

Induktionsenheden kan ikke registrere
gryden eller panden, da den ikke er
egnet til induktionsenheder.

Induktionsenheden kan ikke registrere
gryden eller panden, da den er for lille
til varmezonen, eller ikke er korrekt
centreret pa den.

Teknisk fejl.

Udbedring

Kontrollér, at induktionsenheden

er tilsluttet stramforsyningen, og at
spaendingen er slaet til. Kontrollér for
stromafbrydelse i huset. Kontakt en
autoriseret elinstallatgr, nar du har
kontrolleret, at der ikke er strgmafbry-
delser eller lignende problemer.

Las knapperne op. Se afsnittet Anven-
delse af induktionsenheden for at fa
yderligere oplysninger.

Searg for, at touch-knapperne er tarre,
og at du trykker med fingerblommen.

Brug gryder og pander med flad og
jeevn bund. Se afsnittet Anvendelige
gryder og pander.

Se afsnittet Pleje og renggring.

Det er normalt, at gryden eller panden
afgiver lyde og er ikke et tegn pa fejl.

Det er normalt, men lyden mindskes
eller forsvinder helt, nar du skruer ned
for varmen.

Det er normalt. Afbryd ikke netspaen-
dingen til induktionsenheden, mens
ventilatoren arbejder.

Brug kun gryder og pander, der er
egnede til induktionsenheder. Se af-
snittet Anvendelige gryder og pander.

Saet eller panden gryden midt i zonen,
og serg for, at dens bund har samme
starrelse som varmezonen.

Skriv fejlmeddelelsen ned, afbryd net-
speendingen til induktionsenheden, og
kontakt en autoriseret elinstallater.
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8. Fejlvisning og eftersyn

Induktionsenheden er udstyret med selvdiagnosefunktion. Ved hjeelp af denne testfunktion kan elinstallatgren kontrollere
funktionen for flere komponenter uden at skulle afmontere enheden fra arbejdsfladen.

Fejlfinding

Problem Mulig arsag Udbedring

F1-F6 Temperatursensorfejl. Kontakt producenten.

FO-FA Temperatursensorfejl for halvlieder Kontakt producenten.

(IGBT).

FC Forbindelsen mellem displayprintkortet | Kontakt producenten.

og det hovedprintkortet er afbrudt.

E1/E2 Unormal netspeending. Kontrollér, at stramforsyningen er
normal. Start enheden igen, nar du
har sikret dig, at stramforsyningen er
normal.

E3/E4 Temperatursensoren for den keramiske | Genstart induktionsenheden, nar den-

glasplade registrerer hgj varme. ne er svalet af.

ES5 Temperatursensoren for halvlederen Genstart induktionsenheden, nar den-

(IGBT) registrerer hgj varme.

ne er svalet af.

99



2) Fejl og udbedring

Fejl
LED-paeren teendes ikke,

nar apparatet tilsluttes til
netspaending.

Problem
Ingen strgmforsyning.

Udbedring A

Kontrollér, at stikket er sat
korrekt i stikkontakten i vaeg-
gen, og at der er spaending i
stikkontakten.

Tilslutningsfejl til effekt-
printkort (ekstraudstyr) og
displayprintkort.

Kontrollér tilslutningen.

Effektprintkort (ekstraudstyr)
er beskadiget.

Udskift effektprintkortet (eks-
traudstyr).

Udbedring B

Displayprintkortet er beska- | Udskift displayprintkortet.
diget.
Visse knapper eller LED-dis- | Displayprintkortet er beska- | Udskift displayprintkortet.

playet fungerer ikke korrekt.

diget.

Indikator for tilberedningstil-
stand teender, men varmen
aktiveres ikke.

Enhedens temperatur er for
hg;j.

Det kan skyldes, at omgivel-
sestemperaturen er for hgj.
Mulig blokering af ind- eller
udgaende luftdyser.

Fejl pa ventilatoren.

Kontrollér, om ventilatoren
arbejder problemlgst (udskift
ventilatoren, hvis den ikke
fungerer korrekt).

Effektprintkortet er beska-
diget.

Udskift effektprintkortet.

Varmen forsvinder pludselig
under anvendelsen, og sym-

bolet (u) blinker pa displayet.

Forkert type gryde eller
pande.

Gryden eller panden har for
lille en diameter.

Anvend korrekt type gryde
(se brugsanvisningen).

Enheden er overophedet.

Enheden er overophedet.
Vent, indtil temperaturen slar
over pa normal.

Tryk pa Taend/sluk for at
genstarte enheden.

Registreringskredslagbet
for kogegrej er beskadiget
(udskift effektprintkortet).

Varmezonerne pa samme
side (f.eks. zone 1 og 2)
angiver (u).

Tilslutningsfejl til effektprint-
kort og displayprintkort.

Kontrollér tilslutningen.

Displayprintkortet til kommu- | Udskift displayprintkortet.
nikationsdelen er beskadi-

get.

Hovedprintkortet er beska- Udskift effektprintkortet.

diget.

Ventilatormotoren lyder
meerkeligt.

Ventilatormotoren er beska-
diget.

Udskift ventilatoren.

Ovenstaende eksempel er ment som en hjeelp til dig ved fejlsegning, sé du kan identificere almindelige fejl.
Adskil ikke enheden selv (du kan beskadige induktionsenheden eller komme til skade).
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9. Installation

9.1 Installationsudstyr

Skeer en abning i arbejdsfladen i overensstemmelse med malene pa tegningen.

Sarg for en installationsmargen pa mindst 5 cm rundt om abningen (til forankring ved installation).

Sarg for, at arbejdsfladens tykkelse er mindst 30 mm. Arbejdsfladen skal besta af varmebestandigt og isolerende materiale
(tree, fiberplade eller hygroskopisk materiale ma kun anvendes, hvis det er impraegneret), der ikke er stremfarende (risiko
for elektrisk stad) eller som let deformeres (pa grund af enhedens varmestraling). Se nedenfor:

A OBS! Sikkerhedsafstanden mellem enhedens sider og arbejdsfladens indre flader skal vaere mindst 3 mm.

—

—-» « F
Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 565 495 50 (min.) 3 (min.)

Kontrollér, at induktionsenheden er korrekt ventileret, og at hverken den ind- eller udgaende luftdyse er blokeret. Kontrollér,
at induktionsenheden er i god stand. Se nedenfor.

A OBS! Sikkerhedsafstanden mellem enheden og overskabet skal vaere mindst 600 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

600 50 (min.) |20 (min.) | Indgéende | Udgaende luftdy-
luftdyse se: 5 mm
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ADVARSEL!
Sarg for, at ventilationen er tilstraekkelig

Kontrollér, at induktionsenheden er korrekt ventileret, og at hverken den ind- eller udgaende luftdyse er blokeret. For at
undga utilsigtet kontakt med enhedens varme underside (eller elektrisk stad ved arbejdet) skal der monteres en traeindsats
(der fastgeres med skruer) mindst 50 mm fra enhedens underside. Fglg anvisningerne nedenfor.

| |
A
Min. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

Der er ventilationsabninger langs enhedens yderkant. Serg for, at dis-
se abninger IKKE blokeres af arbejdsfladen, nar du placerer enheden
pa monteringsstedet.

* Den lim, der anvendes til sammenfgjning af plast- eller traemateriale
i kekkenskabe, skal kunne modsta temperaturer op til 150 °C (ved
brug af forkert lim, kan materialet lasne sig).

* Vaggen bagved samt nzrliggende og omgivende flader skal derfor
kunne modsta en temperatur pa 90 °C.

9.2 Kontrollér fglgende inden installation af enheden

« at arbejdsfladen er kvadratisk og nivelleret (kontrollér, at ingen strukturelle elementer begraenser pladsen).

« at arbejdsfladen er fremstillet af varmebestandigt og isoleret materiale.

+ at ovnen har indbygget kgleventilator, hvis enheden installeres over ovnen.

+ at installationen opfylder alle krav i denne brugsanvisning samt relevante standarder og lovmaessige bestemmelser.

+ at en egnet afbryder, som kan afbryde netspaendingen helt, installeres permanent samt monteres og placeres i henhold til
lokale love og lovmeaessige bestemmelser.

« at afbryderen er godkendt, og at der er mindst 3 mm mellem kontakterne for alle poler (eller for alle aktive faseledere, hvis
de lokale love for elinstallationer tillader denne variation af kravene).

- at afbryderen installeres, sa den er let tilgaengelig for den, der anvender enheden.
« at du kontakter de lokale byggemyndigheder i tvivistilfaelde og felger de lokale lovmaessige bestemmelser.

+ at du anvender varmebestandige materialer med flader, der er lette at rengare (f.eks. kakler) til vaegfladerne rundt om
enheden.
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9.3 Kontrollér faglgende efter installation af enheden

« at stramkablet ikke er let at komme til via skabslager eller skuffer.

+ at gennemstrgmningen af frisk luft fra skabets yderside til enhedens underside er tilstraekkelig.

+ at en varmebarriere er installeret under enhedens underdel, hvis enheden installeres over skuffer eller skabe.
« at afbryderen er let tilgaengelig for den, der anvender enheden.

9.4 Inden placering af monteringsklips

Placer enheden pa en stabil og jeevn flade (anvend emballagen). Pas pa, at du ikke beskadiger betjenings-
anordningen, der stikker ud fra enheden.

9.5 Juster monteringsklipsens stilling

Skru de to monteringsklips fast pa enhedens underside (se billedet), og fastger enheden pa arbejdsfladen, nar den er pla-
ceret i korrekt stilling.

Juster monteringsklipsens stilling, sa den passer til tykkelsen pa den arbejdsflade, der anvendes.

enhed enhed

Monteringsklipsen ma under ingen omstandigheder bergre arbejdsfla-
dens underside efter installation (se billedet).
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9.6 Forsigtighed

1. Induktionsenheden skal installeres af en autoriseret elinstallatar. Kontakt os, hvis du har brug for hjaelp. Udfer ikke
installationen selv.

2. Enheden ma ikke installeres direkte over opvaskemaskiner, kaleskabe, frysere, vaskemaskiner eller tarretumblere (fugt
fra disse apparater kan beskadige enhedens elektronik).

3. Induktionsenheden skal installeres, s& god varmeafledning sikres (i modsat fald kan det pavirke apparatets driftssikker-
hed i negativ retning).

4. Veeggene og de inducerende varmezoner over bordfladen skal veere varmebestandige.
5. Ogsa laminatplader og lim skal veere af varmebestandigt tilsnit.
6. Brug ikke damprenser i neerheden af enheden.

9.7 Tilslut enheden til netspaending

VAN

Denne enhed skal tilsluttes til netspeending af en autoriseret elinstallater.

Kontrollér fglgende, inden du tilslutter enheden til netspaending:

1. Kontrollér, at husets elektriske installationer er beregnet til den effekt, som enheden forudsaetter.

2. Serg for, at spaendingen i stikkontakten er den samme som spaendingen, der er angivet pa typeskiltet.
3. Sarg for, at tilslutningskablet er beregnet til den belastning, der er angivet pa typeskiltet.

Brug ikke adaptere, effektreduktion eller forgreninger til tilslutning af enheden til netspaending (disse kan forarsage overop-
hedning og brand).

Serg for, at tilslutningskablet ikke kommer i kontakt med varme komponenter (den skal veere placeret pa et sted, hvor tem-
peraturen ikke overstiger 75 °C).

VAN

Kontakt en elinstallater for at fa konstateret, om husets elektriske system kan holde til at forsyne induktionsenheden med
strom.

Indgreb ma kun udfgres af en autoriseret elinstallater.
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Produktet kan tilsluttes direkte til 1-faset netspaending (se billedet).
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Hvis kablet er beskadiget eller treenger til udskiftning, skal dette arbejde udferes af en autoriseret elinstallater, der anven-
der det korrekte veerktgj (kontakt forhandleren).

Hvis apparatet skal tilsluttes direkte til netspaending, skal der installeres en flerpolet kredslgbsafbryder (min. afstand mel-
lem kontakterne: 3 mm).

Det er montgrens ansvar at sikre, at alle elektriske tilslutninger udferes korrekt, og at de opfylder de geeldende sikker-
hedsforskrifter.

Kablet ma ikke bgjes eller klemmes.
Kontrollér kablet regelmeaessigt! Hvis det skal udskiftes, skal arbejdet udfares af en autoriseret elinstallatgr.

Enhedens underside samt stremkablet er ikke tilgaengelig efter instal-
lation.

Dette apparat er maerket i henhold til WEEE-direktivet 2012/19/EU om
affald, der bestar af eller indeholder elektriske eller elektroniske produkter.
Ved at sikre, at dette apparat bortskaffes pa korrekt vis, er du med til at
passe pa bade miljg og mennesker og undgar de skader, der ellers kan blive
konsekvensen af forkert bortskaffelse.

Symbolet pa produktet angiver, at det ikke kan behandles som normalt

husholdningsaffald. Tag produktet med p& genbrugspladsen, og bortskaf det
_ som elektrisk/elektronisk affald.

Dette apparat skal bortskaffes som specialaffald. Kontakt de lokale myn-

digheder, genbrugspladsen eller forhandleren, hvis du gnsker at fa flere

BORTSKAFFELSE: oplysninger om korrekt bortskaffelse af produktet.

Bortskaf ikke produktet som usorteret . .
kommunalt affald. Den skal bortskaf- Kontakt de lokale myndigheder, genbrugspladsen eller forhandleren, hvis du
fes som specialaffald. egnsker at fa flere oplysninger om korrekt bortskaffelse af produktet.
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1. Alkusanat

1.1 Turvallisuusvaroitukset
Suhtaudumme turvallisuuteen erittain
vakavasti. Lue nama tiedot, ennen kuin
kaytat induktiokeittotasoa.

1.2 Asennus

1.2.1 Sahkoiskun vaara
* [rrota laite sahkoverkosta ennen sille
tehtavia korjaus- tai huoltotoita.

 Laitteen maadoittaminen on seka
valttamatonta etta lakisaateinen
vaatimus.

» Kiinteiston sahkoverkkoon liittyvia
toita saa tehda vain pateva
sahkobasentaja.

« Jos naita ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla sahkoisku tai
kuolema.

1.2.2 Viiltohaavojen vaara

* Ole varovainen! Lieden reunat ovat
teravia.

* Huolimattomuus aiheuttaa
viiltohaavojen vaaran.

1.2.3 Tarkeita turvallisuusohjeita
» Lue nama ohjeet huolellisesti, ennen
kuin asennat laitteen.

« Ald koskaan aseta palavia
materiaaleja tai tuotteita taman
laitteen paalle.

* Varmista, etta laitteen asentavalla
henkildlla on kaytettavissaan nama
tiedot.

» Laitteen asentaminen hyvaksyttavalla
tavalla edellyttaa naiden

asennusohjeiden noudattamista.

* Taman laitteen asennus ja
maadoitus on annettava patevan
sahkoasentajan tehtavaksi.

« Liita laite virtapiiriin, joka on
varustettu erotuskytkimella, jolla voit
katkaista verkkojannitteen.

 Jos laitetta ei asenneta oikein,
takuu voi raueta ja oikeus
takuuvaatimuksiin voidaan mitatoida.

+ 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset
seka henkildt, joiden fyysinen,
sensorinen tai henkinen toimintakyky
on alentunut tai joiden kokemus
ja tiedot ovat puutteellisia saavat
kayttaa tata laitetta edellyttaen,
etta heita valvotaan tai opastetaan
kayttamaan laitetta turvallisella
tavalla ja he ymmartavat sen
kayttoon liittyvat vaarat.

 Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa laitetta
ilman valvontaa.

* Jos verkkojohto on vioittunut,
sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valmistajan huoltoedustaja tai muu
pateva henkild (vioittunut verkkojohto
on vaarallinen).

« Varoitus! Kytke laite valittomasti
pois paalta, jos keittotason pinnassa
on halkeamia (keraaminen lasi tai
vastaava materiaali suojaa sahkoa
johtavia komponentteja ja halkeama
voi sen vuoksi aiheuttaa sahkoiskun).

- Al3 sijoita veitsia, haarukoita,
lusikoita, kansia tai muita
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metalliesineita keittotasolle (ne voivat
kuumentua erittain voimakkaasti).

« Al kayta puhdistukseen
hoyrypuhdistinta.

« Al puhdista keittotasoa
hoyrypuhdistimella.

+ Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai
erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.

« VAROITUS! Tulipalon vaara! Al4
sailyta esineita keittoalueilla.

- Al3 jat4 laitetta ilman valvontaa
kayton aikana. Lyhyen kayton aikana
on laitetta valvottava jatkuvasti.

* VAROITUS! Jos jatat rasvaa tai
Oljya sisaltavan keittoastian ilman
valvontaa keittotasolle, astian
sisaltd voi syttya palamaan. ALA
KOSKAAN sammuta paloa vedella!
Kytke laite pois paalta ja tukahduta
liekki kannella, palopeitteella tai
vastaavalla.

1.3 Kaytto ja kunnossapito

1.3.1 Sahkoiskun vaara

- Al4 kayta induktiokeittotasoa, jos se
on rikkoutunut tai siina on halkeamia.
Katkaise valittomasti virta, jos
induktiokeittotason pinta rikkoutuu
tai halkeilee. Ota yhteys patevaan
sahkoasentajaan.

» Katkaise induktiokeittotason virta,
ennen kuin puhdistat tai huollat sita.

« Jos naita ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla sahkoisku tai
kuolema.

1.3.2 Terveysvaara

108

* Tama laite tayttaa
sahkomagneettisuutta koskevat
turvallisuusvaatimukset.

« Jos sinulla on sydamentahdistin
tai muita sahkoisia istutteita (kuten
esimerkiksi insuliinipumppu), sinun
on kuitenkin otettava yhteys laakariisi
tai istutteen valmistajaan, ennen kuin
kaytat tata laitetta. Varmista, etta
laitteen sahkomagneettinen kentta ei
vaikuta istutteeseen.

Jos naita ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla vakava
henkilovahinko tai kuolema.

1.3.3 Palovammojen vaara

* Kun laitetta kaytetaan, sen tietyt
komponentit kuumenevat niin
voimakkaasti, etta ne voivat
aiheuttaa palovamman.

* Varo koskemasta
induktiokeittotasoon kehollasi,
vaatteellasi tai muulla esineella kuin
sopivalla keittoastialla.

« Al aseta veitsia, haarukoita,
lusikoita, kansia tai muita
metalliesineita keittotasolle (ne voivat
kuumentua erittain voimakkaasti).

» Varmista, etta lapset eivat tule lahelle
keittotasoa.

« Kattiloiden kahvat voivat
kuumentua erittain voimakkaasti.
Varmista, etteivat kattiloiden
kahvat ole suoraan paalle kytketyn
keittoalueiden ylapuolella. Aseta
kahvat niin, etteivat lapset paase
niihin kasiksi.

« Jos naita ohjeita ei noudateta, voi
seurauksena olla palovamma.
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1.3.4 Viiltohaavojen vaara

* Induktiokeittotason kaapimen tera
tulee esiin, kun sen turvasuojus
vedetaan taakse. Ole erittain
varovainen, kun kaytat kaavinta,
ja sailyta sita aina lasten
ulottumattomissa.

* Huolimattomuus aiheuttaa
viiltohaavojen vaaran.

1.3.5 Tarkeita turvallisuusohjeita

« Ald koskaan jat3 laitetta ilman
valvontaa, kun sita kaytetaan.
Ylikiehuminen aiheuttaa savua
ja (mahdollisesti) roiskeita, jotka
sisaltavat rasvaa, joka voi syttya
palamaan.

- Ala kayta laitetta tyS- tai
sailytystasona.

- Al3 jata mitdan esineit tai
tyovalineita laitteen paalle.

- Al aseta mitdan esineita
(esimerkiksi luottokortteja,
muistikortteja) tai elektronisia laitteita
(esimerkiksi tietokoneita, MP3-
soittimia) lahelle laitetta, silla laitteen
sahkomagneettiset kentat voivat
vaikuttaa niihin.

 Kytke keittoalue ja induktiokeittotaso
pois paalta heti kayton jalkeen taman
kayttoohjeen ohjeiden mukaisesti
(esimerkiksi kosketuspainikkeilla).
Al luota siihen, etta
tunnistustoiminto kytkee keittoalueet
pois paalta, kun poistat keittoastian.

* Lapset eivat koskaan saa leikkia
laitteella, istua sen paalla, olla sen
lahella tai kiiveta laitteen paalle.

- Al3 sailyta laitteen ylapuolella
esineita, jotka herattavat lasten

mielenkiinnon. Jos lapset kiipeavat
induktiokeittotasolle, he voivat
vahingoittua vakavasti.

- Al3 jat4 lapsia yksin tai ilman
valvontaa huoneeseen, jossa laitetta
kaytetaan.

* Lapset tai henkilot, joiden alentunut
toimintakyky vaikuttaa heidan
kykyynsa kayttaa laitetta, eivat
saa kayttaa laitetta ilman aikuisen
henkilon valvontaa ja opastusta.
Aikuisen, opastavan henkilon taytyy
varmistaa, etta lapsi tai henkilo,
jonka kyky kayttaa laitetta on
alentunut, pystyy kayttamaan laitetta
ilman, etta siita aiheutuu vaaraa
hanelle itselleen tai ymparistolle.

- Al3 tee laitteelle minkaanlaisia
korjauksia tai vaihda mitaan sen
komponentteja, ellei sita suositella
kayttoohjeessa. Kaiken muun
huollon saa tehda vain pateva
sahkoasentaja.

« Al puhdista induktiokeittotasoa
hoyrypuhdistimella.

- Al3 aseta tai pudota mitdan raskaita
esineita induktiokeittotasolle.

« Ala seiso induktiokeittotasolla.

« Al3 kayta reunoiltaan rikkoutunutta
keittoastiaa, alaka veda keittoastiaa
induktiokeittotasolla — lasipinta voi
vioittua.

« Al kayta terasvillaa, kovia
keittiosienia tai muita hiovia
puhdistusaineita induktiokeittotason
puhdistukseen (sen lasipinta voi
naarmuuntua).

« Jos verkkojohto on vioittunut, sen
saa turvallisuussyista vaihtaa
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vain valmistaja, valmistajan
huoltoedustaja tai muu pateva
henkilo.

Tama laite on tarkoitettu
kaytettavaksi kotitalouksissa ja
vastaavissa kayttokohteissa,
kuten esimerkiksi: henkilokunnan
keittidssa myymaloissa,
toimistoissa ja muilla tyopaikoilla,
maatiloilla seka vieraiden kayttoon
hotelleissa, motelleissa ja muissa
asumisymparistoissa ja B&B-
majoituspaikoissa.

VAROITUS! Tama laite ja siina
ulottuvilla olevat komponentit
kuumenevat kayton aikana.

Varo koskemasta lampovastukseen.

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa
oleskella lahella laitetta (riippumatta
siita, valvotaanko heita vai ei).

8-vuotiaat ja sita vanhemmat
lapset seka henkilot, joiden
fyysinen toimintakyky, kuulo tai
nako tai henkinen toimintakyky on
alentunut tai joilla ei ole laitteen
kayttokokemusta, saavat kayttaa
laitetta vain, jos se tapahtuu
vastuullisen henkilon valvonnassa
tai, jos heita opastetaan kayttamaan
laitetta turvallisella tavalla ja he
ymmartavat kaikki kayttoon liittyvat
vaarat.

Lapset eivat saa koskaan leikkia
laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa
tai muuten hoitaa laitetta ilman
valvontaa.

* VAROITUS! Jos jatat rasvaa tai
Oljya sisaltavan keittoastian ilman
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valvontaa keittotasolle, seurauksena
voi olla tulipalo. ALA KOSKAAN
sammuta paloa vedella! Kytke

laite pois paalta ja tukahduta liekit
kannella tai palopeitteella!

« VAROITUS! Tulipalon vaara! Al
sailyta esineita keittoalueilla.

* Varoitus! Kytke laite valittomasti
pois paalta, jos keittotason pinnassa
on halkeamia (ne voivat aiheuttaa
sahkaoiskun, silla keraamisesta
lasista tai vastaavasta materiaalista
valmistetun keittotason alla on
sahkoa johtavia komponentteja).

- Ala puhdista keittotasoa
hoyrypuhdistimella.

+ Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai
erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.
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Onnittelut uudesta induktiokeittotasostasi!

Suosittelemme, etta luet taman kaytto- ja asennusohjeen huolellisesti ymmar-
taaksesi, miten laite asennetaan ja miten sita kaytetaan oikealla tavalla.

Katso asennusluvusta tiedot siita, miten asennus on tehtava.

Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen kayttoa ja sailyta tama kaytto-

ja asennusohje vastaisen varalle.

2. Tuotteen kuvaus

2.1 Nakyma ylapuolelta

RN

. Lasilevy

o N o g A W N

2.2 Ohjauspaneeli

1

. Keittoalue,
. Keittoalue,
. Keittoalue,

. Keittoalue,

maks
maks
maks

maks

. Ohjauspaneeli

. 1800/3000 W
. 1800/3000 W
. 1800/3000 W
. 1800/3000 W

. Mukautuva keittoalue 3000/4000 W
. Mukautuva keittoalue 3000/4000 W

1. Tehon/ajastimen liukukytkin

2. Keittoalueiden valintapainikkeet
3. Keskeytyspainike

4. Lukituspainike

5. Virtapainike

6. Lampimanapitopainike

7. Tehotoimintopainike
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2.3 Toimintaperiaate

Induktiotekniikka on erittain turvallinen, kehittynyt, tehokas ja taloudellinen ruoanvalmistustekniikka.
Induktiokuumennuksessa sahkdmagneettiset varahtelyt johtavat ldmmon suoraan keittoastiaan (ei keittotason lasipintaan).

Lasipinta kuumenee keitto:

1999 %

valurautaiset keittoastiat

e magneettipiiri
. keraaminen lasilevy
| p——
=== [(wwE) induktiokela
- -— induktiovirta

2.4 Ennen uuden induktiokeittotason kayttoa

» Lue tdma opas — erityisesti turvallisuusvaroituksia kasitteleva luku!

» Poista mahdollinen muovikalvo induktiokeittotasosta.

2.5 Tekniset tiedot

Paino ja mitat ovat ohjeellisia. Pyrimme jatkuvasti parantamaan
tuotteitamme, mista syysta teknisiin tietoihin ja muotoiluun
voidaan tehda muutoksia ilman ennakkoilmoitusta.

Energiatehokkuus

Keittotaso
Keittoalueet
Verkkojannite

Kokonaisteho

Tuotteen mitat: p x | x k
(mm)

Upotusaukon mitat: A x B
(mm)

CIH9660S
4 aluetta

220-240 V~ 50 Hz—60
Hz

7200 W
590 x 520 x 60

565 x 495

Tiedot kotitalouskayttoon tarkoitetuista sahkokayttoisista keittotasoista asetuksen (EU) 66/2014 mukaisesti

Mallimerkinta

CIH9660S

Keittotason tyyppi

Upotettava induktiokeittotaso

Keittovyohykkeiden ja/tai -alueiden lukumaara

2 aluetta

Lammitystekniikka (induktiokeittovyohykkeet ja -keittoalueet, sateilylampokeittovyohykkeet, keittolevyt)

induktiokeittoalueet

Pyoreat keittovyohykkeet tai -alueet: kunkin sdéhkélammitteisen keittovyohykkeen hyétypinta-alan

halkaisija pyéristettyna lahimpaan 5 millimetriin & —cm

Alue 1
Muut kuin pyoreét keittovyohykkeet tai -alueet: kunkin sdhkoélammitteisen keittovyohykkeen tai -alueen p 40x20cm (p x 1)
hyotypinta-alan pituus ja leveys pyoristettyna Iahimpaan 5 millimetriin I: Alue 2

40x20cm (px 1)

laskettu energiankulutus

. " . . . . Electric Alue 1: 195,3 Whikg
Keittovyohykkeen tai -alueen kilogrammaa kohti laskettu energiankulutus cooking Alue 2: 194.2 Whikg
Keittotason kilogrammaa kohti Electric hob 194,8 Whikg

Energiansaasto

Noudata seuraavia ohjeita saastaaksesi energiaa ruokaa valmistaessasi.

« Al3 keitd enempaa vetta, kuin tarvitset.

» Kayta aina kantta (jos mahdollista).

« Sijoita keittoastia keittoalueelle, ennen kuin kytket alueen paalle.

« Sijoita pienet keittoastiat pienemmille keittoalueille.

« Sijoita keittoastia keittoalueen keskelle.

» Kayta keittoalueen jalkilampoa lampimanapitoon ja vastaavaan.

113



3. Kaytto

3.1 Kosketuspainikkeet F’_,// /

+ Nama kytkimet reagoivat kosketukseen, joten niita ei tarvitse painaa voimak- / x
kaasti.

+ Paina sormenpaalla, ei sormenkarjella.
» Painikkeen aktivoitumisen merkiksi kuuluu piip-aani.

» Varmista, ettd painikkeet ovat puhtaat ja kuivat ja ettei niiden paalla ole mitaan (esimerkiksi tyovalineita tai kasipyyhkeita).
Ohutkin vesikalvo voi vaikeuttaa painikkeiden kayttoa.

3.2 Sopivat keittoastiat

+ Kayta vain sellaisia keittoastioita, joiden pohja sopii induktiokeittotasolle.

Katso, onko pakkauksessa tai keittoastian pohjassa induktiosymboli. /f"-\
* Magneetin avulla voit tarkistaa, sopiiko keittoastia induktiokeittotasolle.
Pida magneettia keittoastian pohjaa vasten. Jos se tarttuu pohjaan, keittoastia sopii induktiokeittc =
+ Jos sinulla ei ole magneettia: é:
1. Kaada hieman vetta tarkistettavaan keittoastiaan. =
2. Jos symboli ei vilku ndytdssa ja vesi kuumenee, keittoastia sopii induktiokeittotasolle.
» Seuraavista materiaaleista valmistetut keittoastiat eivat sovellu induktiokeittotasolle: puhdas ruostumaton teras, alumiini
tai kupari ilman magneettipohjaa, lasi, puu, posliini, keramiikka ja savitavara.

Ala kayta reunoiltaan vioittuneita tai kupera- tai koverapohjaisia keittoastioita.

ﬁ(@

Varmista, etta keittoastia on tasapohjainen, pohja on tasaisesti lasitasoa vasten ja se on saman kokoinen kuin keittoalue.
Kayta keittoastiaa, joka on halkaisijaltaan samankokoinen kuin valittu keittoalue. Jos keittoastia on hieman leveampi, keitto-
alue toimii maksimiteholla. Jos kaytat hieman pienempaa keittoastiaa, teho voi jaada odotettua pienemmaksi. Keittotaso ei
valttamatta tunnista halkaisijaltaan alle 140 mm:n keittoastioita. Sijoita keittoastia aina keittoalueen keskelle.

D

Poista keittoastia induktiokeittotasolta aina nostamalla — ala veda sita pois (lasipinta voi naarmuuntua).

'J//

3.3 Keittoastian mitat

Keittoalueet saatyvat automaattisesti (tiettyyn Keittoalue Keittoalue
kokoon asti) keittoastian halkaisijan mukaan.
Keittoastian pohjan halkaisijan on kuitenkin Min. (mm) Maks. (mm)

aina oltava tietyn kokoinen soveltuakseen
keittoalueelle. Sijoittamalla keittoastian 1.2,3,4 140 220

keittoalueen keskelle varmistat parhaan mukautuva keittoalue 220 220x400
lopputuloksen.
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3.4 Kayttod

3.4.1 Ruoanvalmistuksen aloittaminen

Paina virtapainiketta. Kun keitto-
taso on kytketty paalle, kuuluu
yksi danimerkki, ajastinnaytossa
nakyy (00) ja keittoalueen valin-
tapainikkeessa nakyy _ tai u

tai M sen merkiksi, etta induktio-
keittotaso on valmiustilassa.

@D

3.4.2 Ruoanvalmistuksen lopettami-

nen

Paina sen keittoalueen valintapai-
niketta, jonka haluat kytkeé pois
paalta.

Sijoita sopiva keittoastia keitto-

alueelle, jota haluat kayttaa. —
*Varmista, etta keittoastian
pohja ja keittoalueen pinta
ovat puhtaat ja kuivat.

n
Kytke keittoalue pois p&al- u

ta koskettamalla liukukyt-
kinta asteikon vasemmas-
ta reunasta. Varmista, etta
naytdssa nakyy (0).

- e ()
matalampi lampo | (.

Paina keittoalueen valintapaini-
ketta (merkkivalo alkaa vilkkua N n 7
ja nayttaa valintasi).

Kytke koko induktiokeittotaso pois
paalta painamalla virtapainiketta.

Saada 1ampd liukukytkimella.

* Jos et valitse lamp6a 1 mi-
nuutin kuluessa, induktiokeit-
totaso kytkeytyy automaatti-
sesti pois paalta. Kytkeaksesi | | [ 11100000000
sen uudestaan paalle palaa
vaiheeseen 1.

korkeampi lampd

e
matalampi lampo

* Voit milloin tahansa ruoan-
valmistuksen aikana saataa
lampobasetusta.

Varo koskemasta kuumiin pintoi-

hin.
Symboli (H) naytetaan keitto-
alueelle, kun se on liilan lammin
koskettavaksi. Symboli haviaa,
kun pinta on jaahtynyt turvalli-
seen lampdtilaan. Voit kayttaa
keittoaluetta, joka on edelleen
lammin, toisen keittoastian
[Ammittamiseen (ndin saastat
energiaa).

A

Jos = Y = jalampodasetus vilkkuvat ndytossa

Tama tarkoittaa, etta:
+ et ole sijoittanut keittoastiaa oikein keittoalueelle

+ kayttamasi keittoastia ei sovellu induktiokeittotasolle

* Kkeittoastia on liian pieni tai se ei ole keskella keittoaluet-
ta

Induktiokeittotaso toimii vain, jos sopiva keittoastia on
asetettu keittoalueelle.

Naytté sammuu automaattisesti 1 minuutin kuluttua, jos
sopivaa keittoastiaa ei aseteta keittoalueelle.
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3.4.3 Tehotoiminnon kayttaminen

Tehotoiminnon aktivoi-
minen

Paina keittoalueen valintapainiketta.

3.4.4 Lampimanapito

Lampimanapidon aktivointi

Paina keittoalueen valintapainiketta.

Kun painat tehotoimintopainiketta, E
alueen naytéssa nakyy symboli (b) ja
teho nousee maksimiin.

Paina lampiméanéapitopainiketta
(alueen naytdssa nakyy | ).

! —>

Tehotoiminnon keskeyt-
taminen

Paina sen keittoalueen valintapaini-
ketta, josta haluat kytkea tehotoimin-
noin pois paalta.

a: Paina E tehotoimintopainiketta (keittoalueelle palautuu
alkuperainen asetus).

tai
b: Kosketa liukukytkinta (keittoalueelle palautuu valittu
asetus).

TAI R

HUOM!

* Tehotoimintoa voidaan kayttaa kaikille keittoalueille.

* Keittoalueelle palautuu automaattisesti alkuperainen
asetus 5 minuutin kuluttua.

» Kun tehotoiminto on aktivoitu keittoalueelle 1, rajoi-
tetaan keittoalueen 2 lampodasetusta automaattisesti
niin, etta se on alle 2 (ja pain vastoin).

« Jos alkuperainen lampdasetus oli 0, keittoalueen ase-
tukseksi palautuu 5 minuutin kuluttua 9.
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Lampimanapidon kytkeminen pois paalta

m
a) Paina lampimanapitopainiketta (keittc
alueelle palautuu alkuperainen asetus

b) Kosketa liukukytkinta (keittoalueelle palautuu valittu ase-

tus). EERRRRRRAL

@\



3.4.5 Mukautuva keittoalue

+ Tata aluetta voidaan kayttaa yhtena suurena tai kahtena
pienempana alueena.

* Mukautuva keittoalue koostuu kahdesta erillisesta induk-
tiokelasta, joita voidaan ohjata erikseen. Kun sita kayte-
taan yhtena suurena alueena, keittoastia voidaan siirtaa
alueelta toiselle (mukautuvan keittoalueen sisalld) ilman,
etta keittoastian tehoasetus muuttuu (se osa alueesta, jota
keittoastia ei peita, kytkeytyy automaattisesti pois paalta).

Tarkeaa:

Varmista, ettd asetat keittoastian keskelle kaytettavaa
keittoaluetta. Varmista, etta soikeat ja pitkat kapeat
keittoastiat ovat keskelld keittoaluetta ja ettd ne peittavat
molemmat ristit. Varmista myds, ettd keittoastia peittaa
keittoalueesta yli 75 %. Pyoreapohjaista keittoastiaa ei ole
suositeltava asettaa keskelle.

Esimerkkeja keittoastioiden hyvasta ja huonosta sijoitukses-
ta.

Suurena keittoalueena

Kayttadksesi mukautuvaa keitto-
aluetta suurena keittoalueena sinun
tarvitsee vain painaa ko. painikkeita.

Lampdasetus toimii aivan kuten tavallisella alueella.

Jos keittoastia siirretdan etummaisesta takimmaiseen osaan
(tai pain vastoin), mukautuva keittoalue tunnistaa automaat-
tisesti uuden sijainnin ja pitda lampoasetuksen samana.

Jos haluat asettaa tasolle uuden keittoastian, paina uudel-
leen ko. painiketta (keittoastia tunnistetaan automaattisesti).

Kahtena erillisena alueena

Kayttadksesi mukautuvaa keittoaluetta kahtena erillisena
keittoalueena sinun tarvitsee vain painaa ko. painikkeita.

TAI

o
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3.4.6 Painikkeiden lukitseminen

+ Painikkeet voi my0s lukita (etteivat esimerkiksi lapset
kytke keittoaluetta paalle vahingossa).

* Kun painikkeet on lukittu, on ainoastaan virtapainike toi-
minnassa.

Painikkeiden lukitseminen

Paina lukitussymbolia @ . Ajastinnaytossa nakyy (Lo)

Painikkeiden lukituksen avaaminen

Paina lukitussymbolia &) muutaman sekunnin ajan.

VAN

Kun keittotaso on lukittu, kaikki sen painikkeet (lukuun otta-

matta virtapainiketta) (D on kytkettx toiminnasta. Voit siis
hatatilanteessa aina kytkea induktio eittotason pois paalta

painamalla virtapainiketta (D (valitaksesi muita toimintoja
sinun on kuitenkin ensin poistettava keittotason lukitus).
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3.4.7 Ajastinnaytto

Voit kayttaa ajastinta kahdella eri tavalla:

@D

* Minuuttilaskurina (mitdan keittoaluetta ei kytketa pois paalta, kun ajastimeen asetettu aika on kulunut).

» Kytkeaksesi pois paalta yhden tai useita keittoalueita (kun ajastimeen asetettu aika on kulunut, keittoalue kytkeytyy pois

paalta, maks. aika: 99 minuuttia).
a) Ajastimen kaytté minuuttilaskurina

Jos et valitse yhtaan keittoaluetta

Varmista, etta induktiokeittotaso
on kytketty paalle ja etta
vahintaan yksi keittoalueista

on paalla vahintaan ajastimeen
asetettavan ajan. Muussa
tapauksessa keittotaso
kytkeytyy automaattisesti pois
paalta energian sdastamiseksi.

1M Z
!

N
e

Paina ajastinpainiketta
(ajastinnayttdéon tulee numero
10 ja 0 vilkkuu).

Aseta aika liukukytkimelld (esim. 6).

(E VT EErrnnim

Paina ajastinpainiketta
uudestaan (1 vilkkuu). N 4

7N

Aseta aika liukukytkimella (esim. 9). Nyt ajastin on asetettu
96 minuutille.

g5 e

@\

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu piip-aénimerkki 30
sekunnin ajan ja ajastinnaytdéssa nakyy (--).

NN
UL

b) Yhden tai useamman keittoalueen
kytkeminen pois paalta ajastimella

Yhden alueen asettaminen
Paina sen keittoalueen

valintapainiketta, jolle haluat
asettaa ajastimen.

Paina ajastinpainiketta
(ajastinnayttodn tulee numero
10 ja 0 vilkkuu).

Aseta aika liukytkimella. (esim. 6).

JE T TTEEETTIAIm

Pat H £ HH ) 44

ania Cljacl.lllpalllll\clla

uudestaan (1 vilkkuu).
Ny 1
7N

96 minuutille.

g5 e

?\

Ajastin alkaa laskea taaksepain
heti, kun aika on asetettu. Naytto
nayttaa jaljella olevan ajan ja
ajastinnaytto vilkkuu 5 sekuntia.

D
o

Kun valmistusaika kuluu loppuun,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti
pois paalta.

C
C2

A\

1) Jos muita keittoalueita on kytketty paalle ennen tata, ne
pysyvat paalle kytkettyina.

2) Tehoilmaisimen vieressa oleva punainen piste syttyy
sen merkiksi, etta alue on valittu.
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Ajastimen asettaminen useille keitto-
alueille:

Asettaaksesi ajastimen useille keittoalueille noudata alla
olevia ohjeita:

Kun asetat ajan useille keittoalueille samanaikaisesti, kysei-
sille keittoalueille naytetdan desimaalipiste. Minuuttinaytto
nayttaa minuuttiajastimen. Alueen piste vilkkuu.

Nayttd nayttaa seuraavalta:

o

(asetettu 15 minuutille)

5

oy

(asetettu 45 minuutille)

Kun ajastimen aika on kulunut, keittoalue kytkeytyy pois
paalta. Sen jalkeen naytetadn ajastin seuraavalle keitto-
alueelle ja alueen piste vilkkuu.

Nayttd nayttaa seuraavalta:

N

'
Y

M
au

(asetettu 30 minuutille)

Paina keittoalueen valintapainiketta (vastaava ajastin nayte-
taan ajastinnaytossa).
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3.4.8 Keskeytystoiminto

1. Kun keittoalueet ovat kaytds-

sa, paina Bl painiketta

(kaikissa naytbissa on [/ ja

kuumennus keskeytyy). |
Tassa tilassa voidaan kayttaa

vain lukituspainikkeita ™ ja @ .

2. Paina painiketta ™I uudes-
taan nayttddksesi naytdissa
alkuperaisen asetuksen (keitto-
alueet kuumenevat).

3.4.9 Tehdasasetettu katkaisuaika

Induktiokeittotasossa on kayttdturvallisuutta parantava
automaattinen katkaisutoiminto. Tama toiminto kytkee
keittotason automaattisesti pois paalta, jos unohdat tehda
sen itse. Alla olevassa taulukossa on annettu tehdasasetettu
katkaisuaika eri tehoasetuksille.

Tehoasetus Lampimana- (12 (3[4 (5(6 |7
pito
Tehdasasetettu katkai- 8 8(8|8|4|4|4)|2

suaika (tuntia)

Kun keittoastia poistetaan induktiokeittotasolta, lammityksen
tulisi katketa valittdmasti ja keittotason kytkeytya automaatti-
sesti pois paalta 2 minuutin kuluttua.
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4. Ohjeita ruoanvalmistukseen

VAN

Ole varovainen, kun paistat — 6ljy ja rasva kuumenevat erittain nopeasti (erityisesti, jos kaytat suurta tehoa).
Erittdin korkeissa lampétiloissa 0ljy ja rasva syttyvat itsestdan (tdma voi olla erittdin vaarallista ja voi sytyttaa tulipalon).

4.1 Ruoanvalmistusvinkkeja

» Alenna lampéa, kun keittoastian sisalté alkaa kiehua.

+ Jos kaytat kantta, voit lyhentdad valmistusaikaa ja saastaa
energiaa alentamalla lampétilaa.

+ Kayta ainoastaan valmistukseen tarvittavaa maara nestet-
ta tai rasvaa (liiallinen neste pidentaa valmistusaikaa).

» Kayta aluksi korkeaa lampda ja alenna vahitellen Iampda.

4.1.1 Haudutus, riisin keittaminen

* Haudutus alkaa, kun lampétila on noin 85 °C (pohjasta
alkaa kohota pintaan kuplia). Talla menetelmalla ruoasta
tulee erittdin maukasta ja hyvin valmistettua, silld maut
kehittyvat vahitellen, eika ruokaa ylikeiteta. Talla tavalla
valmistettavia ruokia ovat keitot, pihvit ja munapohjaiset
tai jauholla suurustetut kastikkeet.

+ Tiettyjen ruokien valmistuksessa (ja myds riisin keitta-
misessa imeyttamalla), voidaan tarvita hieman alinta
asetusta korkeampaa lampoa (varmistaaksesi, etta ruoka
valmistuu suositellussa ajassa).

4.1.2 Pihvin kypsentaminen
Maukkaiden pihvien valmistaminen:

1. Anna lihan levata huoneenlammaossa noin 20 minuuttia
ennen valmistusta.

2. Kuumenna paksupohjainen paistinpannu.

3. Sivele pihvin molemmat puolet 6ljylla. Tiputa vahan oljya
kuumalle paistinpannulle ja aseta pihvi pannulle.

4. Kaanna pihvi ainoastaan kerran valmistuksen aikana.
Valmistusaika riippuu pihvin paksuudesta ja halutusta
paistoasteesta. Kypsennysaika on 2—8 minuuttia per puo-
li. Painele pihvia tunnustellaksesi sen kypsyytta — mita
kiinteammalta se tuntuu, sita kypsempi se on.

5. Anna pihvin levatd muutama minuutti Iampimalla pannulla

niin, etta se mureutuu.

4.1.3 Ruoan nopea kypsennys paista-
malla

1. Kayta tasapohjaista wokkipannua tai suurta paistinpan-
nua.

2. Aseta kaikki valmistusaineet ja -valineet valmiiksi. Ruoka

kypsennetéan nopeasti. Jos aiot valmistaa samalla ker-
ralla paljon ruokaa, jaa raaka-aineet pienempiin eriin.

3. Esildammita pannua hetken aikaa ja kaada pannulle kaksi

ruokalusikallista 6ljya.

4. Kypsenna aina ensin liha, jos aiot kayttaa useita eri raa-

ka-aineita (siirrd kypsennetty liha sivulle pitadksesi sen
lampimana).

5. Kypsenna vihannekset. Kun ne ovat kuumentuneet, mut-

ta edelleen rapeita, alenna keittoalueen lampétilaa, lisda
pannulle liha ja lopuksi kastike.

6. Sekoita valmistusaineet varovasti ja varmista, etta ne

ovat kauttaaltaan kuumia, ennen kuin otat pannun keitto-
tasolta.

7. Tarjoile heti!

4.2 Pienten esineiden ha-
vaitseminen

Jos liian pieni tai ei-magneettinen keittoastia (esimerkiksi
alumiininen) tai muu pieni esine (esimerkiksi veitsi, haarukka
tai avain) asetetaan keittotasolle, taso siirtyy automaattisesti
valmiustilaan noin 1 minuutin kuluttua. Tuuletin jadhdyttaa
induktiokeittotasoa vield 1 minuutin ajan.
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5. Lampoasetus

Alla olevat asetukset ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Tarkka asetus vaihtelee riippuen monista eri tekijoista (esimerkiksi
keittoastian tyypista ja valmistettavasta maarasta). Etsi paras mahdollinen asetus induktiokeittotasolle kokeilemalla.

Lampoasetus
1-2

34

Sopiva kayttotarkoitus

* pienten ruokamaarien lammitys pienelld [Ammolla

* suklaan, voin ja helposti palavan ruoan sulattaminen
* varovainen haudutus

* hidas lammitys

* [ammitys

* nopea haudutus
* riisin keittdminen
* pannukakut

* paistaminen kuumassa rasvassa
* pastan keittaminen

* nopea kypsennys paistamalla
* ruskistaminen

* keiton keittdminen

* veden keittdminen
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6. Hoito ja puhdistus

Mita?

Lasin paivittainen likaantu-
minen (sormenjaljet, tahrat,
ruokatahrat tai roiskeet, jotka
eivat sisalla sokeria)

Ylikiehuminen, sulaneet ruoan-
tahteet ja sokeriroiskeet lasilla

Roiskeita kosketuspainikkeilla

Miten?

1. Katkaise induktiokeittotason virta.

2. Levita induktiokeittotason puhdistusainet-
ta lasipinnalle, joka on vield [ammin (ei
kuumal).

3. Pyyhi pinta maralla ja kuivaa se puhtaalla
rievulla tai paperipyyhkeella.

4. Kytke induktiokeittotason virta.

Poista nama valittémasti induktiokeittota-
son kaapimella (tai vastaavalla induktiokeit-
totasolle sopivalla esineelld). Varo vahin-
goittamasta keittoalueen pintaa.

1. Katkaise induktiokeittotason virta.

2. Pida kaavin tai tyévaline 30° kulmassa ja
kaavi tahra tai roiske pois keittoalueelta
(kaavi se induktiokeittotason kylmalle
alueelle).

3. Puhdista tahra tai roiske tiskirievulla tai
vastaavalla.

4. Noudata kohdan Lasin paivittdinen
likaantuminen ohjeita 2—4 (ks. edelld).

1. Katkaise induktiokeittotason virta.
2. Puhdista roiskeet.

3. Pyyhi kosketuspainikkeen pinta puhtaaksi
puhtaalla, kostealla sienella tai rievulla.

4. Pyyhi alue taysin kuivaksi paperipyyh-
keella.

5. Kytke induktiokeittotason virta.

Tarkeaa!

» Kun induktiokeittotason virta katkais-
taan, ei lampimia keittoalueita ilmaista
symbolilla (H), mutta ne voivat siita
huolimatta olla lampimia! Ole erittain
varovainen.

» Kovat pesusienet, tietyt nailonpesusie-
net ja kovat tai hiovat puhdistusaineet
voivat naarmuttaa lasia. Tarkista aina,
sopiiko puhdistussieni lasiselle keitto-
tasolle, ennen kuin kaytat sita.

+ Al3 jata puhdistusainejaamia induktio-
keittotasolle (lasiin voi tulla laikkuja).

+ Poista tahrat (esimerkiksi sulanut
ruoka, sokeripitoinen ruoka tai roiske)
viipymatta. Jos tahroja ei poisteta,
ennen kuin keittotaso jaahtyy, niiden
poistaminen voi olla vaikeaa (lasipinta
voi vahingoittua jopa pysyvasti).

+ Viiltohaavojen vaara: Kun turvasuojus
on vedetty taakse, kaavin on terava
kuin partakoneen tera. Ole erittain
varovainen, kun kaytat sita, ja sailyta
kaavinta aina lasten ulottumattomissa.

+ Jos induktiokeittotasolla on nestetta,
se voi kytkeytya pois paalta (piip-aani-
merkki), eivatka kosketuspainikkeet
ehka toimi. Pyyhi kosketuspainikkei-
den alue puhtaaksi, ennen kuin kytket
induktiokeittotason uudelleen paalle.
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7. Vinkkeja

Ongelma

Induktiokeittotasoa ei voi kytkea
paalle.

Kosketuspainikkeet eivat reagoi.

Kosketuspainikkeita on vaikea kayt-
taa.

Lasissa on naarmuja.

Jotkut keittoastiat dantelevat kaytetta-
essa (natiseva tai napsahteleva aani).

Induktiokeittotasosta kuuluu matala
suriseva aani, kun se on saadetty
korkealle [ammodlle.

Induktiokeittotasosta kuuluu tuuletti-
men aani.

Keittoastiat eivat kuumene eivatka nay
naytossa.

Induktiokeittotaso tai keittoalue on
yllattaen kytkeytynyt pois paalta,
aanimerkki kuuluu ja nayttddn tulee
vikakoodi (tavallisesti yksi- tai kaksinu-
meroinen vaihtuva koodi ajastinnay-
t0ssa).

Mahdollinen syy

Ei verkkojannitetta.

Painikkeet on lukittu.

Painikkeiden paalla voi olla ohut vesi-
kalvo, tai painat niitd sormenkar;jilla.

Keittoastioissa on epatasaiset reunat.

Keittotasoon puhdistukseen kaytetaan
sopimatonta hiovaa puhdistussienta
tai sopimatonta puhdistusainetta.

Tama voi johtua keittoastian raken-
teesta (astian eri metallikerrokset
varahtelevat eri tavalla).

Tama johtuu induktiotekniikasta.

Induktiokeittotason sisdanrakennettu
tuuletin on kaynnistynyt elektroniikan
jadhdyttamiseksi ja ylikuumenemisen
estamiseksi. Tuuletin voi kdyda viela
sen jalkeen, kun olet kytkenyt induk-
tiokeittotason pois paalta.

Induktiokeittotaso ei tunnista keittoas-
tiaa, koska se ei sovellu induktiokeit-
totasolle.

Induktiokeittotaso ei tunnista keitto-

astiaa, koska se on liian pieni keitto-
alueelle tai ei ole keskella sita.

Tekninen vika.

Toimenpide

Varmista, ettd induktiokeittotaso on
liitetty sahkdverkkoon ja virta on kyt-
ketty paalle. Tarkista, onko kiinteistds-
sa virtakatkos. Ota yhteys patevaan
sahkoasentajaan, kun olet varmista-
nut, ettei ongelma johdu virtakatkok-
sesta tai vastaavasta.

Avaa painikkeiden lukitus. Katso
ohjeet luvusta Induktiokeittotason
kayttaminen.

Varmista, etta kosketuspainikkeet
ovat kuivat ja ettd painat painikkeita
sormenpaalla.

Kayta tasa- ja siledpohjaisia keittoas-
tioita. Katso luku Sopivat keittoastiat.

Katso luku Hoito ja puhdistus.

Keittoastian epatavallinen kayttaytymi-
nen ei siis ole merkki viasta.

Tama on normaalia, mutta 4anen on
hiljennyttava tai havittava, kun alennat
lampoa.

Tama on normaalia. Ala katkaise
induktiokeittotason virtaa tuulettimen
kaydessa.

Kéayta vain induktiokeittotasolle sovel-
tuvia keittoastioita. Katso luku Sopivat
keittoastiat.

Aseta keittoastia keskelle ja varmista,
ettad sen pohja on samankokoinen kuin
keittoalue.

Merkitse vikailmoitus muistiin, kat-
kaise induktiokeittotason virta ja ota
yhteys patevaan sahkdasentajaan.
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8. Vikanaytto ja tarkastus

Induktiokeittotaso on varustettu itsediagnostiikkatoiminnolla. Taman testaustoiminnon avulla sdhkéasentaja voi tarkistaa
useiden komponenttien toiminnan tarvitsematta irrottaa keittotasoa ty6tasosta.

Vianhaku

Ongelma Mahdollinen syy Toimenpide

F1-F6 Lampdtila-anturivika Ota yhteys valmistajaan.

F9-FA Vika tehotransistorin (IGBT) lampéti- Ota yhteys valmistajaan.

la-anturissa.

FC Naytdn piirilevyn ja paapiirilevyn vali- Ota yhteys valmistajaan.

nen liitdntd on katkennut.

E1/E2 Epéanormaali verkkojannite. Tarkista, onko verkkojannite normaali.
Kytke keittotaso uudestaan paalle, kun
olet varmistanut, ettd verkkojannite on
normaali.

E3/E4 Keraamisen lasilevyn lampétila-anturi | Kytke induktiokeittotaso paalle, kun se

tunnistaa korkean lampétilan on jaahtynyt.

ES5 Tehotransistorin (IGBT) lampétila-antu- | Kytke induktiokeittotaso paalle, kun se

ri tunnistaa korkean lampétilan

on jaahtynyt.
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2) Vika ja toimenpide

Vika

LED-lamppu ei syty, kun
laite liitetaan verkkojannit-
teeseen.

Ongelma
Ei verkkojannitetta.

Toimenpide A

Tarkista, etta pistoke on
liitetty oikein seinapisto-
rasiaan ja etta pistorasiassa
on jannite.

Liitdntavika tehopiirilevys-
sé (lisdvaruste) ja naytdn
piirilevyssa.

Tarkista liitanta.

Tehopiirilevy (lisdvaruste) on
vioittunut.

Vaihda tehopiirilevy (lisava-
ruste).

Nayton piirilevy on vioittunut.

Vaihda nayton piirilevy.

Toimenpide B

Toimintahairié painikkeissa
tai LED-naytdssa.

Nayton piirilevy on vioittunut.

Vaihda nayton piirilevy.

Valmistustilan merkkivalo
syttyy, mutta lammitys ei
kytkeydy paalle.

Keittotason lampétila on liian
korkea.

Ymparistonlampatila voi
olla liian korkea. llmanotto
tai ilmanvaihto on voinut
tukkeutua.

Vika tuulettimessa.

Tarkista, etta tuuletin toimii
ongelmitta (vaihda tuuletin,
jos se ei toimi oikein).

Tehopiirilevy on vioittunut.

Vaihda tehopiirilevy.

Lampo haviaa yllattaen
kayton aikana ja symboli (u)
vilkkuu naytossa.

Vaarantyyppinen keittoastia.

Keittoastian halkaisija on
liian pieni.

Kayta oikeantyyppista keitto-
astiaa (ks. kayttdohje).

Keittotaso on ylikuumentu-
nut.

Laite on ylikuumentunut.
Odota, kunnes lampétila on
palautunut normaaliksi.
Paina virtapainiketta kyt-
keaksesi laitteen uudelleen
paalle.

Keittoastioiden tunnistuspiiri
on vioittunut (vaihda tehopii-
rilevy).

Saman puolen keittoalueille
(esimerkiksi alue 1 ja 2)
naytetaan (u).

Liitdntavika tehopiirilevyssa
ja nayton piirilevyssa.

Tarkista liitanta.

Tiedonsiirtopuolen naytén
piirilevy on vioittunut.

Vaihda nayton piirilevy.

Paapiirilevy on vioittunut.

Vaihda tehopiirilevy.

Tuuletinmoottorin aani kuu-
lostaa oudolta.

Tuuletinmoottori on vioittu-
nut.

Vaihda tuuletin.

Edella olevat esimerkit on tarkoitettu auttamaan sinua tunnistamaan tavalliset viat.
Ala pura laitetta itse (voit vahingoittaa induktiokeittotasoa tai itseési).
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9. Asennus

9.1 Asennusvarusteet

Sahaa tyétasoon aukko piirustuksen mittojen mukaan.

Jata aukon ymparille vahintdan 5 cm reunat (kiinnitysta varten).

Varmista, etta tydtason paksuus on vahintaan 30 mm. Tyotason on oltava lammaonkestavaa ja eristavaa materiaalia (puuta,
kuitulevya tai hygroskooppista materiaalia saa kayttaa vain, jos se on kyllastettyad), joka ei johda sahkda (séahkoiskun vaara)
tai muuta helposti muotoaan (keittotason lampdsateilyn vuoksi). Katso alla:

A HUOM! Keittotason ja tydtason sisapintojen valissa
on oltava vahintaan 3 mm:n turvavali.

—

<« F
Min.3mm
P (mm) L (mm) K (mm) S (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 565 495 50 (vah.) 3 (vah.)

Varmista, etta ilma kiertda oikein induktiokeittotason ymparilla ja etteivat tulo- tai poistoilma-aukot ole tukkeutuneet. Varmis-
ta, ettad induktiokeittotaso on hyvassa kunnossa. Katso alla.

A HUOM! Keittotason ja sen ylapuolella olevan kaapin valissa on oltava vahintaan 600 mm:n turvavali.

L
A
I

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E

600 50 (vaéh.) |20 (vah.) | Tuloilma Poistoilma: 5 mm
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VAROITUS!
Varmista riittava ilmanvaihto

Varmista, ettd ilma kiertéda oikein induktiokeittotason ymparilla ja etteivat tulo- tai poistoilma-aukot ole tukkeutuneet. Tahat-
toman kosketuksen estéamiseksi keittotason kuumaan pohjaan (tai suojaamaan sahkdiskuilta tydssa) on asennettava (ja
kiinnitettava ruuveilla) puinen valipohja vahintadan 50 mm etaisyydelle keittotason pohjasta. Noudata alla olevia ohjeita.

| |
A
Min. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

Keittotason reunoissa on tuuletusaukot. Varmista, etta tyotaso El peita
niita, kun asetat keittotason paikalleen.

* Liiman, jota kaytetaan muovi- tai puumateriaalin kiinnittamiseen keit-
tiokaappiin, taytyy kestaa jopa 150 °C:een lampotiloja (vaara liima
voi aiheuttaa materiaalin irtoamisen).

» Keittotason takana olevan seinan seka lahella ja ymparilla olevien
pintojen on sen vuoksi kestettdava 90 ‘C:een lampdétiloja.

9.2 Varmistettava ennen keittotason asennusta:

+ Etta tydtaso on suorakulmainen ja vaakasuora (varmista, ettei siina ole rajoittavia rakenteita).

« Etta tydtaso on valmistettu lammonkestavasta ja eristetysta materiaalista.

 Ettd uunissa on sisdanrakennettu tuuletin, jos keittotaso asennetaan sen ylapuolelle.

+ Ettd asennus tayttda kaikki timan kayttéohjeen seké sovellettavien standardien ja maaraysten vaatimukset.

+ Etta sopiva erotuskytkin, joka pystyy erottamaan tydtason taydellisesti séhkdverkosta, asennetaan pysyvasti ja sijoitetaan
paikallisten lakien ja asetusten mukaisesti.

« Etta erotuskytkin on hyvaksytty ja sen koskettimien vali on min. 3 mm kaikissa navoissa (tai kaikissa jannitteellisissa vai-
hejohtimissa, jos paikalliset sdhkdasennusmaaraykset sallivat taman poikkeuksen vaatimuksista).

+ Etta erotuskytkin asennetaan niin, ettd se on helposti keittotasoa kayttavan ulottuvilla.

+ Ettad asennukseen mahdollisesti liittyvissa epaselvyyksissa otat yhteyttéa paikallisiin rakennusviranomaisiin ja perehdyt
paikallisiin asetuksiin.

+ Etta kaytat keittotason viereisissa seindpinnoissa lammaonkestavia materiaaleja, joiden pinta on helppo puhdistaa (esimer-
kiksi klinkkereita).
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9.3 Varmistettava keittotason asennuksen jalkeen:

« Etta litantakaapeliin ei paase kasiksi kaapien ovien tai laatikoiden kautta.
Etta ilma kiertaa riittavasti kaapin ulkopuolelta keittotason alapuolelle.

» Etta keittotason pohjan alle asennetaan lampda estava valipohja, jos keittotaso asennetaan laatikon tai kaappitilan yla-
puolelle.

« Etta erotuskytkin on helposti keittotasoa kayttavan ulottuvilla.

9.4 Ennen kiinnikkeiden sijoittamista

Aseta laite tukevalle ja tasaiselle pinnalle (kayta kartonkia). Varo vahingoittamasta painikkeita, jotka tyonty-
vat esiin keittotasosta.

9.5 Kiinnikkeiden sijainnin saataminen

Kiinnita kaksi kiinniketta ruuvilla keittotason pohjaan (ks. kuva), siirra keittotaso oikeaan kohtaan tyétasolle ja kiinnita se.
Sijoita kiinnike kaytettavan tyétason paksuuden mukaan.

keittotaso keittotaso

Kiinnike

%,‘: kiinnike 8 i _‘g‘%\:‘\

Kiinnikkeet eivat saa koskea tyotason alapintaan asennuksen jalkeen
(ks. kuva).
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9.6 Ole varovainen

1. Induktiokeittotason saa asentaa vain pateva sahkdasentaja. Ota meihin yhteytta, jos tarvitset apua. Ala tee asennusta
itse.

2. Keittotasoa ei saa asentaa suoraan astianpesukoneen, jddkaapin, pakastimen, pesukoneen tai kuivausrummun ylapuo-
lelle (niista tuleva kosteus voi vahingoittaa keittotason elektroniikkaa).

3. Induktiokeittotaso taytyy asentaa niin, ettad se jaahtyy tehokkaasti (muussa tapauksessa keittotason toimintavarmuus voi
heikentya).

4. Seinan ja poytatason ylapuolelle indusoituvan lampdévydhykkeen on oltava lAmmaonkestavia.

5. Myds laminaattilevyjen ja liman on oltava [lAmmdnkestavia.

6. Ala kayta hdyrypuhdistinta keittotason lahell3.

9.7 Keittotason liittaminen sahkoverkkoon

VAN

Taman keittotason saa liittda sahkdverkkoon vain pateva sahkbasentaja.

Tarkista seuraavaa, ennen kuin liitat keittotason sahkoverkkoon:

1. Tarkista, etta kiinteiston sahkdverkko on tarkoitettu keittotason vaatimalle virralle.
2. Varmista, etta seinapistorasian jannite on sama kuin arvokilvessa ilmoitettu jannite.
3. Varmista, etta liitantakaapeli on tarkoitettu arvokilvessa ilmoitetulle kuormalle.

Ala kayta sovittimia, jannitteenalentimia tai haaroituslaitteita keittotason liittimiseksi séhkéverkkoon (ne voivat aiheuttaa

ylikuumenemisen ja tulipalon).
Varmista, etta liitantédkaapeli ei padse koskemaan kuumiin komponentteihin (se on sijoitettava paikkaan, jossa sen lampétila

ei ylita 75 °C).

VA

Ota yhteys sahkdasentajaan selvittdaksesi, voiko induktiokeittotason liittaa kiinteistén sahkdverkkoon ilman muutoksia.
Mahdolliset muutokset saa tehda vain pateva sédhkbdasentaja.

® @
i ™
@ s O Keltainen/vihrea
]
4 M2 4 E; Sininen
W1 3 r
3 3) % |
Rla
- Ruskea 5
Lz 2 0———— 1 15
2 z
4 10 Musta E
1 |
e vy

VAN

Laite voidaan liittda suoraan 1-vaiheverkkoon (ks. kuva).
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Jos kaapeli on vioittunut tai se on vaihdettava muusta syysta, vaihdon saa tehda vain pateva sahkbdasentaja, joka kayttaa
oikeita tyokaluja (ota yhteys jalleenmyyjaan).

Jos laite liitetdan suoraan sahkdverkkoon, on asennettava moninapainen vikavirtasuojakytkin (koskettimien vali vah.: 3
mm).

Asentajan vastuulla on varmistaa, etta sahkoliitdnnat on tehty oikein ja ettd ne tayttavat voimassa olevat turvamaaraykset.
Kaapelia ei saa taivuttaa tai jattda puristuksiin.
Tarkista kaapeli sdanndllisesti! Jos se on vaihdettava, vaihdon saa tehda vain pateva sdhkdasentaja.

Keittotason pohja seka verkkojohto eivat ole ulottuvilla asennuksen
jalkeen.

Tama laite on merkitty sahko- ja elektroniikkaromua koskevan direktiivin
(WEEE) 2012/19/EU mukaisesti. Varmistamalla, ettad tdma tuote havitetaan
asianmukaisesti, autat estamaan tuotteen epaasianmukaisesta havittami-
sesta mahdollisesti aiheutuvia haittavaikutuksia ymparistolle ja ihmisten
terveydelle.

Tuotteessa oleva symboli ilmaisee, etta sita ei saa kasitella tavallisena
kotitalousjatteena. Toimita tuote sahko- ja elektroniikkaromulle tarkoitettuun
_ kerayspisteeseen.
Tama laite on havitettava erikoisjatteena. Ota yhteys paikallisiin viranomai-
siin, kierratysasemalle tai jalleenmyyjaan, jos haluat lisatietoja tuotteen

JATTEENKASITTELY havittamisesta.

Al3 havita kiytdsta poistettua tuotetta o e e e
sekajatteeni. Se on toimitettava sih- Ota yhteys paikallisiin viranomaisiin, kierratysasemalle tai jalleenmyyjééan,
kélaitteiden keriyspisteeseen. jos haluat lisatietoja tuotteen havittdmisesta.
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1. Formali

1.1 Oryggisvidvaranir

Vid leggjum mikla aherslu a oryggi. Lestu
bessar upplysingar adur en pu tekur
spanhellubordid i notkun.

1.2 Uppsetning

1.2.1 Haetta a rafstudi

» Taktu teekid ur sambandi vid rafmagn
adur en pu sinnir vinnu eda vidhaldi a
taekinu.

 pad er baedi naudsynlegt og l16gbodid
ad jardtengja teekid.

* Einungis vidurkenndur rafvirki ma
gera breytingar a rafmagnskerfi
hussins.

Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt til
rafstuds eda daudsfalls.

1.2.2 Haetta & ad skera sig
 Fardu varlega! Brunirnar a
hellubordinu eru hvassar.

 PU att 4 heettu & ad skera pig ef pu
verd ekki varlega.

1.2.3 Mikilvaegar oryggisleidbeiningar
* Lestu pessar leidbeiningar vandlega
adur en pu setur taekid upp.

 Settu aldrei eldfim efni eda vorur a
betta teeki.

» Hafdu pessar upplysingar
adgengilegar fyrir einstaklinginn sem
sér um uppsetningu a teekinu.

 Fara verdur eftir pessum
leidbeiningum til ad uppsetningin a
teekinu sé vidurkennd.

* Vidurkenndur rafvirki verdur ad sja
um uppsetningu a teekinu og ad
jarétengja pad.

* Tengdu teekid vid rafras sem er
utbuin med einangrunarrofa sem
bu getur notad til ad rjufa alveg
samband vid raftengingu.

* Ef taekid er ekki sett upp a réttan
hatt getur pad valdid pvi ad abyrgdin
fellur ur gildi og abyrgdarkrofur falla
nidur.

Born fra 8 ara aldri og folk med skerta
likamlega getu, skerta heyrn/sjon,
skerta andlega getu eda an reynslu
mega eingdngu nota taekid undir
eftirliti til pess baers einstaklings eda
sé peim kennd 6rugg notkun teekisins
og ad pvi tilskildu ad vidkomandi atti
sig a ollum peim haettum sem fylgja
notkuninni.

* Born mega ekki leika sér med teekid.
Born mega ekki hreinsa eda sinna
vidhaldi a taekinu an eftirlits.

 Hafi rafmagnssnuran skemmst
skal framleidéandinn, pjonustufulltrui
framleidandans eda annar heefur
einstaklingur skipta um hana
(skemmd rafmagnssnura er
haettuleqg).

* Vidvorun! Ef komnar eru sprungur
a yfirbordid a hellubordinu skaltu
slékkva & pvi samstundis (hellubord
ur keramikgleri eda svipudu efni verja
ihluti sem straumur er a og sem geta
bar af leidandi valdid rafstudi).

* EKKi setja hluti ur malmi eins og
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hnifa, gaffla, skeidar og lok a
hellubordid (peir geta ordid mjog
heitir).

* Ekki nota gufuhreinsi vid hreinsun.

* Ekki hreinsa hellubordid med
gufuhreinsi.

» Taekid er ekki aetlad til notkunar
med utanadkomandi timameeli eda
adskildu fjarstyringarkerfi.

« VIDVORUN! Eldhaetta! Ekki geyma
hluti a hitasvaedunum.

« EkKi skilja taekid eftir an eftirlits pegar
verid er ad elda. begar eldamennska
er i gangi sem tekur stuttan tima skal
fylgjast stodugt med teekinu.

« VIDVORUN! Ef pu skilur eldhtsahald
eftir & hellunni sem inniheldur feiti
eda oliu getur pad leitt til eldsvoda.
Reyndu ALDREI ad slokkva eld med
vatni! Slokktu a teekinu og settu lok
eda eldvarnarteppi yfir eldinn.

1.3 Notkun og vidhald

1.3.1 Haetta a rafstudi

* Ekki nota spanhellubordid ef pad
er brotid eda ef pad eru sprungur a
bvi. Ef pad eru sprungur a yfirbordi
spanhellubordsins eda ef pad
er brotid skaltu samstundis taka
hellubordid ur sambandi vid rafmagn.
Haféu samband vid vidurkenndan
rafvirkja.

* Taktu spanhelluboréid ur sambandi
vid rafmagn adur en pu hreinsar pad
eda sinnir vidhaldi a pvi.

Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt til
rafstuds eda daudsfalls.
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1.3.2 Heilbrigdishaetta
* petta teeki uppfyllir rafsegulfraedilega
oryggisstadla.

« Ef pu ert hinsvegar med gangrad
eda onnur rafknuin teeki igreedd i
pbig (til deemis insulin deelu) skaltu
hafa samband vid laekninn pinn eda
framleidanda igraedda teekisins adur
en pu notar petta taeki. Gakktu ur
skugga um ad igreedda teekid verdi
ekki fyrir ahrifum fra rafsegulsvidi
teekisins.

Sé ekki fario eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt til
alvarlegra meidsla eda daudsfalls.

1.3.3 Haetta &4 brunasarum

 pegar tekid er i notkun verda
akvednir ihlutir pess svo heitir ad peir
geta valdid brunasarum.

» Passadu ad snerta ekki
spanhellubordid, né lata fotin pin eda
nokkud annad komast i snertingu
vid pad annad en videigandi
eldunarahdld.

* Ekki setja hluti ur malmi eins og
hnifa, gaffla, skeidar og lok a helluna
(peir geta ordid mjog heitir).

» Passadu ad born komi ekki naleegt
hellubordinu.

» Handfong a pottum geta ordid mjog
heit. Passadu ad handfangid a
pottinum sé ekki stadsett beint yfir
hitasvaedi sem kveikt er a. Stadsettu
handfangid pannig ad born nai ekki i
bad.

» Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt til
brunasara.
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1.3.4 Hzetta a ad skera sig

* Bladid a skofunni fyrir
spanhellubordid er dvarid pegar
oryggishlifin er dregin til baka. Fardu
mjog varlega pegar pu notar hana,
og geymdu hana alltaf par sem born
na ekki til hennar.

* Pu att 4 heettu a ad skera pig ef pu
verd ekki varlega.

1.3.5 Mikilveegar 6ryggisleidbeiningar

« Aldrei skilja teekid eftir an eftirlits
begar pad er i notkun. Ofhitun veldur
bvi ad reykur myndast og (mogulega)
ad feiti slettist upp ur og pad getur
kviknad i henni.

* Notadu aldrei taeki® sem vinnubord
eda sem geymslusveedi.

» Skildu aldrei neina hluti eda
eldhusahold eftir a teekinu.

« Settu aldrei neina hluti (til deemis
kreditkort, minniskort) eda rafteeki (til
deemis tolvur, MP3-spilara) naleegt
teekinu, par sem pau geta ordid fyrir
ahrifum fra rafsegulsvidi teekisins.

« SIokktu a hitasveedinu og
spanhellubordinu strax eftir notkun
samkvaemt leidbeiningunum i
pbessari handbodk (til deemis med
snerti-styringunum). EKKki treysta
a ad pottaskynjarinn slokkvi a
hitasvaedunum pegar pu fjarlaegir
eldunarahdld af spanhellubordinu.

« Born mega alls ekki leika med, sitja
a, standa naleegt eda klifra ofan a
teekinu.

» Ekki geyma hluti sem vekja ahuga
barna i skapum fyrir ofan teekid. Born
sem Kklifra ofan a spanhellubordid
geta ordid fyrir alvarlegum meidslum.

* Skildu born aldrei eftir eftirlitslaus par

sem taekid er i notkun.

» Born eda einstaklingar med skerta

faerni sem takmarkar getu peirra til
ad nota teekid mega ekki nota teekid
an eftirlits fullordins einstaklings

sem getur leidbeint peim. Fullordni
einstaklingurinn sem leidbeinir verdur
ad tryggja ad barnid/einstaklingurinn
med skerta feerni geti notad teekid

an pess ad setja sjalfan sig eda
umhverfid i haettu.

* Ekki gera vid teekid eda skipta um
neinn ihlut i pvi nema pad sé tilgreint
sérstaklega i handbdkinni. Allt annad
vidhald eetti ad vera framkveemt af
vidurkenndum rafvirkja.

* EKki hreinsa spanhellubordid med
gufuhreinsi.

« Ekki lata punga hluti vera a
spanhellubordinu eda lata pa detta a
bad.

 Ekki standa a spanhellubordinu.

* EKki nota eldunarahold med
skemmdum brunum, og ekki draga
eldunarahold yfir spanhellubordid
— pad getur valdid skemmdum a
gleryfirbordinu.

Ekki nota stalull, grofa svampa

eda onnur svarfefni til ad hreinsa
spanhellubordid (par sem pad getur
rispad gleryfirbordid).

Hafi rafmagnssnuran skemmst skal
framleidandinn, pjénustufulltrai
framleidandans eda annar heefur
einstaklingur skipta um hana til ad
koma i veg fyrir ad haetta skapist.

* petta taeki er aetlad til notkunar
a heimilum a og sambaerilegum
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stodum, til deemis: i eldhusum fyrir
starfsfolk i verslunum, skrifstofum og
O0drum vinnustodum; a bondabylum;
af gestum a hoételum, mételum og i
O06rum ibudum; a gistiheimilum.

« VIDVORUN! betta teeki og
adgengilegir ihlutir pess verda heitir
begar pad er i notkun.

» Passadu pig ad snerta ekki hitaldid.

* Born undir 8 ara aldri eiga ekki ad
vera nalaegt taekinu hvort sem pau
eru undir efirliti eda ekki.

Born fra 8 ara aldri og folk med skerta
likamlega getu, skerta heyrn/sjon,
skerta andlega getu eda an reynslu
mega eingdngu nota teekid undir
eftirliti til pess beers einstaklings eda
sé peim kennd orugg notkun teekisins
og ad pvi tilskildu ad vidkomandi atti
sig a Ollum peim haettum sem fylgja
notkuninni.

* Born mega aldrei leika sér med
teekid. Born mega ekki hreinsa teekid
eda sinna vidhaldi & pvi an eftirlits.

« VIDVORUN! Ef pu skilur
eldunarahald eftir a hellunni sem
inniheldur feiti eda oliu getur
pad leitt til eldsvoda. Reyndu
ALDREI ad slokkva eld med vatni!
Slokktu a teekinu og settu lok eda
eldvarnarteppi yfir eldinn.

« VIDVORUN! Eldhaetta! Ekki geyma
hluti a hitasvaedunum.

* Vidvorun! Slokktu samstundis
a taekinu ef pad eru sprungur a
yfirbordi hellubordsins (pad er haetta
a rafstudi, par sem pad eru ihlutir
sem spenna er a undir yfirbordi
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hellubordsins sem er ur keramikgleri
eda svipudu efni).

* Ekki hreinsa hellubordid med
gufuhreinsi.

» Taekid er ekki aetlad til notkunar
med utanadkomandi timameeli eda
adskildu fjarstyringarkerfi.
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Til hamingju med nyja spanhellubordio pitt!

Vid maelum med ad pu lesir pessar leidbeiningar/handbok um uppsetningu
vandlega pannig ad pu sKkiljir hvernig a ad setja taekid upp og nota pad a réttan

hatt.

Skodadu kaflann um uppsetningu til ad finna upplysingar um hvernig a ad setja

taekid upp.

Lestu allar 6ryggisleidbeiningarnar vandlega fyrir notkun og geymdu pessar

leidbeiningar/handbdk um uppsetningu til ad geta skodad paer/hana i

framtidinni.

2. Kynning a voérunni

2.1 Sjonarhorn ofan fra

1. Svaedi fyrir hamark 1800/3000 W

2. Svaedi fyrir hamark 1800/3000 W

3. Svaedi fyrir hamark 1800/3000 W

4. Svaedi fyrir hamark 1800/3000 W

5. Breytilegt spanhellusvaedi 3000/4000 W
6. Breytilegt spanhellusvaedi 3000/4000 W
7. Glerplata

8. Stjornbord

1

1. Snerti-stjornbord til ad kveikja a/fyrir timameeli
2. ON/OFF styring & hitasvaedum

3. Setja i bidstodu

4. Laesingarhnappur

5. ON/OFF

6. ,Halda heitu” styring

7. Orku-aukningar styring
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2.3 Hvernig virkar taeknin

Spantaeknin er mjég 6rugg, proud, fliétvirk og hagkvaem adferd vid matargerd. Vid spanhitun myndar rafsegultitringur hita
beint i pottinn (ekki i glerbord hellubordsins). Glerhellan verdur heit vegna pess ad potturinn hitar hana upp.

1999 %

eldunarahdld ur jarni

- | segulras
s keramikgler

=== we) spankefli
spanstraumur

2.4 Adur en pu notar nyju spanhelluna pina

* Lestu pessar leidbeiningar — sérstaklega kaflann meé 6ryggisvidvorununum!
* Fjarleegdu plastfilmuna af spanhellubordinu.

e . Eldunarhella
2.5 Taeknilysing Hitasveeoi

Pyngd og mal eru um pad bil rétt. Vid vinnum stdédugt ad pvi ad Rafmagnstenging
baeta vorurnar okkar, sem pydir ad breytingar a teeknilysingu og

.. ! o ) Uppsett raforka
hénnun geta breyst an pess ad pad sé tilkynnt fyrirfram.

Ummal teekisins: | x b x h

CIH9660S

4 svaedi

220-240 V~ 50-60 Hz
7200 W

590 x 520 x 60

(mm)
Ummal a gati sem er sagad | 565 x 495
ut: A x B (mm)
Orkuhagkvaemni
Upplysingar um rafmagnshellubord til notkunar & heimilum samkvaemt EU 66/2014
Heiti &4 modeli CIH9660S

Gerd af hellubordi

Innbyggt spanhellubord

Fjoldi hitasvadi og/eda hitaflata

2 hitafletir

Hitunartaekni (spanhitasvaedi og hitaflétur, geislunarhitasvaedi, hellur)

spanhitafletir

Fyrir hringlaga hitasvadi eda hitafleti: pvermal fyrir nytanlegan yfirbordsflot fyrir hvert rafhitad
hitasvaedi (hamundad vid nastu 5 mm)

(%] —-cm

Fyrir hitasvaedi eda hitafleti sem ekki eru hringlaga: pvermal fyrir nytanlegan yfirbordsflot fyrir hvert
rafhitad hitasvaedi (namundad vid naestu 5 mm)

Flétur 1
40x20cm (Ixb)

b Flétur 2

40 x 20 cm (I x b)

Orkunotkun & hitasvzedi eda hitaflat (3 kg) E;‘ffk‘;; Flowr 7 193 m%g
Orkunotkun fyrir helluboréid Electric hob 194,8 Whikg

(reiknud fyrir kg)

Orkusparnadur
Fardu eftir radleggingunum hér fyrir nedan til ad spara orku vid matargerd.

 Ekki sj6da meira vatn en pu parft ad nota.

* Notadu alltaf lok (ef pad er mogulegt).

« Settu eldunarahald & hitasvaedid adur en pu kveikir & hitasvaedinu.
« Settu litla potta a minni hitasvaedin.

« Lattu potta vera @ midjunni a hitasvaedunum.

* Notadu afgangshita a hitasvaedunum til ad halda mat heitum o.s.frv.
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3. Notkun
3.1 Snerti-stjérnbord

+ Pessar stjornbord bregst vid snertingu, pannig ad pu parft ekki ad yta fast. /
+ Yttu med efsta hluta fingursins, en ekki bara blaenda fingursins.
* begar hnappurinn er virkjadur heyrist pip.

» Passadu ad stjornbordid sé alltaf hreint og purrt og ad pad séu ekki neinir hlutir settir ofan a paé (til deemis ahold eda
tuskur). Jafnvel 6rlitid vatn getur gert pad ad verkum ad erfitt er ad nota stjornbordid.

3.2 Eldunarahold sem hagt er ad nota

A\

» Notadu eingdngu potta sem eru med botni sem hentar fyrir spanhellubord.
Athugadu hvort pad er spanmerking a pakkningunni eda nedan & eldunarahaldinu.

» Pu getur athugad hvort eldunarahaldid hentar fyrir spanhellur med pvi ad nota segulstal. /”"-\.
Haltu segulstalinu til méts vid botninn a eldunarahaldinu. Ef pad festist vid eldunarahaldid pa
hentar pad fyrir spanhellur. =
- Ef pu 4tt ekki segulstal: ED
1. Helltu sma vatni i eldunarahaldid sem pu vilt athuga. =
2. Ef taknid i glugganum blikkar ekki og vatni® hitnar pa hentar potturinn fyrir spanhellur.
» Eldunarahold sem eru gerd ur eftirfarandi efnum henta ekki fyrir spanhellur: hreinu ryéfriu stali, ali eda kopar og sem ekki
eru med segulbotni, gleri, tré, postulini, keramiki og leir.

Ekki nota eldunarahéld med skemmdum branum eda kuptum/ihvolfdum botni.

mw

Gakktu ur skugga um ad botninn a eilaunaranaiainu se sietwr, ao nann nggi aiveg niawr ui mots vid glerbordid og ad hann
sé af sdmu staerd og hitasvaedid. Notadu eldunarahald sem er med sama pvermal og hitasvaedid sem valid er. Ef pu notar
eldunarahald sem er 0rliti® breidara vinnur sveedi® med hamarks nytingu. Ef pu notar eldunarahald sem er minna kann
nytingin ad vera minni en buast ma vid. Haetta er a ad hellan greini ekki eldunarahdld sem eru minni en 140 mm i pvermal.
Settu eldunarahdld alltaf a8 midjuna a hitasveedunum.

Lyftu eldunarahaldinu alltaf af spanhellunni — ekki draga pad (glerbordid getur rispast).

3.3 Staero eldunarahalda

. . o . Hitasvaeodi Pvermal a botni eldunarahaldsins
Hitasvaedin adlaga sig sjalfvirkt (upp ad vissu
marki) ad pvermali eldunarahaldsins. bvermalié a Lagmark (mm) Hamark (mm)
eldunarahaldinu verdur helst ad passa vid steerd
hitasveedisins. Settu eldunarahaldié & midju 1,2,3,4 140 220
hitasveedisins til ad utkoman verdi sem best. breytilegt spanhellusvasdi | 220 220 x 400
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3.4 Notkun
3.4.1 Byrjad ad elda

as

3.4.2 Eldamennsku lokid

brystu @ ON/OFF. begar kveikt

era hellqporéinu .heyrist eitt pip, brystu 4 ON/OFF styringuna fyrir

timamaelirinn synir (00) og ON/ bad hitasveedi sem pu vilt slokkva

OFF styring fyrir hitasvaedi synir a

— eda u eda M, sem gefur til

kynna ad spanhellubordid sé i

reiduham.

Settu hentugt eldunaréhald & ¢ = ; Slékktu 4 hitasveesinu g rrrrinmm
hitasvaedid sem pu vilt nota. — med pvi ad prysta & leegri hiti | Lx‘\

» Passadu ad botninn a
eldunarahaldinu og yfirbordid

& hitasvaedinu séu hrein og N
purr. _ __/ /

hitastyringuna til vinstri.
Gakktu ur skugga um ad
(0) birtist i glugganum.

brystu & ON/OFF styringu fyrir N ™7
hitasveedid (gatljés byrjar ad - —
blikka og synir hvad pu hefur /L' \
valid).

Slokktu & Ollu spanhellubordinu
med pvi ad prysta 8 ON/OFF.

heerri hiti

Stilltu hitann med pvi ad prysta

a hitastyringuna.

* Ef pu velur ekki hitastillingu
innan 1 minutu slokknar CLrrrnnnnnnm
a spanhellubordinu med T
sjalfvirkum heetti. Til ad setja i H ‘w\
gang aftur byrjar pu a skrefi 1. '

* bu getur breytt hitastillingunni
hvenaer sem er 8 medan
eldmennskunni stendur.

Passadu pig ad snerta ekki heita
yfirbordsfleti.
Taknid (H) birtist & hitasvaedinu
begar pad er ordid of heitt til
ad snerta pad. Taknid hverfur
begar yfirbordid hefur kélnad
pad mikid ad pad er heettulaust.
Pu getur notad hitasvaedi sem
enn er heitt til ad hita upp annad
eldunarahald (a pann hatt sparar
pu orku).

[
H

-
=

Ef = ':‘ og hitastillingin blikka i glugganum
betta pydir ad:
* bu hefur ekki sett eldunarahald a rétt hitasvaedi

+ eldunarhaldid sem pu notar hentar ekki fyrir spanhellu

+ eldunarahaldid er of litid eda pad er ekki &8 midju
hitasvaedinu.

Spanhellan virkar eingéngu ef eldunarahald sem hentar er
til stadar a hitasvaedinu.

bad slokknar a glugganum med sjalfvirkum heetti

eftir 1 minatu ef ekkert eldunarahald sem hentar er a
hitasveedinu.
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3.4.3 Notkun a orku-aukningu

Orku-aukning virkjud

brystu @ ON/OFF styringuna fyrir
hitasvaedid.

3.4.4 Halda heitu

»,Halda heitu“ virkjad

Prystu & ON/OFF styringuna fyrir hitasveedid.

begar pu prystir & orku-aukningar
styringuna B _pa birtist taknid (b) &
stddumerkinu fyrir sveedid og hamarks
raforka fer i gang.

B

Prystu & ,halda heitu” styringuna 1!,
(gatljos svaedisins synir p ).

! —>

Slokkt a orku-aukningu

brystu @ ON/OFF styringuna fyrir pad
hitasveedi par sem pu vilt slokkva a
orku-aukningu.

a: brystu a E orku-aukningar styringuna (hitasveedio fer
aftur & upphaflega stillingu).

eda

b: brystu a hitastyringuna (hitasveedié fer aftur a valda
stillingu).

EDA

Slokkt a ,,halda heitu“

a) brystu & ,halda heitu“ styringuna
(hitasveedid fer aftur & upphaflega
stillingu).

ATH!

* Haegt er ad nota orku-aukningu a éllum hitasveedum.

+ Hitasvaediod fer sjalfvirkt aftur a upphaflega stillingu eftir
5 mindtur.

* Pegar orku-aukning er virkjud fyrir hitasveedi 1 er
hitasveedi 2 takmarkad med sjalfvirkum haetti vid ad
vera undir stigi 2 (og 6fugt).

« Ef upphaflega stillingin var (0), pa verdur hun aftur (0)
eftir 5 minatur.
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3.4.5 Breytilegt spanhellusvaedi

 betta svaedi er haegt ad nota sem eitt stért svaedi eda sem
tvd mismunandi minni svaedi.

* betta breytilega spanhellusvaedi samanstendur af tveimur
sjalfsteedum spandldum sem heegt er ad stjérna sitt i
hvoru lagi. begar pad er notad sem stort svaedi er haegt
ad feera eldunarahaldid fra einu sveedi til annars (innan
breytilega spanhellusvaedisins) an pess ad orkustillingin
fyrir eldunarahaldid breytist (pad slokknar sjalfkrafa a peim
hluta sveedisins sem eldunarahaldid er ekki a).

Mikilvaegt:

Passadu ad setja eldunarahaldid & midjuna a vidkomandi
hitasveedi. Passadu ad egglaga og mjé eldunarahdld séu
a midju hitasvaedinu og ad pau nai yfir bada krossana.
Passadu lika ad eldunarahaldid nai yfir svaedi sem er
steerra en 75% af hitasvaedinu. Vid radleggjum pér ad
setja ekki avalt eldunarahald a midjuna.

Deaemi um goda og sleema stadsetningu a eldunarahdldum.

| ]

I
I
I
|
|
I

J

Sem eitt stort svaeodi

Til ad nota breytilega
spanhellusvaedid sem eitt stért svaedi
parft pu bara ad prysta a viskomandi
hnappa.

Hitastillingin virkar nakveemlega eins og & venjulegu sveedi.

Ef eldunarahaldid er feert fra fremri hluta a aftari hluta (eda
ofugt) pa greinir breytilega spanhellusvaedid sjalfvirkt nyja
stadsetningu og vidheldur sému hitastillingu.

Ef pu vilt setja hita a eitt eldunarahald til vidbétar pa prystir
pa bara & viokomandi hnapp (eldunarahaldié greinist med
sjalfvirkum haetti).

Sem tvo sjalfsted svaedi

Til ad nota breytilega spanhellusvaedid sem tvo sjalfstaed
sveedi parft pu bara ad prysta a viokomandi hnappa.

EDA

o
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3.4.6 Laesa styringum

* Haegt er ad laesa stjornbordinu (til daemis til ad koma i veg
fyrir ad born kveiki 6vart a hitasveedi).

» Pegar stjornbordid er laest virkar eingdngu ON/OFF
adgerdin.

Lzesa stjornboroi

prystu a las-taknid E . Glugginn med timameelinum synir
(Lo).

Aflaesa stjornboroi

Prystu 4 las-taknid (& i nokkrar sekundur.

VAN

bPegar hellubordid er leest er allur stjérnbunadur a pvi (fyrir

utan ON/OFF) @ evirkur. ba getur alltaf sldkkt &4 span-

hellubordinu med pvi ad prysta 4 ON/OFF (1) i
neydartilvikum (til ad framkvaema adrar adgerdir verdur pu
ad aflaesa hellubordinu fyrst).
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3.4.7 Timamaelir

as

bu getur notad timamaelinn a tvo dlika vegu:
+ Sem minututeljara (i pessu tilfelli slokknar ekki a neinu hitasveedi pegar timinn sem er stilltur er lidinn).

+ Til ad slokkva a einu eda fleiri hitasvaedum (pegar timinn sem er stilltur er lidinn slokknar a hitasveedinu, hamarks timi: 99

minutur).
a) Nota timamaeli sem minudtuteljara

Ef pu velur ekki neitt hitasvadi

Passadu ad buid sé ad kveikja
a spanhellubordinu og ad

kveikt sé a ad minnsta kosti
einu hitasveedi jafn lengi og
timameaelirinn er stilltur &4. bad
slokknar a hellubordinu sjalfvirkt
til ad spara orku ef ekkert
hitasveedi er valid.

1M Z
!

N
e

brystu a timamaelinn (10
birtist 2 glugganum med
timamaelinum og 0 blikkar).

Stilltu timann med pvi ad prysta a hitastyringuna (til deemis

6).
(E VT EErrnnim

Prystu aftur & timamaelinn N 4

(1 blikkar). 7N

Stilltu timann med pvi ad prysta a hitastyringuna (til deemis
9). Nu er timamaelirinn stilltur 8 96 minutur.

g5 e

@\

begar timinn sem var stilltur er lidinn heyrist pip i 30
sekundur og timamaelirinn synir (--).
nr

UL

b) Timamaelirinn stilltur til ad slokkva a
einu eda fleiri hitasvaedum

Eitt svaedi stillt
brystu & ON/OFF styringuna

fyrir pad hitasvaedi sem pu vilt
stilla timann a.

Prystu & timameelinn (10
birtist & glugganum med
timamaelinum og 0 blikkar).

-_— -
\|/

Stilltu timann med pvi ad prysta a hitastyringuna. (til deemis
6).

JE T TTEEETTIAIm

Prystu aftur & timamaelinn
(1 blikkar).

\|/
-

Stilltu timann med pvi ad prysta a hitastyringuna (til deemis
9). Nu er timamaelirinn stilltur a 96 minutur.

g5 e

Nidurtalningin byrjar strax

pegar buid er ad stilla timann.
| glugganum birtist timinn sem 9

eftir er og timamaelirinn blikkar i 5
sekdndur.

o

Pegar eldunartiminn er lidinn
slokknar sjalfvirkt a hitasvaedinu.

C
C2

A\

1) Ef kveikt var a 68rum hitasveedum a undan pessu
hitasveedi heldur afram ad vera kveikt a peim.

2) Pbad kviknar & rauda punktinum vid hlidina & 145
stédumerkinu fyrir orku sem gefur til kynna ad sveedid

sé valid.
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Fleiri hitasvaoi stillt

Fylgdu eftirfarandi leidbeiningum til ad stilla fleiri hitasveedi.
begar pu stillir timann fyrir fleiri hitasvaedi samtimis birtast
punktar fyrir viskomandi hitasvaedi. Minutuglugginn synir
timameaelinn i minutum. Punkturinn fyrir hitasvaedi® blikkar.
Glugginn birtist eins og synt er hér ad nedan:

3

et
s

(stillt & 15 minatur)

5

oy

(stillt & 45 minatur)

begar timinn & timamaelinum er lidinn slokknar a
hitasveedinu. begar pad er buid birtist timinn a naesta
hitasveedi og punkturinn fyrir svaedid blikkar.

Glugginn litur Gt eins og synt er @ myndinni hér fyrir nedan:

N

'
Y

M
au

(stillt & 30 minatur)

brystu @ ON/OFF styringuna fyrir hitasvaedid (timameelirinn
birtist i glugganum).
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3.4.8 Hitasvaeoi sett i bidstodu

1. begar kveikt er a

hitasveedunum prystir pt & B

styringuna

(i 6llum gluggum birtist |/ og |
pad slokknar a hitanum).

| pessari stédu eru las-taknin

Bl og @ pad eina sem haegt er

ad nota.

2. brystu & B aftur til ad

sja upphaflegu stillinguna a
gluggunum (hitasvaedin halda
afram ad hita).

3.4.9 Sjalfgefinn vinnutimi

Spanhelluboréié er utbuid pannig ad pad slekkur sjalfvirkt
og er pad vidbétar 6ryggisvidbunadur. Med pessum

haetti slokknar & hellubordinu med sjalfvirkum haetti ef pu

gleymir ad slokkva a pvi. Sjalfgefinn vinnutima fyrir 6likar
orkustillingar er ad finna i toflunni hér fyrir nedan.

112(3|4|5(6|7|8|9
8(8|8|4(4|4]|2|2]|2

Pegar eldunarahald er tekid af spanhellubordinu eetti hitun
ad heetta samstundis og slokkna sjalfvirkt & hellubordinu eftir
2 minutur.

Orkustilling Halda heitu

Sjalfgefinn vinnutimi 8
(klukkutimar)
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4. Viomidunarreglur fyrir eldamennsku

VAN

Fardu varlega pegar pu steikir — olia og feiti hitna mjog hratt (sérstaklega ef pu notar orku-aukningu).
Vid mjog hatt hitastig kviknar i oliu og feiti (pad getur verid mjog heettulegt og skapad eldheettu).

4.1 Eldunarleidbeiningar

Laekkadu hitastigid pegar byrjar ad sjoda i
eldunarahaldinu.

Ef pu notar loka getur pu stytt eldunartimann og sparad
orku med pvi ad laekka hitann.

Notadu eingdngu pad magn af vokva eda feiti sem
porf er a vid eldamennskuna (of mikill vokvi lengir
eldunartimann).

Byrjadu ad elda matinn vid hatt hitastig og laekkadu hitann
svo handvirkt pegar maturinn er gegnumeldadur.

4.1.1 Hag suda, sjéda hrisgrjon

Haeg suda a sér stad pegar hitastigid er um pad bil 85°C
(loftbolur birtast af og til fra botninum og koma upp a
yfirbordid). Med pessari eldunaradferd verdur maturinn
mjog godur og vel eldadur par sem bragdid faer ad proast
an pess ad maturinn sé ofeldadur. Matur sem a ad elda a
pennan hatt er t.d. supur, steikur og sésur sem byggja &
eggjum/hveiti.

Vid tiltekna matargerd® (pad med talid ad sjdéda hrisgrjon
med isogs adferdinni) getur hitinn purft ad vera adeins
haerri en leegsta stillingin (& pann hatt tryggir pu ad eldunin
sé rétt og sé innan radlags timaramma).

4.1.2 Steik brunud

Eldun & bragdgéodri steik:

1.

Lattu kjotid vera vid stofuhita i um pad bil 20 minutur adéur
en pad er eldad.

. Hitadu pykkbotna pénnu.
. Pensladu badar hlidar steikarinnar med oliu. Settu

smavegis af oliu a heita pdnnuna og settu steikina a
hana.

. Snudu steikinni adeins einu sinni pegar pu eldar hana.

Nakvaemur eldunartimi er breytilegur eftir pvi hversu
pykk steikin er og hversu vel pu vilt ad han sé eldud.
Eldunartiminn getur verid a milli 2 og 8 minutur a hvorri
hlid. Prystu a steikina til ad kanna hversu vel eldud hun
er — pvi stifari sem hun er peim mun gegnumsteiktari er
han.

. Lattu steikina hvila i nokkrar minutur & heitri steikarpénnu

svo ad hun verdi meyr.

4.1.3 Hraersteikja mat

1.
2.

Notadu wokponnu med sléttum botni eda stéra ponnu.

Vertu tilbuin/n med oll hraefni og 6ll ahold. bad tekur ekki
langan tima ad steikja mat. Ef pu eetlar ad steikja mikid
magn af mat skalt pu skipta hraefnunum upp i minni
skammta.

. Forhitadu pénnuna i stutta stund og helltu tveimur

matskeidum af oliu & hana.

. Byrjadu alltaf &4 ad elda kj6tid fyrst ef pu aetlar ad elda

morg olik hraefni (settu kjétid sem buid er ad elda til
hlidar til ad halda pvi heitu).

. Steiktu greenmetid. bPegar pad er ordid heitt og er enn

stokkt skaltu leekka hitann a hitasvaedinu, settu sidan
kj6tid & pdnnuna og beettu sésunni Ut a.

. Hraerdéu hraefnunum varlega saman og passadu ad

pau séu ordin heit i gegn adur en pua tekur pénnuna af
hellunni.

. Berdu matinn strax a bord!

4.2 Greining a litlum hlutum

Ef panna sem er of litil eda sem er ekki seguimégnud

(til deemis ur ali) eda annar litill hlutur (til deemis hnifur,
gaffall eda lykill) er settur a hellubordid, fer pad sjalfkrafa i
reiduham eftir um pad bil 1 mindtu. Viftan heldur afram ad
keela nidur spanhellubordid i um pad bil 1 minatu.
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5. Hitastillingar

Stillingarnar hér ad nedan eru einungis til vidmidunar. Nakveem stilling er breytileg ut fra fleiri 6likum pattum (il deemis ut fra
pvi hvernig pottur er notadur og hversu mikid & ad elda). Profadu pig afram til ad finna bestu stillinguna fyrir spanhelluna.

Hitastillingar Hentar fyrir

1-2 * hita litid magn af mat a lagum hita
* breeda sukkuladi, smjor og mat sem brennur fljott
* haega sudu
* haega hitun

34 * hita upp aftur

* hrada sudu
* sj6da hrisgrjon

5-6 * ponnukokur
7-8 * |éttsteikja

* elda pasta
9/P « steikja

* brdna

* na upp sudu a supu
* sj6da vatn
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6. Umhirda og hreinsun

Hvao?

Hversdagsleg 6hreinindi

a glerinu (fingrafor, blettir,
Ohreinindi eftir mat eda eftir
eitthvad matarkyns sem ekki
inniheldur sykur)

Slettur, afgangar sem hafa
bradnad og sykurbrad a glerinu

begar hellist nidur a snerti-
stjérnbordid

Hvernig?

1. Taktu spanhellubordid ur sambandi vid
rafmagn.

2. Berdu a hreinsiefni fyrir spanhellur a
medan gleryfirbordid er enn 6rlitid heitt
(ekki mjog heitt!).

3. Skoladu efnid af yfirbordinu og purrkadu
pad med hreinni tusku eda eldhuspappir.

4. Settu rafmagn a spanhelluborid.

Fjarleegdu petta samstundis af

spanhellubordinu med spada (eda

svipudum hlut sem hentar fyrir

spanhellubord). Passadu ad skemma ekki

yfirbor®id a hitasvaedinu.

1. Taktu spanhelluboréid ur sambandi vid
rafmagn.

2. Haltu skéfunni/ahaldinu med 30° halla
og skaféu blettinn/pad sem helltist nidur
af hitasveedinu (skafdu pad yfir & kaldan
hluta a spanhellubordinu).

3. Hreinsadu blettinn/pad sem helltist nidur
med viskastykki eda einhverju svipudu.

4. Fylgdu skrefum 2—4 i Hversdagsleg
ohreinindi a glerinu (sja hér ad ofan).
1. Taktu spanhellubordid ur sambandi vid

rafmagn.
2. burrkadu upp pad sem helltist nidur.

3. burrkadu yfirbordid a snerti-stjérnbordinu
med hreinum rokum svampi eda tusku.

4. burrkadu svaedid par til pad er ordid
alveg purrt med eldhuspappir.

5. Settu rafmagn a spanhellubordid.

Mikilvaegt!

* begar straumurinn er tekinn af
spanhellubordinu haettir gatljos fyrir
heit hitasvaedi (H) ad sjast, en pau
kunna engu ad sidur enn ad vera heit!
Fardu mjog varlega.

 Grofir svampar, sumir neelonsvampar
og hreinsiefni sem eru sterk/med
svarfefnum geta rispad glerio.
Athugadu alltaf hvort svampurinn sem
pu aetlar ad hreinsa med hentar fyrir
glerhellubord adur en pu notar hann.

» Passadu ad enginn afgangur
af hreinsiefninu verdi eftir a
spanhellubordinu (pad geta komid
blettir a glerid).

* Hreinsadu blettina strax (til deemis mat
sem hefur bradnad, sykurbrad eda pad
sem hefur hellst nidur). Ef blettirnir eru
enn a hellunni pegar hun kélnar getur
ordid erfitt ad na peim af (peir geta
jafnvel skemmt glerid varanlega).

* Haetta a skurdsarum: begar
oryggishlifin er dregin til baka er
skafan beitt eins og rakvélarblad.
Fardu mjog varlega pegar pu notar
hana, og geymdu hana alltaf par sem
bérn na ekki til hennar.

« Ef pad er vokvi a spanhellubordinu
getur verid ad pad slokkni a pvi (pad
heyrist pip) og snerti-stjornbordid
virkar jafnvel ekki. Purrkadu svaedid
par sem snerti-stjornbordid er adur en
pu kveikir aftur a spanhellubordinu.
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7. Abendingar

Vandamal
Spanhellubordid fer ekki i gang.

Snerti-stjérnbordid virkar ekki.

bad er erfitt ad nota snerti-
stjornboraid.

Glerid er rispad.

bPad heyrast hlj6d pegar sumir pottar
eru notadir (snark eda smellir).

Spanhellubordid gefur fra sér lagt sud
pegar pad er stillt & haan hita.

bPad heyrist viftuhljod fra
spanhellubordinu.

Eldunarahéld verda ekki heit og birtast

ekki a glugganum.

Spanhellubordid eda hitasveedid hefur
Oveent slokkt a sjalfu sér, ténn heyrist
og villundmer birtist (yfirleitt skiptist a
med einum eda tveimur télustéfum i
glugganum fyrir timamaelinn).

150

Moguleg orsok

Engin rafmagnstenging.

Stjérnboroéid er laest.

Orsokin kann ad vera su ad pad er
punnt lag af vatni & stjérnbordinu eda
ad pu notar blaendann & fingrinum til
ad prysta a pad.

bad eru grofar branir a
eldunarahéldunum.

bad er verid ad nota gréfan svamp
eda hreinsiefni sem henta ekki til ad
hreinsa hellubordid.

betta kann ad vera vegna
uppbyggingarinnar & eldunarahaldinu
(16g af 6likum malmum sem titra a
Olikan hatt).

Taeknin vid spanhitun gerir petta ad
verkum.

Innbyggda keeliviftan i
spanhellubordinu er farin i gang til ad
kaela nidur rafbunadinn til ad koma

i veg fyrir ad hann ofhitni. Viftan
getur haldid afram ad vera i gangi
jafnvel eftir ad buid er ad slokkva a
spanhellubordinu.

Spanhellubordid getur ekki greint
eldunarahaldi®, par sem pad hentar
ekki fyrir spanhellur.

Spanhellubordid getur ekki greint
eldunarahaldi®, par sem pad er of litid
fyrir hitasvaedid eda er ekki & midjunni
a pvi.

Taeknileg bilun.

Vidbrogo

Gakktu ur skugga um ad
spanhellubordid sé tengt vid

rafmagn og ad rafmagnid sé slegid
inn. Athugadu hvort husid sé
rafmagnslaust. Haféu samband vid
vidurkenndan rafvirkja ef pu ert viss
um ad pad sé ekki rafmagnslaust eda
eitthvad pviumlikt.

Taktu laesinguna af stjornbordinu.
Skodadu kaflann Notkun a
spanhellubordinu til ad sja
leidbeiningar.

Passadu ad snerti-stjornbordid sé
purrt og ad pu prystir med 6llum
nedsta hluta fingursins a stjérnborgid.

Notadu eldunarahold med sléttum
og jo6fnum botni. Skodadu kaflann
Eldunarahdld sem haegt er ad nota.

Skodadu kaflann Umhirda og
hreinsun.

betta er edlilegt fyrir eldunarahdld og
gefur ekki til kynna ad eitthvad sé ad.

betta er edlilegt en sudid tti ad
minnka eda haetta alveg ad heyrast
pegar pu leekkar hitann.

betta er edlilegt. Ekki taka rafmagnid
af spanhellubordinu & medan viftan er

i gangi.

Notadu eingdngu eldunardhdld sem
henta fyrir spanhellur. Skodadu
kaflann Eldunarahoéld sem haegt er ad
nota.

Settu eldunarahaldid & midjuna a
svaedinu og athugadu hvort botninn a
pvi sé af somu steerd og hitasveedid.

Skrifadu nidur villubodin, taktu
rafmagnid af spanhellubordinu og
hafdu samband vid vidurkenndan
rafvirkja.



as

8. Villubod og skodun

Spanhellubordid er utbuid pannig ad pad getur framkvaemt greiningu a sjalfu sér. Med pvi ad nota pessa préfunaradgerd
getur rafvirki athugad virkni ymissa ihluta an pess ad fjarlaegja hellubordid fra vinnubordinu.

Bilanagreining

Vandamal Moguleg orsok Viobrogo

F1-F6 Bilun i hitaskynjara. Haféu samband vié framleidandann.

F9-FA Bilun i hitaskynjara fyrir smara (IGBT). | Haféu samband vié framleidandann.

FC Tengingin a milli rafrasaspjaldsins fyrir | Haféu samband vid framleidandann.

skja og adalrokrasabrettisins er bilud.

E1/E2 Oedlileg rafspenna. Athugadu hvort raftengingin sé
edlileg. Kveiktu aftur a pegar pu hefur
fullvissad pig um ad raftengingin sé
edlileg.

E3/E4 Hitaskynjarinn fyrir keramikglerid Endurreestu spanhelluboréid pegar pad

greinir haan hita. hefur kélnad.

E5

Hitaskynjarinn fyrir smara (IGBT)
greinir haan hita.

Endurraestu spanhelluboréid pegar pad
hefur kélnad.

151



2) Bilun og vidbrogo

Bilun

bad kviknar ekki & LED-lj6si
pegar teekid er tengt vid
rafmagn.

Vandamal
Engin rafmagnstenging.

Vidbrogé A

Athugadu hvort kldin sé
rétt sett i innstunguna og
hvort pad sé spenna a
innstungunni.

Tengibilun & milli
rafrasaspjalds fyrir orku
(valkveett) og rafrasaspjalds
fyrir skja.

Athugadu tenginguna.

Rafrasaspjaldid fyrir orku
(valkveett) er bilad.

Skiptu um rafrasaspjald fyrir
orku (valvkaett).

Rafrasaspjald fyrir skja er
skemmt.

Skiptu um rafrasaspjald fyrir
skja.

Vidbrogd B

Akvednir hnappar eda LED-
skjarinn virkar ekki & réttan
hatt.

Rafrasaspjald fyrir skja er
skemmt.

Skiptu um rafrasaspjald fyrir
skja.

bad kviknar a gatljési fyrir
eldunarham, en hellan hitnar
ekki.

Hitastigid a hellunni er of
hatt.

petta getur verid vegna
pess ad umhverfishitinn er
of har. Mogulega er eitthvad
sem lokar fyrir loftinntak eda
loftraestingu.

Bilun i viftunni.

Athugadu hvort viftan virkar
edlilega (skiptu um viftu ef

han virkar ekki & réttan hatt).

Rafrasaspjald er skemmt.

Skiptu um rafrasaspjald.

Vid notkun fer hitinn
skyndilega alveg og taknid
(u) blikkar i glugganum.

Roéng gerd af eldunarahaldi.

Ummalid a eldunarahaldinu
er of litid.

Notadu rétta gerd af
eldunarahaldi (skodadu
notkunarleidbeiningarnar).

Hellan hefur ofhitnad.

Teekid hefur ofhitnad. Biddu
pangad til hitastigid er ordid
edlilegt.

Prystu @ ON/OFF til ad
kveikja a teekinu.

Rafrasin fyrir greiningu
a eldunarahdldum er
skemmd (skiptu um
prentrasaspjaldid).

Hitasveedin a sému hlid (til
deemis sveedi 1 og 2) syna

(u).

Tengibilun i rafrasaspjaldi og
skjaprentplotu.

Athugadu tenginguna.

Rafrasaspjald fyrir skja
fyrir samskiptahlutann er
skemmt.

Skiptu um rafrasaspjald fyrir
skja.

Adalrbkrasabrettid er
skemmt.

Skiptu um rafrasaspjald.

Viftumotorinn hljémar
undarlega.

Viftumaotorinn er biladur.

Skiptu um viftu.

Ofangreind daemi eru aetlud til ad hjalpa pér vid bilanagreining pannig ad pu getir greint algengar bilanir.

Ekki taka taekid i sundur upp & eigin spytur (pu getur meitt pig eda skemmt spanhellubordid).
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9. Uppsetning

9.1 Uppsetningabunadur

Sagadu gat a vinnubordid i samraemi vid malin sem er ad finna a teikningunni.

Geymdu ad minnsta kosti 5 sm i kringum gatid (til ad nota fyrir festingar vid uppsetningu).

Gakktu ur skugga um ad pykktin a vinnubordinu sé ad minnsta kosti 30 mm. Vinnubordid verdur ad vera ur hitapolnu og
einangrandi efni (tré, tefjaefni eda vokvadraeg efni ma eingdngu nota ef pau eru gegndreypt) sem leidir ekki rafmagn (haetta
a rafstudi) eda sem aflagast audveldlega (sokum hitageislunar fra hellubordinu). Sja hér fyrir nedan:

A ATH! Oryggisfjarleegd a milli hlidanna & hellubordinu og innra yfirbords vinnubordsins & ad vera ad minnsta kosti 3
mm.

—-» « F
Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 565 495 50 (lagmark) | 3 (lagmark)

Gakktu ur skugga um ad spanhellubordid sé vel loftreest og ad ekkert loki fyrir loftinntak eda loftuttak. Gakktu ur skugga um
ad spanhellubordid sé i godu asigkomulagi. Sja hér fyrir nedan.

A ATH! Oryggisfiarlaegdin & milli hellubordsins og skapsins sem er fyrir ofan pad & ad vera ad minnsta kosti 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

600 50 20 Loftinntak | Loftuttak 5 mm
(lagmark) | (lagmark)
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VIDVORUN!
Tryggou ad loftreestingin sé nagilega goo

Gakktu ur skugga um ad spanhellubordid sé vel loftraest og ad ekkert loki fyrir loftinntak eda loftuttak. Til ad koma i veg fyrir
slysasnertingu vid heitan nedri hluta hellubordsins (eda rafstud a medan vinnu stendur) verdur ad setja upp tréplétu (og
festa med skrufum) i fjarlaegd sem er ad lagmarki 50 mm fra nedsta hluta hellubordsins. Fardu eftir leidbeiningunum hér fyrir
nedan.

| |
A
Min. 50mm
A
ey it |
| Max. 5mm Max. 5Smm l

bad eru loftraestigot ad utanverdu a 6llum hlioum hellubordsins.
Gakktu ur skugga um aé vinnubordid loki ekki fyrir pessi got pegar pu
kemur hellubordinu fyrir.

* Limid sem er notad til ad festa efni ur plasti eda tré i eldhusskapum
verdur ad pola hitastig upp ad 150°C (rangt lim getur valdid pvi ad
efnio losnar).

* Veggurinn a bakvidé og naerliggjandi yfirbord verda pvi ad pola
hitastig upp a 90°C.

9.2 Gakktu ur skugga um eftirfarandi atridi fyrir
uppsetningu a helluborédinu:

* Ad vinnubordid sé ferkantad og larétt (passadu ad engir burdarbitar nai inn i rymid).

» Ad vinnubordid sé gert Ur hitapolnu og einangrandi efni.

* Ad ofninn sé med innbyggda keeliviftu ef helluboréid er sett fyrir ofan hann.

+ A0 uppsetningin uppfylli allar krofur i pessum notkunarleidbeiningum og videigandi stadla og reglugerdir.

» Ad hentugur einangrunarrofi, sem getur alveg rofid samband vid raftengingu, sé settur upp varanlega og sé festur og
stadsettur samraemi vid innlend 16g og reglugerdir.

» A0 einangrunarrofinn sé af vidurkenndri gerd og sé med ad lagmarki 3 mm loftbil & milli tengipunkta & 6llum rafskautum
(eda a 6llum fasaleidurum, ef innlend 16g um uppsetningu rafmagni leyfa pad fravik fra kréfum).

» Ad einangrunarrofinn sé uppsettur pannig ad gott adgengi sé ad honum fyrir pann sem notar hellubordid.

» Ad pu hafir sambandid vid byggingaryfirvdld & stadnum og skodir innlend 16g ef pu ert i einhverjum vafa med
uppsetninguna.

+ A0 pu notir hitapolid efni sem er med yfirbordi sem audvelt er ad prifa (t.d. keramikflisar) @ vegginn sem er i kringum
hellubordid.
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9.3 Gakktu ur skugga um eftirfarandi atridi eftir
uppsetningu a helluborédinu:

» Ad rafmagnskapallinn sé ekki adgengilegur i gegnum hurdir 8 skapum eda skuffur.

* Ad pad sé neegilegt flaedi af fersku lofti utan fra skapnum ad nedri hluta hellubordsins.

* Ad hitavorn sé komid fyrir undir hellubordinu ef pad er sett upp fyrir ofan skuffu eda skapaplass.
» Ad pad sé gott adgengi ad einangrunarrofanum fyrir pann sem notar hellubordié.

9.4 Adur en festingar eru stadsettar

Settu taekid a stddugan og sléttan flét (notadu pakkningarefnid). Passadu ad skemma ekki stjornbdnadinn
sem stendur upp Ur hellubordinu.

9.5 Festingar stilltar af

Skrufadu tveer festingar fastar a nedan a hellubordid (sja mynd) og festu hellubordid vid vinnubordid pegar pad er komid i
rétta stodu.

Stilltu af festinguna pannig ad pad passi vid pykktina & vinnubordinu sem er notad.

hellubord hellubord

W

festin L

%\: festing 8 i _‘g‘%\:‘\
4 &

Festingarnar mega alls ekki snerta innra yfirbordid a vinnubordinu
begar uppsetningu er lokid (sja mynd).
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9.6 Varuo

1. Vidurkenndur rafvirki verdur ad sja um uppsetningu a hellubordinu. Haféu samband vid okkur ef pu parft & hjalp ad
halda. bu skalt ekki setja hellubordi®é upp sjalf/ur.

2. Pbad ma ekki setja hellubordid upp beint fyrir ofan upppvottavél, isskap, frysti, pvottavél eda purrkara (raki fra pessum
teekjum getur skemmt rafeindabunad hellubordsins).

3. Spanhellubordid verdur ad vera uppsett pannig ad goéd varmautgeislun sé tryggd (ef ekki pa hefur pad sleem ahrif &
areidanleika pess).

4. Veggurinn og spanhitasvaedi fyrir ofan yfirbordid a bordinu verda ad pola hita.

5. Jafnvel samlimdar pl6tur og limid verdur ad pola hita.

6. Ekki nota gufuhreinsi nalaegt hellubordinu.

9.7 Hellan tengd vié rafmagn

VAN

Vidurkenndur rafvirki verdur ad tengja petta hellubord vié rafmagn.

Athugadu eftirfarandi atridi adur en pu tengir hellubordid vid rafmagn:

1. Athugadu hvort rafkerfi hussins er aetlad fyrir pa raforku sem hellubordid parf a ad halda.

2. Gakktu ur skugga um ad spennan i innstungunni sé si sama og spennan sem synd er a kennispjaldinu.
3. Gakktu ur skugga um ad tengikapallinn sé aetladur fyrir alagid sem synt er a kennispjaldinu.

Ekki nota millistykki, smeekkara (e. reducers) eda greinibunad til ad tengja hellubordid vid rafmagn (pad getur orsakad
ofhitun og eldsvoda).

Gakktu ur skugga um ad tengikapallinn komist ekki i snertinu vid heita ihluti (bad verdur ad stadsetja hann par sem
hitastigi® fer ekki yfir 75°C).

VAN

Haféu samband vid rafvirkja til ad finna Ut hvort rafmagnskerfi hissins megni ad veita spanhellubordinu raforku.
Einungis vidurkenndur rafvirki ma gera breytingar.

@
I ™
@ s O Gulur/Greenn
M2 4 i Blar
N1 3 O 5
9 3
) |8
L2 2 ¢ Brann 5
o0— s 5
| e Svartur ;-
\_ J

VAN

Haegt er ad tengja taekid beint vid eins fasa rafmagnstengingu (sja mynd).
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Ef kapallinn er skemmdur eda ef parf ad skipta um hann, pa parf vidurkenndur rafvirki ad gera pad med réttum verkfaerum
(haféu samband vid soluadilann).

Ef tengja a taekid beint vid rafmagn verdur ad setja upp lekalida sem virkar a oll rafskaut (e. omnipolar circuit breaker)
(lagmarks fjarleegd a milli tengja: 3 mm).

Pad er & abyrgd pess sem sér um uppsetningu ad tryggja ad rafmagnstengingar séu réttar og ad peer uppfylli gildandi
reglugerdir vardandi 6ryggi.

Kapallinn mé ekki vera beygdur eda vera undir prystingi.

Athugadu kapalinn med reglubundnum haetti! Ef skipta parf um hann parf ad fa vidurkenndan rafvirkja til ad sja um pad.

Nedri hlutinn a hellubordinu og rafmagnssnuran eru ekki adgengileg
eftir uppsetningu.

Petta teeki er merkt i samreemi vidé WEEE-tilskipun 2012/19/EU um urgang
sem samanstendur af eda inniheldur rafmagns- eda rafeindabunad. Med pvi
ad tryggja ad pessu teeki sé fargad a réttan mata hjalpar pu vid ad koma i
veg fyrir sleem ahrif & umhverfid og heilsu manna, sem annars gaeti orsakast
ef ekki rétt er stadid ad férgun.

Taknid a teekinu gefur til kynna ad pad megi ekki medhdndla pad eins og
venjulegt heimilissorp. Fardu med taekid a endurvinnslustéd og flokkadu pad
_ sem rafmagns/rafeindabunad.
Pad parf ad farga pessu taeki sem sérstokum urgangi. Ef pu vilt fa frekari
upplysingar um hvernig a ad farga teekinu skaltu hafa samband vié innlend
FORGUN: yfirvéld, endurvinnslustédina eda séluadilann.
Ekki farga teekinu med 6flokkudu o . . L )
heimilissorpi. Pad parf a farga pessu Ef pu vilt fa frekari upplysingar um hvernig a ad farga teekinu skaltu hafa
taeki sem sérstokum Grgangi. samband vid innlend yfirvéld, endurvinnslustddina eda soluadilann.
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