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-nkel rengdring




VARJE SASONG AR
GRILLSASONG

Grill fran OUTDOORCHEF inspirerar svenskarna som grillar, stekar och bakar ute i det fria som
aldrig forr.

Utrymme, luft och tid for gemenskap
Vi flyttar ut ur koket och in i tradgarden, uteplatsen eller balkongen. | sommarstugan, husvagnen
eller vid vagkanten dar vi utforskar vart vackra land.

Matlagning har plétsligt &ndrats fran att vara irriterande sldseri med tid till en trevlig samvaro,
harlig stund, god mat, avkoppling och umgéange med familj och vanner.

Allt kan grillas och alla kan grilla

Med OUTDOORCHEF som &r populér i hela varlden, kan du grilla aret runt. Med vart patenterade
EASY FLIP trattsystem for direkt och indirekt grillning kan du laga mat, woka, baka och steka i en
och samma grill. Allt som du gér pa spisen eller i ugnen kan du gdra pa grillen utomhus och hela
familjen kan delta. Gradda bullarna ill frukost, stek bacon och &gg, laga pannkakor till efteratt
eller fyll dem med sallad, ost och kyckling. Tillaga en god stek, en potatisgratang och grilla vitkal,
rodlok och paprika till salladsskalen! Lackra tilltugg till rodvinet med vénner, revbensspjallen eller
steken till jul. Lat fantasin floda, det ar bara du sjélv som satter granserna.

Kénner du dig inspirerad?

P4 foljande sidor kan du bli &nnu mer inspirerad av den mangsidiga grill fritn OUTDOORCHEF
och fa en storre forstaelse for varfor i synnerhet var gaskolgrill och trattsystem ar s& unik och
popular

OUTDOORCHEF gaskolgrill:

- Ingen fettbrand

- Enkel att rengdra

- Hog temperatur (380 °)

- Snabb uppvarmning och nedkylning
- Lang hallbarhetstid

- Lag gasférbrukning

- Stor grillplats (@ 57 ¢cm ger utrymme for grillning av 6 hela kycklingar pa en gang)
Direkt och indirekt grillning med EASY FLIP



KONSYSTEM..
unik

n | 'I: ..och férhindrar skadlig fettbrand
' eftersom brénnarna ar komplett
skyddade.

Det unika konsystemet sorjer
fér en jamn varmefdrdelning inuti
klotet...

GRILLA

Kott, fisk och andra
lackerheter
blir jamnt grillade runtom
utan att man maste vanda
pa grillmaten
och utan att nagot
branner vid — och
med fyllig grillsmak.
Kott, fisk med mera forblir
underbart saftigt.

Nerdroppande fett antands
inte, utan leds genom konen ner
i uppsamlingsskalen under klotet
- grillmaten blir inte brand
och grillens inre forblir rent.

En del av fettet och kottsaften
som hamnar pa konen fordunstar
och ger den grillade maten den
typiska intensiva grillsmaken.

L AGA MAT

L&ckra graténger eller
grytratter

— gasklotet ersatter

EFTERSOM VI HELLRE AR TILLSAMMANS EFTERSOM VI HELLRE VILL HA SMAK
MED GASTERNA AN NAGOT SOM AR FORBRANT
AN ATT BARA STAVID GRILLEN Skydd for brannarna

* Ingen skadlig fettbrand, ingen brénd mat
« Forminskad rokutveckling och besvarande lukt
« Fyllig grillsmak

Jamn varmefdrdelning

* Grillmaten &r jamnlagad runtom, saftigheten
bibehalls

* Det ar inte nddvandigt att véanda pa grillmaten

* Mer tid for gasterna

EFTERSOM VI HELLRE GRILLAR Fran 0 till 360 grader pa 10 minuter

AN ATT RENGOR Fra 0 til 360 grader p& 3 1/2 minut

Uppsamlingssystem
* Fett rinner ner l&ngs konen i en

Jamn vérmeftrdelning

Oavsett om det ar en

uppsamlingsskal Ingen skadlig fettbran ispig pi

« Grillens inre forblir rent under grillningen J d g " h l?(rtlsde?thZdZai) 5
U arligt doftande bro
Varma upp, borsta av galler och kon, spola Enkel rengdring eller lickra kakkreationer

ur uppsamlingsskalen - fardig ar du bakar fi
— nar du bakar finns

det inga granser for din
kreativitet!




GRILLMETODER

GRILLMETOD

Som namnet redan forrader ligger grillma-
ten direkt dver varmekallan vid den direkta
grillmetoden. Denna metod ar lampad for
korttidsstekt kott. Tack vare den hoéga tem-
peraturen bildas det en vacker skorpa eller

det perfekta grillmonstret pa biffen.

GRILLMETOD

Vid den indirekta grillningen cirkulerar var-
men kring grillmaten. Genom att locket ar
stangt blir grillen en varmluftsugn. Denna
grillmetod ar ideal for stora koéttbitar som
skall tillagas vid laga temperaturer, skon-
samt tillagad fisk eller en knaprigt bakad

pizza.

GRILLSYSIEM

EASY FLIP
KONSYSTEMET TILL
GASOLKLOTGRILLEN

EASY FLIP konen gor det méjligt att med ett enda hand-
grepp vaxla varmefordelningen fran direkt till indirekt
grillning, matlagning och bakning: vrid helt enkelt EASY
FLIP konen. Som en intelligent skyddsskold forhindrar
den samtidigt den ohalsosamma fettbranden och en irri-

terande rokutveckling.

FASY FLIP
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DIREKT VARME INDIREKT VARME
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HYARCOS

EASY SLIDE
l

DIREKT VARME INDIREKT VARME
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GRILLSYSTEMET

Med gasolgrill GRILLSYSTEMET kan man med ett hand-
grepp vaxla fran direkt till indirekt varme. Om du ska gril-

EASY S |‘| D E la, laga mat eller baka indirekt ska grillmaten placeras i
KU N SYSTE M ET T| |_|_ mitten av grillen och bara de tva yttre brannarna tandas.
KOLKLOTGRILLEN

Tricket med kolet: Det fylls bara pa fran en sida och gor
det mojligt att tack vare EASY SLIDE konsystemet arbeta
med direkt och indirekt varme . Om konens Gppning vrids

bort fran kolen och locket sténgs, kan hela grillytan an-

_vandas for indirekt grillning.

GAS.

GRILLSYSTEMET

GASOLGRILL
l

INDIREKT VARME DIREKT VARME
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DOMINIQUE, VARFOR AR DARFOR ATT GRILLNING MED
GASOLKLOTET AR SA EJICL

S0 GENIAL? (2;

Fran O til 300° C pA '

3 1/2 minuter gennom ett qm%
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B Biandifige boppscduktmanager Vand den stora tratten till indirekt grillning,satt pa

ai locket och grillen fungerar som din ugn
dar varmen fordelas jamnt i hela klotet

SOM DIN KOKPLATTA

v’iﬁ" Om du vander den stora tratten till direkt grill
och eventuellt anvander vara tillbehér,
ar det som att forbereda maten pa din spis

PYROLYTISK RENGORING

Rengors som en poyrolysugn
vid hdg temperatur och allt fett och smuts

ENKEL ATT RENGORA
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VARMEKONCENTRATION

INDIREKT VARME




URBAN
GRILLS

GARDEN
GRILLS

DELUXE
GRILLS

J @
CHARCO N GAS

KULGRILL GASGRILL
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KENSINGTON 570 C MINICHEF 420 E LEON 370 G

CHELSEA 480 C CHELSEA 420 £ COMPACTCHEF 480 G

LUGAND 570 G



KENSINGTON 480 G MINICHEF 420 G

A
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EPPERNEY
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MONTREUX 570 G Granite GENEVA 570 G AUSTRALIA 425 G AUSTRALIA 325 G

¢\

RS

MONTREUX 570 G Wood AUSTRALIA 415 G AUSTRALIA 313 G

—
DUALCHEF S 425 G DUALCHEF 413 G DUALCHEF 323 G

DUALCHEF 425 G DUALCHEF S 325 G DUALCHEF 315 G



GASKLOTET

STEAKHOUSE BURNER

Q)

GAS

LUGAND 570 6

Klara linjer, en hdgklassig glaspanel med belysta
vred och hyllor i rostfritt stal ar bara nagra av de
egenskaper som gor att grillen ser ut som ett modernt
designkok.

LUGANO 570 G ar resultatet av schweizisk
innovationskraft och ar den forsta av sitt slag som
forenar det val beprovade gasklotets fordelar med en
kraftfull Steakhouse Burner och en extra sidobrannare.

For maximal mangsidighet vid grillen.

SIDOBRANNAREN




LUGAND 270 G

DESIGN. GRILL. KOK.

Grillyta

Klot @ 57 cm Steakhouse Burner 31 x 27 cm

Brannare

Klot 9.7 kW Steakhouse Burner 5.6 kW Sidobrannare 3.2 kW
Arbetshdjd

Klot 92 cm Grill & kokplatta 88 cm

Matt [BxDxH] 162/121 x 71 x 112 cm

Farg Svart, rostfritt stal

WOK-HALLARE

Ingar i leveransen. Perfekt till
OUTDOORCHEF Barbecue Wok.

UNIVERSAL PLATTA FOR STEKPANNOR
Er omfattet af leveringen.
Passar till alla stekpannor.

SKJUTHANDTAG

Det massiva handtaget i rostfritt

stal hjalper dig att fl ytta pa grillen.
Bestickhallaren som ingér i leveransen
ar darvid ett praktiskt plus.

GOURMET CHECK HALLARE
En hallare till Gourmet Check, den
praktiska temperaturmétaren.

XXL SKARBRADA LUGAND

SWISS MADE: Den medfdljande XXL skarbradan
Lugano kan férutom som skarbréde anvandas till
att tacka Gver en Steakhouse Burner. Pa denna
hégkvalitativa antibakteriella skarbrada i plast
far aven de storsta kottbitarna plats. Den stora

saftrannan sorjer for att kottsaften samlas upp vid
uppskéarningen av grillmaten och att inget rinner
dver.

STOR SIDOBORD
Vél tilltagen ner fljd bart sidobord med
bestickhallare och hog belastbarhet.

SMART UNDERREDE

Val tilltagen lada med anordning

for extra galler och pizzasten.

Stort férvaringsutrymme inklusive

fast hylla. Gasolklotets emaljerade
fettuppsamlingssystem kan hanteras framifran.

KVALITETSKONTROLLER

Ett ergonomiskt vred som &r infattat i en
glaskonsol ger LUGANO 570 G samma
utseende som ett proffsigt design kok.

SAFETY LIGHT SYSTEM (SLS)
Upplysande sakerhet. SLS aktiveras

sa snart du oppnar ventilen. Ljussensorn
anpassar automatiskt LED-belysningens
ljusstyrka till omgivningsljuset.

INTELLIGENT UNDERMODUL

Mjukstangande dorrsystem med integrerade verktygshallare. Forvaringsutrymme

for gasolfl aska (upp till 11 kg) och tillbehdr. Steakhouse Burnern har ett emaljerat
fettuppsamlingssystem som kan hanteras framifran.



TILLBEHOR. MANGFOLD. KREATIVITET. unikt

GRILLGALLER AV GUTJARN
DIAMOND 420, 480, 670

DUTCH OVEN

PERFORERERAD BAGPLAT

a g )
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PIZZASTEN
420/480- 570

MAJSKOLVSHALLARE

GRILLGALLER AV GUTJARN RTG GRILLPLATA 420, 480/570 GRILLPLATA RTG PLANCHA RENGORINGSSET
GOURMET SET HALV-MANE MATLAGNINGSSET
GRILL WOK 2-DELE 420, 480/570 2 DELEARS AROMAPANNA

I
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GRILLSPYD i ROTISSERIEKORGSATS TAJINE BARBECUE ML ESQEEEADA
i
PIZZA SPADE PIZZAHJUL UNIVERSAL RACK BURGARPRESS
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TANG VANDERE BESTICK-SET STARTER

SILIKONPENSEL



LADERHANSKAR
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BOURMET CHECK DUAL
BLUETOOTH TERMOMETER

TRAPLANKOR
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TERMOMETER
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GRILLBORSTE TRIANGEL

SOK PRODUKT INFORMATION OCH RECEPTER PA WWW.OUTDOORCHER.COM/SW

GRILLHANDSKAR
SILIKONBELAGD
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LLOCKHALLARE
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KONBORSTE

CHEF CLEANER
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INSTANT ROKLADOR

SKORSTENSTANDARE

ROKLADOR
TILL KLOTGRILL

SIDORHYLLA I BAMBUS
480, 570

GRILLBORSTE LITEN

OVERDRAG

/

TRAKOLSTANG

DUBBEL ROKLADOR

MINICHEF STATION

GRILLBORSTE STANDARD
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BOURMET CHECK
TERMOMETER

ROKFLIS

BESKYTTELSESFOLIE 420 E

GRILLBORSTE STOR
EKSTRA BORSTHUVUDEN



GRILLS

GRILL MODELL ART-NR. FARG GRILLGALLER ARBEIDS JBJD BRANNAREFFEKT VIKT MATT | CM.

URBANGRILLS &%

KENSINGTON 570 C 18.400.03 o 570 cm 83.0cm - 19.0 kg B69.0 x D 75.0 x H101.0cm
CHELSEA 480 C 1840001 o f480cm 770 cm - 12.5kg B65.0 xD6I.0 x H98.0cm
MINICHEF 420 E 18.130.14 [ ) f420cm 30.0cm 20 kW 109 kg B78.0 x D 53.0 x H43.0cm
CHELSEA 420 E 1813021 [ ) f420cm 730¢m 20kW 104 kg B67.0 x D60.0 x HI3.0cm
LEON 570 G 1812111 [ ) 570 cm 88.0 cm 8.5 kW 24.3 kg B65.0 x D800 x H115.0cm
COMPACTCHEF 480 G 18.128.09 [ ) f480cm 88.0cm 5.6 kW 23.8kg B95.0/750 = D650 = H1030cm
KENSINGTON 480 G 18.410.08 o f480cm 770 cm 5.6 kW 16.1 kg B65.0 x D 72.0 x H90.0 ¢cm
CHELSEA 480 G LH 18.410.02 [ ) f480cm 770 cm 56 kW 13.2 kg B65.0 x D 75.0 x H30.0 cm
MINICHEF 420 G 18.128.05 o f420cm 30.0cm 43 kW M4kg B 780 x D530 x H43.0cm
CHELSEA 420 G 18.128.21 [ ) g420cm 750¢m 4.3 kW 950kg B670 x D60.0 x HI9.0cm
- |
GARDEN GRILLS X
ASCONA 570 G 1812794 o #1570 cm 86.0 cm 9.7 kW 291 kg B67.0 x D970 x H106.0 cm
ASCONA 570 G 1812796 o g 570cm 86.0 cm 9.7kw 29.3 kg B67.0x D970 x H106.0 cm
MONTREUX 570 G Wood | 18.12798 [ ) #1570 cm 86.0 cm 9.7 kW 32.2kg 81280 x D67.0 x H106.0 cm
MONTREUX 570 G Granite | 18.128.00 [ ) g 570cm 86.0 cm 9.7kw 32.2 kg 81280 x D 67.0 x H106.0 cm
GENEVA 570 G 18.128.02 [ ) #1570 cm 88.0 cm 9.7 kW 31.0kg B136.0/60.0 x D 75.0 x H108.0 cm
AUSTRALIA 455 G 18.131.41 64.0 x 445 cm 900¢cm 22.8 kW 60.4 kg B 1390 x D 56.0 x H 119.0 cm
AUSTRALIA 425 G 18.131.39 [ ) 64.0 x 44.5¢cm 90.0cm 21.0 kW 500kg B139.0/96.0 x D56.0 x H117.0¢cm
AUSTRALIA 415 G 18.131.37 [ ) 64.0 x 44.5¢cm 90.0cm 16.8 kW 48.7 kg B139.0/960 x D560 x H117.0¢cm
AUSTRALIA 325 G 18.131.35 [ ) 46.5 x 445 ¢cm 85.0 cm 11.7 kW 33.1kg B122.0/780 x D 56.0 x H111.0cm
AUSTRALIA 315 G 18.131.33 [ ) 465 x 445¢m 85.0cm 8.0kW 31.5kg 81220 /780 x D56.0 x H111.0cm
DELUXE GRILLS 2%
LUGANO 570 G 18.128.23 [ ) p50/310 % 270cm | 92.0/880cm 18.5 kW 126.0 kg B162.0/1210 x D 71.0 x H112.0 cm
DUALCHEF S 425 G 18.700.10 81.2 x 440 cm 95.0 cm 194 kW 856 kg B159.0/105.0 x D630 x H1230¢cm
DUALCHEF 425 G 18.700.08 [ ) 81.2 x 44.0cm 95.0¢cm 194 kW 856 kg 8159.0 /105.0 x D 63.0 x H123.0cm
DUALCHEF 415 G 18.700.06 [ ) 81.2 x 440cm 95.0¢cm 16.0 kW 84.5 kg B159.0/105.0 x D630 x H123.0cm
DUALCHEF S 325 G 18.700.04 60.9 x 44.0cm 95.0cm 154 kW 150 kg B139.0/840 x D63.0 x H1230cm
DUALCHEF 325 G 18.700.02 [ ) 609 x 440cm 95.0¢cm 154 kW 75.0kg B139.0/840 x D630 x H1230cm
DUALCHEF 315 G 18.700.00 [ ) 60.9 x 440cm 950¢m 120 kW 740 kg B139.0/840 x D63.0 x H123.0cm




—— TOACGOURMET SYSTEM
OMDEFINIERAR

___/GRILLBEGREPPET!

SE MER PA

@ Sankt gasforbruknlng OUTDOORCHEF.COM/DUALCHEF

SCHWEIZISK INNOVATIONSKRAFT

DGS®-tekniken ar utvecklad och patenterad i Schweiz, §
vilket gor DUALGHEF unik i kategorin gasolgrillstationer: DGS® HEAT DlFFUSER (.PATENT PEND”\”}) o
Koncentrerar varmen till rotisserikorgen och ger pé sa

vis lagre gasolf6rbrukning jamfort med vanliga, bakre
brédnnare och minimerer risk for fettbrand.
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S OUTDOORCHEF

SWISS GRILL INNOVATION

OUTDOORCHEF GASOLKLOTGRILL AR DEN BASTA PA MARKNADEN EFTERSOM ...
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