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1 Sikerhet

FOlj sédkerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | s igenom anvisningen noga.

® Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd for inbyggnad. |-

aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det &r bara behdrig elektriker som far gora

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Anvand bara enheten:

= fOr att tillaga mat och dryck.

= | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till max. 4000°moh.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengdring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

Satt alltid in tillbehoret ordentligt i ugnen.
— "Tillbehor", Sid. 7

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig brannbara foremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det borjar ryka, hall luckan stdngd sa att
ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehdren fore an-
vandning.

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper 10st pa tillboeho-
ret vid férvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspapp-
ret med en stekgryta eller form.



/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan borja brinna i ugnsutrym-

met.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROor inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du dppnar
luckan pa enheten. Angan gér inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

/A VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte ugnsluckglaset med kraftiga,
slipande rengdringsmedel eller vassa me-
tallskrapor, det kan repa ytan.

Luckgangjarnen ror pa sig nér du dppnar och

stanger luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

A\ VARNING! - Risk for elstétar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den bytas av utbildad yrkes-
personal.

Skadad sladdisolering éar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.
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» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrdngande fukt kan orsaka en elektrisk st6t.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken
trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att gbra maskinen
stromlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
séakringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.

» "Ring service." — Sid. 20

/A VARNING! - Fara! Magnetism!

Det sitter permanentmagneter i manoverfaltet

eller mandverorganen. De kan paverka elekt-

roniska implantat, t.ex. pacemaker och insulin-

pumpar.

» Hall 10 cm minimiavstand till manoverfaltet
om du har elektroniska implantat.

A\ VARNING! - Kvavningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial éver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svéalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Halogenlampa

/A VARNING! - Risk for brannskador!
Ugnslamporna blir jattevarma. Risk for brann-
skador aven viss tid efter att du slagit av.

» ROor inte lampglaset.

» Undvik hudkontakt vid rengoring.

/A VARNING! - Risk for elstétar!

Om du ska byta lampa, tdnk pa att kontakter-

na i lampsockeln ar spanningssatta.

» Se till s& att enheten ar av innan du byter
lampa sa att du undviker elstotar.

» Dra aven ur kontakten eller sla av sakring-
en i proppskapet.
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1.6 Stektermometer

/\ VARNING! - Risk for elstotar!
Fel stektermometer kan skada isoleringen.

» Anvand bara den stektermometer som éar
avsedd for enheten.

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Féremal pa ugnsbotten ackumulerar varme vid tempe-

raturer dver 50°C. Da stdmmer inte graddnings- och

ugnsstekningstiderna och emaljen kan fa skador.

» Stall inte tillbehor och lagg inte nagon slags bak-
platspapper eller folie pa ugnsbotten.

» Stall bara formar pa ugnsbotten om temperaturen ar
installd pa under 50°C.

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

» Stall aldrig formar med vatten pa ugnsbotten.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Lat ugnsutrymmet torka efter anvandning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» Forvara inte mat i ugnsutrymmet.

Avsvalning med 6ppen lucka skadar intilliggande stom-

fronter med tiden.

» Lat ugnsutrymmet svalna med stangd lucka efter an-
vandning pa hog temperatur.

» Klam inte fast nagot i luckan.

» Det ar bara om du kért ugnsfunktion med mycket
fukt som du ska lata ugnsutrymmet torka.

Fruktsaft som droppar fran bakplaten ger flackar som

inte gar att & bort.

» Lagg inte pa for mycket pa bakplaten nar du grad-
dar valdigt saftiga fruktkakor.

» Anvand helst den djupa langpannan.

Ugnsreng6ring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengoring i varm ugn!

» Ta bort alla foremal fran ugnsutrymme och -lucka f6-
re nasta uppvarmning.

Ar ugnstatningen jattesmutsig, s& gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker pa,

det kan skada luckan.

» Stéll eller hang inget p& ugnsluckan.

» Stall inte formar eller tillbehor pa luckan.

Tillbehor kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid

stédngning.

» Satt alltid in tillboehoret anda in i ugnen.

3 Miljéskydd och sparsamhet

Skona miljén genom att anvanda apparaten resursbe-
sparande och omhénderta ateranvandningsbara mate-
rial korrekt.

3.1 Forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialen &ar miljévéanliga och atervin-

ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterforsaljare och kommun.

3.2 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre

energi.

Forvarm bara enheten om receptet eller installningsre-

kommendationerna anger det.

= Du spar upp till 20% effekt om du inte férvarmer en-
heten.

Anvand svartlackerade eller emaljerade bakformar.
m Sadana bakformar tar upp varmen bast.

Forsdk att dppna luckan s lite som mdjligt vid tillag-

ning.

= Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
hoéver inte varma pa.

Tillaga flera matratter direkt efter varandra eller baka

av samtidigt.

m Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det forkor-
tar graddningstiden fér nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut
vid langre tillagningstider.
= Maten gar klart pa restvarmen.

Ta bort tillbehdr du inte anvander ur ugnen.
m D3 slipper du varma upp onddiga tillbehdr.

Lat frysmaten tina fore tillagning.
m Du spar in effekten som skulle gatt at att tina ma-
ten.
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4 Lar kanna

4.1 Kontroller
Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

Notera: Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren av-
vika, t.ex. betraffande farg och form.

Knappar och display

Knapparna ar berdringskansliga ytor. Valj funk-
tion genom att trycka till pa resp. félt.

Displayen visar symbolerna for aktiva funktioner
och tidsfunktioner.

— "Knappar och display", Sid. 5

Funktionsvred

Funktionsvredet staller in ugnsfunktioner och
andra funktioner.

Funktionsvredet gar att vrida bade at héger och
vanster fran nollaget ©.

Funktionsvreden ar popoutvred pa vissa en-
hetstyper. Tryck till pa funktionsvredet nar det
ar i nollage o, sa fjadrar det in eller ut.

— "Ugnsfunktioner och funktioner”, Sid. 5

: 10545
9, O

Termostatvred

Termostatvredet staller in ugnsfunktionens tem-
peratur eller valjer installningar fér andra funk-
tioner.

Termostatvredet gar bara att vrida at hoger till
anslaget fran nollaget ®, inte langre.
Termostatvredet kan vara popoutvred pé vissa
enhetstyper. Tryck till pa termostatvredet i nolla-
ge ®, s& fjadrar det in eller ut.

— "Temperatur- och instéllningsldge”, Sid. 6

4.2 Knappar och display

Du staller in olika funktioner pa enheten med knapparna. Du far upp instéliningarna pa displayen.
Ar funktionen aktiv, sa lyser resp. symbol pa displayen. Klocksymbolen O lyser bara néar du staller klockan.

Symbol  Funktion Anvéandning

® Tidsfunktioner Valj klocka O, timers, tillagningstid ® och fardigtid ©.
Tryck till flera ganger pa ® for att vélja de olika tidsfunktionerna.
Den roda stapeln 6ver eller under resp. symbol visar vilken funktions
installning du fatt upp pa displayen.

— Minus Minskar installt varde.

+ Plus Okar installt varde.

kg Vikt Anger vikten i programmen.
= Barnsparr Slar pa och av barnsparren.

4.3 Ugnsfunktioner och funktioner

Har forklarar vi skillnaderna mellan ugnsfunktionerna och resp. anvandningsomrade, sé att du hittar ratt ugnsfunktion

till maten.
Symbol  Ugnsfunktion Anvandning och funktionssatt
3D-varmluft Bakning eller ugnsstekning péa en eller flera falsar.
Flakten i ugnens bakvagg férdelar varmen fran ringelementet jamnt i ugnen.
2 Anpassad varmluft Tillagar vald mat skonsamt utan férvarmning pa en fals.

Flakten i ugnens bakvagg fordelar varmen fran ringelementet jamnt i ugnen. Ma-
ten blir delvis tillagad pa restvarme.
Valj en temperatur mellan 120°C och 230°C.

Hall luckan stangd vid tillagning.

Ugnsfunktionen anvands for att berakna effektférbrukningen i varmluftslage och

energieffektivitetsklassningen.
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Symbol Ugnsfunktion Anvandning och funktionssatt

Pizzalage Tillagar pizza eller mat som kraver mycket undervarme.
Varmen kommer underifran och fran ringelementet i bakvéaggen.

Q Undervarme Eftergrdddning av mat eller tillagning i vattenbad.
Varmen kommer underifran.

[i] Grill, stor yta Grillar platt grillmat som t.ex. biffar, korv och varma smorgéasar. Gratinerar mat.
Hela ytan under grillelementet blir uppvarmd.

X Varmluftsgrill Ugnssteker fagel, hel fisk och stora koéttbitar.
Grillelementet och flakten slar pa och av i intervall. Flakten sprider varmluften
runt maten.

[:] Over-/undervarme Traditionell bakning eller ugnsstekning pé en fals. Ugnsfunktinen passar valdigt

bra fér kakor med saftig fyllning.
Varmen blir jamnt férdelad ovan- och underifran.
Ugnsfunktionen anvands for att berakna effektférbrukningen i vanligt lage.

Andra funktioner
Har hittar du en dversikt dver enhetens andra funktioner.

Symbol  Funktion Anvéndning
« Snabbuppvarmning Snabbuppvarmer ugnsutrymmet utan tillbehor.
— "Snabbuppvédrmning”, Sid. 9
Ugnsbelysning Ugnsbelysning utan uppvarmning.
— "Belysning”, Sid. 7
1 Program Anvand programmerade installningsvarden for olika slags mat.

— "Program”, Sid. 11

4.4 Temperatur- och installningslage
Ugnsfunktioner och funktioner har olika installningar.

Notera: Vid temperaturinstallningar éver 250°C sanker enheten temperaturen efter ca 10 minuter till ca 240°C. Har
enheten pa ugnsfunktionen dver-/undervarme eller undervarme, sa sénker den inte temperaturen.

Symbol  Funktion Anvéndning
L Nollage Enheten varmer inte upp.
50-275 Temperaturintervall Staller in ugnstemperaturen i°C.
1,2, 3 Grillagen Staller in grillagena for Grill, stor yta och Girill, liten yta (beroende pa enhets-
eller typ).
[, 11, 1 =149
2 = medel
3 = kraftig
Program Stéller in programmfunktion.
Uppvarmningsindikering — "Tillbehor", Sid. 7
Enheten indikerar nar den varmer upp. Enheten har 5 falsar. Falsarna &r numrerade nedifran
Strecket nedtill pa displayen blir rodfyllt i 3 steg fran och upp.

vanster till hdger ju mer ugnen blir uppvarmd. Strecket
minskar ett steg under ugnsfunktionens uppvarmnings-
faser.

Nar du forvarmer, sa ar det optimalt att satta in maten
nar streckets alla 3 falt ar helt rodfyllda.

Notera: Visad temperatur kan avvika lite fran den faktis-
ka ugnstemperaturen pga. termisk tréghet.

4.5 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gér det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsstegar
Du kan sétta in tillbehér pa olika falsar i ugnsstegarna.



Det gar att ta ur och rengdra ugnsstegarna.
— "Ugnsstegar”, Sid. 16
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Belysning
Ugnsbelysningen lyser upp ugnsutrymmet.

Tillbehor sv

Ugnsbelysningen ar pa nar de flesta av ugnsfunktioner-
na och funktionerna ar igang. Slar du av ugnsfunktio-
nen med funktionsvredet, sa slar belysningen av.
Staller du funktionsvredet i I1age Ugnsbelysning, s&
tdnder du belysningen utan att sla pa ugnen.

Kylflakt
Kylflakten slar pa och av beroende pa enhetens tempe-
ratur. Den varma luften evakuerar via luckan.

OBS!

Téack inte dver ventilationséppningen dver luckan. En-
heten blir 6verhettad.

» Hall ventilationsdppningen fri.

Kylflakten har en viss eftergangstid, sa att enheten sval-
nar snabbare efter anvandning.
Lucka

Om du 6ppnar luckan nar funktionen &ar igang, sa fort-
satter funktionen.

5 Tillbehor

Anvand originaltillbehor. Det ar anpassade till enheten.
Notera: Om ett tillbehor blir hett kan det deformeras.
Deformationen paverkar inte funktionen. Nar tilloehoret
svalnar forsvinner deformationen.

Medféljande tillbehor kan vara olika beroende pa en-
hetstyp.

Tillbehor

Anvandning

Galler

m  Kakformar

Gratangformar

Formar

Kott, t.ex. stekar eller grillbitar
Frysmat

Langpanna

Mjuka kakor

Bakverk

Brod

Stora stekar

Frysmat

Fanga upp droppande vatskor, t.ex. fett
fran grillgallret.

Bakplat

Smaéakakor
Smaéakakor

Stektermometer

Precisionsugnssteka eller -tillaga.
— "Stektermometer”, Sid. 11

5.1 Snapplagena

Snépplagena ser till sa att tilloehdren inte tippar nér du
drar ut dem.

Tillbehoret gar att dra ut ungefar halvvags innan det
snapper fast. Tilloehdret maste vara ordentligt inskjutet
i ugnsutrymmet for att tippskyddet ska fungera.

5.2 Sitta in tillbehor i ugnen.

Satt alltid in tillbehodret ordentligt i ugnen. Det ar bara

sa du kan dra ut tilloehoret ungefar halvvags utan att

det tippar.

1. Vrid tilloehoret sa att skaran [@] &r bakat och pekar
nedat.

2. Satt alltid in tilloehdret mellan falsens bada styrning-
ar.
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Galler Satt in gallret med den 6ppna sidan
mot ugnsluckan och nedbgdjningen ~—
nedat.

Plat Satt in platen med avfasningen [b]
t.ex. lAng-  mot ugnsluckan.

panna eller

bakplat

[[A\

gt
// Sal—

3. Skjut in tillbehoret ordentligt sa att det inte gar emot
luckan.

Notera: Ta ut de tillbehér som inte behdvs ur ugnen.

Kombinera tillbehor

Kombinera galler och langpanna for att fanga upp
droppande vétska.

1. Lagg gallret pa langpannan sa att de bada bakre di-
stanserna [@ hamnar péa langpannans kant.

2. Satt in lAngpannan mellan falsens bada styrningar.
Gallret hamnar da éver den Gvre styrningen.

Galler pa
lAngpanna

5.3 Extratillbehor

Extratillbeh6r kan du képa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tilloehdrssortiment till din enhet
i vara broschyrer eller pé Internet.
www.bosch-home.com

Tillbehoren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestaller.

Du hittar tillgangliga tillbehdr till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.

6 Fore forsta anvandningen

Gor installningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gOr apparaten och tillbehéren.

6.1 Forsta anvandningen

Du maste gora instélliningarna fore forsta anvandningen
for att kunna anvanda enheten.

Stilla klockan

Klockan blinkar pa displayen vid enhetsanslutning eller
efter stromavbrott. Klockan borjar pa 12:00. Stall klock-
an.

Krav: Funktionsvredet ska vara i nollage ©.

1. Stall klockan med — eller +.

2. Tryck pa @®.

v Du far upp installd tid pa displayen.

Tips! Du kan stalla in i "grundinstallningarna"

— Sid. 13 om displayen ska visa klockan.

6.2 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Reng6r ugnsutrymme och tillbehoér innan du lagar mat

med enheten for forsta gangen.

1. Ta bort tillbehdr och férpackningsrester som t.ex. fri-
golitkulor ur ugnen.

2. Torka av de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad tra-
sa fore uppvarmning.

3. Vadra rummet medan enheten varmer upp.

4. Stall in ugnsfunktion och temperatur.
— "Anvédndningsprincip"”, Sid. 8

Ugnsfunktion  3D-varmluft
Temperatur max.
Tillagningstid 1 timme

Slar av enheten efter angiven tid.

Vanta tills ugnen har svalnat.

7. Rengoér de glatta ugnsytorna med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa.

8. Rengor tillbehdret med varmt vatten, diskmedel och

disktrasa eller -borste.

o o

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa enheten

» Vrid bort funktionsvredet fran nolléget ©.
v Enheten &r pa.

7.2 Sla av enheten

» Vrid funktionsvredet till nollage ©.
v Enheten ar av.



7.3 Stalla in ugnsfunktion och temperatur

1. Stall in ugnsfunktionen med funktionsvredet.

2. Stall in temperaturen eller grillaget med termostatv-
redet.

v Enheten bdrjar varma upp inom nagra sekunder.

3. Sla av enheten nar maten ar klar.

Tips!

= Du hittar lampligaste ugnsfunktionen till maten i
ugnsfunktionsbeskrivningen.
— "Ugnsfunktioner och funktioner", Sid. 5

Snabbuppvarmning sv

= Du kan stélla in tillagnings- och fardigtid for funktio-
nen pa enheten.
— "Tidsfunktioner", Sid. 9

Andra ugnsfunktion

Du kan andra ugnsfunktionen narsomhelst.

» Stall in den ugnsfunktion du vill ha med funktions-
vredet.

Andra temperatur

Du kan andra temperaturen narsomhelst.

» Stall in den temperatur du vill ha med termostatvre-
det.

8 Snabbuppvarmning

Snabbuppvarmningen kan korta uppvarmningstiden for
att spara tid.

Anvand bara snabbuppvarmning vid installd temperatur
dver 100°C.

Anvand helst féljande ugnsfunktioner efter
shabbuppvarmningen:

= 3D-varmluft @

= Over-/undervarme O

8.1 Stalla in snabbuppvarmningen

Stall inte in maten i ugnen férran snabbuppvarmningen

ar klar, sa far du ett jamnare slutresultat.

1. Stall in snabbuppvarmningen 8 med funktionsvre-
det.

2. Stall in den temperatur du vill ha med termostatvre-
det.

v Snabbuppvarmningen gar igdng inom nagra sekun-
der.

v Enheten ger signal nar snabbuppvarmningen ar klar
och uppvarmningsindikeringen slocknar.

3. Stall in lamplig ugnsfunktion med funktionsvredet.

4. Satt in maten i ugnen.

9 Tidsfunktioner

Enheten har olika tidsfunktioner som kan styra funktio-
nen.

9.1 Oversikt 6ver tidsfunktionerna
V&lj de olika tidsfunktionerna med .

Tidsfunktion
Timer

Anvéandning

Timern gar att stélla in oberoende av
funktion. Den paverkar inte enheten.

Anger du en tillagningstid i funktio-
nen, sa slar enheten automatiskt av
uppvarmningen nar tillagningstiden
gar ut.

Tillagningstid
@

Fardigtid ©® Du kan stélla in tiden nar funktionens
tillagningstid ska vara klar. Enheten
slar pa automatiskt sa att funktionen
ar klar den tid du vill.

Klockan © Du kan stélla klockan.

9.2 Stalla timern

Timern fungerar oberoende av funktion. Du kan stélla ti-
mern pa upp till 23 timmar och 59 minuter bade nar
enheten &r pa och av. Timern har en egen signal, sa
du hér om det ar timertiden eller en tillagningstid som
géar ut.

1. Tryck pa O tills & &r markerad pa displayen.

2. Stall timern med — eller +.

Knapp Forslag
— 5 minuter
+ 10 minuter

Det géar att stélla in timertider upp till 10 minuter i
30-sekunderssteg. Ju hdgre varde, desto stdrre blir
tidsstegen sedan.

v Timern gar igdng inom nagra sekunder och timerti-
den réknar ned.

v Enheten ger signal och timertiden nollstélls pa dis-
playen nar timertiden gar ut.

3. Né&r timertiden géar ut:
- tryck pa nagon av knapparna for att sla av ti-

mern.

Andra timern
Du kan narsomhelst andra timertiden.
Krav: & ar markerad péa displayen.

» Andra timertiden med — eller +.
v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder.

Avbryta timern

Du kan narsomhelst avbryta timertiden.
Krav: & ar markerad pa displayen.

» Nollstall timern med —.

v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder
och & slocknar.
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9.3 Stilla in tillagningstiden

Du kan stélla in tillagningstider upp till 23 timmar och
59 minuter i funktionerna.

Krav: Ugnsfunktion och temperatur eller lage ar install-
da.

1. Tryck pa O tills ® ar markerad pa displayen.

2. Stall in tillagningstiden med — eller +.

Knapp Foéreslaget varde
— 10 minuter
+ 30 minuter

Du kan stélla in tillagningstiden i minutsteg upp till
en timme, sedan i 5-minutsteg.

v Enheten borjar vdarma upp inom nagra sekunder och
tillagningstiden gar igang.

v Enheten ger signal och tillagningstiden nollstalls pa
displayen nar tillagningstiden gér ut.

3. Nar tillagningstiden gétt ut:
- Tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljud-

signalen tidigare.

- Tryck pa =+ for att stélla in en ny tillagningstid.
- Sla av enheten nér maten ar klar.

Andra tillagningstiden
Du kan &ndra tillagningstiden narsomhelst.
Krav: ©® ar markerad pa displayen.

» Andra tillagningstiden med — eller +.
v Enheten overtar andringen inom nagra sekunder.

Sténga av tillagningstiden
Du kan narsombhelst avbryta tillagningstiden.
Krav: © ar markerad pa displayen.

» Nollstall tillagningstiden med —.
v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder
och fortsatter uppvarmningen utan tillagningstid.

9.4 Stalla in fardigtiden

Du kan flytta fram fardigtiden upp till 23 timmar och 59

minuter.

Anmaérkningar

m Det gér inte att stalla in nagon fardigtid pa ugns-
funktioner med grillfunktion.

m  Flytta inte fram fardigtiden néar funktionen ar igang
om du vill f& ett bra slutresultat.

= |4t inte livsmedlen sta for 1ange i ugnen sa att de
blir daliga.

Krav
= Ugnsfunktion och temperatur eller l&ge ar installda.
= Det finns en instélld tillagningstid.

10

Tryck pa O tills © &r markerad pa displayen.

Tryck pa — eller +.

Du far upp beraknad fardigtid pa displayen.

Flytta fram fardigtiden med — eller +.

Enheten overtar installningen inom nagra sekunder

och du far upp instélld fardigtid pa displayen.

v Né&r enheten uppnar beraknad starttid, sa borjar den
varma upp och tillagningstiden bérjar rékna ned.

v Enheten ger signal och tillagningstiden nollstalls pa
displayen nar tillagningstiden gér ut.

4. Nar tillagningstiden gatt ut:

- Tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljud-
signalen tidigare.

- Tryck pa =+ for att stélla in en ny tillagningstid.

- Sla av enheten nar maten ar klar.

AN S

Flytta fardigtiden

Du kan bara flytta installd fardigtid fram tills funktionen
och tillagningstiden géar igang for att du ska fa bra slut-
resultat.

Krav: ® ar markerad pa displayen.
» Flytta fram fardigtiden med — eller +.
v Enheten Gvertar andringen inom nagra sekunder.

Avbryta fardigtiden
Du kan radera installd fardigtid narsomhelst.
Krav: ® ar markerad pa displayen.

» Aterstall fardigtiden med — till aktuell tid plus in-
stalld tillagningstid.

v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder
och bérjar varma upp. Tillagningstiden raknar ned.

9.5 Stalla klockan

Klockan blinkar pa displayen vid enhetsanslutning eller
efter stromavbrott. Klockan borjar pa 12:00. Stall klock-
an.

Krav: Funktionsvredet ska vara i nollage ©.
1. Stéll klockan med — eller +.

2. Tryck pa ©.

v Du far upp installd tid pa displayen.

Tips! Du kan stalla in i "grundinstéllningarna”
— Sid. 13 om displayen ska visa klockan.
Stélla klockan

Du kan stéalla klockan narsomhelst.

Krav: Funktionsvredet ska vara i nollage ©.

1. Tryck pa O tills ® ar markerad pa displayen.
2. Stall om klockan med — eller +.
v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder.
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10 Stektermometer

Precisionstillaga genom att satta stektermometern i ma-
ten och stéalla in en innertemperatur. Enheten slar av
uppvarmningen automatiskt vid installd innertemperatur
i maten.

10.1 Lampliga ugnsfunktioner for
stektermometer

Stektermometern fungerar bara med vissa ugnsfunktio-
ner.

Lampliga ugnsfunktioner:

= 3D-varmluft

Anpassad varmluft

Pizzalage

Varmluftsgrill

Over-/undervarme O

Notera: Enheten ger signal om du valjer olamplig ugns-
funktion med isatt stektermometer.

10.2 Satta i stektermometern

Anvand den medfdljande stektermometern eller bestall
lamplig stektermometer hos service.

/\ VARNING! - Risk for elstétar!

Fel stektermometer kan skada isoleringen.

» Anvand bara den stektermometer som ar avsedd for
enheten.

OBS!

Stektermometern kan bli skadad.

» Klam inte stektermometersladden!

» Avstandet mellan grillelement och stektermometer
maste vara nagra centimeter, sa att stektermome-
tern inte blir skadad av for kraftig varme. Kott kan
svaélla vid tillagning.

1. Satt stektermometern snett in i tjockaste delen av
kottet.
Se till sa att stektermometerns spets hamnar rétt i
kottet:
— Spetsen ska sitta ungefar mitt i maten.
- Spetsen far inte sitta i fettet.
- Spetsen far inte ha kontakt med form eller ben.
2. Satt in maten med stektermometern i ugnen.

Satt helst in maten i form mitt pa gallret.

3. Anslut stektermometern i uttaget till vanster i ugnsut-
rymmet.

Anmaérkningar

m  Drar du ur stektermometern nar funktionen ar pa, sa
blir alla installningar aterstallda.

®m Ta inte ur stektermometern nér du vander maten. Se
till s& att stektermometern sitter ratt nar du vant ma-
ten.

10.3 Stalla in stektermometern

Stektermometern mater temperaturen inuti maten mel-

lan 30°C och 99°C.

Krav

m Maten med stektermometern star i ugnen.
Stektermometern sitter i ugnsuttaget.

n

1. Stall in 1amplig ugnsfunktion med funktionsvredet.

v X &r markerad pa displayen och du far upp inner-
temperaturen.

2. Stall in innertemperaturen med — eller +.

Till vanster star aktuell innertemperatur i maten, till
hoger instélld, t.ex. 15°C|75°C.

Notera: Den aktuella innertemperaturen blir visad
forst dver 10°C.

3. Stall in ugnstemperaturen med termostatvredet.
Stall in ugnstemperaturen minst 10°C hogre an in-
nertemperaturen.

Stall inte in ugnstemperaturer hégre an 250°C.

v Enheten bdrjar varma upp inom nagra sekunder.

v Enheten ger signal nar innertemperaturen ar upp-
nadd och du far upp aktuell innertemperatur bredvid
installd innertemperatur, t.ex. 75°C|75°C.

4 A VARNING! - Risk fér brannskador!
Ugnsutrymme, tillbehér och stektermometer blir val-
digt varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma tillbehér
eller stektermometern ur ugnsutrymmet.

N&r innertemperaturen &r uppnadd:

- Sla av enheten.

- Dra ut stektermometern ur ugnsuttaget.

— Dra ut stektermometern ur maten och ugnsutta-
get.

11 Program

Programmen hjalper enheten vid tillagning av olika
matratter och valjer automatiskt optimala installningar.

11.1 Formar till programmen

Anvand alltid eldfasta formar som klarar temperaturer
upp till 300°C.

Glas- eller glaskeramikformar passar bast. Steken ska
tacka ca 2/3 av formens botten.

11.2 Programtabell

Programnumren ar tilldelade viss mat.
Vikten gar att stalla in i intervallet 0,5 kg till 2,5 kg.

Formar av féljande material ar olampliga:
® |jus, glansande aluminium

m  oglaserat lergods

m  plast och plastshandtag

11
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Nr Mat Formar Installd vikt Tillsatt vats- Fals  Anvisningar

ka

01 Kyckling, utan fyll- Stekgryta med Kycklingvikt nej 2 lagg med brostet upp
ning glaslock i stekgrytan
forberedd, kryddad

02 Kalkonbrést Stekgryta med Kalkonbrgdstvikt Tack grytbot- 2 Bryn inte pé kottet in-
styckdelar, kryddade glaslock ten, tillsatt ev. nan

250 g grén-
saker

03 Gronsaksgryta hdg stekgryta med Totalvikt enligt recept 2 Skér gronsaker med
vegetarisk lock lang tillagningstid

(t.ex. mordtter) |
mindre delar &n gron-
saker med kort tillag-
ningstid (t.ex. toma-
ter)

04 Gulasch hog stekgryta med Totalvikt enligt recept 2 Lagg i kottet underst
No&t- eller flaskgrytbitar lock och tack med grénsa-
med grénsaker ker.

Bryn inte pa kottet in-
nan

05 Kéttfarslimpa, farsk Stekgryta med lock Stekvikt nej 2 -

No&t-, flask- eller lamm-
fars

06 Notstek Stekgryta med lock Kottvikt Tack nastan 2 Bryn inte pa kottet in-
t.ex. hogrev, bog, lar kottet med nan
eller surstek vatska

07 No6tkottsrullader Stekgryta med lock Vikt alla fyllda rul- Tack nastan 2 Bryn inte pa kottet in-
fyllda med grénsaker lader rulladerna, nan
eller kott t.ex. med

fond eller vat-
ten

08 Lammfiol, genom- Stekgryta med lock Kottvikt Tack grytbot- 2 Bryn inte pé kottet in-
stekt ten, tillsatt ev. nan
benfri, kryddad 250 g grén-

saker

09 Kalvstek, mager Stekgryta med lock Kottvikt Tack grytbot- 2 Bryn inte pa kottet in-

t.ex. ytter- eller innerlar ten, tillsatt ev. nan
250 g gron-
saker
10 Flaskkarré Stekgryta med Kottvikt Tack grytbot- 2 Bryn inte pa kottet in-
benfri, kryddad glaslock ten, tillsatt ev. nan
250 g gron-
saker
11.3 Forbereda mat for programmen 1. Stall in Program ({1 med funktionsvredet.
Anvand farska li del. helst kvlskanskall 2. Stall in Program [0 termostatvredet.
nvand farska livsmedel, neist kylskapskalia. 3. Stall in det program du vill ha med — eller +.

1. vag maten. - 4. Tryck paka.

Matvikten ar nédvandig for att kunna stalla in pro- 5. Ange matvikten med — eller +. Stéll alltid in né&r-
grammet ratt. _ mast hogre vikt.

2. Sattin formen med maten i ugnen. ~ Du far upp beréknad tillagningstid pa displayen.

3. Stall formen pa gallret. Tiden gér inte att &ndra.

Stall alltid in i kall ugn. - Pa& vissa program gér det att flytta slutet med O.
. — "Stélla in fardigtiden”, Sid. 10

11.4 Stélla in programmet - Tryck pa kg for att &ndra programmet.

Enheten valjer optimal ugnsfunktion, temperatur och v Programmet gar igang inom nagra sekunder och

tillagningstid. Du behdver bara stélla in vikten. tillagningstiden borjar rakna ned. ]

Anmérkningar v Enheten ger signal och tillagningstiden nollstalls pa

= Vikten gar bara att stlla in i avsett intervall. displayen nar programmet ar klart.

6. Programmet ar klart:

12

Du kan inte andra program och vikt efter program-
start.



- Tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljud-
signalen tidigare.

Barnspéarr sv

- Tryck pa =+ for att stélla in en tillagningstid sa att
maten kan ga klart. Enheten fortsatter varma pa
med programinstallningen.

- Sla av enheten nér maten ar klar.

12 Barnsparr

Skydda enheten sa att barn inte kan sla pa den eller

andra instéliningar av misstag.

Anmérkningar

® Du kan andra i "grundinstéliningarna" — Sid. 13
om barnspérren ska gé att stalla in eller inte.

= Barnspérren slar av vid strémavbrott.

12.1 Sla pa/av barnspérren

Krav: Funktionsvredet ska vara i nollage ©.
» Hall = intryckt tills du far upp = péa displayen for att
sla pa barnsparren.
— Hall = intryckt tills du far upp ¢ pa displayen for
att sla av barnsparren.

13 Grundinstallningar

Du kan stélla in apparaten allt efter dina behov.

13.1 Oversikt éver grundinstillningarna

Har finns en dversikt dver grundinstéliningar och fabriksinstéliningar. Grundinstallningarna beror pa apparatens ut-

rustning.
Indikering Grundinstéllning Val
ci Klockan 0 = dolj klockan
i= visa klockan'
cc Signaltid nar tillagnings- eller timertid gar ut { =10 sekunder
c = 30 sekunder’
3 = 2 minuter
c3 Knappton vid knapptryckning 0=av
{=pd'
cH Kylflakteftergang i = kort
c= medel
3 =lang’
Y = extralang
5 Vantetid tills installningen blir sparad { = 3 sekunder’
£ = 6 sekunder
3 =10 sekunder
ch Barnsparr o= neJ
f=ja'

' Fabriksinstallning (kan avvika beroende pa apparattyp)

13.2 Andra grundinstillning

Krav: Enheten ar av.

1. Tryck pa ® i ca 4 sekunder.

v Du far upp forsta grundinstaliningen pa displayen,
tex.ci i

Andra installningen med — eller +.

Hoppa till nasta grundinstélining med ®.

(S

4. Tryck pa ® i ca 4 sekunder for att spara andringar-
na.

Notera: Grundinstéliningarna blir aterstallda till fabriks-
installningarna vid strémavbrott.

13.3 Avbryta andra grundinstallningar

» Vrid péa funktionsvredet.
v Enheten slanger &ndringarna utan att spara.

13



sv Rengdring och skoétsel

14 Rengoring och skoétsel

Du maste rengdra och skdta om maskinen noga for att
den ska fungera.

14.1 Rengoringsmedel

Anvand inte oldampliga reng6ringsmedel, sa skadar du
inte enhetens olika ytor.

/\ VARNING! - Risk fér elstétar!

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte dngrengdring eller hdgtryckstvatt for att
rengbra apparaten.

OBS!

Olampliga rengdringsmedel kan skada enhetens ytor.

» Anvand inga starka eller repande rengéringsmedel.

» Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengdringsmedel.

» Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

» Anvand inte specialmedel fér varmrengoéring.

Ugnsrengdring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengdring i varm ugn.

» Ta bort alla féremal fran ugnsutrymme och -lucka f6-
re nasta uppvarmning.

Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

Lampliga rengéringsmedel

Anvéand bara lampliga rengdringsmedel f6r de olika yt-

orna pa enheten.

Enhetens front

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

Folj enhetens rengdringsanvisningar.
— "Rengébra enheten”, Sid. 15

Yta

Lampliga reng6éringsme-
del

Anvisningar

Rostfritt stal

Varmt vatten och disk-
medel

Specialmedel for rost-
fria varma ytor

Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar direkt pa rost-
fria ytor for att undvika korrosion.
Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt.

Plast och lackera-
de ytor
t.ex. kontroller

Varmt vatten och disk-
medel

Anvand inte fénsterputs eller glasskrapa.

Ugnslucka
Omrade Lampliga rengoringsme- Anvisningar
del
Luckglasen = Varmt vatten och disk- Anvand inte glasskrapa eller rostfri skurboll.
medel Tips! Ta ur luckglasen fér noggrannare rengoring.
— "Ugnslucka", Sid. 16
Luckskydd m | rostfritt: Anvand inte fonsterputs eller glasskrapa.
Specialmedel for rost- Tips! Ta bort luckskyddet fér noggrannare rengéring.
fritt — "Ugnslucka", Sid. 16
= Ay plast:
Varmt vatten och disk-
medel
HandtagHandtag = Varmt vatten och disk- Ta genast bort avkalkningsmedel frdn handtaget, sa slipper du flack-

medel

ar som inte gar bort.

Lucktatningen

Varmt vatten och disk-
medel

Skrubba inte tatningen och ta inte av den.

14
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Ugnsutrymme
Omrade Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Emaljytor = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
Attikvatten Lamna luckan 6ppen efter rengdring, sa att ugnen torkar ur.

Ugnsrengdring

Anmaérkningar

= Emaljen blir inbrand vid jattehdga temperaturer, vilket kan ge
mindre missfargningar. Det paverkar inte enhetens funktion.

m  Kanterna pa tunna platar gar inte att emaljera helt och héllet, s&
de kan vara raa. Det paverkar inte korrosionsskyddet.

= Matresterna ger en vit beldggning pa emaljytor. Belaggningen ar
inte halsofarlig. Det paverkar inte enhetens funktion. Du kan ta
bort belaggningen med citronsyra.

Lampglaset till
ugnsbelysningen

Varmt vatten och disk-
medel

Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengoring.

Ugnsstegar = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blot upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
Tips! Ta ur ugnsstegarna for rengdring.
— "Ugnsstegar”, Sid. 16
Tillbehor = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
= Ugnsrengdring Emaljerade tillbehdr gar att maskindiska.
Stektermometer = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, anvand borste.

medel

Maskindiska inte!

14.2 Rengora enheten

Reng6r bara enheten enligt anvisningarna och med
lampliga rengoéringsmedel for att undvika skador pa

den.

A VARNING! — Risk for brannskador!

/\ VARNING! — Brandrisk!

Lésa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna.
» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

Krav: Félj anvisningarna om rengoéringsmedlen.

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

— "Rengébringsmedel”, Sid. 14
1. Rengdr enheten med varmt vatten och diskmedel
med disktrasa.
- Det gér att anvdnda andra rengéringsmedel pa
vissa ytor.
— "Lampliga rengdringsmedel”, Sid. 14
2. Torka torrt med mjuk trasa.

15 Rengoringsfunktionen

Rengoringsfunktionen ar ett snabbt alternativ for ugns-
rengoring da och da. Rengdringsfunktionen bléter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far
du smidigt bort smutsen.

15.1 Stalla in rengoringsfunktionen

/\ VARNING! - Skallningsrisk!
Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Krav: Ugnen har svalnat helt.

1. Ta ut tillbehoret ur ugnen.

2. Blanda 0,4 | vatten med en droppe diskmedel och
hall mitt pa ugnsbotten.
Anvand inte destillerat vatten.

3. Stall in ugnsfunktionen Undervarme (J med funk-
tionsvredet.

Stall in 80°C med termostatvredet.

Tryck pa O tills © ar markerad pa displayen.

Stall in tiden med — eller + pa 4 minuter.

Enheten borjar varma upp inom nagra sekunder och

tillagningstiden borjar rédkna ned.

v Enheten ger signal och tiden nollstalls pa displayen
nér den gar ut.

7. Sla av enheten och lat ugnen svalna ca 20 minuter.

A

15.2 Efterrengdra ugnen

OBS!

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka ur ugnen efter rengdringsfunktionen och Iat
den torka ordentligt.

Krav: Ugnen har svalnat.

1. Oppna luckan och torka upp restvattnet med disk-
trasa.

15



sv Ugnsstegar

2. RengOér de glatta ugnsytorna med diskirasa eller
mijuk diskborste. Hart sittande smuts gér att fa bort
med rostfri skurboll.

3. Kalkrander tar du bort med attiksindrankt trasa. Tor-
ka av med urskoljd trasa och torka sedan torrt med
mjuk trasa, dven under lucktatningen.

4. Nar ugnen ar rengjord:
- Lamna luckan 6ppen i snapplaget (ca 30°) ca 1
timme, sa att ugnen torkar.
- Lamna luckan 6ppen ca 5 minuter med 3D-
varmluft @ p&a 50°C-varme fér snabbtorkning av
ugnen.

16 Ugnsstegar

Det gér att ta ut ugnsstegarna ur ugnen for rengdéring
eller byte.

16.1 Ta ur ugnsstegarna

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Ugnsstegarna blir jattevarma

» Ta aldrig pa varma ugnsstegar.

» Lat alltid enheten svalna.

» Hall barnen borta.

—h

. Lyft ugnsstegen lite framtill @ och ta ur den @.
Dra ugnsstegen framat ® och ta ur den.

N

\

(&

—=

3. Reng6r ugnstegen.
— "Rengéringsmedel”, Sid. 14

16.2 Satta i ugnsstegarna

Anmérkningar

m  Ugnsstegarna passar antingen till héger eller vans-
ter.

= Se till sd att de bojda stédngerna ar framéat pa bada
ugnsstegarna.

1. Satt forst i ugnsstegen mitt i bakre urtaget @ sa att
den ligger an mot ugnsvaggen och tryck den sedan
bakat @.

2. Satt ugnsstegen i det framre urtaget ® sa att den
ligger an mot ugnsvaggen och tryck den sedan
nedat @,

AT

\

-

17 Ugnslucka

Det gar att ta av och rengdra enhetens lucka, sa att
den héller langre.

17.1 Haka av luckan

/\ VARNING! - Risk for personskador!

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Luckgéngjarnen ror péa sig nar du dppnar och stanger
luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

1. Oppna luckan helt.
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2 /\ VARNING! - Risk fér personskador!
Gangjarnen kan sla igen med stor kraft om de inte
ar sakrade.

» Se till sa att sparrarna alltid ar helt nedfallda re-
sp. helt uppfallda nér du ska haka av luckan.
Fall upp sparrarna pa vanster och héger gangjarn.

Sparrarna ar uppféllda

Gangjarnet &r sakrat
och kan inte sld igen.

Spérrarna ar nedfallda |_=

Luckan &ar sakrad och
gar inte att haka av
langre.

v Sparrarna ar uppféllda. Gangjéarnen ar sakrade och
kan inte sla igen.

3. Stang @ luckan helt. Fatta tag till vanster och hoger

om luckan med bada handerna och dra ur uppat @.

@)

@t\‘i

4. Lagg luckan forsiktigt pa jamn yta.

17.2 Haka pa luckan

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Luckgangijarnen ror pa sig nar du dppnar och stanger

luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

Gangjarnen kan sla igen med stor kraft om de inte ar

sakrade.

» Se till sa att sparrarna alltid ar helt nedféallda resp.
helt uppfallda nar du ska haka av luckan.

1. Skjut pa luckan rakt pa de bada gangjarnen @.
Skjut p& luckan till anslaget.
2. Oppna luckan helt.

Ugnslucka sv

3. Fall ned @ sparrarna pa vanster och hoger gang-

jarn.
@ |

v Sparrarna &r nedfallda. Luckan ar sakrad och gar in-
te att haka av langre.
4. Stang luckan.

17.3 Ta ur luckglasen

/\ VARNING! - Risk for personskador!
Luckgangjarnen ror pa sig nar du 6ppnar och stanger
luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

—

Oppna luckan helt.

Fall upp @ spérrarna pa vanster och hoger gang-
jarn.

Sparrarna &r uppféllda. Gangjarnen ar sikrade och
kan inte slé igen.

Stang @ luckan helt.

N

<

o

@

i

N

4. Tryck till vanster och hoger pa utsidan av luckskyd-
det tills det snapper ur @.
5. Ta bort luckskyddet @.
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sv Ugnslucka

6. Ta ur innerglaset och lagg det forsiktigt pa jamn yta.

R

7. Det gér att ta ur och reng6ra kondensatlisten, om
det behovs.
- Oppna luckan.
- Fall upp kondensatlisten och dra ur den.

8 /\ VARNING! - Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte ugnsluckglaset med kraftiga, slipan-
de rengdringsmedel eller vassa metallskrapor,
det kan repa ytan.

Rengor de urtagna luckglasen pa bada sidor med

fénsterputs och mjuk trasa.

9. Rengdr kondensatlisten med trasa och varmt vatten
och diskmedel.

10. Rengdr luckan.
— "Lampliga rengdéringsmedel”, Sid. 14

11. Torka av och satt i luckglasen igen.
— "Sétta i luckglasen", Sid. 18

17.4 Satta i luckglasen

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Luckgéangijarnen rér péa sig nar du 6ppnar och stanger
luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.
» Anvand skyddshandskar.

1. Oppna luckan helt.

18

2. Satt kondensatlisten lodratt i fastet [@ och vrid ned.

4. Tryck upptill p& innerglaset tills det &r i vanster och

DN

EJ?///%&
N\ N \

5. Sétt pa @ och tryck ned luckskyddet sa att det
snapper fast.

6. Oppna luckan helt.

7. Féll ned @ spéarrarna pa vanster och héger gang-
jarn.

@®

e

v Spérrarna ar nedfallda. Luckan ar sakrad och gar in-
te att haka av langre.
8. Stang luckan.




Notera: Anvand inte ugnen igen forran luckglasen sitter
som de ska.

Avhjalpning av fel sv

18 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

18.1 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk fér elstotar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den bytas av utbildad yrkespersonal.

Fel Orsak och fels6kning

Apparaten fungerar inte. Sakringen ar defekt.

» Kontrollera sakringen i sékringsboxen.

Stréomférsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Enheten slar inte av helt nar
tillagningstiden gar ut.
ga.

Enheten slar av uppvarmningen nér tillagningstiden géar ut. Ugnsbelysning och
kylflakt slar inte av. Pa varmluftsfunktioner fortsatter flakten i ugnsbakvaggen att

» Vrid funktionsvredet till neutrallage.

v Enheten &r av.

v Ugnsbelysningen och flakten i bakvaggen ar av.
v Kylflakten slar av automatiskt nar enheten svalnat.

Klockan blinkar pa displayen.

Stréomférsorjningen har fallit bort.
» Stall om klockan.

— "Stélla klockan", Sid. 10

Klockan syns inte pa displayen
nar enheten ar av.

Andrad grundinstéllning.
» Andra klockans grundinstalining.

— "Grundinstéllningar”, Sid. 13

Enheten gar inte att stélla in, &=
lyser pa displayen.

Barnsparren ar pa.

» Sla av barnsparren med .
— "Barnspérr", Sid. 13

Du far upp indikeringen £ pa dis- Elektronikfel
playen, t.ex. £05-32. 1. Tryck pa @.

- Stall klockan igen, om det behdvs.
v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.
2. Far du upp felindikeringen igen, ring service. Ange exakt felkod och enhetens

E-nr.

— "Kundtjanst", Sid. 20

18.2 Byta ugnslampa

Byt ugnslampa om ugnsbelysningen inte fungerar.

Notera: Varmetaliga 25 W-halogenlampor for 230 V
finns hos service eller aterforséljarna. Anvand bara den
har lamptypen. Hall alltid den nya halogenlampan med
ren, torr trasa. P& sé satt férlanger du lampans livs-
langd.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Enheten blir jattevarm.

» Ta inte pa de varma ytorna i ugnsutrymmet eller vér-
meelementen.

» Lat alltid enheten svalna.
» Hall barnen borta.

A VARNING! — Risk for elstotar!

Om du ska byta lampa, tank pa att kontakterna i lamp-

sockeln ar stromférande.

» Dra ur sladden eller sla av sakringen i proppskapet
innan du byter.

Krav

®= Enheten ar stromlés.

= Ugnen har svalnat.

= Den nya halogenlampan finns tillhands.
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sv Avfallshantering

1. Lagg en kdkshandduk i ugnsutrymmet for att undvi-
ka skador.

2. Skruva ur lampglaset at vanster @.

3. Ta ur halogenlampan utan att vrida @.

Ondid

4. Satt i den nya halogenlampan och tryck fast den i
fattningen.
Hall koll pa hur stiften sitter.

5. Lampglaset kan ha en tatningsring beroende pa en-

hetstyp. Sétt pa tatningsringen.

Skruva pa lampglaset.

Ta ut kokshandduken ur ugnen.

Elanslut enheten.

® N o

19 Avfallshantering

Har far du veta hur begagnade apparater ska omhéan-
dertas pa réatt satt.

19.1 Omhéndertagande av begagnade
apparater

Genom en miljdkompatibel avfallshantering kan vérde-
fulla r&material teranvandas.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontak.
2. Klipp av natanslutningsledningen.
3. Omhanderta enheten miljévanligt.

Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférséljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
EU om avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

B

20 Kundtjanst

Om du har fragor betraffande anvandningen, om du in-
te sjalv kan avhjélpa ett fel pa apparaten eller om ap-
paraten maste repareras ska du vanda dig till var kund-
tjanst.

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignférordning géar att bestalla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.

Notera: Kundtjanstens atgarder &r kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behdver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

20

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.

20.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar appara-
tens lucka.

@ I EN D. paTS I

Type:

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sé att du snabbt kan hitta dem.
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21 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt instéliningar samt lampliga tillbehor
och formar fér olika slags mat. Rekommendationerna
ar optimalt anpassade till enheten.

21.1 Tillagningsanvisningar

Folj anvisningarna vid matlagningen.

m  Temperatur och tillagningstid beror pd méangd och
recept. Det ar darfér det finns angivna installningsin-
tervall. Forsdk forst med de lagre vardena.

m |nstallningsvardena géller {6r mat som du stéller in i
kall ugn. Satt inte in tillbehéret férran ugnen ar for-
varmd.

= Ta ut alla tillbehér du inte anvander ur ugnen.

21.2 Anvisningar fér bakning
Anvand de angivna falsarna vid bakning.

Baka pa en fals Héjd
hoga bakverk resp. form pa galler 2
platta bakverk resp. pa plat 3
Baka pa tva falsar Héjd
Langpanna 3
Bakplat 1
Formar pa galler: Hojd
forsta gallret 3
andra gallret 1
Baka pa tre falsar Héjd
Bakplat 5
Langpanna 3
Bakplat 1

Anmérkningar

®  Anvand varmluft om du bakar pa flera falsar. Bak-
verk du satter in tillsammans maste inte nédvandigt-
vis blir fardiga samtidigt.

= Stall formarna bredvid varandra eller omlott pa var-
andra i ugnen.

®= Vi rekommenderar mdrka metallbakformar f&r opti-
malt slutresultat.

21.3 Anvisningar for ugnsstekning och
grillning

Instéliningsvardena galler stekfardigt fagelkott och kott

eller fisk utan fyllning samt fisk som du stéller in direkt

fran kylen i kall ugn.

m Ju storre fagel, kottbit eller fisk, desto lagre tempe-
ratur och I&ngre tillagningstid.

m  Vand fageln, kottet eller fisken efter ca 1/2 till 2/3
av angiven tid.

m  Tillsatt lite vatska till fAgeln i stekgrytan. Grytbotten
ska vara tackt upp till ca 1-2 cm

= Om du ska vanda fagel, tank da péa att brostsidan
eller skinnsidan ska vara nedat forst.

Ugnssteka och grilla pa galler

Ugnssteka péa galler passar mycket bra for stora faglar

eller manga bitar samtidigt.

= Du kan halla upp till 1/2 | vatten i langpannan, bero-
ende péa stekens storlek och typ.
Du kan gora sas pa den uppsamlade skyn. Dess-
utom osar det mindre och ugnen blir inte lika smut-
sig.

m  Stang alltid luckan nar du anvander grillen.
Du far aldrig grilla med 6ppen ugnslucka.

m | &gg maten pa gallret. Satt aven in langpannan med
den avfasade sidan mot ugnsluckan minst en fals
langre ned. Den fangar upp droppande fett.

Ugnssteka i form

Tillagning i tackt form haller ugnsutrymmet rent.
Folj tillverkarens anvisningar till ugnsformen. Glasfor-
mar passar bast.

Oppen form

= Anvand en hog form.

= Stall formen pé gallret.

= Om du inte har nagon form som passar, anvand
langpannan.

Tackt form

= Stall formen pé gallret.

m Kott, fAgel och fisk kan bli frasiga &ven i stekgryta
med lock. Anvand en stekgryta med glaslock. Stall
in hdégre temperatur.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Staller du het glasform pa vétt eller kallt underlag, sa
kan glaset spricka.

» Stall heta glasformar pé torrt underlag.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan trdnga ut mycket het &nga nér du tar av locket

efter tillagningen. Angan gér inte alltid att se beroende

pa temperaturen.

» Lyft bakkanten pa locket, sé att angan kan tranga ut
bort fran kroppen.

» Hall barnen borta.
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sv Sahar lyckas du

21.4 Matval
Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperaturi Tillagnings-
funk-  °Clgrillage tid i min.
tion
Sockerkaka, fin Formbrodsform 2 c 150-170 60-80
Sockerkaka, 2 falsar Formbrddsform 3+1 140-150 70-85
Frukt- eller cheesecake med mdrdegs- Springform @ 26 cm 2 (] 170-190 55-80
botten
Biskvibotten, 6 4gg Springform @ 28°cm 2 (i 150-160' 30-40
Rulltarta Bakplat 3 180-200' 10-15
Mordegskakor med saftig garnering Langpanna 2 (] 160-180 55-95
Vetebréd med saftig fylining Langpanna 3 (i 180-200 30-55
Muffins Muffinsplat pa galler 2 (] 170-190 20-40
Sma, jasta bakverk Bakplat 3 & 150-170 20-30
Smakakor Bakplat 3 c 140-160 15-25
Smakakor, 2 eller 3 falsar Langpanna 3+1 140-160 15-25
Bakplat 5+3+1
Bréd, 1 kg (formbrdd och limpor) Langpanna 2 B 200-220 35-50
Formbrddsform
Pizza, farsk Bakplat 3 190-210 20-30
Pizza, farsk, tunn botten Rund pizzaplat 2 250-270' 8-13
Matpaj, tillagade tilloehor Graténgform 2 (i 200-220 30-60
Kyckling, 1,3 kg, utan fyllning Oppen form 2 200-220 60-70
Kycklingdelar, & 250 g Oppen form 3 X 220-230 30-35
Gas, utan fylining, 3 kg Oppen form 2 1. 140 1. 130-140
2.160 2. 50-60
Flaskstek utan sval, t.ex. karré, 1,5 kg  Oppen form 2 (& 160-170 150-160
Oxfilé, medium, 1 kg Galler 3 (] 210-220 40-50°
Langpanna
Notstek, 1,5 kg Tackt form 2 200-220 140-160°
Rostbiff, medium, 1,5 kg Galler 3 X 200-220 60-70?
Langpanna
Hamburgare, 3-4 cm hdga Galler 4 3 25-30*
Lammfiol benfri, medium, 1,0 kg Oppen form 2 170-190 70-80°
Fisk, grillad, hel, 300 g, t.ex. forell Galler 2 X 160-180 20-30°

' FOrvarm spisen.
2 Vand ratten efter 1/2 - 2/3 av tiden.

% Tillsatt vatska fran borjan i stekgrytan, min. 2/3 av steken ska vara tackt av vatskan

4 Vand ratten efter 2/3 av den totala tiden.

5 Vand inte maten. Tack botten med vatten.

5 Satt in langpannan under gallret.

21.5 Yoghurt
Du kan géra egen yoghurt med enheten.
Gora yoghurt

1. Ta ut ugnsstegar och tillbehdr ur ugnsutrymmet.

22
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Fyll den férberedda yoghurtmassan i sméaformar,
t.ex. koppar eller sma glas.

Folietack formarna, t.ex. med plastfolie.

Stéll formarna pa ugnsbotten.

Stéll in enheten enligt instaliningsrekommendatio-
nen.

Lat yoghurten vila i kylen nér den ar klar.
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Yoghurt
Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi°C Tillag-
tion ningstid i
min.
Yoghurt Portionsformar Ugnsbotten 1.0 1.50 1.-
2. 2.- 2. 89 tim.

' Forvarm spisen.

21.6 Provratter

Oversikterna &r framtagna fér provningsinstituten fér att
underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1.

Bakning
Folj anvisningarna vid bakning av provratterna.

Allméanna anvisningar

m |nstallningsvardena galler vid inséttning i kall ugn.

= FOlj anvisningarna om forvarmning i tabellerna. In-
stallningsvardena galler inte snabbuppvarmning.

= Anvand de I&gre angivna temperaturerna vid bak-
ning.

Falsar

Bakning pa tva falsar:

Notera: Bakverk som du satter in tillsammans pa bak-
platar eller i formar maste inte nddvandigtvis bli fardiga
samtidigt.

®m Langpanna: fals 3
Bakplat: fals 1

m Formar pa galler
forsta gallret: fals 3
andra gallret: fals 1

Bakning pa tre falsar:

= Bakplat: fals 5
Langpanna: fals 3
Bakplat: fals 1

Baka med 2 springformar:
Stéll formarna bredvid varandra eller omlott pa varand-
raiugnen.

Bakning
Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i °C Tillag-
tion nings-
tid i
min.
Spritskakor Bakplat 3 a 140-150" 25-35
Spritskakor Bakplat 3 140-150' 20-30
Spritskakor, 2 falsar Langpanna 3+1 140-150' 25-35
+
Bakplat
Spritskakor, 3 falsar Langpanna 5+3+1 130-140' 35-55
+
Bakplat
Sméakakor Bakplat 3 a 150-160' 25-35
Smakakor Bakplat 3 140-150' 20-30
Smakakor, 2 falsar Langpanna 3+1 140-150' 25-40
+
Bakplat
Smaékakor, 3 falsar Langpanna 5+3+1 140’ 30-40
+
Bakplat
Biskvibotten Springform @ 26 cm 2 () 160-170? 25-35

' Forvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.
2 Forvarm enheten. Anvand inte snabbuppvarmningen.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i °C Tillag-
tion nings-
tid i
min.
Biskvibotten Springform @ 26 cm 2 (& 160-170 30-35
Biskvibotten, 2 falsar Springform @ 26 cm 3+1 150-160? 35-50
' Férvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.
2 Forvarm enheten. Anvand inte snabbuppvarmningen.
Grilla
Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i°C/ Tillag-
tion grillage nings-
tid i
min.
Rosta brod Galler 5 l 3! 0,5-1,5

' FOrvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.

22 Monteringsanvisning

Folj enhetens monteringsanvisningar. n

Vagguttaget for anslutningen maste sitta in-
om det streckade omradet [al eller utanfor
inbyggnadsutrymmet.

Fast [6sa stommar med vanliga mobelvink-
lar ] mot vaggen.

22.1 Allmanna monteringsanvisningar

Las och folj anvisningarna innan du pabdrjar

inbyggnaden av enheten.

m Saker anvandning kraver fackmassig in-
byggnad enligt monteringsanvisningen. In-
stallatdren ansvarar for skador som uppstar
pa grund av felaktig inbyggnad.

m Kontrollera enheten efter uppackning. An-
slut inte enheten om den har transportska-

—
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dor.

® Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfo-
lier fran ugnsutrymme och lucka foére an-
vandning.

= FOlj monteringsbladen for tillbehdrsmonte-
ring.

m Stommarna ska tala temperaturer upp till
90°C, luckor och ladfronter intill upp till
70°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk fér 6verhettning.

m GOr stomurtagen innan du satter i enheten.
Ta bort spanen! De kan paverka elkompo-
nenternas funktion.
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®» Anvand skyddshandskar, sa undviker du

skarskador. Du kommer at delar vid monte-
ring som kan ha vassa kanter.
Alla bildmatt ar i mm.



22.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

T

SN

—

A\

22.3 Inbyggnad under bankskiva

Félj inbyggnadsmatt och -anvisningar vid inbyggnad
under bankskiva.

N min. 550
R

m  Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sa att enhe-
ten blir ventilerad.

m  Se till sa att inte andra lister tacker spalten mellan
bankskiva och enhet vid kombination med induk-
tionshéllar.

Bankskivan maste vara fast i stommen.
Folj ev. hallens monteringsanvisning.

22.4 Inbyggnad i hogskap

Félj inbyggnadsmatt och -anvisningar vid inbyggnad i
hogskap.

—~
min. 550

min.
585 5

90
max. |
5951

m Hyllplanen ska ha ventilationsurtag for enheten.
®  Finns det férutom elementbaksidorna aven rygg pa
hogskapet, sd maste du ta bort den.

Monteringsanvisning sv

= Montera inte enheten hégre an att du smidigt kan ta
ur tillbehdr.

22.5 Hornmontering

Folj inbyggnadsmatt och -anvisningar vid hornmonte-
ring.

Lo Al e

A % :

= Ta hansyn till minimimatten, s att enhetens lucka
gar att 6ppna vid hérnmontering. Matt [l beror pa
skapfronternas tjocklek och pa beslagen.

22.6 Elanslutning

F&lj anvisningarna for saker elanslutning av enheten.

m  Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elan-
slutning.

m  Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och loka-
la féreskrifter.

= Enheten ska vara spanningslds vid all slags monte-
ring.

= Anslut bara enheten med den medféljande sladden.
Snépp fast sladden pad enhetens baksida. Det gar
att bestalla 3 m-sladd hos service.

m Du far bara byta ut sladden mot originalsladd. Den
bestaller du av service.

m  Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.

Elansluta enheten med jordad kontakt

Notera: Du far bara ansluta enheten till ratt installerade,
jordade eluttag.

» Satt kontakten i det jordade uttaget.
Enheten gar aven att ansluta med den medféljande,
jordade sladden och kontakten.
Det maste gé att komma at kontakten om enheten
ar inbyggd. Om det inte géar att komma at kontak-
ten, sa kravs fast elinstallation med allpolig brytare
monterad enligt féreskrifterna.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notera: Det &r bara behorig elektriker som far elansluta
enheten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

Fast elinstallation kraver allpolig brytare monterad en-
ligt foreskrifterna.

1. |dentifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplings-
dosan.
Felanslutning kan skada enheten.

2. Anslut enligt elschemat.
Spanning, se typskylten.

3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargmarkning-
en:
- grén-gul = jordledare @
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- bla = neutralledare (nolla)
- brun = fas (fasledare)

22.7 Inbyggnad av enheten
1. Skjut in enheten helt och centrera den.

\

\)

Notera: Se till sd att inte andra lister ticker spalten
mellan bankskiva och enhet.

Det far inte sitta nagra termoskyddslister pa sidovag-
garna i ombyggnadsstommen.

22.8 Ta ur enheten

1. Koppla bort strommen fran hallen.

2. Lossa fastskruvarna.

3. Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och héal-
let.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Minchen

GERMANY
www.bosch-home.com

9001609647 (001223)
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