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VI TAENKER PA DIG

Tak fordi du kebte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig
artiers professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet
med dig i tankerne. Sa uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at
du far fantastiske resultater hver gang.
Velkommen til Electrolux.

Besgg vores hjemmeside for at:

61 fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.electrolux.com/shop
KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Sgrg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til @ndringer uden varsel forbeholdes.

« OM SIKKERHED.. ... e
. SIKKERHEDSANVISNINGER.........oiiiiiii e
CINSTALLATION. .. e e
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation
eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert
og tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter
samt af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller
psykisk funktionsevne, eller som mangler den
ngdvendige erfaring eller viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet instrueret i at bruge apparatet pa
en sikker made samt forstar de farer, det indebaerer.
Barn under 8 ar og personer med omfattende og
komplekst handicap skal holdes pa afstand af
apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

. ADVARSEL.: Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, nar det er i drift, eller mens det kgler af.
Tilgaengelige dele bliver meget varme under brug.

- Bern ma ikke udfare renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generelt om sikkerhed

- Installation af apparatet og udskiftning af ledningen
ma kun foretages af en tekniker.

- Dette apparat er beregnet til brug op til en hgjde pa
2000 m over havets overflade.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt pa
skibe, bade eller fartgjer.

- Undlad at installere apparatet bag en dekorativ dar for
at undga overophedning.

. Installér ikke apparatet pa en platform.
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- Apparatet ma ikke betjenes med en ekstern timer eller

en seerskilt fiernbetjening.

- ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en

kogesektion med fedt eller olie kan vaere farligt og kan
resultere i brand.

- Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand, men

sluk for apparatet og deek den abne ild til med f.eks. et
lag eller et brandteeppe.

. FORSIGTIG: Tilberedningen skal overvages. En

kortvarig tilberedning skal overvages kontinuerligt.

- ADVARSEL.: Fare for brand: Opbevar ikke genstande

pa overfladerne pa kogepladen.

- Brug ikke damprenser til at rengare apparatet.
- Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller

skarpe metalskrabere til at renggre glaslagen eller
glasset set i kogepladens haengslede lag. De kan
ridse overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og

grydelag pa overfladen af kogepladen, da den kan
blive meget varm.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver

meget varme under brug. Pas pa ikke at rgre
varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fierne eller iseette tilbehar

eller ovnartikler.

- Tag stikket ud inden vedligeholdelse.
- ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for apparatet,

inden paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

- Hvis strgamledningen er beskadiget, skal den af

sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

- Veer forsigtig, nar du rgrer ved opbevaringsskuffen.

Den kan blive varm.

- Treek farst ovnribberne og derefter den bageste ende

veek fra sidevaeggene for at fijerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.
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- ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet
af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres
af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der
folger med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.
Traek aldrig i apparatet i handtaget.
Kgkkenskabet og indhakket skal have
passende mal.

Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.

Installér apparatet et sikkert og
velegnet sted, der opfylder
installationskrav.

Apparatets dele kan veere
streamfarende. Luk apparatet sammen
med kakkenelementet for at forhindre,
at de farlige dele bergres.

Apparatets sider skal sta ved siden af
apparater eller enheder med samme
hgjde.

Montér ikke apparatet op mod en dgr
eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegrej
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet abnes.

Serg for at montere stabiliserende
midler for at forhindre, at apparatet
kan veelte. Se
installationsvejledningen.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
stad.

Alle elektriske forbindelser bar
foretages af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes stream m/jord,
jvf. Steerkstreamsreglementet.

Serg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med
nettilslutningens elektriske
meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage,
iseer nar det er teendt, eller lagen er
varm.

Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes
uden veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udfgres
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
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have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

Luk apparatets luge helt, inden du
saetter netstikket i stikkontakten.

2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for personskade og
forbraendinger.

Risiko for elektrisk stgd.

A

Dette apparat er kun til
husholdningsbrug (indenders).
Apparatets specifikationer ma ikke
2endres.

Searg for, at ventilationsadbningerne
ikke er blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.
Veer forsigtig, nar du &bner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

Betjen ikke apparatet med vade
hasnder, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan frigive
braendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande vaek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvantaendelse.

Brugt olie, der kan indeholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges ferste gang.

Laeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med
breendbare produkter i neerheden af
eller pa apparatet.

Lad ikke gnister eller aben ild komme
i kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan
forarsage en blanding af alkohol og
luft.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Sadan undgas skader eller
misfarvning af emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

- leeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet eller direkte pa bunden
af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det
varme apparat.

— Hold ikke fugtige fade og
madvarer i apparatet, nar du har
afsluttet tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

Farveeendring af emaljen eller rustfrit

stal forringer ikke apparatets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager.

Frugtsaft forarsager pletter, der kan

veaere permanente.
Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Lad ikke kogegrejet koge tart.

Pas pa, at der ikke falder genstande

eller kogegrej ned pa kogepladen.

Dens overflade kan blive beskadiget.

Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegrej.

Brug ikke massepladen til direkte

tilberedning af mad. Den skal bruges
med passende kogegrej.

Kogegrej af stabejern, aluminium eller

med en beskadiget bund kan

forarsage ridser. Loft altid disse
genstande op, nar du skal flytte dem
pa kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til

tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
bruges til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
renggring

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
brand eller skade pa
apparatet.

Sluk for apparatet inden
vedligeholdelse.
Tag stikket ud af kontakten.



« Kontrollér, at apparatet er kglet af.
Der er risiko for, at ovnglasset gar i
stykker.

« Udskift gjeblikkeligt ovnglassets
paneler, hvis de er beskadigede.
Kontakt det autoriserede
servicecenter.

« Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

* Fedt og madrester i apparatet kan
skabe brand.

* Renger jeevnligt apparatet for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

* Renger apparatet med en fugtig, bled

klud. Brug kun neutrale

rengeringsmidler. Brug ikke slibende

midler, skuresvampe,
oplasningsmidler eller
metalgenstande.

* Hvis du bruger en ovnspray, skal du

felge instruktionerne pa emballagen.

* Renger ikke katalytisk emalje (hvis
relevant) med nogen form for
renggringsmiddel.

2.5 Indvendig belysning

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette
produkt og reservedelslamper, der
saelges separat: Disse lamper er

3. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

3.1 Placering af apparatet

Det fritstdende apparat kan monteres
med elementer pa en eller to sider og i
hjgrnet.

Se tabellen for minimale
monteringsafstande.
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beregnet til at modsta ekstreme
fysiske forhold i
husholdningsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information
om apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.6 Service

Kontakt det autoriserede
servicecenter for at fa repareret
apparatet.

Brug kun originale reservedele.

2.7 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip netledningen af teet ved apparatet
og bortskaf den.

Fjern lagelasen for at forhindre, at
bgrn og keeledyr bliver fanget i
apparatet.

—T 1B

|

A

e

>//“’_‘

Minimumsafstande

Mal mm

A

400
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Mal mm
B 650
C 150
3.2 Tekniske data

Spaending 230V
Frekvens 50 - 60 Hz
Apparatklasse 1

Mal mm

Hejde 857 - 917
Bredde 599

Dybde 600

3.3 Andring af komfurets hgjde
og dybde

Ovnen leveres 897 mm hgj og 500 mm
dyb.

1. Laeg komfuret pa den ene side.

2. For at aendre soklens dybde skal du
lgsne skruen A og skruerne B pa
beslaget.

J
\

\\_L

A
— 50 51 52
a bbb

Indstil den gnskede dybde.

Skru skruerne Aog B i.

For at eendre hgjden skal du lgsne
skruen C (1 skrue) midt pa soklens
bagside og sideskruerne D (4
skruer).

o ol

[1)

0 S / o,

D
6. Skub soklen til den gnskede
hgjdeindstilling: 917, 887 eller 857

mm.
7. Skru skruerne Cog D i.

C

3.4 Justering af apparatet

Brug de sma fadder under apparatet til at
nivellere apparatets overflade i forhold til
de andre kagkkenelementer.

3.5 Tippesikring

Indstil apparatets hgjde og omrade, for
tippesikringen monteres.

é FORSIGTIG!

Serg for at montere
tippesikringen i korrekt
hgjde.

Serg for, at overfladen bag
apparatet er glat.

@

Tippesikringen skal monteres. Hvis du
ikke installerer den, kan apparatet veelte.

Apparatet har symbolet vist pa billedet
(hvis relevant) for at minde dig om
installationen af tippesikringen.



—

/A
)

Montér tippesikringen 232-237 mm
nede fra apparatets gverste
overflade og 110-115 mm fra siden
af apparatet i det runde hul pa et
beslag. Skru den i massivt materiale,
eller brug evt. forsteerkning (vaeg).

1
-4 110-115
; mm
I

232- 237
mm

Hullet sidder pa venstre side bag pa
apparatet. Loft apparatets forside, og
stil det ind i midten af mellemrummet
mellem kgkkenelementerne. Hvis
afstanden mellem

DANSK

kgkkenelementerne er starre end
komfurets bredde, skal afstanden
justeres, sadan at komfuret star i
midten.

@

Hvis du har aendret
komfurets mal, skal
tippesikringen nivelleres
korrekt.

FORSIGTIG!

Hvis afstanden mellem
kgkkenelementerne er storre
end komfurets bredde, skal
afstanden justeres, sadan at
komfuret star i midten.

A

3.6 Elektrisk installation

AN

ADVARSEL!

Producenten patager sig
intet ansvar, hvis
forholdsreglerne i kapitlerne
om sikkerhed ikke fglges.

Dette apparat er forsynet med en
stremledning og uden et stik.

ADVARSEL!

El-kablet ma ikke rere den
del af apparatet, som er
graskraveret pa
illustrationen.

9
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over apparatet

l’?ﬂ ﬂl'?
000 000

,/‘/// i m

5
Ha

/”// 5\

hY

Knapper til kogesektion
Temperaturindikator/-symbol
Termostatknap

Funktionsveelger for ovnfunktioner

Kogesektionslampe/symbol/
kontrollampe

[ Varmelegeme
Ovnpaere

Bl Ovnribber, udtagelige
El Rillepositioner

4.2 Oversigt over kogepladens overflade

Fﬂﬂ

145 mm
@ 180 mm

4.3 Tilbehgr

* Grillrist

Til kogegrej, kageforme, stege.
+ Bageplade

Til kager og smakager.
* Grill-/bradepande

Kogezone, 1000 W
Dampudgang — nummer og position

afhaenger af model
Kogezone, 1500 W
Kogezone, 1500 W
Kogezone, 2000 W

Til at bage og stege eller som en
pande til opsamling af fedt.

* Opbevaringsskuffe
Opbevaringsskuffen er under
ovnrummet.



5. FUR BRUG FORSTE GANG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Rengaring fer ibrugtagning

Fjern al tilbehgret og de udtagelige
ovnribber fra ovnen.

Se kapitlet "Vedligeholdelse og
renggring".

Ggr ovnen og tilbehgret rent, inden du
tager det i brug.

Anbring tilbehgr og udtagelige ovnribber i
deres oprindelige positioner.

5.2 Forvarmning

Forvarm den tomme ovn, inden du tager
den i brug.

1. Indstil funktionen [j Indstil den
maksimale temperatur.
2. Lad ovnen veere teendti 1 time.

3. Indstil funktionen |f| Indstil maks.
temperaturen. Den maksimale
temperatur for denne funktion er
210 °C.

4. Lad ovnen veere teendti 15 minutter.

5. Sluk for ovnen, og lad den kgle ned.

Tilbehgret kan blive varmere end

normalt. Ovnen kan udsende lugt og rag.

Sarg for, at der er tilstraekkelig udluftning

i rummet.

5.3 Mekanisk dgrlas

Lagen kan ikke abnes af barn.

Abning af ovnlagen:

1. Tryk pa lagelasen, og hold den inde.

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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2. Abn lagen.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du lukker
ovnens lage!

Den mekaniske darlas
annulleres ikke, nar der
slukkes for apparatet.

5.4 Montering af deeksel il

dampudsugning

1. Anbring deekslets kroge under den
forreste kant til dampudigbets huller.

2. Skub bagkanten ned for at fastlase
daekslet.

6. KOGESEKTION - DAGLIG BRUG

6.1 Varmetrin

Symbo- Funktion

ler

0 Sluk-position

1-6 Varmeindstillinger
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Brug restvarmen til at
reducere energiforbruget.
Sluk for kogepladen ca. 5 -
10 minutter far
tilberedningen er afsluttet.

Drej knappen for den valgte kogezone til

en ngdvendig varmeindstilling.
Kontrollampen giver sig til at lyse.
Afslut tilberedningen ved at dreje
knappen til sluk-positionen.

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Kogegrej
@ Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
mulig.
Searg for, at kogegrejets
bund er ren og ter, inden det
placeres pa kogesektionens
overflade.

7.2 Eksempler pa
madlavningsanvendelser

Var- Anvendelse:
me-
trin:

1 Trin til varmholdning

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
8.1 Generelle oplysninger

* Renger kogesektionen efter hver
brug.

» Brug altid kogegrej med en ren bund.

* Ridser eller mgrke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogepladens funktion.

Rustfrit stal

Hvis alle kogezonerne er deaktiverede,
slukker kontrolindikatoren.

6.2 Brug af lynpladen

En rgd prik pa midten af pladen viser en
lynplade. En lynplade opvarmes
hurtigere end normale plader. De rgde
prikker er malet pa pladerne. De kan
blive udvisket under brug og forsvinde
helt efter nogen tid. Det pavirker ikke
kogesektionens ydeevne.

7. KOGESEKTION - TIPS OG RAD

Var- Anvendelse:

me-

trin:

2 Simre naensomt

3 Simre

4 Stegning / bruning

5 Bringe i kog

6 Bringe i kog / hurtigstegning /

friturestegning

8. KOGESEKTION - VEDLIGEHOLDELSE OG
RENGOJRING

Til kogesektionens kanter i rustfrit stal
bruges et specialmiddel til renggring
af rustfrit stal.

Den rustfri stalkant kan skifte farve pa
grund af hgj temperatur.

Vask dele af rustfrit stal med vand, og
ter dem derefter med en blgd klud.

8.2 Rengearing af den elektriske
varmeplade

1.

Brug skurepulveret eller
skuresvampen.



2. Renggr kogesektionen med en fugtig
klud og lidt opvaskemiddel.

3. Teend for massepladen ved et lavt
varmetrin, og lad den terre.

4. Massepladerne vedligeholdes ved
jeevnligt at smgre dem med

9. OVN - DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Sla ovnen til og fra

1. Drej ovnens funktionsveelger for at
veelge en ovnfunktion.

2. Drej temperaturveelgeren for at
veelge temperaturen.

Lampen teendes, nar ovnen er i gang.

3. Ovnen slukkes ved at saette
knapperne for ovnfunktionerne og
temperaturen pa sluk-stillingen.

9.3 Ovnfunktioner

DANSK

symaskineolie. Polér olien af med
kakkenrulle.

9.2 Sikkerhedstermostat

Forkert betjening af ovnen eller defekte
komponenter kan medfgre farlig
overopvarmning. For at hindre dette er
ovnen forsynet med en
sikkerhedstermostat, som afbryder
stremforsyningen. Nar temperaturen er
faldet, teendes ovnen automatisk igen.

13

Symbol Ovnfunktion

Applikation

Sluk-position

0

Ovnen er slukket.

Over-/undervarme

Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

henkogning.

— Hurtig grillstegning Til grillstegning af store meengder flade mad-
varer og til ristning af brad.
vvv Grillstegning Til at grille flad mad og riste brad.
Undervarme Til bagning af kager med sprgd bund og il
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Symbol Ovnfunktion

Applikation

Over-/undervarme

-

Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning. Se kapitlet "Nyttig oplys-
ninger og rad", Over-/undervarme, for at fa
oplysninger om tilberedning. Ovndgren bgr
veere lukket under tilberedningen, sa funktio-
nen ikke afbrydes, og for at sikre, at ovnen
fungerer med den hgjeste energieffektivitet,
der er mulig. Nar du bruger denne funktion,
kan temperaturen i ovhrummet variere fra den
indstillede temperatur. Varmeeffekten kan bli-
ve reduceret. Fa generelle anbefalinger til at
spare energi i kapitlet "Energieffektivitet",
Energibesparelse. Denne funktion blev an-
vendt til at overholde energieffektivitetsklas-
sen i overensstemmelse med EN 60350-1.

Panel las

o

Til lasning af ovnens og kogesektionens funk-
tioner.

9.4 Lasning af ovnen og
kogesektionen

Ovnens funktionsveelger har en
indbygget funktionslas.

Funktionslasen deaktiverer
ikke komfurets
strgmforsyning.

Drej knappen til symbolet .
Knappen gar ca. 2 mm ud.
Oplasning af ovnen og
kogesektionen: Tryk pa knappen, og
drej den til den gnskede position.

10. OVN - BRUG AF TILBEHORET

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

10.1 Isaetning af tilbeharet
Grillrist:

Skub ikke bagepladen helt
hen til ovnrummets bagveeg.
Det forhindrer varmen i at
cirkulere rundt om pladen.
Maden kan veere braendt,
iseer i bagepladens bageste
del.

Seet risten ind mellem skinnerne ud for

den valgte rille.
Bakke:

Skub bakken eller bradepanden ind
mellem ovnribbens skinner. Sarg for, at
den ikke rgr ovnens bagvaeg.



Grillrist og den dybe bradepande
sammen:

Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbernes skinner og grillristen pa
skinnerne ovenover.

11. OVN - TIPS OG RAD

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

A
@

Tabellernes temperaturer og
bagetider er kun vejledende.
De afheenger af opskrifterne
samt af kvaliteten og
meaengden af de anvendte
ingredienser.

11.1 Generelle oplysninger

Apparatet har fire ribber. Teel ovnrillerne
fra bunden af ovnen.

Dampen kan saette sig som fugt i ovnen
eller pa ovnruderne. Det er normalt. Sta
altid tilbage fra apparatet, nar du abner
apparatets lage under tilberedning. For
at mindske kondenseringen skal du
betjene apparatet i 10 minutter inden
tilberedning.

Tor fugten af efter hver brug af
apparatet.

Stil ikke genstandene direkte pa
apparatets bund, og leeg ikke
aluminiumsfolie pa delene, nar du laver
mad. Det kan aendre bageresultaterne og
beskadige emaljen.

11.2 Bagning

Brug den lavere temperatur ved forste
bagning.
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Bagetiden kan kan forleenges med 10 —
15 minutter, nar du bager pa mere end
én ribbe.

Plader i ovnen kan blive forvredet under
bagning. Pladerne retter sig ud, nar de er
kolet af.

11.3 Bagning af kager

Ovndaren ma ferst abnes, nar 3/4 af den
indstillede tilberedningstid er gaet.

11.4 Tilberedning af kad og fisk

Brug en bradepande til meget fedtholdig
mad for at forhindre, at ovnen far
permanente pletter.

Lad kadet hvile i ca. 15 minutter, fgr der
skaeres i det, sa saften ikke siver ud.

Tilfgj lidt vand i bradepanden for at
forhindre for meget rag i ovnen under
stegning. Tilfgj vand, hver gang det tarrer
ud, for at forhindre dannelse af rag.

11.5 Tilberedningstid

Tilberedningstiderne athanger af typen
af mad, konsistens og volumen.

Se, hvordan det gar, mens maden
tilberedes. Find de bedste indstillinger
(varmetrin, tilberedningstid osv.) til dit
kogegrej, opskrifter og meengder, nar du
bruger dette apparat.
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11.6 Over-/undervarme £

Madvare Tempe- Tid Ovnrille Tilbehor
ratur (min.)
(°C)
Bagveerk i form
Engelsk julekage 130 - 200 - 1 1 rund form (diameter:
150 230 23 cm)
Rumaensk sandkage 160 - 40 - 50 1 2 firkantede lette forme
180 (leengde: 25 cm)
Rumaensk sandkage 160 - 40 - 50 1 2 firkantede lette forme
- traditionel 180 (leengde: 25 cm)
Formkage 160 - 25-35 1 2 runde lette forme (diameter:
180 20 cm)
Victoriakager 160 - 25-35 1 2 runde lette sandwichforme
180 (diameter: 20 cm)
Quiche lorraine 210 - 35-45 1 1 rund emaljeret form (diame-
230 ter: 27 cm)
Kartoffelgratin 190 - 55 -65 2 2 rektanguleere Pyrex-fade,
210 24 cmx15cmx 5cm

Bagning pa bageplade eller grill-/bradepande

Bradepandekage 160 - 40 - 50 2 bageplade eller grill-/brade-
180 pande

Flad kage 150 - 20-30 3 bageplade
170

Geerkage med eebler 170 - 40 - 60 3 bageplade

uden smuldredej 190

Kvarkkage 170 - 45 - 65 2 bageplade
190

Schweizisk eebleteer- 190 - 40 - 60 2 bageplade

te 210

Ablekage m. smul- 170 - 20-40 3 bageplade

dredej 190

Smgrkage 180 - 15-30 3 bageplade
200

Marengs 110 - 80 -100 3 bageplade
130

Roulade 150 - 15-30 2 bageplade
170

Fyldt kage med geer 160 - 20-35 3 bageplade

180
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Madvare Tempe- Tid Ovnrille Tilbehor
ratur (min.)
(°C)
Hjemmelavet pizza 200 - 20-35 2 bageplade
220
Broed
Fladbrad®) 280 - 10-15 3 bageplade
adbrg 300
Brad lavet af rugmel 180 - 40 - 60 2 bageplade
200
Svenske gaerboller 180 - 10 - 20 2 bageplade
200
Stegning
Kylling, hel 200 - 60 - 80 2 grillrist pa ribbe 2 og grill-/
220 bradepande pa ribbe 1
Fjerkree, halveret 190 - 35-40 3 grillrist pa ribbe 3 og grill-/
210 forste si- bradepande pa ribbe 2
de; 15—
20 an-
den side
Svinesteg 170 - 90 - 110 2 bageplade
190

1) Forvarm ovnen i 10 minutter.

11.7 Over-/undervarme J

Madvare Tempe- Tid Ovnrille Tilbehor
ratur (min.)
(°C)
Brod og pizza
Boller 190 20-30 2 bageplade eller grill-/brade-
pande
Frossen pizza 350 g 190 30-40 2 grillrist
Kager pa bageplade
Roulade 180 20-30 2 bageplade eller grill-/brade-
pande
Brownie 180 25-35 2 bageplade eller grill-/brade-
pande

Kager i form

Soufflé 200 30-40 2 seks keramiske ramekiner pa
grillrist
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Madvare Tempe- Tid Ovnrille Tilbehar
ratur (min.)
(°C)

Sukkerbund til teerte 180 20 - 30 flanform pa grillrist

Formkage 150 30-40 kageform pa grillrist

Fisk

Fisk i poser 300 g 180 20-30 bageplade eller grill-/brade-
pande

Hel fisk 200 g 180 25-35 bageplade eller grill-/brade-
pande

Fiskefilet 300 g 180 30-40 pizzaform pa rist

Kod

Kad i pose 250 g 200 25-35 bageplade eller grill-/brade-
pande

Kadspid 500 g 200 25-35 bageplade eller grill-/brade-
pande

Smat bagvaerk

Cookies 160 25-35 bageplade eller grill-/brade-
pande

Macaroner 170 25-35 bageplade eller grill-/brade-
pande

Muffins 180 30-40 bageplade eller grill-/brade-
pande

Salt kiks 160 25-35 bageplade eller grill-/brade-
pande

Smakager af merdej 140 30 - 40 bageplade eller grill-/brade-
pande

Tarteletter 170 15-25 bageplade eller grill-/brade-
pande

Vegetarisk

Blandede grgntsager 190 30 - 40 bageplade eller grill-/brade-

i pose 400 g pande

Omelet 200 20 - 30 pizzaform pa rist

Grentsager pa bakke 190 30 - 40 bageplade eller grill-/brade-

700 g

pande




11.8 Hurtig grillstegning [
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Madvare Tempe- Tid Ovnrille Tilbehor
ratur (min.)
(°C)
Svinekotelet 220 - 15-25 3 grillrist pa ribbe 3 og grill-/
240 forste si- bradepande pa ribbe 2
de; 10
-20 an-
den side
Fjerkree, halveret 220 - 30-35 3 grillrist pa ribbe 3 og grill-/
240 forste si- bradepande pa ribbe 2
de; 15
-25 an-
den side
Svinekotelet 220 - 10-20 3 grillrist pa ribbe 3 og grill-/
240 forste si- bradepande pa ribbe 2
de; 10
-20 an-
den side

11.9 Information til testinstitutter

Mad Funktion Tempe- Tilbehor Ovnrille Tid
ratur (min.)
(°C)
Sma kager i form  Over-/under- 150 bageplade eller 3 15-25
(16 stk./plade) varme grill-/bradepan-
de
FAbleteerte (2 for-  Over-/under- 200 2 runde lette 1 60-70
me, @20 cm, for- varme forme
skudt pa skra)
Fedtfattig sandka- Over-/under- 170 rund kageform 2 20-30
ge varme pa grillrist
Kagesnitter Over-/under- 140 bageplade eller 3 15-25
varme grill-/bradepan-
de
Toast Hurtig grill- 250 grillrist 2 2-5
stegning
Burgerbgfz) Hurtig grill- 250 grillrist 3 15 for-
stegning ste side;
15 an-
den side

1) Forvarm ovnen i 5 minutter.
2) Forvarm ovnen i 10 minutter.
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12. OVN - VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL! 9
Se kapitlerne om sikkerhed. ‘

12.1 Bemaerkninger om I
rengaring
Renger forsiden af ovnen med en blad

klud med varmt vand og et neutralt
renggringsmiddel.

For at rengere metaloverflader skal du 2

bruge et dedikeret renggringsmiddel. Treek den bageste ende af ovnribben

veek fra sidevaeggen, og fiern den.

Renger ovnrummet efter hver brug.
Ophobning af fedt eller andre madrester
kan medfgre brand. Risikoen er hgjere
for grillpanden.

Renger alt tilbeher efter hver brug, og
lad det tarre. Brug en blgd klud med
varmt vand og et renggringsmiddel.
Tilbeharet ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Fastsiddende snavs fijernes med et

specielt ovnrensemiddel. Montér det fiernede tilbehgr i omvendt

Renger ikke slip let-tilbehgret med reekkefolge.

slibende renggringsmiddel eller . . .

genstande med skarpe kanter. 12.4 Sadan fjernes: grill

12.2 Ovne af rustfrit stal eller & ADVARSEL!
luminium $Iuk for apparatet, inden du

a fierner varmelegemet.

Renger kun ovnlagen med en fugtig klud Kontrollér, at apparatet er

eller svamp. Ter efter med en blgd klud. koldt. Der er risiko for

s . forbreending.
Brug aldrig staluld, syre eller slibende

midler. De kan beskadige ovnens Tag ovnribberne ud.
udvendige flader. Brug samme
fremgangsmade til at rengere ovnens
betjeningspanel.

Du kan fjerne varmelegemet for
nemmere at rengare ovnens loft.

1. Fjern skruen, som holder

12.3 Udtagning af ovnribber varmelegemet. Brug en skruetraekker
forste gang.

Tag ovnribberne og de.

FORSIGTIG!
Veer forsigtig, nar du fierner
ovnribberne.

1. Treek forenden af ribben vaek fra
sidevaeggen.




2. Treek forsigtigt varmelegemet ned.

3. Renggr ovnens loft med en blgd klud
opvredet i varmt vand tilsat et
rengeringsmiddel, og lad det tarre.

Montér varmelegemet i omvendt

reekkefalge.

Montér ovnribberne.

é ADVARSEL!

Sgrg for, at varmelegemet er
korrekt monteret, og at det
ikke falder ned.

12.5 Renggring af ovnlage

Ovnlagen har fire ovnglas.Du kan fierne
ovnlagen og de indvendige ovnglas for at
renggre dem.

@

Ovnlagen kan smaekke i,
hvis du praver at fierne
ovnglassene, mens
ovnlagen sidder pa.

FORSIGTIG!
Brug ikke apparatet uden
ovnglasset.

AN

1. Abn lagen helt, og hold begge
haengsler.
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2. Lgft armene helt pa begge haengsler,
og drej dem.

3. Saet ovnlagen halvvejs i farste abne
position. Laft og traek den sa fremad,
og tag den ud af lejerne.

M —

4. Laeg lagen pa et fast underlag med et
blgdt stykke stof under.

)
?

5. Udlgs lasesystemet, sa ovnglassen
kan tages ud.

[U]

6. Drej de to holdere 90°, og tag dem
ud af deres leje.
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7. Leaft forsigtigt et ovnglas ad gangen
og fijern det. Start fra det gverste
ovnglas.

12.6 Udtagning af skuffen

C ADVARSEL!

Opbevar ikke breendbare
genstande (sasom
rensesvampe, plasticposer,
grillhandsker, papir eller
rensesprays) i skuffen. Nar
du bruger ovnen kan skuffen
blive varm. Der er risiko for
brand.

8. Renggr glassene med vand og
saebe. Tgr ovnglassene omhyggeligt.
Ovnglasset ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

Nar renggringen er udfart, skal

ovnglasset og ovnlagen monteres. Udfar

ovennaevnte trin i omvendt raekkefolge.

Opbevaringsskuffen under ovnen kan
tages ud for at lette renggringen.

Sorg for at saette ovnglassene (A, B og 1. Treek kurven sa langt ud, den kan

k .
C) pa plads i den rigtige reekkefalge. omme
A B C
\ }
~;~\ /)
Q
2. Loft skuffen langsomt.
3. Traek skuffen helt ud
\ Montér skuffen i modsat reekkefalge.
™\ %\ 12.7 Udskiftning af paeren
Sarg for at seette det midterste ovnglas ADVARSEL!
korrekt i lejerne. Risiko for elektrisk stad.

Paeren kan veere varm.

1. Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er
kold.
2. Tag stikket ud af kontakten.



3. Leaeg en klud i bunden af ovnrummet. 2.

Bagbelysningen
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Renggr glasdaekslet.

3. Udskift peeren med en passende
300 °C varmefast peere.
Montér glasdaekslet.

1. Drej peerens glasdeeksel for at fierne

det.

13. FEJLFINDING

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

13.1 Hvad gear du, hvis ...

Problem

Mulig arsag

Afhjalpning

Du kan ikke teende for op-
vaskemaskinen.

Apparatet er ikke tilsluttet
lysnettet, eller ogsa er
denttilsluttet forkert.

Kontrollér, om apparatet er
tilsluttet korrekt til lysnettet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er
arsagen til fejlen. Kontakt
en kvalificeret elektriker,
hvis sikringen springer
flere gange i traek.

Kogesektionen kan ikke
teendes eller betjenes.

Sikringen er sprunget.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrin-
net pa under 10 sekunder.

Ovnen opvarmes ikke.

Ovnen er slukket.

Teend for ovnen.

De ngdvendige indstillinger
er ikke indstillet.

Sgrg for, at indstillingerne
er korrekte.

Peeren ikke lyser.

Peeren er defekt.

Udskift peeren.

Der samler sig damp og
kondensvand pa maden og
i ovhrummet.

Du har ladet retten sta i ov-
nen for leenge.

Lad ikke maden sta i ov-
nen leengere end 15 - 20
minutter efter tilberednin-
gen.

Det tager for lang tid at til-
berede maden, eller den
bliver for hurtigt feerdig.

Temperaturen er for lav el-
ler for hgj.

Indstil om ngdvendigt tem-
peraturen. Fglg vejlednin-
gen i brugervejledningen.

13.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse

problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt.
Typeskiltet sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)
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Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:
Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIV

14.1 Produktoplysninger for kogesektion i overensstemmelse med

EU 66/2014

Identifikation ~ LKS6000NOW

af model

Type koge- Kogesektion i fritstaende komfur

sektion

Antal kogezo- 4

ner

Opvarmnings- Masseplade

teknologi

Diameter af Bageste venstre 14,5 cm

runde kogezo- Bageste hgjre 18,0 cm

ner () Forreste hgjre 14,5 cm
Forreste venstre 22,0 cm

Energiforbrug Bageste venstre 192,0 Wh/kg

per kogezone Bageste hgjre 194,9 Wh/kg

(EC electric Forreste hgjre 194,9 Wh/kg

cooking) Forreste venstre 193,9 Wh/kg

Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 193,9 Wh/kg

EN 60350-2 — Elektroniske

husholdningsapparater til madlavning —
Del 2: Kogesektioner — Metoder til maling

af ydeevne.

14.2 Kogesektion -
Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende

rad.

« Nar du opvarmer vand, bgr du kun
bruge den ngdvendige meengde.

Leeg altid 1ag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.
Kogegrejets bund skal have den
samme diameter som kogezonen.
Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

Saet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

14.3 Produktinformation for ovne og produktinformationsark®

Leverandgrens navn

Electrolux

Identifikation af model

LKS6000NOW 943005278
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Energieffektivitetsindeks

95.0

Energieffektivitetsklasse

A

Energiforbrug med en standardmeaengde, alminde- 0,76 kWh/cyklus

lig tilstand

Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet

Volumen 60 |

Type ovn Ovn i fritstdende komfur
Veegt 56.0 kg

* For EU ifglge EU-forordninger 65/2014 og 66/2014.
For Hviderusland ifalge STB 2478-2017, bilag G; STB 2477-2017, bilag A og B.

For Ukraine ifglge 568/32020.

Energieffektivitetsklasse gaelder ikke for Rusland.

EN 60350-1 - Elkogeapparater til husholdning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og
grillapparater - Metoder til maling af ydeevne.

14.4 Ovn - Energibesparelse

Ovnen indeholder funktioner,
som hjaelper dig med at
spare energi ved daglig
madlavning.

Sarg for, at ovnlagen er lukket, nar
ovnen bruges. Abn ikke lagen for ofte
under tilberedningen. Hold dgrpakningen
ren og serg for, at den sidder godt fast.

Brug kekkengrej af metal for at age
energibesparelsen.

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte
som muligt, nar du tilbereder nogle fa
retter pa én gang.

Restvarme
Nar tilberedningsvarigheden er leengere
end 30 min., skal du reducere

15. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/.\-)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjselp med at
beskytte miljget og menneskelig

ovntemperaturen til minimum 3 - 10 min.
inden afslutningen af tilberedningen.
Restvarmen i ovnen bliver ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre
retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige
temperaturindstilling for at bruge
restvarme og holde et maltid varmt.

Over-/undervarme

Denne funktion er beregnet til at spare
energi under madlavning. Fa yderligere
oplysninger i kapitlet "Ovn - Daglig brug",
Ovnfunktioner.

sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.
Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E sammen med
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husholdningsaffaldet. Lever produktet Electrolux Appliances AB - Contact
tilbage til din lokale genbrugsplads eller Address: Al. Powstancow Slgskich 26,
kontakt din kommune. 30-570 Krakow, Poland
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du har kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som
kommer med artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den ar genialisk och
elegant, och den har den utformats med dig i dtanke. Nar du an anvander den
kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.
Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och
@ reparationsinformation:

www.electrolux.com/support
registrera din produkt for battre service:
www.registerelectrolux.com
kopa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade
serviceverkstad: Modell, artikelnummer, serienummer.
Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Fdérsiktighet — Sakerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillgénglig plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet fér barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap om de 6vervakas
eller instrueras om hur produkten anvands pa ett
sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen. Barn under 8 ar eller personer
med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska 6vervakas sa att de inte leker med
maskinen.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fran
produkten nar den &r igang eller nar den svalnar.
Atkomliga delar blir heta under anvandning.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av
produkten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Endast behoriga personer far installera den har
produkten och byta kabel.

- Produkten ar avsedd att anvandas pa en hdjd pa upp
till 2000 meter Gver havet.

- Produkten ar inte avsedd att anvandas pa fartyg, batar
eller dylikt.
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- For att undvika déverhettning far produkten inte
installeras bakom en dekorativ lucka.

- Installera inte produkten pa en plattform.

- Produkten ar inte avsedd for anvandning med en
extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

- VARNING! Od6vervakad matlagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.

. Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan
stang av produkten och tack dver flamman, t.ex. med
ett lock eller brandfilt.

- FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste
overvakas. En kort tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.

- VARNING! Brandfara: Forvara inte foremal pa
kokytorna.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengora
produkten.

- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra luckans glas
for att undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att
glaset spricker.

- Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock bér
inte placeras pa produktens yta eftersom de blir
varma.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta bort eller lagga i
tillbehor eller eldfasta formar.

- Koppla fran stromtillférseln fore underhall.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd
innan du byter lampa fér att undvika risk for elektriska
stotar.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade servicecenter
eller personer med motsvarande utbildning, for att
undvika fara.
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2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation
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varmt.

- Var forsiktig nar du ror vid forvaringsladan. Det kan bli

For att ta bort en ugnsstege drar du foérst ut stegen
framtill och sedan den bakre delen fran sidovaggen.
Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.
VARNING! Anvand endast hallskydd som designats
av tillverkaren av produkten eller som anges av
tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig, eller
hallskydd som medfdljer. Olyckor kan intraffa om fel

skydd anvands.

VARNING!

Endast en behorig person
far installera den har
produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten.

Var alltid forsiktig nar produkten ror
sig eftersom den ar tung. Anvand
alltid skyddshandskar och tackta skor.
Dra aldrig produkten i handtaget.
Koksskapet och inbyggnaden maste
ha passande matt.

Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Delar av produkten ar stromférande.
Sténg produkten med skapluckan for
att undvika att vidréra farliga delar.
Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
hojd.

Installera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta forhindrar
att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
Oppet.

Se till att montera ett stod for att
férhindra att produkten tippar. Se
kapitlet Montering.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska
utféras av en kvalificerad elektriker.
Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa
markskylten 6éverensstammer med
elnatets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsékert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Lat inte natkablar komma i kontakt
med eller komma néra produktens
lucka eller nichen nedanfér produkten,
speciellt inte nar den ar igang eller om
luckan ar het.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter 16st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.



Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

2.3 Anvandning

A

VARNING!

Risk for personskador och
brannskador.

Risk for elstotar.

Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att
ventilationsOppningarna inte ar
blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt
under anvandning.

Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar
produktens lucka medan produkten ar
paslagen. Varm luft kan stromma ut.
Anvand inte produkten med vata
héander eller nar den har kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran
fetter och oljor nar du lagar mat med
dem.

Angorna som frigors i mycket het olja
kan orsaka sjélvantandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som
anvands for forsta gangen.

Placera inte brandfarliga produkter
eller féremal som ar vata med
brandfarliga produkter i, i nérheten av
eller pa produkten.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor
komma i kontakt med produkten nar
du 6ppnar luckan.
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Oppna luckan férsiktigt. Anvandning
av ingredienser med alkohol kan
orsaka blandning av alkohol och luft.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skador eller
missfargning pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller
andra foremal direkt pa
ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

Missfargning av emaljen eller den
rostfria ytan paverkar inte produktens
funktion.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.

Fruktjuice kan orsaka flackar som inte

gar att ta bort.

Lat inte heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Anvand inte den massiva
varmeplattan for direktuppvarmning
av mat. Den maste anvéndas med
lampliga kokkarl.

Kokkéarl av gjutjarn, aluminium eller

med skadad botten kan orsaka repor.

Lyft alltid sddana féremal nar de

flyttas pa kokhallen.

Denna produkt &r endast avsedd for

matlagning. Den far inte anvandas for

andra andamal, t.ex.
rumsuppvarmning.

2.4 Skotsel och rengoring

AN

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pa produkten.

Stang av produkten fére underhall.
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Koppla bort produkten fran eluttaget.
Se till att produkten har svalnat. Det
finns aven risk for att glaspanelerna
kan spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de ar skadade. Kontakta
auktoriserat servicecenter.

Var forsiktig nar du tar bort luckan.
Luckan ar tung!

Kvarblivet fett eller mat i produkten
kan orsaka brand.

Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Rengdr produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengoringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, lI6sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sdkerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

Rengor inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagot slag av
rengdringsmedel.

2.5 Lampa inuti produkten

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

Nar det géller lampan/lamporna i
denna produkt och reservlampor som

3. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

3.1 Placering av produkten

Du kan installera din fristaende produkt
med skap pa en eller bada sidorna och i
ett horn.

Las i tabellen for minsta avstand for
inbyggnad.

2.

2.

séljs separat: Dessa lampor ar
avsedda att tala extrema fysiska
forhallanden i hushallsapparater,
sasom temperatur, vibration, fuktighet
eller ar avsedda att signalera
information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

6 Service

Kontakta ett auktoriserat
servicecenter for reparation av
produkten.

Anvand endast originalreservdelar.

7 Avyttring

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

Kontakta kommunen for information
om hur produkten ska kasseras.
Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln néra produkten och
kassera den.

Ta bort luckspéarren for att forhindra
att barn eller husdjur blir insténgda i
maskinen.

A
1

L ———
|
/
B C
J-

Minsta avstand

Matt mm

A

400




Matt mm
B 650
C 150

3.2 Tekniska data

Markspanning 230V
Frekvens 50 - 60 Hz
Produktklass 1
Dimension mm

Hojd 857 - 917
Bredd 599

Djup 600

3.3 Andring av spisens héjd
och djup

Spisen ar vid leverans 897 mm hog och
500 mm djup.

1. Lé&gg spisen pa sidan.

2. Andra sockelns djup genom att lossa

skruv A och lossa skruvarna B pa
konsolen.

\T%“ A
I
B
\
\ | \ |
A O =)
7505152
O:O:O

3. Stall in 6nskat djup.

4. Skruva i skruvarna A och B.

5. FoOr andring av hojden, lossa skruv C
(1 skruv) i mitten baktill pa sockeln
och sidoskruvarna D (4 skruvar).
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6. Tryck in sockeln till 6nskad
hojdinstallning: 917, 887 eller 857
mm.

7. Skruva i skruvarna C och D.

3.4 Hojdjustering av produkten

Anvand de sma fotterna pa produktens
undersida for att stélla in samma niva pa
spisens ovansida som Ovriga ytor.

3.5 Tippskydd

Stall in ratt héjd och utrymme for
produkten innan du satter dit tippskyddet.

é FORSIKTIGHET!
Var noga med att montera
tippskyddet i ratt hojd.
@ Se till att ytan bakom
produkten &r jamn.
Du maste installera tippskyddet. Om du
inte installerar den kan produkten tippa.

Din produkt har symbolen som visas pa
bilden (i forekommande fall) for att
paminna dig om att montera tippskyddet.
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utrymmet mellan skapen. Om

utrymmet mellan bankskapen ar
storre an produktens bredd maste du
justera sidoavstandet till mitten av
produkten.
Om du andrar spisens matt
maste du justera tippskyddet
korrekt.

é FORSIKTIGHET!
Om utrymmet mellan
bénkskapen ar storre an
produktens bredd maste du

justera sidoavstandet till
mitten av produkten.

3.6 Elektrisk installation

VARNING!
Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i
1. Installera tippskyddet 232-237 mm kapitlen for Sakerhet inte
nedanfor produktens ovansida, och foljs.
med 110115 mm avstand fran Denna produkt levereras med en
produktens sida till det runda halet pa huvudkabel men utan huvudkontakt
konsolen. Skruva fast den i det fasta ’
materialet eller anvand lamplig VARNING!
férstarkning (vagg). Nétkabeln far inte vidrora
den del av produkten som ar
’ﬂ 110-115 skuggad pa bilden.
mm
= !

232- 237
mm

2. Du hittar halet till vanster pa
produktens baksida. Lyft produktens
framsida och placera den i mitten av




4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

HE OH

000! 000
f =
:g% o

K NIl
/—
/L O\

4.2 Hallens layout

4.3 Tillbehor

« Galler

For kokkarl, bakformar och stekkarl.
* Bakplat

For kakor och smakakor.
* Grill-/ stekpanna

SVENSKA

Vred for héllen
Temperaturindikator/symbol
Temperaturvred

Vred for ugnsfunktionerna
Lampa/symbol/indikator for hallen
@ Varmeelement

Lampa

Bl Ugnsstege, I6stagbar

El Ugnsnivaer

Kokzon 1 000 W

35

Angutlopp - antal och placering beror

pa modell
Kokzon 1 500 W
Kokzon 1 500 W
Kokzon 2 000 W

For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

» Forvaringslada
Forvaringsladan finns under
ugnsutrymmet.
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5. FORE FORSTA ANVANDNING

2. Oppna luckan.

VARNING! TR ]\ .. ..
- . Dra inte i lucklaset nar du stanger

Se sakerhetsavsnitten. ugnsluckan!

5.1 Forsta rengéring Avstangning av produkten
inaktiverar inte det

Ta ut alla tillbehor och flyttbara mekaniska lucklaset.
ugnsstegar ur ugnen.
Se avsnittet "Underhall och rengéring". 5.4 Installera
Rengdr ugnen och tillbehéren innan du angutloppsskyddet
anvander den forsta gangen. 1. Satt skyddets krokar under

Sétt tillbaka tillbehdren och de flyttbara

ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats. framkanten pa angutioppshalen.

2. Tryck ner den bakre kanten for att
lasa skyddet.

5.2 Foérvarmning

Satt den tomma ugnen pa férvarmning
innan du anvander den forsta gangen.

1. Stall in funktionen (. Stall in hégsta
temperaturen.
2. Latugnen sta paientimme.

3. Stall in funktionen ‘i Stall in hogsta
temperaturen. Hogsta temperaturen
for den har funktionen &r 210 °C.

4. Latugnen varaigang i 15 minuter.

5. Stang av ugnen och lat den svalna.

Tillbehoren kan bli varmare an normalt.
Ugnen kan avge lukt och rok. Se till att
ventilationen ar tillracklig i rummet.

5.3 Mekaniskt lucklas
Luckan kan inte 6ppnas av barn.
Oppna ugnsluckan:

1. Hall lucklaset intryckt.
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6. HALL — DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

6.1 Varmeinstalining

Symbo- Funktion
ler

0 Av-lage

1-6  Varmeinstallningar

Anvand restvarme for att
minska energiférbrukningen.
Stang av kokzonen 5-10

minuter innan tillagningen ar
klar.

7. HALL - RAD OCH TIPS

C VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.
7.1 Kokkarl

@ Kokkarlets botten maste
vara sa tjock och plan som
mojligt.
Se till att kastrullens botten
ar ren och torr innan du
satter den pa hallen.

7.2 Exempel pa
tillagningsomraden

Var- GOr sa har:
mela-
ge:

1 Varmhallning

Vrid ratten for respektive kokzon till
onskad varmeinstallning.

Hallens kontrollindikator tands.
Vrid ratten till avstangt lage for att
slutfora tillagningen.

Om haéllens kontrollindikator ar slackt har
alla kokzoner stangts av.

6.2 Anvanda snabbplattan

En rod punkt i mitten av plattan visar att
det &@r en snabbplatta. En snabbplatta
varms upp snabbare an vanliga plattor.
De réda punkterna &r malade pa
plattorna. De kan slitas under
anvandning och till och med forsvinna
helt efter en tid. Detta har dock inte
nagon effekt pa hallens funktion.

Var- Gor sa har:

mela-

ge:

2 Latt sjudning

3 Sjudning

4 Stekning/bryning

5 Uppkokning

6 Uppkokning/snabbstekning/

fritering

8. HALL - UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.
8.1 Allman information

* Rengdr hallen efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand alltid kokkarl med ren botten.
» Repor eller morka flackar pa ytan

paverkar inte hallens funktion.
Rostfritt stal

* Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for rostfritt stal for de rostfria kanterna
pa hallen.
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8.2 Rengdring av den elektriska

De rostfria kanterna pa kokplattorna
kan andra farg pa grund av hég
temperatur.

Tvatta delar i rostfritt stal med vatten
och torka sedan med en mjuk trasa.

kokplattan

1.

9. UGN - DAGLIG ANVANDNING

9.2 Sakerhetstermostat

Anvand rengoringspulver eller
skursvampen.

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

9.1 Satta pa och stdnga av
ugnen

1.

2,

Vrid vredet for ugnsfunktioner for att
vélja en ugnsfunktion.

Vrid temperaturvredet for att valja
temperatur.

Lampan tands nar ugnen ar igang.

3.

Stall vreden for ugnsfunktioner och
temperaturen i Off-laget (Av) for att
stédnga av ugnen.

9.3 Ugnsfunktioner

2.

3.

4.

Rengor hallen med en fuktig duk och
lite rengéringsmedel.

Varm sedan kokplattan till en lag
temperatur och lat den torka.

Gnid regelbundet in kokplattorna
med symaskinolja for att hall dem i
bra skick. Torka bort oljan med
hushallspapper.

Om ugnen inte fungerar som den ska
eller om det finns felaktiga komponenter,

kan en farlig 6verhettning uppsta. Foér att

forhindra detta har ugnen en
sakerhetstermostat som stanger av
stromtillférseln. Ugnen sétts pa igen
automatiskt nar temperaturen sjunker.

Symbol

Ugnsfunktion

Anvandning

0 Av-lage

Ugnen ar avstangd.

Traditionell tillagning
(med 6ver- och under-

Bakning och stekning pa en ugnsniva.

varme)
= Snabbgrillning For att grilla tunna matvaror i stora mangder
och rosta bréd.
vvv Grill For att grilla tunna matvaror och rosta brod.
Undervarme For bakning av kakor med knaprig botten och

for konservering av livsmedel.




SVENSKA 39

Symbol Ugnsfunktion

Anvandning

Graddning med over-/
undervarme

-

Denna funktion ar for att spara energi under
tillagningen. For tillagningsinstruktioner, se
kapitlet "Rad och tips”, Graddning med 6ver-/
undervarme. Ugnsluckan ska hallas stangd
under tillagningen sa att funktionen inte av-
bryts och ugnen fungerar med hogsta mojliga
energieffektivitet. Nar du anvander den har
funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig
fran installd temperatur. Varmeeffekten kan
minska. For allmanna energibesparingsanvis-
ningar, se kapitlet "Energieffektivitet”’, Energi-
besparing. Denna funktion anvandes for att
félja energieffektivitetsklassen enligt EN
60350-1.

Knapplas

o

Lasa ugns- och hallfunktionerna.

9.4 Lasa ugnen och hallen

Vredet for ugnsfunktionerna har ett
inbyggt funktionslas.

Funktionslaset inaktiverar
inte stromforsoérjningen till
spisen.

10. UGN - ANVANDNING AV

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

10.1 Satta in tillbehor

Galler:

Vrid vredet till symbolen E

Vredet hoppar ut cirka 2 mm.

Lasa upp ugnen och hallen: Tryck pa
vredet och vrid det till dnskat lage.

TILLBEHOR

@

Tryck inte in bakplaten hela
vagen till ugnens bakre
vagg. Detta férhindrar
varmen fran att cirkulera runt
platen. Maten kan bli brand,
sarskilt pa platens bakre del.

Sétt gallret mellan stegparen pa énskad
niva.
Plat:

Satt in bakplaten eller langpannan
mellan stegparet pa ugnsstegen.
Kontrollera att det inte vidrér ugnens
bakre vagg.

Galler och langpanna tillsammans:
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For in langpannan mellan skenorna pa
hyllstéden och ugnsgallret pa skenorna
ovan.

11. UGN - RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Temperaturerna och
graddningstiderna i
tabellerna ar endast
riktvarden. De beror pa
recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

@

11.1 Allman information

Produkten har fyra hyllpositioner. Rédkna
hyllnivaerna nedifran.

Fukt kan kondensera i produkten eller pa
ugnsluckans glas. Det ar helt normalt.
Sta inte for nara produkten nar luckan
Oppnas under tillagning. For att minska
kondensen kan man lata produkten vara
igang i 10 minuter fore tillagning.

Ta bort fukten efter varje anvandning.

Satt ingenting direkt pa produktens
botten och lagg heller inget
aluminiumfolie pa nagra tillbehor i
produkten under tillagning. Detta kan
paverka bakningsresultatet och skada
emaljen.

11.2 Graddning

For forsta graddningen, anvand den
lagre temperaturen.

Du kan férlanga graddningstiden med
10-15 minuter om du bakar pa mer an
en niva.

Vi

Platarna i ugnen kan vrida sig under
bakning. Nar platarna kallnar igen atertar
de sin normala form.

11.3 Baka kakor

Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av den
instéllda tillagningstiden har gatt.

11.4 Tillagning av koétt och fisk

Anvand en djup form fér mat med fett i
for att forhindra stéank som inte gar att ta
bort.

Lat kottet sta i ca 15 minuter innan du
skar i det sa att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla lite
vatten i den djupa formen. For att
forhindra rokkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.

11.5 Tillagningstider

Tillagningstiderna beror pa vilken typ av
mat som ska tillagas samt dess
konsistens och volym.

| bérjan rekommenderar vi att man
Overvakafar maten under tillagningen.
Hitta de basta installningarna (varme,
tillagningstid, etc.) for dina kokkarl,
recept och volymer nar du anvander
produkten.
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11.6 Traditionell tillagning (med 6ver- och undervarme)—

Livsmedel Tempe- Tid Tillbehor
ratur (min)
(°C)
Bakverk i formar
Julkaka 130 - 200 - 1 rund mindre form (diameter
150 230 23 cm)
Rumanska kex 160 - 40 - 50 2 fyrkantiga mindre formar
180 (langd 25 cm)
Rumanska kex - tra- 160 - 40 - 50 2 fyrkantiga mindre formar
ditionella 180 (langd 25 cm)
Kex 160 - 25-35 2 runda mindre formar (dia-
180 meter 20 cm)
Viktoriakaka 160 - 25-35 2 runda mindre tartbottenfor-
180 mar (diameter 20 cm)
Quiche lorraine 210 - 35-45 1 rund emaljerad form (dia-
230 meter 27 cm)
Potatisgraténg 190 - 55 - 65 2 rektanguléra Pyrex-formar,
210 24 cmx 15¢cm x5 cm

Baka pa bakplat eller grill-/langpanna

Mijuk kaka 160 - 40 - 50 Bakplat eller grill-/langpanna
180

Kakbotten 150 - 20 - 30 bakplat
170

Jastkaka med applen 170 - 40 - 60 bakplat

utan smuldeg 190

Cheesecake 170 - 45 - 65 bakplat
190

Schweizisk appelka- 190 - 40 - 60 bakplat

ka 210

Smulpaj 170 - 20 - 40 bakplat
190

Butterkaka 180 - 15-30 bakplat
200

Marang 110 - 80-100 bakplat
130

Rulltarta 150 - 15-30 bakplat
170

Fylld jastkaka 160 - 20-35 bakplat

180
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Livsmedel Tempe- Tid Ugnsni- Tillbehor
ratur (min) va
(°C)
Hemlagad pizza 200 - 20-35 2 bakplat
220
Brod
Pudding?) 280 - 10-15 3 bakplat
udding 300
Brodlimpa av ragmjol 180 - 40 - 60 2 bakplat
200
Svenska frallor 180 - 10-20 2 bakplat
200
Ugnsstekning
Hel kyckling 200 - 60 - 80 2 galler pa niva 2 och grill-/
220 langpanna pa niva 1
Halv kyckling 190 - 35-40 3 galler pa niva 3 och grill-/
210 forsta si- langpanna pa niva 2
dan; 15—
20 andra
sidan
Hel karré 170 - 90 - 110 2 bakplat
190

1) Forvarm ugnen i 10 minuter.

11.7 Graddning med 6ver-/undervarme [

Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugnsni- Tillbehor
ratur va
(°C)
Brod och pizza
Bullar 190 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fryst pizza 350 g 190 30-40 2 galler
Kakor pa en bakplat
Rulltarta 180 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Brownie 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kakor i burk
Sufflé 200 30-40 2 sex keramiska ramekiner pa
galler
Sockerkaksbotten 180 20-30 2 flan-form pa galler
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Livsmedel Tempe- Tid (min) Ugnsni- Tillbehor

ratur va

(°C)
Sockerkaka 150 30-40 2 kakburk pa galler
Fisk
Fisk i pasar 300 g 180 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Hel fisk, 200 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fiskfilé, 300 g 180 30-40 2 pizzaform pa galler
Kott
Kott i pase 250 g 200 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kéttspett 500 g 200 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna

Sma bakade godsaker

Cookies 160 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Macroner 170 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Muffins 180 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Crackers 160 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Moérdegskakor 140 30 -40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Tarteletter 170 15-25 2 bakplat eller grill-/langpanna
Vegetarian
Blandade gronsakeri 190 30-40 2 bakplat eller grill-/langpanna
pase 400 g
Omelett 200 20-30 2 pizzaform pa galler
Gronsaker pa plat 190 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
700 g
11.8 Snabbgrillning &
Livsmedel Tempe- Tid Ugnsni- Tillbehor

ratur (min) va

(°C)
Flaskkotlett 220 - 15-25 3 galler pa niva 3 och grill-/

240 forsta si- langpanna pa niva 2

dan; 10
-20 and-

ra sidan
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Livsmedel Tempe- Tid Ugnsni- Tillbehor
ratur (min) va
(°C)
Halv kyckling 220 - 30-35 3 galler pa niva 3 och grill-/
240 forsta si- langpanna pa niva 2
dan; 15
-25 and-
ra sidan
Flaskkotletter 220 - 10-20 3 galler pa niva 3 och grill-/
240 forsta si- langpanna pa niva 2
dan; 10
-20 and-
ra sidan

11.9 Information fér provningsinstitut

Livsmedel Funktion Tempe- Tillbehor Ugnsni- Tid
ratur va (min)
(°C)
Smakakor, 16 st/ Traditionell till- 150 bakplat eller 3 15-25
plat agning (med grill-/langpanna
dver- och un-
dervarme)
Appelpaj (2 formar  Traditionell till- 200 2 runda mindre 1 60 -70
@20 cm, diagonalt agning (med formar
placerade) Over- och un-
dervarme)
Sockerkaka utan Traditionell till- 170 rund kakform 2 20-30
fett agning (med pa galler
Over- och un-
dervarme)
Méordegskakor Traditionell till- 140 bakplat eller 3 15-25
agning (med grill-/langpanna
Over- och un-
dervarme)
Rostat bréd1) Snabbgrillning 250 Galler 2 2-5
Hamburgare av Snabbgrillning 250 Galler 3 15 forsta
notkot2) ELENL
15 and-
ra sidan

1) Forvarm ugnen i 5 minuter.
2) Forvarmi ugnen i 10 minuter



VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

12.1 Rengoring

Rengdr ugnens framsida med en mjuk
trasa med varmt vatten och ett milt
rengoéringsmedel.

Anvand ett sarskilt rengéringsmedel for
att rengéra metallytor.

Rengor ugnen invandigt efter varje
anvandningstillfalle. Fettansamling eller
andra matrester kan leda till eldsvada.
Risken ar hogre for grillpannan.

Rengor alla tillbehdr efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand en mjuk trasa med varmt vatten
och ett rengéringsmedel. Diska inte
tillbehdren i diskmaskin.

Ta bort envisa flackar med speciell
ugnsrengdring.

Anvand inte rengdringsmedel med
slipeffekt eller vassa féoremal nar du
rengdr SuperClean-tillbehéren och .

12.2 Ugnar i rostfritt stal eller
aluminium

Rengdr ugnsluckan endast med en fuktig
trasa eller svamp. Torka med en mjuk
trasa.

Anvand aldrig stalull, syror eller
produkter med slipeffekt for rengoring
eftersom de kan skada ugnens ytor.
Rengor ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

12.3 Ta bort ugnsstegarna

Vid rengdring av ugnen ska
ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET!
Var forsiktig nér du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.
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12. UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

T
5

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan
och ta bort den.

Satt tillbaka det du tagit bort i omvand
ordning.

12.4 Hur man avlagsnar grillen

AN

VARNING!

Stang av produkten innan du
tar bort varmeelementet. Se
till att ugnen ar kall. Det finns
risk for brannskador.

Ta bort ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att
|attare rengdra ugnstaket.

1. Ta bort skruven som haller fast
varmeelementet. Anvand en
skruvmejsel forsta gangen.

2. Dra forsiktigt vdrmeelementet nedat.
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3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa
och varmt vatten och ett
rengdringsmedel. Lat torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvand

ordning.

Satt tillbaka ugnsstegarna.
C VARNING!
Kontrollera att
varmeelementet ar korrekt
installerat och inte faller ned.
12.5 Rengoring av ugnsluckan

Ugnsluckan har fyra

glasrutor.Ugnsluckan och glasrutorna gar

att ta bort for rengdring.

@ Ugnsluckan kan stdngas om
du forsoker ta bort
glasrutorna innan du tar bort
ugnsluckan.

C FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan
glasrutorna.

1. Oppna luckan helt och héall i bada
gangjarnen.

2. Lyft upp och vrid spakarna pa de tva
gangjarnen.

3. Stang ugnsluckan halvvags, till den
forsta 6ppna positionen. Lyft och dra
darefter framat och ta bort luckan
fran sin plats.

4. Lagg luckan pa en mjuk duk pa en
stabil yta.

— —— ’%
/ .

5. Lossa lassystemet for att ta bort
glasrutorna.




6. Vrid de tva fastanordningarna 90°
och ta bort dem fran sina fasten.

7. Lyft forsiktigt och ta darefter bort
glasrutorna en efter en. Borja med
den dversta glasrutan.

8. Rengor glasrutorna med vatten och
lite diskmedel. Torka glasrutorna
noga. Diska inte glasskivorna i
diskmaskin.

Satt tillbaka glasrutorna i ugnsluckan nar

du ar klar med rengéringen. Utfér stegen

ovan i omvand ordning.

Du maste sétta tillbaka glasrutorna (A, B
och C) i ratt ordning.

A B C

NN |

Se till att den mellersta glasrutan
placeras korrekt i sina skaror.

~
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12.6 Ta bort férvaringsladan

A

VARNING!

Forvara inte lattantandliga
foremal (t.ex.
rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar,
papper eller
rengdringssprayer) i
forvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het
nar du anvander ugnen. Risk
for brand.

Forvaringsladan under ugnen kan tas
bort f6r rengdring.

1. Dra ut férvaringsladan sa langt det
gar.

2. Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.
3. Dra utladan helt.

For att satta fast forvaringsladan, folj
stegen ovan i motsatt ordning.

12.7 Byte av lampan

VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.
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1. Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar 2.

kall.

2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.
3. Lagg en trasa i botten av

ugnsutrymmet.

Bakre lampan

Rengor glasskyddet.

3. Byt ut lampan mot en passande som

ar varmetalig upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.

1. Vrid lampans glaskapa for att

avlagsna den.

13. FELSOKNING

VARNING!

Se sdkerhetsavsnitten.

13.1 Om produkten inte fungerar ...

Problem

Mojlig orsak

L6sning

Jag kan inte satta pa pro-
dukten.

Produkten ar inte ansluten
till stromforsorjningen eller
den ar ansluten pa fel sétt.

Kontrollera att produkten
ar korrekt ansluten till
stromforsorjningen.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen
ar orsaken till felet. Om
sakringen gar gang pa
gang, tala med en kvalifi-
cerad elektriker.

Det gar inte att aktivera el-
ler anvanda hallen.

Sakringen har gatt.

Satt pa hallen igen och
stall in varmelaget for
mindre an 10 sekunder.

Ugnen varms inte upp.

Ugnen ar avstangd.

Satta pa ugnen.

Noédvandiga instéllningar
ar inte gjorda.

Kontrollera att ratt install-
ningar gjorts.

Lampan fungerar inte.

Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsitts
pa maten och i ugnen.

Du 14t maten sta for lange i
ugnen.

Lat inte matratter sta i ug-
nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen
ar klar.

Tillagningen av matratter
tar for lang tid eller gar for
fort.

Temperaturen ar for lag el-
ler for hog.

Justera vid behov tempe-
raturen. Folj instruktioner-
na i manualen.

13.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan

avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret behover finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran

ugnsutrymmet.
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Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:
Modell (MOD.)
Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIVITET
14.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellidenti-  LKS6000NOW

fiering
Typ av hall Hall inuti fristaende spis
Antal kokzo- 4
ner
Uppvarm- Massiv varmeplatta
ningsmetod
Diameter pa Vanster bak 14,5 cm
runda kokzo-  Hdger bak 18,0 cm
ner () Hoger fram 14,5 cm
Vanster fram 22,0cm
Energiforbruk- Vanster bak 192,0 Wh/kg
ning per kok-  Hoger bak 194,9 Wh/kg
zon (EC elec- Hoger fram 194,9 Wh/kg
tric cooking)  Vanster fram 193,9 Wh/kg
Energiférbrukning pa hallen (EC electric hob) 193,9 Wh/kg
EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - « Satt om mojligt alltid ett lock pa
Del 2: Hallar - Metoder for matning av kokkarlet.
prestanda. + Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.
14.2 Hall - Energibesparing +  Kokkérlets botten ska ha samma
o diameter som kokzonen.
Du kan spara energi vid » «  Stall ett mindre kokkérl pa mindre
vardagsmatlagningen om du foljer kokzoner.
nedanstaende tips. + Stall kokkérlet i mitten av kokzonen.
+ Varm bara upp den méngd vatten du + Anvéand restvarmen for att halla maten
behover. varm eller for att smalta den.

14.3 Produktinformation fér ugnar och produktilnformationsblad*

Leverantdrens namn Electrolux
Modellbeskrivning LKS6000NOW 943005278
Energieffektivitetsindex 95.0

Energieffektivitetsklass A
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Energiférbrukning med en standardratt, dver/

0,76 kWh/program

undervarme

Antal kaviteter 1

Varmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 60 |

Typ av ugn Ugn inuti fristaende spis
Massa 56.0 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagor-

na A och B.
For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter for hushallsbruk - Del 1: Omraden,
ugnar, angugnar och grillar - Funktionsprovning.

14.4 Ugn - Energibesparing
Denna ugn har funktioner

som majliggor
energibesparing under
tillagningen.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna
inte luckan for ofta under tillagningen.
Hall luckans tatningslist &r ren och
kontrollera att den sitter ratt och
ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet.

Om mojligt, undvik att férvarma ugnen
fore tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera ratter fér samma
tillifalle.

15. MILJOSKYDD

é\tervinn material med symbolen Cf.\'-)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i [ampligt kéarl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

produkter markta med symbolen :E med

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30
minuter, sank ugnstemperaturen med
minst 3—-10 minuter innan tillagningen
avslutas. Tillagningen fortsatter med
ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan
mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstallining
for att anvanda restvarme och halla
maten varm.

Graddning med over-/undervarme
Denna funktion anvands for att spara
energi under tillagningen. Fér mer
information, se Ugnsfunktioner,
kapitlet "Ugn - Daglig anvandning”.

hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slaskich 26,
30-570 Krakoéw, Poland
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