DESIGNING GOOD LIFE

AcChI

Genius

The healthy and easiest way to
enjoy your favorite fried recipes



Bruksanvisning - svenska

Brugsanvisning - dansk

Bruksanvisning - norsk

Kayttéohjeet - suomi

Instruction manual - english
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ActiFry Genius 1.2 kg
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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

Vid

anvandning av elektrisk utrustning ska

sakerhetsatgarder alltid foljas inklusive foljande:

1.
2.
3.

10.
11.
12.

Las alla anvisningar innan du anvander den.
Vidror inte varma ytor. Anvand handtag eller vred.
For att forhindra elstotar far sladden, kontakterna
eller fritdsen inte nedsankas i vatten eller annan
vatska.

Om barn anvander fritdsen eller om fritdsen
anvands i narheten av barn ska detta ske under
direkt uppsikt av en vuxen.

Dra ur kontakten nar fritdsen inte anvands och
innan den rengdrs. Lat fritdsen svalna innan

du satter dit eller tar bort delar och innan den
rengors.

Anvand inte fritdsen om sladden eller kontakten
ar skadad eller om fritésen uppvisat funktionsfel
eller skadats pa nagot satt. Lamna fritésen hos
narmaste behdriga serviceverkstad for dversyn,
reparation eller justering.

Om tillbehdr som inte rekommenderas av
produkttillverkaren anvands, kan det orsaka
personskador.

Anvand inte produkten utomhus.

Lat inte sladden hanga over kanten pa ett bord
eller en arbetsbank och lat den inte ha kontakt
med varma ytor.

Lagg den inte pa eller nara en gas- eller
elbrannare eller i en varm ugn.

Var ytterst forsiktig nar fritosen flyttas medan den
innehaller varm mat.

Anslut alltid kontakten till fritdsen forst (beroende
pa modell) och anslut den sedan till vagguttaget.



13.
14.

15.
16.

17,

18.

19.
20.
21.
22.
23.
24,

25.

For att koppla ur fritésen ska strombrytaren
stangas av och sedan kontakten dras ut ur
vagguttaget.

Anvand inte fritosen for andra &ndamal an den ar
konstruerad for.

SPARA DENNA BRUKSANVISNING.
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK.

Kontrollera att den lokala spanningsforsorjningen
overensstammer med specifikationerna pa
markplaten under fritdsen.

Anslut endast fritdsen till ett eluttag med en
minibelastning av 15 A. Om uttagen och fritésens
kontakt inte ar kompatibla ska en behdrig tekniker
byta ut uttaget.

Den hér elektriska utrustningen arbetar med hog
temperatur, vilket kan ge brannskador. Vidror inte
fritosens varma delar (locket, plastdelar osv.).

For att fritdsen ska kunna anvandas pé ett sakert
satt far inte for stora livsmedel l1aggas i den.
Lagg inte for mycket mat i skalen. Av
sakerhetsskal far inte den maximala mangden
overskridas.

Tillagningstiderna ar endast riktvarden.

Lat inte kontakten hanga dver kanten pa bordet
eller banken.

Koppla inte ur fritdsen genom att dra i sladden.
Dra alltid ut kontakten direkt efter anvandning,
innan fritdsen flyttas och innan rengoéring och
skotsel,

Forsok aldrig slacka fritdsen med vatten om den
fattar eld. Dra ut kontakten till fritdsen. Stang
locket, om det ar riskfritt. Slack lagorna med en
fuktig trasa.



26.
217.
28.

29.
30.

31.
32.

33.

34.

Flytta inte fritdsen nar den ar fylld med varm olja.
Sank aldrig ned fritosen i vatten!

Den har fritdsen ar inte lamplig for recept med
en hog andel flytande innehall (t.ex. soppor, saser
som kokas ned osv.).

Sla aldrig pa fritdsen om skalen ar tom.

Overfyll inte skalen; dverskrid inte de
specificerade mangderna eller MAX-market
(endast for pommes frites).

Den hér fritdsen ar inte avsedd for friterad mat.
Denna apparat &r inte avsedd att anvandas

med hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

Den héar apparaten &r inte avsedd att anvandas
av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller personer som
saknar kunskaper eller erfarenhet, om de inte
hélls under uppsikt av eller forst instrueras om
anvandning av apparaten av ndgon som ansvarar
for deras sékerhet. Barn ska héllas under uppsikt
sa att de inte leker med apparaten.

Kontakta behdrig eftermarknadsverkstad.

Anvisningar om kort sladd
Anvand inte apparaten med en forlangningssladd.

En kort stromsladd ska anvandas for att minska risken
for att fastna i eller snubbla 6ver en lang sladd.
Beskrivning

1. Bas

2. Knapp for 6ppning av locket

3. Lock

4, Fonster

5. Digital kontrollpanel

6. Matskopa

7. Knapp 16r lossning av omréraren



Avtagbar omrorare

Avtagbar tackring

Frikopplingsknapp for tillagningsskélens handtag
Skalens handtag

Tillagningstid

Temperatur

Fordrojd start

Varmhallning

Funktionslage for val av ett fordefinierat program
Manuellt lage

Aktivera/pausa tillagningen

Program

O I N (o X 0 o

CONOOTRWN—~O" -

Anvandning

Fore forsta anvandningen

Ta bort alla dekaler och eventuellt emballage.

Tryck pé& dppningsknappen for att dppna locket - fig.1.

Ta ut matskopan.

Lyft skélens handtag till horisontellt 1age tills det klickar fast - fig.3.

Ta bort omroraren genom att trycka pa frikopplingsknappen - fig.4.

Ta ut tillagningsskalen.

For clipsen utat och lyft av tackringen.

Ta bort det avtagbara filtret - fig.6.

Alla avtagbara delar kan diskas i diskmaskin - fig.7 eller rengéras med en

icke-slipande svamp och lite handdiskmedel.

* Rengdr apparatens stomme med en fuktig svamp och lite handdiskmedel -
fig.8

+ Torka av noggrant innan delarna monteras igen.

+ Justera omroraren sé att den klickar fast - fig.9.

+ Satt tackringen vid kanten pa skalen, centrera den och tryck ned den tills
den klickar fast.

+ Nar fritdsen anvands for forsta gangen kan den avge en latt doft. Detta
paverkar inte anvandningen av fritdsen och doften forsvinner snart.

OBS:

+ Sénk aldrig ned fritdsen i vatten.

+ For att f& basta maojliga resultat med din nya produkt nar den anvands for
forsta gangen rekommenderar vi att du tillagar ett recept som minst tar 30
minuter.

Forbereda maten

Overskrid inte méngden ingredienser och vatskor i manualen och
receptboken. | annat fall kan fritdsen skadas. Overskrid aldrig den
maximala nivan pa den avtagbara omroéraren - fig.10, oavsett vilket
recept som tillagas. Limna inte kvar matskopan i skalen under
tillagningen.

e Oppna locket - fig.1



10

Ta bort skopan ur skalen. B

Lagg maten i tillagningsskélen och férdela den jamnt. Overskrid inte den
hogsta tillatna méangden (se tillagningstabellerna pa sida 10 till 12) - fig.10.
Tillsatt oljan till maten med skopan - fig.11, och fordela den jamnt (se
tillagningstabellerna pa sida 10 till 12).

Frikoppla handtaget och tryck tillbaka det i huset - fig.12.

Stang locket - fig.13

Tillagning

Anvand aldrig fritésen utan mat.

Lagg aldrig i for mycket mat i tillagningsskalen. Félj de rekommenderade
mangderna.

Den har fritdsen ar inte 1amplig for recept med en hég andel flytande
innehall (tex. soppor, saser som kokas ned osv.).

Sl aldrig pa fritosen om skélen ar tom.

Borja tillagningen

Oppna locket - fig.1.

Lagg maten i tillagningsskélen och dverskrid inte den maximala mangden
(se tabellen med tillagningstider) och MAX-markeringen p& omréraren for
flytande recept - fig.10.

Forbered dina ingredienser enligt anvisningarna i receptboken. Lagg dina
ingredienser i tillagningsskéalen enligt anvisningarna i receptet.

Slapp handtaget och sank ned det helt i huset - fig.12.

Stang locket - fig.13.

Anslut fritdsen till ett eluttag. Fritésen piper tva ganger och 0O visas pa
displayen - fig.14.

Tva satt att stélla in tillagningstiden:

Funktionslage med automatiska menyer:

Valj ett férdefinierat program genom att ange tillagningsnummer - fig.15,
16. Tryck pa knappen + for att valja program. Tryck sedan pa Start - fig.17.
Du kan justera tiden fore tillagning.

Manuellt lage:

Stall in tillagningstiden i minuter med knappen +/- (se tillagningstabellen
sida 10 till 12).

Stéll sedan in tillagningstemperaturen genom att trycka pé temperatur-/
timerknappen - fig.18, och stall in temperaturen med knappen +/- (se
tillagningstabellen sida 10 till 12).

Tryck pa Start.

OBS:

Den valda tiden visas och en nedrékning (minuter) borjar. Tiden véljs och
visas i minuter. Sekunder visas nar mindre an en minut aterstar.

Fritdsen kan pausas. Tryck bara p& Il knappen. Om » knappen trycks ned
startas tillagningen om.

Tiden kan andras nar som helst under tillagningen med knapparna +/- -
fig.17.



o Hall knappen i nedtryckt i tva sekunder vid fel eller for att radera den
installda tiden. Stall sedan in den nya tiden.
e | borjan av tillagningen ror sig inte omroraren i lage 2, 3, 4, 5, 7, 8 och 9.

Fordrojd start
e Stéll in en fordrojd tillagningstid eller valj automatiskt lage.

Efter ett fordefinierat lage eller manuellt lage:

e Satti kontakten till fritdsen. Displayen lyser upp och tiden 0:00 visas.

o Valj ett fordefinierat lage eller manuellt lage.

o Hall knappen for temperatur-/tidsinstélining intryckt under en langre tid (tre
sekunder). Piktogrammet ¢; visas och blinkar.

e Stallin tiden for den fordréjda starten med knapparna +/- knapparna
(intervall: tio minuter).

e Tryck pa Start.

Varmhallningsfunktion

e Nar tillagningen &r avslutad och ingen &tgard sker inom tre minuter, startar @
laget automatiskt (utom for lage 1 — Pommes frites).

e Efter 30 minuters varmhalining stangs fritdsen av.

e Hall knapparna + och — intryckta ett langre tag samtidigt (tre sekunder) for
att inaktivera varmhallningsfunktionen.

e Hall knapparna + och — intryckta ett langre tag samtidigt (tre sekunder) for
att aktivera varmhallningsfunktionen igen.

Ta ut maten

Nar locket 6ppnas avbryts tillagningen. Stang locket och tryck paminknappen

for att &teruppta tillagningen. Nar den varit 6ppen i tvd minuter aterstélls

fritdsen.

e Nar tillagningen ar klar piper timern.

e Oppna locket - fig.1.

e Lyft handtaget tills du hor ett "klick” och ta ut tillagningsskélen - fig.19 &
20.

e Servera direkt.

Tillagningstider

Tillagningstiderna ar endast téankta som riktvarden och kan variera beroende
pé sasongsegenskaper, storlek och mangd p& maten och preferenser, samt
spanningen. Mangden olja kan dkas efter smak och behov. Om du vill ha dina
pommes frites mer knapriga, lagger du till ndgra minuter till tillagningstiden.

11
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Potatis

Genius Genius
Tillsats 1,2 kg 1,7 kg
Typ Antal (s. olja) Program tillagnings- tillagnings-
tid (min) tid (min)
Pommes 750 g 1/2 1 26-28 25-27
frites . _ _
_ | Farska 1000g |3/74 1 30-34 28-30
av stancard $p_$m)mes 15009 |1 1 = 36-38
rites
mm x 10 17009 |1 1 - 49-44
mm
Traditionella (Frysta 750 g Ingen 1 26-28 23-25
pommes pommes
frites frites) 1200 g |Ingen 1 - 36-38
Kott/fagel

Var inte radd for att blanda i kryddor i oljan (t.ex. paprika, curry, értblandningar,
timjan eller lagerblad).

Genius Genius
Tillsats 1,2 kg 1,7 kg
Typ Antal (s. olja) Program tillagnings- tillagnings-
tid (min)  tid (min)
Farska
_ eller 750 g |Ingen 2 13-156 10-12
Kyckling djupfrysta
nuggets Farska 1200 g |Ingen 2 - 13-15
Djupfrysta | 1 200 g |Ingen 2 - 15-17
(Yeing™  IRsrska |46 |Ingen |6 20-25 20-22
. . 6 Ingen 6 20-25 18-20
Kycklingbrost 9 Ingen 5 — 50_04
. Djupfrysta |760g |1 5 16-18 14-15
Kottbullar Djupfrysta |1 200 g 5 - 18-20
Ris och vegetariska rétter
Genius Genius
Tillsats 1,2 kg 1,7 kg
Typ Antal (s. olja) Program tillagnings- tillagnings-
tid (min) tid (min)
7509 |Ingen |7 16-18 14-16
Ratatouille” 1000 Ingen |7 - 23-95
g
Asiatisk
gryta’ Ingen 6 - 22-94
Djupfryst 660 g |Ingen |- 16-19 12-14
Paclla Djupfryst éOOO Ingen |- - 15-17




* | vissa lander finns inte dessa djupfrysta.

Fisk - musslor

Genius Genius
Tillsats 1,2 kg 1,7 kg
Typ Antal (s. olja) Program tillagnings- tillagnings-
tid (min) tid (min)
Blackfisk- 300 g 3 11-13 10-12
ringar Djupfrysta Ingen
(panerade) 500 g 3 - 11-13
(helt tinade) Farska 450 g Ingen 3 = 5210
Gronsaker
Genius .
. Genius 1,7 kg
Tillsats 1,2 kg . P
Antal (s. olja) Program tillagnings- ::I(:a(grgrrl\ilr:\)gs
tid (min)
1s.+
750 g 15 cl 7 25-30 20-25
. vatten
Zucchini
1s +
1200¢g 15¢cl |7 - 25-30
vatten
1s.+
650 g 15 cl 7 18-22 15-18
) vatten
Paprika
1s. +
1200¢g 15¢cl |7 - 20-25
vatten
o 650 g 1 7 10-15 10-15
Champinjoner
1000 g 1 7 - 16-18
1s.+
650 g 15 cl 7 13-16 12-14
vatten
Tomater
1s +
1000g 15¢cl |7 - 15-17
vatten
oy 500 g 1 12-16 12-14
Lokringar
750 g 1 - 18-20

13
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Desserter

Genius 1,2 kg Genius 1,7 kg

Typ Antal Tillsats olja tillagningstid tillagningstid
(min) (min)
1s.+1s.
, 5 socker 5-6 5-6
Banan Skivor Ts 1
S. S.
7 socker ) 5-6
1000g |2s.socker 10-12 8-10
Jordgubbar | Klyftor
1500g |2s.socker - 10-12
1s.+1s.
) 3 socker 10-12 8-10
Applen Halvor
5 1s.+2s. - 10-12
socker
) 1 2 s. socker 10-15 10-12
Ananas Bitar
2 2 s. socker - 15-17

Latt att rengora

Rengora fritésen

Sénk aldrig ned fritésen i vatten. Anvand inte korrosiva eller slipande
rengéringsmedel. Det avtagbara filtret ska rengé6ras regelbundet. For
att den uttagbara skalen ska halla léngre ska aldrig metallredskap
anvéndas.

Vi rekommenderar att endast endast handdiskmedel anvéands.

Lat fritdsen svalna helt innan den rengors.

Oppna locket genom - fig.1

For clipsen utat och lyft av tackringen.

Lyft skélens handtag till horisontellt 1age tills det klickar fast - fig.3.

Ta ut tillagningsskalen.

Ta bort omroraren genom att trycka pé frikopplingsknappen - fig.4.

Ta bort det avtagbara filtret - fig.6.

For clipsen utat och lyft av tackringen.

Alla avtagbara delar kan diskas i diskmaskin - fig.7 eller rengéras med en
icke-slipande svamp och lite handdiskmedel.

Rengor apparatens stomme med en fuktig svamp och lite handdiskmedel -
fig.8. Torka av noggrant innan delarna monteras igen.

Vi férsakrar att den uttagbara skalen OVERENSSTAMMER MED
BESTAMMELSERNA i fraga om kontakt mellan materialet och livsmedlen.




Ndgra tips om du far problem

Problem

Orsaker

Atgérder

Fritdsen fungerar
inte.

Fritosens kontakt ar inte
ordentligt instucken.

Se till att fritdsens kontakt &r
ordentligt instucken i ett vagguttag.

Du har inte tryckt pa »in
knappen annu.

Tryck pa knappenmn .

Du har tryckt p& »ui
knappen men fritdsen
startar inte.

Stang locket.

Fritosen blir inte varm.

Kontakta kundtjanst pa
nedanstdende nummer.

Omroraren roterar inte.

Omréraren ror sig inte i borjan av
tillagningen i lage 2, 3, 4, 5, 7, 8 och
9. Starta det manuella laget igen for
att kontrollera att omroraren roterar.
Kontrollera att den ar insatt i korrekt
lage om den inte roterar.

Omréraren rubbas
ur sitt lage

Omroraren ar inte
fixerad.

Justera omroraren sa att den klickar
fast - fig.12

Maten &r inte
jamnt tillagad.

Du har inte anvant
omroraren.

Satt dit den.

Maten/pommes friten ar
inte skuren i lika stora
bitar.

Skar maten/pommes friten till
samma storlek.

Pommes friten
ar inte tillrackligt
knapriga.

Du anvéander en
potatissort som inte
passar till pommes frites.

Anvénd en potatissort som
rekommenderas for pommes frites
som Yukon Gold eller Russet.

Potatisen ar inte
tillrackligt skéljd och/
eller har inte torkat helt.

Tvatta potatisen under ett langre tag
for att dra ur starkelsen. Lat potatisen
rinna av och torka ordentligt fore
tillagning. Potatisen ska vara helt torr.

Pommes friten ar for
tjocka.

Skar dem till tunnare strimlor. Den
maximala storleken ar 13 mm x 13
mm.

Det finns inte tillrackligt
med olja.

Tillsatt mer olja (se tillagningstabellen
sida 12 till 14).

Filtret &r igensatt.

Rengdr filtret.

Pommes friten gar
av vid tillagning.

For mycket potatis har
lagts i skalen.

Minska mangden potatis och justera
tillagningstiden.

Maten fastnar pa
skélens kant.

Skalen innehaller for
mycket mat.

Overstig inte de hogsta tillatna
méngderna i tillagningstabellen.
Séatt dit tackringen.

Minska mangden mat.

Den maximala nivan har
overskridits.

Minska mangden mat.

15
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Tillagningsvatskor

Skalen eller omroraren ar
defekt.

Kontrollera att omréraren ar korrekt
monterad. | annat fall ska kundtjanst
kontaktas pa nedanstdende nummer.

har lackt ut i
fritésens bas.

Den maximala nivan har
overskridits.

Overskrid inte den maximala nivan.
Anvand inte ActiFry for tillagning av
recept med hégt vatskeinnehéll.

LCD-displayen

Fritosens kontakt ar inte
instucken.

Satt i kontakten till fritdsen.

fungerar inte.

Locket &r 6ppet.

Stéang locket.

P& LCD-displayen
visas «Er» (fel).

Fritdsen fungerar inte
ordentligt.

Dra ur kontakten till fritdsen, vanta

i 10 sekunder, stick in kontakten
igen och tryck pa knappen»il. Se
tabellen med felkoder pé sida 16 om
Er fortfarande visas pa displayen.

Fritésen later
onormalt hogt.

Du misstanker att
fritosens motor inte

fungerar korrekt.

Kontakta kundtjanst.

Tabell med fe

lkoder: E.

Kontrollera att alla avtagbara delar
ar monterade och korrekt placerade,
skélens ventilationsgaller och det
avtagbara filtret, skalen och locket).

Kontrollera att de avtagbara delarna

fritdsen skyddas s att

den inte kan 6verhettas.

E. 1eller2 Flakten fungerar inte. inte innehaller frammande material.
Om felet kvarstar efter
att du kontrollerat att
ventilationséppningarna inte
innehéller frammande material ska
kundtjanst kontaktas.
) _ | Léat fritésen sta i en omgivningstem-
Det hér felet kan uppsta | peratur av mer an 15 °C i en timme
E 3 om fritdsen lagrats innan du startar den igen.
' under lang tid vid for lag
temperatur. Kontakta kundtjanst om felet
kvarstér.
Din fritds har en defekt
E 4 temperaturgivare. Kontakta kundtjanst.
Hushéllets elnat har
for lag spanning. . .
E.b Fritsens prestanda kan Kontakta din elleverantor.
férsamras.
Hushéllets elnat har
for hég spanning. Av
E.6 sakerhetsskal ska Kontakta din elleverantor.




Kassering av forbrukad apparatur
Enligt lag ska elektriska och elektroniska apparater insamlas och delar
av apparaterna atervinnas. Elektriska och elektroniska apparater méarkt
mmmm med symbolen for avfallshantering ska kasseras pa en kommunal
atervinningsstation.

OBH Nordicas BEGRANSADE GARANTI

Garantin

OBH Nordica garanterar att den har produkten ar fri fran tillverkningsdefekter
vad géller material och hantverk under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark och
Finland. Garantin borjar I6pa den dag da produkten kops eller levereras.

Denna tillverkarens kommersiella garanti omfattar alla kostnader relaterade

till att terstalla den bevisat defekta produkten s& att den dverensstammer
med originalspecifikationerna via reparation eller ersattning av eventuellt
defekta delar samt nédvéandig arbetsinsats. Efter OBH Nordicas gottfinnande
kan en ersattningsprodukt tillhandahéllas istéllet for att reparera den defekta
produkten. OBH Nordicas enda skyldighet, och din exklusiva gottgérelse enligt
den har garantin, ar begransad till sddan reparation eller ersattning.

Villkor och undantag

OBH Nordica har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som
inte atfoljs av ett giltigt inkdpsbevis. Den defekta produkten kan returneras till
inkopsbutiken.

Den har garantin galler endast for produkter som kops och anvands for
hemmabruk och omfattar inte skador som uppstar till foljd av missbruk,
underlatenhet, misslyckande med att félja OBH Nordicas instruktioner eller da
produkten har modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig
emballering av dgaren eller felhantering av ett transportféretag. Den omfattar
inte heller normalt slitage, underhall, eller ersattning av férbrukningsartiklar och
inte heller foljande:

— anvandning av fel typ av vatten eller forbrukningsartikel

— mekaniska skador, overbelastning

— skador eller déliga resultat som specifikt beror pa fel spanning
eller frekvens, jamfort med vad som &r angivet i produkt-ID:et eller i
specifikationen

— vatten, damm eller insekter som har tréangt in i produkten

— kalkavlagringar (all kalkborttagning méaste ske i enlighet med
bruksanvisningen)

— skador till féljd av blixtnedslag eller stromavbrott

— skador pa glas- eller porslinskomponenter i produkten

— olyckor som brand, 6versvamning osv.

— professionell eller kommersiell anvandning

17
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Lagstadgade konsumentréttigheter

OBH Nordicas kommersiella garanti paverkar inte konsumentens lagstadgade
rattigheter och inte heller de rattigheter som inte kan exkluderas eller
begransas eller rattigheter mot den aterforséljare fran vilken konsumenten
kopte produkten. Den har garantin ger konsumenten specifika juridiska
rattigheter och denne kan aven ha andra lagenliga rattigheter som kan variera
fréan land till land. Konsumenten kan efter eget gottfinnande havda saddana
rattigheter.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

172 66 Sundbyberg

Tel 08-629 25 00
www.obhnordica.se



VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
Ved brug af elektriske apparater skal grundleeggende
sikkerhedsforanstaltninger altid felges, herunder:

1.

2
3.
4
5

10.
11.
12.

Lees alle instruktioner for brug.

Ror ikke ved varme overflader. Brug handtag eller
knopper.

For at beskytte mod sted mé ledning, stik eller
gryde ikke nedszenkes i vand eller anden veeske.
Bern skal holdes under opsyn, hvis de befinder sig
i neerheden af apparatet, nar det er i brug.

Tag stikket ud af konktakten, nar apparatet ikke
er i brug. Lad apparatet kole ned, for der saettes
eller tages dele pa og af samt inden rengering.
Brug ikke apparatet med beskadiget ledning

eller stik eller hvis det er defekt eller nogen

made er beskadiget. Indlever apparatet til
naermeste autoriserede veerksted/servicecenter til
undersegelse, reparation eller justering.

Brug af tilbehersdele, der ikke anbefales af
producenten kan medfere skade pa personer og
apparatet.

Brug ikke apparatet udenfor.

Lad ikke ledningen heenge over kanten pa et bord
eller lignende eller komme i kontakt med varme
overflader.

Placer ikke apparatet pa eller i neerheden af
varme blus eller en opvarmet ovn.

Veer altid meget omhyggelig og forsigtig, nar
apparatet flyttes med indhold af varm mad.

Seet altid forst stikket i apparatet (afhaengig af
model), og saet det derefter i en stikkontakt. Sluk
for apparatet ved at seette det pa OFF, og treek
derefter stikket ud af kontakten.
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13.
14.

15.
16.

17,

18.

19.
20.

21,

22.
23.

24,

25.

Brug ikke apparatet til andet end det er beregnet
til.

GEM DISSE INSTRUKTIONER.

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG.

For apparatet tages i brug, skal du tjekke, at din
lokale streamspaending stemmer overens med de
specifikationer, der er vist pa apparatets typeskilt
under det.

Apparatet ma kun tilsluttes stikkontakter med en
minimum spaending pa 15 A. Hvis apparatets stik
og stikkontakten ikke er kompatible, skal du fa en
autoriseret tekniker til at udskifte kontakten til en
mere velegnet kontakt.

Dette elektriske apparat kerer ved hoje
temperaturer, der kan forarsage forbreendinger.
Varme overflader p& apparatet méa aldrig bereres
(lag, plastdele ..).

For at garantere sikker drift ma der aldrig bruges
mad i for store portioner i apparatet.

Gryden ma ikke overfyldes. Af sikkerhedsmeessige
arsager ma den maksimale kapacitet aldrig
overskrides.

Tilberedningstiderne skal betragtes som
vejledende.

Lad ikke ledningen haenge lost.

Treek ikke ledningen ud af apparatet ved at
traekke i den.

Treek altid stikket ud af apparatet med det samme
efter brug, nar det flyttes og fer rengering eller
vedligeholdelse.

| tilfeelde af brand méa flammer aldrig forseges
slukket med vand. Treek stikket ud pa apparatet.
Luk laget, hvis det ikke er farligt at gore det. Kveel
flammerne med en fugtig klud.



26. Flyt ikke apparatet, nar det er fyldt med varm mad.

2'7. Apparatet ma aldrig nedseenkes i vand!

28. Dette apparat er ikke velegnet til opskrifter med
et hojt veeskeindhold (fx supper, saucer ...

29. Teend aldrig for apparatet, hvis stegepanden er
tom.

30. Undga at overfylde panden, og overskrid aldrig de
indikerede mzengder eller maerket for maksimal
pafyldning (geelder kun pommes frites).

31. Dette apparat er ikke beregnet til at friturestege
fodevarer.

32. Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern timer eller et separat
filernbetjeningssystem.

33. Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af
personer (herunder bern), hvis fysiske, sensoriske
eller mentale evner er svaekkede eller personer,
der ikke har erfaring eller kendskab, med mindre
de er under opsyn eller har modtaget forudgaende
instruktioner om brug af dette apparat af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. Bern
skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet eller bruger det som legetag;.

34. Hvis du har problemer, bedes du kontakte et
autoriseret servicecenter.

Instruktioner om kort ledning

Ma ikke bruges med forlaengerledning. Der medfelger
en kort stremforsyningsledning for at reducere risiko
for sammenfiltring af ledning eller at personer falder
over en leengere ledning.
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Beskrivelse

T2 O00NOOTAWN

Base

Knap til at abne lag

Lag

Vindue

Digitalt betjeningspanel

Méleske

Knap til frigerelse af omrorer

Aftagelig omrorer

Aftagelig omvendingsring
Frigerelsesknap til stegepandehandtag
Stegepandehéndtag

Tilberedningstid

Temperatur

Forsinket start

Hold varm

Funktionsindstilling til valg af forudindstillet tilberedning
Manuel funktion

Start/afbryd tilberedning midlertidigt

. Indstillinger for tilberedning

Brugervejledning

For forste ibrugtagning

Fjern alle meerkater, klistermaerker og emballage.

Sédan tages laget af: Abn laget ved at trykke pa &bningsknappen for laget
- fig. 1.

Tag maleskeen ud.

Loft handtaget til panden op til vandret position, indtil du herer et *KLIK¢,
hvilket betyder, at det er last fast - fig. 3.

Tag omrereren ud ved hjeelp af frigerelsesknappen - fig. 4.

Tag stegepanden ud.

Fjern omvendingsringen ved at treekke klemmerne udad, og lofte den af.
Fjern det aftagelige filter - fig. 6.

Alle udtagelige dele kan vaskes i maskine - fig. 7 eller kan rengeres med en
ikke-slibende svamp og lidt opvaskemiddel.

Renger hoveddelen af apparatet med en fugtig svamp og lidt
opvaskemiddel - fig. 8.

Tor alle dele omhyggeligt, for de szettes tilbage pa plads.

Bevaeg omroreren rundt, indtil du et «KLIK» - fig. 9.

Seaet omvendingsringen pé igen ved at anbringe den pa kanten af panden,
centrere den pa panden og trykke ned, indtil du herer et “KLIK".

Ferste gang apparatet tages i brug kan det afgive lidt lugt, som er helt
uskadelig og ufarlig. Lugten har ingen indvirkning p& brugen af apparatet og
forsvinder hurtigt igen.



BEMARK:

e Basen ma aldrig nedsaenkes i vand.

e For at f& det bedste resultat forste gang du tager apparatet i bruges,
anbefaler vi, at du bruger en opskrift, der skal tilberedes i 30 minutter.

Tilberedelse af mad

For at undgé skade pé apparatet, skal du felge maengdeangivelser for
ingredienser, som kan ses i brugervejledningen og opskriftsbogen. For alle
opskrifter geelder det at det maksimale niveau, der angivet p& den aftagelige
omrerer, aldrig méa overstiges - fig. 10. Efterlad ikke méaleskeen i panden under
tilberedning af mad.

o Abn laget - fig. 1.

e Tag skeen ud af panden.

e Lzeg maden i panden, hvor den fordeles jeevnt, og kontroller, at niveauet for
maksimale maengder overholdes (se tilberedningstabel s. 10 til s. 12) - fig.
10.

e Tilsaet olien til maden med skeen - fig. 11, og fordel den jeevnt (se
tilberedningstabel s. 10 til s. 12).

e Las handtaget op, og skub det helt tilbage i sit deeksel - fig. 12.

e Luklaget - fig. 13.

Tilberedning

e Brug aldrig apparatet uden fodevarer .

e Overfyld aldrig panden. Overhold de anbefalede maengder.

o Dette apparat er ikke velegnet til opskrifter med et hejt veeskeindhold (fx
supper, saucer ..,).

e Teend aldrig for apparatet, hvis stegepanden er tom.

Start tilberedning

e Abn laget - fig. 1.

e Lezeg maden i stegepanden uden at overskride de maksimale meengder
(se tabel med tilberedningstider) og Max-niveaumaerket pa omrereren for
flydende opskrifter - fig. 10.

e Tilbered dine ingredienser som angivet i opskriftsbogen. Anbring dine
ingredienser i stegepanden ifelge instruktionerne i din opskrift.

e Friger handtaget, og seenk det helt ind i deekslet - fig. 12.

o Luk laget - fig. 13.

o Seet stikket til apparatet i en stikkontakt. Der heres 2 bip fra apparatet, og
skaermen viser 00 - fig. 14.

2 mader at indstille stegetiden:

e Funktionsindstilling med automatiske menuer:

e Veelg en forudindstillet tilberedningsindstilling ved at angive nummeret for
stegeindstillingen - fig. 15, 16. Tilberedningsindstillingen veelges ved at
trykke pé knappen +. Tryk derefter pé start - fig. 17.

e Tiden kan justeres inden tilberedning.
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Manuel funktion:

Ind)stil stegetiden ved hjeelp af knappen +/- (se tilberedningstabel s. 10 til s.
12).

Indstil derefter tilberedningstemperaturen ved at trykke pa knappen
temperatur/timer - fig. 18, og indstil temperaturen ved hjeelp af knappen
+/- (se tilberedningstabel s. 10 til s. 12).

Tryk pé start.

BEMARK:

Den valgte tid vises, og nedteellingen starter minut for minut. Tiden er valgt
og vises i minutter. Nar der er under 1 minut tilbage, vises nedteellingen i
sekunder.

Apparatet kan seettes p& pause. Du skal blot trykke pan knappen. Tryk pa »
knappen for at fortseette tilberedningen.

Tiden kan til hver en tid aendres under tilberedning med knapperne +/- - fig.
17.

| tilfeelde af fejl eller hvis du vil slette den valgte tid, skal du holde tasten»n
nede i 2 sekunder og veelge tiden pa ny.

Omroreren roterer ikke i starten af tilberedningen i indstillingerne 2, 3, 4, 5,
7,8 0g 9.

Forsinket start

Indstil forsinket startfunktion ved at indstille tilberedningstid eller veelge
automatisk funktion.

Efter forudindstillet indstilling eller manuel funktion:

Seet stikket i apparatet. Skaermen lyser, og tiden vises 0:00.

Indstil tilberedning ved at veelge enten forudindstillet funktion eller manuel
funktion.

Tryk leenge péa knappen for « temperatur/tid» (3 sekunder). Piktogrammet &
vises og blinker.

Indstil tiden for forsinket start med knapperne +/- (interval: 10 minutter).
Tryk pa start.

Hold varm-funktion

Nar tilberedningen er afsluttet, og du ikke foretager dig noget med
apparatet inden for 3 minutter, @ aktiveres automatisk funktion (undtagen
indstilling 1 — pommes frites).

Efter 30 minutter med hold varm-funktionen, stopper apparatet.

Hold varm-funktionen deaktiveres ved at holde knapperne + og — inde
leenge (3 sekunder).

Hold varm-funktionen deaktiveres ved at holde knapperne + og — inde
lzenge (3 sekunder).



Tag maden ud

Nar laget dbnes, afbrydes apparatet. Du fortseetter tilberedningen ved at lukke
laget og trykke pawm knappen. Efter 2 minutter nulstilles apparatet. Timeren
bipper, nar tilberedningen er afsluttet.

o Abn laget - fig. 1.

o Loft handtaget, indtil du herer et “klik’, hvilket betyder, at det lases og
panden kan tages ud - fig. 19 & 20.

e Server med det samme.

Tilberedningstider

De oplyste tilberedningstider er vejledende og kan variere efter ravaresseson,
madens starrelse og de maengder, der bruges, individuel smag samt
stroamspzending. Den oplyste maengde olie kan eges efter smag og behov. Hvis
du gene vil have mere sprede fritter, kan du forleenge tilberedningstiden med
nogle minutter.

Kartofler
Tilseetning (Steg;-:tid (Steg)etid
Stege- min) i min) i
Type Mzengde f)slilée)fulde indstilling Genius  Genius
1.2 kg 1.7 kg
Pommes 750 g 1/2 1 26-28 25-27
frt'tez | 4 |Ferske [1000g [3/4 1 30-34  |28-30
swandar (pommes [1500g |1 1 - 36-38
storrelse frites
10 mmx 10 1700g |1 1 - 42-44
Traditionelle (Frosne 750 g Ingen 1 26-28 23-25
ommes ommes
il Hitoe) - [1200g  |Ingen 1 - 36-38
Ked & flerkroe

Tilseet gerne lidt smag til dit ked ved at blande krydderier i olien (paprika, karry,
urteblandinger, timian, laurbeerblade osv.).

Stegetid Stegetid
Stege- (min) i (min) i
indstilling Genius Genius 1.7

Tilseetning
Type Meengde (skefulde

olie) 12kg kg
Friske
_ eller |750¢g Ingen 2 13-15 [10-12
Chicken frosne
nuggets  Eiske [1200g  |Ingen 2 = 13-15
Frosne | 1200 g Ingen 2 - 15-17
Kyllingelar | Friske |4 til 6 Ingen 6 20-256 |20-22
6 Ingen 6 20-256 |18-20
6

Kyllingebryst 5 ingen — 50 - 04
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. . Stegetid Stegetid
Tilseetning T O, SS9,
Stege- (min)i  (min) i
Type  Mzngde gs“ketgfulde indstilling Genius  Genius 1.7
1.2 kg kg
Frosne | 760 g 1 5. 16-18 [14-15
Kodboller I cne [1200 g 5. - 18- 20
Ris og grontsagsretter
Tilsaetning ?teg;—:tid (Steg)etid
Stege- min) i min) i
Type  Mangde gsl.ilée)fulde indstilling Genius  Genius
1.2 kg 1.7 kg
_— 750 g Ingen 7 16-18 14-16
Ratatouille 1000g  |Ingen 7 - 03-25
Grentsagswok” Ingen 6 - 22-24
Padlia* Frosne |650 g Ingen - 16-19 12-14
Frosne | 1000 g Ingen - - 15-17
* Frosne blandinger kan ikke féas i alle lande.
Fisk - skaldyr
. . Stegetid  Stegetid
Tilseetning SO bl
Stege- (min) i (min) i
Type Mzengde gs“l:-,;fulde indstilling Genius Genius
1.2 kg 1.7 kg
(ndbagt) |7 [go0g | M9°" 3 - 11-13
Ra rejer 300¢g 3 11-13 8-10
(helt Friske Ingen
Op‘t@ede) 450 g 3 - 8_1 O
Grontsager
. . Stegetid Stegetid
Tilsaetning S Or i
Stege- (min) i (min) i
Mzengde gsl.ilze)fulde indstilling Genius Genius
1.2 kg 1.7 kg
1s.+
750 g 15 cl 7 25-30 20 - 25
vand
Squash
1s.+
1200 g 15¢l |7 - 25-30
vand




1s. +
650 g 15 ¢l 7 18-22 15-18
vand
Peberfrugt
1s. +
1200 g 15¢cl |7 - 20-25
vand
ch , 650 g 1 7 10-15 10-156
ampignon
PIgnoN 000 g i 7 - 16-18
1s. +
650 g 15 ¢l 7 13-16 12-14
vand
Tomater
1s +
1000 g 15¢cl |7 - 15-17
vand
) 500 g 1 12-16 12-14
Legringe
750 g 1 - 18-20
Desserter
;Steg)etid (Steg)etid
. - min) i min) i
Type Mangde Stegeindstilling Genius Genius 1.7
1.2 kg kg
) B, 1s.+ 1s.sukker |5-6 5-6
Bananer Skiver
7 1s.+ 1s. sukker |- b5-6
1000 g 2 s. sukker 10-12 8-10
Jordbeer Kvarter
1500 g 2 s. sukker - 10-12
3 1s.+ 1 s. sukker 10-12 8-10
Abler Halve
b, 1s. 4+ 2s. sukker |- 10-12
1 2 s. sukker 10-15 10-12
Ananas Stykker
2 2 s. sukker - 15-17

Let at rengere

St stikket i apparatet

Apparatet ma aldrig nedsaenkes i vand. Brug aldrig slibende eller
etsende rengoringsmidler. Det aftagelige filter skal rengores
regelmeessigt. Brug aldrig metalredskaber i den aftagelige pande for at
sikre lang holdbarhed.

Vi anbefaler ikke brug af andre rengoringsmidler end opvaskemiddel.

e Lad apparatet kole helt af for rengering.
e Abn laget med - fig. 1.
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e Fjern omvendingsringen ved at treekke klemmerne udad, og lefte den af.

Loft handtaget til panden op til vandret position, indtil du herer et "KLIK¢,

hvilket betyder, at det er last fast - fig. 3.

Tag stegepanden ud.

Tag omrereren ud ved hjeelp af frigorelsesknappen - fig. 4.

Fjern det aftagelige filter - fig. 6.

Fjern omvendingsringen ved at treekke klemmerne udad, og lofte den af.

Alle udtagelige dele kan vaskes i maskine - fig. 7 eller kan rengeres med en

ikke-slibende svamp og lidt opvaskemiddel.

e Renger hoveddelen af apparatet med en fugtig svamp og lidt opvaskemiddel
- fig. 8. Ter alle dele omhyggeligt, for de seettes tilbage pé plads.

e Vigaranterer, at den aftagelige pande OVERHOLDER REGLERNE for
materialer, der er i kontakt med fedevarer.

Nogle tips, hvis der skulle opsta problemer
Problemer Arsager Losninger

Serg for, at apparatet
er korrekt tilsluttet
stikkontakten.

Apparatet er ikke
tilsluttet korrekt.

Du har ikke trykket pa »/
knappen endnu.

Du har trykket pa »iii
knappen, men apparatet | Luk laget.
fungerer ikke.

Tryk p& knappen »li

ﬁ\(ﬁgaratet fungerer Apparatet opvarmer ikke. | Ring til kundeservice.

Omroreren roterer ikke i
starten af tilberedningen i
indstillingerne 2, 3,4,5,7, 8
og 9. Start manuel funktion
Omroreren roterer ikke. | igen for at kontrollere, om
omrereren roterer. Hvis den
ikke ger, skal du kontrollere,
at den sidder i korrekt
position.

Omrereren bliver
ikke pa sin plads

. R Beveeg omrereren rundt, indtil
Omroreren er ikke last. du et gKLIK» ~fig. 12,

Du har ikke brugt Seet den pa plads.

Maden er ikke omroreren.
tilberedt Maden/pommes frites L
jeevnt. er ikke spkéret Cens Skeer maden/pommes frites |

samme storrelse.
storrelse. 0




Fritterne er ikke sprede
nok.

Du bruger en
kartoffeltype, der ikke
anbefales til pommes
frites.

Veelg en kartoffelvariant, der
anbefales til pommes frites, fx
Desiree eller Bintje.

Kartoflerne er ikke
tilstraekkeligt vasket
og/eller er ikke helt
torre.

Vask kartoflerne leenge for at
flerne stivelse, lad vandet lobe
fra og ter dem grundigt, fer de
tilberedes. De skal veere helt
torre.

Fritterne er for tykke.

Skeer dem tyndere. Pommes
frites ber maksimalt have en
tykkelse pa 13 mm X 13 mm.

Der er ikke
tilstreekkeligt med olie.

@g meengden af olie (se
tilberedningstabel s. 25 til s. 27).

Filteret er tilstoppet.

Rengor filteret,

Fritterne gér i stykker
under tilberedning.

Mzengden er for stor.

Reducer meengden af kartofler,
og tilpas stegetiden.

Maden holder sig i
kanten af panden.

Der er for meget mad i
panden.

Folg anbefalingerne for
maksimale mzengder, som vises i
tilberedningstabellen.

Seet omvendingsringen pé plads.
Reducer meengden af mad.

Maks. niveau
overskredet.

Reducer meengden.

Stegesky er lobet ned i
basen pa apparatet.

Defekt pande eller
omrorer.

Kontroller, at omrereren sidder
korrekt, eller ring til kundeservice.

Det maksimale niveau
er overskredet.

Overhold maks. niveauet.
ActiFry ma ikke bruges
til opskrifter med et hojt
veeskeindhold.

LCD-skeermen fungerer
ikke.

Apparatet er ikke
tilsluttet.

Tilslut apparatet.

Laget er abent.

Luk laget.

LCD-viser «Er (error/
fejl).

Apparatet fungerer
ikke korrekt.

Treek stikket ud af apparatet, vent
10 sekunder, tilslut apparatet
igen og tryk p& knappen»iil .

Hvis LCD-skaermen stadig viser
Er, henvises der til tabellen med
fejlkoder s. 30.

Apparatet larmer mere
end normalt.

Du har mistanke om,
at der er et problem
med den made,
motoren korer pa.

Ring til kundeservice.
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Tabel over fejlkoder: E.

Kontroller, at alle aftagelige dele
sidder korrekt (skal, ventilationsrist og
aftageligt filter, pande, lag).
Kontroller, at der ikke er
E. 1 eller 2 | Ventilatoren virker ikke. fremmedlegemer i de aftagelige dele.
Hvis fejlen stadig er der, nar du har
kontrolleret ventilationsristen for
fremmedlegemer, skal du ringe til
kundeservice.
, - Lad apparatet akklimatisere ved
hDﬁQr;e f(;]rl aL’::’? hoags\?ag/gfs’ ru mterr)npperatur pamereend 15 °Cii
E.3 o bevgrr)et for lasnae ved for | €N time, for du starter det igen.
IaF\)/ temperatur g Kontakt kundeservice, hvis fejlen
P ' fortseetter.
E.4 Der er fejl i apparatets Ring il kundeservice
' temperatursensor. g '
Stremspzendingen i huset
E.b. er for lav. Stegeydelsen kan | Kontakt din leverander af strom.
pavirkes.
Stremspaendingen i
huset er for hoj. Af
E.6 sikkerhedsmeessige arsager | Kontakt din leverander af strom.
skal apparatet beskyttes mod
risiko for overophedning.

Bortskaffelse af apparatet

Lovgivningen kraever, at elektriske og elektroniske apparater indsamles,
og dele af apparaterne genbruges. Elektriske og elektroniske apparater
meerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres pa en
kommunal genbrugsplads.

OBH Nordica BEGRANSET GARANTI

Garantien

OBH Nordica yder garanti pa dette produkt mod nogen produktionsfejl i
materialer eller kvalitet op til 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland,
startende fra den oprindelige kabs- eller leveringsdato.

)i

Producentens kommercielle garanti deekker alle omkostninger i forbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, sa det stemmer
overens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning
af eventuelle fejlbeheeftede dele og den nedvendige arbejdskraft. Efter OBH
Nordicas skeon kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af
defekt produkt. OBH Nordicas eneste forpligtelse og din eksklusive lasning
under denne garanti er begreenset til en s&dan reparation eller erstatning.



Betingelser & undtagelser

OBH Nordica er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte et produkt, hvortil
der ikke horer gyldigt kebsbevis. Det defekte produkt kan returneres til
kobsstedet.

Denne garanti geelder kun for produkter, der er kebt til hiemmebrug og
deekker ikke skade, der matte opsté som felge af forkert brug, misligholdelse,
manglende overholdelse af OBH Nordicas instruktioner eller en modifikation
eller uautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side
eller fejlhandtering under forsendelse. Garantien deekker heller ikke normal
slitage, vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller folgende:

- brug af forkert type af vand eller forbrugsvare

- mekanisk skade, overbelastning

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet pa produkt-ID eller specifikation

- indtreengen af vand, stov eller insekter i produktet

- tilkalkning (enhver form for afkalkning skal udferes i henhold til instruktioner
for brug)

- skade, der kan tilskrives lyn eller stromsted

- skade pa glas- eller porceleensdele i produktet

- ulykker, herunder brand, oversvemmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug

Lovbestemte rettigheder for forbruger

OBH Nordicas kommercielle garanti pavirker ikke de lovbestemte rettigheder
en forbruger matte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller
begreenses, ej heller rettigheder over for forhandler, hvorfra forbruger har kebt
produktet. Denne garanti giver en forbruger specifikke juridiske rettigheder, og
forbrugeren kan ogsa have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
til land. Forbrugeren kan hzevde alle sddanne rettigheder efter eget skon.

Groupe SEB Danmark A/S
2750 Ballerup

Visiting address: Tempovej 27
Phone: +45 43 350 350
Direct: +45 43 350 367
www.obhnordica.dk
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VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Ved bruk av elektriske apparater ma du alltid felge

grunnleggende sikkerhetsforanstaltninger, blant annet

folgende:

1. Les alle instruksjoner for bruk.

2. |kke berer varme overflater. Bruk handtak eller
knotter.

3. For & beskytte mot elektrisk stot skal ledning,
stopsel eller frityrgryte aldri senkes ned i vann
eller annen veeske.

4. Hold naye oppsyn nar apparatet brukes av eller i
naerheten av barn.

5. Trekk ut kontakten nar apparatet ikke er i bruk og
for rengjering. Avkjol apparatet ordentlig for du
setter pa eller tar av deler, og fer rengjering.

6. lkke bruk apparater der ledningen eller stopselet
er odelagt, eller hvis apparatet har fungert feil
eller har blitt skadet pa noen mate. Returner
apparatet til neermeste autoriserte verksted for
undersokelse, reparasjon eller justering.

7. Bruk av tilbehersutstyr som ikke er anbefalt av
apparatprodusenten, kan fore til skader.

8. Skal ikke brukes utenders.

9. lkke la ledningen henge over kanten pa bord
eller benker eller komme i kontakt med varme
overflater.

10. Ikke plasser pa eller i naerheten av varme
gasskomfyrer eller elektriske komfyrer, eller i en
oppvarmet stekeovn.

11. Veer ekstremt forsiktig nar du flytter et apparat
som inneholder varm mat.

12. Sett alltid inn ledningen i apparatet forst (avhengig
av modellen), og sett deretter stopselet i



13.
14.

15.
16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.

23.
24,

25.

veggkontakten. Koble fra ved & vri alle kontroller til
OFF og trekke ut kontakten.

lkke bruk apparatet til annet enn det er beregnet
for.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE.
KUN TIL HIEMMEBRUK.

For bruk ma du kontrollere at spenningen

i det lokale stromnettet samsvarer med
spesifikasjonene som er angitt pa apparatets
typeskilt, som sitter under apparatet.

Apparatet ma bare kobles til elektriske kontakter
som har en minimumsbelastning pa 15 A. Hvis det
viser seg at kontaktene og stepselet pa apparatet
ikke er kompatible, ma du fa en elektriker til &
bytte ut kontakten med en som passer bedre.
Dette elektriske utstyret blir sveert varmt under
bruk, og dette kan fore til risiko for forbrenninger.
lkke ta pa de varme overflatene pa apparatet
(lokk, plastdeler osv.).

Det er ikke trygt a legge mat som er for stor, i
apparatet.

lkke overbelast pannen. Av sikkerhetsarsaker ma
du aldri legge i mer enn maksimumsmengden.
De oppgitte steketidene er kun veiledende.

lkke la ledningen henge og dingle.

lkke trekk ut apparatet ved & dra i ledningen.
Trekk alltid ut kontakten umiddelbart etter bruk,
nar apparatet flyttes og for alle typer rengjering
eller vedlikehold.

Hvis det oppstar brann, ma du aldri preve a
slukke flammene med vann. Trekk ut kontakten
pa apparatet. Lukk lokket, hvis det ikke er farlig &
gjore dette. Kvel flammene med et fuktig klede.
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26. Ikke flytt apparatet nar det er fullt av varm mat.

2'7. Senk aldri apparatet ned i vann!

28. Dette apparatet passer ikke til oppskrifter
med hoyt vaeskeinnhold (f.eks. supper,
reduksjonssauser osv.),

29. Sla aldri p& apparatet hvis stekepannen er tom.

30. Ikke overtyll stekepannen. Fyll den aldri med
mer enn de angitte mengdene eller hoyere enn
maksnivamerket for mat (kun for pommes frites).

31. Dette apparatet er ikke beregnet til fritering av
mat.

32. Dette apparatet er ikke beregnet brukt med
ekstern timer eller separat fjernkontrollsystem.

33. Dette apparatet er ikke designet for & brukes av
personer (inkludert barn) med fysiske, sensoriske
eller mentale svekkelser, eller personer uten
kunnskap og erfaring, med mindre de er under
tilsyn eller pa forhand har fatt opplaering om
bruk av apparatet av noen som star ansvarlig for
sikkerheten deres. Barn ma veere under tilsyn for
a sikre at de ikke leker med apparatet.

34. Hvis det oppstar noen problemer, kan du kontakte
den autoriserte ettersalgstjenesten.

INSTRUKSJONER FOR KORT LEDNING

lkke bruk apparatet med skjoteledning. Apparatet
skal leveres med en kort stromledning for a redusere
risikoen for a bli surret inn i eller snuble i en lengre
ledning.

Beskrivelse

. Base
Apneknapp for lokk
Lokk

Vindu
Digitalt kontrollpanel
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Maleskje

Utleserknapp for rerespade

Avtakbar rorespade

Avtakbar omvendingsringen
Utleserknapp for stekepannehandtak
Stekepannehandtak

Steketid

Temperatur

Forsinket start

Hold varm

Funksjonsmodus for valg av forh&ndsregistrert stekeinnstilling
Manuell innstilling

Start/stopp steking

. Stekeinnstillinger

Bruksanvisning

For forste gangs bruk

Fjern alle klistremerker og all emballasje.

Slik tar du av lokket: Apne lokket ved a trykke pa apneknappen for lokket -
fig. 1.

Ta ut méleskjeen.

Loft handtaket pa pannen til vannrett posisjon til du herer et KLIKK, som
betyr at det er last - fig. 3.

Ta ut rerespaden ved & trykke pa utleserknappen - fig. 4.

Ta ut stekepannen.

Fjern omvendingsringen ved & trekke klemmene utover og lofte den av.
Ta av det avtakbare filteret - fig. 6.

Alle de avtakbare delene kan vaskes i oppvaskmaskin - fig. 7, eller du kan
vaske dem med en ikke-slipende svamp og litt oppvaskmiddel.

Rengjor hoveddelen av apparatet med en fuktig svamp og litt
oppvaskmiddel - fig. 8.

Tork den forsiktig for du setter alt tilbake pa plass.

Flytt rundt pa rerespaden til du herer et KLIKK - fig. 9.

Sett omvendingsringen pa plass igjen ved & plassere den p& kanten av
pannen, midtstille den pa pannen og trykke den ned til du herer et KLIKK.
Forste gang apparatet brukes, kan det avgi en uskadelig lukt. Denne
pavirker ikke bruken av apparatet og forsvinner snart.

MERK:

Senk aldri basen ned i vann.
For & f& best mulig resultat med det nye produktet, ber du ferste gang du
bruker apparatet tilberede en rett som skal steke i 30 minutter eller mer.
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Forberede maten

For a unnga skader pa apparatet ma du falge mengdeanvisningene
for ingredienser og vaesker som star oppgitt i bruksanvisningen og
oppskriftsboken. For alle oppskrifter gjelder at du ikke ma ha i storre
mengder enn maksimumsnivaet som er angitt pa den avtakbare
rorespaden - fig. 10.

lkke la maleskjeen ligge inne i pannen mens maten steker.

o Apne lokket - fig. 1.

e Ta ut skjeen som ligger inne i pannen.
Legg maten i stekepannen og spre den jevnt ut. Pass samtidig p& at du ikke
legger i mer enn maksimumsmengden (se steketabellene pa side 10-12) -
fig. 10.

e Ha oljen i maten med skjeen - fig. 11, og spre den jevnt ut (se
steketabellene pa side 10-12).

e L&s opp handtaket og skyv det helt inn i dekselet - fig. 12.

o Lukk lokket - fig. 13.

STEKING

e Bruk aldri apparatet nar det er tomt.

o Ikke overfyll stekepannen. Folg anbefalingene for mengder.

o Dette apparatet passer ikke til oppskrifter med heyt vaeskeinnhold (f.eks.
supper, reduksjonssauser osv.).

e Sla aldri pa apparatet hvis stekepannen er tom.

Starte stekingen

e Apne lokket - fig. 1.

e Legg maten i stekepannen, og ikke ha i mer enn maksimumsmengden (se
tabellen over steketider) og Max-nivamerket pa rerespaden for oppskrifter
med mye vaeske - fig. 10.

e Forbered ingrediensene som beskrevet i oppskriftsboken. Legg
ingrediensene i stekepannen som beskrevet i oppskriften.

e Los ut handtaket og for det helt inn i dekselet - fig. 12.

o Lukk lokket - fig. 13.

e  Sett apparatstepselet inn i en stremkontakt. Det heres to pip fra apparatet
og skjermen viser 00 - fig. 14.

2 mater a stille inn steketiden pa:

e Funksjonsinnstilling med automatiske menyer:

e \Velg en forh&ndsregistrert stekeinnstilling ved & angi nummeret pa
stekeinnstillingen - fig. 15, 16. Trykk pa knappen + for a velge
stekeinnstilling. Trykk deretter start - fig. 17.

e Du kan justere tiden for stekingen.

Manuell innstilling:

o il inn)steketiden i minutter med knappen +/- (se steketabellen pa side
10-12).



e  Still deretter inn steketemperaturen ved & trykke pa temperatur-/
timerknappen - fig. 18, og still inn temperaturen med knappen +/- (se
steketabellen pa side 10-12).

e  Trykk pa start.

MERK:

e Valgte tid vises, og tiden begynner a telles ned minutt for minutt. Tiden er
valgt og vises i minutter. Bare gjenvaerende tid under 1 minutt vil vises i
sekunder.

e  Apparatet kan settes pé pause. Trykk ganske enkelt pait knappen. Trykk
pa®» knappen for & starte stekingen pa nytt.

e Tiden kan endres néar som helst under stekingen ved & trykke pa »/i
knappene +/- - fig. 17.

e  Hvis det skjer en feil, eller for & slette den valgte tiden, holder du nede
tasten i 2 sekunder og velger tiden p& nytt.

e Rorespaden roterer ikke i starten av stekingen i innstillingene 2, 3, 4, 5, 7,
8 0g 9.

Forsinket start
e  Stillinn forsinket startfunksjon ved & stille inn steketid eller velge
automatisk innstilling.

Etter forhandsregistrert innstilling eller manuell innstilling:

e Settinn kontakten pa apparatet. Skjermen lyser opp og tiden vises som
0:00.

e  Stillinn stekingen ved & velge forhandsregistrert innstilling eller manuell
innstilling.

e  Trykk patemperatur/tid-knappen lenge (3 sekunder). Piktogrammet ¢:
vises og blinker.

e Stillinn tiden for forsinket start med knappene +/- (intervall: 10 minutter).

o  Trykk pé start.

Hold varm-funksjon

e  Huvis du ikke gjer noe med apparatet innen 3 minutter etter at stekingen er
ferdi%, starter @ innstillingen automatisk (unntatt for innstilling 1 — pommes
frites).

e  Etter 30 minutter med hold varm-funksjonen stopper apparatet.

e Du deaktiverer hold varm-funksjonen ved & trykke lenge (3 sekunder) pa
knappene + og - samtidig.

e Du aktiverer hold varm-funksjonen pa nytt ved & trykke lenge (3 sekunder)
pa knappene + og - samtidig.

Ta ut maten

Hvis du &pner lokket, slutter apparatet & steke. Start stekingen pa nytt ved
& lukke lokket og trykke pa»inknappen. Apparatet tilbakestilles hvis det star
apent i 2 minutter.

e Nar stekingen er ferdig, piper timeren.
e  Apne lokket - fig. 1.



e Loft handtaket til du herer et klikk som betyr at det lases, og ta ut
stekepannen - fig. 19 og 20.
e  Server med en gang.

Steketider

Steketidene er veiledende og kan variere avhengig av rdvaresesong, -storrelse,
-mengde og personlig smak, i tillegg til stromspenningen. Den oppgitte
oliemengden kan okes etter smak og behov. Hvis du vil ha spreere pommes
frites, kan du steke dem noen fa minutter ekstra.

Poteter

. . Steketid Steketid
Tvoe  Menade (T;Ls.zté‘r'"g Steke-  (min)i  (min) i
yP 9 ol'é) innstilling Genius  Genius
J 1.2kg 1.7 kg

Pommes frites 750 g 1/2 1 26-28 |25-27
i standard Ferske 41000 g |3/4 1 30-34 28-30
storrelse 10 gﬁ?ensw;nes 1500g |1 1 - 36-38
mm x 10 mm 17009 |1 3 — 25-44
Vanlige Egg;nrﬁes 750g  |Ingen 1 26-28 [23-25
pommes frites | o) | 12009 |Ingen 1 - 36-38

Kjott og kylling
Sett gjerne litt smak péa kjottet ved & blande krydder i oljen (paprika, karri,
urteblandinger, timian, laurbaer osv.).

: ; Steketid  Steketid
Tilsetning TN N
. Steke- (min) i (min) i
Type Mengde gsl_kej)eer innstilling Genius Genius
y 1.2 kg 1.7 kg
Ferske
. eller 750 g Ingen 2 13-15 10-12
Kylling- frosne
nuggets Ferske [1200g |Ingen 2 - 13-15
Frosne |1200g |Ingen 2 - 15-17
Kyllinglar Ferske |41il6 Ingen 6 20-25 20-22
o 6 Ingen 6 20-25 18-20
Kylingfilet 9 ngen |6 : 29-24
. Frosne |750¢g 1 5 16-18 14-15
Kjottboller Frosne | 1200 g 5 - 18-20




Ris- og grennsaksretter

EStek)etid (Stek)etid
Tilsetning | Steke- min) i min) i
Type | Mengde (oljeskjeer) | innstilling | Genius | Genius
1.2 kg 1.7 kg
- 750 g Ingen 7 16-18 14-16
Ratatouille 1000 g |Ingen 7 - 23-05
Gronnsakswok” Ingen 6 - 22-24
Padlia* Frosne |650 g Ingen - 16-19 12-14
Frosne | 1000 g [Ingen - - 15-17
" Frosne blandinger er ikke tilgjengelig i alle land.
Fisk - skalldyr
Steketid  Steketid
Type Mengde .(r:ﬁ:;r‘lgggr) Stekeinnstilling (Gn::l)uls g‘::i)u;
1.2 kg 1.7 kg
Calmari 300g 3 11-13 10-12
(med Frosne Ingen
frityrrore) 500 g 3 - 11-13
R& reker 300 g 3 11-13 8-10
(helt Ferske Ingen
opptint) 450 g 3 - 8-10
Grennsaker
(Stek)etid (Stek)etid
Tilsetning . - min) i min) i
Mengde (oljeskjeer) Stekeinnstilling Genius Genius
1.2 kg 1.7 kg
1s+
750 g 1,5 dl 7 25-30 20-25
vann
Squash
1s+
1200 g 1,6 dI 7 - 25-30
vann
1s+
650 g 1,5 dl 7 18-22 156-18
vann
Paprika
1s+
1200 g 1,5 dI 7 - 20-25
vann
650 g 1 7 10-15 10-15
Sopp
1000 g 1 7 - 16-18




1s+
650 g 1,5dl 7 13-16 19-14
vann
Tomater
1s+
1000 g 1,5 dl 7 - 15-17
vann
Lok 500 g 1 19-16 19-14
(iringen) | 750 g 1 - 18-20
Desserter
Steketid min) Steketid (min)
Type Mengde Stekeinnstilling i Genius i Genius
1.2 kg 1.7 kg
, 5 1 s+ 1ssukker |b—6 5-6
Bananer | Skiver
7 1 s+ 1ssukker |- 5-6
1000 g |2 s sukker 10-12 8-10
Jordbeer | Kvarte
1500 g |2 s sukker - 10-12
3 1s+ 1ssukker | 10-12 8-10
Epler Halve
5 1 s+ 2 ssukker |- 10-12
, 1 2 s sukker 10-1H 10-12
Ananas Biter
2 2 s sukker - 15-17

Enkel & rengjore

Rengjor apparatet

Senk aldri apparatet ned i vann. Ikke bruk etsende eller slipende
rengjoeringsprodukter. Det avtakbare filteret ma rengjores regelmessig.
Bruk aldri metallredskaper i den uttakbare pannen for a bevare kvaliteten
lenger.

Vi anbefaler ikke bruk av andre vaskemidler enn oppvaskmiddel.

La den kjoles helt av for rengjering.

Apne lokket med - fig. 1.

Fjern omvendingsringen ved & trekke klemmene utover og lofte den av.
Loft handtaket pa pannen til vannrett posisjon til du herer et KLIKK, som
betyr at det er last - fig. 3.

Ta ut stekepannen.

Ta ut rerespaden ved & trykke p& utleserknappen - fig. 4.

Ta av det avtakbare filteret - fig. 6.

Fjern omvendingsringen ved & trekke klemmene utover og lofte den av.
Alle de avtakbare delene kan vaskes i oppvaskmaskin - fig. 7, eller du kan
vaske dem med en ikke-slipende svamp og litt oppvaskmiddel.



Rengjer hoveddelen av apparatet med en fuktig svamp og litt

oppvaskmiddel - fig. 8. Terk den forsiktig for du setter alt tilbake pa plass.

Vi garanterer at den avtakbare pannen SAMSVARER MED

BESTEMMELSENE for materialer som kommer i kontakt med matvarer.

Noen tips hvis det skulle oppstd problemer

fungerer ikke.

Apparatet blir ikke varmt.

Problemer Arsaker Lasninger
Stopselet pa apparatet Kontroller at stopselet pa
er ikke ordentlig satt inni | apparatet er ordentlig satt inn i
kontakten. kontakten.
Du har ikke trykket pa »/i .
knappen enda. Trykk pa»iit knappen.
Du har trykket pa »/u
knappen, men apparatet | Lukk lokket.
Apparatet fungerer ikke.

Ring kundeservice.

Rerespaden roterer ikke.

Rorespaden roterer ikke i starten
av avkjelingen i innstillingene
2,3,4,5,7,8 0g 9. Start den
manuelle innstillingen pa nytt

for & kontrollere om rerespaden
roterer. Hvis den ikke roterer, ma
du kontrollere at den er satt inn i
riktig posisjon.

Rerespaden
holder seg ikke pa
plass

Rerespaden er ikke last.

Endre plasseringen for rerespaden
til du horer et KLIKK - fig. 12.

Maten er ikke
jevnt
stekt.

Du har ikke brukt
rerepinnen.

Sett den pé plass.

Maten / pommes
fritesene er ikke jevnt
kuttet opp.

Kutt opp all maten / alle pommes
fritesene i samme storrelse.

Pommes fritesene
er ikke spro nok.

Du bruker ikke en
potetsort som anbefales
for pommes frites.

Velg en potetsort som anbefales
for pommes frites, for eksempel
Beate.

Potetene er ikke godt nok
vasket og/eller ikke helt
torre.

Vask potetene lenge for & fjerne
stivelsen, la dem renne av og terk
dem godt fer steking. De méa veere
helt torre.

Pommes fritesene er for
tykke.

Kutt dem tynnere. Pommes frites
kan maksimalt ha en tykkelse pa
13 mm x 13 mm.

Det er ikke nok olje.

Ha i mer olje (se steketabellen pa
side 38—40).

Filteret er tilstoppet.

Rengjer filteret.
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Pommes fritesene
gar i stykker under
stekingen.

Mengden er for stor.

Ha i mindre poteter og juster
steketiden.

Maten holder seg i
kanten av pannen.

Det er for mye mat i
pannen.

Folg maksimumsmengdene som er
oppgitt i steketabellen.

Legg pa plass omvendingsringen.
Bruk mindre mat.

Maksnivéet er oversteget.

Reduser mengdene.

Det har rent
stekesky ned i
basen pa apparatet.

Feil p& panne eller
rorespade.

Kontroller at spaden er riktig
plassert, eller ring kundeservice.

Maksnivéet er oversteget.

lkke fyll opp over maksnivéaet.
Ikke bruk ActiFry til oppskrifter
med hoyt vaeskeinnhold.

LCD-skjermen
fungerer ikke.

Stopselet pa apparatet er
ikke satt inn i kontakten.

Sett inn kontakten pa apparatet.

LCD-skjermen viser
Er (feil).

Lokket er &pent. Lukk lokket.
Trekk ut kontakten pa apparatet,
Apparatet vent i 10 sekunder, sett inn

fungerer ikke som det
skal.

kontakten igjen og trykk pa w»/u
knappen. Hvis LCD-skjermen
fremdeles viser Er, kan du se
tabellen over feilkoder p& side 42.

Apparatet stoyer
unormalt mye.

Du mistenker at det er
et problem med hvordan
motoren p& apparatet
fungerer.

Ring kundeservice.

Tabell over feilkoder: E.

Kontroller at alle uttakbare

deler sitter riktig pa plass
(ventilasjonsrist og avtakbart filter
i skalen, panne, lokk).

Kontroller at det ikke er noen
fremmedelementer i de uttakbare

apparatet.

E. 1eller2 Viften virker ikke. delene.
Hvis problemet vedvarer
etter at du har kontrollert
ventilasjonsutlepene for
fremmedelementer, kan du ringe
kundeservice.
Denne feilen kan oppsta La apparatet sta i romtemperatur
hvis apparatet har vpagrt ved maksimalt 15 °C i en time for
E.3 du starter det igjen.
?grﬂgs\fgr;f%rrﬁﬂge ved Hvis problemet vedvarer, kan du
P ' ringe kundeservice.
Det er en feil med
E 4 temperatursensoren pa Ring kundeservice.




Stremspenningen i huset
E.b er for lav. Stekeytelsen Kontakt stremleveranderen.
kan bli pavirket.

Stremspenningen i
huset er for hoy. Av
E.©6 sikkerhetshensyn ber Kontakt stromleveranderen.
apparatet beskyttes mot
risiko for overoppheting.

Avlevering av apparatet
Loven krever at elektriske og elektroniske apparater innsamles og
deler av de gjennvinnes. Elektriske og elektroniske apparater merket
mmm med symbolet for avfallshandtering skal avlevers pa en kommunal
gjennvinningsplass.

BEGRENSET GARANTI for OBH Nordica

Garantien

OBH Nordica garanterer at dette produktet vil vaere fritt for produksjonsfeil i
materialer eller arbeid i 2 &r i Sverige, Norge, Danmark og Finland, fra og med
kjopsdato eller leveringsdato.

Denne produsentens kommersielle garanti dekker alle kostnader knyttet

til gjenoppretting av bevist defekt produkt, slik at det samsvarer med de
opprinnelige spesifikasjonene, gjennom reparasjon eller bytting av eventuelle
deler samt nedvendig arbeid. OBH Nordica kan velge a bytte ut produktet med
et erstatningsprodukt i stedet for & reparere et defekt produkt. OBH Nordicas
eneste forpliktelse og den eneste losningen du tilbys ifelge denne garantien, er
begrenset til denne typen reparasjon eller bytte.

Vilkar og unntak

OBH Nordica er ikke forpliktet til & reparere eller erstatte noen produkter der
det ikke kan legges frem gyldig kjepskvittering. Defekt produkt kan leveres
tilbake til butikken der det ble kjopt.

Denne garantien gjelder bare for produkter som er kjopt og brukt til
hjemmebruk og dekker ikke noen typer skader som oppstar som felge av
misbruk, uaktsomhet, unnlatelse av & folge OBH Nordicas instruksjoner, eller
modifisering eller uautorisert reparasjon av produktet, feil pakking fra eier
eller feilbehandling fra eventuell transporter. Den dekker heller ikke normal
bruksslitasje, vedlikehold eller bytting av forbruksdeler, eller folgende:

- bruk av feil type vann eller forbruksdeler

- mekaniske skader, overbelastning
- skader eller darlige resultater, seerlig pa grunn av feil spenning eller
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frekvens, som stemplet pa produkt-IDen eller spesifikasjonen

- inntrenging av vann, stov eller insekter i produktet

- kalkavleiring (eventuell avkalking ma utferes i henhold til
brukerveiledningen)

- skade som felge av lynnedslag eller spenningssvingninger

- skade pa eventuelle glass- eller porselenselementer i produktet

- ulykker, blant annet brann, oversvemmelse osv.

- profesjonell eller kommersiell bruk

Lovbestemte forbrukerrettigheter

OBH Nordicas kommersielle garanti far ingen innvirkning pa de lovbestemte
rettighetene forbrukere kan ha, eller andre rettigheter som ikke kan utelates
eller begrenses, eller rettigheter i forhold til forhandleren som forbrukeren
kjopte produktet fra. Denne garantien gir forbrukeren bestemte juridiske
rettigheter, og forbrukeren kan ogsé ha andre juridiske rettigheter som kan
variere fra land til land. Forbrukeren kan hevde slike rettigheter etter eget
skjonn.

Groupe SEB Norway AS
Lilleakerveien 6d, plan 5
0216 Oslo

Norge

Telephone: +47 22 96 39 30
www.obhnordica.no



VAROTOIMENPITEET
Sahkolaitteiden kaytdssa on aina noudatettava
tarkeité turvallisuusohjeita.

1.
2.
3.

10.
11.
12.

Lue ohjeet huolellisesti ennen kayttoonottoa.

Ala koske kuumiin pintoihin. Koske kahvoihin.
Laitetta, johtoa ja pistoketta ei saa upottaa veteen
tai muuhun nesteeseen, silla seurauksena voi olla
séhkoisku.

Valvo laitetta kayttavia tai sen lahella olevia lapsia
tarkasti.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun laite ei ole
kaytossa ja kun aiot puhdistaa laitteen. Anna
laitteen jadhty&, ennen kuin irrotat siita tai asennat
siihen osia sekd ennen sen puhdistamista.

Ala kayta laitetta, jonka johto tai pistoke

on vaurioitunut tai jos siina on esiintynyt
toimintahairioita tai se on vaurioitunut

jollakin tavalla. Vie laite talloin valtuutettuun
huoltokorjaamoon tarkastettavaksi, korjattavaksi
tai saadettavaksi.

Muut kuin valmistajan suosittelemat lisdvarusteet
voivat aiheuttaa vahinkoja.

Ala kayta laitetta ulkona.

Ala anna virtajohdon roikkua poydan tai tason
reunalta tai koskettaa kuumia pintoja.

Ala aseta laitetta kaasu- tai sdhkdlieden péalle tai
|2helle tai kuumaan uuniin.

Ole erityisen varovainen liikkutellessasi kuumaa
ruokaa sisaltavaa laitetta.

Yhdisté ensin virtajohto laitteeseen ja pistoke
pistorasiaan vasta taméan jalkeen (mallikohtaisia
vaihteluita voi esiintyd). Kytke laite Off-asentoon
ennen pistokkeen irrottamista virtapistorasiasta.
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13.
14.
15.
16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.
23.

24,

25.

26.
217.

Kayta laitetta ainoastaan valmistajan
maarittamaan kayttotarkoitukseen.

SAILYTA NAMA OHJEET.

VAIN KOTIKAYTTOON.

Tarkista ennen kayttoa, etté jannite vastaa laitteen
tyyppikilvessa nakyvaa merkintaa.

Yhdista laite vain vahintdan 15 ampeerin
kuormituksen kestévaan sahkdpistorasiaan. Jos
sahkopistoke ei ole yhteensopiva pistorasian
kanssa, anna valtuutetun sahkdasentajan vaihtaa
sahkopistoke.

Sahkolaite kuumenee kayton aikana, joten se voi
aiheuttaa palovammoja. Ala koske laitteen kuumiin
pintoihin, kuten kanteen tai muoviosiin.
Turvallisuuden varmistamiseksi laitteen sisdén ei
saa asettaa liilan suuria elintarvikkeita.

Ala tayta kypsennysastiaa liian tayteen. Ala
koskaan ylita suurinta sallittua maarasg, jotta
turvallisuus ei vaarannu.

Kypsennysajat ovat vain ohjeellisia.

Ala jata sahkojohtoa roikkumaan.

Ald irrota laitteen pistoketta pistorasiasta
vetamalla sita johdosta.

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta heti kéyton
jalkeen, kun siirrat laitetta seka ennen sen
puhdistumista ja kunnossapitoa.

Tulipalon sattuessa &la yrita sammuttaa liekkeja
vedelld. Irrota laite pistorasiasta. Sulje kansi,

jos sen voi tehda turvallisesti. Tukahduta liekit
kostealla kankaalla.

Ala siirra laitetta, kun se on taynna kuumaa
ruokaa.

Ala koskaan upota laitetta veteen!



28.

29.
30.

31.
32.

33.

34.

Laite ei sovellu runsaasti nestetta sisaltavien

ruokien valmistukseen, kuten keittojen tai

valmiskastikkeiden kuumentamiseen.

Al kaynnista laitetta, jos kypsennysastia on tyhja.

Ala ylitayta kypsennysastlaa Ala ylita
kypsennysastiaan merkittyd suurimman maaran

merkkia (vam ranskalaiset perunat).

Laitetta ei ole tarkoitettu ruoan uppopaistamiseen.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu kytkettavaksi
toimintaan ulkoisella ajastimella tai erillisella
kauko-ohjainjarjestelmalla.

Laitetta eivat saa kayttaa henkilot (mukaan lukien
lapset), joilla on fyysisig, henkisia tai aistirajoitteita
tai joilla ei ole riittavaa kokemusta tai tietoa ilman,
ettd heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo
valvoo ja opastaa heité laitteen kaytdssa. Lapsia
on valvottava ja estettava leikkimasta laitteella.
Jos ongelmia ilmenee, ota yhteys
asiakaspalveluun.

LYHYTTA VIRTAJOHTOA KOSKEVAT
ERITYISOHIJEET

Ala kayta jatkojohtoa. Virtajohdosta on tehty
lyhyt, sillé pitk& johto voi sotkeutua tai aiheuttaa
kompastumisvaaran.

Kuvaus

—‘©.00N.O7.0".4>.03!\3.—‘

Jalusta

Kannen avauspainike

Kansi

lkkuna

Digitaalinen ohjauspaneeli

Mittalusikka

Sekoittimen vapautuspainike

Irrotettava sekoitin

Irrotettava kaantorengas

0. Kypsennysastian kahvan vapautuspainike

11. Kypsennysastian kahva
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Kypsennysaika

Lampdtila

Viivastetty kaynnistys

Lampimana pitdminen

Esivalitun kypsennystilan valitsemisen toimintatila
Kéasikayttdinen toimintatila

Kypsentamisen aloittaminen/tauko
Kypsennystilat

©CONDOOTAWN

Kayttéohjeet

Ennen kaytté6nottoa

o Poista kaikki tarrat ja pakkausmateriaali.

e Voitirrottaa kannen avaamalla sen painamalla kannen avauspainiketta -
kuva 1.

e [rrota mittalusikka.

¢ Nosta kypsennysastian kahva vaaka-asentoon, kunnes kuulet
naksahduksen sen lukittuessa - kuva 3.

¢ Irrota sekoitin painamalla vapautuspainiketta - kuva 4.

e Ota kypsennysastia ulos.

e [rrota kdé&ntdrengas vetamalla kiinnikkeité ulospain. Nosta se pois.

e Poista irrotettava suodatin - kuva 6.

o Kaikki irrotettavat osat ovat konepestavia - kuva 7. Ne voidaan pesta myos
kayttamalla hankaamatonta sienta ja astianpesuainetta.

e Puhdista laitteen ulkopinta vedelld ja pisaralla astianpesuaineella
kostutetulla sienella- kuva 8.

e Kuivaa osat huolellisesti ennen niiden asettamista takaisin paikoilleen.

e Aseta sekoitin takaisin paikalleen siten, ettd kuulet naksahduksen - kuva 9.

¢ Kiinnita kaantérengas asettamalla se kypsennysastian reunaan,
keskittamalla se ja painamalla, kunnes kuulet naksahduksen.

e Ensimmaisella kayttokerralla laite voi aiheuttaa hajua. Se on vaaratonta. Se
ei vaikuta laitteen kayttamiseen, ja se haihtuu pian.

HUOMAUTUS:

e Ala koskaan upota jalustaosaa veteen.

o Jotta saat parhaat tulokset, ensimmaisella kayttokerralla on suositeltavaa
valmistaa ruokaa, jonka kypsentaminen kestaa vahintdan 30 minuuttia.

Ruoan valmistaminen

Jotta laite ei vaurioidu, noudata k&yttoohjeessa ja reseptivihossa
annettuja ainesten ja nesteiden mé&aria. Ala ylitéd irrotettavaan
sekoittimeen merkittyd aineosien suurinta maéraé - kuva 10.

Al j&td mittalusikkaa kypsennysastiaan ruoan valmistamisen ajaksi.

e Avaakansi - kuva 1.
e Poista mittalusikka kypsennysastiasta.



e Aseta ruoka kypsennysastiaan tasaisesti ja varmista, etta suurinta sallittua

méaéaréa ei yliteta (lisatietoja on ruoanvalmistustaulukoissa sivuilla 51-53) -

kuva b1.

e Lis&4 6ljy ruoan sekaan lusikalla - kuva 11, ja levita se tasaisesti (lisatietoja

on ruoanvalmistustaulukoissa sivuilla 51-53).
Vapauta kahva ja tydnna se koteloonsa - kuva 12.
e Sulje kansi - kuva 13.

PAISTAMINEN

o Ala kéyta laitetta tyhjana.

e Ala koskaan tayta kypsennysastiaa liian tayteen. Noudata suositeltuja
maaria.

e Laite ei sovellu runsaasti nestetta sisaltavien ruokien valmistukseen, kuten
keittojen tai valmiskastikkeiden kuumentamiseen.

e Ala kaynnisté laitetta, jos kypsennysastia on tyhja.

Aloita kypsennys.

e Avaakansi- kuva 1.

e Aseta ruoka kypsennysastiaan ja varmista, ettd suurinta sallittua maaraa ei
yliteta (lisatietoja on kypsennysaikataulukoissa). Jos valmistat nesteméista
ruokaa, sekoittimeen merkittya suurinta sallittua méaraa ei saa ylittaa -
kuva 10.

e Valmistele ainekset ruokaohjeessa kuvatulla tavalla. Laita ainekset
kypsennysastiaan ruoanvalmistusohjeessa mainitussa jarjestyksessa.

e Vapautus kahva ja taita se alas koteloonsa - kuva 12.

Sulje kansi - kuva 13.

e Tyonna pistoke séahkdpistorasiaan. Laitteesta kuuluu kaksi danimerkkia ja

nayttoon tulee 00 - kuva 14.

Kypsennysajan voi asettaa kahdella tavalla:

e Toimintatilan valitseminen automaattisten valikoiden avulla:

e Valitse valmiiksi ohjelmoitu toimintatila sen numeron avulla - kuvat 15
ja 16. Valitse ruoanvalmistustila painamalla pluspainiketta (+). Paina
kaynnistyspainiketta - kuva 17.

e Voit valita, koska ruoanvalmistus kaynnistyy.

Késisaatoinen tila:

e Valitse kypsennysaika minuutteina painamalla plus- tai miinuspainiketta
(lisatietoja on ruoanvalmistustaulukoissa sivuilla 51-53).

e Aseta kypsennyslampétila painamalla lampdtila-/ajastuspainiketta - kuva
18. Valitse lampdtila painamalla plus/miinuspainiketta (lisatietoja on
ruoanvalmistustaulukoissa sivuilla 51-53).

e Paina kaynnistyspainiketta.

HUOMAUTUS:

e Valittu aika tulee néakyviin, ja minuuttilaskenta kaynnistyy. Aika valitaan ja
naytetdan minuutteina. Kun aikaa on jaljelld alle 1 minuutti, se naytetaan
sekunteina.
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e Ruoanvalmistus voidaan keskeyttda painamalla painiketta in. Voit jatkaa
ruoanvalmistusta painamalla painiketta».

e Aikaan voidaan tehdd muutoksia koska tahansa kypsentamisen aikana
painamalla plus-/miinuspainikkeita - kuva 17.

e Jos on tapahtunut virhe tai jos haluat poistaa valitun ajan, pida -painiketta»m
painettuna 2 sekunnin ajan ja valitse aika uudelleen.

e  Sekoitin ei pyori ruoanvalmistuksen alussa, kun on valittu toimintatila 2, 3,
4,5,7,8tai 9.

Viivastetty kaynnistys
e Voit viivastaa kaynnistyksen, kun valitset kypsennysajan tai automaattisen
toimintatilan.

Kun on valittu valmiiksi ohjelmoitu tai manuaalinen toimintatila:

e Tyonna pistoke pistorasiaan. Nayttoon syttyy valo, ja kellonaikana nakyy
0:00.
Valitse valmiiksi ohjelmoitu tai manuaalinen toimintatila.

e Pida lampotila/aika-painiketta painettuna véhintdan 3 sekuntia. Nayttéon
tulee @ kuvake, ja se alkaa vilkkua.

e  Saada viivastetty kaynnistys plus/miinuspainikkeilla 10 minuutin portain.

e Paina kaynnistyspainiketta.

Lampimana pitdaminen

e  Kun ruoka on kypsennetty eikd mitdan toimintoa valita 3 minuutin
kuluessa, tama toiminto kéaynnistyy @ automaattisesti (ei toimintatilassa 1 —
ranskalaiset).

e Kun ruokaa on pidetty lampimana 30 minuuttia, laite sammuu.

e Voit poistaa lampimanéapitotoiminnon kaytdsta painamalla samanaikaisesti
plus- ja miinuspainikkeita vahintaan 3 sekuntia.

e Voit palauttaa lampiméanapitotoiminnon kayttéon painamalla
samanaikaisesti plus- ja miinuspainikkeita véhintaan 3 sekuntia.

Ruoan ottaminen pois laitteesta
Kun avaat kannen, laite lakkaa toimimasta. Voit aloittaa ruoan valmistamisen
uudelleen sulkemalla kannen ja painamalla painikettamm. Kun kansi on ollut
auki 2 minuuttia, laite on nollataan.

Kun ruoan kypsentaminen on paattynyt, ajastimesta kuuluu merkkiaani.

e  Avaa kansi- kuva 1.

e Nosta kahvaa, kunnes kuulet napsahduksen merkkiné sen lukitsemisesta.
Ota kypsennysastia ulos- kuvat 19 ja 20.

e Tarjoile ruoka heti.

Kypsennysajat

Kypsennysajat ovat vain viitteellisid. Ne saattavat raaka-aineiden tuoreuden,
koon, maarien, jannitteen ja maun mukaan. Oljyn maaraa voi lisata maun
mukaan ja tarvittaessa. Jos haluat rapeampia ranskanperunoita, pidenna
kypsennysaikaa muutama minuutti.



Perunat

. Genius, Genius,
Oljyn kypsen-  kypsen-
. «. .. ~Mmaara Kypsen- nysaika nysaika
Tyyppi  Madra qikal- nystila 1,2 kilolle 1,7 kilolle
lisina (minuut-  (minuut-
teina) teina)
Vakiokokoiset Tioreet 750 g 1/2 1 26-28 25-27
ranskanperunat (ranskan- 1000g |3/4 1 30-34 28-30
10 mmx 10 perunat) 15600g |1 1 - 36-38
mm 1700g |1 1 - 49-44
Perinteiset Zil;is;[re:ut 750 g |Eiole 1 26-28 23-25
ranskanperunat perunat 1200 g |Eiole 1 - 36-38

Liha ja siipikarja

Voit maustaa lihan lisaémalla 6ljyyn mausteita,

curryd, yrttiseosta, timjamia tai basilikaa.

esimerkiksi paprikajauhetta,

. Genius, Genius,
Oljyn kypsen-  kypsen-
. ... .. maara Kypsen- nysaika nysaika
Tyyppi M3ard | sikal- nystila 1,2 kilolle 1,7 kilolle
lisina (minuut-  (minuut-
teina) teina)
Tuore tai :
. | pakaste 750 g |Eiole 2 13-156 10-12
Broilernuggetit Tuore 1200 g |Eiole 2 - 13-15
Pakaste 1200 g |Eiole 2 - 15-17
Broilerin .
koipinuijia Tuore 4-6 Eiole 6 20-25 20-22
Broilerin 6 Eiole 6 20-25 18-20
rintafilee 9 Eiole 6 - 29-24
Lihaoullat Pakaste 750 g 1 5 16-18 14-15
P Pakaste | 1200 g 5 - 18-20
Riisi- ja vihannesruoat
o Genius, | Genius,
N
. A A% ypsen- | nysaika | nysaika
Tyyppi Maara I’Sgﬁg‘l nystila | 1,2 kilolle | 1,7 kilolle
lisina) (minuut- | (minuut-
teina) teina)
- 750 g Ei ole 7 16-18 14-16
Ratatouille 1000g |Eiole |7 - 03-25
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Lammin
vihannes- Eiole - 29-24
salaatti®
Paclla Pakaste |650g |Eiole 16-19 12-14
Pakaste 1000 g |Eiole - 15-17
"Ei saatavana pakasteena kaikissa maissa.
Kala - ayridiset
. Genius, Genius,
%é?j.?lr‘ls' K kypss—lz(n- kyps_c?(n-1 .
. o re A ypsen- nysaika nysaika 1,
Tvepi  Maard maard — nystila 1,2 kilolle  kilolle
lisina) (minuut-  (minuut-
teina) teina)
Mustekala 300 g . 3 11-13 10-12
(taikinoitu) Pakaste 500 g Eiole 3 - 1113
Raa'at 300 g 3 11-13 8-10
katkaravut
(sulatettu Tuore Ei ole
perusteel- 450 g 3 - 8-10
lisesti)
Vihannekset
Genius, | Genius,
kypsen- | kypsen-
Lisaksi _ | nysaika | nysaika
Maara | (Sliyn maara Kypsen- | 1, 1,7
lusikallisina) y kilolle | kilolle
(minuut- | (minuut-
teina) teina)
1 lusikallinen
750 g +15 dl vetta 7 25-30 20-25
Kesakur- 1
pitsat lusikallinen
1200 g +15dl 7 - 25-30
vetta
1 lusikallinen
650 g +15dlvetts 7 18-22 15-18
Paprikat |1 Keall
usikallinen
1200 g +15dl 7 - 20-25
vetta
650 1 7 10-15 10-15
Sienet 9
1000 g 1 7 - 16-18




650 g || lskalinen 7 13-16 | 12-14
Tomaatit |1 Ll
1000 g js{g‘c;?e” 7 15-17
vetta
Sipulit 500g |1 12-16 19-14
(renkaina) | 750 g 1 18-20
Jalkiruoat
Genius, Genius,
kypsen- kypsen-
Tyyppi Maara Kypsennystila nysaika nysaika
1,2 kilolle 1,7 kilolle
(minuutteina) (minuutteina)
1 lusikallinen +
5 1 lusikallinen 5-6 5-6
. N . sokeria
Banaanit | (viipaleina) —
1 lusikallinen +
7 1 lusikallinen - 5-6
sokeria
(neljaan 1000 g | 2 usikallista 1 10.19 8-10
Mansikat | osaan 5 lusikallist
lohkottuina usikallista - -
uina) | 1500 g | 2 1 or 10-12
1 lusikallinen +
3 1 lusikallinen 10-12 8-10
o sokeria
Omenat | (puolikkaina) —
1 lusikallinen
5 + 2 lusikallista | - 10-12
sokeria
1 2 usikallista | 10-15 10-12
Ananas | (lohkoina) ——
9 2 lusikallista } 15-17
sokeria

Helppo puhdistaa

Laitteen puhdistaminen
Ali koskaan upota laitetta veteen. Ald kdyta syovyttavid tai hankaavia
puhdistusaineita. Irrotettava suodatin on puhdistettava sd&nnéllisesti.
Ald koskaan kéytéd metallisia ruoanvalmistusvélineita, jotta irrotettava
kypsennysastia kestda pidempéan.
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Muiden puhdistusaineiden kuin nestemdéisen astianpesuaineen
kéyttdmisté ei suositella.

napsahduksen sen lukittuessa - kuva 3.

Ota kypsennysastia ulos.
Irrota sekoitin painamalla vapautuspainiketta - kuva 4.
Poista irrotettava suodatin - kuva 6.
Irrota kdantérengas vetamalla kiinnikkeita ulospéain. Nosta se pois.

Kaikki irrotettavat osat ovat konepestavia - kuva 7. Ne voidaan pesta myés

Anna astian jadhtya kokonaan ennen puhdistamista.
Avaa kansi - kuva 1.
Irrota kdantérengas vetamalla kiinnikkeita ulospéain. Nosta se pois.
Nosta kypsennysastian kahva vaaka-asentoon, kunnes kuulet

kayttamalla hankaamatonta sienta ja astianpesuainetta.

e Puhdista laitteen ulkopinta vedella ja pisaralla astianpesuaineella
kostutetulla sienella- kuva 8. Kuivaa osat huolellisesti ennen niiden
asettamista takaisin paikoilleen.

e Takaamme, etta irrotettava astia tayttaa elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuville materiaaleille asetettavat vaatimukset.

Ongelmanratkaisuvinkkej&

pysy paikallaan.

Sekoitinta ei ole lukittu.

Ongelmat Syita Ratkaisuja
. o Varmista, etta pistoke
Eéits tr.)aiioerlagilssl;:nnolla on tyénnetty toimivaan
P : sdhkopistorasiaan kunnolla.
Painiketta»/ll ei ole painettu. | Paina painiketta »1I.
Olet painanut painiketta i, : .
mutta laite ei toimi. Sulje kansi.
Laite G Ota yhteys asiakaspalveluun.
i toimi. Laite el kuumene. Yhteystiedot nakyvat jallempana.
Sekoitin ei aluksi pyori, kun on
valittu toimintatila 2, 3, 4, 5,7, 8
tai 9. Kéynnista kasikayttdinen
Sekoitin ei pyori. toimintatila ja tarkista, toimiiko
sekoitin. Jos se ei pyori, varmista,
ettd se on oikein paikallaan. Ota
yhteys asiakaspalveluun.
Sekoitin ei Aseta sekoitin paikalleen siten,

etta kuulet napsahduksen - kuva
12.

Ruokaa ei
kypsenneta
tasaisesti.

Sekoitin ei toimi.

Aseta se paikalleen.

Ruokaa, kuten
ranskanperunoita, ei ole

leikattu tasaisiksi suikaleiksi.

Leikkaa suikaleet
samankokoisiksi.




Ranskanperunat
eivat ole riittavan
rapeita.

Et kéyta ranskanperunoiden
valmistamiseen suositeltua
perunalajiketta.

Valitse ranskanperunoiden
valmistamisen soveltuva
perunalajike, kuten
kiintedmaltoinen bintje.

Perunoita ei ole liotettu riittavan
huolellisesti ja/tai ne eivat ole
taysin kuivuneet.

Liota perunasuikaleita pitkaan,
jotta tarkkelysté poistuu.
Valuta ja kuivaa suikaleet
perusteellisesti ennen
kypsentamista. Suikaleiden on
oltava taysin kuivia.

Ranskanperunat ovat liian
paksuja.

Leikkaa ohuempia suikaleita.
Enimmaiskoko on 13 mm x 13
mm.

Oljya on liian vahan.

Kayta enemman

oljya (lisatietoja on
ruoanvalmistustaulukoissa
sivuilla 51-53).

Suodatin on tukossa.

Puhdista suodatin.

Ranskanperunat
rikkoutuvat
kypsentamisen
aikana.

Maéra on liian suuri.

Vahenné perunoiden maaraa ja
pidenna kypsennysaikaa.

Ruoka pysyy
kypsennysastian
reunalla.

Kypsennysastiassa on liian
paljon ruokaa.

Ala ylita ruoanlaittotaulukossa
ilmoitettuja maaria.

Aseta kaantorengas paikalleen.
Vahenné ruoan madréaé.

Enimmaismaara on ylitetty.

Vahenna maaraa.

Tarkista, etta sekoitin on oikein

Laitteen Kypsennysastia tai sekoitin on | paikallaan. Jos on, ota yhteys
alaosaan viallinen. asiakaspalveluun. Yhteystiedot
on Vsue?wtr?nlgsten nakyvat jliempéana.

a?/kpana y Ota enimmaistaso huomioon.

; T . Alz valmista ActiFry-laitteessa
;]neusc;gi(g[unelta Enimmaistaso on ylitetty. [ng;zsti nestetta sisaltavaa
Nestekidenéytto Eﬁ%ﬁ;' ole pistorasiassa Tyonné pistoke pistorasiaan.
ei toimi Kansi on auki. Sulje kansi.

Irrota laitteen pistoke
pistorasiasta, odota 10
sekuntia, tydnna pistoke
Naytossa nakyy |Laite ei pistorasiaan ja paina
Er (virhe). toimi oikein. -painiketta®ll . Jos naytéssa

nakyy edelleen Er, katso
lisatietoja virhekooditaulusta
sivulta 15.

Laitteesta kuuluu
epatavallista
aanta.

Epailet, etta laitteen moottorissa
on vika.

Ota yhteys asiakaspalveluun.
Yhteystiedot nakyvat
jallempana.
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Virhekooditaulukko: E.

Tarkista, etta kaikki irrotettavat osat
ovat kunnolla paikoillaan (kulho,
ilmanvaihtoritilg, irrotettava suodatin,
kypsennysastia ja kansi).
E.1tai 2 Puhallin ei toimi. Tarkista, ettei irrotettavissa osissa ole
vieraita esineita.
Varmista, ettei ilmanvaihtoaukoissa ole
vieraita esineita. Jos vika ei korjaannu,
ota yhteys asiakaspalveluun.
Anna laitteen lammeta yli 15 °C
‘ o lampdotilassa tunnin ajan ennen
E 3 Laitetta on ehka séilytetty | kaynnistamista uudelleen.
' pitkaan liian kylmassé.
Jos virhe ei korjaannu, ota yhteys
asiakaspalveluun.
Laitteen .
PR . Ota yhteys asiakaspalveluun.
E.4 Leiigpotllatunnlstlmessa on Yhteystiedot nakyvat jaljempana.
Sahkaoverkon jannite
on liilan matala. Ll
E.5 Se voi vaikuttaa Ota yhteys sahkolaitokseen.
kypsennystehoon.
Séhkdverkon jannite on
liian korkea. Laitteen IR
E.6 ylikuumeneminen taytyy Ota yhteys sahkdlaitokseen.
estaa.

Laitteen havittdminen
Lains&adanto edellyttas, etta kaikki sahkoiset ja elektroniset laitteet
kerataan uusiokayttoon ja kierratykseen. Sahkoiset ja elektroniset

laitteet, jotka on varustettu kierratysta osoittavalla merkilla, on kerattava

erikseen ja toimitettava kunnalliseen kierratyspisteeseen.

OBH Nordican RAJOITETTU TAKUU

Takuu

OBH Nordica myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun kaikkien valmistus-
ja materiaalivirheiden varalta. Takuu on voimassa Ruotsissa, Norjassa, Tanskassa
ja Suomessa, ja se on voimassa ostopaivasta tai toimituspaivasta alkaen.

Tama valmistajan kaupallinen takuu kattaa kaikki kustannukset, myos tarvittavat
tyokustannukset, joita syntyy, kun vialliseksi todettu tuote muutetaan vastaamaan
alkuperaista maarittelya joko korjaamalla tai vaihtamalla viallinen osa. Viallisen
tuotteen korjaamisen sijaan OBH Nordica voi harkintansa mukaan antaa tilalle
uuden tuotteen. OBH Nordican ainoa velvoite ja ostajan saama ainoa korvaus
rajoittuvat tdman takuun mukaisesti tuotteen korjaukseen tai vaihtoon.




Ehdot ja rajoitukset

OBH Nordica ei ole velvollinen korjaamaan tai vaihtamaan tuotetta, jonka
mukana ei toimiteta asianmukaista ostokuittia. Viallinen tuote voidaan palauttaa
likkeeseen, josta se on ostettu.

Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttéon ja joita
kaytetaan kotitalouskaytossa. Takuu ei kata seuraavista syista syntyneita
vaurioita: vaarinkayttd, huolimattomuus, OBH Nordican ohjeiden noudattamatta
jattdminen, tuotteen muuttaminen tai luvaton korjaus, omistajan suorittama
virheellinen pakkaaminen tai kuljetusyhtion huolimaton toiminta. Takuu ei
myoskaan kata normaalia kulumista, kuluvien osien huoltoa tai vaihtoa eika
seuraavia:

— vaaranlaisen veden tai vaaranlaisten kuluvien osien kaytto

— mekaaniset vauriot, ylikuormitus

— vauriot tai huonot lopputulokset, joiden syyna on vaaré eli tuotetunnisteesta
tai teknisista tiedoista poikkeava jannite tai taajuus

— veden, pdlyn tai hyonteisten paasy tuotteen sisaén

— kalkkeutuminen (kalkki tulee poistaa kayttdohjeiden mukaisesti)

— salaman tai virtapiikin aiheuttama vaurio

— tuotteessa olevaan lasiin tai posliiniin muodostunut vaurio

— onnettomuudet, mukaan lukien tulipalo, tulva jne.

— ammattimainen tai kaupallinen kaytto.

Kuluttajan lakisaateiset oikeudet

OBH Nordican kaupallinen takuu ei heikenna kuluttajan mahdollisia
lainsaadanndllisia oikeuksia tai oikeuksia, joita ei voi rajoittaa tai olla
huomioimatta, eika tuotteen myyneen jalleenmyyjan velvoitteita tuotteen
omistajaa kohtaan. Taméa takuu antaa kuluttajalle tietyt lakisaateiset oikeudet,
ja kuluttajalla voi olla myds muita lakisaateisia, maittain vaihtelevia oikeuksia.
Kuluttajalla on oikeus vedota néihin oikeuksiin harkintansa mukaan.

Ohjeet ovat luettavissa myds kotisivuillamme osoitteessa www.obhnordica.fi.

Groupe SEB Finland OY
Pakkalankuja 6

01510 Vantaa

Finland

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including the
following:

o A~ N

10.
11.
12.

13.

Read all instructions before using.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.
To protect against electric shock, do not immerse
cord, plugs or fryer in water or other liquid.

Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting on or taking
off parts, and before cleaning the appliance.

Do not operate any appliance with a damaged
cord or plug or after the appliance malfunctions,
or has been damaged in any manner. Return
appliance to the nearest authorized service facility
for examination, repair or adjustment.

The use of accessory attachments not
recommended by the appliance manufacturer may
cause injuries.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven.

Extreme caution must be used when moving an
appliance containing hot food.

Always attach plug to appliance first (depending
on model), then plug cord in the wall outlet. To
disconnect, turn any control to “off”, then remove
plug from wall outlet.

Do not use appliance for other than intended use.



14.
15.
16.

17,

18.

19.
20.

21

24,

25.

26.
217.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR
HOUSEHOLD USE ONLY.

Before use, check that your local voltage
corresponds with the specifications shown on the
appliance nameplate located under the appliance.
Only connect the appliance to electrical sockets
which have a minimum load of 15A. If the

sockets and the plug on the appliance should
prove incompatible, get a professionally qualified
technician to replace the socket with a more
suitable one.

This electrical equipment operates at high
temperatures which may cause burns. Do not
touch the hot surfaces of the appliance (lid, plastic
parts...).

To ensure safe operation, oversized foods must
not be inserted into the appliance.

Do not overload the pan. For safety reasons never
exceed the maximum quantity.

. The cooking times are given as guidelines only.
22.
23.

Do not leave the cord hanging.

Do not unplug the appliance by pulling on the
cord.

Always unplug the appliance immediately after
use, when moving it and prior to any cleaning or
maintenance.

In the event of fire, never try to extinguish the
flames with water. Unplug the appliance. Close
the lid, if it is not dangerous to do so. Smother the
flames with a damp cloth.

Do not move the appliance when it is full of hot
food.

Never immerse the appliance in water!



28. This appliance is not suitable for recipes with a
high-liquid content (eg. soups, cook-in sauces.. )

29. Never turn on the appliance if the cooking pan is
empty.

30. Do not overfill the cooking pan, never exceed the
indicated quantities or maximum food level mark
(for French fries only).

31. This appliance is not intended for deep frying
food.

32. This appliance is not intended to be operated
using an external timer or separate remote control
system.

33. This appliance is not designed to be used by
people (including childre % with a physical,
sensory or mental impairment, or people without
knowledge or experience, unless they are
supervised or given prior instructions concerning
the use of the appliance by someone responsible
for their safety. Children must be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

34. If you have any problems, contact the authorized
after-sales service.

SHORT CORD INSTRUCTIONS

Do not use with an extension cord. A short power-
supply cord is to be provided to reduce the risk
resulting from becoming entangled in or tripping over
a longer cord.

Description

Base

Lid opening button
Lid

Window

Digital control panel
Measuring spoon
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Paddle release button

Removable mixing paddle
Removable turn-over ring

Cooking pan handle release button
Cooking pan handle

Cooking time

Temperature

Delayed start

Keep warm

Function mode to select a pre-registered cooking mode
Manual mode

Launch/pause the cooking
Cooking modes

[ (o X o O N

OCONOOITRWN—O

Instructions for use

Before using for the first time

Remove all the stickers and any packaging.

To remove the lid - open the lid by pressing the lid opening button - fig.1.

Remove the measuring spoon.

Lift the pan handle to a horizontal position until you hear a “CLICK" as it

locks - fig.3.

Remove the paddle by pushing the release button - fig.4.

Take out the cooking pan.

To remove the turn-over ring, pull the clips outwards, then lift it off.

Remove the detachable filter - fig.6.

All the removable parts are dishwasher safe - fig.7 or can be cleaned

using a non abrasive sponge and some washing up liquid.

*  Clean the body of the appliance with a damp sponge and a little
dishwashing liquid - fig.3.

*  Dry carefully before putting everything back in place.

*  Reposition the paddle until you hear the «CLICK>» - fig.9.

+  To replace the turn-over ring, place it at the edge of the pan, centre it on
the pan and press down until you hear a “CLICK".

*  When using for the first time, the appliance may give off a harmless odour.
This has no impact on the use of the appliance and will soon disappear.

NOTE:

*  Never immerse the base in water.

+  On first use, to obtain the best results from your new product, we advise
you to prepare a recipe that cooks for 30 minutes or more.

Preparing the food

To avoid damaging your appliance, please follow the quantities of
ingredients and liquids given in the manual and the recipe book. For all
recipes, never exceed the maximum level indicated on the removable
paddle - fig.10.

Do not leave the measuring spoon inside the pan while cooking food.
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 Open the lid - fig.1.

* Remove the spoon inside the pan.

* Place the food in the cooking pan, distributing it evenly, making sure that you
respect the maximum quantity (see cooking tables p. 64 to p. 65 - fig.10.

+ Add the oil to the food with the spoon - fig.11, spreading it evenly (see
cooking tables p. 64 to p. 6b).

* Unlock the handle and push it right back into its housing - fig.12.

* Close the lid - fig.13.

Cooking

* Never operate your appliance when empty.

* Never overload the cooking pan. Comply with the recommended quantities.

« This appliance is not suitable for recipes with a high-liquid content (eg.
soups, cook-in sauces...).

* Never turn on the appliance if the cooking pan is empty.

Start cooking

+ Open the lid - fig.1.

* Place the food in the cooking pan and do not exceed the maximum quantity
(see Table of cooking times) and the Maxi level mark on the paddle for liquid
recipes - fig.10.

* Prepare your ingredients as indicated in the recipe book. Place your
ingredients into the cooking pan as per the instructions in your recipe.

* Release the handle and lower it fully into its housing - fig.12.

+ Close the lid - fig.13.

* Plug the appliance into an electrical socket outlet. The appliance will emit 2
beeps and the screen will display 00 - fig.14.

2 ways of setting the cooking time:

Function mode with automatic menus:

+ Select a pre-registered cooking mode by referring to cooking modes number
- fig.15, 16. To select the cooking mode, press the button +. Then, press
start - fig.17.

* You can adjust the time before cooking.

Manual mode:

* Set the cooking in minutes using the +/- button (see cooking table p. 64 p.
65.

* Then set the cooking temperature by pressing the temperature/timer button
- fig.18, and set the temperature using the +/- button (see cooking table p.
64 to p. 65).

* Press start.

NOTE:

* The selected time will be displayed and a minute by minute countdown will
begin. Time is selected and displayed in minutes. Only time remaining under 1
minute will be displayed in seconds.



* The appliance can be paused. Simply press the I key. Pressing the » key will
restart cooking.

+ The time can be changed at any time during cooking by using the +/-
buttons - fig.17.

* In the event of an error or to delete the selected time, hold down the w»il key
for 2 seconds and re-select the time.

+ The paddle does not turn at the beginning of cooking in 2, 3, 4, 5,7, 8 and 9
modes.

Delayed start
+ Set delayed start function setting cooking time or selecting automatic mode.

After pre-registered mode or manual mode :

— Plug the appliance. The screen lightens and the time appears 0:00.

Set the cooking choosing pre-registered mode or manual mode.

Press the « Temperature/time button » for a long time (3 seconds). The
pictogram @: appears and flashes.

Set the time of the delayed start with +/- buttons (interval : 10 minutes).
Press start.

Keep warm function

* When cooking is finished, is no action is done after 3 minutes, the @ mode
automatically starts (except for mode 1 — Fries).

+ After 30 minutes keeping warm, the appliance stops.

*+ To desactivate « Keep warm » function, press simultaneously + and -
buttons for a long time (3 seconds).

+ To re-activate « Keep warm » function, press simultaneously + and — buttons
for a long time (3 seconds).

Remove the food
When you open the lid, the appliance stops working. To restart cooking, close
the lid and press the wii button.

After being open 2 minutes, the appliance is reset.

+ Once cooking is completed, the timer beeps.

* Open the lid - fig.1.

+ Lift the handle until you hear a “click” that it locks and take out the cooking
pan - fig.19 & 20.

+ Serve at once.

+ To avoid any risk of burns, do not touch the lid or any part other than the
cool touch areas: pan handle and lid opening button.

Cooking times

The cooking times are given as a rough guide and may vary depending on the
seasonality of the food, its size, the quantities used and individual tastes, as
well as the voltage. The amount of oil indicated may be increased depending
on your taste and needs. If you want crisper fries, you can add a few extra
minutes to the cooking time.
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Potatoes

Genius Genius
. Addition | Cooking | 1.2kg 1.7kg
Type | Quantity (s. of 0il) | mode cooking cooking
time (min) | time (min)
Standard 750g  [1/2 1 26-08 26-07
sized fries Fresh 1000 g 3/4 1 30-34 28-30
10 mm x 10 |(fries) 1500 g 1 1 - 36-38
mm 1700g  [1 1 - 49-44
Traditional  |Frozen |[750g None 1 26-28 23-25
fries (fries) [1200g |[None 1 — 36-38
Meat- poultry

To add a little flavour to your meat, don't hesitate to mix spices in with the oil
(paprika, curry, mixed herbs, thyme, bay leaf, etc).

Genius Genius
... | Addition | Cooking | 1.2kg 1.7kg
Type Quantity (s. of oil) | mode cooking cooking
time (min) | time (min)
Fresh
, or 750 g None 2 13-15 10-12
Chicken Frozen
nuggets Fresh [1200g |None 2 - 13-156
Frozen [1200g |None 2 - 15-17
Chicken
drumsticks Fresh |4t0o6 None 6 20-25 20- 22
Chicken 6 None 6 20 - 25 18- 20
breast 9 None 6 - 22 -24
Frozen |750g 1 5 16-18 14-156
Meatballs Frozen [1200g 5 - 18-20
Rice and Vegetable Dishes
Genius Genius
. Addition | Cooking | 1.2kg 1.7kg
Type | Quantity (s. of oil) | mode cooking cooking
time (min) | time (min)
- 750 g None 7 16-18 14-16
Ratatouille 1000g |None |7 - 9325
fr;‘[mer's stir None |6 - 00-04
Paglla* Frozen |650 g None - 16-19 12-14
Frozen |1000g |None - - 15-17

* Frozen preparations not available in all countries




Fish - shellfish

o Genius Genius
Addition .
. Cooking 1.2kg 1.7kg
Type Quantity gsii)of mode cooking cooking
time (min)  time (min)
Calmari 300g 3 11-13 10-12
(battered) | %" 54 N I3 - 11-13
Raw shrimp 300 g 3 11-13 8-10
(thawed Fresh None
completely) 450 g 3 - 8-10
Vegetables
Genius Genius
. Addition Cooking 1.2kg 1.7kg
Quantity (s. of oil) mode cooking cooking
time (min)  time (min)
1s +
750 g 15 cl 7 25-30 20 - 25
Zucchinis / water
courgettes 1s +
1200 g 15¢cl |7 - 25-30
water
1s +
650 g 15 cl 7 18-22 15-18
Capiscums / water
poivrons 1. +
1200 g 15¢cl |7 - 20-25
water
Mush 650 g 1 7 10-15 10-15
ushrooms
1000 g 1 7 - 16-18
1s +
650 g 15 cl 7 13-16 12-14
water
Tomatoes
1s. +
1000 g 15¢cl |7 - 15-17
water
Onions 500 g 1 12-16 12-14
(in rings) 750 g 1 - 18-20
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Desserts

Genius Genius
. . 1.2kg 1.7kg
Type Quantity Cooking mode cooking cooking
time (min) time (min)
1s.+1s of _ _
| 5 sugar 5-6 5-6
Bananas Slices 1o 11 ;
S. S. 0
7 sugar ) 56
. 1000 g 2 s. of sugar 10-12 8-10
Strawberries | Quarters
1500 g 2 s. of sugar - 10-12
1s.+1s.0of
. » 3 sugar 10-12 8-10
es alves
PP 5 1s.+2s. of _ 10-192
sugar
, ) 1 2 s. of sugar 10-15 10-12
Pineapples | Pieces
2 2 s. of sugar - 15-17

Easy to clean

Clean the appliance

Never immerse the appliance in water. Do not use any corrosive or abrasive
cleaning products. The removable filter must be cleaned regularly. To ensure
the quality of your removable pan lasts longer, never use any metal ustensils.

We do not recommend the use of any detergent other than dishwashing liquid.

Leave it to cool completely before cleaning.

Open the lid by - fig.1.

To remove the turn-over ring, pull the clips outwards, then lift it off.

Lift the pan handle to a horizontal position until you hear a “CLICK" as it

locks - fig.3.

Take out the cooking pan.

Remove the paddle by pushing the release button - fig.4.

Remove the detachable filter - fig.c.

To remove the turn-over ring, pull the clips outwards, then lift it off.

All the removable parts are dishwasher safe - fig.7 or can be cleaned using

a non abrasive sponge and some dishwashing liquid.

* Clean the body of the appliance with a damp sponge and a little dishwashing
liquid - fig.8. Dry carefully before putting everything back in place.

+ We guarantee that the detachable pan COMPLIES WITH REGULATIONS

with regards to materials in contact with food.



A few tips in case of problems

Problems

The appliance
does
not work.

Causes

Solutions

The appliance is not plugged
in properly.

Make sure the appliance is
properly plugged in to a main
power socket.

You have not yet pressed
button »/il.

Press button /.

You have pressed button »/1i
but the appliance does not
operate.

Close the lid.

The appliance is not heating.

Call the customer Helpline
below.

The paddle does not turn.

The paddle does not turn at the
beginning of cooling in 2, 3, 4,
B, 7,8 and 9 modes. Relaunch
the manual mode to check the
paddle turns. If it does not turn,
check that it is inserted in the
correct position. Otherwise, call
the customer service.

The paddle does
not stay in place

The paddle is not locked.

Reposition the paddle until you
hear it «CLICK» - fig.12,

The food has not
been cooked
uniformly.

You have not used the paddle.

Put it in position.

The food / fries have not been
cut uniformly.

Cut the food / fries all to the
same size.

The fries are not
crunchy enough.

You are not using a potato
variety that is recommended
for chips.

Choose a potato variety that is
recommended for fries such as
Yukon Gold or Russet potatoes.

The potatoes are insuffciently
washed and/or not completely
dried.

Wash potatoes for a long time to
remove the starch, drain and dry
very thoroughly before cooking.
They must be completely dry.

The fries are too thick.

Cut them more thinly. The
maximum chip dimensions are
13 mm x 13 mm.

There is not enough oil.

Increase the amount of oil (see
cooking table p. 64 to p. 65.

The filter is clogged.

Clean the filter.

The fries break
during cooking.

The quantity is too large.

Reduce the amount of potatoes
and adjust the cooking time.
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The food stays
on the edge of
the pan.

The pan has too much food.

Comply with the maximum
quantities shown on the cooking
table.

Put the turn-over ring in place.
Reduce the amount of food.

Max level exceeded.

Reduce the quantities.

Cooking liquids
have leaked into
the base of the
appliance.

Faulty pan or paddle.

Check that the paddle is
correctly positioned, otherwise
call the customer service.

The max level has been
exceeded.

Observe the max level.

Do not use ActiFry for making
recipes with a high liquid
content.

The LCD screen
does not work.

The appliance is not plugged
in.

Plug the appliance in.

The lid is open.

Close the lid.

The LCD displays
shows «Er»
(error).

The appliance is not
functioning correctly.

Unplug the appliance, wait for 10
seconds, plug the appliance in
again and press Ml button. If the
LCD screen still shows Er, see
the table of error codes p.68.

The appliance is
abnormally noisy.

You suspect there is a problem
in the way the appliance motor
is working.

Call the customer service.

Table of error codes:E

Check that all removable

parts are fitted and correctly
positioned (bowl ventilation
output grid and removable filter,
pan, lid).

performance may be altered.

E.1or2 The fan is not working. Check that there are no foreign
items in the removable parts.
After checking that there are no
foreign items in the ventilation
outlets, if the fault persists, call
the customer Helpline.
Leave the appliance at an
This error may appear if the ambient temperature of more
E3 appliance has been stored than 15°C for one hour before
' for along time at too low a starting it up again.
temperature. If the fault persists, call the
customer Helpline.
Your appliance has a fault in .
E 4 the tenggerature sensor. Call the customer service.
The voltage of your domestic
E.b network is too low. Cooking Contact your electricity supplier.




The voltage of your domestic
network is too high; for safety
E.6 reasons your appliance should | Contact your electricity supplier.
be protected against the risks
of overheating.

Disposal of the appliance
Legislation requires that all electrical and electronic equipment must be
\ﬁ collected for reuse and recycling. Electrical and electronic equipment
= Marked with the symbol indicating separate collection of such
equipment must be returned to a municipal waste collection point.

OBH Nordica LIMITED GUARANTEE

The Guarantee

OBH Nordica guarantees this product against any manufacturing defect in
materials or workmanship during 2 years within Sweden, Norway, Denmark and
Finland, starting from the initial date of purchase or delivery date.

This manufacturer's commercial guarantee covers all costs related to restoring
the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary
labour. At OBH Nordicas choice, a replacement product may be provided
instead of repairing a defective product. OBH Nordicas sole obligation and
your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or
replacement.

Conditions & Exclusions

OBH Nordica shall not be obliged to repair or replace any product which is
not accompanied by a valid proof of purchase. The defective product may be
returned to the store of purchase.

This guarantee applies only for products purchased and used for domestic
purposes and will not cover any damage which occurs as a result of misuse,
negligence, failure to follow OBH Nordica instructions, or a modification

or unauthorised repair of the product, faulty packaging by the owner or
mishandling by any carrier. It also does not cover normal wear and tear,
maintenance or replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- mechanical damages, overloading

- damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as
stamped on the product ID or specification

- ingress of water, dust or insects into the product

- scal)ing (any de-scaling must be carried out according to the instructions for
use

- damage as a result of lightning or power surges

- damage to any glass or porcelain ware in the product
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- accidents including fire, flood, etc
- professional or commercial use

Consumer Statutory Rights

OBH Nordica’'s commercial guarantee does not affect the Statutory Rights

a consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor
rights against the retailer from which the consumer purchased the product.
This guarantee gives a consumer specific legal rights, and the consumer may
also have other legal rights which vary from Country to Country. The consumer
may assert any such rights at his sole discretion.

These instructions are also available on our website www.obhnordica.com.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

172 66 Sundbyberg

Phone 08-629 25 00
www.obhnordica.com
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