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Thank you

for your trust and the purchase of our product. This user manual is supplied to help you
use this product. The instructions should allow you to learn about your new product as
quickly as possible.

Make sure you have received an undamaged product. If you do find transport damage,
please contact the seller from which you purchased the product, or the regional
warehouse from which it was supplied.

Tack

for ditt fortroende och for kdpet av vér produkt. Denna bruksanvisning medféljer for att hjdlpa
dig att anvdnda produkten. Med hjdlp av instruktionerna kan du ldra dig om din nya produkt
sd@ snabbt som majligt.

Kontrollera att produkten du har tagit emot dr oskadad. Om du upptdcker en transportskada,
var vanlig kontakta terférsdljaren som du kdpte produkten av, eller den lokala butiken som

levererade den.
Takk

for at du valgte ett av vare produkter. Formdlet med denne brukerveiledningen er & hjelpe
deg & komme i gang med produkitet.

Forsikre deg om at produktet du har mottatt, er uskadet. Hvis du oppdager en transportska-
de, kontakter du selgeren du kjgpte produktet av eller lageret som produktet ble levert fra.

Tak

fordi du har valgt at kebe denne maskine. Formdlet med denne hurtigvejledning er at hjcelpe
dig i gang med at bruge maskinen.

Kontrollér, at maskinen ikke er beskadiget ved modtagelsen. Hvis du opdager en trans-
portskade, skal du kontakte salgsstedet eller det lager, som maskinen er afsendt fra.

Kiitos

luottamuksestasi ja tuotteemme ostamisesta. Taéma pikaopas on tarkoitettu auttamaan
laitteen kdytossd alkuun pddsemisessa.

Tarkista, ettei tuotteessa ole vaurioita. Jos havaitset kuljetusvaurioita, ota yhteyttd tuotteen
myyjadn tai paikalliseen myymaldadn, josta se toimitettiin.

Pakka pér fyrir
fyrir traust pitt og kaup a voru okkar. Pessar flytileidbeiningar eru Gtvegadar til ad hjalpa pér
ad byrja ad nota taekid.

Gakktu Or skugga um ad po hafir fengid dskemmda voru. Ef skemmdir vegna flutninga
finnast skaltu hafa samband vid séluadilann sem p0 keyptir voruna af, eda voruhdsid a
sveedinu padan sem pvi var dreift.

ELVITA
Publication date: 2021-10-01

This document and its content, including written material and images, are the
property of Elon Group AB. You may not copy, reproduce, modify, republish or
distribute this document or any of its content without express written permission from Elon Group AB. ©
2021, Elon Group AB. All rights reserved.



WARRANTY

Guarantee of quality for the consumer (does not include wear parts).

GARANTI

Kvalitetsgaranti gdller f6r konsument (omfattar ej forbrukningsdelar).

GARANTI

Kvalitetsgaranti gjelder for forbrukere (dekker ikke forbruksdeler).

GARANTI

Kvalitetsgaranti gcelder for forbrugere (omfatter ikke forbrugsdele).

TAKUU

Laatutakuu on voimassa kuluttajalle (ei koske kuluvia osia).

ABYRG«

Govadbyrg» gildir fyrir neytendur (ncer ekki yfir neysluvorur).
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1. Forord

1.1 Sdkerhetsvarningar

Vi tar sdkerheten pd stérsta allvar. Lds
denna information innan du anvander
hallen.

1.2 Installation

1.2.1 Risk for elstot

e Koppla bort enheten frdn
nGtspdnning innan du utfér ndgot
arbete eller underhéll pé den.

e Det Gr béde nddvdndigt och krav
enligt lag att apparaten jordas.

e Ingrepp i husets elsystem far utféras
endast av behorig elektriker.

e Om dessa anvisningar inte efterféljs
kan foliden bli elstot eller dodsfall.

1.2.2 Risk for skarskada
e Var forsiktig! Hdllens kanter ar
vassa.

e Det finns risk for skarskada om du
inte dr forsiktig.

1.2.3 Viktiga sakerhetsanvisningar

e Lds dessa anvisningar noggrant
innan du installerar eller anvander
enheten.

e Placera aldrig brénnbara material
eller produkter p& denna enhet.

e Forsdkra dig om att personen som
installerar enheten har tillgéng till
denna information.

e For aft installationen av enheten
ska vara godkénd méste dessa
installationsanvisningar efterféljas.
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¢ Denna enhet mdste installeras och
jordas pd korrekt satt av behdrig
elektriker.

e Anslut enheten till en krets som d&r
utrustad med franskiljare med vilken
du kan bryta stromférsérjningen.

e Om enheten inte installeras
korrekt kan féliden bli att garantin
upphor att gdlla och att ratten il
garantiansprdk upphar.

e Barn frén 8 dars alder samt personer
med nedsatt fysisk formdéga, nedsatt
hérsel/syn, nedsatt mental formdaga
eller som saknar erfarenhet far
endast anvdnda denna enhet under
overinseende av behdrig person
eller om de ges anvisningar om
hur enheten anvdnds pad ett sdkert
satt och de forstér alla risker som
foreligger.

e Barn fdr inte leka med enheten.
Rengdring och underhdll av enheten
far inte utféras av barn utan uppsikt.

e Om ndtsladden dr skadad ska
denna ersdttas av tillverkaren,
tillverkarens servicerepresentant
eller personer med samma
behdrighet (skadad nétsladd utgor
en fara).



e Varning! Stdng av enheten
omedelbart om hdllens yta har
sprickor (hdllar av glaskeramik
eller liknande material skyddar
stromférande komponenter och kan
darfor orsaka elstot).

e Placera inte metallféremal som
knivar, gafflar, skedar och lock pé
hdllen (de kan bli mycket varma).

e Anvdnd inte dngrengorare i
enhetens ndrhet.

e Rengor inte hdllen med
dngrengorare.

e Enheten dr inte avsedd for
anvandning tillsammans med
extern timer eller separat
fi@rrstyrningssystem.

¢ VARNING! Brandrisk! Férvara inte
foremdl pd vérmezonerna.

¢ Ldmna inte enheten obevakad
under fillagning.

¢ VARNING! Om du ldmnar kokkérl
som innehdller fett eller olja utan

uppsikt pé& hdllen kan brand uppsté.

Sléck ALDRIG brand med vatten!
Stdng av enheten och téck dver

ldgorna till exempel med lock eller
brandfilt!

e Denna enhet far anvdndas av
personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk férméga, nedsatt
horsel/syn, nedsatt mental formaga
eller som saknar erfarenhet endast
under éverinseende av behorig
person eller om de ges anvisningar

om hur enheten anvénds pé eft
sdkert sdtt av en person som
ansvarar for deras sdkerhet.

e Forsdkra dig om att barn inte leker
med enheten.

e Stding alltid av hallen med
reglagen — férlita dig inte pa aft
kokkdrlsdetektorn ska stéinga av
enheten.

1.3 Drift och underhall

1.3.1 Risk for elstot

e Anvdnd inte hdllen om den ar trasig
eller har sprickor. Bryt omedelbart
anslutningen fill ndtspdnning
(véiggbrytaren) om hdllens yta gér
sonder eller spricker. Kontakta
behdrig elektriker.

* Bryt nGtspdnningen till hdllen
innan du rengdr eller underhdller
den.

e Om dessa anvisningar inte
efterféljs kan féliden bli elstot eller
dédsfall.

1.3.2 Halsorisk

e Denna enhet uppfyller
sdkerhetsstandarder for
elektromagnetism.

e Hur som helst mdste du om du har
pacemaker eller andra elekiriska
implantat (som fill exempel
insulinpump) kontakta din lékare
eller tillverkaren av implantatet innan
du anvdnder denna enhet.

Forsdkra dig om att implantatet inte

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



péverkas av enhetens
elektromagnetiska falt

Om dessa anvisningar inte
efterfoljs kan foliden bli allvarlig
skada eller dodsfall.

1.3.3 Risk for brannskada

¢ Ndr enheten anvdnds blir vissa av
dess komponenter sé varma att de
kan orsaka brdnnskada.

e Var forsiktig sé att du inte kommer i
kontakt med induktionshdllen med
kroppsdel, klddesplagg eller annat
foremdl an lampligt kokkarl.

e Forsdkra dig om att barn infe
kommer ndra enheten.

e Handtag pé kastruller kan bli
valdigt varma. Foérsdkra dig om att
kastrullens handtag inte &r
placerat direkt 6ver en vérmezon
som dr pdaslagen. Positionera
handtagen sé att barn inte kan
komma &t dem.

e Om dessa anvisningar inte efterféljs
kan féliden bli brdnnskada.

1.3.4 Risk for skarskada

e Rakbladet i hdllens skrapa &r
exponerat ndr sdkerhetsskyddet
dras tillbaka. Var mycket forsiktig nér
du anvander skrapan, och
forvara den alltid sé att barn inte
kan komma &t den.

e Det finns risk for skarskada om du
inte dr forsiktig.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.

1.3.5 Viktiga sdkerhetsanvisningar

e Ldmna aldrig enheten utan uppsikt
ndr den anvénds. Overkokning
orsakar rék och (eventuellt) spill som
innehdller fett, vilket kan
anténdas.

e Anvdnd inte enheten som
arbetsyta eller férvaringsyta.

e Ldmna inga foremdl eller redskap
p& enheten.

* Placera inga magnetiserade
foremdl (till exempel kreditkort,
minneskort) eller elektroniska
anordningar (fill exempel datorer,
MP3-spelare) ndra enheten,
eftersom dessa kan pdverkas av
dess elektromagnetiska falt.

¢ Anvdnd inte enheten for att varma
upp rummet.

e Stéing av varmezonerna och hdllen
direkt efter anvéindning enligt
anvisningar i denna handbok (med
touch-reglagen). Férlita dig inte
p& att detekteringsfunktionen ska
stdnga av vérmezonerna ndr du tar
bort kokkdarlet.

¢ Barn far absolut inte leka med, sitta
pd, st ndra eller kiGttra pd enheten.

e Forvara inte féremdl som vacker
barns intresse i utrymmen ovanfor
enheten. Barn som kldattrar upp pé
héllen kan skadas allvarligt.

¢ Ldmna inte barn ensamt eller utan
uppsikt i det rum ddr enheten
anvdnds.



e Barn eller personer med nedsatt
formdaga som inverkar pd deras
formdéga att anvdnda enheten fér
inte anvéinda enheten utan
oversikt av vuxen person som kan
instruera dem. Den vuxna,
instruerande personen mdste
sdkerstdlla att barnet/personen
med nedsatt f{ormaga klarar av
aft anvdnda enheten utan att det
foreligger fara for dem sjdlva eller
omgivningen.

e Utfér inga reparationer
eller komponentbyten pd
enheten forutsatt att detta inte
rekommenderas i handboken.
All annan service ska utféras av
behdrig elekiriker.

e Placera inte och tappa inte tunga
foremdl pé hdallen.

e Std inte pd hdllen.

e Anvand inte kokkdrl med skadade
kanter, och dra inte kokkarl over
keramikhdallen - glasytan kan
skadas.

e Anvdnd inte stélull, harda
kdkssvampar eller andra slipande
rengOringsmedel for att rengéra
hallen (dess glasyta kan repas).

e Denna enhet Gr avsedd for
anvandning i hushdll och liknande
tilldimpningar, som till exempel:
personalkdk i butiker, kontor och
andra arbetsplatser; bondgdrdar;
gdster pd hotell, motell och andra
boendemiljder, B&B.

¢ VARNING! Denna enhet och dess
atkomliga komponenter blir varma

under anvandning.

e Var forsiktig sé att du inte kommer i
kontakt med varmeelementet.

e Barn under 8 &r far endast vistas i
ndrheten av apparaten om de hdlls
under standig uppsiki.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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Grattis till din nya induktionshaill!

Vi rekommenderar att du Iéser denna bruksanvisning/installationshandbok
noggrant s att du férstar hur enheten installeras och anvands pé korrekt sat.

Se avsnittet om installation for information om hur installationen ska utféras.

Lds alla sékerhetsanvisningar noggrant innan anvéndning och férvara denna
bruksanvisning/installationshandbok fér framtida behov.

2. Produktintroduktion

2.1 Vy ovanifran

PRRRLEnrnm

]
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1. Zon fér max. 1800/3300 W

2. Zon foér max. 1800/3300 W

3. Flexibel induktionszon. 3000 W
4. Kontrollpanel

5. Glasskiva

1. Touch-reglage for start/timer
2. Av/pé-reglage for varmezoner
3. Paus

4. Ladsknapp

5. PAzav

6. Varmhadllningsreglage

7. Effekthojningsreglage

8. Kokfunktion

9. Timerdisplay



2.3 Enhetens funktion

11

Induktionstekniken dr en mycket sdker, avancerad, effektiv och ekonomisk matlagningsteknik. Vid induktionsvérmning genererar
elektromagnetiska vibrationer varme direkt i kokkdrlet (det dr inte hdllens glasyta som vdarms upp). Glashdllen blir varm eftersom

den vdrms upp av kokkdarlet.

IHE

— @ 900090 O 9

e kokkarl av jarn
|—m [T magnetkrets
[ — glaskeramikskiva
e — induktionsspole
induktionsstrom
- L

2.4 Fore anvandning av ny induktionshall

¢ Lds denna guide - sdrskilt avsnittet med sékerhetsvarningar!
¢ Avlagsna eventuell plastfilm fran induktionshdllen.

2.5 Tekniska specifikationer

Matlagningshall CIH4331S
Varmezoner 2 zoner
Ndtspdnning 220-240 VAC, 50 eller 60 Hz
Installerad elektrisk effekt 3500 W
Produktm@tt: | x b x h (mm) 288 x 520 x 60
Inbyggnadsmatt: A x B (mm) 263 x 495
2.6 Energieffektivitet
Information for elektriska hdllar for hushdllsbruk enligt EU 66/2014
Modellbeteckning CIH4331S

Typ av hdll

Inbyggd induktionshdll

Antal varmezoner och/eller varmeomraden

1 omrdde (mitten), 2 zoner kombinerade
2 zoner, frémre och bakre zon separat

Uppvdrmningsteknik (induktionsvérmezoner och
vérmeomréden, stréiningsvdrmezoner, spisplattor)

Induktionsvdrmezoner

For ej runda varmezoner eller varmeomraden: ldngd
och bredd for varmezonens eller vdrmeomrddets yta
(avrundat till ndrmaste 5 mm, léngd x bredd)

39,5x19,5cm

Energiférbrukning per varmezon/varmeomrdde
berdknad per kg (EC elektrisk kdksutrustning)

Bakre: 178,9 Wh/kg
Frémre: 175,3 Wh/kg
Mitten: 183,6 Wh/kg

Energiférbrukning per hdll berdknad per kg (EC elektrisk
hall)

179,3 Whrkg

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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Energibesparing

Folj nedanstdende tips for att spara energi vid matlagning.

e Koka inte upp mer vatten an du behover.

o Anvand alltid lock fom mailigt).

¢ Placera kokkdrlet pa vérmezonen innan du startar zonen.

¢ Placera sma kokkdrl pd de mindre vdrmezonerna.

e Placera kokkdrlet i centrum av vérmezonen.

¢ Anvand varmezonens restvarme for varmhallning och liknande.

3. Anvanda enheten
3.1 Touch-reglage

¢ Dessa reglage reagerar pd berdring, sé du behdver inte trycka hart p& dem.
¢ Tryck med fingerdynan, inte fingerspetsen.
¢ Ndr knappen aktiveras hérs ett pipljud.

* Forsdkra dig om atf reglagen &r rena och torra och att inga féremdl ar placerade 6ver dem (till exempel redskap eller handdu-
kar). Aven en tunn vattenfilm kan férsvéra anvéndning av reglagen.

3.2 Kokkarl som kan anvandas

VAN

¢ Anvdnd endast kokkérl med botten som dr Iémplig for induktionshdll. Leta efter induktionssymbolen pd férpackningen
eller pa botten av kokkdrlet.

¢ Du kan kontrollera om kokkdrlet ar Iampligt for induktionshdll med hijélp av en magnet. P —
Hall magneten mot kokkdrlets botten. Om den fastnar @r kokkarlet Idmpligt for induktionshdil.
e Om du inte har ndgon magnet: =
1. Hall lite vatten i det kokkarl som du vill kontrollera. — )
2. Om displayen inte blinkar och vattnet véirms upp &r kokkarlet Iampligt. =

o Kokkarl tillverkade av féliande material dr inte Idmpliga for induktionshdil: rent rostfritt stdl, aluminium eller koppar utan magnet-
boftten, glas, trd, porslin, keramik och lergods.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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Anvdnd inte kokkarl med skadade kanter eller konvex/konkav botten.

Forsdkra dig om att kokkdrlets botten @r sldt, att den ligger plant mot glashdillen och att den har samma storlek som

vérmezonen. Anvand kokkdrl med diameter som dverensstdmmer med zonens storlek. Om kokkdrlet Gr nagot bredare én varme-
zonen dr energiférbrukningen som effektivast (om kokkdrlet Gr mindre én vérmezonen férsémras effektiviteten).

Kokkarl med diameter som &r mindre én 140 mm riskerar aft inte detekteras av héllen. Placera alltid kokkérlet i

vdrmezonens centrum.

. - & - P W P mm—
N7 N 7N 7
e Q;{f e ee— —

3.3 Kokkarlets matt

Vérmezonerna anpassar sig automatiskt (upp fill en viss niva) till kokkdrlets diameter. Diametern pé kokkdrlets botten mdste hur
som helst passa vérmezonen. Placera kokkdrlet mitt pd vérmezonen (pd sé sdtt arbetar héllen sé effektivt som majligt).

Vﬁrmezon Diameter for kokkdrlets botten

Min. (mm) Max. (mm)
1,2 140 200

flexibel induktionszon | 220 200 x 400

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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3.4 Anvandning
3.4.1 Borja laga mat

Tryck pa PA/AV. Nér hdllen dr
startad piper summern en géng,

timerdisplayen visar (00) och | \,\
vdrmezonens Av/pd-reglage visar

~ eller j eller , vilket indikerar \'\
aft induktionshdllen

dr i standby-ldge.

3.4.2 Avsluta matlagning

Tryck for att valja den varmezon du vill
stdnga av.

Placera eft lampligt kokkdrl pd g ]
den vdarmezon du vill anvdnda. — |
* Forsdkra dig om att kokkarlets |
botten och vérmezonens yta dr b
rena och torra.

Stdng av vérmezonen ﬂ
genom att trycka pa
varmereglaget till vanster.

Forsdkra dig om att (0) visas

pé displayen.

)

POMWER DOWN

i

Tryck pa Av/pd-reglaget for
vdrmezonen (en indikator N
bredvid nyckeln borjar blinka). A n k4

/U\

Sténg av hela hdllen genom att trycka
pé PA/AV.

Justera vérmen genom att trycka
pd virmereglaget.

* Om du inte véljer en Frrrrrernnerm
vdrmeinstélining inom 1 minut pomnie_y |
stéings induktionshdllen d
automatiskt av. Om detta e
intraffar borjarduomfransteg | I 1L LLELLETREND
2. e L M

* Du kan ndrsomhelst under g 4™
matlagningen justera -

varmeinstdliningen.

Var forsiktig s@ att du inte kommer i
kontakt med heta ytor.

Symbolen (H) visas p& varmezonen
ndr den dr for varm for aft réra.
Symbolen férsvinner nér ytan har
svalnat till saker temperatur. Du kan
anvdnda vdrmezon som fortfarande
ar varm for att varma upp ett annat
kokkairl (pd s& satt sparar du energi).

H

om. = ':" = och varmeinstdllning blinkar pa displayen

Detta betyder att:

¢ du inte har placerat ett kokkdrl pa korrekt vérmezon

o det kokkarl du anvénder inte dr lampligt for induktionshall

o kokkarlet ar for litet eller inte korrekt centrerat pd
vdrmezonen.

Induktionshdllen fungerar endast om ett Iémpligt kokkarl finns
placerat pd vérmezonen.

Displayen stéings av automatiskt efter 1 minut om inget ladmpligt
kokkdrl placeras pd hallen.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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3.4.3 Anvdnda effekthojning 3.4.4 Varmhallning

Aktivera varmhadlining

Tryck for att valja 6nskad vérmezon.

Aktivera effekthojning

Tryck pd varmhaliningsreglaget ;ﬂ (zonens I __:z 1|'5
Tryck for att vélja dnskad vérmezon. \ indikator visar f). [,
| A\ Stang av varmhdllning
a) Tryck for att vdlia 6nskad varmezon. I
i "'I
R

Nar du trycker pé effekthdjningsreglaget B
visar zonlndlkqtorrl symbolen (b) och b) Tryck pd varmereglage!
effekten stdlls in pd max. (vérmezonen atergdr fill vald instélining). EEERRRRRIN

— b
3.4.5 Flexibel induktionszon

¢ Detta omrdde kan anvéndas som en stor zon eller som tvé
olika mindre zoner.

¢ Den flexibla induktionszonen bestdar av tvé oberoende
induktorer som kan regleras separat. Nar den anvénds

AVbI’Y'l' effekthiiining som en stor zon stdngs den del av zonen som inte técks av

kokkdrlet av automatiskt efter 1 minut.

¢ Folj nedanstdende anvisningar for placering av kokkdarl sa att
korrekt detektering av kokkdrl och jGmn
varmedistribution sdkerstdlls:
- | fram- eller bakkant av den flexibla zonen nér

for att &terstalla vérmezonen fill kokkdrlets diameter dr mindre én 22 cm.

ursprunglig installning. — Pa valfri position for storre kokkarl.

ELLER . Exempel pé bra och ddlig placering av kokkdarl.

= ()

Tryck for att vélia den varmezon for vikken
du vill stéinga av effekthdjning. \‘.\

a: Tryck pd effekthojningsreglaget B

onskad nivé fér virmezonen.

b: Tryck p& varmereglaget for att stdlla in (
I
I
I
I
I
I

¢ e

(— |

{

I I I I I I IIIIIIIII Som en enda stor zon
B For aft aktivera den flexibla indukfionszonen -
| som en stor zon behéver du bara trycka pd
N respektive knappar. - ﬁl.l
{ ™
f !
ELLER
Obs! Varmeinstallningen fungerar pa samma satt som f6r en vanlig zon.
S Om kokkdrlet flyttas fran zonens framre fill dess bakre del (eller vice versa) detekterar
. Denna funktion finns for alla varmezoner. den flexibla induktionszonen automatiskt den nya positionen och behéller samma
varmeinstalining.
* Vgrmezonen qTergor automatiskt il Ursprungllg instdll- Om du vill stalla pa ytterligare ett kokkarl trycker du pd varmezonens reglage (kokkarlet
ning efter 5 minuter. detekteras automatiskf.
e Nar effekthéjning dr aktiverad for den forsta vérmezo- Som tvé oberoende zoner
nen beg ransas den andra varmezonen automatiskt il For att anvanda den flexibla induktionszonen som tva oberoende zoner behéver du bara
niva 2 eller lagre (och vice versa). frycka pa reSpek"Ve k”"pp“’
e Om den ursprungliga varmeinstdllningen var 0, &tergdr
den till 9 efter 5 minuter. ,\_\
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3.4.6 Lasa reglage
* Reglagen gér att lasa (fill exempel for att férhindra att barn
startar en vérmezon av misstag).

* Ndr reglagen dr lasta dr det endast funktionen PA/AV som
fungerar.

Lasa reglage

Tryck pd lédssymbolen G:l Timerdisplayen visar (Lo)

Lasa upp reglage

Tryck pd lassymbolen G:l ndagon sekund.

Nér reglagen ér lasta ér det endast funktionen PA/AV som

fungerar (I). Du kan nér som helst sténga av induktionshdllen
genom att trycka pa PA/AV i en nédsituation (innan du kan
anvdnda hdllen igen mdste du emellertid I&sa upp den).

3.4.7 Timerdisplay

Du kan anvdnda timern pé tvé olika satt:

e Som minutrdknare (i detta fall stéings ingen
vdrmezon av ndr timern nér instdlld tid).

e For att stdnga av en eller flera vérmezoner (nér
instdlld tid har passerat). Max. tidinstdllning pa
timer: 99 minuter.

a) Anvanda timer som minutrdknare
Om du inte vdlier nédgon vérmezon

Forsdkra dig om att hallen dr startad och att
atminstone en vérmezon &r igdng. OBS! Du
kan anvénda minutrdknaren &ven om du
inte har valt nédgon vérmezon.

Tryck pd timerdisplayen (10 visas i
timerdisplayen och 0 blinkar).

Stdll in tiden genom att trycka pd varmereglaget (fill exempel 6).
IE T EErrrnnAmm
Ii' _
EL \

Tryck pd timerdisplayen igen
(1 blinkar).

> I:g
- \

Jhae
( \

Ndar instdlld tid har l6pt ut piper summern i 30
sekunder och timerdisplayen visar (- -).

nm
L

b) Stdlla in timern att stdnga av en eller flera

vdrmezoner
Denna funktion stdnger av valda vérmezoner ndr timerns tid
har |6pt ut.

Stdlla in en vdrmezon
Tryck for att valia den vdarmezon for vilken du vill stdlla in timern.

L

Tryck pd timerdisplayen (10 visas i timerdisplayen och 0 blinkar).

Ny
17U

d o\
s

Stdll in tiden genom att trycka pé& vérmereglaget (till exempel 6).

TS TR

)

f.\ A\

Tryck pa timerdisplayen igen (1 blinkar).

, l/
KN L
Stdll in tiden genom att trycka pd vdrmereglaget (till exempel 9).

95I I IIIIII.l._.I“I!II

Nu &r fimern instdlld p& 96 minuter.
Nedrdkningen borjar direkt nar tiden har stdllts in.

Displayen visar aterstdende tid och timerdisplayen
blinkar i 5 sekunder.

96

Stdll in tiden genom att trycka pa varmereglaget (fill
exempel 9). Nu dr timern instdlld pd 96 minuter.

Triini {IIII
\H«_\

!

56
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Ndr tillagningstiden I6per ut stdngs varmezonen
automatiskt av.

nr
(ML
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1) Andra vdrmezoner som har startats fére denna
& vdrmezon paverkas inte.
2) Den réda punkten bredvid effektindikatorn ténds och | Du kan anvénda denna funktion nér du kokar vatten for att bli

indikerar att zonen dr vald. pd&mind ndr vattnet kokar.
c Aktivera kokfunktion
Uﬁ-f Tryck for att vdlia varmezon.

Stdlla in flera vérmezoner
For att stdlla in flera vérmezoner félier du nedanstdende anvis-
ningar.
Ndar du stdller in tiden for flera varmezoner samtidigt visas réda

-
L

punkter for berérda vérmezoner. Minutdisplayen visar timerin-
stdliningen for den timer som I6per ut forst. Punkten fér zonen
blinkar.

Displayen har nedanstdende utseende:

Tryck pa kokfunktionsreglaget . (zonens indikator visar 2L).
Tryck pd kokfunktionsreglaget . igen (zonens indikator visar 3L).
Tryck pd kokfunktionsreglaget . en gdng fill (zonens indikator visar 5L).

Tryck pd kokfunktionsreglaget . en sista gang (zonens indikator visar 0).

3 Avbryta kokfunktion
Tul (installd pa 15 minuter) ' Tryck for att vélja vérmezon. |
C L
l (instdlld p& 45 minuter) P
- -~ - \u
rl \
v - .. a: Tryck pd vdrmereglaget for att stdlla in
Nar tiden for timern har 16pt ut nskad niva for viirmezonen. HRERRERIRARIILT
stdngs vdrmezonen av. ELLER N
1
Nar zonen har §fqngT§ GY visas den nuva- b: Tryck pd E (vérmezonen &tergdr till vald A h )
rande kortaste tidinstdliningen och punkten instélining). L'; '
-

for zonen blinkar. o
Displayen ser ut som pd bilden till hoger: 3U o o o
* Det &r viktigt aft vattentemperaturen inte dr varken fér hog eller

linstéild pa 30 minuter) for lag nar kokningen paborias
(vattentemperaturen kan paverka slutresultatet).

 Ndr vattnet har kokat upp hors ett antal pip och zonens
indikator blinkar. Tryck snabbt pd kokfunktionsreglaget Fasy.

¢ Anvénd kokkdrl med diameter som &verensstdmmer me
zonens storlek.

e Anvand infe kokkarl av gjutiarn.

Ndér du vdlier vérmezon visas motsvarande
timer i timerdisplayen.

3.4.8 Pausa varmezon o Anvéind inte lock.
1. N@r véirmezonerna dr startade trycker du pé 3.4.10 Standarinstdlld drifttid
reglaget . (alla displayer visar | | och varmen sténgs av).
Endast reglagen Jgllj och (D kan anvéndas nu. Den automatiska avstdngningsfunktionen &r en

i . . . o . sdkerhetsfunktion pd din induktionshdll. Denna funktion stdnger
2. Tryck pa .nlgen for aft visa ursprunglig instdlining pa av hdllen automatiskt om du glémmer att stinga av den effer att
displayerna (vdrmezonerna dterupptar varmningen). du har anvént den.

Standardinstdlld drifttid for olika effektinstdliningar visas i
tabellen nedan:

3.4.9 Anvanda kokfunktionsreglage

STOP Effektinstdlining Varmhdllning 11 2) 3] 4| 5] 6| 7] 8| 9
Standardinstalld drifttid 8 8| 8| 8| 4| 4| 4| 2] 2| 2

ﬁg (timmar)

Nar kokkarlet avidgsnas fran induktionshdllen kan uppvérmningen avbrytas omedelbart, och
hdllen stdngs av automatiskt efter 2 minuter.
Om du har pacemaker maste du kontakta din Idkare och diskutera eventuella
risker innan du startar enheten.
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4. RikHlinjer for matlagning

A\

Var forsiktig ndr du steker — olja och fett varms upp mycket snabbt (sarskilt om du anvander effekthéjning). Vid mycket hoga
temperaturer sjdlvantdnder olja och fett (detta kan vara mycket farligt och orsaka brand).

4.1 Matlagningstips

e Sdnk temperaturinstdliningen ndr det borjar koka i kokkdarlet.

e Om du anvdnder lock kan du korta tillagningstiden och spara
energi eftersom varmen bevaras.

¢ Anvdnd endast den mdngd vétska eller fett som behovs for
tillagningen (fér mycket vétska f
orlanger tillagningstiden).

¢ Borja tillaga maten pd hég varme och sdnk efter hand
vdrmen ndr maten dr genomtillagad.

4.1.1 Sjudning, koka ris

¢ Sjudning intr&ffar ndr temperaturen dr cirka 85 °C (bubblorna
frigdrs da och da fran botten och stiger till ytan). Med denna
tillagningsmetod blir maten mycket god och vdl tillagad
eftersom smakerna utvecklas utan att maten éverkokas. Mat
som ska tillagas pa detta satt &r soppor, grytor och
dggbaserade/mijdlredda saser.

¢ Vid viss matlagning (inklusive att koka ris med
absorberingsmetoden) kan vérmen behéva vara nagot hogre
dn den lagsta instdliningen (pd sé satt sdkerstdller du att
maten tillagas korrekt inom rekommenderad tid).

4.1.2 Bryna biff

Tillagning av vdlsmakande biffar:

1. LAt kottet vila i rumstemperatur cirka 20 minuter innan
tillagning.

2. Varm upp en tjockbottnad stekpanna.

3. Pensla biffens bdda sidor med olja. Droppa lite olja i den
varma stekpannan

4. och lagg i biffen.

5.Vand biffen endast en gdng under tillagning. Exakt
tillagningstid varierar beroende pd biffens tjocklek och hur val
tillagad du vill ha den. Tillagningstiden kan variera mellan 2
och 8 minuter per sida. Tryck pa biffen foér att kdnna hur val
tillagad den &r - ju fastare desto mer genomstekt &r den.

6. L&t biffen vila ndgra minuter i varm stekpanna sé att den blir
mor.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.

4.1.3 Frasa mat

1. Anvdnd en wokpanna med plan botten eller en stor
stekpanna avsedda fér induktionshdil.

2. Lagg fram alla ingredienser och all utrustning. Frés maten
snabbt (du ska inte hélla pd ldnge ndr du fraser). Om du
ska frdsa mycket mat bor du dela upp ingredienserna i
flera mindre portioner.

3. Forvarm stekpannan en kort stund och hdll i tvé matskedar
olja.

4. Borja alltid tillaga kottet forst om du ska tillaga flera olika
ravaror (Idgg det tillagade kattet at sidan for varmhallning).

5. Fras gronsakerna. Nér de ér varma men fortfarande
krispiga sdinker du vérmeinstdllningen pd vérmezonen,
Idgger i kottet i stekpannan och tillsatter ssen.

6. Blanda ingredienserna forsiktigt och férsékra dig om att de
dr genomvarma innan du tar av stekpannan frén hdllen.

7. Servera direkt!

4.2 Detektering av sma
foremal

Om eft kokkarl med fel storlek eller ett e] magnetiskt kokkarl (till
exempel av aluminium) eller annat litet foremdl (till exempel
kniv, gaffel eller nyckel) placeras pé hdllen intar denna
automatiskt standby-ldge efter 1 minut. Fldkten fortsdtter att kyla
ned induktionshdllen i ytterligare 1 minut.
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5. Varmeinstallning

Instdliningarna nedan ska endast ses som riktlinjer. Exakt instdlining varierar beroende pa flera olika faktorer (till exempel typ av
kokkdrl och hur mycket som tillagas). Prova dig fram for att hitta basta méjliga instdllning for induktionshdallen.

Varmeinstallning Lampligt for
1-2 ¢ vérmning pd svag varme av sm& mdngder mat

® smdlta choklad, smér och mat som snabbt blir bréind
o forsiktig sjudning
¢ |dngsam vdrmning

3-4 e uppvarmning
¢ snabb sjudning
o koka ris

5-6 e pannkakor

7-8 e sautéering
o koka pasta

9/P e frdsning

¢ bryna

e koka upp soppa
e koka vatten

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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6. Skotsel och rengoring

Vad?

Daglig nedsmutsning av glas
(fingeravtryck, marken, fldckar
fran mat eller spill som inte
innehéller socker)

Overkokning, smdlta rester och
sockerspill p& glas

Spill pé touch-reglage

Hur?

1. Bryt ndtspanningen till hallen.

2. Applicera rengéringsmedel for hdll medan
glasytan fortfarande &r varm (inte het!).

3. Skélj av ytan och torka den med en ren
trasa eller pappershandduk.

4. Sl& till natspanningen till hallen.

Avldgsna dessa omedelbart med skrapa
for induktionshall av glas (eller liknande
foremal som ar lampligt for induktionshall
av glas). Var férsiktig sé aft du inte skadar
vdrmezonens yta.

1. Bryt ndtspanningen till hallen.

2. Hall skrapan/redskapet i 30° vinkel och
skrapa bort matrester eller spill fran
vdrmezonen (skrapa det fill en kall del av
hdllen).

3. Rengdr matresten/spillet med disktrasa
eller pappershandduk.

4. Folj steg 2—-4 under Daglig nedsmutsning
av glas (se ovan).

1. Bryt ndtspdnningen till hdllen.

2. Torka upp spillet.

3. Torka ytan vid touch-reglaget med en ren,
fuktig svamp eller trasa.

4. Torka omrddet tills det @r helt torrt (anvénd
pappershandduk).

5. Sla till natspdnningen till hallen.

Viktigt!

e Ndar hdllens strém bryts indikeras inte
varma varmezoner med (H), men de
kan allts& dndd vara varma! Var mycket
forsiktig.

Hérda tvattsvampar, vissa
nylontvattsvampar och hérda/
slipande rengdringsmedel kan

repa glaset. Kontrollera alltid om
rengoringssvampen dr lamplig for
glashdll innan du anvdnder den.
Ldmna inte rester av rengdringsmedel
pa hdllen (glaset kan fléickas).

Avldgsna flackar (till exempel smalt
mat, sockerhaltig mat eller spill) snarast.
Om fléckarna Idmnas sé att de d@r kvar
ndr hdllen svalnar kan det bli svart aft
f& bort dem (de kan fill och med skada
glasytan permanent).

Risk for skarskada: Nér
sdkerhetsskyddet dr tillbakadraget

dr skrapan rakbladsvass. Var mycket
forsiktig ndr du anvénder skrapan, och
forvara den alltid sa att barn inte kan
komma &t den.

e Om det finns vatska pa hdllen kan den
stdngas av (den piper till) och touch-
reglagen kanske inte fungerar. Torka
av omrddet ddr touch-reglagen ar
placerade innan du startar hdllen igen.
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7. Tips

Problem

Induktionshdllen gér inte att starta.

Touch-reglagen reagerar inte.

Touch-reglagen &r svdra atft anvénda.

Glaset dr repigt.

Vissa kokkdrl l&ter ndr de anvénds
(knastrande eller kndppande ljud).

Induktionshdllen avger ett |dgt surrande
ljud nér den dr instdlld p& hég varme.

Det hors flaktljud fran induktionshdllen.

Kokkdrlen blir inte varma eller visas inte
pd displayen.

Induktionshadllen eller en vérmezon har
stéingts av ovantat, en ton hérs och en

felkod visas (vanligtvis alternerande med

en eller tv4 siffror i timerdisplayen).

Maijlig orsak

Ingen stromforsérining.

Reglagen dr lasta.

Orsaken kan vara att det finns en
tunn vattenfilm &ver reglagen eller sa
anvdnder du fingertoppen for att trycka.

Kokkdrlen har ojagmna kanter.

Olamplig slipande rengdringssvamp
eller oldmpligt rengéringsmedel
anvands for att rengéra hdllen.

Detta kan bero pa kokkdrlets
konstruktion

(lager av olika metaller som vibrerar pa
olika satt).

Induktionsprocessen.

Induktionshdllens inbyggda kylflakt har
startat for att kyla ned elektroniken sa att
den inte 6verhettas. Fldkten kan fortsatta
arbeta dven efter att du har stangt av
induktionshdllen.

Induktionshdllen kan inte detektera
kokkarlet, eftersom detta inte ar
lampligt for induktionshall.
Induktionshdllen kan inte detektera
kokkarlet, eftersom detta ar for litet for
vdrmezonen eller inte korrekt
centrerat pd den.

Tekniskt fel.

21

Atgard

Forsdkra dig om att induktionshdllen
ar ansluten till stromférsérining och att
spdnningen dr tillslagen.

Kontrollera om det &r strémavbrott

i huset. Kontakta behorig elektriker
ndr du har sdkerstdllt att det inte ar
strémavbrott eller liknande problem.

Lds upp reglagen. Se anvisningar i
avsnittet Ldsa reglage.

Forsdkra dig om att touch-reglagen ar
torra och att du trycker med fingerdynan
pd reglagen.

Anvand kokkarl med plan och sléit
boftten. Se avsnittet Kokkdrl som kan
anvandas.

Se avsnittet Skotsel och rengdring.

Att kokkdrl beter sig sa dr normalt och
alltsé ingen indikation pé fel.

Detta d@r normalt, men ljudet ska minska
eller férsvinna helt nar du sanker
varmen.

Detta @r normalt. Bryt inte
ndatspdnningen fill induktionshdllen
medan fldkten arbetar.

Anvand endast kokkarl som dr ldmpliga
for induktionshall. Se avsnittet Kokkarl
som kan anvdndas.

Centrera kokkdrlet och férsdkra dig om
att dess botten har samma storlek som
vdrmezonen.

Anteckna felmeddelandet, bryt
ndtspdnningen till induktionshdllen och
kontakta behdrig elektriker.
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8. Felvisning och inspektion

Induktionshdllen dr utrustad med en sjdlvdiagnostikfunktion. Med hjdlp av detta test kan elektriker kontrollera funktionen fér flera

komponenter utan att behéva demontera hdéllen fran arbetsytan.

Felsokning

1) Felkod som visas under anvéndning samt rekommenderad &tgdrd:

Problem Méijlig orsak Atgard

F1-F6 Fel pd temperaturgivaren. Kontakta tillverkaren.

F9-FA Temperaturgivarfel for transistor (IGBT).

Kontakta tillverkaren.

FC Anslutningsfel mellan displaykretskort Kontakta tillverkaren.

och huvudkretskort.

E1/E2 Onormal ndtspénning. Om vanlig stickkontakt anvéinds och
felindikering E1 visas, ta ut kontakten ur
végguttaget och vand kontakten i uttaget
180 grader sa stiften i kontakten byter hél
i vagguttaget, detta for att nolla och fas
ska hamna réft.

Forsdkra dig om att stromforsoriningen
dr korrekt.

Starta igen ndr du har forsdkrat dig om
att stréomforsorjningen dr normal.

E3/E4 Glaskeramikskivans temperatur dr for Starta om induktionshdillen nér denna

hog. har svalnat.

E5 Transistorns (IGBT) femperofur ar Starta om induktionshdllen nér denna

for hog. har svalnat.
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2) Fel och atgérd
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Fel Problem Atgdird A Atgéird B
LED-lampan ténds inte Ingen stromforsérining. Kontrollera aft stickkontakten
ndr enheten ansluts fil ar korrekt isatt i vgguttaget
naispdnning. och att det finns spdnning i
vdgguttaget.
Anslutningsfel mellan Kontrollera anslutningen.
effektkretskort och
displaykretskort.
Effektkretskortet &r skadat. Byt effektkretskortet.
Displaykretskortet ér skadat. | Byt displaykretskortet.
Vissa knappar eller LED- Displaykretskortet ér skadat. | Byt displaykretskortet.
displayen fungerar inte
korrek.
Indikator fér tillagningsldge Hdllens temperatur dr for hog. | Det kan bero pa att
tdnds men varmen startar omgivningstemperaturen &r
inte. for hog. Mojlig blockering i
luftintag eller luftventilation.
Fel pé flakten. Kontrollera om fldkten arbetar
utan problem (byt flakten om
den inte fungerar korrekt).
Effektkretskort dr skadat. Byt effektkretskortet.
Varmen forsvinner plotsligt Fel typ av kokkdarl. Anvéand korrekt kokkérl (se Detekteringskrets for
under anvéndning och Kokkarlet har for liten bruksanvisningen). kokkarl ér skadad (byt
symbolen (u) blinkar p& diameter. effektkretskortet).

displayen.

Hdllen ar 6verhettad.

Enheten dr 6verhettad. Vanta
tills temperaturen atergar till
normal.

Tryck pa PA/AV for att starta
om enheten.

Vdarmezonerna pd samma
sida (till exempel zon 1 och 2)
visar (u.)

Anslutningsfel mellan
effektkretskort och
displaykretskort.

Kontrollera anslutningen.

Displaykretskortets
kommunikationsdel dr
skadad.

Byt displaykretskortet.

Huvudkretskortet dr skadat.

Byt effektkretskortet.

Flaktmotorn I&ter konstigt.

Flaktmotorn dr skadad.

Byt flakten.

Ovanst@ende exempel dr avsedda att hjdlpa dig vid felsdkning sé& att du kan identifiera vanliga fel.

Demontera infe enheten sjdlv (du kan skada induktionshdllen eller dig sjcilv).
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9. Installation

9.1 Installationsutrustning

Ta upp ett hdl i arbetsytan med de matt som anges pd ritningen.

Det méste finnas minst 50 mm material runt hélet fér férankring vid installation. Férsdkra dig om att
arbetsytans tjocklek dr minst 30 mm. Vdlj arbetsyta med varmebesténdigt och isolerande material
(tr@ eller liknande fiberskivor/hygroskopiskt material méste vara impregnerade) for att undvika elstét
och stora deformationer till flid av den vérme som avges frén hallen. Se nedan:

OBS! Sdkerhetsavstdndet mellan hallens sidor och arbetsytans inre ytor ska vara minst 3 mm.

- -G
Min.2mm

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)

263 495 50 (min.) 50 (min)) 50 (min.) 50 (min.) 3 mm (min.)

Forsdkra dig innan varje anvdndning om att induktionshdllen dr korrekt ventilerad och att varken luftintag eller luftutiopp &r
blockerade. Forsdkra dig om att induktionshdllen dr i gott skick. Se nedan.

OBS! Sdkerhetsavstédndet mellan hdllen och skapet ovanfér den méste vara
minst 600 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D

600 50 (min.) 20 (min.) Luftintag Luftutlopp: 5 mm

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



VARNING!
Sdkerstall att ventilationen dr tillracklig

Forsdakra dig om att induktionshdillen ér korrekt ventilerad och att varken Iuftintag eller luftutlopp dr blockerade. For att undvika
oavsiktlig kontakt med hdllens varma undersida (eller elstét under drift) mdste ett traskydd installeras (och fixeras med skruvar) pa
ett avstdnd om min. 50 mm fran hdllens undersida. F6lj anvisningarna nedan.

L 1
| A
']
Min. 50mm
1
l Max. Smm Max. Smm |

Runt hdllens utsida finns det ventilationshdl. Forsdkra dig om att dessa hdl
INTE blockeras av arbetsytan nar du placerar hdllen pa plats.

¢ Lim som anvdnds for att foga plast- eller tramaterial i koksskap maste
kunna std emot temperaturer upp till minst 150 °C (annars kan limfogarna
lossna).

Bakomvarande vigg samt narliggande och omgivande ytor maste darfor
kunna st emot temperaturer pa 90 °C.

9.2 Forsakra dig om foljande fore installation av hallen:

Att arbetsytan &r kvadratisk och nivellerad (férsékra dig om att inga strukturelement inkréktar pd utrymmet).

Att arbetsytan dr tillverkad av vérmebestandigt och isolerat material.

Att ugnen har inbyggd kylflakt om hdéllen installeras ovanfér denna.

Att installationen uppfyller alla krav i denna bruksanvisning samt tillémpliga standarder och férordningar.

Att lamplig frénskiliare som kan bryta ndtspanningen fullsténdigt installeras permanent samt installeras och placeras enligt
lokala lagar och férordningar.

Att franskiljaren @r godkdnd och har min. 3 mm avstdnd mellan kontakterna for alla poler (eller fér alla aktiva fasledare, om
lokala lagar for elinstallationer till&ter denna variation av krav).

Att franskiljaren ar latt Gtkomlig for den som anvénder hdéllen nér denna ér installerad.

Att du vid tveksamheter kring installationen kontaktar lokala byggnadsmyndigheter och ser lokala férordningar.

Att vérmebestdndiga material med lattstddade ytor (till exempel klinker) anvénds fér vggytorna runt héllen.
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9.3 Forsakra dig om foljande efter installation av hallen:

o Att anslutningskabeln inte Gr dtkomlig genom sképsluckor eller lador.

o Att flodet av frisk luft fran skdpets utsida till hdllens undersida ar tillréickligt.

¢ Aft en termisk barridr installeras under hdllens underdel om hdllen installeras ovanfér I&dda eller
skdpsutrymme.

o Att frénskiliaren dr IGtt atkomlig for den som anvénder hdllen.

9.4 Fore placering av fasten

Placera enheten pa en stabil och sldt yta (anvand kartongen). Var férsiktig sé att du inte skadar reglagen som
sticker ut frén hdllen.

9.5 Justera fastets lage

Skruva fast fyra fasten pa hdllens undersida (se bilden) och fixera héllen pé arbetsytan efter att héllen har installerats.
Justera fastets Idge sé att det passar arbetsytans tjocklek.

HOB

Fasten far absolut inte ta emot arbetsytans invandiga ytor efter installation
(se bilden).

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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9.6 Forsiktighet

Induktionshdllen maste installeras av behorig elektriker. Kontakta oss om du behover hjdlp. Utfor inte installationen sjdilv.

2. Hdallen far inte installeras direkt ovanfor diskmaskin, kylskap, frys, tvattmaskin eller torktumlare (fuktighet frdn dessa apparater
kan skada hdllens elektronik).

. Induktionshdllen maste installeras sé att effektiv varmeavgivning kan sdkerstdllas (annars paverkas hdllens tillforlitlighet).

. Vdggen och den inducerade vérmezonen ovanfor arbetsytan mdste vara varmebestdndiga.

. Aven laminatskivor och lim mdste vara virmebesténdiga.

. Anvénd inte dngrengdrare i hdllens nérhet.

—_

[o N 64 I OV ]

9.7 Ansluta hdllen till natspanning

VAN

Denna hdll far anslutas till ndtspdnning endast av behérig elektriker.

Kontrollera féljande innan du ansluter hdllen till ndtspdnning:

Kontrollera att husets elsystem &r avsett for den strom som hdllen krdver.

1. Forsdkra dig om att spdnningen i vdgguttaget dr densamma som spénningen som anges pd mdrkskylten.

2. Forsdkra dig om att nominell belastning for anslutningskabeln dverensstdmmer med den last som anges pd markskylten.
Anvdnd inte adaptrar, reduceringar eller férgreningsanordningar for att ansluta hdéillen till ndtspdnning (dessa kan orsaka
6verhettning och brand).

Forsdkra dig om att anslutningskabeln inte kommer i kontakt med varma komponenter (den ska placeras pd en plats ddr dess
temperatur inte 6verstiger 75 °C).

VAN

Kontakta elektriker for att ta reda pd om husets elsystem klarar av att stromférsérja induktionshdaillen.
Ingrepp fér utforas endast av behorig elektriker.

Anslut stromforsoriningen enligt relevant standard (anvénd enpolig kretsbrytare). Se anvisningar for
anslutning nedan.

]
]
]

green-yellow
olue
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¢ Byte av kabel (skadad kabel eller kabel som ska bytas av annan anledning) ska utféras av behérig elektriker.
e Om enheten ansluts direkt fill nGtspénning méste en allpolig kretsbrytare installeras (min. kontaktéppning: 3 mm).

¢ Det drinstallatérens ansvar att sdkerstdlla att elanslutningar har utforts korrekt och att de uppfyller gdllande
sdkerhetsforeskrifter.

¢ Natsladden fdr inte bojas eller klimmas.
¢ Kontrollera nétsladden regelbundet! Om den behéver bytas far detta arbete utféras endast av behorig elektriker.

o Efter att hdllen anslutits till nGtspénning: Gérs ingen fast installation utan stickpropp anvénds, goér en funktionskontroll och veri-
fiera att varmning fungerar. Kommer felkod E1 upp vid verifiering, rotera stickkontakt 180 grader i véigguttag sé att stiffen byter
hadl. E1 kan bero pé att fas och nolla hamnar fel.
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Hdllens undersida samt natsladden dr inte atkomliga efter installation.

AVFALLSHANTERING: Avfallshantera inte
produkten som osorterat

kommunalt avfall. Forsdkra dig om

att allt eventuellt avfall Iamnas in till
atervinningsstation.

Denna enhet @r mdrkt i enlighet med WEEE-direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehdller elektriska eller elektroniska produkter. Genom

att sdkerstdlla att denna enhet avfallshanteras pd korrekt satt bidrar du till att
forhindra skada pa milié och ménniskors halsa, vilket annars kan bli féliden om
den avfallshanteras pa fel sdt.

Symbolen pé produkten indikerar att den kan inte kan behandlas som normalt
hushdlisavfall. Ta med produkten till en &tervinningsstation och avfallshantera
den som elektriskt/elektroniskt avfall.

Denna enhet ska avfallshanteras som specialavfall. Kontakta lokala
myndigheter, atervinningsstation eller aterforsdljaren om du vill ha mer
information om hur produkten ska avfallshanteras.

Kontakta lokala myndigheter, atervinningsstation eller &terférsdlijaren om du vill
ha mer information om hur produkten ska avfallshanteras.
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1. Foreword

1.1 Safety warnings

Your safety is important to us. Please
read this information before using
your hob.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical shock hazard

e Disconnect the appliance from
the mains electricity supply
before carrying out any work or
maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring
system is essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring
system must only be made by a
qualified electrician.

e Failure to follow this advice may
result in electrical shock or death.

1.2.2 Cut hazard
e Take care — panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in
injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions

¢ Read these instructions carefully
before installing or using this
appliance.

* No combustible material or products

should be placed on this appliance
at any time.

* Please make this information
available to the person responsible
for installing the appliance as it
could reduce your installation costs.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.

e In order to avoid a hazard, this
appliance must be installed
according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly
installed and earthed only by a
suitably qualified person.

e This appliance should be connected
to a circuit which incorporates
an isolating switch providing full
disconnection from the power

supply.
e Failure to install the appliance

correctly could invalidate any
warranty or liability claims.

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

e Children must not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried
out by children without supervision.



e |f the power cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, the manufacturer’s
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

e Warning: If the surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock from hob
surfaces of glass-ceramic or similar
materials that protect live parts.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not be
placed on the hob surface, as they
may get hot

¢ Do not use a steam cleaner near the
appliance

¢ Do not use a steam cleaner to clean
your hob.

e The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

e WARNING: Danger of fire: do not
store items on the cooking surfaces.

 The cooking process must be
supervised. A short-term cooking
process must be supervised
continuously.

e WARNING: Unattended cooking on a
hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water; instead,
switch off the appliance and then
cover the flame with a lid or a fire
blanket for example.

e This appliance is not intended for
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use by persons (including children)
with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

e Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

e After use, switch off the hob element
at the controls and do not rely on the
pan detector.

1.3 Operation and
maintenance

1.3.1 Electrical shock hazard

* Do not cook on a broken or cracked
hob. If the hob surface should break
or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a
qualified technician.

e Switch the hob off at the wall before
cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may
result in electrical shock or death.

1.3.2 Health hazard
e This appliance complies with
electromagnetic safety standards.

e However, individuals with cardiac
pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps)
must consult with their doctor or
implant manufacturer before using
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this appliance, to make sure that
their implants will not be affected by
the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may
result in severe injury or even death

1.3.3 Hot surface hazard

e During use, accessible parts of this
appliance will become hot enough
to cause burns.

Do not let your body, clothing or any
item other than suitable cookware
contact the induction glass until the
surface is cool.

e Keep children away from the
appliance.

¢ Handles of saucepans may be hot
to touch. Check saucepan handles
do not overhang other cooking
zones that are switched on. Keep
handles out of reach of children.

e Failure to follow this advice could
result in burns and scalds.

1.3.4 Cut hazard

e The razor-sharp blade of a hob
scraper is exposed when the safety
cover is retracted. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in
injury or cuts.

1.3.5 Important safety instructions

* Never leave the appliance
unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy
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spillovers that may ignite.

* Never use your appliance as a work
surface or storage surface.

* Never leave any objects or utensils
on the appliance.

e Do not place or leave any
magnetisable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic
devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance,
as they may be affected by its
electromagnetic field.

* Never use your appliance for
warming or heating the room.

e After use, always turn off the
cooking zones and the hob as
described in this manual (i.e. by
using the touch controls). Do not
rely on the pan detection feature to
turn off the cooking zones when you
remove the pans.

* Do not allow children to play with
the appliance or sit, stand, or climb
on it.

* Do not store items of interest to
children in cabinets above the
appliance. Children who climb on
the hob could be seriously injured.

¢ Do not leave children alone or
unattended in the area where the
appliance is in use.

e Children or persons with a disability
which limits their ability to use the
appliance should have a responsible
and competent person to instruct
them in its use. The instructor



should be satisfied that they can
use the appliance without danger to
themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All
other servicing should be done by a
qualified technician.

* Do not place or drop heavy objects
on your hob.

¢ Do not stand on your hob.

* Do not use pans with jagged edges
or drag pans across the induction
glass surface as this can scratch the
glass.

* Do not use scourers or any other
harsh abrasive cleaning agents to
clean your hob, as these can scratch
the induction glass.

e This appliance is infended to be
used in household and similar
applications, such as: staff kitchen
areas in shops, offices and other
working environments; farmhouses;
by clients in hotels, motels and other
residential environments; bed and
breakfast environments.

¢ WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during
use.

e Care should be taken to avoid
touching heating elements.

e Children less than 8 years of
age must be kept away unless
continuously supervised.

33
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Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you take some time to read this Instruction / Installation Ma-
nual in order to fully understand how to install and operate the appliance correctly.

For installation, please read the installation section.
Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Instal-

lation Manual for future reference.

2. Product introduction

2.1 Top view

| LRRRIeninmm

]
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1. Max. 1800/3300 W zone

2. Max. 1800/3300 W zone

3. Free induction zone. 3000W
4. Control panel

5. Glass plate

1. Power / Timer slider touch control
2. Heating zone selection controls
3. Pause control

4. Keylock control

5. ON/OFF control

6. keep warm control

7. Boost control

8. Boil control

9. Timer control



2.3 How the appliance works
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Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It uses electromagnetic vibrations to generate
heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the pan

eventually warms it up.

IHE

- - - iron pan
J—m e magnetic circuit
I ] ceramic glass plate
e — induction coil
induced currents
- L

2.4 Before using your new induction hob

¢ Read this guide, taking special note of the “Safety Warnings” section.
¢ Remove any protective film that may still be on your induction hob.

2.5 Technical specifications

Cooking hob CIH4331S
Cooking zones 2 Zones
Supply voltage 220-240 V~ 50 Hz or 60 Hz
Installed electric power 3500W
Product dimensions LxWxH (mm) 288X520X60
Building-in dimensions AxB (mm) 263X495
2.6 Energy efficiency
Information for domestic electric hobs according to EU 66/2014
Model identification CIH4331S

Type of hob

Built-in induction hob

Number of cooking zones and/or areas

1 area (middle), 2 zones combined
2 zones, front and rear zone separately

Heating technology(induction cooking zones and cooking
areas, radiant cooking zones, solid plates)

Induction cooking zones

For non-circular cooking zones or areas: length and
width of useful surface area per electric heated cooking
zone or areaq, rounded to the nearest 5 mm, L x W

39,5x19,5¢cm

Energy consumption per cooking zone or area calculated

Rear 178,9 Wh/kg

electric hob

per kg, EC electric cooking Front 175,3 Wh/kg
Middle 183,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg, EC 179,3 Wh/kg
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Energy saving

You can save energy during everyday cooking if you follow below hints.

e When you heat up water, use only the amount you need.

o If it is possible, always put the lids on the cookware.

* Before you activate the cooking zone put the cookware on it.
e Put the smaller cookware on the smaller cooking zones.

o Put the cookware directly in the centre of the cooking zone.
e Use the residual heat to keep the food warm or to melt it.

3. Operating the appliance

3.1 Touch controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.
¢ Use the ball of your finger, not the finger tip.
* You will hear a beep each time a touch is registered.

¢ Make sure the controls are always clean, dry, and that there are no objects (e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even a thin
film of water may make the controls difficult to operate.

3.2 Choosing the right cookware

VAN

¢ Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction symbol on the o
packaging or on the bottom of the pan.

¢ You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. =
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction. \ D

e If you do not have a magnet: =

1. Put some water in the pan you want to check.
2. If the display does not flash and the water heats up, the pan is suitable.
¢ Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper without a magnetic base,
glass, wood, porcelain, ceramic and earthenware.
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Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Xr X T

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking zone. Use pans with
the same diameter as the graphic for the zone selected. If you use a pan that is slightly wider, energy will be used as efficiently as
possible. If you use a smaller pan, the efficiency could be lower than expected. pans that are smaller than 140 mm may not be
detected by the hob. Always centre your pan on the cooking zone.

). - 4 - R w4 e
NN 7 NV r N 7
e — \A{f e ——— —

Always lift pans off the induction hob — do not slide them, or they may scratch the glass.

3.3 Pan dimensions

The cooking zones will, up to a limit, automatically adapt to the diameter of the pan. However the bottom of the pan must have
a minimum diameter that matches the corresponding cooking zone. To ensure that your hob operates as efficiently as possible,
please place the pan in the centre of the cooking zone.

Cooking zone The base diameter of induction cookware
Minimum (mm) | Maximum (mm)
1,2, 140 200

free induction 220 200x400
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3.4 How to use
3.4.1 Start cooking

Touch the ON/OFF control. After

power on, the buzzer beeps once,

the timer control shows “00” |
Xand the heating zone selection d \\
control shows “ ~“or “ " or "+",

indicating that the induction hob
has enfered standby mode.

3.4.2 Finish cooking

Touch to select the heating zone that
you wish to switch off.

Place a suitable pan on the b A
cooking zone that you wish to =
use. ).
* Make sure the bottom of the
pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Turn the cooking zone off ﬂ
by touching the slider to the

left. Make sure the display

shows “0".

M

POMWER DOWN

i

Touch the heating zone selection \
control — an indicator | -

/U\

Turn the whole hob off by touching the
ON/OFF control.

Wi'H ﬁu>h fUl ﬂ e 201 you
selected.
Adjust the heat setting by

Beware of hot surfaces

The letter H shows which cooking zone
is hot to touch. It will disappear when
the surface has cooled down to a safe
temperature. This can also be used

as an energy-saving function - if you
want to heat further pans you simply
use the heating zone that is still hot.

touching the slider control. RN "!l

¢ If you don’t choose a heat e L
sefting within 1 minute, the ¢\
induction hob will automatically )
switch off. If this happens you FTrrrrernnnm
will need to start again at step o[
two. A

¢ You can adjust the heat setting -
at any fime during cooking.

If the display flashes = ) = alternately with the heat

setting

This means that:

¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking
zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the
cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minute if no
suitable pan is placed on the hob.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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3.4.3 Using the boost function

Activate the boost function

Touch to select the desired heating zone. \

When you touch the boost control , the

zone indicafor shows "b™and the power
is set to Max.

B

—> b

Cancel the boost function

Touch to select the heating zone for
which you wish to cancel the boost
function.

a: Touch the boost control “B “ to reset
the cooking zone to its original setting. \K
OR

b: Touch the slider control to adjust the

cooking zone to the level you select.

B I IIIIIIIIIIII_I_II

OR
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3.4.4 Keeping warm

Activate the keep warm function

Touch to select the desired heating zone.

Touch the keep warm control §§§, the zone s
indicator shows “ .

Cancel the keep warm function

a) Touch to select the desired heating zone. f

b) Touch the slider control, and the cooking zone
will revert e

to the level you select.

3.4.5 Flexible area

e This area can be used as a single zone or as two different

zones, according to your cooking needs.

¢ The flexible area is made of two independent inductors
that can be controlled separately. When it is used as a
single zone, the part that is not covered by cookware is
automatically switched off after one minute.

¢ To ensure the correct detection of pans and even heat
distribution, the cookware should be correctly placed:

- At the front or rear of the flexible zone when the cookware

is smaller than 22 cm
- Anywhere with larger cookware

¢ Examples of good pan placement and bad pan placement.

&

1

¢

(— |

As a single large zone

To activate the flexible area as a single large -
zone, simply press the dedicated keys.

Note:
e This feature works on all cooking zones

e The cooking zone returns to its original setting after 5
minufes.

e When the boost function is activated for the first coo-
king zone, the second cooking zone is automatically
limited to level 2 or below, and vice versa.

¢ Ifthe original heat setting was 0, it will return to 9 after
5 minutes.

The power setting works in the same way as any other normal zone.

If the pan is moved from the front to the rear of the zone (or vice versa), the flexible area
automatically detects the new position and maintains the same power.

To add a further pan, press the dedicated keys again, to allow the cookware to be
detected.

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones with different power settings, press the
dedicated keys.

W TS
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3.4.6 Locking the controls
* You can lock the controls to prevent unintended use (such as
children accidentally turning the cooking zones on).

¢ When the controls are locked, all the controls except the ON/
OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control @ The timer indicator will show “ Lo *

To unlock the controls

Touch and hold the lock control @ for a while.

When the hob is in lock mode, all the controls are disabled
except ON/OFF {D . You can turn off the induction hob at any
time with the ON/OFF control in an emergency, but you
must unlock the hob first before you can use it again.

3.4.7 Timer control

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer
will not turn any cooking zone off when the set time is up.

¢ You can set it to turn one or more cooking zones off after
the set time is up. The maximum timer duration is 99
minutes.

a) Using the timer as a minute minder
If you do not select any cooking zone

Make sure the hob is turned on and atleast
one cooking zone is
operating. Note: you can use the minute

minder even if you have not selected any 1~M s
cooking zone. | I B
Touch the timer control, the number “10” will .
appear in the timer display where touched A "\1
and the “0” will flash. L

Set the time by touching the slider control (e.g. 6).

16511 SERRRRENLL
) e

Touch the timer control again,
the “1” will flash.

Set the time by touching the slider control (e.g. 9); now you
have set the timer for 96 minutes.

HERREN {IIII
\H«_\

!
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The buzzer will beep for 30 seconds and the timer ind
will show “- -“ when the set time has run out.

nm
L

b) Setting the timer to turn one or more cooking zones
off

This feature switches off the selected cooking zones when
the timer has run out.

Setting one zone

Touch to select the heating zone that you want to set the timer
for.

L

Touch the timer control, the number “10” will appear in the timer
display and the “0” will flash.
Ny
17U
.
i !
s

Set the time by touching the slider control (e.g. 6).

S LTTTIAI
1™

.

Touch the timer control again, the “1” will flash.
, l/
KN L
Set the time by touching the slider control (e.g. 9); now you have

set the timer for 96 minutes.
95I Frrrrrrsinm

When the time is set, it will begin to count down
immediately.

The display will show the remaining time and the timer indicator

will flash for 5 seconds

When the cooking timer expires, the corresponding cooking
zone will be switched off automatically.

mnn
(L




1) Other cooking zones will stay on if they were already
turned on.

2 The red dot next to the power level indicator will light
up, indicating that a zone is selected.

..

AN

Setting more zones
The steps for setting more zones are similar to the steps for
setting one zone.
When you set the time for several cooking zones simultan-
eously, red dots appear for the relevant cooking zones. The
minute display shows the shortest timer setting. The dot for the
corresponding zone flashes.

The display appears as below:

3.: (sef to 15 minutes)

E

5 . (set to 45 minutes) l' S

When the countdown timer expires,

the corresponding zone will switch off.
Then it will show the new shortest time set-
ting and the dot for the corresponding zone
will flash.

The display appears as shown on the right: 3 M o
U

When you touch to select a heating zone,
the

(set to 30 minutes)

corresponding timer will be shown in the timer
indicator.

3.4.8 Using the stop and go control

1. When the cooking zones are turned on, touch the .
control, and all the displays will show “{ }” and stcﬁheaﬂng.

The only controls that can be operated now are “j&lill” and “

"

2. Touch . again; the displays will show their original
settings, and the cooking zones will resume heating.

3.4.9 Using the boiling cue control

STOP
—g

4]

You can use this feature to boil water and it will
remind you that the water is boiling.

Activate the boiling cue function

Touch to select a heating zone.

Touch the boiling cue control . , the zone indicator shows “2L".
Touch the boiling cue control . again, the zone indicator shows “3L".

Touch the boiling cue control . for the third time, the zone indicator shows “5L".

Touch the boiling cue control . for the fourth time, the zone indicator shows “0".

Cancel the boiling cue function

Touch to select a heating zone.

a: Touch the slider control to adjust the coo-
king zone to the level you select.

OR

M

b: Touch the function control B , and the A
cooking zone will revert to your selection. 1

e |t is important that the water temperature is neither too hot
nor too cold when cooking begins, as this could affect the final
result.

¢ Once the water has boiled, a series of beeps is heard and the
zone indicator flashes. Press briefly on the boiling cue control

¢ Use pans with a diameter that matches the
diameter of the graphic for the selected zone.

* Do not use cast iron cookware.

¢ Do not use a lid.

3.4.10 Default working times

Automatic shut-down is a safety protection feature for your
induction hob. It turns off the hob

automatically if you ever forget to turn it off after cooking. The
default working times for various

power levels are shown in the below table:

Power level Keepwarm | 1| 2| 3| 4| 5| 6] 7| 8

Default working timer (hour) 8 8| 8| 8| 4| 4| 4| 2] 2

When the pan is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob
automatically switches off after 2 minutes.

People with a heart pacemaker should consult with their doctor before using this

unit.
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4. Cooking guidelines
VAN

Take care when frying, as oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using PowerBoost. At extremely high temperatures oil
and fat will ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.

4.1 Cooking tips

¢ When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by
retaining the heat.

¢ Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when
the food has heated through.

4.1.1 Simmering, cooking rice

¢ Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when
bubbles are just rising occasionally to the surface of the
cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender
stews because the flavours develop without overcooking the
food. You should also cook egg-based and flour-thickened
sauces below boiling point.

¢ Some tasks, including cooking rice by the absorption method,
may require a setting higher than the lowest setting to ensure
the food is cooked properly in the time recommended.

4.1.2 Searing steak
To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes
before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount
of oil into the hot pan and then lower the

4. meat onto the hot pan.

5. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking
time will depend on the thickness of the steak and how well
cooked you want it. Times may vary from about 2-8 minutes
per side. Press the steak to gauge how well cooked it is — the
firmer it feels the more “well-done” it will be.

6. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to
allow it to relax and become tender before serving.
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4.1.3 For stir-frying

1. Choose an induction-compatible flat-based wok or a large
frying pan.

2. Have dll the ingredients and equipment ready. Stir-frying

should be quick. If cooking large quantities, cook the food

in several smaller batches.

Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn

the cooking zone to a lower setting, return the meat to the

pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated
through.

7. Serve immediately.

ok

4.2 Detection of small articles

If a pan of the wrong size or a non-magnetic pan (e.g.
aluminium), or some other small item (e.g. knife, fork, key) has
been left on the hob, the hob automatically switches to standby
for 1 minute. The fan will continue fo cool down the induction
hob for a further 1 minute.
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5. Heat settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your cookware and the amount
you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 o delicate warming for small amounts of food

¢ melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
¢ gentle simmering

* slow warming

3-4 ¢ reheating
¢ rapid simmering
* cooking rice

5-6 e pancakes
7-8 ¢ sautéing

e cooking pasta
9/P o stir-frying

® searing

e bringing soup to the boil
¢ boiling water
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6. Care and cleaning

What?

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks, stains left by
food or non-sugary spillovers on
the glass).

Boilovers, melts, and hot sugary
spills on the glass.

Spillovers on the touch controls.

How?

1. Switch the power to the hob off.

2. Apply a hob cleaner while the glass is still
warm (but not hot!).

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth or
paper towel.

4. Switch the power to the hob back on.

Remove these immediately with a fish slice,

palette knife or razor blade scraper suitable

for induction glass hobs, but beware of hot

cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the hob off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30° angle
and scrape the food remains or spillage to
a cool area of the hob.

3. Clean the food remains or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for “Everyday soiling on
glass” above.

1. Switch the power to the hob off.

2. Mop up the spill.

3. Wipe the touch control area with a clean
damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry with a paper
towel.

5. Switch the power to the hob back on.

Important!

¢ When the power to the hob is switched
off, there will be no “hot surface”
indication, but the cooking zone may still
be hot! Take extreme care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
hob: the glass may become stained.

Remove stains left by melted and sugary
food or spillovers as soon as possible.

If left to cool on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

The hob may beep and turn itself off,
and the touch controls may not function
while there is liquid on them. Make sure
you wipe the touch control area dry
before turning the hob back on.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



7. Hints and tips

Problem

The induction hob cannot be turned on.

The touch controls are unresponsive.

The touch controls are difficult to
operate.

The glass is getting scratched.

Some pans make crackling or clicking
noises.

The induction hob makes a low
humming noise when used on a high
heat setting.

Fan noise coming from the induction
hob.

Pans do not get hot or show up in the
display.

The induction hob or a cooking zone
has turned itself off unexpectedly, a tone
sounds and an error code is displayed
(typically alternating with one or two
digits in the cooking timer display).

Possible causes

No power.

The controls are locked.

There may be a slight film of water over
the controls or you may be using the
tip of your finger when touching the
controls.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or cleaning
products being used.

This may be caused by the construction
of your cookware

(layers of different metals vibrating
differently).

This is a characteristic of the induction
cooking process.

A cooling fan built into your induction
hob has come on to prevent the
electronics from overheating. It may
continue to run even after you've turned
the induction hob off.

The induction hob cannot detect the pan
because it is not suitable for induction
cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centred on it.

Technical fault.
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What to do

Make sure the induction hob is
connected to the power supply and that
it is switched on.

Check whether there is a power outage
in your home or area. If you've checked
everything and the problem persists, call
a qualified technician.

Unlock the controls. See the section
on “Using your induction hob” for
instructions.

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when
touching the controls.

Use cookware with flat and smooth
bases. See “Choosing the right
cookware”.

See “Care and cleaning”.

This is normal for cookware and does
not indicate a fault.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is
running.

Use cookware suitable for induction
cooking. See the section on “Choosing
the right cookware”.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

Please note down the error letters

and numbers, switch the power to the
induction hob off at the wall, and contact
a qualified technician.
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8. Failure display and inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. This test allows a technician to check the operation of several
components without disassembling or removing the hob from the work surface.

Troubleshooting

1) Failure code that occurs during customer use and recommended solution:

Problem Possible causes What to do

F1-F6 Temperature sensor failure. Please contact the supplier.

F9-FA IGBT temperature sensor failure.

Please contact the supplier.

FC Connection failure between the display Please contact the supplier.

board and the main board.

E1/E2 Abnormal supply voltage. If @ common two-pin plug is used and
failure code E1 appears, remove the
plug from the power socket and rotate
it through 180 degrees so that the pins
are reversed when you plug it back in;
this ensures that the neutral and phase
connectors are matched.

Please check whether the power supply
is correct.

Power on after the power supply is
normal.

E3/E4 Temperature of the ceramic glass plate is | Please restart after the induction hob

too high. cools down.

E5 Temperature of the IGBT is Please restart after the induction hob

too high.
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cools down.



2) Specific failure & solution

Failure

The LED does not come on
when the unit is plugged in.

Problem
No power supplied.

Solution A

Check to see if plug is correctly
inserted in power socket and
that the socket is working.

Connection failure between
accessory power board and
the display board.

Check the connection.

The accessory power board is
damaged.

Replace the accessory power
board.
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Solution B

The display board is Replace the display board.
damaged.
Some buttons do not work, or | The display board is Replace the display board.

the LED display does not work
normally.

damaged.

The cooking mode indicator
comes on, but heating does
not start.

Hob temperature is too high.

Ambient temperature may be
too high. Air intake or air vent
may be blocked.

There is something wrong
with the fan.

Check whether the fan runs
smoothlyX if not, replace the
fan.

The power board is damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly during
operation and the display
flashes “u”.

Wrong type of pan.

Pan diameter is too small.

Use the correct pan (refer to
the instruction manual).

Cooker has overheated.

Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.

Press “ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection circuit is
damaged; replace the power
board.

Heating zones on the same
side (such as the first and the
second zone) display “u”.

Connection failure betweenthe
power board and the display
board .

Check the connection.

The communication section of
the display board is damaged.

Replace the display board.

The main board is damaged.

Replace the power board.

Fan motor sounds abnormal.

The fan motor is damaged.

Replace the fan.

The above is intended to help with troubleshooting and identifying common failures.

Please do not disassemble the unit yourself, to avoid any danger or damage to the induction hob.
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9. Installation

9.1 Selection of installation equipment

Cut a hole in the work surface that matches the dimensions shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, there should be a minimum of 5 cm clear space around the perimeter of the hole. Make
sure the work surface is at least 30 mm thick. Please select a heat-resistant and insulated work surface material (wood and similar
fibrous or hygroscopic materials must be avoided unless they are impregnated) to avoid electrical shock and excessive deformation
caused due fo heat from the hob. As shown below:

NOTE: The safe distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop should be at least 3 mm.

A

Min.2mm

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)

263 495 50 min. 50 min. 50 min. 50 min 3 mm min.

Always ensure that the induction cooker hob is well ventilated and that the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the induction
cooker hob is in good working condition. As shown below

NOTE: The safe distance between the hob and any cabinet above the hob should be at
least 600 mm.

; Min. 30 mm
I ]

A (mm) B (mm) C (mm) D E

600 50 min. 20 min. Air intake Air exit 5 mm

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



WARNING:
Ensuring adequate ventilation

Make sure the induction hob is well ventilated and that the air inlet and outlet are not blocked. To avoid accidental contact with
the hot underside of the hob, or an unexpected electric shock during operation, a wooden cover must be fixed with screws at a
minimum distance of 50 mm from the underside of the hob. Follow the requirements below.

| A
']
Min. 50mm
1
l Max. Smm Max. Smm |

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure
these holes are not blocked by the worktop when you put the hob into
position.

e Be aware that any glue that is used to join plastic or wooden material to
the cabinet must be able to resist temperatures of at least 150°C, to avoid
failure of glued joints.

The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able
to withstand a temperature of 90°C.

9.2 Before installing the hob, make sure that:

The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in the permanent wiring, and
is installed and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all poles (or in all active
[phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the requirements).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

You should consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

Use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic files) for the wall surfaces surrounding the hob.
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9.3 After installing the hob, make sure that:

¢ The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

¢ There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

¢ [f the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below the base of the hob.
¢ The isolating switch is easily accessible by the customer.

9.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force to the controls
protruding from the hob.

9.5 Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screwing 4 brackets on to the underside of the hob (see illustration) after installation.
Adjust the bracket position to suit the thickness of the work surface.

HOB

The brackets must not touch the inner surfaces of the worktop after
installation (see illustration).

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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9.6 Caution

1. The induction hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals at your service. Please never
attempt installation by yourself.

. The hob must not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes dryer, as the humidity
may damage the hob electronics

. The induction hob must be installed in a way that ensures effective radiation of heat to enhance its reliability.

. The wall and induced heating zone above the work surface must be able to withstand heat.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

. Do not use a steam cleaner near the hob.

N

[o N 64 I SOV ]

9.7 Connecting the hob to the mains power supply

VAN

This hob must only be connected to the mains power supply by a suitably qualified person.

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

1. The voltage corresponds to the value given on the rating plate.

2. The power supply cable is rated to withstand the load specified on the rating plate.

Do not use adapfers, reducers, or branching outlets to connect the hob to the mains power supply, as they can cause overheating
and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its temperature will not exceed 75°C at any
point.

VAN

Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be carried out by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or via a single-pole circuit breaker. The method of
connection is shown below.

2
z 2 £
5 e 5
o
{=]

N L

L)
T

"®

220- 2408

¢ If the cable is damaged or has to be replaced, this must be carried out by the after-sales agent using dedicated tools to avoid
any accidents.

¢ If the appliance is connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit breaker must be installed with a minimum ope-
ning of 3 mm between contacts.

¢ The installer must ensure that the electrical connections have been carried out correctly and comply with safety regulations.
¢ The power cable must not be bent or compressed.
¢ The power cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians if necessary.

o After the appliance has been connected to the mains supply: If the appliance is connected to the mains supply using a plug,
check the operation of the appliance to make sure that it heats up. If failure code E1 appears when you check operation, rotate
the plug through 180 degrees so that the pins are reversed. Failure code E1 can indicate that the neutral and phase connections
are reversed.
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The underside of the hob and the power cord are not accessible after

installation.

DISPOSAL: Do not dispose of this product
as unsorted municipal waste. Such waste
must be collected separately and taken
for special treatment.

This appliance is labelled in compliance with European directive 2012/19/EU for
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance
is disposed of correctly, you will help prevent any possible damage to the
environment and to human health, which might otherwise be caused if it were
disposed of in the wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recovery and recycling of this product please contact
your local council, your household waste disposal service, or the shop where you
purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.
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1. Forord

1.1 Sikkerhetsmerknader

Vi tar sikkerheten pé sterste alvor. Les
denne informasjonen far du bruker
induksjonstoppen.

1.2 Installasjon

1.2.1 Fare for elektrisk stot

e Kople enheten fra nettspenningen
far du utfgrer arbeid eller vedlikehold
pé den.

* Det er bdde ngdvendig og krav iht.
lov at utstyret skal vcere jordet.

e Inngrep i husets elekiriske opplegg
md kun utfares av autorisert
elektriker.

e Hvis disse anvisningene ikke falges,
kan det fare til elekirisk stgt eller tap
av menneskeliv.

1.2.2 Fare for skjcereskade
e Vcer forsiktig! Induksjonstoppens
kanter er skarpe.

e Du risikerer & skjcere deg hvis du
ikke er forsiktig.

1.2.3 Viktige sikkerhetsanvisninger
e Les disse anvisningene ngye far du
installerer eller bruker enheten.

¢ Plasser aldri brennbare materialer
eller produkter pd denne enheten.

* Sgrg for at den som installerer
enheten har tilgang fil denne
informasjonen.

e For af installeringen av enheten
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skal veere godkjent, mé disse
installeringsanvisningene falges.

e Denne enheten ma installeres og
jordes pd korrekt mate av autorisert
elektriker.

e Kople enheten til en kurs som er
utstyrt med skillebryter som du kan
bryte stremtilfarselen med.

e Hvis enheten ikke installeres korrekt,
kan det medfare at garantien
opphgrer & gjelde og at retten fil
garantikrav opphgrer.

e Denne enheten kan brukes av barn
fra 8 ér og eldre samt av personer
med nedsatte fysiske evner, nedsatt
harsel/syn, nedsatt mental kapasitet
eller som mangler erfaring under
tilsyn av behgrig person eller hvis de
gis anvisninger om hvordan enheten
brukes pé en sikker méte og de
forstér alle risikoer som foreligger.

¢ Barn fdar ikke leke med enheten.
Rengjering og vedlikehold av
enheten maé ikke utfares av barn
uten tilsyn.

* Hvis ledningen er skadd, skal
denne erstattes av fabrikanten,
fabrikantens servicerepresentant
eller personer med samme
kompetanse (skadd ledning utgjer
en fare).



e Advarsel! Sl& av enheten
umiddelbart dersom
induksjonstoppens overflate
har sprekker (induksjonstopper
av glasskeramikk eller likne de
materiale beskytter stramfgrende
komponenter og kan derfor
fordrsake elektrisk stat).

e |kke legg metallgjenstander som
kniver, gafler, skieer eller lokk p&
induksjonstoppen (de kan bli svcert
varme).

e |kke bruk damprens i enhetens
ncerhet.

e |kke rengjer induksjonstoppen med
damprens.

¢ Enheten er ikke ment til bruk
sammen med eksternt tidsur eller
separat fiernstyringssystem.

e ADVARSEL! Brannfare! Ikke oppbevar

gienstander pd varmesonene.

e |kke la enheten vcere uten tilsyn
mens du lager mat.

e ADVARSEL! Hvis du gar fra kokekar
som inneholder fett eller olje &
induksjonstoppen uten filsyn, kan

det oppstd brann. Slokk ALDRI brann

med vann! Sld av enheten og dekk
flammen for eksempel med lokk
eller brannteppe!

e Denne enheten kan brukes av
personer (inklusive barn) med
nedsatte fysiske evner, nedsatt

harsel/syn, nedsatt mental kapasitet
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eller som mangler erfaring under
tilsyn av behgrig person eller hvis de
gis anvisninger om hvordan enheten
brukes pé& en sikker méte av en
person som er ansvarlig for deres
sikkerhet.

e Forviss deg om at barn ikke leker
med enheten.

* Sld alltid av induksjonstoppen
med kontrollene - ikke stol pé
at kokekardetektoren skal slé av
enheten.

1.3 Bruk og vedlikehold

1.3.1 Fare for elektrisk stot

e |kke bruk induksjonstoppen hvis
den er skadd eller har sprekker.
Bryt omgdende tilkoplingen til
nettspenning (veggbryteren) dersom
induksjonstoppens overflate gar
i stykker eller sprekker. Kontakt
autorisert elektriker.

* Bryt nettspenningen fil
induksjonstoppen far du rengjer eller
vedlikeholder den.

» Hvis disse anvisningene ikke falges,
kan det fare til elekirisk stgt eller tap
av menneskeliv.

1.3.2 Helsefare

e Denne enheten oppfyller
sikkerhetsstandarder for
elektromagnetisme.

e Men hvis du har pacemaker eller
andre elektriske implantater (som
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for eksempel insulinpumpe),

ta kontakt med legen din eller
produsenten av implantatet fgr du
bruker denne enheten. Forviss deg
om at implantatet ikke pévirkes av
enhetens elektromagnetiske felt.

Hvis disse anvisningene ikke felges,
kan det fore til alvorlig skade eller
tap av menneskeliv.

1.3.3 Fare for brannskade

* Nd&r enheten brukes, blir enkelte av
dens komponenter s@ varme at de
kan forarsake brannskade.

e Veer forsiktig sa du ikke kommer i
kontakt med induksjonstoppen med
noen kroppsdel, klesplagg eller

annen gjenstand enn egnet kokekar.

e Forviss deg om at barn ikke kommer
ncer enheten.

e Handtak pé kjeler kan bli svcert
varme. Forviss deg om at kjelens
hé&ndtak ikke er plassert rett over en
varmesone som er slétt pd. Plasser
hdndtakene slik at barn ikke kan
komme til dem.

» Hvis disse anvisningene ikke falges,
kan det fare til brannskade.

1.3.4 Fare for skjcereskade

e Barberbladet i induksjonstoppens
skrape eksponeres nér
sikkerhetsbeskyttelsen trekkes
tilbake. Vcer sveert forsiktig ndr du
bruker skrapen, og oppbevar den
alltid utilgjengelig for barn.

e Du risikerer & skjcere deg hvis du
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ikke er forsiktig.

1.3.5 Viktige sikkerhetsanvisninger

e La aldri enheten veere uten tilsyn nér
den brukes. Overkoking forérsaker
rayk og (eventuelt) sgl som
inneholder fett, som kan antennes.

e |kke bruk enheten som arbeidsflate
eller oppbevaringsflate.

e |kke la gjenstander eller redskaper
bli liggende pd enheten.

» |kke plasser magnetiserte
gienstander (for eksempel
kredittkort, minnekort) eller
elektronisk utstyr (for eksempel
PC, MP3-spiller) ncer enheten, da
dette kan pévirkes av enhetens
elektromagnetiske felt.

e |kke bruk enheten til & varme opp
rommet.

e S|& av varmesonene og
induksjonstoppen omgéende etter
bruk i henhold til anvisningene
i denne handboken (med
bergringskontrollene). Ikke stol pd
at detekteringsfunksjonen skal slé
av varmesonene ndr du fierner
kokekaret.

e Barn fér absolutt ikke leke med, sitte
P4, sté ncer eller klatre pé& enheten.

e |kke oppbevar gjenstander som
vekker barns interesse over
enheten. Barn som klatrer opp pé
induksjonstoppen kan bli alvorlig
skadd.



¢ |[kke la barn veere alene eller uten
tilsyn i rommet der enheten brukes.

¢ Barn eller personer med nedsatte
evner til @ bruke enheten mé ikke
bruke enheten uten tilsyn av voksen
person som kan instruere dem.
Den voksne, instruerende personen
ma sikre at barnet/personen med
nedsatte evner greier & bruke
enheten uten at det foreligger fare
for dem selv eller omgivelsene.

e |kke utfar reparasjoner eller skift
komponenter p& enheten, med
mindre det anbefales i hdndboken.
All annen service skal utfares av
autorisert elektriker.

e |kke plasser gjenstander og
ikke mist tunge gjenstander pé
induksjonstoppen.

e |kke st& pd induksjonstoppen.

e |kke bruk kokekar med skadde
kanter, og ikke dra kokekar over

induksjonstoppen — glassoverflaten
kan bli skadd.

e |kke bruk stdlull, harde
skuresvamper eller andre slipende
rengjgringsmidler til & rengjere
induksjonstoppen (glassoverflaten
kan fé riper).

* Denne enheten er ment fil bruk i
husholdninger og liknende, som for
eksempel personalkjgkken i butikker,
kontorer og andre arbeidsplasser;
bondegdrder, av gjester pé hotell,
motell og andre bomiljger,B&B.
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e ADVARSEL! Denne enheten og dens
tilgjengelige komponenter blir varme
under bruk.

e Veer forsiktig sa du ikke kommer i
kontakt med varmeelementet.

e Barn under 8 é&r fér bare oppholde
seg i ncerheten av enheten dersom
de holdes under lgpende tilsyn.
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Gratulerer med din nye induksjonstopp!

Vi anbefaler at du leser denne bruksanvisningen/installasjonshdndboken ngye, slik
at du forstér hvordan enheten installeres og brukes pa riktig méte.

Se avsnittet om installasjon for informasjon om hvordan installeringen skal utferes.

Les alle sikkerhetsanvisninger ngye far bruk og oppbevar denne bruksanvisningen/
installasjonshandboken for fremtidige behov.

2. Produktpresentasjon

2.1 Sett ovenfra

LRRRIeninmm

]
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1. Sone for maks. 1800/3300 W

2. Sone for maks. 1800/3300 W

3. Fleksibel induksjonssone 3000 W
4. Betieningspanel

5. Glassplate

1. Bergringskontroll for start/tidsur
2. Av/pé-kontroll for varmesoner
3. Pause

4. Laseknapp

5. PAzaV

6. Varmholdingskontroll

7. Effektgkningskontroll

8. Kokefunksjon

9. Tidsurdisplay
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2.3 Enhetens funksjon

Induksjonsteknikken er en sveert sikkert, avansert, effektiv og skonomisk tilberedningsteknikk. Ved induksjonsvarming genererer
elektromagnetiske vibrasjoner varme direkte i kokekaret (det er ikke induksjonstoppens overflate som varmes opp). Glasstoppen
blir varm fordi den varmes opp av kokekaret.

IHE

— @ 900090 O 9

e kokekar av jern
|—m [T magnetkrets
[ I glasskeramikkplate
e — induksjonsspole
induksjonsstrem
- L

2.4 Fer bruk av ny induksjonstopp

¢ Les denne veiledningen - spesielt avsnittet med sikkerhetsinformasjon!
¢ Fjern eventuell plastfilm fra induksjonstoppen.

2.5 Tekniske spesifikasjoner

Induksjonstopp CIH4331S

Varmesoner 2 soner

Nettspenning 220-240 VAC, 50 eller 60 Hz
Installert elektrisk effekt 3500 W

Produktmdl: | x b x h (mm) 288 x 520 x 60
Innbyggingsmal: A x B (mm) 263 x 495

2.6 Energieffektivitet

Informasjon for elektriske induksjonstopper til husholdningsbruk iht. EU 66/2014

Modellbetegnelse CIH4331S

Type platetopp Innebygd induksjonstopp

Antall varmesoner og/eller varmeomrader 1 omréde (midten), 2 soner kombinert
2 soner, fremre og bakre sone separat

Oppvarmingsteknikk (induksjonsvarmesoner og Induksjonsvarmesoner

varmeomrdéder, strélevarmesoner, kokeplater)

For varmesoner eller varmeomréder som ikke er runde: | 39,5 x 19,5 cm
Lengde og bredde for varmesonens eller varmeomradets
overflate (avrundet til ncermeste 5 mm, lengde x bredde)

Energiforbruk per varmesone/varmeomréde beregnet Bakre 178,9 Wh/kg
per kg (EC elektrisk kjgkkenutstyr) Fremre: 175,3 Wh/kg
Midten: 183,6 Wh/kg

Energiforbruk per induksjonstopp beregnet per kg (EC 179,3 Wh/kg
elekirisk kjokkenutstyr)

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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Energisparing

Falg tipsene under for a spare energi ved matlaging.

o Ikke kok opp mer vann enn du trenger.

¢ Bruk alltid fom mulig) lokk.

o Plasser kokekaret p& varmesonen fegr du slar pd sonen.

o Plasser smd kokekar pd de mindre varmesonene.

¢ Plasser kokekaret i sentrum av varmesonen.

¢ Bruk varmesonens restvarme til varmholding og liknende.

3. Bruke enheten

3.1 Beraringskontroller

¢ Disse kontrollene reagerer pa bergring, s& du behaver ikke & trykke hardt pd dem.
¢ Trykk med fingerputen, ikke fingertuppen.
¢ Nar knappen aktiveres, hgres det en pipelyd.

e Forviss deg om at kontrollene er rene og terre, og at det ikke er plassert noe over dem (for eksempel redskap eller kluter). Selv en
tynn vannhinne kan gjgre det vanskelig & bruke kontrollene.

3.2 Kokekar som kan brukes

VAN

* Bruk kun kokekar med bunn som egner seg for induksjonstopp. Se etter induksjonssymbolet pad emballasjen ﬁr r

eller pa bunnen av kokekaret.

¢ Du kan kontrollere om kokekaret egner seg for induksjonstopp ved hjelp av en magnet. \ D
Hold magneten mot kokekarets bunn. Hvis den etter seg fast, er kokekaret egnet til induksjonstopp. =

e Hvis du ikke har en magnet:
1. Hell litt vann i kokekaret du vil kontrollere.
2. Hvis displayet ikke blinker og vannet varmes opp, egner kokekaret seg.

» Kokekar lagd av felgende materialer egner seg ikke til induksjonstopp: rent rustfritt stal, aluminium eller kobber uten
magnetbunn, glass, tre, porselen, keramikk og leirgods.
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Ikke bruk kokekar med skadde kanter eller konveks/konkav bunn.

Xr X T

Forviss deg om at kokekarets bunn er glatt, at den ligger plant an mot induksjonstoppen og at den har samme stgrrelse som
varmesonen. Bruk kokekar med diameter som stemmer overens med sonens sterrelse. Hvis kokekaret er noe bredere enn varme-
sonen er energiforbruket mest effektivt (hvis kokekaret er mindre enn varmesonen svekkes effektiviteten). Kokekar med diameter
mindre enn 140 mm risikerer a ikke bli detektert av induksjonstoppen. Plasser alltid kokekaret i varmesonens sentrum.

b - & - P P —sm—
NS Ny r N 7
e — \;{{f e e — N —

\
==

3.3 Kokekarets mal

Varmesonene tilpasser seg automatisk (inntil et visst nivd) til kokekarets diameter. Diameteren pd kokekarets bunn mé uansett
passe til varmesonen. Plasser kokekaret midt pd varmesonen (p& den maten arbeider induksjonstoppen sd effektivi som mulig).

Varmesone Diameter pa kokekarets bunn

Min. (mm) Maks. (mm)
1,2 140 200

fleksibel 220 200 x 400

induksjonssone

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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3.4 Bruk
3.4.1 Begynne a lage mat

Trykk p& PA/AV. Nar
induksjonstoppen startes,

piper summeren én gang,
timerdisplayet viser (00) og
varmesonens AV/PA-kontroll viser
— eller . eller —, som indikerer
at induksjonstoppen

er i stand-by-stilling.

R
a

3.4.2 Avslutte matlaging

Trykk for & velge den varmesonen du
vil slé av.

Plasser et egnet kokekar pd den R

varmesonen du vil bruke. )

o Forviss deg om at kokekarets
bunn og varmesonens overflate
er rene og tarre.

Trykk pa Av/pa-kontrollen for
varmesonen (en indikator ved
siden av ngkkelen begynner &

A
L

blinke). N

Juster varmen ved & trykke pd Frrrrrennnenm

varmeregulatoren. oy (L

* Hvis du ikke velger en d
varmeinnstilling innen 1 minutt, '“
slas induksjonstoppen av Frrerrernnnnm
automatisk. Hvis dette skier, e[
begynner du p& nytt fra trinn 2. Ay

¢ Du kan justere ~

varmeinnstillingen ndr som helst
under matlagingen.

Dersom . = ':" < og varmeinnstilling blinker i displayet

Dette betyr at:

¢ du ikke har plassert et kokekar pé riktig varmesone

o kokekaret du bruker egner seg ikke til induksjonstopp

o kokekaret er for lite eller ikke korrekt sentrert pd varmesonen.

Induksjonstoppen fungerer bare dersom det er plassert et egnet
kokekar pd varmesonen.

Displayet slds av automatisk etter 1 minutt hvis det ikke
plasseres et egnet kokekar pd induksjonstoppen.
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n

Sl& av terketrommelen ved & Hh

trykke pd varmeregulatoren
til venstre. Forviss deg om at
(0) vises i displayet.

M

POMWER DOWN

i

Sla av hele induksjonstoppen ved &
trykke pé PA/AV.

Veer forsiktig sé du ikke kommer i
kontakt med varme flater.

Symbolet (H) vises pd varmesonen ndr
den er for varm til & bergres. Symbolet
forsvinner ndr overflaten er avkjglt til
sikker temperatur. Du kan bruke en
varmesone som fortsatt er varm fil &
varme opp et annet kokekar (pa den
mdten sparer du energi).

™y



3.4.3 Bruke effektokning

Aktivere effektokning

Trykk for & velge gnsket varmesone. \

Nar du trykker pa effektgkningskontrollen B
viser soneindikatoren symbolet (b) og effekten
stilles inn pd maks.

—> b

Avbryt effektekning

Trykk for & velge den varmesonen du vil
slé& av effektgkning for. \\

a: Trykk pé effektgkningskontrollen B for
4 tilbakestille varmesonen til opprinnelige
innstilling.

ELLER

b: Trykk pa varmekontrollen for @ stille inn
@nsket nivd for varmesonen.

—> b

ELLER

Obs!
¢ Denne funksjonen finnes for alle varmesoner.

e Varmesonen gdr automatisk tilbake til opprinnelige
innstilling etter 5 minutter.

e Ndr effektgkning er aktivert for den fagrste varmesonen,
begrenses den andre varmesonen automatisk til niva 2
eller lavere (og omvendt).

e Hvis den opprinnelige varmeinnstillingen var 0, gér den
tilbake til 9 etfter 5 minutter.
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o
3.4.4 Varmholding
Aktivere varmholding
Trykk for @ velge gnsket varmesone. ’?
\
\
A
\-\
| JR— 1|‘5
Trykk pd varmholdingskontrollen iﬂ (sonens —p
indikator viser ). .
Sla av varmholding
a) Trykk for & velge gnsket varmesone. f
i "'I
R
! Y
b) Trykk pa varmekontrollen (varmesonen gar
tilbake til valgt innstilling). Frrrnrrennnnm
1 I.
i

3.4.5 Fleksibel induksjonssone

¢ Dette omrdadet kan brukes som én stor sone eller som to
ulike mindre soner.

¢ Den fleksible induksjonssonen bestar av to uavhengige
induktorer som kan reguleres separat. Nar den brukes som
en stor sone, slds den delen av sonen som ikke dekkes av
kokekaret automatisk av etter 1 minutt.

¢ Fglg anvisningene under for plassering av kokekar slik at
korrekt detektering av kokekar og jevn varmefordeling sikres:
— | for- eller bakkant av den fleksible sonen nér kokekarets
diameter er mindre enn 22 cm.
— Pa valgfri posisjon for starre kokekar.

¢ Eksempler pd god og darlig plassering av kokekar.

@ SRRl B

I
@ |

W

(— |

Som en eneste stor sone

«

For & aktivere den fleksible induksjonssonen -
som en stor sone behgver du bare & trykke
pa respektive knapper.

Varmeinnstillingen fungerer pd samme mate som for en vanlig sone.

Hvis kokekaret flyttes fra sonens fremre del til den bakre (eller omvendt), detekterer
den fleksible induksjonssonen automatisk den nye posisjonen og beholder samme
varmeinnstilling.

Hvis du vil sette pd et kokekar til, frykker du pd varmesonens kontroll (kokekaret detekteres
automatisk).

Som to uavhengige soner

For & bruke den fleksible induksjonssonen som to uavhengige soner behgver du bare &
trykke pd respektive knapper.

W TS
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3.4.6 Lase kontroller

e Kontrollene kan lases (for & hindre at barn starter en varmeso-
ne i vanvare, for eksempel).

 N&r kontrollene er l8st, er det bare funksjonen PA/AV som
fungerer.

Lase kontroller

Trykk pa lassymbolet (2 Tidsurdisplayet viser (Lo)

Lase opp kontroller

Trykk pd lassymbolet @ et sekund.

Nér kontrollene er last, er det bare funksjonen PA/AV som

fungerer {D Du kan ndr som helst sl@ av induksjonstoppen
ved @ trykke pa PA/AV {D i en nadsituasjon (fer du kan bruke
induksjonstoppen igien ma du imidlertid ldse den opp).

3.4.7 Tidsurdisplay

Du kan bruke tidsuret pé to ulike mater:

e Som minutteller (i defte filfellet sls ingen varmesone av nér
tidsuret ndr innstilt tid).

e For aslé av én eller flere varmesoner (ndr innstilt tid er
passert). Maks. tidsinnstilling for tidsur:
99 minutter.

a) Bruke tidsur som minutteller
Hvis du ikke velger noen varmesone

Forviss deg om at induksjonstoppen er

startet og at minst én varmesone er i gang.

OBS! Du kan bruke minuttelleren selv om I
du ikke har valgt noen varmesone. Trykk pd |
tidsurdisplayet (10 vises i tidsurdisplayet og

0 blinker).

\
=

Still inn tiden ved & trykke p& varmekontrollen (for
eksempel 6).
TE LA
Ii' e
f; \

Trykk pa tidsurdisplayet igjen (1
blinker).

Nér innstilt tid er ute, piper summeren i 30 sekunder,
og tidsurdisplayet viser (--).

mnr
L

b) Stille inn tidsuret til @ sla av én eller flere varmesoner
Denne funksjonen sldr av valgte varmesoner ndr tidsurets tid
er utlgpt.

Stille inn en varmesone
Trykk for & velge den varmesonen du vil stille inn tidsuret for.

Trykk pa tidsurdisplayet (10 vises i tidsurdisplayet og 0 blinker).

Still inn tiden ved & trykke pd varmekontrollen (for eksempel 6).
1§ 111 IIIIIIfoIIIIII
¢

Trykk pd tidsurdisplayet igjen (1 blinker).

= l/
N L
Still inn tiden ved & trykke pd varmekontrollen (for eksempel 9).

95I I IIIIII.l._.I“I!II

N& er tidsuret innstilt p& 96 minutter.

Nedtellingen begynner omgdende nér tiden er
innstilt.

Displayet viser gienvcerende tid, og tidsurdisplayet

596

Still inn tiden ved & trykke p& varmekontrollen (for eksempel
9). N@ er tidsuret innstilt pd 96 minutter.

HERREN {IIII
\ﬂ-‘_\'

!
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blinker i 5 sekunder.

Ndr tilberedningstiden er ute, slds varmesonen av
automatisk.

nr
oy




1) Andre varmesoner som er startet far denne
varmesonen pavirkes ikke.

2) Det rade punktet ved siden av effektindikatoren
tennes og indikerer at sonen er valgt.

A
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3.4.9 Bruke kokefunksjonskontroll

Du kan bruke denne funksjonen ndr du koker vann for & bli
pd&minnet nar vannet koker.

c Aktivere kokefunksjon

Uﬁ-f Trykk for & velge varmesone.
Stille inn flere varmesoner i
For & stille inn flere varmesoner velger du anvisningene under. ' N

Nér du stiller inn tiden for flere varmesoner samtidig, vises det
r@de punkter for bergrte varmesoner. Minuttdisplayet viser
tidsurinnstillingen for det tidsuret som gdr ut fgrst. Punktet for
sonen blinker.

Displayet ser ut slik det er gjengitt under:

3.: (innstilt pa 15 minutter)

C

=] 5

Ndr tiden for tidsuret er utlgpt, sl@s varmesonen av.

(innstilt p& 45 minutter)

Trykk pd kokefunksjonskontrollen . (sonens indikator viser 2L).
Trykk pé kokefunksjonskontrollen . igien (sonens indikator viser 3L).

Trykk pd kokefunksjonskontrollen . en gang fil (sonens indikator viser 5L).

Trykk pd kokefunksjonskontrollen . en siste gang (sonens indikator viser 0).

Avbryte kokefunksjon

Trykk for & velge varmesone.

a: Trykk pa varmekontrollen for @ stille inn

Ndr sonen er slatt av, vises den ndvcerende korteste tidsinnstil- | | ensket niva for varmesonen. EEEEERIRIAL
lingen, og punktet for sonen blinker. ELLER N
Displayet ser ut som p& bildet til hayre: '5 b: Trykk pd E (varmesonen gdr tilbake il ,i o ™y
e valgt innstilling). Ii .
3ﬂ
L * Det er viktig at vanntemperaturen ikke er verken for hgy eller
finnsfilt p& 30 minutter) for lav nér kokingen pdbegynnes (vanntemperaturen kan
pavirke sluttresultatet).
Ndr du velger varmesone, vises tilsvarende tidsur i tidsur- ¢ Nar vannet har kokt opp, lyder det et antall
displayet. pipetoner, og sonens indikator blinker. Trykk raskt p&
kokefunksjonskontrollen .
¢ Bruk kokekar med diameter som stemmer overens med
. sonens starrelse.
3.4.8 Sette varmesone pa pause * lkke bruk kokekar av stgpejern.
o Ikke bruk lokk.
1. N&r varmesonene er startet, trykker du pd kontrollen . (alle
display viser |} og varmen slds av). N& kan kun kontrollene . 3.4.10 Standarinnstilt driftstid
og {:D brukes.
Den automatiske avslagningsfunksjonen er en
2. Trykk pd . igien for & vise opprinnelig innstilling i displayene | sikkerhetsfunksjon pd induksjonstoppen din. Denne funksjonen
(varmesonene gjenopptar varmingen). slér av induksjonstoppen automatisk dersom du glemmer &
sld den av etter at du har brukt den. Standardinnstilt driftstid for
ulike effektinnstillinger vises i tabellen under:
STOP Effektinnstilling Varmholding 11 2] 3] 4 6| 7 9
ﬁg Standardinnstilt driftstid 8 8| 8| 8| 4 41 2 2
(timer)

Ndr kokekaret fiernes fra induksjonstoppen, kan oppvarmingen avbrytes umiddelbart, og
toppen slés av automatisk etter 2 minutter.
Hvis du har pacemaker, md du kontakte legen din og diskutere eventuelle risikoer
for du starter enheten.
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4. Retningslinjer for matlaging

A\

Veer forsiktig nar du steker — olje og fett varmes opp sveert raskt (spesielt hvis du bruker effektgkning). Ved sveert haye temperaturer
selvantenner olje og fett (dette kan veere sveert farlig og forarsake brann).

4.1 Matlagingstips

¢ Senk varmeinnstillingen ndr det begynner & koke i kokekaret.

o Huvis du bruker lokk, kan du forkorte tilberedningstiden og
spare energi ettfersom varmen bevares.

¢ Bruk kun den mengden vaeske eller fett som trengs il
tilberedningen (for mye veeske forlenger tilberedningstiden).

¢ Begynn & tilberede maten p& hgy varme og reduser varmen
etter hvert nar maten er ferdig tilberedt.

4.1.1 Syding, koke ris

e Syding er ndr temperaturen er cirka 85 °C (boblene frigjeres
nd og da fra bunnen og stiger til overflaten). Med denne
tilberedningsmetoden blir maten svecert god og godt tilberedt,
ettersom smakene utvikles uten at maten overkokes. Mat
som skal tilberedes pd denne maten er supper, gryter og
eggbaserte/meljevnede sauser.

¢ Ved noen typer tilberedning (inklusive & koke ris med
absorpsjonsmetoden) md varmen eventuelt veere noe hayere
enn den laveste innstillingen (p& den maten sikrer du at
maten tilberedes korrekt innenfor anbefalt tid).

4.1.2 Steke biff

Tilberede velsmakende biffer:

1. La kjettet hvile i romtemperatur ca. 20 minutter fer
tilberedning.

2. Varm opp en tykkbunnet stekepanne.

3. Pensle begge sider av biffen med olje. Drypp litt olie i den
varme stekepannen

4. og legg i biffen.

5. Snu biffen kun én gang under tilberedningen. Nayaktig
tilberedningstid varierer avhengig av biffens tykkelse og
hvor godt stekt du vil ha den. Tilberedningstiden kan variere
mellom 2 og 8 minutter per side. Trykk pd biffen for & kijenne
hvor godt stekt den er - jo fastere, desto mer gjennomstekt
er den.

6. La biffen hvile noen minutter i varm stekepanne slik at den
blir mer.
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4.1.3 Frese mat

1. Bruk en wokpanne med plan bunn eller en stor
stekepanne ment for induksjonstopp.

2. Legg fram alle ingredienser og alt utstyr. Fres maten raskt
(du skal ikke holde pé lenge nar du freser). Hvis du skal
frese mye mat, bar du dele opp ingrediensene i flere
mindre porsjoner.

3. Forvarm stekepannen en kort stund og hell i to spiseskjeer
olie.

4. Begynn dlltid & tilberede kjgttet farst dersom du skal
tilberede flere ulike révarer (legg det tilberedte kjgttet til
side for & holde det varmt).

5. Fres grennsakene. Ndr de er varme, men fremdeles sprg,
reduserer du varmeinnstillingen for varmesonen, legger
kiettet i stekepannen og tilsetter sausen.

6. Bland ingrediensene forsiktig og forviss deg om
at de er gjennomvarme fer du tar stekepannen av
induksjonstoppen.

7. Serveres omgéende!

4.2 Detektering av sma
gienstander

Hvis et kokekar med feil starrelse eller et ikke-magnetisk
kokekar (for eksempel av aluminium) eller annen liten
gienstand (for eksempel kniv, gaffel eller ngkkel) plasseres pa
induksjonstoppen, inntar denne automatisk standby-stilling
etter 1 minutt) Viften fortsetter @ kjgle ned induksjonstoppen i
ytterligere 1 minutt.
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5. Varmeinnstilling

Innstillingene under er kun ment som retningslinjer. Den eksakte innstillingen varierer, avhengig av flere ulike faktorer (for eksempel
type kokekar og hvor mye som tilberedes). Prav deg fram for & finne beste mulige innstilling for induksjonstoppen.

Varmeinnstilling Egner seg fil

1-2 ¢ varming pd svak varme av smd mengder mat

¢ smelte sjokolade, smgar og mat som raskt blir brent
o forsiktig syding

* langsom oppvarming

3-4 ® oppvarming
* rask syding
o koke ris

5-6 ¢ pannekaker

7-8 e sautering
o koke pasta

9/P o fresing

® brune

 koke opp suppe
e koke vann
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6. Stell og rengjering

Hva?

Daglig tilsmussing av glass
(fingeravtrykk, merker, flekker fra
mat eller sgl som ikke inneholder
sukker)

Overkoking, smeltede rester og
sukkersgl pd glass

Sgl pd bergringskontroller

Hvordan?

1. Bryt nettspenningen fil induksjonstoppen.

2. Pafer rengjeringsmiddel for keramisk
induksjonstopp mens glassoverflaten
fremdeles er varm (ikke het!).

3. Skyll av overflaten og terk den med en ren
klut eller papirh&ndkle.

4. Sl& pd nettspenningen ftil
induksjonstoppen.

Fiern disse omgdende med skrape for
keramisk induksjonstopp (eller tilsvarende
som egner seg for keramisk induksjonstopp).
Veer forsiktig slik at du ikke skader
varmesonens overflate.
1. Bryt nettspenningen fil induksjonstoppen.
2. Hold skrapen/redskapet i 30° vinkel
og skrap vekk matrester eller sgl fra
varmesonen (skrap det til en kald del av
induksjonstoppen).
3. Ta opp flekken/sglet med oppvaskklut eller
papirhdndkle.
4. Folg steg 2-4 under Daglig tilsmussing av
glass (se over).

1. Bryt nettspenningen fil induksjonstoppen.

2. Terk opp sglet.

3. Tark overflaten ved bergringskontrollene
med en ren, fuktig svamp eller klut.

4. Tark omrédet til det er helt tart (bruk
papirhandkle).

5. Sl& pd nettspenningen fil
induksjonstoppen.

Viktig!

e Ndr induksjonstoppens strgm brytes,
indikeres ikke varme varmesoner med
(H), men de kan altsa likevel veere
varme! Vecer sveert forsiktig.

Harde vaskesvamper, visse
nylonvaskesvamper og harde/slipende
rengjeringsmidler kan ripe opp glasset.
Kontroller alltid om rengjeringssvampen
egner seg for induksjonstopp av glass
for du bruker den.

Ikke la rester av rengjgringsmiddel bli
liggende pd induksjonstoppen (glasset
kan bli flekkete).

Fiern flekker (for eksempel smeltet

mat, sukkerholdig mat eller sgl)
snarest. Hvis flekkene blir vaerende nar
induksjonstoppen avkjgles, kan det
veere vanskelig & fa dem vekk (de kan il
og med skade glassflaten permanent).
Fare for skjcereskade: Nér
sikkerhetsbeskyttelsen er trukket tilbake
er skrapen skarp som et barberblad.
Veer sveert forsiktig ndr du bruker
skrapen, og oppbevar den alltid
utilgjengelig for barn.

Hvis det er vaeske pd induksjonstoppen,
kan den sld@s av (den piper) og
bergringskontrollene fungerer

eventuelt ikke. Terk av omradet der
bergringskontrollene er plassert far du
starter induksjonstoppen igjen.
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7. Tips

Problem

Induksjonstoppen lar seg ikke starte.

Bergringskontrollene reagerer ikke.

Bergringskontrollene er vanskelige &
bruke.

Glasset har riper.

Enkelte kokekar gir lyd nar de brukes
(knitrende eller kneppende lyd).

Induksjonstoppen avgir en lav summelyd
ndr den er innstilt pa hgy varme.

Det hgres viftelyd fra induksjonstoppen.

Kokekarene blir ikke varme eller vises
ikke i displayet.

Induksjonstoppen eller en varmesone
har sléft seg av uventet, en tone hares
og en feilkode vises (vanligvis vekselvis
med et eller to siffer i timerdisplayet).

Mulig arsak

Ingen stremtilfgrsel.

Kontrollene er last.

Arsaken kan veere at det er en tynn
vannhinne pé kontrollene, eller s&
bruker du fingertuppen til & trykke.

Kokekarene har ujevne kanter.

Uegnet slipende rengjgringssvamp eller
uegnet rengjgringsmiddel brukes til &
rengjere induksjonstoppen.

Dette kan skyldes kokekarets
konstruksjon (lag av ulike materialer
som vibrerer pé ulike mater).

Induksjonsprosessen.

Induksjonstoppens innebygde kjglevifte
har startet for & kjgle ned elektronikken
slik at den ikke overopphetes. Viften kan
fortsette & arbeide ogsa etter at du har
slatt av induksjonstoppen.

Induksjonstoppen kan ikke detektere
kokekaret ettersom dette ikke egner seg
til induksjonstopp.

Induksjonstoppen klan ikke detektere
kokekaret eftersom dette er for lite for
varmesonen eller ikke korrekt sentrert
pd den.

Teknisk feil.
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Tiltak

Forviss deg om at induksjonstoppen
er koplet til stramtilfgrselen og at
spenningen er slatt pd.

Kontroller om det er strembrudd i
huset. Kontakt autorisert elekiriker nér
du har forvisset deg om at det ikke er
strembrudd eller liknende problem.

Lés opp kontrollene. Se anvisninger i
avsnittet Ldse kontroller.

Forviss deg og at bergringskontrollene
er tgrre og at du frykker p& kontrollene
med fingerputen.

Bruk kokekar med plan og glatt bunn. Se
avsnittet Kokekar som kan brukes.

Se avsnittet Stell og rengjering.

Det er helt normalt at kokekar oppfaerer
seg @ den maten, det indikerer ikke en
feil.

Dette er normalt, men lyden skal avta
eller forsvinne helt nar du senker
varmen.

Dette er normailt. Ikke bryt
nettspenningen til induksjonstoppen
mens viften arbeider.

Bruk kun kokekar som egner seg for
induksjonstopp. Se avsnittet Kokekar
som kan brukes.

Midtstill kokekaret og forviss deg om
at dets bunn har samme stgarrelse som
varmesonen.

Noter feilmeldingen, bryt nettspenningen
til induksjonstoppen og kontakt
autorisert elektriker.
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8. Feilvisning og inspeksjon

Induksjonstoppen er utstyrt med en egendiagnosefunksjon. Med hjelp av denne testen kan en elektriker kontrollere funksjonen for
flere komponenter uten matte demontere induksjonstoppen fra benken.

Feilsoking

1) Feilkode som vises under bruk samt anbefalt tiltak:

Problem Mulig arsak Tiltak
F1-F6 Feil p& temperaturgiveren. Kontakt produsenten.
F9-FA Temperaturgiverfeil for transistor (IGBT).
Kontakt produsenten.
FC Tilkoplingsfeil mellom displaykretskort og | Kontakt produsenten.
hovedkretskort.
El/E2 Unormal nettspenning. Hvis det brukes vanlig stgpsel og
feilindikasjon E1 vises, trekk stgpselet ut
av stikkontakten og snu stgpselet 180
grader slik at stiften i stgpselet bytter hull
i stikkontakten, slik at null og fase havner
riktig.
Forviss deg om at stremtilfgrselen er
korrekt.
Start igjen nér du har forvisset deg om at
stremtilfgrselen er normal.
E3/E4 Glasskeramikkplatens temperatur er for | Start induksjonstoppen pd nytt nér den
hay. er avkijelt.
E5 Transistorens (IGBT) temperatur er for hay. | Start induksjonstoppen pé nytt nar den
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2) Feil og tiltak
Feil Problem Tiltak A Tiltak B
LED-lampen tennes ikke Ingen stremtilfarsel. Kontroller at stgpselet er
nar enheten er filkoplet satt ordentlig i stikkontakten
nefispenning. og at det er spenning i
stikkontakten.
Tilkoplingsfeil mellom Kontroller tilkoplingen.
effektkretskort og
displaykretskort.
Effektkretskortet er skadd. Bytt effektkretskortet.
Displaykretskortet er skadd. Bytt displaykretskortet.
Enkelte knapper eller LED- Displaykretskortet er skadd. Bytt displaykretskortet.
displayet fungerer ikke korrekt.
Indikator for Induksjonstoppens temperatur | Det kan skyldes at
tilberedningsstilling tennes, er for hay. omgivelsestemperaturen er
men varmen starter ikke. for hgy. Mulig blokkering i

luftinntak eller luftventilasjon.

Feil pé viften. Kontroller om viften arbeider
uten problemer (bytt viften hvis
den ikke fungerer korrekt).

Effektkretskortet er skadd. Bytt effektkretskortet.
Varmen forsvinner plutselig Feil type kokekar. Bruk korrekt kokekar (se Detekteringskrets for
under bruk og symbolet (u) Kokekaret har for liten bruksanvisningen). kokekar er skadd (bytt
blinker i displayet. diameter. effektkretskortet).

Induksjonstoppen er Enheten er overopphetet. Vent

overopphetet. til temperaturen er gatt tilbake

til det som er normait.
Trykk pé& PA/AV for & start
enheten pé nytt.

Varmesonene pa samme side | Tilkoplingsfeil mellom Kontroller tilkoplingen.
(for eksempel sone 1 0g 2) effektkretskort og
viser (u.) displaykretskort.

Displaykretskortets Bytt displaykretskortet.

kommunikasjonsdel er skadd.
Hovedkretskortet er skadd. Bytt effekikretskortet.

Viftemotoren har unormal lyd. | Viftemotoren er skadd. Bytt viften.

Ovennevnte eksempler er ment & hjelpe deg ved feilsgking slik at du selv kan identifisere vanlige feil.
Ikke demonter enheten selv (du kan skade induksjonstoppen eller deg selv).

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



72

9. Installering

9.1 Installasjonsutstyr

Ta ut et hull i arbeidsflaten med de mdl som angis pd tegningen.

Det mé veere minst 50 mm rundt hullet til forankring ved installering. Forviss deg om at arbeidsflatens tykkelse er minst 30 mm.
Velg arbeidsflate av varmebestandig og isolerende materiale (tre eller liknende fiberplater/hygroskopisk materiale mé vaere
impregnert) for @ unngd elekirisk stgt og store deformasjoner som falge av varmen som avgis fra induksjonstoppen. Se nedenfor:

OBS! Sikkerhetsavstanden mellom induksjonstoppens sider og arbeidsflatens indre flater skal veere minst 3 mm.

A

ShHes
Min.2mm
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)

263 495 50 (min.) 50 (min)) 50 (min.) 50 (min.) 3 mm (min.)

Forviss deg om at induksjonstoppen er korrekt ventilert og at verken luftinntak eller -utlgp er blokkert far hver gangs bruk. Forviss
deg om at induksjonstoppen er i god stand. Se nedenfor.

A OBS! Sikkerhetsavstanden mellom induksjonstoppen og skapet over den md vaere minst 600 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

600 50 (min.) 20 (min.) Luftinntak | Luftutlgp: 5 mm
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ADVARSEL!
Sorg for at ventilasjonen er tilstrekkelig

Forviss deg om at induksjonstoppen er korrekt ventilert og at verken luftinntak eller -utlgp er blokkert. For & unnga utilsiktet kontakt
med induksjonstoppens varme underside (eller elekirisk stet ved arbeid), ma det installeres en trebeskyttelse (som fikseres med
skruer) i en avstand av min. 50 mm fra induksjonstoppens underside. Fglg anvisningene under.

| A
']
Min. 50mm
1
l Max. Smm Max. Smm |

Det er ventilasjonshull rundt induksjonstoppens utside. Forviss deg om at
disse hullene IKKE blokkeres av arbeidsflaten néar du setter induksjonstoppen
pa plass.

e Lim som brukes til @ sammenfoye plast- eller trematerialer i kjokkenskap
ma kunne motstda temperaturer opp til 150 °C (ellers kan limfugene lgsne).

¢ Bakenforliggende vegg samt ncerliggende og omgivende flater méa derfor
kunne motsta temperaturer pa 90 °C.

9.2 Forviss deg om felgende fer installering av
induksjonstoppen

At arbeidsflaten er kvadratisk og nivellert (forviss deg om at ingen strukturelementer begrenser plassen).

At arbeidsflaten er lagd av varmebestandig og isolert materiale.

At stekeovnen har innebygd kiglevifte dersom induksjonstoppen installeres over denne.

At installasjonen oppfyller alle krav i denne bruksanvisningen samt gjeldende standarder og bestemmelser.

At egnet skillebryter som kan bryte nettspenningen fullstendig installeres permanent samt installeres og plasseres iht. lokale
lover og bestemmelser.

o At skillebryteren er godkjent og har min. 3 mm avstand mellom kontaktene for alle poler (eller for alle aktive faseledere, dersom
lokale bestemmelser for el-installasjoner tillater denne variasjonen av krav).

At skillebryteren er lett tilgjengelig for den som bruker induksjonstoppen nér denne er installert.

At du ved tvil om installasjonen kontakter lokale bygningsmyndigheter og felger lokale bestemmelser.

At varmebestandige materialer med lettstelte overflater (f.eks. fliser) brukes til veggflatene rundt induksjonstoppen.
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9.3 Forviss deg om folgende etter installering av
induksjonstoppen

¢ At tilkoplingsledningen ikke er tilgiengelig giennom skapdgrer eller skuffer.

e At strammen av frisk Iuft fra skapets utside til induksjonstoppens underside er tilstrekkelig.

¢ At en termisk sperre installeres under induksjonstoppens underdel dersom induksjonstoppen installeres over skuff eller skap.
o At skillebryteren er lett filgiengelig for den som bruker induksjonstoppen.

9.4 For plassering av fester

Plasser enheten pd en stabil og glatt overflate (bruk kartongen). Veer forsiktig sé du ikke skader kontrollene som
stikker ut fra induksjonstoppen.

9.5 Justere festets posisjon

Skru fast fire fester pd induksjonstoppens underside (se bildet) og fiksér induksjonstoppen pé arbeidsflaten nér den er installert.
Juster festets posisjon slik at det passer til arbeidsflatens tykkelse.

Fester ma absolutt ikke bergre arbeidsflatens indre overflate etter installering
(se bilde).
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9.6 Forsiktighet

Induksjonstoppen ma installeres av autorisert elektriker. Kontakt oss dersom du trenger hjelp. Ikke utfgr installeringen selv.

2. Induksjonstoppen mad ikke monteres rett over oppvaskmaskin, kigleskap, vaskemaskin eller tarketrommel (fuktighet fra disse
enhetene kan skade induksjonstoppens elektronikk).

. Induksjonstoppen ma installeres slik at det kan sikres effektiv varmeavgivning (ellers pdvirkes induksjonstoppens driftssikkerhet).

. Veggen og den induserte varmesonen over arbeidsflaten mé veere varmebestandige.

. Laminatplater og lim mé& ogsa veere varmebestandige.

. Ikke bruk damprens i induksjonstoppens ncerhet.

—_

[o N 64 I OV ]

9.7 Kople induksjonstoppen til nettspenning

VAN

Denne induksjonstoppen kan kun koples til nettspenning av autorisert elektriker.

Kontroller fglgende far du kopler induksjonstoppen til neftspenning:

Kontroller at husets elekiriske opplegg er ment for den strammen induksjonstoppen krever.

1. Forviss deg om at spenningen i stikkontakten er den samme som spenningen som angis pd merkeskiltet.

2. Forviss deg om at nominell belastning for tilkoplingskabelen stemmer overens med den last som angis pd merkeskiltet.

Ikke bruk adaptere, overganger eller grenuttak for & kople induksjonstoppen til nettspenning (disse kan forarsake overoppheting
og brann).

Forviss deg om at tilkoplingskabelen ikke kommer i kontakt med varme komponenter (den skal plasseres pa et sted der dens
temperatur ikke overstiger 75 °C).

VAN

Kontakt elektriker for @ finne ut om husets elektriske opplegg kan forsyne induksjonstoppen med strgm.

Inngrep i husets elektriske opplegg ma kun utfgres av autorisert elekiriker.
Kople il stramtilfarselen iht. relevant standard (bruk énpolig kretsbryter). Se anvisninger for tilkopling under.

2
z 2 £
5 e 8
o
{=]
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o Bytte av kabel (skadd kabel eller kabel som byttes av en annen grunn) skal utferes av autorisert elektriker.

¢ Hvis enheten direktekoples til nettspenning, md det installeres en allpolig kretsbryter (min.avstand mellom kontaktene: 3 mm).
¢ Det erinstallaterens ansvar & sikre at elektriske tilkoplinger er utfert korrekt og at de oppfyller gjeldende sikkerhetsforskrifter.

o Kabelen md ikke bayes eller kiemmes.

¢ Kontroller kabelen regelmessig! Hvis den ma byttes ut, mé arbeidet utfares av autorisert elektriker.

¢ Etter at induksjonstoppen er koplet til nettspenning: Hvis toppen ikke installeres fast, men det brukes stgpsel, mé man foreta en
funksjonskontroll og bekrefte at oppvarmingen fungerer. Hvis feilkode E1 vises ved verifisering, drei stgpselet 180 grader og sett
det inn i stikkontakten slik at stiftene bytter hull. E1 kan skyldes at fase og null havner feil.
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Induksjonstoppens underside samt nettledningen er ikke tilgjengelig etter

installering.

AVFALLSHANDTERING Produktet skal ikke
kasseres som usortert kommunalt avfall.
Forviss deg om at alt eventuelt avfall
innleveres til gjenvinningsstasjon.

Denne enheten er merket iht. WEEE-direktiv 2012/19/EU om avfall som bestar

av eller inneholder elektriske eller elektroniske produkter. Ved & sikre at denne
enheten avfallshandteres pa korrekt vis, bidrar du til & forhindre skade pa miliget
og menneskers helse, noe som ellers kan bli resultatet hvis det avfallshdndteres
feil.

Symbolet pd& produktet indikerer at det ikke kan behandles som vanlig
husholdningsavfall. Ta med produktet til en gjenvinningsstasjon og avfallshandter
det som elektrisk/elektronisk avfall.

Denne enheten skal kasseres som spesialavfall. Kontakt lokale myndigheter,
gienvinningsstasjon eller forhandleren hvis du vil ha mer informasjon om
hvordan produktet skal avfallshandteres.

Kontakt lokale myndigheter, gjenvinningsstasjon eller forhandleren hvis du vil ha
mer informasjon om hvordan produktet skal avfallshdndteres.
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1. Forord

1.1 Sikkerhedsadvarsler

Vi tager sikkerheden meget alvorligt.
Lees disse oplysninger inden du
anvender enheden.

1.2 Installation

1.2.1 Risiko for elektrisk sted

e Afbryd stramforsyningen fil enheden
inden du udfarer nogen form for
arbejde pa eller vedligeholdelse af
den.

e Det er bade ngdvendigt og et
lovkrav at apparatet jordforbindes.

e Indgreb i husets elekiriske
installationer mé& kun udferes af en
kvalificeret elektriker.

e Hvis disse anvisninger ikke falges,
kan det medfare elekirisk stad eller
dedsfald.

1.2.2 Risiko for skcereskader
e Pas pd! Enhedens kanter er skarpe.

e Der er risiko for skaereskader hvis du
ikke er forsigtig.

1.2.3 Vigtige sikkerhedsanvisninger
e Lees disse anvisninger omhyggeligt
inden du installerer eller benytter

produktet.

¢ Anbring aldrig brandbare materialer
eller produkter p& denne enhed.

* Sgrg for at personen der installerer
enheden, har adgang til disse
oplysninger.
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e Installationsanvisningerne skal
folges for at installationen af
enheden kan godkendes.

e Denne enhed skal installeres og
jordes korrekt af en kvalificeret
elektriker.

e Tilslut enheden til en stramkreds der
er udstyret med en afbryder som du
kan afbryde stramforsyningen med.

¢ Hvis enheden ikke installeres
korrekt, kan garantien og dermed
reklamationsretten bortfalde.

* Bgrn fra 8-Arsalderen samt personer
med nedsatte fysiske evner, nedsat
harelse/syn, nedsatte mentale
evner, eller som mangler erfaring,
md kun benytte denne enhed under
opsyn af en kvalificeret person, eller
hvis de instrueres i en sikker made
at bruge enheden pd, og forudsat at
de forstér alle de risici der foreligger.

* Bgrn md ikke lege med produktet.
Rengering og vedligeholdelse af
enheden ma ikke udfares af barn
som ikke er under opsyn.

e Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicerepreesentant eller
andre kvalificerede personer. En
beskadiget ledning udger en fare.



e Advarsel! Sluk gjeblikkelig enheden
hvis der er revner i overfladen.
Enheder af glaskeramiske eller
lignende materialer beskytter de
stramfgrende komponenter, og der
er derfor risiko for elekirisk stad.

¢ Anbring ikke metalgenstande
som knive, gafler, skeer og l&g
p& enheden. De kan blive meget
varme.

* Brug ikke damprenser i ncerheden
af enheden.

e Renggr ikke enheden med en
damprenser.

e Produktet er ikke beregnet il
anvendelse sammen med en
ekstern timer eller et separat
fiernstyringssystem.

e ADVARSEL! Brandfare! Opbevar ikke
genstande pé& varmezonerne.

e Lad ikke enheden veere uden opsyn
under madlavning.

e ADVARSEL! Hvis du lader gryder/
pander med fedt eller olie std pé
enheden uden opsyn, kan der
opstd brand. Sluk ALDRIG en brand
med vand! Sluk enheden, og tildeek
flammerne med for eksempel et lag
eller et brandtceppe!

* Bgrn samt personer med nedsatte
fysiske evner, nedsat harelse/syn,
nedsatte mentale evner, eller som
mangler erfaring, mé kun benytte
denne enhed under opsyn af en
kvalificeret person, eller hvis de
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instrueres i en sikker méde at bruge
enheden pé af en person der har
ansvar for deres sikkerhed.

e Du skal sikre dig at bgrn ikke leger
med enheden.

e Sluk altid enheden med
knapperne - regn ikke med at
gryderegistreringen skal slukke for
enheden.

1.3 Drift og vedligeholdelse

1.3.1 Risiko for elektrisk sted

e Anvend ikke enheden hvis den
er gdelagt eller har revner. Sluk
gieblikkelig for strammen fil
enheden pé veegstikket, og tag
stikket ud hvis enhedens overflade
gdr i stykker eller revner. Kontakt en
kvalificeret elektriker.

e Afbryd netspcendingen til enheden
inden du renggr den eller foretager
vedligeholdelse af den.

» Hvis disse anvisninger ikke falges,
kan det medfare elektrisk stad eller
dedsfald.

1.3.2 Sundhedsmcessige risici

e Denne enhed opfylder
sikkerhedsstandarderne for
elektromagnetisme.

e S&fremt du har pacemaker eller
andre elekiriske implantater, fx
insulinpumpe, skal du kontakte
din lcege eller producenten af
implantatet inden du anvender
denne enhed. Fé vished om
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at implantatet ikke pdvirkes af
enhedens elektromagnetiske felt.

Hvis disse anvisninger ikke
folges, kan det medfere alvorlig
personskade eller dedsfald.

1.3.3 Risiko for forbreendinger

e N&r enheden anvendes, bliver visse
af dens komponenter s& varme at
de kan fordrsage forbreendinger.

e Veer forsigtig s du undgdr kontakt
mellem induktionsenheden og
legemsdele, pdklcedning eller andre
genstande end egnede gryder/
pander.

e Sgrg for at barn ikke kan komme i
ncerheden af enheden.

e Hdndtag pé kasseroller kan
blive utrolig varme. Segrg for at
kasserollens hdndtag ikke er
placeret direkte over en teendt
varmezone. Anbring hdndtagene sé
barn ikke kan n& dem.

e Hvis disse anvisninger ikke falges,
kan det medfare forbrcendinger.

1.3.4 Risiko for skcereskader

e Barberbladet i skraberen til enheden
er frilagt ndr sikkerhedsdcekslet
traekkes tilbage. Veer yderst forsigtig
ndr du anvender den, og opbevar
altid skraberen sé& barn ikke kan
komme til den.

e Der er risiko for skcereskader hvis du
ikke er forsigtig.
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1.3.5 Vigtige sikkerhedsanvisninger

e Lad aldrig enheden vcere uden
opsyn ndr den er i brug. Mad/vceske
der koger over, forérsager rgg og
(eventuelt) mad/vceskerester der
indeholder fedt som kan antcendes.

e Anvend ikke enheden
som arbejdsbord eller
opbevaringsomréde.

e Efterlad ikke genstande eller
redskaber p& enheden.

* Placer ikke magnetiserede
genstande, fx kreditkort eller
hukommelseskort, eller elektroniske
apparater, fx computere eller MP3-
afspillere, i ncerheden af enheden
da de kan blive pdvirket af det
elektromagnetiske felt.

e Anvend ikke enheden til
rumopvarmning.

e Sluk for varmezonen og enheden
straks efter brug i overensstemmelse
med anvisningerne i denne
hé&ndbog ved brug af touch-
knapperne. Scet ikke din lid fil at
registreringsfunktionen slukker
varmezonerne nér du flytter gryden/
panden.

* Bgrn md under ingen
omstceendigheder lege med, sidde
P4, std i ncerheden af eller kravle pé
enheden.

e Opbevar ikke genstande der kan
vaekke barns interesse, oppe
over enheden. Bgrn der kravler



op pé enheden, kan f& alvorlige
kvcestelser.

¢ Lad ikke bgrn vaere alene eller
uden opsyn i det rum hvor enheden
anvendes.

* Barn eller personer hvis evne til at
anvende enheden er nedsat, md
ikke anvende den uden opsyn af
en voksen person der kan vejlede
dem. Den voksne stgtteperson
skal sikre at barnet/personen med
begrcensede evner kan anvende
enheden uden at veere til fare for sig
selv eller omgivelserne.

e Foretag ingen reparationer af
eller komponentudskiftninger i
enheden hvis dette ikke anbefales
i hédndbogen. Alle andre former for
service skal udfares af en kvalificeret
elektriker.

¢ Anbring ikke tunge genstande pé&
enheden, og pas pd ikke at tabe
tunge genstande pé den.

e 5t& ikke pé& enheden.

e Anvend ikke gryder/pander med
beskadigede kanter, og traek
ikke gryder/pander hen over den
keramiske enhed — glaspladen kan
blive beskadiget.

e Anvend ikke stéluld, hérde
renggringssvampe eller andre
slibende rengaringsmidler {il
rengering af enheden da dette kan
ridse glaspladen.

¢ Denne enhed er beregnet fil brug
i husholdninger og lignende, for
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eksempel i personalekakkener

i butikker, pé kontorer og

andre arbejdspladser, i
landbrugskekkener, af gcester

p& hoteller, moteller og andre
overnatningssteder herunder B&B.

e ADVARSEL! Denne enhed og dens
tilhgrende dele bliver varme under
brug.

e Pas pd ikke at komme i kontakt med
varmelegemerne.

* Bgrn under 8 dr ma kun opholde sig
i ncerheden af enheden hvis de er
under konstant opsyn.
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Tillykke med din nye induktionsenhed!

Vi anbefaler at du lceser denne brugsanvisning/installationsvejledning grundigt sé
du forstdr hvordan enheden skal installeres og anvendes korrekt.

Se afsnittet om installation for oplysninger om hvordan installationen skal udfares.

Lees alle sikkerhedsanvisninger omhyggeligt inden anvendelse, og opbevar denne
brugsanvisning/installationsveijledning til evt. fremtidig brug.

2. Produktintroduktion
2.1 Set oppefra

1. Zone til maks. 1.800/3.300 W

2. Zone til maks. 1.800/3.300 W

3. Fleksibel induktionszone. 3.000 W
4. Betjeningspanel

5. Glasplade

1. Touch-knap fil start/timer
2. Teend/sluk-knap til varmezoner
3. Pause

4. L&seknap

R RRRELT
1 5. TAND/SLUK

6. Varmholde-knap
7. Effektknap

8. Kogefunktion

9. Timerdisplay
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2.3 Enhedens funktion
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Induktionsteknikken er en meget sikker, avanceret, effektiv og gkonomisk madlavningsteknik. Ved induktionsvarme genererer elek-
tromagnetiske vibrationer varme direkte i gryden/panden. Det er ikke enhedens glasflade der opvarmes. Glasenheden bliver varm

fordi den opvarmes af gryden eller panden.

IHE

- e - gryder/pander af jern
|—m T = magnetkredslgb
[ —  glaskeramisk plade
e — induktionsspole
induktionsstram
- L

2.4 Inden anvendelse af en ny induktionsenhed

¢ Lees denne vejledning - iscer afsnittet med sikkerhedsadvarsler!

¢ Fjern evt. plastfilm fra induktionsenheden.

2.5 Tekniske specifikationer

Madlavningsenhed
Varmezoner

Netspceending

Installeret elektrisk effekt
Produktmdl: | x b x h (mm)
Indbygningsmadl: A x B (mm)

2.6 Energieffektivitet

CIH4331S

2 zoner

220-240 V AC, 50 eller 60 Hz
3.500 W

288 x 520 x 60

263 x 495

Oplysninger om elektriske enheder til husholdningsbrug i henhold til Kommissionens forordning (EU) 66/2014.

Modelbetegnelse

CIH4331S

Type enhed

Induktionsenhed til indbygning

Antal varmezoner og/eller varmeomrader

1 omrdde (midten), 2 zoner kombinerede
2 zoner, forreste og bagerste zone separat

Opvarmningsteknik (induktionsvarmezoner og
-varmeomrader, strGlevarmezoner, kogeplader)

Induktionsvarmezoner

Til ikke runde varmezoner eller varmeomréder: lcengde
og bredde for varmezonens eller varmeomrddets areal
(afrundet til ncermeste 5 mm) leengde x bredde

39,5x19,5cm

Energiforbrug pr. varmezone/varmeomrdde beregnet pr.
kg (EC elektriske husholdningsapparater)

Bagerste: 178,9 Wh/kg
Forreste: 175,3 Wh/kg
Midten: 183,6 Wh/kg

Energiforbrug pr. enhed beregnet pr. kg (EC elektriske
madlavningsapparater)

179,3 Whrkg
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Energibesparelse

Felg nedenstaende tips for at spare energi ved madlavning.

¢ Kog ikke mere vand end du skal bruge.

* Brug altid l&g hvis det er muligt.

¢ Anbring gryden/panden pd varmezonen inden du teender zonen.
¢ Anbring de mindre gryder/pander pd de mindre varmezoner.

¢ Anbring gryden/panden i midten af varmezonen.

¢ Benyt varmezonens restvarme til at holde maden varm o.lign.

3. Anvendelse af enheden
3.1 Touch-knapper

¢ Disse knapper reagerer pa beraring sé det er ikke ngdvendigt at trykke hérdt pa dem.
¢ Tryk med fingerens blomme, ikke fingerspidsen.
¢ Nar knappen aktiveres, hares et bip.

¢ Tiek at knapperne er rene og terre, og at der ikke ligger genstande pa dem, fx kakkenredskaber eller hdndkleeder. Selv en tynd
vandfilm kan gere det vanskeligt at anvende knapperne.

3.2 Anvendelige gryder og pander

¢ Brug kun gryder/pander med en bund der er egnet til induktionsenheder. Se efter induktionssymbolet p& emballagen eller i

bunden af gryden/panden. _—m—
¢ Du kan kontrollere om gryden/panden er velegnet til induktionsenheder, ved hjcelp af en magnet. Hold
magneten mod grydens/pandens bund. Hvis den scetter sig fast, er gryden/panden egnet til induktions- =
enheder. D
¢ Hyvis du ikke har en magnet: <

1. Heeld lidt vand i den gryde/pande du vil kontrollere.
2. Hvis symbolet pd displayet ikke blinker, men vandet varmes op, er gryden/panden egnet.

¢ Gryder/pander der er fremstillet af falgende materialer, er ikke egnet fil induktionsenheder: rent rustfrit stal, aluminium eller
kobber uden magnetbund, glas, tree, porceleen, keramik eller lertg.
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Anvend ikke gryder/pander med skadede kanter eller konveks/konkav bund.

Xr X T

Tiek at grydens/pandens bund er flad, at den ligger plant mod glaspladen, og at den har samme stgrrelse som varmezonen.
Benyt gryder/pander med en diameter der svarer til zonens sterrelse. Hvis gryden/panden er noget bredere end varmezonen, er
energiforbruget mest effektivt. Hvis den er mindre end varmezonen, forringes effekfiviteten. Har gryden eller panden en diameter
under 140 mm, registreres den muligvis ikke af enheden. Placer altid gryden/panden i midten af varmezonen.

*':':x’ ‘f,_'l'_ / ";':-’ \f o ——
W AY ot A W_____‘_ _r

\
==

3.3 Grydens/pandens mdl

Varmezonerne tilpasser sig automatisk, op til et bestemt niveau, til grydens/pandens diameter. Diameteren pd grydens/pandens
bund skal under alle omstcendigheder passe til varmezonen. Placer gryden/panden midt p& varmezonen. Pd den mdade arbejder
enheden sd effekfivt som muligt.

Varmezone Diameter for grydens/pandens bund

Min. (mm) Maks. (mm)
1,2 140 200

fleksibel 220 200 x 400

induktionszone
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3.4 Anvendelse
3.4.1 Start madlavningen

Tryk p& TAND/SLUK. Nér enheden
er teendt, lyder summeren en
gang, timerdisplayet viser (00),

og varmezonens Teend/sluk-knap
viser ~ eller . eller —, hvilket
angiver, at induktionsenheden er i
standby-tilstand.

R

3.4.2 Afslut madlavningen

Tryk for at veelge den varmezone du
vil slukke.

Placer en egnet gryde/pande pa

den varmezone du vil anvende. = ,

* Tiek at bdde grydens/pandens
bund og varmezonens flade er
ren og tar.

Sluk varmezonen ved at ﬂ HEERERIRINIT
trykke pd varmeknappen s gyl A
il venstre. Tiek at (0) vises i 1"
displayet.

Tryk pd varmezonens Teend/sluk-
knap; en indikator ved siden af
ngglen begynder at blinke.

e
/U\

Sluk for hele enheden ved at trykke pé
TAND/SLUK.

Juster varmen ved at trykke pd
varmeknappen.

o Hvis du ikke veelger en Frrrrrennnenm
varmeindstilling inden oy (L
for 1 minut, slukker -
induktionsenheden automatisk. e
Hvis dette sker, starterduforfra | | LR LLOLODININE
fra trin 2. w1

* Du kan justere 4
varmeindstillingen nér som helst ~

under madlavningen.

Pas pd at du ikke kommer i kontakt
med meget varme flader.

Symbolet (H) vises ndr varmezonen

er for varm at rgre ved. Symbolet
forsvinder ndr fladen er afkalet til en
sikker temperatur. Du kan anvende
varmezonen som fortsat er varm, til at
opvarme en anden gryde eller pande.
P& den mdade sparer du energi.

H

Hvis. = ':" = og varmeindstilling blinker i displayet

Det betyder at:

e du ikke har placeret gryden/panden pd den rigtige
varmezone

¢ den gryde/pande du bruger, ikke er egnet til
induktionsenheder

¢ gryden/panden er for lille eller ikke korrekt centreret pa
varmezonen.

Induktionsenheden fungerer kun hvis en egnet gryde/pande er

placeret p& varmezonen.

Displayet slukker automatisk efter T minut hvis der ikke
placeres en egnet gryde/pande i varmezonen.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.
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3.4.3 Brug af effekiforagelse

Aktiver effekiforagelse

Tryk for at veelge den gnskede varmezone. \

Nar du trykker pa effektknappen B, viser
zoneindikatoren symbolet (b), og effekten
indstiller sig pd maks.

— b

87

3.4.4 Varmholdelse
Aktiver varmholdelse
Tryk for at veelge den gnskede varmezone.
A

Tryk pd varmholdelsesknappen ﬁi zonens >
indikator viser f.

Afbryd varmholdelse

a) Tryk for at veelge den gnskede varmezone. i

b) Tryk pd varmeknappen, og varmezonen
vender tilbage til den valgte indstilling.

Frrrrreneeinm

Afbryd effektforagelsen

Tryk for at veelge den varmezone som du
vil slukke for effektforagelsen for. “\

a: Tryk pa effekiforggelsesknappen B for
at resette varmezonen til den oprindelige
indstilling.

ELLER

b: Tryk p& varmeknappen for at indstille det
gnskede niveau for varmezonen.

=
1\
)

.

ELLER

3.4.5 Fleksibel induktionszone

¢ Dette omrade kan benyttes som en stor zone eller to
forskellige mindre zoner.

¢ Den fleksible induktionszone bestédr af to uathcengige
induktorer der reguleres hver for sig. Nar den benyttes som
en stor zone, slukkes den del af zonen der ikke doekkes af
gryden/panden, automatisk efter 1 minut.

¢ Falg nedenstdende anvisninger for placering af gryde/pande

sd en korrekt registrering og en joevn varmedistribution kan
sikres:
— | for- eller bagkanten af den fleksible zone nér grydens/
pandens diameter er mindre end 22 cm.
— Pé& valgfri position for starre gryder/pander.

¢ Eksempler pd god og darlig placering af gryder/pander.

=,

1 1
| ]
] J

Som én stor zone

For at aktivere den fleksible induktionszone -
som én stor zone skal du blot trykke pa de
respektive knapper.

Obs!
¢ Denne funktion findes til alle varmezonerne.

e Varmezonen vender automatisk tilbage til den oprinde-
lige indstilling efter 5 minutter.

e Ndr effektforggelsen er aktiveret for den ferste varme-
zone, begreenses den anden varmezone automatisk til
niveau 2 eller lavere — og omvendt.

e Huvis den oprindelige varmeindstilling var 0, vender den
tilbage til 9 efter 5 minutter.

Varmeindstillingen fungerer pd samme made som for en almindelig zone.

Hvis gryden/panden flyttes fra zonens forreste til dens bageste del (eller omvendt),
registrerer den fleksible induktionszone automatisk den nye position og beholder samme
varmeindstilling.

Hvis du vil scefte endnu en gryde/pande pd, skal du blot trykke pa varmezonens knap sa
registreres grudem/panden automatisk.

Som to uafheengige zoner

For at anvende den fleksible induktionszone som to uafhcengige zoner skal du blot trykke
pa de respektive knapper.

RN
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3.4.6 Lasning af knapperne
¢ Knapperne kan ldses, for eksempel for at forhindre at barn
ved en fejl teender varmezonen.

¢ Ndr knapperne er ldst, er det kun funktionen TAND/SLUK der
fungerer.

Las knapperne

Tryk pd lasesymbolet G:] Timerdisplayet viser (Lo).

Las knapperne op

Tryk pd lasesymbolet G:l i nogle sekunder.

Nar knapperne er Idst, er det kun funktionen TAND/SLUK

der fungerer {D | en ngdsituation kan du altid slukke
induktionsenheden ved at trykke pd TEND/SLUK (] ). Inden du
kan benytte enheden igen, skal du dog ferst Idse den op.

3.4.7 Timerdisplay

Du kan anvende timeren pd to forskellige mader:

e Som minutur. | sé fald afbrydes varmezonerne ikke nér
timeren ndr den indstillede tid.

e Til at slukke for en eller flere varmezoner nér den indstillede
tid er géet. Maks. tidsindstilling i fimer: 99 minutter.

a) Anvend timeren som minutur
Hvis du ikke veelger en varmezone

Tiek at enheden er startet, og at mindst en
varmezone er tcendt. OBS! Du kan ogsé

benytte minuturet selvom du ikke har valgt

en varmezone. I
Tryk pd timerdisplayet, 10 vises i !
timerdisplayet, og 0 blinker.

Indstil tiden ved at trykke p& varmeknappen, fx 6.
TE LA
Ii' e
f; \

Tryk pd timerdisplayet igen, 1 blinker.

Nér den indstillede tid er gdet, bipper summeren i 30
sekunder, og timerdisplayet viser (- -).

mnr
L

b) Indstil timeren til at slukke en eller flere varmezoner
Denne funktion slukker valgte varmezoner ndr timerens tid
er gdet.

Indstil en varmezone
Tryk for at veelge den varmezone som du vil indstille timeren for.

Tryk pé timerdisplayet, 10 vises i timerdisplayet, og 0 blinker.

Indstil tiden ved at trykke p& varmeknappen, fx 6.
1§ 111 IIIIIIf}IIIIII
¢

Tryk pé timerdisplayet igen, 1 blinker.
= l/
PEL

Indstil tiden ved at trykke p& varmeknappen, fx 9. Nu er timeren

95I I IIIIIIIl._.I“I!II

b1

i
%,

indstillet pa 96 minutter.

Nedtcellingen begynder med det samme nér tiden
er indstillet. Displayet viser den resterende tid, og
timerdisplayet blinker i 5 sekunder.

596

Indstil tiden ved at trykke pd varmeknappen, fx 9. Nu er
timeren indstillet p& 96 minutter.

F1TTHrrnni {IIII
\ﬂ-‘_\'

!

56
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Nér tilberedningstiden er géet, slukker varmezonen
automatisk.
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1) Andre varmezoner som er startet fgr denne
varmezone, pavirkes ikke.

2) Det rade punkt ved siden af effektindikatoren tcender
og angiver at zonen er valgt.

A

L.

Indstil flere varmezoner
Vil du indstille flere varmezoner, skal du fglge anvisningerne
nedenfor.
Nér du indstiller tiden for flere varmezoner samtidig, vises
r@de punkfer for de bergrte varmezoner. Minutdisplayet viser
timerindstillingen for den timer der udlgber farst. Punktet for
zonen blinker.

Displayet ser ud som nedenstdende:

3.: (indstillet p& 15 minutter)

=]

/ S
Nér den indstillede tid pd timeren er gdet, slukker varmezonen.

Nar zonen er blevet slukket, vises den 5
3ﬂ
(N

nye korteste tidsindstilling, og punktet for
(indstillet p& 30 minutter)

(indstillet pd 45 minutter)

zonen blinker. Displayet ser ud som pd
billedet til hgijre:

Nar du veelger varmezone, vises den tilsvarende timer i
timerdisplayet.

3.4.8 Scet varmezonen pd pause

1. N&r varmezonerne er startet, trykker du pd knapperne .

Alle display viser { |, og varmen slds fra. Kun knapperne kil og

{]:] kan anvendes nu.

2. Tryk pé . igen for at vise den oprindelige indstilling pa
displayene, og varmezonerne genoptager opvarmningen.

3.4.9 Brug af kogefunktionsknapper

STOP
—2g

(
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Du kan benytte denne funktion nar du koger vand, for at blive
pd&mindet ndr vandet koger.

Aktivering af kogefunktion

Tryk for at veelge varmezone.

Tryk p& kogefunktionsknappen . zonens indikator viser 2L.
Tryk p& kogefunktionsknappen . igen, zonens indikator viser 3L.
Tryk pa kogefunktionsknappen . en gang fil, zonens indikator viser 5L.

Tryk pa kogefunktionsknappen . en sidste gang, zonens indikator viser 0.

Afbryde kogefunktion

Tryk for at veelge varmezone.

a: Tryk pd varmeknappen for at indstille det
gnskede niveau for varmezonen.

ELLER

b: Tryk pd B , varmezonen vender tilbage fil A
den valgte indstilling. 1

* Det er vigtigt at vandtemperaturen ikke er hverken for hgj eller

for lav ndr kogningen startes da vandtemperaturen kan pavirke

slutresultatet.

* Ndr vandet begynder at koger, heres en rcekke bip, og zonens
indikator blinker. Tryk kortvarigt pd kogefunktionsknapperne

¢ Benyt gryder/pander med en diameter der svarer til zonens
starrelse.

* Brug ikke gryder/pander aof stabejern.

¢ Anvend ikke lé&g.

3.4.10 Standardindstillet driftstid

Den automatiske slukkefunktion er en sikkerhedsfunktion pa din

induktionsenhed. Denne funktion slukker automatisk enheden hvis

du glemmer at slukke efter at du har brugt den. Standardindstillet

driftstid for forskellige effektindstillinger vises i tabellen nedenfor.

Effektindstilling

Varmholdelse 11 2| 3| 4| 5|1 6| 7] 8

Standardindstilling af
driftstid (fimer)

8

Ndr gryden/panden fiernes fra induktionsenheden, kan opvarmningen afbrydes med det
samme, og enheden slukker automatisk efter 2 minutter.

Hvis du har pacemaker, skal du kontakte din lcege og diskutere eventuelle risici
inden du starter enheden.
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4. Retningslinjer for madlavning

VAN

Pas pd ndr du steger — olie og fedt varmes meget hurtigt op iscer hvis du anvender effektforggelse. Ved meget hgje temperaturer
selvantaender olie og fedt. Det kan vaere meget farligt og fordrsage brand.

4.1 Madlavningstips

¢ Scenk temperaturindstillingen ndr grydens/pandens indhold
begynder at koge.

o Huvis du bruger l&g, kan du forkorte tilberedningstiden og
spare energi fordi varmen bevares.

¢ Brug kun den ngdvendige maengde veeske eller
fedt il tilberedningen. For meget veeske forlcenger
tilberedningstiden.

e Start med at tilberede maden pd hgj varme, og scenk
efterhdnden varmen né&r maden er feerdig.

4.1.1 Simren, kogning af ris

e Maden begynder at simre nér temperaturen er ca. 85 °C.
Boblerne frigares lidt efter lidt fra bunden og stiger op fil
overfladen. Med denne tilberedningsmetode bliver maden
rigtig god og veltillavet fordi smagen udvikler sig uden at
maden koges for meget. Mad der kan tilberedes pd denne
mdde, er suppe, gryderetter og ceggebaseret/meljcevnet
SOvS.

¢ Ved visse typer madlavning, herunder kogning af ris ved
absorberingsmetoden, kan det veere ngdvendigt med en
noget hgjere varme end den laveste indstilling. P& den méde
sikrer du at maden tilberedes korrekt pd den anbefalede tid.

4.1.2 Bruning af beffer

Tilberedning af velsmagende begffer:

1. Lad kedet hvile ved rumtemperatur ca. 20 minutter inden
tilberedningen.

2. Opvarm en tykbundet stegepande.

3. Pensl beffen pa begge sider med olie. Kom lidt olie p& den
varme stegepande, og lceg beffen pd.

4. Vend kun bgffen en gang under tilberedningen. Den preecise
tilberedningstid afhcenger af bgffens tykkelse, og af hvor
gennemstegt du vil have den. Tilberedningstiden kan variere
mellem 2 og 8 minutter pd hver side. Tryk pd beffen for at
mcerke hvor gennemstegt den er - jo fastere, desto mere
gennemstegt er den.

5. Lad beffen hvile nogle minutter pa den varme stegepande sé
den bliver mer.
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4.1.3 Svitsning

1. Brug en wokpande med flad bund eller en stor stegepande
beregnet til induktionsenheder.

2. Loeg dlle ingredienser og alt udstyr frem. Svits maden
hurtigt (lynstegning). Hvis du skal svitse store portioner
mad, ber du dele ingredienserne i flere mindre portioner.

3. Forvarm stegepanden kortvarigt, og hceld to spiseskeer
oliei.

4. Start altid med at tilberede kgdet hvis du skal tilberede flere
forskellige révarer. Laeg det stegte ked til side, og hold det
varmt.

5. Svits gransagerne. Ndr de er varme, men stadig sprede,
skruer du ned for varmen p& varmezonen, lcegger kedet i
stegepanden og tilscetter sovsen.

6. Bland forsigtigt ingredienserne, og tiek at de er
gennemvarme inden du tager stegepanden af enheden.

7. Server med det samme!

4.2 Registrering af mindre
genstande

Hvis der anbringes en gryde/pande i en forkert starrelse eller
en ikke-magnetisk gryde/pande, fx af aluminium, eller lcegges
andre mindre genstande som fx knive, gafler eller nagler pd
enheden, slar den automatisk over pa standby-tilstand efter 1
minut. Ventilatoren fortscetter med at afkele induktionsenheden
i endnu 1 minut.
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5. Varmeindstilling

Indstillingerne nedenfor skal kun ses som retningslinjer. Den preecise indstilling afhcenger af flere forskellige faktorer som x typen
af gryde/pande og maengden der skal tilberedes. Pragv dig frem for at finde den bedst mulige indstilling for induktionsenheden.

Varmeindstilling Velegnet til

1-2 ¢ opvarmning ved svag varme af sma meengder mad
¢ smeltning af chokolade og smer og til mad der nemt
breender pd

o forsigtig simren

* langsom opvarmning

3-4 e opvarmning

¢ hurtig simren

¢ kogning af ris

5-6 ¢ pandekager
7-8 e sautering

¢ kogning af pasta
9/P e svitsning

® bruning

¢ opkogning af suppe

¢ kogning af vand
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6. Pleje og rengering

Hvad?

Daglig tilsmudsning aof glas, fx
fingeraftryk, mcerker, madpletter
eller spildt mad der ikke
indeholder sukker

Mad der er kogt over,
fastbreendte rester og spildt
sukker pd glas

Spildte madrester pa touch-
knapperne

Hvordan?

1. Afbryd strgmmen til enheden.

2. Pafer rengeringsmiddel fil keramiske
enheder mens glaspladen stadig er varm,
men ikke braeendende varm!

3. Skyl fladen af, og ter den med en ren klud
eller et stykke kakkenrulle.

4. Tilslut strammen til induktionsenheden.

Fiern straks disse rester med en skraber fil
induktionsenheder eller en lignende genstand
der er egnede til induktionsenheder. Veer
forsigtig s& du ikke beskadiger varmezonens
overflade.

1. Afbryd strgmmen til enheden.

2. Hold skraberen/redskabet i en vinkel pd
30°, og fiern madrester eller spildt mad fra
varmezonen. Skrab det over i en kold del af
induktionsenheden.

3. Rens pletten/det spildte med en karklud
eller et stykke kakkenrulle.

4. Felg trin 2-4 under Daglig tilsmudsning af
glas, se ovenfor.

1. Afbryd stremmen til enheden.

2. Ter det spildte op.

3. After omrédet ved touch-knapperne med
en ren, fugtig svamp eller klud.

4. Tgr omrddet helt tort; brug et stykke
kakkenrulle.

5. Tilslut stremmen til enheden.

Vigtigt!

e Ndr strammen fil den keramiske enhed
afbrydes, markeres varme varmezoner
ikke med (H), men de kan altsé stadig
veere varme! Veer yderst forsigtig.
Hdrde renggringssvampe, visse
nylonsvampe og hdrde/slibende
renggringsmidler kan ridse glasset.
Kontroller altid om renggringssvampen
er egnet fil glasenheder, inden du
anvender den.

Efterlad ikke rester af rengeringsmidlet
pd enheden. Glasset kan blive plettet.

Fiern pletter, fx fastbreendt mad,
sukkerholdig mad eller spildt mad, sd
hurtigt som muligt. Hvis pletterne fér lov
til at blive siddende til enheden kealer

af, kan det veere sveert at fa dem af,

og de kan endda skade glaspladen
permanent.

Risiko for skaereskader: Nar
sikkerhedsbeskyttelsen er fiernet, er
skraberen skarp som et barberblad.
Veer yderst forsigtig nér du anvender
den, og opbevar alfid skraberen sd barn
ikke kan komme til den.

Hvis der er vceske pé
induktionsenheden, kan den slukke

af sig selv. Enheden bipper, og touch-
knapperne fungerer muligvis ikke. Aftar
omrdadet omkring touch-knapperne
inden du teender induktionsenheden
igen.
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7. Tip

Problem

Induktionsenheden taender ikke.

Touch-knapperne reagerer ikke.

Touch-knapperne er svcere at fa til at
virke.

Glasset er ridset.

Visse gryder/pander afgiverknitrende
eller smeeldende lyde nér de anvendes.

Induktionsenheden afgiver en lav
summelyd ndr den er indstillet pé hgj
varme.

Der hares ventilatorsteij fra
induktionsenheden.

Gryden/panden opvarmes ikke eller
vises ikke pa displayet.

Induktionsenheden eller en varmezone
er slukket uventet, der hgres en tone, og
der vises en fejlkode - skifter normalt
med et eller to cifre i timerdisplayet.

Mulig arsag

Ingen stremforsyning.

Knapperne er |ast.

Arsagen kan veere at der ligger en tynd
vandfilm pd knapperne, eller at du
trykker med fingerspidsen..

Gryden/panden har ujcevne kanter.

Der benyttes en slibende
renggringssvamp eller et uegnet
renggringsmiddel

til at renggre enheden med.

Dette kan skyldes gryden/pandens
konstruktion med

lag af forskellige metaller der vibrerer pa
forskellige mdéder.

Induktionsprocessen.

Induktionsenhedens indbyggede
kaleventilator er begyndt at nedkgle
elektronikken sd den ikke overophedes.
Ventilatoren kan fortsat arbejde, ogsa
nar du har slukket induktionsenheden.

Induktionsenheden kan ikke registrere
gryden/panden da den ikke er

egnet il induktionsenheder.
Induktionsenheden kan ikke registrere
gryden/panden da denne er for lille til
varmezonen eller ikke er korrekt
centreret pd den.

Teknisk fejl.
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Udbedring

Kontroller at induktionsenheden er
tilsluttet stramforsyningen, og at
speendingen er sldet til.

Tiek om der stremafbrydelse i huset.
Kontakt en kvalificeret elektriker

ndr du har kontrolleret at der ikke

er strgmafbrydelser eller lignende
problemer.

L&s knapperne op. Se anvisningerne i
afsnittet Lds knapperne.

Tiek at touch-knapperne er terre, og at
du trykker med fingerblommen.

Brug gryder/pander med flad og jeevn
bund. Se afsnittet Anvendelige gryder og
pander.

Se afsnittet Pleje og renggring.

Det er normalt at gryden/panden afgiver
lyde, og er ikke et tegn pa fejl.

Det er normalt, men lyden skal aftage
eller forsvinder helt nar du scenker
varmen.

Det er normalt. Afbryd ikke strgmmen til
induktionsenheden mens ventilatoren
arbejder.

Brug kun gryder/pander der er egnede
til induktionsenheder. Se afsnittet
Anvendelige gryder og pander.

Scet gryden/panden midt pd zonen, og
tiek at dens bund har samme stgrrelse
som varmezonen.

Skriv fejlmeddelelsen ned, afbryd
streammen fil induktionsenheden, og
kontakt en kvalificeret elektriker.
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8. Fejlvisning og eftersyn

Induktionsenheden er udstyret med selvdiagnosefunktion. Ved hjcelp af denne test kan monteren kontrollere funktionen for flere
komponenter uden at skulle afmontere enheden fra kekkenbordet.

Fejlfinding

1) Fejlkode der vises ved anvendelse, samt anbefalet udbedring:

Problem Mulig arsag Udbedring

F1-F6 Fejl i temperatursensoren. Kontakt producenten.

F9-FA Temperatursensorfejl for halvleder (IGBT).

Kontakt producenten.

FC Tilslutningsfejl mellem displayprintkortet | Kontakt producenten.

og hovedprintkort.

E1/E2 Unormal netspcending. Hvis det almindelige elstik bruges, og
fejlindikeringen E1 vises, skal du tage
stikket ud af veegudtaget og dreje stikket
i stikkontakten 180 grader, sa stifterne i
stikket skifter hul i veegudtaget. Det sikrer,
at nul og fase ender det rette sted.

Tiek at stremforsyningen er korrekt.
Start enheden igen ndr du har sikret dig
at stramforsyningen er normal.

E3/E4 Temperaturen i den glaskeramiske plade | Genstart induktionsenheden nér pladen

er for hgj. er kelet af.

E5 Transistorens (IGBT) Temperatur er Genstart induktionsenheden nar ploden

for hgj.
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2) Fejl og udbedring

Fejl
LED-pceren teender ikke

ndr apparatet tilsluttes til
netspcending.

Problem
Ingen stremforsyning.

Udbedring A

Kontroller at stikket er sat
korrekt i veegudtaget, og at
der er speending i udtaget.

Tilslutningsfejl mellem

Kontroller filsluthingen.
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Udbedring B

effektprintkort og
displayprintkort.
Effektprintkortet er beskadiget. | Udskift effektprintkortet.
Displayprintkortet er Udskift displayprintkortet.
beskadiget.
Visse knapper eller LED- Displayprintkortet er Udskift displayprintkortet.
displayet fungerer ikke korrekt. | beskadiget.
Indikator for Enhedens temperatur er for Det kan skyldes at

tilberedningstilstand tcender,
men varmen aktiveres ikke.

hgj.

omgivelsestemperaturen er
for hgj. Mulig blokering af ind-
eller udgdende luftdyser.

Feijl i ventilatoren.

Kontroller om ventilatoren
arbejder problemlgst. Udskift
ventilatoren hvis den ikke
fungerer korrekt.

Effektprintkortet er beskadiget.

Udskift effektprintkortet.

Varmen forsvinder pludselig
mens enheden er i brug, og

symbolet (u) blinker i displayet.

Forkert type gryde/pande.

Gryden/panden har for lille en
diameter.

Anvend korrekt type gryde/
pande, se brugsanvisningen.

Enheden er overophedet.

Enheden er overophedet. Vent
indtil temperaturen slér over
pé normal.

Tryk p& TAND/SLUK for at
starte enheden igen.

Registreringskredsen for
gryder/pander er beskadiget,
udskift effektprintkortet.

Varmezonerne pa samme
side, for eksempel zone 1 0g
2, viser (u.)

Tilslutningsfejl mellem
effektprintkort og
displayprintkort.

Kontroller filsluthingen.

Displayprintkortets
kommunikationsdel er
beskadiget.

Udskift displayprintkortet.

Hovedprintkortet er
beskadiget.

Udskift effektprintkortet.

Ventilatormotoren lyder
meerkeligt.

Ventilatormotoren er
beskadiget.

Udskift ventilatoren.

Ovenstdende eksempler er ment som en hjcelp til dig ved fejlsegning sé du kan identificere almindelige fejl.
Skil ikke selv enheden ad. Du kan beskadige induktionsenheden eller komme til skade.

© 2021, Elon Group AB. All rights reserved.



96

9. Installation

9.1 Installationsudstyr

Skeer et hul i bordpladen med de mdl der angives pd tegningen.

Der skal veere mindst 50 mm materiale rundt om hullet til brug til fastgerelse ved monteringen. Kontroller at bordpladens

tykkelse er mindst 30 mm. Veelg en bordplade i et varmebestandigt og isolerende materiale for at undgd elektrisk sted og store
deformationer som fglge af den varme der afgives fra enheden. Veelger du trce eller lignende fiberplader/hygroskopiske materialer
skal pladen veere impraegneret. Se nedenfor:

OBS! Sikkerhedsafstanden mellem enhedens sider og bordpladens indre overflader skal vaere mindst 3 mm.

ShHes
Min.2mm
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)

263 495 50 (min.) 50 (min)) 50 (min.) 50 (min.) 3 mm (min.)

Kontroller hver gang inden brug at induktionsenheden er korrekt ventileret, og at hverken den ind- eller udgdende luftdyse er
blokeret. Kontroller at induktionsenheden er i god stand. Se nedenfor.

A OBS! Sikkerhedsafstanden mellem enhed og overskab skal veere mindst 600 mm.

| % 2.
Vd Y
600 mm
]

ra

M

in. 30 mm

A (mm) B (mm) C (mm) D

600 50 (min.) 20 (min.) Indgéende | Udgdende
luftdyse luftdyse: 5 mm
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ADVARSEL!
Sorg for at ventilationen er tilstraekkelig

Kontroller at induktionsenheden er korrekt ventileret, og at hverken den ind- eller udgé&ende luftdyse er blokeret. For at undga
utilsigtet kontakt med enhedens varme underside eller elektrisk stad mens den er teendt, skal der monteres en treeindsats der
fastgeres med skruer, i en afstand af mindst 50 mm fra enhedens underside. Falg anvisningerne nedenfor.

| A
']
Min. 50mm
1
l Max. Smm Max. Smm |

Der er ventilations@bninger langs enhedens yderkant. Serg for at disse
dbninger IKKE blokeres af bordpladen nar du placerer enheden pé
monteringsstedet.

¢ Den lim der anvendes til sammenlimning af plast- eller treemateriale
i kekkenskabe, skal kunne tdle temperaturer op til 150 °C. Ellers kan
limfugerne sla fra.

Veeggen bagved samt ncerliggende og omgivende overflader skal derfor
kunne modsta en temperatur pa 90 °C.

9.2 Kontroller felgende inden installation af enheden:

At bordpladen er kvadratisk og nivelleret. Kontroller at ingen strukturelle elementer begrcenser pladsen.

At bordpladen er fremstillet af varmebestandigt og isoleret materiale.

At ovnen har en indbygget keleventilator hvis induktionsenheden installeres oven over ovnen.

At installationen opfylder alle krav i denne brugsanvisning samt relevante standarder og lovmeessige bestemmelser.

At en egnet afbryder som kan afbryde netspeendingen helt, installeres permanent samt monteres og placeres i henhold til lokale
love og lovmcessige bestemmelser.

At afbryderen er godkendt, og at der er mindst 3 mm mellem kontakterne for alle poler eller for alle aktive faseledere hvis de
lokale love for elinstallationer tillader denne variation af kravene.

At afbryderen er let tilgeengelig for den der anvender enheden efter at den er blevet installeret.

At du kontakter de lokale byggemyndigheder i tvivistilfcelde og felger de lokale lovmeessige bestemmelser.

At der anvendes varmebestandige materialer med flader der er lefte at rengare, fx kakler, til veegfladerne rundt om enheden.
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9.3 Kontroller felgende efter installation af enheden

At man ikke kan komme til stramkablet via skabsléger eller skuffer.

At gennemstrgmningen aof frisk luft fra skabets yderside til enhedens underside er tilstrcekkelig.

At der installeres en varmebarriere under enhedens underdel hvis enheden installeres over en skuffe eller et skab.
At afbryderen er let tilgcengelig for den der anvender enheden.

9.4 Inden placering af monteringsklips

Placer enheden pd en stabil og jcevn flade (brug papaesken). Pas pd, at du ikke beskadiger
betieningsanordningen der stikker ud fra enheden.

9.5 Juster monteringsklipsens stilling

Skru de fire monteringsklips fast p& enhedens underside, se billedet, og fastger enheden til bordpladen efter at enheden er instal-
leret.

Juster klipsenes stilling s@ de passer til bordpladens tykkelse.

Monteringsklipsen mé under ingen omsteendigheder berere bordpladens
indvendige flader efter installation, se billedet.
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9.6 Forsigtighed

1. Induktionsenheden skal installeres af en kvalificeret elektriker. Kontakt os hvis du har brug for hjcelp. Udfer ikke installationen
selv.

2. Enheden ma ikke installeres direkte over opvaskemaskine, kaleskab, fryser, vaskemaskine eller terretumbler. Fugt fra disse
apparater kan skade enhedens elekironik.

3. Induktionsenheden skal installeres s@ der sikres effektiv varmeafledning. | modsat fald kan det pavirke apparatets
driftssikkerhed i negativ retning.

4. Vaeggene og den inducerende varmezone oven over arbejdspladen skal vcere varmebestandige.

5. Ogsd laminatplader og lime skal veere varmebestandige.

6. Brug ikke damprenser i ncerheden af enheden.

9.7 Tilslut enheden til netspaending

VAN

Denne enhed skal forbindes til netspcending af en kvalificeret elektriker.

Kontroller falgende inden du forbinder enheden til netspcending:

Kontroller at husets elektriske installationer er beregnet til den effekt som enheden forudscetter.

1. Serg for at speendingen i veegudtaget er den samme som den spcending der er angivet pd typeskiltet.

2. Tiek at den nominelle belastning for tilslutningskablet stemmer overens med den belastning der er angivet pd maerkeskiltet.
Brug ikke adaptere, effektreduktion eller forgreninger til tilslutning af enheden til netspcending. Disse kan fordrsage overophedning
og brand.

Kontroller at tilsluthingskablet ikke kommer i kontakt med varme komponenter. Det skal veere placeret et sted hvor temperaturen
ikke overstiger 75 °C.

VAN

Kontakt en elektriker for at f& konstateret om husets elektriske system kan klare at forsyne induktionsenhe
den med strem. Indgreb ma kun udferes af en kvalificeret elektriker.
Tilslut stramforsyningen i henhold til den gceldende standard. Brug en 1-polet afbryder. Se anvisningerne for tilslutning nedenfor.

g
z 2 £
=
@ v

PE
220-240V

e Udskiftning af kabel. Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes af anden drsag, skal udskiftningen udferes af en kvalificeret
elektriker.

¢ Hvis enheden tilsluttes direkte til netspaending, skal der installeres en flerpolet afbryder. Min. afstand mellem stik: 3 mm.

¢ Det er montgrens ansvar at sikre at alle elektriske filslutninger udfgres korrekt, og at de opfylder de gaeldende sikkerhedsforskrif-
ter.

¢ Ledningen ma ikke bgies eller klemmes.
¢ Kontroller ledningen regelmaessigt! Hvis den skal udskiftes, skal arbejdet udferes af en kvalificeret elekiriker.

e Efter filslutning af induktionsenheden til netspcending: Hvis der ikke foretages fast installation uden stik, skal du udfare en funk-
tionskontrol og kontrollere, at opvarmningen fungerer. Hvis fejlkoden E1 vises i forbindelse med kontrollen, skal du dreje stikket
180 grader i stikkontakten, sé stifterne skifter hul. E1 kan skyldes, at fase og nul sidder det forkerte sted.
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Enhedens underside samt ledningen er ikke tilgcengelige efter installationen.

BORTSKAFFELSE: Produktet ma ikke
bortskaffes som usorteret kommunalt
affald. Serg for at alt eventuelt affald
indleveres pa en genbrugsstation.

Denne enhed er meerket i henhold til WEEE-direktivet 2012/19/EU om affald der
bestdr af eller indeholder elektriske eller elektroniske produkter. Ved at sikre at
denne enhed bortskaffes pa korrekt vis, er du med til at vaerne om bade milig og
mennesker og til at undgé de skader der ellers kan blive konsekvensen af forkert
bortskaffelse.

Symbolet pd& produktet angiver at det ikke ma behandles som almindeligt
husholdningsaffald. Aflever produktet pd en genbrugsstagion, og bortskaf det
som elektrisk/elektronisk affald.

Dette enhed skal bortskaffes som specialaffald. Kontakt de lokale myndigheder,
genbrugsstationen eller forhandleren hvis du gnsker at fa flere oplysninger om
korrekt bortskaffelse af produktet.

Kontakt de lokale myndigheder, genbrugsstationen eller forhandleren hvis du
gnsker at fa flere oplysninger om korrekt bortskaffelse af produktet.
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1. Alkusanat

1.1 Turvallisuusvaroitukset
Suhtaudumme turvallisuuteen erittdin
vakavasti. Lue ndma tiedot, ennen
kuin kdaytat keittotasoa.

1.2 Asennus

1.2.1 Sahkoiskun vaara
¢ |rrota laite sdhkoverkosta ennen sille
tehtdvid korjaus- tai huoltotditd.

e L aitteen maadoittaminen on sekd
valttamatonta etta lakisddteinen
vaatimus.

e Kiinteiston sdhkdverkkoon liittyvic
t6itd saa tehdd vain pdateva
sdhkoasentaja.

e Jos nditd ohjeita ei noudatetaq,
seurauksena voi olla sahkoisku tai
kuolema.

1.2.2 Viiltohaavojen vaara

¢ Ole varovainen! Lieden reunat ovat
teraviq.

¢ Huolimattomuus aiheuttaa
viiltohaavojen vaaran.

1.2.3 Tarkeita turvallisuusohjeita
e Lue ndmad ohjeet huolellisesti ennen
laitteen asennusta tai kayHoa.

» Al koskaan aseta palavia
materiaaleja tai tuotteita tdman
laitteen pddlle.

¢ Varmista, ettd laitteen asentavalla
henkil6lla on kdytettévissddn ndma
tiedot.
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e Laitteen asentaminen
hyvdksyttavalla tavalla edellyttad
ndiden asennusohjeiden
noudattamista.

e Laitteen asennus ja maadoitus on
annettava pdtevan sdhkéasentajan
tehtdvdksi.

e Liitd laite virtapiiriin, joka on
varustettu erotuskytkimelld, jolla voit
katkaista verkkojannitteen.

* Jos laitetta ei asenneta oikein,
takuu voi raueta ja oikeus
takuuvaatimuksiin voidaan
mitGitoida.

e Alle 8-vuotiaat lapset sekd henkilot,
joilla on alentuneet fyysiset
kyvyt, heikentynyt néké tai kuulo,
alentuneet henkiset kyvyt tai joilla
ei ole kokemusta, saavat kaytad
laitetta vain osaavan henkilon
seurassa tai jos heille neuvotaan
laitteen turvallinen kaytté ja
varmistetaan, ettd he ymmartavat
kaikki sen kayttéon liittyvat riskit.

e Laitteella ei saa koskaan leikkid.
Lapset eivdt saa suorittaa laitteen
puhdistustéitd ilman valvontaa.

* Jos verkkojohto on vahingoittunut,
valmistajan, valmistajan
huoltoedustajan tai vastaavan
pétevyyden omaavan henkildn
on vaihdettava se uuteen
(vahingoittunut verkkojohto
muodostaa vaaran).



e Varoitus! Kytke laite valittémasti pois
padltd, jos keittotason pinnassa
on halkeamia (keraaminen lasi
tai vastaava materiaali suojaa
sdhkod johtavia komponentteja ja
halkeama voi sen vuoksi aiheuttaa
sdhkoiskun).

* Al4 sijoita veitsid, haarukoita,
lusikoita, kansia tai muita
metalliesineitd keittotasolle
(ne voivat kuumentua erittdin
voimakkaasti).

e Alg kaytd héyrypuhdistinta laitteen
lGhelld.

» Ala puhdista keittotasoa
héyrypuhdistimella.

e Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erilliselld kauko-
ohjausjdrjestelmalld.

* VAROITUS! Tulipalon vaara! Alg
sdilyta esineitd keittoalueilla.

e Ald jatd laitetta ilman valvontaa
kéyton aikana.

¢ VAROITUS! Jos jatdat rasvaa tai
6ljya sisaltavan keittoastian ilman
valvontaa keittotasolle, astian
sislt6 voi syttyé palamaan. ALA
KOSKAAN sammuta paloa vedelld!
Kytke laite pois padltd ja tukahduta
liekit esimerkiksi kannella tai
palopeitteelld!

e Laite sopii likunta-, kuulo-,
nGko- tai kehitysvammaisten tai
kokemattomien henkildiden (myds
lasten) kayttoon vain vastuullisen
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henkildn valvonnassa tai jos heiddn
turvallisuudestaan vastaava henkild
opettaa heidat kayttdmaadn laitetta
turvallisesti.

e On varmistettava, etteivat lapset leiki
laitteen kanssa.

* Sulie aina keittotaso sGdtimestd
— ala luota siihen, eftd
keittoastiatunnistin sulkee laitteen.

1.3 Kaytto ja kunnossapito

1.3.1 Sahkoiskun vaara

e Ala kaytd keittotasoq, jos se on
rikkoutunut tai siind on halkeamia.
Katkaise valittdomasti virta
(seindkatkaisin), jos keittotason pinta
rikkoutuu tai halkeilee. Ota yhteys
patevadn sdhkdasentajaan.

¢ Katkaise keittotason virta, ennen
kuin puhdistat tai huollat sitd.

e Jos nditd ohjeita ei noudatetaq,
seurauksena voi olla sahkoisku tai
kuolema.

1.3.2 Terveysvaara

e TGma laite tayttad
sdhkémagneettisuutta koskevat
turvallisuusvaatimukset.

e Jos sinulla on syddmentahdistin
tai muita sdhkaisid istutteita (kuten
esimerkiksi insuliinipumppu),
sinun on kuitenkin otettava
yhteys lGakadriisi tai istutteen
valmistajaan, ennen kuin kaytat
tata laitetta. Varmista, ettd laitteen
sdhkdmagneettinen kenttd ei
vaikuta istutteeseen.
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Jos ndita ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla vakava
henkilovahinko tai kuolema.

1.3.3 Palovammojen vaara

e Kun laitetta kdytetadn, sen tietyt
komponentit kuumenevat niin
voimakkaasti, etté ne voivat
aiheuttaa palovamman.

e \Varo koskemasta
induktiokeittotasoon kehollasi,
vaatteellasi tai muulla esineelld kuin
sopivalla keittoastialla.

e Varmista, ettd lapset eivdt tule
|Ghelle laitetta.

e Kattiloiden kahvat voivat kuumentua
erittéin voimakkaasti. Varmista,
etteivat kattiloiden kahvat
ole suoraan pddille kytketyn
keittoalueiden ylapuolella. Aseta
kahvat niin, etteivat lapset padse
niihin kasiksi.

* Jos nditd ohjeita ei noudateta, voi
seurauksena olla palovamma.

1.3.4 Viiltohaavojen vaara

e Keittotason kaapimen terd tulee
esiin, kun sen turvasuojus vedet&dn
taakse. Ole erittdin varovainen, kun
kaytat kaavinta, ja sdilytd sitd aina
lasten ulottumattomissa.

e Huolimattomuus aiheuttaa
viiltohaavojen vaaran.

1.3.5 Tarkeita turvallisuusohjeita
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* Ala koskaan jéité laitetta ilman
valvontaa, kun sitd kaytetGan.
Ylikiehuminen aiheuttaa savua
ja (mahdollisesti) roiskeita, jotka
sisdltavat rasvaa, joka voi syttyd
palamaan.

e Ala kaytda laitetta tyd- tai
sdilytystasona.

e Ald jGt6 mit&dn esineitd tai
tydvdlineitd laitteen pdadlle.

* Alg aseta mitdan magnetisoituneita
esineitd (esimerkiksi luottokorttejq,
muistikortteja) tai elekironisia
laitteita (esimerkiksi tietokoneita,
MP3-soittimia) ldhelle laitetta, sillé
laitteen sdhkdmagneettiset kentdt
voivat vaikuttaa niihin.

e Ala kaytd laitetta huoneen
|ammittdmiseen.

e Kytke keittoalueet ja keittotaso pois
padlta heti kdyton jalkeen taman
kayttdohjeen ohjeiden mukaisesti
(kosketuspainikkeilla). Alé luota
siihen, ettd tunnistustoiminto kytkee
keittoalueet pois pddltd, kun poistat
keittoastian.

e Lapset eivat koskaan saa leikkid
laitteella, istua sen padlld, olla sen
|ahelld tai kiivetd laitteen padille.

e Alg sdilytd laitteen ylapuolella
esineitd, jotka herattdvat lasten
mielenkiinnon. Jos lapset kiipecdvat
induktiokeittotasolle, he voivat
vahingoittua vakavasti.



* Al jatd lapsia yksin tai ilman
valvontaa huoneeseen, jossa laitetta
kaytetadn.

e Lapset tai henkilot, joiden alentunut
toimintakyky vaikuttaa heiddn
kykyynsa kayttad laitetta, eivat
saa kayttad laitetta ilman aikuisen
henkilén valvontaa ja opastusta.
Aikuisen, opastavan henkilon taytyy
varmistaaq, ettd lapsi tai henkild,
jonka kyky kayttad laitetta on
alentunut, pystyy kayttdmadn laitetta
ilman, ettd siitd aiheutuu vaaraa
hénelle itselleen tai ympdristolle.

* Alg tee laitteelle mink&anlaisia
korjauksia tai vaihda mitddn sen
komponenttejq, ellei sitd suositella
kayttoohjeessa. Kaiken muun
huollon saa tehdd vain pétevd
sdhkoasentaja.

* Al4 aseta tai pudota mitadn raskaita
esineitd keittotasolle.

e Alg seiso keittotasolla.

* Alg kaytd reunoiltaan rikkoutunutta
keittoastiaq, dldka vedad keittoastiaa
keraamisella keittotasolla - lasipinta
voi vioittua.

o Alg kaytd terdsvillaa, kovia
keittidsienid tai muita hiovia
puhdistusaineita keittotason
puhdistukseen (sen lasipinta voi
naarmuuntua).

e TGma laite on tarkoitettu
kaytettavaksi kotitalouksissa ja
vastaavissa kdyttokohteissaq,
kuten esimerkiksi: henkilokunnan
keittiossd myymaloissa,
toimistoissa ja muilla tydpaikoilla,
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maatiloilla sekd vieraiden kayttéon
hotelleissa, motelleissa ja muissa
asumisymparistoissd ja B&B-
majoituspaikoissa.

¢ VAROITUS! Tdma laite ja sen

helppopddsyiset osat kuumenevat
kayton aikana.

e Varo koskemasta [dmpdelementtiin.
e Alle 8-vuotiaat lapset saavat olla

laitteen IGhelld vain jatkuvasti

valvottuina.
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Onnittelut vudesta induktiokeittotasostasi!

Suosittelemme, ettd luet tdmdn kayttd- ja asennusohjeen huolellisesti ymmdartadk-
sesi, miten laite asennetaan ja miten sitd kaytetddn oikealla tavalla.

Katso asennusluvusta tiedot siitd, miten asennus on tehtava.

Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen kayttod ja sailytd tama kaytto- ja
asennusohije vastaisen varalle.

2. Tuotteen kuvaus
2.1 Nakyma yldpuolelta

1. Keittoalue, maks. 1800/3300 W
2. Keittoalue, maks. 1800/3300 W
3. Mukautuva keittoalue 3000 W
4. Kayttopaneeli

5. Lasilevy

1. Tehon/ajastimen liukukytkin

2. Keittoalueiden valintapainikkeet
3. Keskeytyspainike

4. Lukituspainike

WRRERT T
1 5. PAALLE/POIS

6. Ldmpimdndpitopainike
7. Tehotoimintopainike
8. Keittotoiminto

9. Ajastinndyttd
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2.3 Laitteen toiminta

Induktiotekniikka on erittdin turvallinen, kehittynyt, tehokas ja taloudellinen ruoanvalmistustekniikka. Induktiokuumennuksessa
s@hkémagneettiset vardhtelyt johtavat lsmmon suoraan keittoastiaan (keittotason lasipintaa ei kuumenneta). Lasipinta kuumenee
keittoastian vaikutuksesta.

IHE

- e valurautaiset keittoastiat
J—m e magneettipiiri
I 11— lasikeramiikkalevy
e — induktiokela
induktiovirta
- L

2.4 Ennen uvuden induktiokeittotason kayttoa

¢ Lue tdma opas - erityisesti turvallisuusvaroituksia késittelevé luku!
¢ Poista mahdollinen muovikalvo induktiokeittotasosta.

2.5 Tekniset tiedot

Keittotaso CIH4331S

Keittoalueet 2 aluetta

Verkkojdnnite 220-240 VAC, 50 tai 60 Hz
Kokonaisteho 3500 W

Tuotteen mitat: p x | x k (mm) 288 x 520 x 60
Sijoitusmitaf: A x B (mm) 263 x 495

2.6 Energiatehokkuus

Tiedot kotitalouskdyttoon tarkoitetuista sahkokayttoisistd keittotasoista asetuksen (EU) 66/2014 mukaisesti

Malli CIH4331S
Keittotason tyyppi Integroitu induktiokeittolevy
Lampdvyohykkeiden ja/tai -alueiden lukumddrd 1 alue (keskelld), 2 vydhykettd yhdistetty

2 vyohykettd, etumainen ja takimmainen erilliset

Lammitystekniikka (induktioldmpdvydhykkeet ja -alueet, | Induktioldmpdvydhykkeet
sateilylampdvyohykkeet, liesilevyt)

Ei pyoreille Iampovydhykkeille tai -alueille: 39,5%x19,5cm
lampdvyohykkeen tai -alueen pinnan pituus ja leveys
(pyoristetty IGhimpddn 5 mm:iin, pituus x leveys)

Kunkin lampdévydhykkeen tai -alueen energiankulutus Taka: 178,9 Wh/kg

kilogrammaa kohti (EY sdhkdiset keittidvarusteet) Etu: 175,3 Wh/kg

Keski: 183,6 Wh/kg
Keittolevyn energiankulutus kilogrammaa kohti (EY 179,3 Wh/kg
sdhkoiset keittolevyt)
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Energiansaasto

Noudata seuraavia ohjeita sadstddksesi energiaa ruokaa valmistaessasi.

o Alg keité enempdd vettd, kuin tarvitset.

¢ Kaytd aina kantta (jos mahdollistal).

* Sijoita keittoastia keittoalueelle, ennen kuin kytket alueen padille.
* Sijoita pienet keittoastiat pienemmille keittoalueille.

* Sijoita keittoastia keittoalueen keskelle.

* Kdytd keittoalueen jalkildmpod ldmpimdndpitoon ja vastaavaan.

3. Laitteen kayttaminen
3.1 Kosketuspainikkeet

o Nama kytkimet reagoivat kosketukseen, joten niitd ei tarvitse painaa voimakkaasti.
¢ Paina sormenpddlld, ei sormenkdarielld.
¢ Painikkeen aktivoitumisen merkiksi kuuluu piip-Gdni.

¢ Varmista, ettd painikkeet ovat puhtaat ja kuivat ja ettei niiden pddlld ole mitddn (esimerkiksi tyovalineitd tai kdsipyyhkeitd). Ohut-
kin vesikalvo voi vaikeuttaa painikkeiden kdayttod.

3.2 Sopivat keittoastiat

VAN

= —
e Kdytd vain sellaisia keittoastioita, joiden pohja sopii induktiokeittotasolle. Katso, onko pakkauksessa tai < 'y
keittoastian pohjassa induktiosymboli. W
¢ Magneetin avulla voit tarkistaa, sopiiko keittoastia induktiokeittotasolle. Pidé magneettia keittoastian O

pohijaa vasten. Jos se tarttuu pohjaan, keittoastia sopii induktiokeittotasolle. ta

¢ Jos sinulla ei ole magneettia:
1. Kaada hieman vettd tarkistettavaan keittoastiaan.
2. Jos ndyitd ei vilku ja vesi kuumenee, keittoastia sopii induktiokeittotasolle.

¢ Seuraavista materiaaleista valmistetut keittoastiat eivét sovellu induktiokeittotasolle: puhdas ruostumaton terds, alumiini tai
kupari ilman magneettipohjaa, lasi, puu, posliini, keramiikka ja savitavara.
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Alg kaytd reunoiltaan vioittuneita tai kupera- tai koverapohijaisia keittoastioita.

Xr X T

Varmista, ettd keittoastia on tasapohjainen, pohja on tasaisesti lasitasoa vasten ja se on samankokoinen kuin keittoalue. Kayta
sellaista keittoastiaa, jonka halkaisija vastaa alueen kokoa. Energiankdytté on tehokkainta, jos keittoastia on hieman isompi kuin
keittoalue (vastaavasti jos keittoastia on pienempi kuin keittoalue, tehokkuus heikkenee). Keittotaso ei valttamatta tunnista halkaisi-
jaltaan alle 140 mm:n keittoastioita. Sijoita keittoastia aina keittoalueen keskelle.

b, - 4 - P W e —
N7 N7 7 N
" a0 f{” _

\
==

3.3 Keittoastian mitat

Keittoalueet sddtyvat automaattisesti (tiettyyn kokoon asti) keittoastian halkaisijan mukaan. Keittoastian pohjan halkaisijan on
kuitenkin aina oltava tietyn kokoinen soveltuakseen keittoalueelle. Sijoita keittoastia keittoalueen keskelle (ndin keittotaso toimii
mahdollisimman tehokkaasti).

Keittoalue Keittoastian pohjan halkaisija

Vahintaan (mm) | Enintddn (mm)
1,2 140 200

mukautuva keittoalue | 220 200 x 400
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3.4 Kaiyttd

3.4.1 Ruoanvalmistuksen aloittaminen

Paina virtapainiketta. Kun
keittotaso on kytketty pddille,

kuuluu yksi Géanimerkki, | \,\
djastinndytossa nakyy (00) ja
keittoalueen valintapainikkeessa d \'%
ndkyy — tai .y tai — sen

merkiksi, ettd induktiokeittotaso
on valmiustilassa.

3.4.2 Ruoanvalmistuksen lopettaminen

Paina sen keittoalueen
valintapainiketta, jonka haluat kytked
pois padltd.

Sijoita sopiva keittoastia —

keittoalueelle, jota haluat kéayttad.

* Varmista, ettd keittoastian
pohja ja keittoalueen pinta ovat
puhtaat ja kuivat.

| T
Kytke keittoalue pois padlta
koskettamalla liukukytkinta

asteikon vasemmasta

reunasta. Varmista, etté

ndytéssd nakyy (0).

«
POYWER DOWN L

Paina keittoalueen
valintapainiketta (merkkivalo

Kytke koko keittotaso pois padlta
painamalla virtapainiketta.

painikkeen vieressd alkaa L \

vilkkua).

Saada lampd livkukytkimella. FETEEERErrnm

¢ Jos et valitse [amp6d 1 minuutin e
kuluessa, induktiokeittotaso ¢\
kytkeytyy automaattisesti pois )
p&dltd. Jos nain tapahtuu, aloita 1 1 T ETTETITTTIN
uudelleen kohdasta 2. o

* Voit milloin tahansa 4
ruoanvalmistuksen aikana '*

sGatad ldmpoasetusta.

Varo koskemasta kuumiin pintoihin.
Symboli (H) ndytetadn keittoalueelle,
kun se on liian IGmmin koskettavaksi.
Symboli haviad, kun pinta on jGdhtynyt
turvalliseen Iampdtilaan. Voit kayttaa
keittoaluetta, joka on edelleen Iammin,
toisen keittoastian ldmmittdmiseen
(nGin sadstat energiaal).

H

Jos. = ':" = ja ldmpoasetus vilkkuvat naytossd

Tama tarkoittaa, etta:

* et ole sijoittanut keittoastiaa oikein keittoalueelle

o kayttamadsi keittoastia ei sovellu induktiokeittotasolle

o keittoastia on liian pieni tai se ei ole keskelld keittoaluetta.

Induktiokeittotaso toimii vain, jos sopiva keittoastia on asetettu
keittoalueelle.

Néyttd sammuu automaattisesti 1 minuutin kuluttua, jos sopi-
vaa keittoastiaa ei aseteta keittotasolle.
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3.4.3 Tehotoiminnon kayttaminen

Tehotoiminnon aktivoiminen

111

3.4.4 Lampimdndapito

Lampimdndpidon aktivointi

Valitse haluttu keittoalue painamalla.
o
I I' -\.__
d
\-\.
il
Paina Iomplmanapnopomlkeﬂu;ﬂ (alueen I  —) \5
ndytdssa nékyy f). Y e,
Lampimdndpid ytk 1 pois padlta
a) Valitse haluttu keittoalue painamalla. I
N
1 1
|
d M
!
b) Kosketa liukukytkintd (keittoalueelle palautuu
valittu asetus). | | | I | l ||“|""

Valitse haluttu keittoalue painamalla. \
k;—\
'\-\_\'

| Y
Kun painat tehotoimintopainiketta, B alueen
ndytdssa ndkyy symboli (b) ja teho nousee
maksimiin.

— b

Tehotoiminnon
keskeyttdminen
Paina sen keittoalueen painiketta, jonka -‘\‘.\

tehotoiminnon haluat sulkea.

a: Paina tehotoimintopainiketta B niin
keittoalueelle palautuu alkuperdinen asetus.
TAl

b: Saadad haluttu taso keittoalueelle
liukukytkimelld.

11
b
) \

.

TAl

Huom!
e Tadma toiminto on kdytettdvissa kaikilla keittoalueilla.

e Keittoalueelle palautuu automaattisesti alkuperdinen
asetus 5 minuutin kuluttua.

e Kun tehotoiminto on aktivoitu ensimmadiselle keitto-
alueelle, rajoitetaan toisen keittoalueen ldmpdasetusta
automaattisesti tasolle 2 tai alle (ja p&in vastoin).

e Jos alkuperdinen lampdasetus oli 0, keittoalueen ase-
tukseksi palautuu 5 minuutin kuluttua 9.

3.4.5 Mukautuva keittoalue

e Tatd aluetta voidaan kayttad yhtend suurena tai kahtena
pienempdnd alueena.

¢ Mukautuva keittoalue koostuu kahdesta erillisestd
induktiokelasta, joita voidaan ohjata erikseen. Kaytettdessa
sitd yhtend suurena alueena kytkeytyy se alueen osa, jota
keittoastia ei peitd, automaattisesti pois pddita 1 minuutin
kuluttua.

¢ Noudata alla olevia ohijeita asettaessasi keittoastiaa, jotta
keittoastian tunnistus ja IGmman tasainen jakautuminen
varmistuu:
— Mukautuvan alueen etu- tai takareunaan, kun keittoastian
halkaisija on alle 22 cm.
- Jos keittoastia on isompi, sen voi sijoittaa mihin vain.

e Esimerkkeijd keittoastioiden hyvdstd ja huonosta
sijoituksesta.

Yhtend suurena keittoalueena

Kayttadksesi mukautuvaa keittoaluetta -
suurena keittoalueena sinun tarvitsee vain
painaa ko. painikkeita.

Lampdoasetus toimii samoin kuin tavallisella alueella.

Jos keittoastia siirretaan alueen etuosasta takaosaan (tai péin vastoin), mukautuva
keittoalue tunnistaa automaattisesti uuden sijainnin ja pitdd l[dmpoasetuksen samana.

Jos haluat asettaa tasolle uuden keittoastian, paina uudelleen keittoalueen saadinta
(keittoastia tunnistetaan automaattisesti).

Kahtena erillisend alueena

Kayttadksesi mukautuvaa keittoaluetta kahtena erillisend keittoalueena sinun tarvitsee vain|
painaa ko. painikkeita.

RN
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3.4.6 Painikkeiden lukitseminen

¢ Painikkeet voi myds lukita (etteivat esimerkiksi lapset kytke
keittoaluetta padlle vahingossa).

e Kun painikkeet on lukittu, on ainoastaan virtapainike
foiminnassa.

Painikkeiden lukitseminen

Paina lukitussymbolia G:l Ajastinndytéssd nakyy (Lo)

Painikkeiden lukituksen avaaminen

Paina lukitussymbolia G:l muutaman sekunnin ajan.

Kun painikkeet on lukittu, on ainoastaan virtapainike
toiminnassa (1. Voit milloin tahansa kytked
induktiokeittotason pois padltd painamalla virtapainiketta (P
hatatilanteessa (kayttadksesi sitd uudelleen sinun on kuitenkin
ensin poistettava keittotason  lukitus).

3.4.7 Ajastinnaytto

Voit kdyttdd ajastinta kahdella eri tavalla:

Minuuttilaskurina (mitddn keittoaluetta ei kytketd pois pddiltd,
kun ajastimeen asetettu aika on kulunut). Kytkedksesi pois
pddlta yhden tai useita keittoalueita (kun ajastimeen asetettu
aika on kulunut). Ajastimen enimmadisaika-asetus: 99 minuuttia.

a) Ajastimen kdytté minuuttilaskurina
Jos et valitse yhtddn keittoaluetta

Varmista, ettd keittotaso on kytketty pddlle ja
ettd vahintdan yksi keittoalueista on p&dlla.
HUOM! Voit kayttad minuuttilaskuria, vaikket
olisi valinnut yhtadn keittoaluetta.

Paina ajastinpainiketta (ajastinndyttédn tulee
numero 10 ja 0 vilkkuu).

Aseta aika liukukytkimelld (esim. 6).
IE T EErrrnnAmm
Ii' _
EL \

Paina ajastinpainiketta uudestaan
(1 vilkkuu).

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu piip-aanimerkki
30 sekunnin ajan ja ajastinndytéssa nakyy (--).

nm
L

b) Yhden tai useamman keittoalueen kytkeminen pois

pdadalta ajastimella
Tama toiminto kytkee pois valitut keittoalueet ajastimen aika
on kulunut loppuun.

Ajastimen asettaminen keittoalueelle

Paina sen keittoalueen painiketta, jolle haluat asettaa ajasti-
men.

L

Paina ajastinpainiketta (ajastinndyttdon tulee numero 10 ja 0
vilkkuu).
Ny
l,l_q N
.
il Y
"

Aseta aika liukukytkimelld (esim. 6).

TS TR

)

f.\ A\

Paina ajastinpainiketta uudestaan (1 vilkkuu).

= l/
KN L
Aseta aika liukukytkimell& (esim. 9). Nyt ajastin on asetettu 96

minuutille.
95I R RRR]]]

b1

i
%,

Ajastin alkaa laskea taaksepdin heti, kun aika on asetettu.
Naytté ndyttdd jaliella olevan ajan ja ajastinndytto

Aseta aika liukukytkimell@ (esim. 9). Nyt ajastin on asetettu

96 minutille.
NEERRRR {IIII
™

!

56
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vilkkuu 5 sekuntia.
Kun valmistusaika kuluu loppuun, keittoalue kytkeytyy auto-
maattisesti pois pddltd. nn

(ML




1) Ei vaikuta niihin keittoalueisiin, jotka on kytketty pddille
ennen t4ta.

2) Tehoilmaisimen vieressd oleva punainen piste syttyy
sen merkiksi, ettd alue on valittu.

A

L.

Ajastimen asettaminen useille keittoalueille
Noudata alla olevia ohjeita asettaessasi ajastinta useille keitto-
alueille.
Kun asetat ajan useille keittoalueille samanaikaisesti, kyseisilla
keittoalueilla ndkyvdt punaiset pisteet. Minuuttindytdssd nakyy
sen ajastimen asetus, josta aika loppuu ensin. Alueen piste
vilkkuu.

Naytté nayttdd seuraavalta:

3.: (aseteftu 15 minuutille) (
/ S

=]

(asetettu 45 minuutille)

Kun ajastimen aika on kulunut, keittoalue kytkeytyy pois padltd.

Alueen kytkeydyttyd pois pddltd ndkyy seu-
raava lyhin aika-asetus, ja kyseisen alueen
piste vilkkuu. Naytto nayttdd oikeanpuolei- '5
sen kuvan kaltaiselta: o
3ﬂ
N
(asetettu 30 minuutille)

Keittoaluetta valitessasi vastaava ajastin ndkyy ajastinngy-
t6ssa.

3.4.8 Keskeytystoiminto

1. Paina saddintd . keittoalueiden kaynnistyttyd (kaikissa
ndytdissa ndkyy | ! ja ldmpd kytkeytyy pois p&dltd). Nyt voi
kayttdd ainoastaan sadtimid ﬁ ja {'j:]

2. Painamalla painiketta . uudestaan ndytdissd ndkyvat
alkuperdiset asetukset (keittoalueet alkavat taas kuumentaa).

3.4.9 Keittotoimintosddtimen kayttdminen

STOP
—g
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Voit kayttdad tatd toimintoa vettd kuumentaessasi ilmoittamaan,
ettd vesi kiehuu.

Keittotoiminnon aktivointi

Valitse haluttu keittoalue paina-
malla.

Paina keittotoimintopainiketta . (alueen nayt6ssa ndkyy 2L).
Paina uudelleen keittotoimintopainiketta . (alueen naytossa ndkyy 3L).
Paina keittotoimintopainiketta . vield kerran (alueen ndytossa nakyy 5L).

Paina keittotoimintopainiketta . viimeisen kerran (alueen néytssd ndkyy 0).

Keittotoiminnon katkaiseminen

Valitse haluttu keittoalue painamalla.

a: SGadd haluttu taso keittoalueelle liukukyt-
kimell@.

TAI

M

b: Paina B (keittoalueelle palautuu valittu A
asetus). 1

* On tdrkedd, ettd veden lampdtila ei ole liian korkea tai matala
aloitettaessa (veden lampétila voi vaikuttaa lopputulokseen).
¢ Veden kiehuttua kuuluu muutama piippaus, ja alueen

merkkivalo vilkkuu. Paina nopeasti keittotoimintosaddintd .
* Kdytd sellaista keittoastiaa, jonka halkaisija vastaa vyhykkeen
kokoa.
* Alg kaytd valurautaista keittoastiaa.
o Alg kéytd kantta.

3.4.10 Tehdasasetettu katkaisuaika

Automaattinen katkaisutoiminto on induktiokeittotason
turvallisuustoiminto. Téma toiminto kytkee keittotason kdyton
jdlkeen automaattisesti pois pddltd, jos unohdat tehdd sen itse.
Alla olevassa taulukossa on annettu tehdasasetettu katkaisuaika
eri tehoasetuksille:

Tehoasetus Ladmpimdandapito 1 2| 3| 4| 5| 6] 7| 8

Tehdasasetettu katkai- 8 8| 8| 8| 4| 4| 4| 2] 2
suaika (tuntia)

Kun keittoastia poistetaan induktiokeittotasolta, Iammitys voi katketa valittémdsti, ja keittotaso

kytkeytyy automaattisesti pois pddita 2 minuutin kuluttua.

Jos sinulla on syddmentahdistin, ota ennen laitteen kayttod yhteys ladkdriisi ja
keskustele mahdollisista riskeistd.
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4. Ohjeita ruoanvalmistukseen

VAN

Ole varovainen, kun paistat - 6ljy ja rasva kuumenevat erittdin nopeasti (erityisesti, jos kaytat suurta tehoa). Erittdin korkeissa
ldmpétiloissa 6ljy ja rasva syttyvdt itsestdadn (tama voi olla erittdin vaarallista ja voi sytyttdd tulipalon).

4.1 Ruoanvalmistusvinkkeja

¢ Alenna ldmpo6d, kun keittoastian sisdilté alkaa kiehua.

¢ Jos kdaytdt kantta, voit lyhentdd valmistusaikaa ja sddstad
energiaa ldmmon sdilymisen ansiosta.

¢ Kd&ytd ainoastaan valmistukseen tarvittavaa mdadrd nestettd
tai rasvaa (liiallinen neste pident&d valmistusaikaa).

o Kdaytd aluksi korkeaa 16mpdd ja alenna vahitellen IGmpoa.

4.1.1 Haudutus, riisin keittaminen

e Haudutus alkaa, kun Idmpétila on noin 85 °C (pohjasta alkaa
kohota pintaan kuplia). Télld menetelmdllé ruoasta tulee
erittdin maukasta ja hyvin valmistettua, silld maut kehittyvat
vahitellen, eikd ruokaa ylikeitetd. Talla tavalla valmistettavia
ruokia ovat keitot, padat ja munapohijaiset tai jauholla
suurustetut kastikkeet.

e Tiettyjen ruokien valmistuksessa (ja myds riisin keittémisessa
imeyttdmalld), voidaan tarvita hieman alinta asetusta
korkeampaa I&mpda (varmistaaksesi, ettd ruoka valmistuu
suositellussa ajassal).

4.1.2 Pihvin kypsentdaminen
Maukkaiden pihvien valmistaminen:

1. Anna lihan levatd huoneenldmmadssd noin 20 minuuttia
ennen valmistusta.

2. Kuumenna paksupohijainen paistinpannu.

3. Sivele pihvin molemmat puolet 6ljylla. Tiputa vahan 6liya
kuumalle paistinpannulle ja aseta pihvi pannulle.

4. K&annd pihvi dginoastaan kerran valmistuksen aikana.
Valmistusaika riippuu pihvin paksuudesta ja halutusta
paistoasteesta. Kypsennysaika voi vaihdella 2 ja 8 minuutin
vdlilld puolta kohti. Tunnustele pihvin kypsyyttd painelemalla
- mitd kiinfedmmadltd se tuntuu, sitd kypsempi se on.

5. Anna pihvin levatd muutama minuutti Idmpimallé
paistinpannulla, jotta se mureutuu.

4.1.3 Ruoan nopea kypsennys paistamalla

1. Kayté induktiokeittotasolle tarkoitettua tasapohiaista
wokkipannua tai suurta paistinpannua.
2. Aseta kaikki valmistusaineet ja -vdlineet valmiiksi.
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Kypsennd ruoka nopeasti (4G jatka kypsennysta liian
pitkddn). Jos aiot valmistaa samalla kerralla paljon ruokaa,
jaa raaka-aineet pienempiin eriin.

3.  Esildmmitd pannua hetken aikaa ja kaada pannulle kaksi
ruokalusikallista 6liyd.

4. Kypsennd aina ensin liha, jos aiot kayttdd useita eri
raaka-aineita (siirrd kypsennetty liha sivulle pitddksesi sen
ldmpimand).

5. Kypsennd vihannekset. Kun ne ovat kuumentuneet, mutta
edelleen rapeita, alenna keittoalueen lampétilaa, liséd
pannulle liha ja lopuksi kastike.

6. Sekoita valmistusaineet varovasti ja varmista, etté ne ovat
kauttaaltaan kuumia, ennen kuin otat pannun keittotasolta.

7. Tarjoile heti!

4.2 Pienten esineiden
havaitseminen

Jos vadrdnkokoinen tai ei-magneettinen keittoastia (esimerkiksi
alumiininen) tai muu pieni esine (esimerkiksi veitsi, haarukka
tai avain) asetetaan keittotasolle, taso siirtyy automaattisesti
valmiustilaan 1 minuutin kuluttua. Tuuletin j@ahdyttaa
induktiokeittotasoa vield 1 minuutin ajan.



5. Lampoasetus
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Alla olevat asetukset ovat adinoastaan suuntaa-antavia. Tarkka asetus vaihtelee riippuen monista eri tekijoistd (esimerkiksi
keittoastian tyypistd ja valmistettavasta madrdstd). Etsi paras mahdollinen asetus induktiokeittotasolle kokeilemalla.

Lampoasetus
1-2

5-6

7-8

9/P

Sopiva kayttotarkoitus

 pienten ruokamddrien Iammitys pienelld lammolla

o suklaan, voin ja helposti palavan ruoan sulattaminen
¢ varovainen haudutus

¢ hidas lammitys

o |gmmitys

¢ nopeda haudutus
e riisin keittdminen
e pannukakut

¢ paistaminen kuumassa rasvassa
¢ pastan keittdminen

® nopea kypsennys paistamalla
o ruskistaminen

o keiton keittdminen

* veden keittdminen
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6. Kunnossapito ja puhdistaminen

Mita?

Lasin pdivittdinen likaantuminen
(sormenijdljet, tahrat, ruokatahrat
tai roiskeet, jotka eivat sisdllé
sokeria)

Ylikiehuminen, sulaneet
ruoantdhteet ja sokeriroiskeet
lasilla

Roiskeita kosketuspainikkeilla

Miten?

1.
2.

3.

Katkaise virta keittotasosta.

Levitd puhdistusainetta keittotasolle, kun
lasipinta on viel& lammin (ei kuumat).
Pyyhi pinta mardllg ja kuivaa se puhtaalla
rievulla tai paperipyyhkeelld.

. Kytke virta keittotasoon.

Poista ndma valittdmasti lasi-
induktiokeittotason kaapimella (tai vastaavalla
lasi-induktiokeittotasolle sopivalla vdlineelld).
Varo vahingoittamasta keittoalueen pintaa.

1.
2.

Katkaise virta keittotasosta.

Pida kaavin tai vastaava tydévdline 30°
kulmassa ja kaavi ruokajcdmat tai roiskeet
pois keittoalueelta (kaavi ne keittotason
kylmdille alueelle).

. Puhdista ruokajadmat tai roiskeet

fiskirievulla tai paperipyyhkeelld.

. Noudata kohdan Lasin pdivittdinen

likaantuminen ohjeita 2-4 (ks. edelld).

. Katkaise virta keittotasosta.
. Kuivaa roiskeet.
. Pyyhi kosketuspainikkeen pinta puhtaaksi

puhtaalla, kostealla sienelld tai rievulla.

. Pyyhi alue tdysin kuivaksi (kdyté

paperipyyhettd).

. Kytke virta keittotasoon.

Tarkeda!

e Kun keittotason virta katkaistaan,

ei lampimid keittoalueita ilmaista
symbolilla (H), mutta ne voivat siitd
huolimatta olla ldmpimid! Ole erittdin
varovainen.

Kovat pesusienet, tietyt nailonpesusienet
ja kovat tai hiovat puhdistusaineet voivat
naarmuttaa lasia. Tarkista aina, sopiiko
puhdistussieni lasiselle keittotasolle,
ennen kuin kaytdt sitd.

Alg jaté puhdistusainejadmid
induktiokeittotasolle (lasiin voi tulla
laikkujal).

Poista tahrat (esimerkiksi sulanut
ruoka, sokeripitoinen aines tai roiske)
viipymattd. Jos tahroja ei poisteta,
ennen kuin keittotaso jGdhtyy, niiden
poistaminen voi olla vaikeaa (lasipinta
voi vahingoittua jopa pysyvasti).
Viiltohaavojen vaara: Kun turvasuojus
on vedetty taakse, kaavin on

terdva kuin partakoneen terd. Ole
eriftdin varovainen, kun kaytdt
kaavinta, ja sdilytd sitd aina lasten
ulottumattomissa.

¢ Jos induktiokeittotasolla on nestettd,
taso voi kytkeytyd pois p&dlta (piip-
ddnimerkki), eivaitka kosketuspainikkeet
ehkd toimi. Pyyhi kosketuspainikkeiden
alue puhtaaksi ennen kuin kytket
keittotason uudelleen pddlle.
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7. Vinkkeja

Ongelma

Induktiokeittotasoa ei voi kytked pédille.

Kosketuspainikkeet eivdt reagoi.

Kosketuspainikkeita on vaikea kayttad.

Lasissa on naarmuia.

Jotkut keittoastiat Gdntelevat
kdytettdessd (natiseva tai napsahteleva
aani).

Induktiokeittotasosta kuuluu matala
suriseva adni, kun se on saddetty
korkealle lammodlle.

Induktiokeittotasosta kuuluu tuulettimen
Adni.

Keittoastiat eivat kuumene eivaitka nay
naytossa.

Induktiokeittotaso tai keittoalue on
yllattéen kytkeytynyt pois pddiltd,
ddnimerkki kuuluu ja ndyttéon
tulee vikakoodi (tavallisesti yksi- tai
kaksinumeroinen vaihtuva koodi
ajastinndytdssa).

Mahdollinen syy

Ei verkkojdnnitettd.

Painikkeet on lukittu.

Painikkeiden pddlla voi olla ohut
vesikalvo, tai painat niitd sormenpdilla.

Keittoastioissa on epdtasaiset reunat.

Keittotasoon puhdistukseen kdytetddn
sopimatonta hiovaa puhdistussientd tai
sopimatonta puhdistusainetta.

Tama voi johtua keittoastian
rakenteesta

(astian eri metallikerrokset vardhtelevat
eri tavalla).

Induktioprosessi.

Induktiokeittotason sisddnrakennettu
tuuletin on kaynnistynyt elektroniikan
jadhdyttamiseksi ja ylikuumenemisen
estémiseksi. Tuuletin voi kdyda

vield sen jalkeen, kun olet kytkenyt
induktiokeittotason pois padlta.

Induktiokeittotaso ei tunnista
keittoastiaa, koska se ei sovellu
induktiokeittotasolle.
Induktiokeittotaso ei tunnista
keittoastiaa, koska se on liian pieni
keittoalueelle tai ei ole keskella
sitd.

Tekninen vika.
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Toimenpide

Varmista, ettd induktiokeittotaso on
liitetty séhkoverkkoon ja virta on kytketty
padlle.

Tarkista, onko kiinteistossa virtakatkos.
Ota yhteys pdatevddn sdhkdasentajaan,
kun olet varmistanut, ettei ongelma
johdu virtakatkoksesta tai vastaavasta.

Avaa painikkeiden lukitus. Ks. kappaleen
“Painikkeiden lukitseminen” ohijeet.

Varmista, ettd kosketuspainikkeet
ovat kuivat ja eftd painat painikkeita
sormenpddlld.

Kayta tasa- ja siledpohijaisia
keittoastioita. Katso luku Sopivat
keiftoastiat.

Katso luku Hoito ja puhdistus.

Keittoastian epdtavallinen
kdyttdytyminen ei siis ole merkki viasta.

Tadma on normaalia, mutta Ganen on
hiliennyttava tai havittavd, kun alennat
|ampoa.

Tamé on normaalia. Al& katkaise
induktiokeittotason virtaa tuulettimen
kdydessd.

Kayta vain induktiokeittotasolle
soveltuvia keittoastioita. Katso luku
Sopivat keittoastiat.

Aseta keittoastia keskelle ja varmista,
eftd sen pohja on samankokoinen kuin
keittoalue.

Merkitse vikailmoitus muistiin, katkaise
induktiokeittotason virta ja ota yhteys
patevddn séhkdasentajaan.
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8. Vikanaytto ja tarkastus

Induktiokeittotaso on varustettu itsediagnostiikkatoiminnolla. Tamdn testin avulla sdhkéasentaja voi tarkistaa useiden
komponenttien toiminnan tarvitsematta irrottaa keittotasoa tyétasosta.

Vianmaaritys

1) Kayton aikana ndkyva vikakoodi sekd suositeltu toimenpide:

Ongelma Mahdollinen syy Toimenpide
F1-F6 Vika ldmpétila-anturissa. Ota yhteys valmistajaan.
F9-FA Vika tehotransistorin (IGBT) lampétila-
anturissa. Ota yhteys valmistajaan.
FC Liiténtahdirio ndyton piirilevyn ja Ota yhteys valmistajaan.
pddpiirilevyn valilla.
EV/E2 Epdnormaali verkkojdnnite. Mikali kéytdssé on tavallinen pistoke
ja laite antaa virhekoodin E1: irrota
pistoke pistorasiasta ja kadnnd sita
180 astetta niin, ettd tapit vaihtavat
paikkaa pistorasiassa; tallin nolla- ja
vaihejohtimet yhdistyvat oikein.
Varmista, ettd virransy6tté on oikein
asianmukainen.
Kytke keittotaso uudestaan pddille, kun
olet varmistanut, ettd verkkojdnnite on
normadali.
E3/E4 Keittokeramiikkalevyn lampétila on liian | Kytke induktiokeittotaso pdadlle, kun se on
korkea. jadhtynyt.
E5 Transistorin (IGBT) lampétila on Kytke induktiokeittotaso pddille, kun se on

liilan korkea.
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jadhtynyt.



2) Vika ja toimenpide

Vika
LED-lamppu ei syty, kun laite
liitetGddn verkkojdnnitteeseen.

Ongelma
Ei verkkojdnnitettd.

Toimenpide A

Tarkista, ettd pistoke on liitetty
oikein seindpistorasiaan ja
eftd pistorasiassa on jdnnite.

Liiténtahdirio tehopiirilevyn ja
ndyton piirilevyn valilla.

Tarkista litanta.

Tehopiirilevy on vioittunut.

Vaihda tehopiirilevy.

Nayton piirilevy on vioittunut.

Vaihda néyton piirilevy.
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Toimenpide B

Jotkin painikkeet tai LED-ndytt6
eivat toimi asianmukaisesti.

Nayton piirilevy on vioittunut.

Vaihda néyton piirilevy.

Valmistustilan merkkivalo
syttyy, mutta ldmmitys ei
kytkeydy pddlle.

Keittotason lampétila on liian
korkea.

Ympdristonldmpétila voi
olla liian korkea. limanotto
tai ilmanvaihto on voinut
tukkeutua.

Vika tuulettimessa.

Tarkista, ettd tuuletin toimii
ongelmitta (vaihda tuuletin, jos
se ei toimi oikein).

Tehopiirilevy on vioittunut.

Vaihda tehopiirilevy.

Lampo haviaa yllattaen kayton
aikana ja symboli (u) vilkkuu
naytdssa.

Vaardntyyppinen keittoastia.

Keittoastian halkaisija on liian
pieni.

Kéyta oikeantyyppistd
keittoastiaa (ks. kayttoohie).

Keittotaso on ylikuumentunut.

Laite on ylikuumentunut.
Odota, kunnes lampétila on
palautunut normaaliksi.
Kéaynnistd laite uudelleen
painamalla virtakytkintd.

Keittoastioiden tunnistuspiiri
on vioittunut (vaihda
tehopiirilevy).

Saman puolen keittoalueilla
(esimerkiksi alue 1ja 2) ndkyy
(u.)

Liitéintahdirio tehopiirilevyn ja
ndyton piirilevyn valilla.

Tarkista liitGnta.

Ndyton piirilevyn viestintdosa
on vioittunut.

Vaihda néyton piirilevy.

Pdadpiirilevy on vioittunut.

Vaihda tehopiirilevy.

Tuuletinmoottorin Gani
kuulostaa oudolta.

Tuuletinmoottori on vioittunut.

Vaihda tuuletin.

Edelk'j olevat esimerkit on tarkoitettu auttamaan sinua tunnistamaan tavalliset viat.
Al pura laitetta itse (voit vahingoittaa induktiokeittotasoa tai itsedsi).
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9. Asennus

9.1 Asennusvarusteet

Tee tydtasoon reikd piirustuksen mittojen mukaisesti.

Aukon ympdrillé on oltava vahintddn 50 mm leveydelté materiaalia asennusta varten. Varmista, ettd tydtason paksuus
on vahint&dadn 30 mm. Tydtason on oltava ldmpdd kestévad ja eristévéd materiaalia (puun tai vastaavien kuitulevyjen /
hygroskooppisten materiaalien on oltava kylldstettyjd), jotta valtyttdisiin séhkdiskuilta ja keittolevyn kehittdman Iammaon
aiheuttamilta suurilta muodonmuutoksilta. Katso alla:

HUOM! Keittotason sivujen ja tydtason sisdpintojen vdlissd on oltava vahintdén 3 mm:n turvavdli.

A

- -G
Min.2mm

A (mm) B (mm) C (mm) S (mm) E (mm) F (mm) G (mm)

263 495 50 (véh)) 50 (véh)) 50 (véh)) 50 (vah.) 3 mm (vah)

Varmista ennen jokaista kdyttokertaa, ettd iimanvaihto induktiokeittotason ympdrillé toimii asianmukaisesti ja etteivdit tulo- tai
poistoilma-aukot ole tukkeutuneet. Varmista, ettd induktiokeittotaso on hyvéssd kunnossa. Ks. taulukko alla.

A HUOM! Keittotason ja sen yldpuolella olevan kaapin vdlissd on oltava vahintddn 600 mm:n turvavdli.

Véhintadn 30 mm

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E

600 50 (vah.) 20 (vah.) limanotto Poistoilma: 5 mm
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VAROITUS!
Varmista riittava ilmanvaihto

Varmista, ettd ilma kiertad oikein induktiokeittotason ympdrilld ja etteivat tulo- tai poistoilma-aukot ole tukkeutuneet. Tahattoman
kosketuksen estdmiseksi keittotason kuumaan pohjaan (tai suojaamaan sdhkoiskuilta kdytén aikana) on asennettava (ja
kiinnitettavd ruuveilla) puinen vdlipohja vahintaan 50 mm etdisyydelle keittotason pohjasta. Noudata alla olevia ohieita.

L 1
| A
']
Min. 50mm
1
l Max. Smm Max. Smm |

Keittotason reunoissa on tuuletusaukot. Varmista, ettd tyotaso El peita niitd,
kun asetat keittotason paikalleen.

e Liiman, jota kdytetadan muovi- tai puumateriaalin kiinnittamiseen
keittiokaappiin, on kestettdva jopa 150 °C:een lampétiloja (vadra liima voi
aiheuttaa materiaalin irfoamisen).

Keittotason takana olevan seindn seka ldhella ja ympadrilla olevien
pintojen on sen vuoksi kestettdava 90 °C:een lampétiloja.

9.2 Varmistettava ennen keittotason asennusta:

Eftd tydtaso on suorakulmainen ja vaakasuora (varmista, ettei siind ole rajoittavia rakenteital).

Ettd tydtaso on valmistettu Idmmonkestavastd ja eristetystd materiaalista.

Ettd uunissa on sisddnrakennettu tuuletin, jos keittotaso asennetaan sen yldpuolelle.

Ettd asennus tayttad kaikki tdman kdyttdohjeen sekd sovellettavien standardien ja mddrdysten vaatimukset.

Ettd sopiva erotuskytkin, joka pystyy erottamaan tydtason téydellisesti sdhkdverkosta, asennetaan pysyvdsti ja sijoitetaan maan
lakien ja asetusten mukaisesti.

o Ettd erotuskytkin on hyvdksytty ja sen koskettimien véli on vahintdén 3 mm kaikissa navoissa (tai kaikissa jannitteellisissa
vaihejohtimissa, jos paikalliset sdhkdasennusmadrdykset sallivat témdan poikkeuksen vaatimuksista).

Ettd erotuskytkin on helposti keittotasoa kéyttévan ulottuvilla.

Ettd asennukseen mahdollisesti liittyvissd epdselvyyksissd otat yhteyttd paikallisiin rakennusviranomaisiin ja perehdyt paikallisiin
saadoksiin.

o Ettd kaytat keittotason viereisissd seindpinnoissa Idmmdnkestdvid materiaaleja, joiden pinta on helppo puhdistaa (esimerkiksi
klinkkereitd).
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9.2 Varmistettava keittotason asennuksen jalkeen:

o Ettd litantakaapeliin ei pddse kdsiksi kaappien ovien tai laatikoiden kautta.

o Ettd ilma kiertdad riittéivasti kaapin ulkopuolelta keittotason alapuolelle.

¢ Ettd keittotason pohjan alle asennetaan ldmpdd estdva vdlipohia, jos keittotaso asennetaan laatikon tai kaappitilan ylépuolelle.
o Ettd erotuskytkin on helposti keittotasoa kayttévan ulottuvilla.

9.4 Ennen kiinnikkeiden sijoittamista

Aseta laite tukevalle ja tasaiselle pinnalle (kéytd kartonkia). Varo vahingoittamasta painikkeita, jotka tydntyvat esiin
keittotasosta.

9.5 Kiinnikkeiden sijainnin saataminen

Kiinnitd nelja kiinnikettd ruuvilla keittotason pohjaan (ks. kuval ja kiinnité keittotaso tyétasoon asennuksen jdlkeen.
Saada kiinnikkeitd tyétason paksuuden mukaan.

HOB

Kiinnikkeet eivat saa koskea tyotason alapintaan asennuksen jdlkeen (ks.
kuva).
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9.6 Ole varovainen

Induktiokeittotason saa asentaa vain pétevd séhkdasentaja. Ota meihin yhteyttd, jos tarvitset apua. Alé tee asennusta itse.

2. Keittotasoa ei saa asentaa suoraan astianpesukoneen, jddkaapin, pakastimen, pesukoneen tai kuivausrummun ylépuolelle
(niista tuleva kosteus voi vahingoittaa keittotason elektroniikkaal).

. Induktiokeittotaso on asennettava siten, ettd se jGdhtyy tehokkaasti (muutoin keittotason toimintavarmuus voi muuttua).

. Seindn ja tyétason ylapuolelle indusoituvan keittoalueen on oltava Idmmaonkestdvid.

. Myés laminaattilevyjen ja liiman on oltava ldmmaonkestavid.

. Ala kayta hoyrypuhdistinta keittotason lahelld.

—_

[o N 64 I OV ]

9.7 Keittotason liittaminen sahkoverkkoon

VAN

Taman keittotason saa liittéd sdhkoverkkoon vain pétevd séhkdasentaija.

Tarkista seuraavaa, ennen kuin liitdt keittotason séhkdverkkoon:

Tarkista, ettd kiinteiston sdhkdverkko on tarkoitettu keittotason vaatimalle virralle.

1. Varmista, ettd seindpistorasian jannite on sama kuin arvokilvessa ilmoitettu jénnite.

2. Tarkista, ettd liitdnt@johdon nimelliskuormitus vastaa laitteen arvokilvessa ilmoiteftua kuormitusta.

Alg kéyta sovittimia, j@nnitteenalentimia tai haaroituslaitteita keittotason liittémiseksi séhkéverkkoon (ne voivat aiheuttaa
ylikuumenemisen ja tulipalon).

Varmista, ettd liitdntdkaapeli ei pddse koskemaan kuumiin komponentteihin (se on sijoitettava paikkaan, jossa sen lampétila ei
ylita 75°C).

VAN

Ota yhteys sdhkoasentajaan selvittddksesi, voiko induktiokeittotason liittéd kiinteiston sahkéverkkoon ilman muutoksia.
Mahdolliset muutokset saa tehdd vain pateva sdhkéasentaja.
Liita verkkovirta voimassa olevan standardin mukaisesti (kéytd yksinapaista vikavirtasuojakytkintd). Katso alla olevat liiténtdohijeet.

2
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¢ Vioittuneen tai muusta syystd vaihdettavan kaapelin saa vaihtaa vain pétevd sdhkoasentaija.

¢ Jos laite liitetédn suoraan séhkdverkkoon, on asennettava moninapainen vikavirtasuojakytkin (kosketinvdli vahintddn: 3 mm).
¢ Asentajan vastuulla on varmistaa, ettd sahkaliitdnndt on tehty oikein ja ettd ne tayttévat voimassa olevat turvamédrdykset.

¢ Verkkojohtoa ei saa taivuttaa tai jGttdd puristuksiin.

¢ Tarkista verkkojohto sddnnéllisesti! Jos se on vaihdettava, vaihdon saa tehdd vain péteva sdhkdasentaja.

¢ Kun keittotaso on yhdistetty verkkovirtaan: Mikdli keittotasolle ei tehdd kiintedd séhkéasennusta vaan sité kdytetddn pistokkeen
avulla, laitteen toiminta ja kuumentuminen on tarkistettava. Mikdli tarkistuksessa saadaan virhekoodi E, pistoketta on kddnnet-
tava 180 astetta niin, eftd tapit vaihtavat paikkaa pistorasiassa. El-virhekoodin syyné voi olla vaihe- ja nollajohdinten virheellinen
yhdistdminen.
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Keittotason pohija seka verkkojohto eivdt ole ulottuvilla asennuksen jélkeen.

HAVITTAMINEN: Tuotetta ei saa
heittdd sekajdtteisiin. Varmista, etta
kaikki mahdollinen jéte toimitetaan
kierréityspisteeseen.

Tamda laite on merkitty sahko- ja elektroniikkaromua koskevan direktiivin

(WEEE) 2012/19/EU mukaisesti. Varmistamalla, ettd tdmad tuote havitetddn
asianmukaisesti, autat estémdadn tuotteen epdasianmukaisesta havittdmisestd
mahdollisesti aiheutuvia haittavaikutuksia ympdristélle ja ihmisten terveydelle.

Tuotteessa oleva symboli iimaisee, ettd sitd ei saa kdsitelld tavallisena
kotitalousjdtteend. Toimita tuote sdhko- ja elektroniikkaromulle tarkoitettuun
kerdyspisteeseen.

Tama laite on havitettdva erikoisjatteend. LisGtietoja tuotteen asianmukaisesta
havittamisestd saa paikallisilta viranomaisilta, kierrGtysasemilta ja laitteen
jdlleenmyyijalta.

Lisatietoja tuotteen asianmukaisesta havittdmisestd saa paikallisilta
viranomaisilta, kierrdtysasemilta ja laitteen jdlleenmyyijdlta.
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1. Formali

1.1 Oryggisvidvaranir

Vid leggjum mikla dherslu a 6ryggi.
Lestu pessar upplysingar adur en pU
tekur hellubordid 1 notkun.

1.2 Uppsetning

1.2.1 Heetta a rathoggi

e Taktu taekid Or sambandi vid
rafmagn adur en pu sinnir vinnu eda
vidhaldi a teekinu.

* bad er baedi naudsynlegt og
|6gbodid ad jardtengja tcekid.

e Einungis vidurkenndur rafvirki ma
gera breytingar a rafmagnskerfi
hUssins.

e Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad valdid
rafhéggi eda daudsfalli.

1.2.2 Heetta a ad skera sig
e Fardu varlega! Bronirnar
hellubordinu eru hvassar.

e Py att & heettu @ ad skera pig ef po
verd ekki varlega.

1.2.3 Mikilveegar

oryggisleidbeiningar

e Lestu pessar leidbeiningar vandlega
adur en puU setur tcekid upp eda
tekur pad i notkun.

¢ Settu aldrei eldfim efni eda vorur a
betta tceki.

e Hafdu pessar upplysingar
adgengilegar fyrir pann sem sér um
uppsetningu @ tcekinu.
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e Fara verdur eftir pessum
leidbeiningum svo uppsetningin @
teekinu sé vidurkennd.

e Vidurkenndur rafvirki verdur ad
sj@ um uppsetningu @ teekinu og
jarétengja pad.

e Tengdu tcekid vid rafrds sem er
Utbbin med rofa sem p0 getur
notad til ad rjofa alveg samband vid
raftengingu.

e Sé taekid ekki sett upp a réttan hatt
getur pad valdid pvi ad abyrgdin
fellur Or gildi og réttur til ad gera
abyrgdarkrofur fellur nidur.

e Born fra 8 ara aldri og félk med
skerta likamlega getu, skerta
heyrn/sjon, skerta andlega getu
eda an reynslu mega adeins nota
toekid undir eftirliti til pess beers
einstaklings eda sé peim leidbeint
um 6rugga notkun tcekisins og ad
vidkomandi atti sig a éllum hcettum
sem fylgja notkuninni.

* B6rn mega ekki leika sér med tcekid.
Bérn mega ekki prifa teekid eda
vidhalda pvi an eftirlits.

e Hafi rafmagnsleidslan skemmst
skal skipt um hana af framleidanda,
bjonustufulliroa framleidanda eda
6drum til pess baerum einstaklingum
(skemmd rafmagnsleidsla er
heettuleg).



e Vidvorun! Ef komnar eru sprungur
a yfirbordid a hellubordinu skaltu
slokkva a pvi samstundis (hellubord
Ur keramikgleri eda svipudu efni
hafa ihluti sem straumur er @ og
sem geta par af leidandi valdid
rafhéggi).

e Ekki setja hluti Or malmi eins og
hnifa, gaffla, skeidar og lok &
helluna (peir geta ordid mijog heitir).

e Ekki nota gufuhreinsi ndlcegt
hellubordinu.

e Ekki hreinsa hellubordido med
gufuhreinsi.

o Toekid er ekki cetlad til notkunar
med utanadkomandi timamceeli eda
adskildu fiarstyringarkerfi.

* VIDVORUN! Eldhcetta! Ekki geyma
hluti & hitasvaedunum.

e Ekki skilja tcekid eftir an eftirlits pegar
verid er ad elda.

* VIDVORUN! Ef b0 skilur eftir an
eftirlits & hellunni eldhdsahald sem
inniheldur feiti eda oliv getur pad
leitt til eldsvoda. Reyndu ALDREI
ad slokkva eld med vatni! Taktu
tcekid Or sambandi og settu lok eda
eldvarnarteppi yfir eldinn!

e Folk (par med talid bérn) med skerta
likamlega getu, skerta heyrn/sjon,
skerta andlega getu eda an reynslu
mega eingdngu nota tcekid undir
eftirliti dbyrgs einstaklings eda sé
beim kennd 6rugg notkun tcekisins
og pau geri sér grein fyrir 6llum
beim hcettum sem fylgja notkuninni.
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e Gakktu Or skugga um ad born leiki
sér ekki med tcekid.

* Slokktu alltaf @ hellunum med
stiornbordinu, treystu ekki a
ad pottaskynjarinn slékkvi &
hellubordinu.

1.3 Notkun og vidhald

1.3.1 Heetta a rathoggi

e Ekki nota hellubordid ef pad er
brotid eda a pvi eru sprungur.
Ef pad eru sprungur a yfirbordi
hellubordsins eda ef pad er brotid
skaltu samstundis taka hellubordid
0r sambandi vid rafmagn (Or
vegginnstungu). Hafdu samband vid
vidurkenndan rafvirkja.

e Taktu hellubordid Or sambandi vid
rafmagn adur en pu prifur pad eda
sinnir vidhaldi a pvi.

e Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad valdid
rafhdggi eda daudsfalli.

1.3.2 Heilbrigdishcetta
e petta taeki uppfyllir rafsegulfreedilega
oryggisstadla.

e Ef b0 ert med gangrdd eda onnur
igreedd rafknain teeki (til deemis
insulindcelu) skaltu engu ad sidur
hafa samband vid Icekni pinn eda
framleidanda igreedda taekisins adur
en p0 notar petta taeki. Gakktu Or
skugga um ad igreedda tcekid verdi
ekki fyrir dhrifum fra rafsegulsvidi
toekisins.
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Sé ekki fario eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt til
alvarlegra meidsla eda daudsfalls.

1.3.3 Heetta a brunasarum

e begar tcekid er 1 notkun verda
akvednir ihlutir pess svo heitir ad
beir geta valdid brunasarum.

® Geettu pess ad snerta ekki
spanhellubordid eda lata fot
bin eda nokkud annad komast i
snertingu vid annad en videigandi
eldunarahéld.

e Geettu pess ad born komi ekki
nalcegt taekinu.

e Handfong & pottum geta ordid mjog
heit. Geettu pess ad handfangid
a pottinum sé ekki stadsett beint
yfir ofan hitasvaedi sem kveikt er a.
Stadsettu handfangid pannig ad
bérn ndi ekki 1 pad.

e Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt fil
brunasara.

1.3.4 Heetta a ad skera sig

 Rakbladid a hellubordsskéfunni er
ovarid pegar 6ryggishlifin er dregin
til baka. Fardu mjog varlega pegar
bU notar hana, og geymdu hana
alltaf par sem bérn nd ekki il.

e by ait @ heettu a ad skera pig ef po
ferd ekki varlega.

1.3.5 Mikilveegar
oryggisleidbeiningar
e Aldrei skilja tcekid eftir an eftirlits
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begar pad er i notkun. Ofhitun
veldur pvi ad reykur myndast og
(mogulega) ad feiti slettist upp Or og
bad getur kviknad i henni.

e Notadu aldrei tcekid sem
vinnubord eda sem geymslusvcedi.

e Skildu aldrei neina hluti eda
eldhUsahold eftir a taekinu.

e Settu aldrei neina segulmagnada
hluti (til dcemis kritarkort eda
minniskort) eda raftceki (fil deemis
tolvur eda MP3-spilara) nalcegt
teekinu, par sem pau geta ordid fyrir
ahrifum fra rafsegulsvidi tcekisins.

e Ekki nota tcekid til ad hita upp rymid.

e S|6kktu @ hitasvaedinu og
hellubordinu strax eftir notkun
samkvcemt leidbeiningunum
i pessari handbok (med
snertistyringum). Ekki treysta
a ad pottaskynijarinn slokkvi a
hitasveedunum pegar pu fiarleegir
eldunardhold af spanhellubordinu.

* B6rn mega alls ekki leika med, sitja
a, standa nalcegt eda klifra ofan a
toeekinu.

e Ekki geyma hluti sem vekja ahuga
barna i skadpum fyrir ofan tcekid.
Born sem klifra upp @ hellubordid
geta ordid fyrir alvarlegum
meidslum.

e Skildu born aldrei eftir eftirlitslaus
bar sem tcekid er 1 notkun.

* Born eda einstaklingar med skerta
feerni sem takmarkar getu peirra til
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ad nota teekid mega ekki nota taekid e Born undir 8 ara aldri mega

an eftirlits fullordins einstaklings eingdngu vera i grennd vid taekid ef
sem getur leidbeint peim. Fullordni bau eru undir st6dugri umsjon.
einstaklingurinn sem leidbeinir

verdur ad tryggja ad barnid/

einstaklingurinn med skerta faerni

geti notad taekid an pess ad setja

sialfan sig eda umhverfid 1 heettu.

e Ekki gera vid tcekid eda skipta
um neinn ihlut 1 pvi nema pad sé
tilgreint sérstaklega 1 handbokinni.
Allt annad vidhald cetti ad vera
framkvcemt af vidurkenndum
rafvirkja.

e Ekki IGta punga hluti vera @ eda falla
a hellubordid.

e Ekki standa a hellubordinu.

e Ekki nota eldunardhdld med
skemmdum brdnum, og ekki draga
eldunardahold yfir hellubordid -
bad getur valdid skemmdum &
gleryfirbordinu.

e Ekki nota stalull, gréfa
eldhUssvampa eda énnur svarfefni
til ad hreinsa hellubordid (par sem
bad getur rispad gleryfirbordid).

e petta taeki er cetlad til notkunar
a heimilum & og sambcerilegum
stédum, til dcemis: i eldhOsum fyrir
starfsfolk i verslunum, skrifstofum og
6drum vinnustédum, G bondabylum,
af gestum & hotelum, moételum og i
6drum bodum og & gistiheimilum.

* VIDVORUN! Petta taeki og
adgengilegir thlutir pess verda heitir
begar pad er i notkun.

e Passadu big ad snerta ekki hitaldid.
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Til hamingju med nyja spanhellubordio pitt!

Vid mcelum med ad pa lesir pessar leidbeiningar/handbok um uppsetningu
vandlega pannig ad pu skiljir hvernig & ad setja taekid upp og nota pad a réttan
hatt.

Sja kaflann um uppsetningu til ad finna upplysingar um hvernig G ad setja tcekid
upp.

Lestu allar 6ryggisleidbeiningarnar vandlega fyrir notkun og geymdu pessar
leidbeiningar/handbdok um uppsetningu fil ad geta skodad pcer/hana i framtidinni.

2. Kynning @ vorunni

2.1 Sjonarhorn ofan fra

1. Sveedi fyrir hamark 1800/3300 W
2. Sveedi fyrir hamark 1800/3300 W
3. Breytilegt spanhellusvaedi 3000 W
4. Stiérnbord

5. Glerplata

1. Snertistjornbord fyrir reesingu/timamceli
2. ON/OFF styring a hitasveedum
3. Setja i bidstodu

4. Leesingarhnappur

R RRRELT
1 5. ON/OFF

6. Halda heitu” styring
7. Orkuaukningarstyring
8. Eldunarvirkni

9. Timamcelir
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2.3 Virkni tceekisins

Spantceknin er mjog 6rugg, proud, skilvirk og hagkveem adferd vid matargerd. Vid spanhitun myndar rafsegultitringur hita beint 1
pottinn (ekki T glerbord hellubords sem hitnar). Glerhellan verdur heit vegna pess ad potturinn hitar hana upp.

IHE

- e - eldunarahéld or jarni
|—m T = segulras
I —  glerkeramikplata
e — spankefli
spanstraumur
- L

2.4 Adur en pu notar nyju spanhelluna

e Lestu pessar leidbeiningar, sérstaklega kaflann med 6éryggisvidvérunum!
¢ Fjarleegdu plastfilmuna af spanhellubordinu ef vid a.

2.5 Teeknilysingar

Eldunarhella CIH4331S

Hitasvceedi 2 sveedi

Netspenna 220-240 VAC, 50 eda 60 Hz
Uppsett raforka 3500 W

Ummal teekisins: | x b x h (mm) 288 x 520 x 60

Stcerd & Gtskornu gati: A x B (mm) 263 x 495

Upplysingar um rafmagnshellubord til notkunar a heimilum samkveemt ESB 66/2014

Gerdarheiti CIH4331S
Gerd hellubords Innbyggt spanhellubord
Fioldi hitasvaeda og/eda hitasvida 1 sveedi (i midju), 2 samsett sveedi
2 sveedi, fremra og aftara sveedi sjalfsteett
Upphitunartcekni (spanhitasvaedi og -hitasvid, Spanhitasvcedi

geislahitasveedi, eldavélarhellur)

Fyrir hitasvaedi eda hitasvid sem ekki eru hringlaga: lengd| 39,5 x 19,5 cm
og breidd yfirbords hitasvaedis eda hitasvids (ndmundad
ad neestu 5 mm, lengd x breidd)

Orkunotkun og hitasveedi/hitasvid reiknad a hver kg (EC | Aftari: 178,9 Wh/kg

rafmagnsbdnadur i eldhsi) Fremri: 175,3 Wh/kg
Midja: 183,6 Wh/kg
Orkunotkun @ hellubord reiknad a hver kg (EC 179,3 Wh/kg

rafmagnshella)
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Orkusparnadur

Fardu eftir radleggingunum hér fyrir nedan til ad spara orku vid matargerd.

o Ekki sjoda meira vatn en pU parft ad nota.

* Notadu alltaf lok (ef pad er mogulegt).

o Settu eldunarahald @ hitasvaedid adur en pu kveikir a hitasveedinu.

o Settu litla potta @ minni hitasveedin.

o Lattu potta vera @ midjunni @ hitasveedunum.

* Notadu afgangshita & hitasveedunum til ad halda mat heitum o.s.frv.

3. Ad nota tceekio
3.1 Snertistjornboro

o Stiornbordid bregst vid snertingu, bannig ad pu parft ekki ad yta fast.
e Yttu med fremsta 1id fingursins, en ekki bara med fingurgdmnum.
¢ pegar hnappurinn er virkjadur heyrist pip.

e Geettu pess ad stjornbordid sé alltaf hreint og purrt og ad pad séu ekki neinir hlutir settir ofan @ pad (til deemis ahéld eda tuskur).
Jafnvel &rlitid vatn getur gert pad ad verkum ad erfitt er ad nota stjérnbordid.

3.2 Eldunarahold sem heegt er ad nota

VAN

¢ Notadu eingdngu potta med botni sem hentar fyrir spanhellur. Athugadu hvort pad er spanmerking J 2’
umbUGdunum eda nedan & eldunardhaldinu. -

e b0 getur kannad hvort eldunardhaldid hentar fyrir spanhellur med pvi ad nota segulstal. Haltu \ D
segulstalinu ad botni eldunarahaldsins. Ef pad festist vid eldunardhaldid hentar pad fyrir spanhellur. =

Ef p0 att ekki segulstal:
1. Helltu sma vatni i eldunarahaldié sem pa vilt athuga.

2. Ef skjarinn blikkar ekki og vatnid hitnar hentar potturinn fyrir spanhellur.

postulin, keramik og leir.

Eldunarahold or eftirfarandi hraefnum henta ekki fyrir spanhellur, hreint rydfritt stal, al eda kopar an segulbotns, gler, tré,
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Ekki nota eldunarahéld med skemmdum brinum eda kiptum/ihvolfum botni.

XX L7t

Gakktu Or skugga um ad botninn & eldunardhaldinu sé sléttur, ad hann liggi alveg flatur til méts vid glerbordid og ad hann sé af
somu steerd og hitasveedid. Notadu eldunardhéld af steerd sem samrymist steerd hitasveedisins. Orkunytingin er skilvirkust pegar
potturinn/pannan er nokkru stcerri en hitasvaedid (pad dregur Or orkunytingu ef dhaldid er minna en hitasveedid). Haetta er @ ad
hellan greini ekki eldunardhéld sem eru minni en 140 mm 1 pvermal. Settu eldunarahéld alltaf @ midjuna a hitasveedunum.

*':':-.\’ ‘f,_'l'_ / ";':-’ \f o ——
XXX Y T

\
==

3.3 Stcerd eldunarahalda

Hitasvaedin adlaga sig sjalfvirkt (upp ad vissu marki) ad pvermali eldunardhaldsins. Pvermalid & eldunarahaldinu verdur samt ad
falla sem best ad stcerd hitasveedisins. Settu eldunardahaldid mitt @ hitasveedid (pannig vinnur hellan @ sem skilvirkastan hatt).

Hitasveedi bvermal botns eldunarahaldsins

Lagm. (mm) Ham. (mm)
1,2 140 200
breyfilegt 220 200 x 400

spanhellusvcedi
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3.4 Notkun
3.4.1 Byrjad ad elda

Prystu @ ON/OFF. begar kveikt
er @ hellubordinu heyrist eitt pip,

tfimamcelirinn synir (00) og ON/ | \,\
OFF styring hitasvcedis synir —

eda | eda — sem gefur fil kynna \'\
ad spanhellubordid sé i bidstddu.

3.4.2 AJ ljuka eldamennsku

Prystu & takka fyrir pad hitasveedi sem
b vilt slokkva a.

Settu hentugt eldunardhald a e
hitasveedid sem pa vilt nota. g ]
* Geettu pess ad botninn B
& eldunardhaldinu og I,
yfirbordsfletir hitasveedisins séu
hreinir og purrir.

Slokktu @ hitasveedinu ﬂ
med pvi ad prysta

hitastyringuna til vinstri.

Gakktu Or skugga um ad (0)

birtist  glugganum.

)

POMWER DOWN

i

Prystu @ ON/OFF styringuna fyrir
hitasvaedid (gatljos vid hlidina & ~
lyklinum byrjar ad blikka). A n k4

Slokktu @ 6llu hellubordinu med pvi ad
prysta @ ON/OFF.

Stilltu hitann med pvi ad prysta a

hitastyringuna.

« Ef p0 velur ekki hitastillingu N ERRRRRN]]
innan 1 minGtu slékknar sjalfvirkt pomnie_y |
@ spanhellubordinu. Ef pad N
gerist parftu ad byrja @ ny fra og e
med 2. prepi. Frrrrrernnerm

e b0 getur breytt hitastillingunni om0
hvencer sem er @ medan A
eldamennskunni stendur. ~

et

Ef og hitastillingin blikka i glugganum S

ANY

petta pydir ad:

¢ b0 hefur ekki sett eldunarahald a rétt hitasvaedi

¢ eldunarahaldid sem p0 notar hentar ekki fyrir spanhellu

¢ eldunarahaldid er of litid eda pad er ekki @ midju hitasveedinu.

Spanhellan virkar eingéngu ef eldunarahald sem hentar er @
hitasvaedinu.

Pad slokknar sjalfvirkt a skjanum eftir 1 minotu ef ekkert
videigandi eldunardhald er & hitasvaedinu.
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Geettu pess ad snerta ekki heita
yfirbordsfleti.

Taknid (H) birtist & hitasveedinu pegar
bad er ordid of heitt til ad snerta

pad. Taknid hverfur pegar yfirbordid
hefur kéInad pad mikid ad pad er
heettulaust. PO getur notad hitasveedi
sem enn er heitt til ad hita upp annad
eldunardhald (@ pann hatt sparar po
orku).

H

™y



3.4.3 Notkun a orkuaukningu

Orkuaukning virkjud

Prystu @ til ad velja hitasveedi. \

Pegar p0 prystir @ orkuaukningarhnappinn
B birtist taknid (b) & sveedisvisinum og
hamarksorka fer i gang.

— b
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3.4.4 Ad halda heitu

Halda heitu virkjad

brystu a til ad velja hitasvaedi.

brystu @ Halda heitu stillinguna iﬂ (gatlios >
sveedisins synir (]

Slokkt @ Halda heitu

a) Prystu a fil ad velja hitasvaedi. I

N

1 1

| "ﬂh\
M \
L

b) Prystu & hitastyringuna (hitasveedio fer aftur a
valda stillingu).

Frrrrreneeinm

Slokkt a orkuaukningu

Prystu til ad velja pad hitasvaedi sem pa vilt
slokkva & orkuaukningu. “\

a: brystu & orkuaukningarhnappinn B il

ad stilla hitasveedid aftur & upprunalega
stillingu.

EDA

b: Prystu @ hnappinn til ad stilla a rétt hitastig
hitasveedisins.

11
i S
p )

.

EDA

3.4.5 Breytilegt spanhellusvaedi

e petta sveedi er haegt ad nota sem eitt stort sveedi eda sem
tvé mismunandi minni sveedi.

e betta sveigjanlega spanhellusveedi samanstendur af
tveimur sjalfstcedum spandldum sem heegt er ad stiorna
sitt T hvoru lagi. Pegar pad er notad sem eitt stort svaedi
slokknar sjaltkrafa eftir 1 mindtu @ peim hluta sveedisins sem
eldunardhaldid pekur ekki.

e Fardu eftir eftirfarandi leidbeiningum um ad setja
eldunardhald pannig @ helluna ad hion skyniji pad rétt og
dreifi hitanum jafnt:
— 1 fram- eda afturhluta sveigjanlega svaedisins pegar
bvermadl eldunardhaldsins er minna en 22 cm.
— Valfri stada fyrir stcerri potta/poénnur.

¢ Deemi um goda og sleema stadsetningu eldunardhalda.

@ PR

i i

Ath!
e Pessi virkni er fyrir hendi fyrir 6ll hitasvaedin.

e Hitasveedio fer sjalfvirkt aftur @ upphaflega stillingu eftir
5 minutur.

e begar orkuaukning er virkjud a fyrsta hitasveedinu,
eru hin hitasvaedin sjalfvirkt takmaorkud vid 2. stig eda
lcegra (og 6fugt).

e  Ef upphaflega stillingin var 0 fer hon aftur @ 9 eftir 5
mindtur.

Eins og eitt stort sveedi
b0 parft bara ad prysta a vidkomandi hnappa -
fil ad nota sveigjanlega spanhellusveedid eins
og eitt stort svaedi. -
|\
{ ™
. \

Hitastillingin virkar eins og @ venjulegu svcedi.

Ef eldunarahaldid er feert fra fremri hluta @ aftari hluta (eda &fugt) pa greinir sveigjanlega
spanhellusvaedio sjalfvirkt nyja stadsetningu og vidheldur sému hitastillingu.

Ef b vilt setja eitt eldunardhald til vidbotar a hellu prystir po bara & viskomandi hnapp
(eldunarahaldid greinist sjalfvirkt).

Eins og 1vo sjalfstced sveedi

Til ad nota sveigjanlega spanhellusvaedid sem tvo sjdlfstaed svaedi parft o bara ad prysta
@ viokomandi hnappa.

. OR

N
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3.4.6 Leesa styringum

e Heegt er ad leesa stiornbordinu (til dcemis til ad koma 1 veg fyrir
ad born kveiki évart & hitasveedi).

e pegar stjornbordid er lcest virkar eingdngu ON/OFF adgerdin.

Leesa stjornbordi

Prystu & lastaknid @ Glugginn med timameelinum synir (Lo)

Aflcesa stjornbordi

prystu a lastaknid G:l i nokkrar sekondur.

begar stjérnbordid er Icest virkar eingdngu ON/OFF adgerdin
{D. PG getur hvencer sem er slokkt @ spanhellunum med
bvi ad prysta @ ON/OFF {D i neydartilfelli (Gdur en pG notar
helluna a ny parftu p6 ad opna Icesingunal).

3.4.7 Timamcelisskjar

PO getur notad timamcelinn @ tvo mismunandi vegu:

e Sem min0tuteljara (pé slokknar ekki @ neinu hitasveedi
pegar valinn fimi er lidinn).

o Til ad slokkva a einu eda fleiri hitasvaedum (pegar valinn
timi er lidinn). Hamarkstimalengd fimamcelis: 99 minGtur.

a) Nota timamceli sem minuotuteljara
Ef b0 velur ekki neitt hitasvaedi

Geettu pess ad hellubordid hafi verid raest
og ad minnsta kosti eitt hitasveedi sé i gangi.
ATH! PO getur notad mindtuteljarann pott
ekkert hitasveedi hafi verid valid.

Prystu @ timamcelinn (10 birtist @ glugganum

1>
I,
med timameelinum og 0 blikkar).

Stilltu fimann med pvi ad prysta a hitastyringuna (til deemis 6).

& L
|
\

prystu aftur @ timamcelinn (1 blikkar).

Pegar timinn sem var stilltur er lidinn heyrist pip 1 30
sekUndur og timameelirinn synir (- -).

nm
L

b) Timamecelirinn stilltur til ad slokkva a einu eda fleiri

hitasvaeedum
pessi adgerd slekkur @ véldum hitasveedum pegar
timamcelirinn er Gtrunninn.

Hitasvcedi stillt
Prystu il ad velja pad hitasveedi sem po vilt stilla fimann 4.

L

Prystu @ fimameelinn (10 birtist @ glugganum med timamcelinum
og 0 blikkar).
1~MZ
U
.
i !
s

Stilltu fimann med pvi ad prysta & hitastyringuna (til deemis 6).

S LR

)

(.\ \

prystu aftur @ timamcelinn
(1 blikkar).

Stilltu fimann med pvi ad prysta & hitastyringuna (til dcemis 9).
NG er timamcelirinn stilltur @ 96 minGtur.

95I I IIIIIIIl._.I“IIhII

b1
%,

Nidurtalningin byrjar strax og baid er ad stilla fimann. 1
glugganum birtist timinn sem eftir er og fimamecelirinn blikkar i

5 sekondur. 96

Stilltu fimann med pvi ad prysta a hitastyringuna (til deemis
9). NU er timamcelirinn stilltur @ 96 minGtur.

Triini {IIII
\H«_\

!

56
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Pegar eldunartiminn er lidinn slokknar sjalfvirkt a hitasveedinu.

nr
(ML




voru @ undan pessu.
2) Pad kviknar @ rauda punktinum vid hlidina a
orkuvisinum til ad gefa til kynna ad svaedid sé valid.

f 1) betta hefur engin dhrif @ 6nnur hitasveedi sem reest

L.

Fleiri hitasvcedi stillt
Fylgdu eftirfarandi leidbeiningum til ad stilla fleiri hitasveedi.

Pegar pa stillir imann fyrir fleiri hitasveedi samtimis birtast
punktar fyrir vidkomandi hitasvaedi. MinGtuskjarinn synir stédu
pess timamcelis sem fyrst rennur Gt. Punkturinn fyrir hitasvaedid
blikkar.

Glugginn birtist eins og synt er hér ad nedan:

3.: (stillt @ 15 minGtur)

) 5

Pegar timinn @ fimamecelinum er lidinn slékknar @ hitasveedinu .

5 (stillt @ 45 minGtur)

pegar slokkt hefur verid a sveedinu birtist stysta gildandi
fimastilling og punkturinn fyrir hitasveedio

blikkar. Glugginn litur Gt eins og @ myndinni

til heegri:

30

(stillt @ 30 minGtur)

Pegar hitasveedi er valid, sést fimamecelir pess a skjanum.

3.4.8 Hitasveedi sett 1 bidstodu

1. Pegar kveikt hefur verid @ hitasveedunum er pryst @ hnappinn
(allir skjair syna { | og pad slékknar & hitanum). NG er
eingdngu haegt ad nota hnappana og

2. brystu aftur @ . til ad sj@ upphaflegu stillinguna @ skjgnum
(hitasveedin byrja ad hita @ ny).
3.4.9 Notkun a eldunarstilli

STOP
—g
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Pad ma nota pessa stillingu til ad minna sig @ ad suda sé komin
upp 1 vatni sem @ ad sj6da.

A3 virkja eldunaradgerd

brystu a til ad velja hitasvaedi.

prystu @ eldunarstillinn . (gatljos svaedisins synir 2L).
prystu @ eldunarstillinn . a ny (gatljos svaedisins synir 3L).
prystu @ eldunarstillinn . einu sinni enn (gatliés svaedisins synir 5L).

prystu @ eldunarstillinn . isidasta sinn (gatljos sveedisins synir 0).

Ad rjufa eldunarferli

prystu a til ad velja hitasvaedi.

- -\
L]

3L
.

hitasveedisins.
EDA

stillingu).

a: brystu @ hnappinn til ad stilla & rétt hitastig

b: prystu a E (hitasvaedid fer aftur a valda

M

* Mikilveegt er ad vatnid sé hvorki og heitt né kalt pegar eldun
hefst (hitastig vatnsins getur haft ahrif @ Gtkomunal).
e begar vatnid sydur heyrast nokkur hljgdmerki og visir

svaedisins blikkar. Prystu stutt @ eldunarstillinn . .
¢ Notadu eldunardhéld af stcerd sem samrymist steerd

hitasveedisins.

e Ekki nota potta/p&nnur Gr steypujarni.

¢ Notadu ekki lok.

3.4.10 Sjalfgefinn eldunartimi

Sjalfvirki rofinn er 6ryggisbinadur fyrir spanhelluna. Hann
slekkur sjalfkrafa @ hellubordinu ef po gleymir ad slokkva é pvi
ad notkun lokinni. Sjalfgefinn eldunartima fyrir mismunandi
orkustillingar ma finna 1 t6flunni hér fyrir nedan:

Orkustilling Halda heitu 21 3| 4] 5|1 6| 7| 8] 9
Sjalfgefinn vinnutimi 8 8| 8| 4] 4| 4| 2| 2] 2
(klukkutimar)

begar eldunardhald er tekid af spanhellubordi cetti hitun ad heetta samstundis og slékkna
sjalfvirkt @ hellubordinu eftir 2 minGtur.

Ef b0 ert med gangrad skaltu hafa samband vid leekni pinn og reeda moégulega
aheettu Gdur en po tekur teekid 7 notkun.
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4. Viomidunarreglur fyrir eldamennsku

A\

Fardu varlega pegar pu steikir - olia og feiti hitna mjog hratt (sérstaklega ef b0 notar orkuaukningu). Vid mjog hatt hitastig kviknar 1

oliu og feiti (pad getur verid mjég heettulegt og skapad eldheettu).

4.1 Eldunarleidbeiningar

o Leekkadu hitastigid pegar pad fer ad sjéda i pottinum.

o Ef b0 notar lok getur b stytt eldunartimann og sparad orku
pvi hitinn helst T pottinum.

¢ Notadu eingdngu pbad magn af vokva eda feiti sem porf er a
vid eldamennskuna (of mikill vokvi lengir eldunarfimann).

¢ Byrjadu ad elda matinn vid hatt hitastig og lcekkadu hitann
svo handvirkt pegar maturinn er gegnumeldadur.

4.1.1 Haeg suda, sjoda hrisgrion

* Hoeg suda & sér stad pegar hitastigid er um pad bil 85°C
(loftbolur birtast af og til frd botninum og koma upp a
yfirbordid). Med pessari eldunaradferd verdur maturinn mjog
g60ur og vel eldadur par sem bragdid faer ad préast an pess
ad maturinn sé ofeldadur. A pennan hatt 4 til deemis ad elda
sUpur, steikur og sosur sem byggijast @ eggjum/hveiti.

o Vid tiltekna matargerd (par med talid ad sj6da hrisgrion med
isogsadferdinni) getur hitinn purft ad vera adeins hcerri en
Icegsta stillingin (pannig tryggir p0 ad maturinn sé rétt eldadur
og innan radlags timaramma).

4.1.2 Steik bronud

Eldun @ bragdgddri steik:

1. Lattu kjotid vera vid stofuhita i um pad bil 20 mindtur Gdur en
pad er eldad.

2. Hitadu pykkbotna pénnu.

3. Pensladu badar hlidar steikarinnar med oliu. Settu smavegis
af oliu @ heita pénnuna og settu steikina & hana.

4. Snodu steikinni adeins einu sinni pegar p eldar hana.
Nakveemur eldunartfimi er breytilegur eftir pvi hversu pykk
steikin er og hversu vel b0 vilt ad hin sé eldud. Eldunartiminn
getur verid a bilinu 2 til 8 minGtur a hvorri hlid. brystu @
steikina til ad kanna hversu vel eldud hon er - pvi stifari sem
hon er peim mun gegnumsteiktari er hin.

5. Lattu steikina hvila T nokkrar minGtur @ heitri steikarpénnu svo
hon verdi meyr.
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4.1.3 Hreersteikja mat

1. Notadu wokpdnnu med sléttum botni eda stora
steikarpénnu cetlada spanhellu.

2. Vertu tilboin/n med &l hraefni og &1l ahdld. Steiktu matinn
a skdmmum tima (pad a ekki ad taka langan tima ad
steikja). Ef b0 cetlar ad steikja mikid magn af mat skalt po
skipta hraefnunum upp 1 minni skammta.

3. Forhitadu pénnuna i stutta stund og helltu tveimur
matskeidum af oliu & hana.

4. Byrjadu dlltaf & ad elda kj6tid fyrst ef po cetlar ad elda
morg 6lik hraefni (settu kj6tid sem buid er ad elda fil hlidar
til ad halda pvi heitu).

5. Steiktu grcenmetid. Pegar pbad er ordid heitt og er enn
stokkt skaltu lcekka hitann @ hitasveedinu, settu sidan kjétio
@ pdnnuna og beettu sdsunni 0t 4.

6. Hrcerdu hrédefnunum varlega saman og passadu ad pau
séu ordin heit i gegn adur en po tekur pénnuna af hellunni.

7. Berdu matinn strax @ bord!

4.2 Greining a littum hlutum

Ef pottur/panna sem er of litil eda ekki segulmdgnud (fil deemis
0r ali) eda annar litill hlutur (til deemis hnifur, gaffall eda lykill) er
settur @ hellubordid, fer pad sjalfkrafa 7 bidstédu eftir um pad bil
1 minGtu. Viftan heldur afram ad keela nidur spanhellubordid i1
minGtu 1 vidbot.
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5. Hitastillingar

Stillingarnar hér ad nedan eru einungis til viomidunar. Nakveem stilling er breytileg 0t fra fleiri olikum pattum (til deemis 0t fra pvi
hvernig pottur er notadur og hversu mikid @ ad elda). Proéfadu pig afram til ad finna bestu stillinguna fyrir spanhelluna.

Hitastillingar Hentar fyrir

1-2 ¢ hita [itid magn af mat a lagum hita
¢ breeda sukkuladi, smjoér og mat sem brennur fliott
¢ haega sudu
¢ haega hitun

3-4 ¢ hita upp aftur

¢ hrada sudu
* sj6da hrisgrion
5-6 e pénnukokur

7-8 o |éttsteikja

¢ elda pasta

9/P o steikja

¢ brina

® nd upp sudu a sipu
® sj6da vatn
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6. Hreinsun og umhirda

Hvad?

Almenn 6hreinindi & glerinu
(fingrafor, blettir, dhreinindi eftir
mat eda eftir eitthvad matarkyns
sem ekki inniheldur sykur)

Slettur, afgangar sem hafa
bradnad og sykurbrad a glerinu

pegar hellist nidur a
snertistjornbordid

Hvernig?

1.

2.

3.

4.

Taktu hellubordid or sambandi vid
rafmagn.

Berdu a hreinsiefni fyrir hellubord @ medan
gleryfirbordid er enn volgt (ekki heitt!).
Skoladu efnid af yfirbordinu og purrkadu
pad med hreinni tusku eda eldhispappir.
Settu rafmagn & hellubordid.

Fiarleegdu pannig lagad samstundis af
spanhellubordinu med skéfu (eda svipudu
dhaldi sem hentar @ spanhellubord).
Geettu pess ad skemma ekki yfirbordid a
hitasvaedinu.

1.

2.

Taktu hellubordid 0r sambandi vid
rafmagn.

Haltu skdfunni/ahaldinu med 30° halla og
skafdu matarleifar eda pad sem helltist
nidur af hitasvaedinu (yfir & kaldan hluta
hellubordsins).

. Hreinsadu leifarnar/pad sem helltist nidur

med bordtusku eda eldhispappir.

. Fylgdu skrefum 2-4 i Hversdagsleg

6hreinindi & glerinu (sja hér ad ofan).

. Taktu hellubordid Gr sambandi vid

rafmagn.

. burrkadu upp pad sem helltist nidur.
. Perradu yfirbordid a snertistjiornbordinu

med hreinum rékum svampi eda tusku.

. Nuddadu sveedid par til pad er ordid alveg

purrt (notadu eldhUspappir).

. Settu rafmagn & hellubordid.
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Mikilveegt!

o begar straumurinn er tekinn af
hellubordinu sést ekki gatljos fyrir heit
hitasvaedi (H) en pau kunna engu ad
sidur enn ad vera heit! Fardu mjog
varlega.

Gréfir pvottasvampar, sumir
ncelonsvampar og hreinsiefni sem

eru sterk/med svarfefnum geta rispad
glerid. Athugadu alltaf hvort svampurinn
sem pU cetlar ad hreinsa med hentar
fyrir glerhellubord adur en po notar
hann.

Skildu engar leifar af hreinsiefninu eftir
@ hellubordinu (bad geta komid blettir a
glerid).

Hreinsadu blettina strax (il deemis mat
sem hefur bradnad eda med sykri eda
pad sem hefur hellst nidur). Ef blettirnir
eru enn @ hellunni pegar hon kélnar
getur ordid erfitt ad na peim aof (peir
geta jafnvel skemmt glerid varanlega).
Heetta a skurdsarum: Pegar éryggishlifin
er dregin fil baka er skafan beitt eins og
rakvélarblad. Fardu mjoég varlega pegar
pU notar hana, og geymdu hana alltaf
par sem bdrn na ekki fil.

Ef pad er vokvi @ keramikhellubordinu
gceti slokknad & pvi (pad heyrist
hljodmerki) og snertistjérnbordid virkar
jafnvel ekki. Perradu sveedid par sem
snertistjornbordid er adur en pd kveikir
aftur @ hellubordinu.



7. Abendingar

Vandamal
Spanhellubordid fer ekki i gang.

Snertistjornbordid virkar ekki.
Pad er erfitt ad nota snertistjiornbordid.

Glerid er rispad.

Pad heyrast hlj6d pegar sumir pottar eru
notadir (snark eda smellir).

Spanhellubordid gefur fra sér lagt sud
pegar pad er stillt & haan hita.

Pad heyrist viftuhljod fra
spanhellubordinu.

Eldunard@héld verda ekki heit og birtast
ekki a skjanum.

Spanhellubordid eda hitasvaedi hefur
oveent slokkt G sér, hljgdmerki heyrist
og villukodi birtist (yfirleitt skiptast & einn
eda tveir télustafir a timamaeliskjanum).

Moguleg orsok

Engin rafmagnstenging.

Stiérnbordid er lcest.

Orsdkin kann ad vera s0 ad pad er
bunnt lag of vatni @ stjornbordinu eda
bU notar fingurgdminn til ad prysta .

Pad eru gréfar bronir a
eldunarahdldunum.

Notadur er annad hvort rangur svampur
sem rispar eda rangt hreingerningaefni
til ad prifa hellubordid.

Astcedan getur verid

gerd eldunardhaldsins

(fleiri en ein malmtegund sem titra
mismunandi hatt).

Spanferlid.

Innbyggda keeliviftan T spanhellubordinu
er farin 1 gang til ad keela nidur
rafbdnadinn og koma i veg fyrir ad
hann ofhitni. Viftan getur gengid afram
jafnvel eftir ad baid er ad slokkva a
spanhellubordinu.

Spanhellubordid getur ekki greint
eldunarahaldid, par sem pad

hentar ekki fyrir spanhellur.
Spanhellubordid getur ekki greint
eldunarahaldid, par sem pad er of [itid
fyrir hitasvaedio eda ekki rétt sett

a midju pess.

Teeknileg bilun.
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Vidbrogo

Gakktu Or skugga um ad
spanhellubordid sé tengt vid rafmagn og
ad rafmagnid sé a.

Athugadu hvort hisid sé rafmagnslaust.
Hafdu samband vid vidurkenndan
rafvirkja ef b0 ert viss um ad pad sé ekki
rafmagnslaust eda eitthvad pviumlikt.

Taktu lcesinguna af stjornbordinu.
Sja leidbeiningar i kaflanum Leesa
stjornborai.

Geettu pess ad snertistjornbordid sé
burrt og ad p0 prystir med 6llum fremsta
id fingursins & stjérnbordid.

Notadu eldunarahdld med sléttum og
j6fnum botni. Sja kaflann Eldunarahéld
sem hcegt er ad nota.

Sja kaflann Umhirda og hreinsun.

petta er edlilegt fyrir eldunarahéld og
gefur ekki til kynna ad eitthvad sé ad.

betta er edlilegt en sudid cetti ad minnka
eda heetta alveg ad heyrast pegar po
lcekkar hitann.

petta er edlilegt. Ekki taka rafmagn af
spanhellubordinu @ medan viftan er i

gangi.

Notadu eingdngu eldunarahdld sem
henta fyrir spanhellur. Sja kaflann
Eldunar@héld sem haegt er ad nota.

Settu eldunardhaldid a midjuna a
sveedinu og athugadu hvort botninn
bvi sé af sému stcerd og hitasveedid.

Skrifadu nidur villubodin, taktu
rafmagnid af spanhellubordinu og hafdu
samband vid vidurkenndan rafvirkja.
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8. Villubod og skodun

Spanhellubordid er GtbUid pannig ad pad getur framkveemt greiningu a sjalfu sér. Med pvi ad nota pessa profunaradgerd getur

rafvirki athugad virkni ymissa ihluta an pess ad fiarleegja hellubordié Or eldhsbordinu.

Bilanagreining

1) Bilanak6di sem birtist vid notkun og radldgd vidbrogo:

Vandamal Moguleg orsok Vidbrogd
F1-F6 Galli 7 hitaskynjara. Hafdu samband vid framleidandann.
F9-FA Bilun T hitaskynjara fyrir smara (IGBT).
Hafdu samband vid framleidandann.
FC Tengivilla & milli skjgprentplétu og Hafdu samband vid framleidandann.
c‘JéoIrokrasobrems. Sé venijuleg kl6 notud og villubodin E1
E1/E2 Oedlileg rafspenna. birtast er kl6in tekin 0r sambandi vid
innstunguna og snwid i 180° svo tengin
skipti um st6du og nall og fasi snoi rétt i
henni.
Gakktu Or skugga um ad raftenging sé
rétt.
Kveiktu aftur a pegar p0 hefur fullvissad
big um ad raftengingin sé edlileg.
E3/E4 Hitastigid glerhellunnar er of hatt. Endurrcestu spanhellubordié pegar pad
E5 Smarinn (IGBT) er hefur kéInad.

of heitur.
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Endurrcestu spanhellubordié pegar pad
hefur kélnad.
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Bilun Vandamal Vidbrogd A Vidbrogd B
Pad kviknar ekki @ LED-ljosi Engin rafmagnstenging. Athugadu hvort kl6in sé
pegar tcekid er tengt vid rétt sett i innstunguna og
rafmagn. hvort pad sé spenna @
innstungunni.
Tengivilla @ milli rafrasaspjalds | Athugadu tenginguna.
og skjaprentplétu.
Rafrasaspialdio er skemmt. Skiptu um rafrasaspjald.
Rafrasaspjald fyrir skja er Skiptu um rafrasaspjald fyrir
skemmt. skja.
Akvednir hnappar eda LED- Rafrasaspjald fyrir skja er Skiptu um rafrasaspjald fyrir

skjarinn virka ekki @ réttan
hatt.

skemmt.

skja.

Pad kviknar a gatljosi fyrir
eldunarham, en hellan hitnar
ekki.

Hitastigid @ hellunni er of hatt.

Petta getur verid vegna pess
ad umhverfishitinn er of har.
Mogulega er eitthvad sem
lokar fyrir loftinntak eda
loftrcestingu.

Bilun 1 viftunni.

Athugadu hvort viftan virkar
edlilega (skiptu um viftu ef hin
virkar ekki & réftan hatt).

Rafrasaspijald er skemmt.

Skiptu um rafrasaspjald.

Vid notkun fer hitinn
skyndilega alveg og taknid (u)
blikkar a skjanum.

Rong gerd af eldunardhaldi.

Ummalid a eldunarahaldinu
er of [itid.

Notadu rétta gerd af potti/
ponnu (sja leidbeiningar um
notkun).

Hellan hefur ofhitnad.

Toekid hefur ofhitnad. Biddu
pangad til hitastigid er ordid
edlilegt.

Prystu @ ON/OFF til ad kveikja
a teekinu.

Rafrdsin fyrir greiningu @
eldunaréhéldum er skemmd
(skiptu um prentrasaspjaldio).

Hitasvaedin @ sému hlid (til
dcemis svaedi 1 0g 2) syna (u.)

Tengivilla @ milli rafrasaspjalds
og skjaprentplétu.

Athugadu tenginguna.

Samskiptahluti skjaprentplétu
er skemmdur.

Skiptu um skjaprentplotu.

Adalrokrasabrettid er skemmt.

Skiptu um rafrasaspjald.

Viftumoétorinn hljomar
undarlega.

Viftumétorinn er biladur.

Skiptu um viftu.

Ofangreind deemi eru cetlud til ad hjalpa pér vid bilanagreiningu pbannig ad pu getir greint algengar bilanir.
Ekki taka taekid T sundur upp @ eigin spytur (b0 getur meitt pig eda skemmt spanhellubordid).
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9. Uppsetning

9.1 Uppsetningabunadur

Skerdu Or vinnubordinu i samraemi vid pau mal sem gefin eru upp @ teikningunni.
Pad parf ad vera bordefni i a.m.k. 50 mm i allar attir til festingar vid uppsetningu. Gakktu Or skugga um ad pykktin @ vinnubordinu
sé ad minnsta kosti 30 mm. Veldu vinnubord Ur hitapolnu og einangrandi efni (timbur eda apekkar trefiaplétur/gleypid efni parf

ad vera gegndreypt) til ad komast hja rafhdggi og meirihattar afmyndun vegna hitans sem hellubordid gefur fra sér. Sjéa hér fyrir
nedan:

ATH! Oryggisfiarlcegd a milli hlidanna a hellubordinu og innra yfirbords vinnubordsins skal vera minnst 3 mm.

ShHes
Min.2mm
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)

263 495 50 (lagmark) | 50 (lagmark) | 50 (lagmark) | 50 (lagmark) | 3 mm
(lagmark)

Gakktu Or skugga um ad spanhellubordid sé rétt loftraest og ad ekkert loki fyrir loftinntak eda loftuttak. Gakktu Or skugga um ad
spanhellubordid sé 1 g6du dsigkomulagi. Sja hér fyrir nedan.

A ATH! Oryggisfiarlcegdin & milli hellubordsins og skapsins sem er fyrir ofan pad a ad vera ad minnsta kosti 600 mm.

ra

ffJ; .;
'

Lagm. 30 mm

&

r

Fara
f{_f f‘

A (mm) B (mm) C (mm) D
600 50 20 Loftinntak | LoftGttak 5 mm
(lagmark) | (ldgmark)
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VIBVORUN!
Tryggou ao loftreestingin sé ncegilega g60o

Gakktu Or skugga um ad spanhellubordid sé vel loftraest og ad ekkert loki fyrir loftinntak eda loftGttak. Komdu 1 veg fyrir
slysasnertingu vid heitan nedri hluta hellubordsins (eda rafstud & medan vinnu stendur) med pvi ad setja upp tréplétu (og festa med
skrofum) ad lagmarki 50 mm fra nedsta hluta hellubordsins. Fardu eftir leidbeiningunum hér fyrir nedan.

| A
']
Min. 50mm
1
l Max. Smm Max. Smm |

Pad eru loftreestigot ad utanverdu a ollum hlidum hellubordsins. Gakktu
Or skugga um ad vinnubordid loki EKKI fyrir pessi g6t pegar po kemur
hellubordinu fyrir.

e Limid sem er notad til ad festa efni Or plasti eda tré i eldhisskapum verdur
ad pola hitastig upp ad 150°C (annars geta limdir fletir losnad).

e Veggurinn a bakvid og ncerliggjandi yfirbord verda pvi ad pola hitastig
upp G 90°C.

9.2 Gakktu Or skugga um eftirfarandi atridi fyrir uppsetningu a
hellubordinu:

AJ vinnubordid sé ferkantad og larétt (geettu pess ad engir burdarbitar ndi inn T rymid).

AJ vinnubordid sé gert Or hitapolnu og einangrandi efni.

AJ ofninn sé med innbyggda keeliviftu ef hellubordid er haft fyrir ofan hann.

AJ uppsetningin uppfylli allar kréfur T pessum notkunarleidbeiningum og videigandi stadla og reglugerdir.

AJ hentugur skilrofi, sem getur alveg rofid samband vid raftengingu, sé settur upp varanlega og festur og stadsettur samreemi
vid innlend 16g og reglugerdir.

o AQ skilrofinn sé af vidurkenndri gerd og med ad lagm. 3 mm loftbil & milli tengipunkta @ éllum rafskautum (eda @ 6llum virkum
fasaleidurum, ef innlend 16g um uppsetningu rafbdnadar leyfa pad fravik fré krofum).

AJd pad sé gott adgengi ad skilrofanum fyrir pann sem notar hellubordid.

AJ b leitir til byggingaryfirvalda a stadnum og skodir stadbundnar reglur ef pU ert i vafa med uppsetninguna.

AJ notad sé hitapolid efni med yfirbordi sem audvelt er ad prifa (t.d. keramikflisar) @ veggi umhverfis hellubordid.
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9.3 Gakktu Or skugga um eftirfarandi atridi eftir uppsetningu a
hellubordinu:

¢ AJ rafmagnskapallinn sé ekki adgengilegur i gegnum hurdir & skapum eda skoffur.

* AJ pad sé neegilegt fleedi af fersku lofti utan fra skapnum ad nedri hluta hellubordsins.

¢ AJ hitavorn sé komid fyrir undir hellubordinu ef pad er sett upp fyrir ofan skiffu eda skapapldss.
e AJ pad sé gott adgengi ad skilrofanum fyrir pann sem notar hellubordid.

9.4 Adur en festingar eru stadsettar

Settu tcekid @ stédugan og sléttan fl6t (notadu pakkningarefnid). Geettu pess ad skemma ekki stiprnbinadinn sem
stendur upp Or hellubordinu.

9.5 Festingar stilltar af

Skrofadu fiorar festingar fastar nedan & hellubordid (sj@ mynd) og festu hellubordid vid vinnubordid pegar pad er komid i rétta
stoodu.

Festingarnar mega alls ekki snerta innra yfirbord vinnubordsins pegar
uppsetningu er lokid (sja@ mynd).
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9.6 Vario

1. Vidurkenndur rafvirki verdur ad sja um uppsetningu @ hellubordinu. Hafdu samband vid okkur ef b0 parft a hjélp ad halda. PO
skalt ekki setja hellubordid upp sjalf/ur.

2. Pad ma ekki setja hellubordid upp beint fyrir ofan upppvottavél, isskap, frysti, pvottavél eda purrkara (raki fré pessum taekjum
getur skemmt rafeindabinad hellubordsins).

3. Spanhellubordid verdur ad vera uppsett pannig ad goéd varmaitgeislun sé tryggd (annars hefur pad sleem ahrif @ areidanleika

bess).

. Veggurinn og svcedid sem hitnar fyrir ofan vinnubordid verda ad pola hita.

. Samlimdar plétur og limid verda einnig ad pola hita.

. Ekki nota gufuhreinsi nalcegt hellubordinu.

o0 b

9.7 Hellan tengd vid rafmagn

VAN

Adeins vidurkenndur rafvirki ma tengja hellubordid vid rafmagn.

Athugadu eftirfarandi atridi a@dur en po tengir hellubordid vid rafmagn:

Athugadu hvort rafkerfi hissins er cetlad fyrir pa raforku sem hellubordid parf @ ad halda.

1. Gakktu Or skugga um ad spennan iinnstungunni sé s0 sama og spennan sem synd er & kennispjaldinu.

2. Gakktu Or skugga um ad netspennan sé i samrcemi vid tilgreinda spennu @ merkiplétunni.

Ekki ma nota millistykki, smaekkara eda fiéltengi til ad tengja hellubordid vid rafmagn (pad getur orsakad ofhitun og eldsvoda).
Gakktu Or skugga um ad tengikapallinn komist ekki  snertingu vid heita ihluti (hann skal hafa par sem hitastig fer ekki yfir 75°C).

VAN

Hafdu samband vid rafvirkja til ad kanna hvort rafmagnskerfi hissins megni ad veita spanhellubordinu raforku.

Einungis vidurkenndur rafvirki mé gera breytingar.
Tengdu vid rafmagn samkveemt videigandi stadli (notadu einspdls lekalida). Sja leidbeiningar um tengingu hér fyrir nedan.

]
]
]

green-yellow
olue
Braown

® N L

PE
220-240V

o Vidurkenndur rafvirki skal sja um ad skipta um kapal (skemmdan kapal eda kapal sem parf ad skipta um af 68rum asteedum).

¢ Ef fengja @ tcekid beint vid rafmagn parf ad tengja pad med dpdludum skilrofum (lagmarks fiarleegd @ milli tengja: 3 mm).

o Ppad er & abyrgd pess sem sér um uppsetningu ad tryggja ad rafmagnstengingar séu réttar og uppfylli gildandi
oryggisleidbeiningar.

¢ Hvorki ma beygja né klemma kapalinn.

o Athugadu kapalinn reglubundid! Ef skipta parf um hann skal vidurkenndur rafvirki sj@ um pad.

e pegar hellan hefur verid tengd vid rafmagn: Ekki setja helluna upp fast an pess ad nota kiéna, kannadu virkni hennar og
stadfestu ad han hitni. Birtist villubodin E1 vid stadfestinguna er klénni sndid 1180° Tinnstungu svo tengin skipti um stédu. E1 geeti
komid fram pegar nill og fasi standast ekki .
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Nedri hlutinn a hellubordinu og rafmagnssniran eru ekki adgengileg eftir

uppsetningu.

FORGUN: Ekki farga teekinu med
oflokkudu heimilissorpi. Gakktu Or skugga
um ad 6llu sorpi sem til fellur sé skilad inn
@ endurvinnslust6d.

petta teeki er merkt T samrcemi vid WEEE-tilskipun 2012/19/EU um Urgang sem
samanstendur af eda inniheldur rafmagns- eda rafeindabinad. Med pvi ad
tryggja ad pessu teeki sé fargad a réttan mata hjdlpar po vié ad koma 1 veg fyrir
sleem ahrif @ umhverfid og heilsu manna, sem annars gceti orsakast ef ekki rétt
er stadid ad forgun.

Taknid a teekinu gefur til kynna ad pad megi ekki medhondla pad eins og
venijulegt heimilissorp. Fardu med taekid d endurvinnslustod og flokkadu pad
sem rafmagns/rafeindab0nad.

Pad parf ad farga pessu taeki sem sérstokum Organgi. Ef po vilt fa frekari
upplysingar um hvernig @ ad farga teekinu skaltu hafa samband vid innlend
yfirvéld, endurvinnslustédina eda séluadilann.

Ef 0 vilt fa frekari upplysingar um hvernig @ ad farga teekinu skaltu hafa
samband vid innlend yfirvold, endurvinnslustédina eda séluadilann.
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