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Inledning

Grattis till köpet av denna ASKO-ugn. Denna produkt är utformad för att ge optimal 

användarvänlighet. Ugnen har en stort antal inställningar som gör att du lan välja 

tillagningsmetod varje gång.

Denna bruksanvisning visar hur du bäst använder denna ugn.

Förutom information om hur du använder ugnen hittar du även bakgrundsinformation som kan 

vara användbar när du använder produkten.

Läs de separata säkerhetsanvisningarna noggrant innan du 
använder produkten!

Läs denna bruksanvisning innan du använder produkten och förvara den på en säker plats 
för framtida bruk.

Installationsanvisningarna tillhandahålls separat.

DIN UGN
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DIN UGN

Beskrivning av apparaten

 1. Kontrollpanel

 2. Ugnsnivåer

 3. Ugnslucka

 4. Luckhandtag

Styrskenor/Teleskopiska styrskenor 

• Ugnen har fyra eller fem styrskenor (nivå 1 till 4/5), beroende på modell. Nivå 1 används 

huvudsakligen i kombination med undervärme. De två övre nivåerna används i huvudsak 

för grillfunktionen.

• Placera ugnsgallret, bakplåten eller ångplåten i utrymmet mellan styrskenorna.

• Ett antal hyllnivåer kan ha fullt indragbara teleskopskenor, beroende på modell.

 ▷ Dra ut de teleskopiska styrskenorna helt ur ugnsutrymmet och placera ugnsgallret/

bakplåten/ångplåten på dem. Skjut sedan tillbaka ugnsgallret/bakplåten/ångplåten, 

på de teleskopiska styrskenorna, in i ugnsutrymmet.

 ▷ Stäng bara ugnsluckan när de teleskopiska styrskenorna befinner sig helt 

i ugnsutrymmet igen.
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Tillbehör

För din apparat finns en rad tillbehör tillgängliga, beroende på modell. Använd endast original-

tillbehör som är speciellt lämpade för att användas med din apparat. Kontrollera att alla tillbehör 

som används tål temperaturinställningarna för den valda ugnsfunktionen.

Obs: vissa tillbehör är inte lämpliga/tillgängliga för alla apparater (det kan också variera 

beroende på land). Vid köp av tillbehör, uppge alltid exakt identifieringsnummer för din apparat. 

Se försäljningsbroschyren eller online-resurser för mer information om valfria tillbehör.

Tillbehör som kan levereras med din apparat (beroende på modell)

Bakplåt; för bakelser och kakor.
• Använd inte den emaljerade bakplåten för mikrovågsfunktioner!

• Lämplig för pyrolysrengöring.

Ugnsgaller; används huvudsakligen till grillning. 
En ångplåt eller panna med mat kan också placeras på ugnsgallret.

• Ugnsgallret är utrustat med en säkerhetssprint. 

Lyft gallret något i framändan för att dra ut det ur ugnen.

• Använd inte ugnsgallret för mikrovågsfunktioner!

Djup emaljerad bakplåt; för användning vid grillning 
av kött och bakning av fuktiga bakverk. 
• Placera aldrig den djupa bakplåten på den lägsta nivån under 

matlagning/bakning, utom när den används som dropskål under 

grillning, stekning eller grillning med grillspett (om tillgängligt).

• Använd inte den djupa emaljerade bakplåten för 

mikrovågsfunktioner!

• Lämplig för pyrolysrengöring.

Bakplåt i glas; för användning i mikrovågsugn och ugn.

• INTE lämplig för pyrolysrengöring.

Culisensor; kan användas för att mäta kärntemperaturen på rätten 

När önskad temperatur är uppnådd, stoppas tillagningsprocessen 

automatiskt.

DIN UGN
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DIN UGN

Lucka

• Luckans kontakter avbryter driften av ugnen när luckan öppnas under användning. 

Ugnen fortsätter arbeta när luckan stängs.

• Denna ugn har ett ’Soft close lucksystem’. När du stänger luckan dämpas rörelsen av detta 

system från och med en viss vinkel och stänger ugnsluckan tyst.

Kylfläkt

• Apparaten är utrustad med en kylfläkt som kyler ner höljet och kontrollpanelen.
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DIN UGN

Kontrollpanel

1. Av

2. Snabb förvärmning

3. Övervärme + undervärme

4. Liten grill

5. Stor grill

6. Grill med fläkt

7. Varmluft + undervärme

8. Varmluft

9. Undervärme med fläkt

10. ECO-matlagning

11. Upptining

12. Aqua Clean

13. Display (tillagningsinformation och timer)

14. Väljarvred

15. Barnlås

16. Ugnslampa

17. Temperatur

18. Timer

19. Start/Stopp

Anm:
För bästa respons bör du trycka på knapparna med mitten av fingertoppen. Varje gång 

du trycker på en knapp under användning hörs en kort signal.

10 1112 1413

15 16 17 18 19
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Innan du använder apparaten för första gången

• Ta bort alla delar, inklusive all transportutrustning (kartong och polystyreninsatser), från ugnen 

vid leverans.

Rengör alla tillbehör och redskap med varmt vatten och vanligt rengöringsmedel. Använd inte 

slipande rengöringsmedel.

• Innan ugnen används fösta gången, värm den med de övre och nedre värmesystemen till 200 

°C i cirka en timme. Eftersom du kommer känna av den karakteristiska lukten av »ny apparat«, 

ska du se till att rummet är välventilerat.

FÖRSTA ANVÄNDNING
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ANVÄNDNING

Påslagning och inställningar

När du har anslutit apparaten eller efter ett längre strömavbrott blinkar 12:00 på displayen och 

symbolen tänds.

Alla inställningar ska göras enligt följande: 

STÄLLA IN KLOCKAN

Vrid INSTÄLLNINGSVREDER (-/+) och ställ först in minuterna. Markören växlar sedan till timmar. 

Inställningarna sparas efter tre sekunder.

Om du vrider vredet längre till höger eller vänster ändras inställningarna snabbare.

Bekräfta genom att trycka på START/STOPP. Om du inte trycker på något inom de nästa tre 

sekunderna sparas inställningen automatiskt.

Ugnen fungerar även om klockan inte är inställd. Timerfunktionerna är dock inte 

tillgängliga i detta fall (se kapitlet: STÄLLA IN TIMERFUNKTIONERNA).

Efter några minuters inaktivitet växlar apparaten till standby-läge.

ÄNDRA KLOCKINSTÄLLNING
Klockinställningarna kan ändras när ingen timerfunktion är aktiverad.

Tryck på knappen för att  ställa in aktuell tid. Bekräfta genom att trycka på START/ STOPP.
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ANVÄNDNING

INSTÄLLNINGAR
För att ändra inställningarna, vrid inställningsvredet till höger och håll det inne i tre sekunder. Tryck på 

start/stopp-symbolen för att bläddra genom respektive inställningar eller parametrar. För att ändra en 

parameter, vrid inställningsvredet till höger eller vänster.

LJUSSTYRKA
Välj mellan tre olika alternativ för ljusstyrka. Medelnivån är standardinställning. Nivåerna kan ställas in 

genom att vrida vredet.

Ljusstyrka låg nivå Ljusstyrka medelnivå

Ljusstyrka maxnivå

LJUDVOLYM
Medelnivån är standardinställning. Volymnivåerna kan ställas in genom att vrida vredet.

Låg volym Medelnivå volym (standard)

Volym maxnivå Volym tyst
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ANVÄNDNING

SLUT
Tryck på start/stopp-symbolen för att lämna inställningsmenyn och återgå till standby-läge. För 

att lämna inställningsmenyn kan du också hålla väljarvredet till vänster i 3 sekunder eller vrida på 

systemvredet.

För att ändra inställningarna, vrid inställningsvredet till höger och håll det inne i tre sekunder. Tryck 

på start/stopp-symbolen för att bläddra genom respektive inställningar eller parametrar. För att 

ändra en parameter, vrid inställningsvredet till höger eller vänster.

Efter ett strömavbrott eller efter att apparaten har stängts av är de extra 
funktionsinställningarna sparade i endast några få minuter. Sedan återställs alla 
inställningarna, förutom ljudvolymen och barnlåset, till standardfabriksvärdena.
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ANVÄNDNING

Ugnsinställningar

Använd tabellen för att välja rätt ugnsfunktion. Se även tillagningsanvisningarna på 

livsmedelsförpackningen.

Funktion/
Rekommenderad 
temp. °C

Beskrivning

160 °C

Snabb förvärmning

Use this function to heat the oven quickly to 

the desired temperature. 

Denna funktion är inte lämplig för 
matlagning!

• Vrid ’ugnsfunktionsvredet’ till läget ’snabb 

förvärmning’. 

Den förinställda temperaturen visas. Du kan 

ändra denna temperatur.

Anm.
Förvärmning börjar efter att du har startat 

ugnen med ’start/stopp’-knappen.

Förvärmningen är klar när den inställda 

temperaturen uppnås och en signal hörs.

 

200 °C

Övervärme + undervärme 

Värme genereras av värmeelementen i 

ugnens tak och botten. Inställningen lämpar 

sig för traditionell gräddning och 2 stekning.

• Bakplåten eller grillgallret placeras 

vanligtvis på den andra falsen (nivå 2).

• Förvärmning rekommenderas.

2

240 °C

Liten grill

Maten värmens upp av grillelementet.

• För grillning placeras grillgallret vanligtvis 

på nivå 4 och bakplåten på nivå 2.

• Håll koll på tillagningsprocessen. Vid höga 

temperaturer kan kött brännas vid snabbt.

• Förvärm ugnen i 5 minuter.

2

4
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Funktion/
Rekommenderad 
temp. °C

Beskrivning

240 °C

Stor grill

Värmen kommer från det övre elementet 

och grillelementet. Inställningen är särskilt 

användbar för rätter och bakad mat som 

kräver en spröd botten eller bryning. Använd 

detta strax före slutet av bak- eller stektiden.

• För grillning placerar du grillgallret på den 

fjärde falsen och bakplåten på den andra 

falsen.

2

4

170 °C

Grill + varmluft

Fläkten fördelar värmen från det övre 

värmeelementet. Använd denna funktion för 

att grilla kött, fisk, fjäderfä och grönsaker. 

Den ger maten en krispig yta utan att den 

behöver vändas.

• För grillning placeras grillgallret vanligtvis 

på nivå 4 och bakplåten på nivå 2.

• Håll koll på tillagningsprocessen. Vid höga 

temperaturer kan kött brännas vid snabbt.

• Förvärm ugnen i 5 minuter.

2

4

200 °C

Varmluft + undervärme

Maten värms med en kombination av 

varmluft och undervärme.

Inställningen används för ett krispigt och 

brynt resultat.

• Bakplåten eller grillgallret placeras 

vanligtvis på den andra falsen (nivå 2).

• Förvärmning rekommenderas.

2

180 °C

Varmluft

Maten värms med varmluft från en fläkt samt 

värmeelementet längst bak i ugnen. Denna 

inställning använder jämn värme och är 

perfekt för bakning.

• Sätt plåten på fals nr 2.

• Förvärmning rekommenderas.

2

ANVÄNDNING
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Funktion/
Rekommenderad 
temp. °C

Beskrivning

180 °C

Undervärme + fl äkt

Det nedre elementet värmer upp rätten och 

värmen fördelas av fläkten. Inställningen 

används för att grädda jästa bakverk och 2 

för att konservera frukt och grönsaker.

• Sätt plåten på fals nr 2.

• Förvärmning rekommenderas.

2

180 °C

ECO-matlagning

I det här läget optimeras energiförbrukningen 

under tillagningen. Det här läget används 

för att steka kött och för att baka bakverk. 

Genom att använda restvärmen ger denna 

inställning låg energiförbrukning (energiklass 

i enlighet med EN 60350- 1). Med denna 

inställning visar ugnen inte den faktiska 

ugnstemperaturen.

• Sätt plåten på fals nr 3.

Upptining

I avfrostningsfunktionen cirkulerar fläkten 

luften. Inga värmeelement är påslagna. 

Använd denna funktion för långsam 

avfrostning eller frysta rätter (kakor, kex, 

bröd, frallor och fryst frukt).

• Om du vill kan du ställa in en annan 

upptiningstid genom att trycka på ’timer-

knappen’ och ställa in tiden med hjälp av 

’väljarvredet.

• Vänd på livsmedlet när halva 

upptiningstiden har gått; rör om livsmedlet 

eller bryt upp stora bitar om dessa är 

hopfrusna.

70 °C

Aqua Clean
Endast den nedre värmaren utstrålar värme. 

Använd denna funktion för att ta bort fl äckar 

och matrester från ugnen. Programmet tar 

30 minuter.

ANVÄNDNING
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Varje ugnsfunktion har ett antal grundläggande eller standardinställningar som du kan anpassa.

Du ändrar dessa inställningar genom att trycka på motsvarande knapp (innan du trycker 

på ’start/stopp’-knappen). Vissa inställningar är inte tillgängliga för alla program; om så är 

fallet varnas du med en ljudsignal.

Justera tillagningstemperaturen

• Vrid ’ugnsfunktionsratten’ till önskad  ugnsfunktion.

• Det valda piktogrammet visas på displayen och den förinställda temperaturen blinkar.

• Tryck på ’temperaturknappen’. Ställ in ugnen på önskad temperatur med hjälp av ’väljarvredet’.

ANVÄNDNING
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Välja inställningarna

Varje tillagningssystem har grundläggande eller standardinställningar som kan justeras.

Du ändrar inställningarna genom att trycka på relevant knapp (innan du trycker på START/STOPP-

knappen).

Vissa inställningar är inte tillgängliga i vissa program; om den valda inställningen inte är tillgänglig 

hörs en ljudsignal.

ÄNDRA UGNSTEMPERATUREN

Välj TILLAGNINGSMETOD. Den valda ikonen visas på displayen och FÖRINSTÄLLD TEMPERATUR 

blinkar.

Tryck på TEMPERATUR-KNAPPEN. Vrid på VÄLJARVREDET (-/+) och välj önskad temperatur.

Den maximala temperaturen är begränsad på vissa system.

När produkten slås på med START-knappen blinkar symbolen ”°C” på displayen tills önskat 

värde har uppnåtts.

ANVÄNDNING
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TIMERFUNKTIONER
Vrid först VÄLJARVREDET FÖR TILLAGNINGSSYSTEM, och ställ sedan in temperaturen. Vidrör 

TIMER-knappen flera gånger för att välja symbolen.

Ikonen för den valda timerfunktionen tänds och den justerbara starttiden/sluttiden för tillagningen 

blinkar på displayen. Andra ikoner lyser svagt.

Tryck på START för att starta tillagningen. TILLAGNINGSTID SOM FÖRFLUTIT visas.

ANVÄNDNING

Timerfunktionsdisplay

Ställa in tillagningstiden

I detta läge kan du definiera tidslängden för ugnsanvändningen (tillagningstid). 

Ställ in önskad tillagningstid. Ställ först in minuterna, sedan timmarna. Ikon och 

tillagningstid visas på displayenheten.

Ställa in fördröjd start

I detta läge kan du specificera tidslängden på tillagningsprocessen 

(tillagningstid) och tiden för när du vill att tillagningsprocessen ska stoppas 

(sluttid). Se till att klockan är korrekt inställd på aktuellt klockslag.

Exempel:
Aktuell tid: noon (middag) 
Tillagningstid: 2 timmar 
Tillagningens slut: 6 pm

Ställ först in ANVÄNDNINGSTIDEN (2 timmar). Vidrör knappen för KLOCKA 
igen och välj SLUTTIDEN. Displayen visar automatiskt en blinkande summa av 
klockslaget och användningstiden för ugnen (14:00). 
Ställ in sluttiden för ugnsbakningen (18:00)

Tryck på START för att starta tillagningen. Timern väntar på tiden för att starta 
tillagningen och symbolen lyser. Ugnen startar automatiskt (4 pm) och stoppar vid 
den valda tiden (6 pm).
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Ställa in timern
Timern kan användas fristående från ugnsanvändningen. Den längsta möjliga 

inställningen är 24 timmar.

Under den sista minuten visar timern sekunder.

När den inställda tiden har löpt ut, avbryter ugnen automatiskt driften (tillagningen är 

klar).

En ljudsignal hörs, och du kan stänga av den genom att trycka på valfri knapp. 

Ljudsignalen stängs av automatiskt efter en minut.

Du kan avbryta alla timerfunktioner genom att ställa in tiden på »0«.

Efter några minuters inaktivitet växlar apparaten till standby-läge.

ANVÄNDNING

Välja extrafunktioner

Aktivera/avaktivera funktionerna genom att trycka på önskad knapp eller en kombination av 

knappar.

Vissa funktioner är inte tillgängliga med vissa system; en ljudsignal indikerar sådana fall.

Barnlås

Aktivera funktionen genom att vidröra knappen för BARNLÅS. »Nyckelikonen« 

tänds på displayen. Tryck på knappen igen för att avaktivera barnlåset. Ikonen 

på displayen försvinner.

Om barnlåset aktiveras utan att en timerfunktion är aktiverad (endast klockan 

visas) körs inte ugnen.

Om barnlåset aktiveras efter att en timerfunktion har ställts in körs ugnen som 

normalt; det går dock inte att ändra inställningarna.

När barnlåset är aktiverat går det inte att ändra system (tillagningslägen) eller 

extrafunktioner. Den enda möjliga ändringen är att avsluta tillagningsprocessen 

genom att vrida väljarvredet till »0«. Barnlåset förblir aktivt efter att ugnen 

stängs av. Barnlåset måste först avaktiveras för att ett nytt system ska kunna 

väljas.
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ANVÄNDNING

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen tänds automatiskt när du öppnar ugnsluckan eller när ugnen 

slås på.

När tillagningsprocessen är klar är belysningen tänd i ytterligare en minut.

Du kan tända eller släcka belysningen inuti ugnen genom att trycka på 

belysningsknappen (LIGHT).

Ljudsignal

Ljudstyrkan på ljudsignalen kan ställas in när ingen timerfunktion är aktiverad 

(endast aktuellt klockslag visas). Tryck på TEMPERATUR/POWER-knappen och 

håll in den i 5 sekunder. Två helt upplysta staplar visas på displayen. Vrid på 

VÄLJARVREDET (-/+) för att välja en av de tre volymnivåerna (en, två eller tre 

staplar). Efter tre sekunder sparas inställningen automatiskt och aktuell tid visas.

Minska displayens kontrast

Väljarvredet för val av tillagningstyp ska stå i läge ”0”. Tryck på LIGHT-knappen 

och håll den i 5 sekunder. Två helt upplysta staplar visas på displayen. Vrid på 

INSTÄLLNINGSVREDET (-/+) för att justera displayens dimmer (en, två eller tre 

staplar). Efter tre sekunder sparas inställningen automatiskt.

+ STAND-BY

Displaybelysningen kan släckas automatiskt efter 10 minuter om den inte 

används.

Tryck på knapparna NYCKEL + TIMER för att stänga av displayen. Om en 

timerfunktion har avaktiverats visas »OFF« (AV) och TIMER-ikonen på displayen 

för att indikera den aktiverade funktionen.

Efter ett strömavbrott eller efter att apparaten har stängts av sparas de extra inställningar 

som har gjorts under den aktuella funktionen bara i några minuter. Därefter återställs alla 

inställningar utom ljudsignalen och barnspärren till fabriksinställningarna.

5sek

5sek
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ANVÄNDNING

Starta tillagningsprocessen

Starta tillagningsprocessen genom att trycka på och hålla in START/STOPP-knappen.

Stänga av ugnen

Vrid VÄLJARVREDET FÖR TILLAGNINGSSYSTEM till läge »0«.

När tillagningsprocessen är klar och när ugnen har stängts av visas sjunkande 

temperatur ned till 50 °C.

Alla timerinställningar pausas och avbryts också. Klockslaget visas. Efter en minuts 

inaktivitet växlar apparaten till standby-läge.

Efter användning av ugnen kan lite vatten finnas kvar i kondenskanalen (under luckan). 

Torka av kanalen med en svamp eller en trasa.
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Culisensor

Om culisensorn är ansluten, visas culisensor-skärmen och en liten culisensor-ikon. Ugnen är 

igång tills livsmedlets kärna har uppnått den förinställda temperaturen. Kärntemperaturen mäts 

med hjälp av temperatursonden.

1. Skruva loss metallocket från kontakten (högst upp på höger sida närmast luckan).

2. Sätt i culisensor-kontakten i uttaget och för in culisensorn helt i livsmedlet.

Displayen visar culisensor-skärmen och -ikonen.

3. Välj funktion och temperatur. Istället för tid ställer du in den temperatur som du vill att   

 livsmedlets kärna ska ha (mellan 30 -100 °C).

4. Starta förloppet genom att trycka på ’start/stopp’-knappen.

5. Under tillagning visas hur livsmedlets kärntemperaturen höjs (önskad kärntemperatur kan  

 justeras under tillagningen).

6. När den inställda kärntemperaturen har uppnåtts avbryts tillagningen. En ljudsignal hörs.  

 Signalen kan stängas av genom att man trycker på valfri knapp. Efter en minut stängs   

 ljudsignalen av automatiskt. Aktuell tid visas på displayen.

• Placera alltid culisensorns hela metallsensor i rätten.
• Observera! Efter tillagningsprocessen måste alltid metallhylsan över culisensors 

anslutning sättas på igen.
• Använd bara culisensorn i ugnen.
• Se till att culisensorn inte kommer i kontakt med värmeelementet under 

tillagningen.
• Culisensorn är extremt varm efter tillagningsprocessen. Var försiktig! Undvik 

brännskador.

Rekommenderade kärntemperaturvärden

Nötkött
Filé/sirloin medium 55 - 58 ºC

Rostbiff medium 55 - 60 ºC

Rund biff genomstekt 85 - 90 ºC

Rostbiff genomstekt 80 - 85 ºC

Stuvat kött genomstekt 90 ºC

DRIFT
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Fläsk
Klöv/lägg genomstekt 75 ºC

Klöv/lägg lätt rosa 65 - 68 ºC

Fläskkarré lätt rosa 65 - 70 ºC

Grisbog genomstekt 75 ºC

Fläskmage/fylld genomstekt 75 - 80 ºC

Sidfl äsk genomstekt 80 - 85 ºC

Fläskstek genomstekt 80 - 85 ºC

Fläskkött, klöv genomstekt 80 - 85 ºC

Kokt skinka mycket mör 64 - 68 ºC

Kassler genomstekt 65 ºC

Panerad skinka 65 - 68 ºC

Kalv
Kalvkött lätt rosa 58 - 65 ºC

Kalvklöv/kalvlägg genomstekt 78 ºC

Stekt njure genomstekt 75 - 80 ºC

Kalvstek/bog genomstekt 75 - 80 ºC

Kalvlägg genomstekt 75 - 78 ºC

Fårkött
Lammlägg rosa 65 - 70 ºC

Lammlägg genomstekt 80 ºC

Lammklöv rosa 70 - 75 ºC

Fårfi ol 82 - 85 ºC

Lamm
Lammfi ol rosa 60 - 62 ºC

Lammfi ol genomstekt 68 - 75 ºC

Lammrygg rosa 54 - 58 ºC

Lammrygg genomstekt 68 - 75 ºC

Lammbog genomstekt 78 - 85 ºC

Fågel
Kyckling genomstekt 85 ºC

Gås/anka genomstekt 90 - 92 ºC

Kalkon genomstekt 80 - 85 ºC

Bakverk osv
Bakverk 72 - 85 ºC

Terriner 60 - 70 ºC

Fisk
Lax mjuk 60 ºC

Fiskfi lé 62 - 65 ºC

Hel fi sk 65 ºC

Terrin 62 - 65 ºC

DRIFT
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Rengöring av ugnen

Rengör ugnen regelbundet för att förhindra att fett och matrester ansamlas speciellt på insidan 

och utsidan av ugnen, på luckan och på tätningen.

• Rengör ugnen utvändigt med en mjuk trasa och varmt tvålvatten. Eftertorka med en ren, 

fuktig trasa och torka av ytorna.

• Ta bort stänk och fläckar inne i ugnen med en trasa som fuktats i en tvållösning. Eftertorka 

med en ren, fuktig trasa och torka av ytorna.

• Rengöra ugnen invändigt

Viktigt
• Se till att INGET vatten kommer in i ventilationsöppningarna.

• Använd ALDRIG rengöringsutrustning med slipmedel eller kemiska lösningsmedel.

• Se ALLTID till att hålla lucktätningen ren.

• På sätt förhindrar du att smuts ansamlas på den och luckan kan stängas ordentligt.

Borttagning och rengöring av styrskenorna.

Använd endast konventionella rengöringsmedel för att rengöra skenorna.

• Ta bort skruvarna med en skruvmejsel.

• Ta bort skenorna från hålen i den bakre väggen.

UNDERHÅLL
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Borttagning och installation av ugnsluckan

Se till att du inte har fingrarna i närheten av ugnsluckans gångjärn. Gångjärnen är fjäderbelastade 

och kan orsaka skada om de fjädrar tillbaka.

Se till att gångjärnslåsen griper in korrekt och låser gångjärnen.

Ta bort ugnsluckan

 1. Öppna ugnsluckan till helt öppet läge.

 2. Lyft de båda gångjärnsspärrarna (A) och dra dem mot ugnsluckan (B).

Gångjärnen låser i positionen 45°.

 3. Stäng försiktigt luckan tills den har en vinkel på 45°.

 4. Ta bort luckan genom att lyfta och vinkla den in mot ugnen (C). Gångjärnen måste lossna 

från spåren i ugnen.

B

A

C

Install the oven door 

 5. Håll luckan framför ugnen med en vinkel på cirka 45°.

 6. För in gångjärnen i spåren, se till båda gångjärnen är rätt placerade.

 7. Öppna ugnsluckan till helt öppet läge.

 8. Lyft båda gångjärnsspärrarna och för dem in mot ugnen.

 9. Stäng försiktigt ugnsluckan och se till att den stängs ordentligt.

Om luckan inte öppnas eller stängs korrekt, kontrollerar du att gångjärnen sitter korrekt i 

spåren.

UNDERHÅLL
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UNDERHÅLL

Ta bort ugnsglaset

Glaset i ugnsluckan kan rengöras från insidan, men du behöver ta bort glaset från luckan för att 

kunna göra detta. Börja med att lyfta av ugnsluckan (se kapitlet ’Ta bort ugnsluckan’).

• Lyft fästena på ugnens vänstra och högra sida uppåt något (till markeringen 1 på fästet) och 

dra bort fästet bort från glaset något (till markeringen 2 på fästet).

• Ta tag i glaset underifrån och lyft det försiktigt från stödet.

• Det inre tredje glaset (beroende på modell) kan tas bort genom att man lyfter det försiktigt 

och tar bort det. Ta även bort gummitätningarna runt glaset.

Sätt tillbaka luckans glasrutor i omvänd ordning. Markeringarna (halvcirkel) på luckan och glaset 

ska överlappa varandra.
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UNDERHÅLL

Aqua Clean-funktion

Med aqua clean och en ren trasa kan du enkelt ta bort fett och smuts från ugnens väggar. 

Använad aqua clean

Använd bara aqua clean när ugnen har svalnat helt. Det är svårare att ta bort smuts och fett om 

ugnen är varm.

Programmet tar 30 minuter. 

Matrester på de emaljerade väggarna behöver blötläggas i 30 minuter så att de kan tas 

bort med en fuktig trasa.

 1. Ta bort alla tillbehör från ugnen.

 2. Häll 0,15 liter vatten direkt på botten i ugnsutrymmet.

 3. Välj ’Aqua clean’ med funktionsknappen.

 4. Tryck på Bekräfta-knappen för att starta aqua clean.

Observera! Öppna inte luckan under rengöringsprogrammet.
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UNDERHÅLL

Byta ugnslampa

Lampan i den här hushållsapparaten är endast avsedd för belysning av den här 

apparaten. Lampan är inte avsedd som rumsbelysning.

Lampan (E14, 230-240 V, 25 W, 300 °C) är en förbrukningsartikel och omfattas därför inte 

av garantin. Ta först bort bakplåten, grillgallret och styrskenorna.

Stäng av strömförsörjningen till produkten genom att dra ut kontakten ur eluttaget eller 

genom att stänga av säkringen i säkringsboxen!

OBS! Lampan kan vara mycket varm! Använd handskar som skyddar mot värmen 

när du ska ta bort lampan.

Lampa bakvägg

5. Vrid på locket till vänster för att ta bort det.

6. Skruva loss glödlampan ur sockeln.

Lampa sidovägg

7. Använd en platt skruvmejsel för att lossa och ta bort lampkåpan från hållaren.

8. Var försiktig så att du inte skadar beläggningen.

9. Skruva loss glödlampan ur sockeln.
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Allmänt

Prova lösningarna nedan om du har problem med din ugn. Du kan eventuellt spara tid och möda 

som det skulle ta att ringa ett samtal till kundtjänst i onödan.

Maten är inte färdiglagad
• Kontrollera att timern har ställts in och att du har tryckt på ’startknappen’.

• Stäng ugnsluckan ordentligt.

• Kontrollera om en säkring har gått och om ett kretsskydd har löst ut.

Maten är för torr eller inte färdig

• Kontrollera att rätt tillagningstid har ställts in.

• Kontrollera att temperaturen har ställts in.

Displayen återställs efter ett strömavbrott

• Dra ut stickkontakten och sätt i den igen.

• Ställ in tiden igen.

Det finns kondens på insidan av ugnen

• Detta är normalt. Torka av ugnen efter användning.

Fläkten fortsätter att gå trots att ugnen är avstängd

• Detta är normalt. När ugnen har stängts av kan kylfläkten fortsätta att gå ett litet tag.

Luftflödet kan kännas vid luckan och på utsidan av produkten

• Detta är normalt.

Ljuset reflekteras i luckan och på utsidan av produkten

• Detta är normalt.

Ånga kommer ut från luckan eller ventilationsöppningarna

• Detta är normalt.

Ett klickljud kan höras när ugnen är igång, speciellt i läget avfrostningsinställningen

• Detta är normalt.

DRIFTSTÖRNINGAR
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DRIFTSTÖRNINGAR

Förvaring och reparation av ugnen

Reparationer får endast utföras av en kvalificerad servicetekniker.

Om underhåll krävs, dra ut kontakten från eluttaget och kontakta ASKO:s kundtjänst.

Se till att du har följande information till hands när du ringer:

•  Modellnummer och serienummer (du hittar dessa uppgifter på insidan av ugnsluckan)

• Garantiinformation

• En tydlig beskrivning av felet

Välj en ren, torr plats om du måste förvara ugnen tillfälligt, eftersom damm och fukt kan skada 

produkten.
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MILJÖASPEKTER

Kassering av apparat och emballage

Denna produkt är tillverkad av miljövänliga material. I slutet av sin livscykel måste apparaten 

dock avyttras på ett ansvarsfullt sätt. Myndigheterna kan ge dig information om detta.

Apparatens förpackning kan återvinnas. Följande material har använts:

• kartongpapper;

• polyetenfolie (PE),

• CFC-fri polystyren (hårt PS-skum)

Du måste avyttra dessa material i enlighet med myndigheternas föreskrifter.

Produkten har ett piktogram av en soptunna med ett kryss över. 

Detta anger att hushållsapparater måste avyttras separat. Detta betyder 

att apparaten inte får hanteras via den vanliga sophanteringen när den 

är uttjänt. Den måste tas till en speciell kommunal sophanteringsstation 

eller en återförsäljare som ombesörjer detta åt dig.

Separat insamling av hushållsapparater förhindrar miljö- och hälsoskador. De material som 

använts för att tillverka denna apparat kan återanvändas, vilket innebär enorma besparingar 

i energi och råmaterial.

Försäkran om överensstämmelse

Vi intygar härmed att våra produkter uppfyller tillämpliga europeiska direktiv, 

beslut och förordningar, samt de krav som anges i refererade standarder.
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Apparatens märkskylt finns på insidan av apparaten.

Ha det kompletta typnumret till hands när du tar kontakt 
med serviceavdelningen.

Adresser och telefonnummer till serviceorganisationen 
hittar du på garantikortet.
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