SASTROGUS

WORLD’S
BEST PAN

* “The world's best pan” according to VKD, largest German Chefs Association
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Jons Paslsson

Team Sabis ar regerande mastare i Culinary Olympics,
kategorin Community Catering med stek- och kokkarl fran AMT.

49 av de 51 tavlande kocklandslagen anvande
AMT i Culinary Olympics 2012 dar Sverige vann.

Varldens basta stekpanna

AMT har fatt utméarkelsen "The World's Best
Pan” (Varldens basta stekpanna) av VKD,
tyska Kockférbundet.

Hemligheten bakom AMT ar att alla karl &r
handgjutna och har en 10 mm tjock botten som
ger en jamn varmefordelning. Den magnetiska
induktionsplattan i karlen ar 2 mm tjock och
ingjuten i stommen. Detta ger de bésta induk-
tionsegenskaperna pa marknaden nar det galler
energiupptagning. Eftersom induktionsmaterialet
gjuts in minimerar det risken att det slapper fran
stekpannan. Karlen fungerar pa alla typer av
spisar, aven induktion.

Handtagen har inga nitar pa insidan som annars
kan vara en grogrund for bakterietillvaxt. De tal
upp till 240°C i ugnen.

Fri fran PFOA
Fri fran PFAS
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Den tjocka stommen ger ett nagot tyngre karl
men det ger en jdmnare varmefordelning och
battre stekyta pa maten.

Noggrannhet i tillverkningen

AMT é&r en av fa fabriker i Europa som tillverkar
allt sjalva. Pa sa séatt har man full kontroll Gver
tillverkningsprocessen och kvalitetskontrollerna.
Med hallbar tillverkning i egen fabrik bidrar AMT
till en béattre miljo. Varje dag gors stickprovskon-
troller dar stekpannor rontgas for att garantera
att det inte finns nagra luftbubblor i alumini-
umstommen. | tillverkningsprocessen passerar
varje karl 14 stationer dar kvalitetskontroll &r en
av uppgifterna. Varje karl tar 3 dagar att tillverka
innan det skickas ut till kunder Gver hela varlden.
Detta har sammantaget gjort AMT till kockarnas
favorit 6ver hela varlden.
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Stekpanna
finns i 5 storlekar:
20 cm (1520),

24 cm (1524),
26 cm (1526
28 cm (1528
32cm (1532
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Sauteuse
20 cm (1620)

Traktorpanna finns
i 2 storlekar:

24 cm (1724),

28 cm (1728)

Kastrull

finns i 3 storlekar:
16 cm 1,51(1916),
18 cm 21(1918),
20cm 2,51(11120)
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Fiskpanna Oval
35 x 24 cm (13524)

Glaslock finns att kopa
till (L-3524)

Pannkakspanna
28 cm (1128)

Pléttpanna 4 st 26 cm
(1226)

Stekpanna /
Paellapanna 50 cm
Tva Handtag (A750)

OBS! Fungerar ej pa
induktion.

Wok

finns i 2 storlekar:
32.cm (11132),
36 cm (11136)

Gryta Koka Utan
Vatten finns i
24cm4,51(11424)

Stekfat

finns i 2 storlekar:
37 x 33 cm (123733),
53 x 33 cm (125333)

Glaslock finns i storlekarna lﬁ/ S 8
2)

8 16cm(L16)  @32cm

218cm(L18) 36 cm (L36)

220cm (L20) 26 x 26 cm (L2626)

g 24cm(L24) 28 x28 cm (L2828)
826cm (L26)  35x 24 cm (L3524) Ovalt
928 cm (L28)

Grillpanna
26 x 26 cm (1426G)

Glaslock finns att
kopa till (L-2626)

Gryta Oval och lock
med angfunktion finns
i 2 storlekar:
32x22x1cm6l
(13222),

42x28x12cm 111
(14228)

AMT erbjuder Sveriges bredaste sortiment pa belagda stek- och kokkarl.
Valj mellan mer an 40 olika modeller och storlekar.

Gryta

finns i 4 storlekar:
22cm51(11822),
24 cm6,51(11924),
28.cm 81(1928),
32cm 141(12132)

Grillpanna Perforerad
32cm
(A432BBQ)

Stekfat Grill

finns i 2 storlekar:

37 x 33 ¢m (123733G)
53 x 33 cm (125333G)

Far fullstandigt
iment ga in @
www.dafra,se




Energisnala karl

Den tjocka induktionsplattan fokuserar magnet-

faltet sa att energin overfors till botten.
Det leder ocksa till att 6verflodig utstralning
utanfor karlet minskar. AMTs stek- och kokkarl
ar 100% atervinningsbara.

AMT &r den enda tillverkaren av stek- och kok-
karl som certifierats med Energiklass A fran
TUV Rheinland som & ett tyskt oberoende
certifieringsorgan som arbetar med att validera
produktsékerhet utifran ett ménskligt och
miljéméssigt perspektiv.

Beldggning

Karlen har AMTs belaggning som ar uppbyggd

i fyra lager och avslutas med Lotan® - AMTs
unika non-stick beléggning. Tack vare den héga
kvaliteten sa kan beléggningen goras tjockare an
andra belaggningar. Detta ger en langre hallbar-
het, basta mdjliga nétningsmotstand och skydd
mot aggressiva rengdringsmedel, fruktsyror och
attiksyra. Belaggningen ar fri bade fran PFOA
och PFAS.

Keramiskt forstarknings-
skikt — har berikats med

Lotan® AMTs unika
non-stick belaggning
for maximal livslangd.
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Antikorrosionslager for optimalt
skydd mot aggressiva rengdrings-
medel, fruktsyror och attiksyra. AMT
&r ensamma om detta i hela vérlden.

AMT &r den enda stekpannan
i vrlden som klassats med
Energiklass A.

mineralpartiklar for att ge
ett battre nétningsmotstand.

Plasmaskikt av titanoxid —
nastan lika hart som diamant.
Branns vid 20 000°C. Forhin-
drar att maten kommer i kontakt
med aluminiumkarnan.

' Bléstring - forbattrar ytan
upp till 12 ganger for battre
vidhé&ftning av beléggningen.

Gjutning av speciallegeringar
i Aluminium.
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Stektemperatur

Hogsta effekt pa en spis ger mellan 650°C -
700°C och normal stekvarme ligger mellan
165°C - 185°C. For matens och stekpannans
skull rekommenderar vi att du varmer upp stek-
pannan pa medelvarme. Se guiden "Sa hittar jag

ratt stektemperatur” pa sista sidan. Du kan ocksa
kontrollera att du uppnatt ratt stektemperatur
genom att droppa lite vatten pa orat/hjélp-
handtaget pa stekpannan. Néar vattnet kokar sa
har du ratt varme for att borja steka.

"En stekpanna fran AMT har
2-3 ganger langre livslangd an
andra belagda stekpannor.”

Hur far jag min stekpanna
att halla sa lange som méijligt?

Skotselrad: AMTs teknologi gor att stek- och
kokkarlen haller Iangre men sjélvklart paverkar
du livslangden genom ditt s&tt att hantera dem.
Folj nedanstaende skotselrad for att maximera
livslangden pa ditt AMT kok- och stekkarl.

+ Din nya stekpanna fungerar bara sa lange
den &r ren. Diska darfor alltid ur den med
diskmedel efter anvandning.

+ Tal maskindisk

+ Koka ur stekpannan med vatten och disk-
medel/attiksprit en gang i manaden i fore-
byggande syfte. Det tar bort de proteiner som
garna fastnar i botten och sedan brénns in.

¢ Anvand inte karlen till férvaring av mat da
salter och syror kan skada belédggningen.

* Instekning &r inte nédvandigt, men anvand
garna lite smor eller olja forsta gangen den
anvands.

+ Anvand inte vassa redskap i stekpannor med
non-stick beléggning.

+ Anvéand ratt temperatur. Bréanner du maten
branns aven beldggningen, vilket ger stek-
pannan en kortare livslangd.

Om det fastnar i stekpannan beror det pa att
maten inte l&ngre har kontakt med den ursprung-
liga belaggningen.

Detta kan forklaras med nagon av dessa orsaker:

+ Belaggningen ar utsliten och det ar dags att
inforskaffa en ny stekpanna.

« Blasbildning har uppstatt varpa belaggningen
flagar. Detta &r ett tillverkningsfel och stek-
pannan byts ut pa inkdpsstallet mot uppvisande
av kvitto eller garantisedel under garantitiden.

 Ytan ser brand ut. Det &r inte belaggningen
som &r brand. Det &r inbrénda rester av
starkelse, &ggvitedmnen med mera som &r
kvar i stekpannan. Orsaker till detta ar anting-
en att stekpannan inte blivit tillrackligt rengjord
efter anvandning eller att maten har brants sa
att en ny ytbeldggning har bildats. Den inbran-
da belaggningen ar omajlig att fa bort och det
ar da darfor lampligt att kopa en ny stekpanna.
Detta &r inte en reklamation.



Sa hlt{ar jag ratt

stek‘temperatur =
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185°

200°

Sméret borjar bli ljusbrunt.

Smoret ar mellanbrunt och har lig
stektemperatur.

4
Smoret tystnar och har lamplig stektemperatur
for de flesta matrétter. =

Sméret &r mérkbrunt med svagt brand smak.
Denna temperatur dr endast lamplig for
kortare stekning.

Smoret ar brunsvart med brand smak. r
Denna temperaturar olamplig for stekning.

www.dafra.se



