ELECTRICAL COOKING

Complete Seal Vacuum Sealer 8,
7938

DESIGNING
GOOD LIFE

Vakuumforpackaren for dig som vill spara tid och pengar och samtidigt tycker det ar viktigt att undvika matsvinn.
Vakuumfdrpackade matvaror haller upp till 5 ganger langre*. De bibehaller dessutom kvalitet, konsistens och
aringsvarde da ravaran inte kommer i kontakt med syre. Giller alla livsmedel oavsett om de forvaras i kyl eller frys. Det
gor det mojligt att storhandla och passa pa att kopa mycket pa extrapris utan att behova tvingas slanga mat. Nar
produkter har vakuumforpackats tar de mindre plats i kyl och frys. Vakuumfoérpackaren har en pulsfunktion vilket gér det
majligt att vakuumforpacka kansliga livsmedel som grénsaker och frukt utan att de mosas. Det gor att du kan handla
mycket ndr det dr sdsong och enkelt ta fram och njuta av sommarens smaker dven pa vintern. Vakuumférpackningen
haller tatt sa arom och smak inte forsvinner. Passar ocksa valdigt bra for hemmaodlare samt svamp och barplockare som
lugnt kan ta tillvara pa allt fran tradgarden och skogen. Ytterligare en fordel med vakuumférpackaren ar att den &r latt
att anvanda. Det dr bara att sitta igang, fylla en vakuumférpackning fran OBH Nordica med dnskat innehall och trycka pa
knappen. Maskinen tar bort allt syre och forsluter pasen ordentligt. Du far med ett startkit pa 5 pasar och 1 rulle fér att
snabbt komma igang. Pasarna gar dven att anvdnda i mikrougn samt i Sous Vide. Complete seal har en tidlos design av
rostfitt stal, vilket gér att manga later den sta framme pa koksbéanken.

*| jamforelse med icke vakuumférpackade matvaror (internstudie gjord februari 2021 pa farsk frukt och gronsaker).

¢ Forlanger hallbarheten upp till 5 ganger
e Latt att anvanda

¢ Snygg design i rostfritt stal

¢ Anvandarvanlig sidolasfunktion

e Pulsfunktion for émtaliga ravaror




