Bruksanvisning
User manual
Brugsanvisning
Kayttoopas

P |

7N -
ml |8

KF3285LFHE 1
KF3285LFVE CYl "["dg




Tack for att du valt denna produkt.

Denna bruksanvisning innehaller viktig sdkerhetsinformation och instruktioner avseende
drift och underhall av din apparat.

Var god och Ias den har bruksanvisningen innan du anvander din apparat och behall den
har boken for framtida referens.

lkon Typ Betydelse

A VARNING Risk for allvarlig skada eller dodsfall
A RISK FOR ELEKTRISK STOT Risk for farlig spanning

& BRAND Varning: Brandfara / brandfarligt material
A FORSIKTIGHET Fara for person- eller egendomsskada
m VIKTIGT / OBSERVERA Korrekt drift av systemet
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1 SAKERHETSANVISNINGAR

1.1 Allmanna sakerhetsvarningar

Las denna bruksanvisning noggrant.

A VARNING! Hall ventilationsOppningarna, i
apparatens holje eller i den inbyggda strukturen, fria
fran hinder.

AVARNING! Anvand inte mekaniska enheter eller
andra satt att paskynda avfrostningsprocessen, an de
som rekommenderas av tillverkaren.

A VARNING! Anvind inte elektriska apparater inne i
forvaring av livsmedel fack i apparaten, om de inte ar
av den typ som rekommenderas av tillverkaren.

A VARNING! Skada inte kylkretsen.

A VARNING: Nar du positionerar apparaten ser du till
att sladden inte ar klamd eller skadad.

A VARNING: Anslut inte flera barbara uttag eller
barbara nataggregat pa baksidan av apparaten.

A VARNING! For att undvika fara pa grund av
instabilitet i apparaten, maste den fixeras i enlighet
med instruktionerna.

/M Om din apparat anvander R600a som koldmedium
(denna information finns pa kylskapets etikett) du bor
vara forsiktig vid transport och installation for att
forhindra att apparatens kylningsdelar skadas. R600a
ar en miljovanlig gas och naturgas, men den ar
explosiv. | handelse av ett lackage som kan ha
uppstatt pa grund av en skada i kylningsdelarna, flytta
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ditt kylskap utom rackhall fér 6ppen eld eller
varmekallor och ventilera rummet dar apparaten ar
placerad, nagra minuter.

Under transport och positionering av kylskapet,
undvik skador pa kylargaskretsen.

Forvara inga explosiva amnen sasom aerosolburkar
med en brandfarlig drivgas i denna apparat.

Denna apparat ar avsedd for anvandning i hushall
och liknande applikationer sasom:

- personalkoksomraden i butiker, kontor och andra
arbetsplatser

- bondgardar och av kunder pa hotell, motell och
andra typer av bostader

- bed and breakfast-bostader
- catering och liknande icke-butiksapplikationer.

Om uttaget inte matchar kylskapskontakten, maste
den bytas ut av tillverkaren, dess serviceombud eller
liknande kvalificerade personer for att undvika fara.

En speciellt jordad kontakt har anslutits till ditt
kylskaps stromkabel. Denna kontakt bor anvandas
med ett speciellt jordat uttag pa 10 ampere. Om det
inte finns nagot sadant uttag i ditt hus, se till att det
installeras av en behorig elektriker.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap,

om de Overvakas eller far instruktioner angaende
anvandning av apparaten pa ett sakert satt och
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forstar faran den innebar. Lat inte barn leka med
enheten. Rengoéring och anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan tillsyn.

» Barni aldrarna 3 till 8 ar far fylla upp och ta ur
kylskap. Barn forvantas inte utfora rengoring eller
anvandarunderhall av apparaten, mycket sma barn
(0-3 ar) férvantas inte anvanda apparater, sma barn
(3-8 ar) forvantas inte anvanda apparater sakert
om inte kontinuerlig tillsyn ges, aldre barn (8-14 ar)
och sarbara personer kan anvanda apparater pa
ett sakert satt efter att ha fatt lamplig tillsyn eller
instruktioner om anvandning av apparaten. Mycket
sarbara personer forvantas inte anvanda apparater
pa ett sakert satt om inte kontinuerlig tillsyn ges.

* Om sladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren eller en servicetekniker eller en
kvalificerad fackman, for att undvika alla eventuella
risker.

* Denna apparat ar inte avsedd att anvandas pa
hojder 6ver 2000 m.

For att undvika kontamination av mat, folj foljande
instruktioner:

« Att halla dérren 6ppen under langa perioder kan
orsaka en signifikant okning av temperaturen i
apparatens fack.

* Rengor regelbundet ytor som kan komma i kontakt
med mat och tillgangliga avloppssystem.

SV-5



Forvara ratt kott och ra fisk i lampliga behallare i
kylskapet, sa att det inte kommer i kontakt med eller
droppar pa annan mat.

Tvastjarniga fack for fryst mat ar lampliga for
forvaring av forfryst mat, forvaring eller tillagning av
glass och for att gora iskuber.

En-, tva- och tre-stjarniga fack ar inte lampliga for
infrysning av farsk mat.

Om kylaggregatet lamnas tomt under langa
perioder, stang av det, frosta av, rengor, torka

och Iat dorren sta dppen for att forhindra
mogelutveckling i apparaten.
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1.2 Installationsvarningar

Innan du anvander kylskapet/frysen for
férsta gangen, var uppmarksam pa féljande
punkter:

Driftspanningen for kylskapet/frysen ar
220-240 V vid 50 Hz.

Kontakten maste vara tillganglig efter
installationen.

Kylskapet/frysen kan ha en lukt vid
anvandning for forsta gangen. Detta ar
normalt och lukten forsvinner i takt med
att kylskapet/frysen borjar svalna.

Innan du ansluter kylskapet/frysen,

se till att informationen pa typskylten
(spanning och ansluten belastning)
Overensstammer med stromférsorjningen.
Vid eventuell osékerhet, kontakta en
kvalificerad elektriker.

Satt i kontakten i ett uttag med effektiv
jordning. Om uttaget inte har nagon
jordkontakt eller kontakten inte matchar,
rekommenderar vi att du konsulterar en
kvalificerad elektriker for hjalp.
Apparaten maste anslutas med

ett korrekt installerat sékrat uttag.
Stromférsorjningen (AC) och spanningen
vid arbetspunkten maste stamma
overens med informationen pa
apparatens typskylt (typskylten finns pa
insidan till vanster om apparaten).

Vi accepterar inte ansvar for eventuella
skador som uppstar pa grund av ojordad
anvandning.

Placera kylskapet/frysen pa en plats dar
det inte utsatts for direkt solljus.
Kylskapet/frysen far aldrig anvéndas
utomhus eller utsattas for regn.
Apparaten maste vara minst 50 cm fran
spisar, gasugnar och varmekallor, och
bor vara minst 5 cm fran elektriska ugnar.
Nar kylskapet/frysen ar placerad intill en
djupfrys bor det finnas minst 2 cm mellan
dem fér att forhindra att fukt bildas pa
utsidan.

Tack inte kylskapet/frysen eller dess dvre
del. Detta paverkar kylskapet/frysens
prestanda.
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Fritt utrymme p& minst 50 mm kravs
ovanfor apparaten. Placera ingenting
ovanpa apparaten.

Placera inte tunga foremal pa apparaten.
Rengor apparaten noggrant innan
anvandning (se Rengéring och
underhall).

Torka av alla delar med en 16sning

av varmt vatten och en tesked
natriumbikarbonat innan du anvander
kylskapet/frysen. Skolj sedan med rent
vatten och torka. Sétt tillbaka alla delar i
kylskapet/frysen efter rengoring.

Anvand de justerbara frambenen for att
se till att din apparat &r nivellerad och
stabil. Du kan justera benen genom att
vrida dem i vardera riktningen. Detta bor
gbras innan du placerar mat i apparaten.
Installera de tva avstandsguiderna av
plast (delarna pa de
svarta skovlarna

- kondensator - pa
baksidan) genom att vrida
dem 90° (sasom visas pa
bilden) for att férhindra att
kondensorn kommer i
kontakt med vaggen.
Avstandet mellan apparaten och
bakvaggen far vara hégst 75 mm.

1.3 Vid anvandning

Anslut inte kylskapet/frysen till elnatet
med en forlangningskabel.

Anvand inte skadade, trasiga eller gamla
pluggar.

Dra inte i, bgj inte och skada inte
sladden.

Anvand inte en adapter.

Denna apparat ar konstruerad for
anvandning av vuxna. Lat inte barn leka
med apparaten eller hanga pa dorren.
Ror aldrig vid natsladden/kontakten
med vata hander. Detta kan orsaka
kortslutning eller elstétar.

Placera inte glasflaskor eller burkar

i isfacket eftersom de spricker nar
innehallet fryser.



* Placera inte explosivt eller brandfarligt
material i din kyl. Placera drycker med
hdég alkoholhalt vertikalt i kylskapet och
se till att locken ar tatt stangda.

 Vidror inte isen fran isfacket efter att ha
avlagsnat den. Is kan orsaka frostskador
och/eller skarsar.

+ Vidror inte frusen mat med vata hander.
At inte glass eller isbitar omedelbart efter
att de har tagits ut fran isfacket.

+ Aterfrys inte upptinade frysta livsmedel.
Detta kan orsaka héalsoproblem, sdsom
matforgiftning.

Kylskap som ar gamla eller ur funktion

» Om ditt gamla kylskap eller frys har
ett 1as, bryt eller ta bort laset innan
du slanger det, eftersom barn kan bli
instdngda och det kan orsaka en olycka.

» Gamla kylar och frysar innehaller
isoleringsmaterial och kéldmedium med
CFC. Var darfér observant sa att du inte
skadar miljon nar du kasserar dina gamla
kylskap.

CE-forsakran om 6verensstammelse

Vi forklarar harmed att vara produkter

uppfyller de tillampliga europeiska

direktiven, besluten och férordningarna
och de krav som anges i de refererade
standarderna.

Kassering av din gamla apparat

Symbolen pa produkten eller

pa forpackningen indikerar att

denna produkt inte far behandlas

som hushallsavfall. Istéllet ska
den dverlamnas till lamplig
insamlingsplats for atervinning av elektrisk
och elektronisk utrustning. Genom att

se till att denna produkt kasseras pa ratt

satt hjalper du till att férhindra potentiella

negativa konsekvenser for miljon och
manniskors halsa, som annars kan orsakas
av olamplig avfallshantering av denna
produkt. For mer detaljerad information

om atervinning av denna produkt,

vanligen kontakta din lokala kommun, din

hushallsavfallstjanst eller butiken dar du

kopte produkten.

Forpackningar och miljon
Forpackningsmaterial skyddar @
din maskin fran skador som

kan uppsta under transport. %&

Forpackningsmaterialen

ar miljévanliga eftersom de ar

atervinningsbara. Anvandningen av

atervunnet material minskar férbrukningen
av ravaror och minskar darfor
avfallsproduktionen.

Observera:

+ L&s igenom bruksanvisningen noga innan
du installerar och anvander apparaten.

Vi &r inte ansvariga for de skador som

uppstatt pa grund av felaktig anvandning.
 Folj alla instruktioner pa apparaten

och bruksanvisningen och forvara

bruksanvisningen pa en saker plats for

att I16sa de problem som kan uppsta i

framtiden.

* Denna apparat ar gjord for att kunna
anvandas i hus och den kan bara
anvandas for hemmabruk och fér
avsedda andamal. Den &r inte lamplig
for kommersiellt eller gemensamt bruk.
Sadan anvandning medfor att garantin
pa apparaten ska annulleras och att vart
foretag inte ar ansvarigt for eventuella
forluster som har intraffat.

» Denna apparat ar gjord for att kunna
anvandas i hus och den ar endast Iamplig
for att kyla/férvara livsmedel. Den ar inte
Iamplig for kommersiellt eller gemensamt
bruk och/eller for forvaring av amnen
férutom mat. Vart foretag ansvarar
inte fér eventuella forluster till foljd av
olamplig anvandning av apparaten.
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2 BESKRIVNING AV APPARATEN

Lampskydd
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1 A
E E
= 13
12
=
g ©
4 B
5 =——1= 11
6 It
| —
=
7 . k
| B
— 10
8<t—— |
9

& 14 o 15 Xm
SRS, S
R @z
Denna presentation ar endast
information om apparatens olika delar.
Delarna kan variera beroende pa
apparatens modell.

A) Kylfack

B) Frysfack

1) Turboflakt*

2) Flaskhylla*

3) Kylskapshyllor

4) Kyllada*

5) Skydd for gronsaksladan
6) Gronsakshylla

7) Skydd frysfack*/Ovre lada
8) Frysens lador

9) Nivajusteringsfotter

10) Glashyllor i frysen*

11) Flaskhylla

12) Justerbar dorrhylla*/dorrhylla
13) Dorrens 6vre hylla

14) Agghallare

15) Isbricka

16) Isskrapa av plast*

— = — —

* Pa vissa modeller
Allmé@nna anmarkningar:
Fack for farsk mat (kyl):
Mest effektiv energianvandning sakerstalls
i konfigurationen med ladorna i apparatens
nedre del, och hyllorna jamnt férdelade,
placering av dorrfack paverkar inte
energiférbrukningen.
Frysfack (frys):
Mest effektiv energianvandning séakerstalls
i konfigurationen med ladorna och facken i
lagerposition.
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3 ANVANDA APPARATEN

3.1 Information om teknologi for mindre
frost

Less Frost-teknologi mer effektiv kylning,
mindre manuellt avfrostningsbehov och
mer flexibelt férvaringsutrymme.

3.2 Termostatinstéllning

Termostaten reglerar automatiskt
temperaturen invandigt i kyl- och
frysfacken. Kylskapstemperaturer kan
uppnas genom att vrida vredet till hogre tal,
1 1ill 3, 1 till 5 eller SF (maximala tal pa
termostaten beror pa din produkt).

Viktig anmarkning: Forsok inte att

vrida ratten forbi position 1 eftersom

det kommer att stoppa apparatens funktion.

(Bilderna ar representativa)

Superfryslage/lagt
omgivningsreglage
(Hos vissa modeller)

Lampskydd Termostatvred

Termostatinstéllningar:

1 -2 : For kortvarig lagring av mat

3 —4: For langvarig lagring av mat

5 : Max. kyllage. Apparaten

kommer att arbeta langre. Andra
temperaturinstaliningen vid behov.

Om enheten har SF-position.

* Vrid ratten till SF for att frysa in farsk
mat snabbt. | detta lage fungerar
frysfacket vid lagre temperaturer. Nar
maten ar fryst, vrid termostatratten
till normalt anvandningslage. Om du
inte andrar SF-positionen atergar

din apparats lage automatiskt till sitt

senast anvanda termostatlage efter 48

timmar. Satt tillbaka termostatvaljaren

i SF-lage och satt tillbaka den till

normal anvandning i enlighet med

tiden indikerad i anmarkningen. Om

termostatomkopplaren ar i SF-lage

nar din apparat forst startade, kommer

apparatens lage automatiskt att aterga

till drift i termostat-3-laget i enlighet med

tiden indikerad anmarkningen..
Superfrysning: Denna omkopplare ska
anvandas som superfrysomkopplare. For
maximal frysningskapacitet, sla pa det
har reglaget 24 timmar innan farsk mat
placeras i frysen. Nar du har stallt in farska
livsmedel i frysen racker det i allmanhet
med att ha det pa i 24 timmar. Spara energi
genom att sla av reglaget 24 timmar efter
att du har stallt in farska livsmedel.

3.3 Temperaturinstéllningsvarningar

* Din apparat ar avsett att fungera i
omgivningstemperaturintervallen
som anges i standarderna, i enlighet
med den klimatklass som anges
pa informationsetiketten. Det
rekommenderas inte att kylskapet drivs
i miljoer som ligger utanfér de angivna
temperaturintervallen. Detta minskar
kylningseffektiviteten hos apparaten.

» Temperaturjusteringar ska goras enligt
frekvensen av doérréppningar och
mangden livsmedel som férvaras i
kylskapet samt omgivningstemperaturen
dar apparaten ar.

» Nar apparaten forst slas pa, lat den ga
i 24 timmar for att na drifttemperaturen.
Oppna inte dérren under den har tiden
och férvara inte en stor méangd mat.

* En 5 minuters férdrérjningsfunktion
anvands for att forhindra skada pa
apparatens kompressor vid anslutning
eller bortkoppling av huvudstrom, eller
nar ett stromavbrott uppstar. Din apparat
bérjar fungera normalt igen efter 5
minuter.
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Klimatklass och betydelse:

T (tropiskt): Denna kylskapsenhet

ar avsedd att anvandas vid
omgivningstemperaturer fran 16 °C till 43
°C.

ST (subtropiskt): Denna kylskapsenhet
ar avsedd att anvandas vid
omgivningstemperaturer fran 16 °C till 38
°C.

N (tempererat): Denna kylskapsenhet

ar avsedd att anvandas vid
omgivningstemperaturer fran 16 °C till 32
°C.

SN (utékad tempererat): Denna
kylskapsenhet ar avsedd att anvandas vid
omgivningstemperaturer fran 10° C till 32°
C.

3.4 Tillbehor

Bilder och textbeskrivningar i avsnittet
tillbehér kan variera i enlighet med
modellen av din apparat.

3.4.1 Isfack (i vissa modeller)

» Fyll isfacket med vatten och placera det i
frysfacket.

« Efter att vattnet helt har frysts kan du
vanda pa brickan, som det visas nedan,
for att fa ut iskuberna.

3.4.2 Frysladan

Frysladan gor det lattare att komma at mat.
(Bilderna &r representativa)

[ §

I
N — A

T

-
1] £

Fryslador

eller
(Bilderna ar representativa)

Tem——t ~

Fryslador
Skydd for frysens 6verdel

Ta bort frysladan:

* Dra ut den sa langt som mgjligt

 Dra ut den framre delen av ladan uppat

och utat.

Utfor dessa atgarder omvant nar du
monterar tillbaka skjutfacket.
Hall alltid handtaget pa ladan nar du
drar ut den.
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3.4.3 Kyllada (hos vissa modeller)

(Bilderna ar representativa)

Kyllada

\

—

Om du foérvarar mat i kylfacket istallet for
frysfacket eller kylen, kan maten halla sin
fraschor och smak langre, och behalla
sitt frascha utseende. Nar kylbrickan blir
smutsig kan du ta ut den och diska av med
vatten.
(Vatten fryser vid 0 °C, men mat som
innehaller salt eller socker fryser vid lagre
temperaturer én sa.)
Kylfacket anvands vanligtvis for att lagra
livsmedel som ra fisk, latt inlagd mat, ris
och sa vidare.

Lagg inte mat du vill frysa eller

isbrickor (for att gora is) i kylfacket.

3.4.4 Fuktighetsreglage (I vissa
modeller)

(Bilderna &r representativa)

eller
(Bilderna ar representativa)

Om gronsaksladan ar helt full bor
fuktreglaget som finns pa framsidan av
gronsaksladan 6ppnas. Detta gor att luften
och luftfuktigheten i gronsaksladan kan
kontrolleras for att 6ka livslangden pa
maten dar.

Ratten, placerad bakom hyllan, maste 6pp-
nas om det finns kondens pa glashyllan.
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3.4.5 Justerbar dorrhylla (I vissa
modeller)

For att fa de lagerutrymmen som behdvs

gar det att gora sex olika hojdjusteringar

med justerbar dorrhylla.

For att andra position pa den justerbara

dérrhyllan:

Hall i botten pa doérrhyllan och dra

knapparna pa sidan
av hyllan i pilens
riktning. (Fig. 1)
Placera dorrhyllan
pa den hojd du vill
genom att flytta den
upp och ner. Nar du
har fatt den 6nskade

positionen for

dorrhyllan slapper du
knapparna pa sidan
(Fig.2). Innan du frigor|
sjalva dorren for du
upp och ner for att se
till att doérrhyllan sitter
som den ska.

Observera:
Innan du flyttar en fullastad dorrhylla
maste du halla i hyllan genom att stodja

dess botten. Annars kan doérrhyllan falla av

sparen pa grund av tyngden. Det kan leda
till skada pa dorrhyllan eller hyllsparen.

Bilder och textbeskrivningar i
avsnittet tillbehor kan variera i
enlighet med modellen av din
apparat.

SV-13

4 LIVSMEDELSFORVARING

4.1 Kylskapsutrymmet

For att minska fukt och undvika det
paféljande bildandet av frost bor du
alltid forvara vatskor i téta behallare i
kylskapet. Frost tenderar att koncentrera
sig pa de kallaste delarna av vatskan
som férangas och med tiden kommer
apparaten behéva mer frekvent
avfrostning.

Kokta ratter maste forbli tckta nar de
placeras i kylskapet.Placera inte varma
ratter i kylskape.Placera dem nar de ar
kalla, annars kommer temperaturen/
fuktigheten inuti kylskapet kommer att
stiga och reducera kylskapets effektivitet.
Se till att inga foremal ar i direktkontakt
med apparatens bakre vagg, eftersom
frost kommer att utvecklas och
férpackningen kommer att fastna. Oppna
inte kylskapsdorren ofta.

Vi rekommenderar att kott och ren fisk
forpackas I6st och forvaras pa glashyllan
strax ovanfor gronsaksladan dar luften
ar svalare, eftersom detta ger de basta
forvaringsforhallandena.

Forvara I6sa frukt- och
gronsaksprodukter i gronsaksladorna.
Att lagra frukt och grénsaker separat
hjalper till att férhindra att etlenkansliga
gronsaker (gréna blad, broccoli, morot,
etc.) paverkas frukter som frigor eten
(banan, persika, aprikos, fikon etc.).
Lagg inte in vata gronsaker i kylen.
Lagringstiden for livsmedel beror pa den
ursprungliga kvaliteten pa maten och en
oavbruten kylcykel innan kylférvaringen.
Vatten som lacker fran koétt kan férorena
andra produkter i kylen. Du bor férpacka
kottprodukter och rengéra eventuella
lackage pa hyllorna.

Placera inte mat i luftflédespassagen.
Konsumera férpackade livsmedel innan
rekommenderat utgangsdatum.



Lat inte mat komma i kontakt med
temperatursensorn, som ar placerad i
kylskapsutrymmet for att halla utrymmet vid
optimal temperatur.

* For normala arbetsforhallanden racker
det att justera temperaturen i kylskapet
till +4° C.

Kylfackets temperatur boér ligga i
intervallet 0-8 °C, farska livsmedel

under 0 °C fryser och ruttnar,
bakteriebelastningen 6kar éver 8 °C och
livsmedel forstors.

Lagg inte varm mat i kylen omedelbart, 1at
den svalna utanfor. Varma livsmedel 6kar
temperaturen i ditt kylskap och orsakar
matférgiftning och onddigt férstérande av
maten.

Kott, fisk etc. bor forvaras i kylfacket och
gronsaksfacket foredras for gronsaker (i
férekommande fall).

For att férhindra korskontaminering ska
inte kottprodukter lagras tillsammans med
frukt och grénsaker.

Livsmedel bér placeras i kylen i slutna
behallare eller tackas for att forhindra fukt
och lukt.

Tabellen nedan &r en snabbguide for att
visa dig det mest effektiva sattet att lagra de
viktigaste livsmedelsgrupperna i kylskapet.

Mat Maximal Hur och var lagring
lagringstid bor ske
Gronsaker . .
och frukt 1 vecka Gronsakslada
Sla in i plastfolie,
Kott och pasar elleri en
fisk 2 -3 dagar kéttbehallare och
férvara pa glashyllan
Farsk ost 3 - 4 dagar P? den indikerade
dorrhyllan
Smor och Pa den indikerade
. 1 vecka .
margarin dorrhyllan
Buteljerade | Fram till det
produkter, | utgangsdatum P4 den avsedda
tex. som dorrhyllan
mjolk och rekommenderas
yoghurt av tillverkaren
& . Pa den avsedda
Agg 1 manad agghyllan
Lagad mat | 2 dagar Alla kylhyllor

OBSERVERA:
Potatis, 16k och vitlok bor inte forvaras
i kylskapet

.Frysfack

* Frysen anvands for att lagra fryst mat,

frysa farsk mat och gora iskuber.

Mat i vatskeform skall frysas i plastkoppar
och annan mat skall frysas i plastfolie
eller plastpasar. For att frysa farsk

mat: linda in och férpacka farsk mat
ordentligt, dvs. férpackningen skall

vara lufttat och inte lacka. Speciella
fryspasar, aluminiumfolie (kraftig, vid
tvekan dubbelt), polyetenpasar och
plastbehallare ar idealiska.

Lagra inte farsk eller varm mat bredvid
frusen mat eftersom det kan tina den
frusna maten.

Innan du fryser in farsk mat delar du upp
den i portioner som kan konsumeras i en
sittning.

Konsumera tinad fryst mat inom en kort
tidsperiod efter avfrostning.

Folj alltid tillverkarens instruktioner om
matférpackning nar du lagrar fryst mat.
Om det inte finns nagon information pa
forpackningen ska maten lagras max 3
manader fran inkdpsdatum.

Nar du koper fryst mat ska du se till

att den har frysts in pa ratt satt och att
forpackningen ar oskadad.

Fryst mat skall transporteras i lampliga
behallare och placeras i frysen sa fort
som mojligt.

Kop inte fryst mat om férpackningen visar
tecken pa fukt och onormal uppsvallning.
Det ar sannolikt att den har lagrats vid en
opassande temperatur och att innehallet
har forsamrats.

Lagringstiden for frusen mat beror pa
rumstemperatur, termostatinstallningar,
hur ofta dorren har 6ppnats, vilken typ av
mat och den tid det tog att transportera
produkten fran affaren till hemmet. Folj
alltid anvisningarna som ar tryckta pa
férpackningen och 6verskrid aldrig den
angivna maximala férvaringslangden.
Om frysdorren har [Bmnats 6ppen
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en langre tid eller inte stangts riktigt
bildas frost som kan hindra effektiv
luftcirkulation. For att atgarda det drar
du ur frysen och véantar pa att den ska
avfrosta. Rengor frysen sa fort den ar
halt avfrostad.

» Frysvolymen angiven pa etiketten ar
volymen utan korgar, skydd osv.

+ Aterfrys inte tinad mat. Det kan innebdra
en hélsofara eftersom det kan orsaka
problem, som exempelvis matforgiftning.

Observera: Om du férsoker att ppna

frysdérren omedelbart efter att ha stangt

den marker du att den inte kan 6ppnas
latt. Detta &r normalt. Sa fort jamvikt har
uppnatts kommer dorren att 6ppnas Iatt.

» Anvand snabbinfrysningshyllan for att
frysa tillagad mat (och all annan mat
som behdver frysas in snabbt) snabbare
tack vare fryshyllans stérre fryskapacitet.
Snabbinfrysningshyllan ar den nedre
hyllan i frysutrymmet.

» For att anvanda frysfackets maximala
kapacitet anvander du glashyllorna for
den 6vre och mellersta sektionen och
den nedre korgen for bottensektionen.
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Tabellen nedan &r en snabbguide for att visa dig det mest effektiva sattet att lagra de
viktigaste livsmedelsgrupperna i frysfacket.

Maximal lagringstid

Kott och fisk Forberedning (ménader)
Notkott Linda in i folie 6-8
Lammkott Linda in i folie 6-8
Kalvstek Linda in i folie 6-8
Kalvtérningar | sma bitar 6-8
Lammtéarningar | bitar 4-8
Kottfars | férpackningar utan att anvanda kryddor 1-3
Indlvor (stycken) | bitar 1-3
Bologna korv/salami Bor férpackas aven om den har ett membran
Kyckling och kalkon Linda in i folie -
Gas och anka Linda in i folie -
Radjur, kanin, vildsvin 12,5 kg portioner eller som filéer 6-
Sotvattensfiskar (lax, 2
karp, kran, kotlettfisk)

Mager fisk (havsabborre Efter att ha rensat bort tarmarna och skalorna av
. 9 ’ | fisken, tvatta och torka den. Ta vid behov bort stjart 4
piggvar, flundra)
och huvud.
Fet fisk (tonfisk, makrill, 2.4
blafisk, ansjovis)
Skaldjur Rengdr och i en pase 4-6
Kaviar | sin forp':acknlng, eller i en aluminium- eller 2.3
plastbehallare
Sniglar | saltvatten, eller i en aluminium- eller plastbehallare 3

@ OBSERVERA: Tinat fryst kott ska kokas som farskt kott. Om kottet inte ar tillagat efter avfrostning maste

det frysas in pa nytt.

Gronsaker och frukt

Forberedning

Maximal lagringstid

(manader)
Skéarbonor och bénor Tvatta och skar i sma bitar och koka i vatten 10-13
Boénor Rensa och tvatta samt koka i vatten 12
Kal Rengor och koka i vatten 6-8
Morot Tvatta, skar i skivor och koka i vatten 12
. Skar av stjalken, skar i tva halvor, ta bort kdrnan och
Paprika X 8-10
koka i vatten
Spenat Rensa och koka i vatten 6-9
Blomkal Ta bort bladgn, s_kar hjartat i bitar, och lat ligga i blot i 10-12
vatten med lite citronsaft en stund
Aggplanta Skar i 2 cm stora bitar efter att ha tvattat den 10-12
Majs Rengor ogh férpacka med sin stam eller som 12
sockermajs
Applen och piron Skala och skiva 8-10
Aprikos och persika Skar i tva halvor och ta bort kdrnan 4-6
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Gronsaker och frukt

Forberedning

Maximal lagringstid

(méanader)
Jorgubbar och bjornbar | Tvatta och rensa 8-12
Kokad frukt L&gg till 10 % socker i behallaren 12

Gronsaker och frukt

Forberedning

Maximal lagringstid
(méanader)

Plommon, korsbar, sura
bar

Tvatta och rensa stjalkarna

8-12

Maximal lagringstid

Upptiningstid i

rumstemperatur il e

(manader) (timmar) (minuter)
Brod 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Sma-kakor 3-6 1-15 5-8 (190-200°C)
Bakverk 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Paj 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filodeg 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
Mejeriprodukter Forberedning Mamma! jaona=tel Forvaringsforhallanden
(manader)
Forpackad | sin egen forpackning 2-3 Ren mjolk, i sitt eget paket
(homogeniserad) mjolk ’
Originalférpackning kan
Ost, med undantag for ) anvandas for kortvarig
. | skivor 6-8 : .. TP
vit ost lagring. Bor svepas in i folie
for langre perioder.
Smoér, margarin | sin egen férpackning 6

5 RENGORING OCH

UNDERHALL

Koppla bort enheten fran stromkallan

fére rengoring.

Tvétta inte apparaten genom att halla

vatten pa den.

Anvand inte slipande produkter,

tvattmedel eller tvalar fér rengdring av
apparaten. Efter rengdringen skéljer du
noggrant med rent vatten. Nar du ar klar
med rengdringen, anslut kontakten till
elnatet med torra hander.
» Se till att inget vatten kommer in
i lamphdljet och andra elektriska
komponenter.
» Apparaten bor rengéras med jamna
mellanrum med en 16sning av bikarbonat
och ljummet vatten

» Rengor tillbehoren separat for hand med
tval och vatten. Tvatta inte tillbehdren i
diskmaskin.

* Rengor kondensorn med en borste
minst tva ganger om aret. Detta hjalper
dig att spara energikostnader och 6ka
produktiviteten.

m c Stromforsorjningen maste
kopplas bort under
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rengoringen.
Avfrostning av kylskapsdelen

nodvandigt att stdnga av apparaten for
borttagning av tunn frost.

» For borttagning av kraftig frostbildning
ska skapets elkontakt dras ur och
dess innehall tdmmas och laggas i
kartonglador lindade i tjocka filtar eller
lager av papper for att hallas kalla.
Avfrostningen ar mest effektiv om den
sker nar frysen nastan ar tom, och
ska utféras sa snabbt som mgjligt for
att undvika att innehallet nar fér hoga
temperaturer i onédan.

* Anvand inte skrapor som ar vassa eller av
metall, mekaniska anordningar eller annat
som paskyndar avfrostningsprocessen.
En 6kning av temperaturen i frusen mat
under avfrostning kommer att forkorta
lagringslivet. Hall innehall val omslaget
och svalt under avfrostning.

» Avfrostning sker automatiskt i kylskapet
under drift. Vattnet samlas upp av
avdunstningsfacket och avdunstar
automatiskt.

» Avdunstningsfacket och
vattendraneringshalet bor rengoras
regelbundet med avtappningspluggen for
avfrostning for att hindra vattnet fran att
samlas pa botten av kylskapet istallet for
att rinna ut.

* Du kan ocksa rengora draneringshalet
genom att hélla ett halvt glas vatten ner
i det.

Frysdelens avfrostningsprocess

* Mindre mangder frost ackumuleras i
frysen beroende pa hur lange dorren
lamnas 6ppen och mangden fukt som
kommer in. Det ar viktigt att ingen frost
eller is far bildas pa platser dar det
paverkar att stdnga dorren ordentligt. Det
kan gora att luft trénger in i skapet vilket
resulterar i att kompressorn kontinuerligt
ar i drift. Tunn frostbildning &r ganska
mjuk och kan avlagsnas med en borste
eller plastskrapa. Anvand inte skrapor
som ar vassa eller av metall, mekaniska
anordningar eller annat som paskyndar
avfrostningsprocessen. Ta bort all
lossad frost fran skapgolvet. Det ar inte

» Torka utrymmets insida med en svamp

eller en ren trasa.

For att paskynda avfrostningsprocessen

kan du placera en eller flera skalar med

varmt vatten i frysdelen.

» Undersok innehallet innan du lagger
tillbaka det i frysen. Om paket har tinat
upp bor de atas inom 24 timmar, eller
tillagas och sedan frysas in igen.

« Efter avfrostningen rengor du apparatens
insida med en I6sning av varmt vatten
med lite bikarbonat. Torka sedan
ordentligt torrt. Rengér alla I16stagbara
delar pa samma sétt och satt sedan
tillbaka dem pa plats. Ateranslut
apparaten till elnatet och lat sta i 2—-3
timmar pa instéllning nummer MAX innan
du lagger tillbaka maten i frysen.
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Byte av LED-belysning
Om du ska byta nagon LED-lampa
kontaktar du narmast auktoriserat
servicecenter
Observera: Antal och placering av
LED-listerna kan andras beroende pa
modell.

6 TRANSPORT OCH FLYTTNING

6.1 Transport och byte av
installationsplats

Originalférpackningen och skum kan
forvaras for atertransport (valfritt).

Fast din apparat med tjocka
forpackningar, band eller starka rep och
folj instruktionerna for transporter som
finns pa férpackningen.

» Ta bort alla rorliga delar eller fixera dem
i kylskapet mot stétar med hjélp av band
innan flyttning och transport.

ﬁ Bar alltid apparaten i uppratt Iage.

6.2 Omplacering av dorren

* Det ar inte mgjligt att byta
Oppningsriktning pa apparatens dorr
om dorrhandtagen &r installerade pa
framsidan av din apparats dorr.

» Det ar mgjligt att byta 6ppningsriktning
for kylskapets dorr, om modellen inte har
ddrrhandtag eller har dérrhandtag pa
sidan af kylskapets dorr.

* Om riktningen pa dérren som 6ppnar din
apparat kan andras, kontakta narmaste
auktoriserade service for att andra
Oppningsriktningen.

7 INNAN DU RINGER SERVICE
EFTER FORSALJNING

Om du upplever problem med din kylskap
kontrollerar du féljande innan du kontaktar
service efter forsaljning.
Din apparat fungerar inte
Kontrollera om:
» Strommen ar paslagen
» Kontakten ar korrekt ansluten till uttaget
» Sakringen eller huvudsakringen har gatt
 Uttaget fungerar inte. For att kontrollera
detta, anslut en annan fungerande
apparat till samma uttag.
Apparaten fungerar daligt
Kontrollera om:
» Apparaten ar éverbelastad
» Apparatens dorr stédngs ordentligt
* Det finns damm i kondensorn
* Det finns tillrackligt med plats runt bak-
och sidovaggarna.
Din apparat fungerar bulirigt
Normala ljud
Knackningsljud forekommer:
» Under automatisk avfrostning
* Nar apparaten kyls eller varms (pa
grund av expansion av apparatens
material).
Kort knackningsljud forekommer:
Nar termostaten slar pa/stanger av
kompressorn.
Motorbuller: Indikerar att kompressorn
fungerar normalt. Kompressorn kan
lata mer under en kort tid nar den forst
aktiveras.
Bubblande ljud och plask
forekommer: Orsakas av flédet av
kylmediet i réren i systemet.
Ljud av flodande vatten férekommer:
Pa grund av att vatten rinner till
avdunstningsbehallaren. Detta ljud ar
normalt under avfrostningen.
Ljud av luft som blaser forekommer:
len del modeller under normal drift av
systemet pa grund av luftcirkulationen.
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Kanterna till apparaten i kontakt med

dorrtatningen ar varma

Speciellt under sommar (varma sasonger)

kan ytorna i kontakt med dorrtatningen bli

varmare under drift av kompressorn, vilket
ar normalt.

Det finns ackumulerad fuktighet i

apparaten

Kontrollera om:

 All mat ar ordentligt férpackad. Behallare
maste vara torra innan de placeras i
kylen.

¢ Apparatens dorr Oppnas ofta.
Fuktigheten i rummet kommer in
i kylskapet nar dérrarna 6ppnas.
Fuktighet bildas snabbare kommer nar
du 6ppnar dérrarna oftare, speciellt om
luftfuktigheten i rummet ar hég.

Dorren 6ppnas eller stings inte

ordentligt

Kontrollera om:

 Det finns mat eller férpackningar som
forhindrar att dorren stangs

» Dorrtatningarna ar slitna eller sénder

» Din apparat finns pa en platt yta.

Rekommendationer

* Om apparaten stangs av eller kopplas ur,
vanta minst 5 minuter innan du kopplar
in apparaten eller startar om den for att
forhindra skador pa kompressorn.

* Om du inte kommer att anvanda
apparaten under en langre tid (t.ex.
under sommarlov) kopplar du ur den.
Rengor apparaten enligt instruktionerna i
avsnittet om rengdring och lamna dorren
Oppen for att forhindra fukt och lukt.

* Om problemet kvarstar efter att du har

foljt alla instruktioner ovan, kontakta

narmaste auktoriserade servicecenter.

Apparaten du kopt ar endast avsedd

for hushallsbruk. Den ar inte 1amplig

for kommersiellt eller gemensamt bruk.

Om konsumenten anvander apparaten

pa ett satt som inte dverensstammer

med detta, betonar vi att tillverkaren

och aterforsaljaren inte ar ansvariga

for reparationer och fel inom

garantiperioden.

8 TIPS FOR ATT SPARA ENERGI

1. Installera apparaten i ett svalt, val
ventilerat rum men inte i direkt solljus och
inte i narheten av en varmekalla
(t.ex. ett element eller ugn), i annat fall
bdr en isoleringsplatta anvandas.

2. Lat varm mat och dryck svalna innan de
placeras i apparaten.

3. Placera upptiningsmat i
kylskapsutrymmet om det finns
tillgangligt. Den frusna matens laga
temperatur kommer att hjélpa till att kyla
kylutrymmet nar den tinar. Det sparar
energi. Frusen mat ldamnad att tina upp
utanfér apparaten medfor sloseri med
energi.

4. Drycker eller andra vatskor bor tackas
over inne i apparaten. Om den inte tacks
oOkar luftfuktigheten inuti apparaten och
darfor anvander apparaten mer energi.
Att halla drycker och annan vatska tackta
hjalper till att bevara deras doft och smak.

5. Undvik att halla dérrarna 6ppna under
langa perioder eller 6ppna dorrarna
for ofta for att undvika att varm luft
kommer in i apparaten och orsakar att
kompressorn slas pa onddigt ofta.

6. Hall locken stéangda i alla fack med olika
temperaturer i apparaten (gronsakslada,
och kyl om tillganglig).

7. Dorrtatningen maste vara ren och bojbar.
| handelse av slitage, byt ut korgen

8. Energiférbrukningen deklareras med
maximal last och vid anvandning endast
av den nedre frysladan och den nedre
glashyllan.
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9 TEKNISKA DATA

Den tekniska informationen finns pa
typskylten pa apparatens innersida och pa
energimarkningen.

QR-koden pa energimarkningen som
levereras med apparaten ger en webblank
till informationen relaterad till apparatens
prestanda i EU EPREL-databasen.

Behall energimarkningen som referens
tillsammans med bruksanvisningen och
alla andra dokument som medfdljer denna
apparat.

Det ar ocksa mojligt att hitta samma
information hos EPREL via lanken https://
eprel.ec.europa.eu och modellnamnet och
produktnumret som du hittar pa apparatens
typskylt.

Se lanken www.theenergylabel.

eu for detaljerad information om
energimarkningen.

10 INFORMATION FOR
TESTINSTITUT

Installation och forberedelse av apparaten
for eventuell EcoDesign-verifiering

ska dverensstdmma med EN 62552.
Ventilationskrav, férdjupningsdimensioner
och minsta bakre spel ska vara som anges
i denna bruksanvisning vid DEL 2. Kontakta
tillverkaren for ytterligare information,
inklusive lastplaner.

11 KUNDVARD OCH SERVICE

Anvand alltid endast originaldelar.

Nar du kontaktar vart auktoriserade
servicecenter, se till att du har

féljande information tillganglig: Modell,
serienummer.

Informationen finns pa typskylten.

Du hittar klassificeringsetiketten i
kylskapsdelen pa vanster nedre sida.
Originalreservdelarna for vissa specifika
komponenter finns tillgangliga i minst 7
eller 10 ar, baserat pa typen av komponent,
fran det att den sista enheten av modellen
slappts ut pa marknaden.

Besok var webbplats
www.cylinda.se
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Thank you for choosing this product.

This user manual contains important information on safety and instructions intended to
assist you in the operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this user manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
m IMPORTANT Operating the system correctly

EN - 22



CONTENTS

1 SAFETY INSTRUCTIONS ...t 24
1.1 General Safety WarningSs .......cocuii oot s 24
1.2 InStallation WarNiNGS .......ccoiiiieiiie et 28
1.3 DUMNNG USAJE.....cceiiiiiit ettt et e s 28
2 DESCRIPTION OF THE APPLIANCE.......... e 30
3 USING THE APPLIANCE ... e e mm e me e 31
3.1 Information on Less Frost TEChNOIOGY...........coociuiiiiieiiiiiiii e 31
3.2 Thermostat SELHNG .....cciiiiiiiiie e e e e e e e e e et reeeaeeennes 31
3.3 Temperature Settings Warnings ...........ooiiiiiiiiiie e 31
3.4 AACCESSOIIES ...ttt ettt ettt et a e e ettt 32
3.4.1 Ice Tray (In SOME MOAEIS) ........ccrvruerisviriiiinisisieecsisieissie s es s s sssn s sss e esssenessnnes 32
3.4.2 THE FrE@ZEI BOX....uuiiiiiiii ettt 32
3.4.3 The Chill Drawer (In SOMe MOAEIS) .......c...eneeeeeeeieeeeeeeeee e 33
3.4.4 The Fresh Dial (In SOME@ MOAEIS) ........ooeeereeeeeeeeieeeeeieseseeees e ssnees 33
3.4.5 Adjustable Door Shelf (In SOmMe MOAEIS) ..........cooeemmeeeeieeeeeecieeeeeeeecsee e 34
4 FOOD STORAGE ...ttt s s e 34
4.1 Refrigerator CompartMent..........ooiiiiiiiiie e 34
4.2 Freezer COmMPArTMENT ........uiiiiiiieiiie ettt e et 35
5 CLEANING AND MAINTENANCE........co e 38
6 SHIPMENT AND REPOSITIONING........coor e 40
6.1 Transportation and Changing POSItioNiNg ...........cooiiiiiiiiiiiie e 40
6.2 RepoSItioNiNg the DOOF ........oiiiiiiiieei et e e e e e e e e e e e e e s e neneneeenes 40
7 BEFORE CALLING AFTER-SALES SERVICE...........ccooiirrrereeeceee 40
8 TIPS FOR SAVING ENERGY ... 41
O TECHNICAL DATA ... e e ssrmr e e s s smr e s ss s mr e e s s mn e e s e s smn e e s e e smnneennnnnes 42
10 INFORMATION FOR TEST INSTITUTES ......ooiiiiiieececceeecereee e e 42
11 CUSTOMER CARE AND SERVICE.......... e 42

EN - 23



1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 General Safety Warnings

Read this user manual carefully.

A WARNING: Keep ventilation openings, in the
appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction.

A WARNING: Do not use mechanical devices or
other means to accelerate the defrosting process,
other than those recommended by the manufacturer.

A WARNING: Do not use electrical appliances inside
the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

A WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

A WARNING: When positioning the appliance,
ensure the supply cord is not trapped or damaged.

A WARNING: Do not locate multiple portable socket-
outlets or portable power supplies at the rear of the
appliance.

A WARNING: In order to avoid any hazards resulting
from the instability of the appliance, it must be fixed in
accordance with the instructions.

/N If your appliance uses R600a as a refrigerant (this
information will be provided on the label of the cooler)
you should take care during transportation and
installation to prevent the cooler elements from being
damaged. R600a is an environmentally friendly and
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natural gas, but it is explosive. In the event of a leak

due to damage of the cooler elements, move your

fridge away from open flames or heat sources and

ventilate the room where the appliance is located for a

few minutes.

« While carrying and positioning the fridge, do not
damage the cooler gas circuit.

» Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.

« This appliance is intended to be used in household
and domestic applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments.

- farm houses and by clients in hotels, motels and
other residential type environments.

- bed and breakfast type environments;
- catering and similar non-retail applications.

* If the socket does not match the refrigerator plug,
it must be replaced by the manufacturer, a service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

* A specially grounded plug has been connected
to the power cable of your refrigerator. This plug
should be used with a specially grounded socket
of 10 amperes. If there is no such socket in your
house, please have one installed by an authorised
electrician.
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» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

+ Children aged from 3 to 8 years are allowed to load
and unload refrigerating appliances. Children are not
expected to perform cleaning or user maintenance
of the appliance, very young children (0-3 years old)
are not expected to use appliances, young children
(3-8 years old) are not expected to use appliances
safely unless continuous supervision is given, older
children (8-14 years old) and vulnerable people can
use appliances safely after they have been given
appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance. Very vulnerable people are
not expected to use appliances safely unless
continuous supervision is given.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised service agent or
similar qualified persons, in order to avoid a hazard.

 This appliance is not intended for use at altitudes
exceeding 2000 m.
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To avoid contamination of food, please respect the
following instructions:

Opening the door for long periods can cause
a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact
with food and accessible drainage systems

Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip
onto other food.

Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream
and making ice cubes.

One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.
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1.2 Installation warnings

Before using your fridge freezer for the first
time, please pay attention to the following
points:

» The operating voltage for your fridge
freezer is 220-240 V at 50Hz.

* The plug must be accessible after

installation.

Your fridge freezer may have an odour

when it is operated for the first time. This

is normal and the odour will fade when
your fridge freezer starts to cool.

» Before connecting your fridge freezer,

ensure that the information on the data

plate (voltage and connected load)
matches that of the mains electricity
supply. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Insert the plug into a socket with an

efficient ground connection. If the socket

has no ground contact or the plug does

not match, we recommend you consult a

qualified electrician for assistance.

» The appliance must be connected
with a properly installed fused socket.
The power supply (AC) and voltage at
the operating point must match with
the details on the name plate of the
appliance (the name plate is located on
the inside left of the appliance).

» We do not accept responsibility for any
damages that occur due to ungrounded
usage.

 Place your fridge freezer where it will not

be exposed to direct sunlight.

Your fridge freezer must never be used

outdoors or exposed to rain.

* Your appliance must be at least 50 cm

away from stoves, gas ovens and heater

cores, and at least 5 cm away from
electrical ovens.

If your fridge freezer is placed next to a

deep freezer, there must be at least 2

cm between them to prevent humidity

forming on the outer surface.

» Do not cover the body or top of fridge
freezer with lace. This will affect the
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performance of your fridge freezer.
Clearance of at least 50 mm is required
at the top of your appliance. Do not place
anything on top of your appliance.

Do not place heavy items on the
appliance.

Clean the appliance thoroughly before
use (see Cleaning and Maintenance).
Before using your fridge freezer, wipe all
parts with a solution of warm water and

a teaspoon of sodium bicarbonate. Then,
rinse with clean water and dry. Return all
parts to the fridge freezer after cleaning.
Use the adjustable front legs to make
sure your appliance is level and stable.
You can adjust the legs by turning them
in either direction. This must be done
before placing food in the appliance.
Install the two plastic distance guides (the
parts on the black vanes
-condenser- at the rear)
by turning it 90° (as
shown in the figure) to
prevent the condenser
from touching the wall.
The distance between
the appliance and back wall must be a
maximum of 75 mm.

1.3 During Usage

Do not connect your fridge freezer to
the mains electricity supply using an
extension lead.

Do not use damaged, torn or old plugs.
Do not pull, bend or damage the cord.
Do not use plug adapter.

This appliance is designed for use by
adults. Do not allow children to play with
the appliance or hang off the door.
Never touch the power cord/plug with wet
hands. This may cause a short circuit or
electric shock.

Do not place glass bottles or cans in the
ice-making compartment as they will
burst when the contents freeze.

Do not place explosive or flammable
material in your fridge. Place drinks with



high alcohol content vertically in the
fridge compartment and make sure their
tops are tightly closed.

* When removing ice from the ice-making
compartment, do not touch it. Ice may
cause frost burns and/or cuts.

» Do not touch frozen goods with wet
hands. Do not eat ice-cream or ice cubes
immediately after they are removed from
the ice-making compartment.

» Do not re-freeze thawed frozen food. This
may cause health issues such as food
poisoning.

Old and Out-of-order Fridges

« If your old fridge or freezer has a
lock, break or remove the lock before
discarding it, because children may
get trapped inside it and may cause an
accident.

 Old fridges and freezers contain
isolation material and refrigerant with
CFC. Therefore, take care not to harm
environment when you are discarding
your old fridges.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the

applicable European Directives, Decisions

and Regulations and the requirements
listed in the standards referenced.

Disposal of your old appliance

The symbol on the product or on

its packaging indicates that this

product may not be treated as
household waste. Instead it shall
be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring

this product is disposed of correctly,

you will help prevent potential negative

consequences for the environment and

human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. For more detailed
information about recycling of this product,
please contact your local city office, your
household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.

Packaging and the Environment
Packaging materials protect @
your machine from damage that

may occur during transportation. %&

The packaging materials are

environmentally friendly as they are

recyclable. The use of recycled material
reduces raw material consumption and
therefore decreases waste production.

Notes:

* Please read the instruction manual
carefully before installing and using your
appliance. We are not responsible for the
damage occurred due to misuse.

 Follow all instructions on your appliance
and instruction manual, and keep this
manual in a safe place to resolve the
problems that may occur in the future.

» This appliance is produced to be used
in homes and it can only be used in
domestic environments and for the
specified purposes. It is not suitable for
commercial or common use. Such use
will cause the guarantee of the appliance
to be cancelled and our company will not
be responsible for any losses incurred.

» This appliance is produced to be used
in houses and it is only suitable for
cooling / storing foods. It is not suitable
for commercial or common use and/or
for storing substances except for food.
Our company is not responsible for any
losses incurred by inappropriate usage of
the appliance.
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2 DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE

This appliance is not intended to be used
as a built-in appliance.

Lamp cover

Thermostat knob
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This presentation is only for
information about the parts of the
appliance. Parts may vary according to the

appliance model.

A) Refrigerator compartment

B) Freezer compartment

1) Turbo fan *

2) Wine rack *

3) Refrigerator shelves

4) Chill Drawer *

5) Crisper cover

6) Crisper

7) Freezer room cover * / Upper drawer
8) Freezer drawers

9) Levelling feet

10) Freezer glass shelves *

11) Bottle shelf

12) Adjustable door shelf * / door shelf
13) Door upper shelf
14) Egg holder

15) Ice box tray

16) Plastic ice scraper *

* In some models
General notes:
Fresh Food Compartment (Fridge): Most
efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers in the bottom
part of the appliance, and shelves evenly
distributed, position of door bins does not
affect energy consumption.
Freezer Compartment (Freezer): Most
Efficient use of energy is ensured in the
configuration with the drawers and bins are
on stock position.
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3 USING THE APPLIANCE

3.1 Information on Less Frost
Technology

Thanks to the wrap around evaporator,
Less Frost technology offers more efficient
cooling, less manual defrost requirement,
and more flexible storage room.

3.2 Thermostat Setting

The thermostat automatically regulates the
temperature inside the cooler and freezer
compartments. Refrigerator temperatures
can be obtained by rotating the knob
to higher numbers; 1 to 3, 1 to 5 or SF
(Maximum numbers on the thermostat
depends on your product.)
Important note: Do not try to rotate
the knob beyond position 1, it will stop
your appliance from working.

(The images are representative)

Super switch /
Low ambient Switch
(In some models)

Lamp cover Thermostat knob

-

Thermostat settings:

1 -2 : For short-term storage of food

3 -4 : For long-term storage of food

5 : Maximum cooling position. The

appliance will work longer.If required,
change the temperature setting.

If device has SF position:

» Turn the knob to SF to freeze fresh
food quickly. In this position, the freezer
compartment will operate at lower
temperatures. After your food freezes,
turn the thermostat knob to its normal

use position. If you do not change the
SF position, your appliance work will
automatically return to its last used
thermostat position according to the
time indicated in the note. Return the
thermostat switch to the SF position
and return it to normal use according
to the time indicated in the note.If the
thermostat switch is in the SF position
when your appliance is first started, your
appliance work will automatically return
to the operation in the thermostat-3
position according to the time indicated in
the note.
Super freezing: This switch shall be used
as superfreeze switch. For maximum
freezing capacity, please turn on this switch
before 24 hours placing fresh food. After
placing fresh food in the freezer, 24 hours
ON position is generally sufficient. In order
to save energy, please turn off this switch
after 24 hours from placingfresh food.
Winter Switch: If ambiant temperature
is below 16 °C, this switch shall be used
as winter switch and it keeps your fridge
above 0 °C while freezer is below -18 °C in
low ambiants.

3.3 Temperature Settings Warnings

 Your appliance is designed to operate in
the ambient temperature ranges stated
in the standards, according to the climate
class stated in the information label. It
is not recommended that your fridge is
operated in the environments which are
outside of the stated temperature ranges.
This will reduce the cooling efficiency of
the appliance.

» Temperature adjustments should be
made according to the frequency of
door openings, the quantity of food kept
inside the appliance and the ambient
temperature in the location of your
appliance.

» When the appliance is first switched on,
allow it to run for 24 hours in order to
reach operating temperature. During this
time, do not open the door and do not
keep a large quantity of food inside.
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» A 5 minute delay function is applied

to prevent damage to the compressor

of your appliance when connecting

or disconnecting to mains, or when

an energy breakdown occurs. Your

appliance will begin to operate normally

after 5 minutes.
Climate class and meaning:
T (tropical): This refrigerating appliance
is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 43 °C.
ST (subtropical): This refrigerating
appliance is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 38 °C.
N (temperate): This refrigerating appliance
is intended to be used at ambient
temperatures ranging from 16 °C to 32 °C.
SN (extended temperate): This
refrigerating appliance is intended to be
used at ambient temperatures ranging from
10 °C to 32 °C.

3.4 Accessories

Visual and text descriptions in the
accessories section may vary according
to the model of your appliance.

3.4.1 Ice Tray (In some models)

 Fill the ice tray with water and place in
the freezer compartment.

 After the water has completely frozen,

you can twist the tray as shown below to
remove the ice cubes.

3.4.2 The Freezer Box

The freezer box allows food to be accessed
more easily.
(The images are representative)

T _§

Freezer boxes

or
(The images are representative)

7 =

T ~

Freezer boxes

Freezer upper cover

Removing the freezer box:

» Pull the box out as far as possible

 Pull the front of the box up and out
Carry out the opposite of this operation
when refitting the sliding compartment.
Always keep hold of the handle of the
box while removing it.
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3.4.3 The Chill Drawer (In some models)
(The images are representative)

Chill drawer

\

—

Keeping food in the chill drawer, instead of
the freezer or refrigerator compartments,
allows food to retain freshness and flavour
for longer, while preserving its fresh
appearance. When the chill drawer tray
becomes dirty, remove it and wash with
water.
(Water freezes at 0°C, but food containing
salt or sugar freezes at temperatures lower
than this).
The chill drawer is usually used for storing
foods such as raw fish, lightly pickled food,
rice, and so on.
Do not put food you want to freeze
or ice trays (to make ice) in the chill
drawer.

3.4.4 The Fresh Dial (In some models)

(The images are representative)

or
(The images are representative)

If the crisper is full, the fresh dial located
in front of the crisper should be opened.
This allows the air in the crisper and the
humidity rate to be controlled, to increase
the life of food within.

The dial, located behind the shelf, must be
opened if any condensation is seen on the
glass shelf.
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3.4.5 Adjustable Door Shelf (In some
models)

Six different height adjustments can be

made to provide storage areas that you

need by adjustable door shelf.

To change the position of adjustable door

shelf ;

Hold the bottom of the shelf and pull the

buttons on the side of
the door shelf
direction of arrow.
(Fig.1)

Position door shelf
the height you need
by moving up and
down. After you get

the position that you
want the door shelf,
release the buttons on
the side of the door
shelf (Fig.2) Before
releasing the door
shelf, move up down
and make sure the

door shelf is fixed.
Note: Before moving door shelf is
loaded, you must hold the shelf by
supporting the bottom. Otherwise, door
shelf could fall off the rails due to the
weight. So damage may occur on the door
shelf or rails.

Visual and text descriptions in
the accessories section may vary
according to the model of your
appliance.

4 FOOD STORAGE

4.1 Refrigerator Compartment

» To reduce humidity and avoid the
consequent formation of frost, always
store liquids in sealed containers in the
refrigerator. Frost tends to concentrate in
the coldest parts of the evaporating liquid
and, in time, your appliance will require
more frequent defrosting.

» Cooked dishes must remain covered
when they are kept in the fridge.Do
not place warm foods in fridge.Place
them when they are cool, otherwise the
temperature/humidity inside the fridge
will increases, reducing the fridge’s
efficiency.

» Make sure no items are in direct contact
with the rear wall of the appliance as
frost will develop and packaging will stick
to it. Do not open the refrigerator door
frequently.

» We recommend that meat and clean fish

are loosely wrapped and stored on the

glass shelf just above the vegetable bin
where the air is cooler, as this provides
the best storage conditions.

Store loose fruit and vegetable items in

the crisper containers.

Storing fruit and vegetables separately

helps prevent ethylene-sensitive

vegetables (green leaves, broccoli,
carrot, etc.) being affected by ethylene-
releaser fruits (banana, peach, apricot,
fig etc.).

» Do not put wet vegetables into the
refrigerator.

 Storage time for all food products

depends on the initial quality of the food

and an uninterrupted refrigeration cycle
before refrigerator storage.

Water leaking from meat may

contaminate other products in the

refrigerator. You should package meat
products and clean any leakages on the
shelves.
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» Do not put food in front of the air flow
passage.

» Consume packaged foods before the
recommended expiry date.

Do not allow food to come into contact with

the temperature sensor, which is located

in the refrigerator compartment, in order
to keep the refrigerator compartment at
optimum temperature.

» For normal working conditions, it will
be sufficient to adjust the temperature
setting of your refrigerator to +4 °C.

» The temperature of the fridge
compartment should be in the range
of 0-8 °C, fresh foods below 0 °C are
iced and rotted, bacterial load increases
above 8 °C, and spoils.

* Do not put hot food in the refrigerator
immediately, wait for the temperature
to pass outside. Hot foods increase the
degree of your refrigerator and cause
food poisoning and unnecessary spoiling
of the food.

* Meat, fish, etc. should be store in the
chiller compartment of the food, and the
vegetable compartment is preferred for
vegetables. (if available)

» To prevent cross contamination, meat
products and fruit vegetables are not
stored together.

» Foods should be placed in the refrigerator
in closed containers or covered to
prevent moisture and odors.

The table below is a quick guide to show
you the most efficient way to store the
major food groups in your refrigerator
compartment.

Maximum How and where to
Food .
storage time store

Vegetables .
and fruits 1 week Vegetable bin

Wrap in plastic foil,
Meat and bags, or in a meat
fish 2-3days container and store

on the glass shelf

Maximum How and where to
Food .
storage time store
Fresh On the designated
cheese 3-4days door shelf
Butter and On the designated
. 1 week

margarine door shelf
Bottled Until the
produf:ts expiry date On the designated
e.g. milk recommended

door shelf
and by the
yoghurt producer

On the designated
Eggs 1 month egg shelf
Cooked
food 2 days All shelves

NOTE:

Potatoes, onions and garlic should not
be stored in the refrigerator.

4.2 Freezer Compartment

» The freezer is used for storing frozen
food, freezing fresh food, and making ice
cubes.

» Food in liquid form should be frozen
in plastic cups and other food should
be frozen in plastic folios or bags.For
freezing fresh food; wrap and seal fresh
food properly, that is the packaging
should be air tight and shouldn’t leak.
Special freezer bags, aluminum foil
polythene bags and plastic containers
are ideal.

Do not store fresh food next to frozen
food as it can thaw the frozen food.

 Before freezing fresh food, divide it into

portions that can be consumed in one
sitting.

Consume thawed frozen food within a

short period of time after defrosting

Always follow the manufacturer's

instructions on food packaging when

storing frozen food. If no information is
provided food, should not be stored for
more than 3 months from the date of
purchase.

» When purchasing frozen food, make sure
that it has been stored under appropriate
conditions and that the packaging is not
damaged.
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» Frozen food should be transported in
appropriate containers and placed in the
freezer as soon as possible.

» Do not purchase frozen food if the
packaging shows signs of humidity
and abnormal swelling. It is probable
that it has been stored at an unsuitable
temperature and that the contents have
deteriorated.

» The storage life of frozen food depends
on the room temperature, the thermostat
setting, how often the door is opened,
the type of food, and the length of time
required to transport the product from
the shop to your home. Always follow the
instructions printed on the packaging and
never exceed the maximum storage life
indicated.

« If the freezer door has been left open for
a long time or not closed properly, frost
will form and can prevent efficient air
circulation. To resolve this, unplug the
freezer and wait for it to defrost. Clean
the freezer once it has fully defrosted.

» The freezer volume stated on the label is
the volume without baskets, covers, and
SO on.

» Do not refreeze thawed food. It may
pose a danger to your health and cause
problems such as food poisoning.

NOTE: If you attempt to open the freezer

door immediately after closing it, you

will find that it will not open easily. This

is normal. Once equilibrium has been

reached, the door will open easily.

» Use the fast freezing shelf to freeze
home cooking (and any other food
which needs to be frozen quickly) more
quickly because of the freezing shelf’s
greater freezing power. Fast freezing
shelf is the bottom drawer of the freezer
compartment.

» To use the maximum capacity of the
freezer compartment, use the glass
shelves for the upper and middle section,
and use the lower basket for the bottom
section.
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The table below is a quick guide to show you the most efficient way to store the major
food groups in your freezer compartment.

Maximum storage time

Meat and fish Preparation (months)
Steak Wrap in foil 6-8
Lamb meat Wrap in foil 6-8
Veal roast Wrap in foil 6-8
Veal cubes In small pieces 6-8
Lamb cubes In pieces 4-8
Minced meat In packaging without using spices 1-3
Giblets (pieces) In pieces 1-3
Bologna sausage/salami | Should be kept packaged even if it has a membrane 1-3
Chicken and turkey Wrap in foil 4-6
Goose and duck Wrap in foil 4-6
Deer, rabbit, wild boar In 2.5 kg portions or as fillets 6-8
Freshwater fish
(Salmon, Carp, Crane, 2
Catfish)

Lean fish (Bass, Turbot, After cleanmg_the bowels and scales of the flsh,
wash and dry it. If necessary, remove the tail and 4
Flounder)
head.
Fatty fishes (Tuna,
Mackerel, Bluefish, 2-4
Anchovy)
Shellfish Clean and in a bag 4-6
Caviar Inits Packaglng, or in an aluminium or plastic 2.3
container
Snails In salty water, or in an aluminium or plastic container 3

@ NOTE: Thawed frozen meat should be cooked as fresh meat. If the meat is not cooked after defrosting, it

must not be re-frozen.

Vegetables and Fruits Preparation R e
(months)

String beans and beans | Wash, cut into small pieces and boil in water 10-13

Beans Hull, wash and boil in water 12

Cabbage Clean and boil in water 6-8

Carrot Clean, cut into slices and boil in water 12
Cut the stem, cut into two pieces, remove the core

Pepper L 8-10
and boil in water

Spinach Wash and boil in water 6-9

Cauliflower Remoyg the Ieavgs, cutthe heart |pt_o pieces an_d 10-12
leave it in water with a little lemon juice for a while

Eggplant Cut into pieces of 2cm after washing 10-12

Corn Clean and pack with its stem or as sweet corn 12

Apple and pear Peel and slice 8-10

Apricot and Peach Cut into two pieces and remove the stone 4-6
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Vegetables and Fruits

Preparation

Maximum storage time

(months)
Strawberry and Wash and hull 8-12
Blackberry
Cooked fruits Add 10 % of sugar to the cqntainer 12
Plum, cherry, sourberry Wash and hull the stems 8-12

Maximum storage time

Thawing time at room

Thawing time in oven

(months) temperature (hours) (minutes)
Bread 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biscuits 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pastry 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Phyllo dough 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Dairy products

Preparation

Maximum storage time
(months)

Storage conditions

Packet (Homogenized)

Milk In its own packet 2-3 Pure Milk — in its own packet
Original packaging may be
Cheese - excluding . used for short-term storage.
. In slices 6-8 N
white cheese Keep wrapped in foil for
longer periods.
Butter, margarine In its packaging 6

5 CLEANING AND
MAINTENANCE

Disconnect the unit from the power
supply before cleaning.
Do not wash your appliance by
pouring water on it.
Do not use abrasive products,
detergents or soaps for cleaning the
appliance. After washing, rinse with clean
water and dry carefully. When you have
finished cleaning, reconnect the plug to the
mains supply with dry hands.
* Make sure that no water enters the lamp
housing and other electrical components.
» The appliance should be cleaned
regularly using a solution of bicarbonate
of soda and lukewarm water.
» Clean the accessories separately by
hand with soap and water. Do not wash
accessories in a dish washer.

» Clean the condenser with a brush at least
twice a year. This will help you to save on
energy costs and increase productivity.

oA
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Defrosting the Refrigerator
Compartment

» Defrosting occurs automatically in
the refrigerator compartment during
operation. The water is collected by
the evaporation tray and evaporates
automatically.

» The evaporation tray and the water drain
hole should be cleaned periodically with
the defrost drain plug to prevent the
water from collecting at the bottom of the
refrigerator instead of flowing out.

* You can also clean the drain hole by
pouring half a glass of water down it.

Freezer defrosting process

» Small amounts of frost will accumulate
inside the freezer, depending on the
length of time the door may be left open
or the amount of moisture introduced.

It is essential to ensure that no frost or ice
is allowed to form in places where

it will affect the close fitting of the door
seal. This might allow air to penetrate the
cabinet, encouraging continuous running
of the compressor. Thin frost formation is
quite soft and can be removed with a
brush or plastic scraper. Do not use metal
or scrapers, mechanical devices or other
means to accelerate the defrosting
process. Remove all dislodged frost from
the cabinet floor. It is not necessary to

switch off the appliance for the removal
of thin frost.

For the removal of heavy ice deposits,
disconnect the appliance from the mains
supply, empty the contents into cardboard
boxes and wrap in thick blankets or layers
of paper to keep cool. Defrosting will be
most effective if carried out when the
freezer is nearly empty and should be
carried out as quickly

as possible to prevent an unnecessary
increase in the temperature of the
contents.

Do not use metal or scrapers,
mechanical devices or other means to
accelerate the defrosting process. An
increase in temperature of frozen food
during defrosting will shorten the storage
life. Keep contents well wrapped and cool
while defrosting is taking place.

Dry the inside of the compartment with a
sponge or a clean cloth.

To accelerate the defrosting process,
place one or more bowls of warm water
in the freezer compartment.

Examine the contents when replacing
them in the freezer and if some of the
packages have thawed out, they should
be eaten within 24hours, or be cooked
and re-frozen.

After defrosting is complete, clean the
inside of the appliance with a solution

of warm water and a little bicarbonate
of soda, then dry thoroughly. Wash all
removable parts in the same way and
reassemble. Reconnect the appliance
to the mains supply and leave for 2 to

3 hours on setting number MAX before
introducing the food back into the freezer.
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Replacing LED Lighting

To replace any of the LEDs, please contact

the nearest Authorised Service Centre.
Note: The numbers and location of the
LED strips may change according to

the model.

6 SHIPMENT AND
REPOSITIONING

6.1 Transportation and Changing
Positioning

» The original packaging and foam may be
kept for re-transportation (optional).

» Fasten your appliance with thick
packaging, bands or strong cords and
follow the instructions for transportation
on the packaging.

* Remove all movable parts or fix them
into the appliance against shocks
using bands when re-positioning or
transporting.

Always carry your appliance in the
upright position.

6.2 Repositioning the Door

« Itis not possible to change the opening
direction of your appliance door if door
handles are installed on the front surface
of the appliance door.

« Itis possible to change the opening
direction of the door on models with
handel on the side of the door or without
handles.

« If the door-opening direction of your
appliance can be changed, contact the
nearest Authorised Service Centre to
change the opening direction.

7 BEFORE CALLING AFTER-
SALES SERVICE

If you are experiencing a problem with
your appliance, please check the following
before contacting the after-sales service.
Your appliance is not operating
Check if:
* There is power
* The plug is correctly placed in the socket
* The plug fuse or the mains fuse has
blown
» The socket is defective. To check this,
plug another working appliance into the
same socket.
The appliance performs poorly
Check if:
» The appliance is overloaded
» The appliance door is closed properly
» There is any dust on the condenser
» There is enough space near the rear and
side walls.
Your appliance is operating noisily
Normal noises
Cracking noise occurs:
 During automatic defrosting
* When the appliance is cooled
or warmed (due to expansion of
appliance material).
Short cracking noise occurs: When
the thermostat switches the compressor
on/off.
Motor noise: Indicates the compressor
is operating normally. The compressor
may cause more noise for a short time
when it is first activated.
Bubbling noise and splash occurs:
Due to the flow of the refrigerant in the
tubes of the system.
Water flowing noise occurs: Due
to water flowing to the evaporation
container. This noise is normal during
defrosting.
Air blowing noise occurs: In some
models during normal operation of the
system due to the circulation of air.
The edges of the appliance in contact
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with the door joint are warm

Especially during summer (warm seasons),
the surfaces in contact with the door joint
may become warmer during the operation
of the compressor, this is normal.

There is a build-up of humidity inside
the appliance

Check if:

All food is packed properly. Containers
must be dry before being placed in the
appliance.

The appliance door is opened frequently.
Humidity of the room enters the
appliance when the doors are opened.
Humidity increases faster when the doors
are opened more frequently, especially if
the humidity of the room is high.

The door does not open or close
properly
Check if:

There is food or packaging preventing the
door from closing

The door joints are broken or torn
Your appliance is on a level surface.

Recommendations

If the appliance is switched off or
unplugged, wait at least 5 minutes before
plugging the appliance in or restarting

it in order to prevent damage to the
Compressor.

If you will not use your appliance for

a long time (e.g. in summer holidays)
unplug it. Clean your appliance according
to chapter cleaning and leave the door
open to prevent humidity and smell.

If a problem persists after you have
followed all the above instructions,
please consult the nearest authorised
service centre.

The appliance you have purchased is
designed for domestic use only. It is not
suitable for commercial or common use.
If the consumer uses the appliance in a
way that does not comply with this, we
emphasise that the manufacturer and
the dealer will not be responsible for any
repair and failure within the guarantee
period.
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8 TIPS FOR SAVING ENERGY

1.

Install the appliance in a cool, well-
ventilated room, but not in direct sunlight
and not near a heat source (such as a
radiator or oven) otherwise an insulating
plate should be used.

. Allow warm food and drinks to cool

before placing them inside the appliance.

. Place thawing food in the refrigerator

compartment if available. The low
temperature of the frozen food will

help cool the refrigerator compartment
while the food is thawing. This will save
energy. Frozen food left to thaw outside
of the appliance will result in a waste of
energy.

. Drinks or other liquids should be

covered when inside the appliance. If
left uncovered, the humidity inside the
appliance will increase, therefore the
appliance uses more energy. Keeping
drinks and other liquids covered helps
preserve their smell and taste.

. Avoid keeping the doors open for long

periods and opening the doors too
frequently as warm air will enter the
appliance and cause the compressor to
switch on unnecessarily often.

. Keep the covers of the different

temperature compartments (such as the
crisper and chiller if available) closed.

. The door gasket must be clean and

pliable. In case of wear, replace the
gasket.

. Energy consumption is declared with

maximum load and using only bottom
freezer drawer and bottom glass shelf.



9 TECHNICAL DATA

The technical information is situated in

the rating plate on the internal side of the
appliance and on the energy label.

The QR code on the energy label supplied
with the appliance provides a web link to
the information related to the performance
of the appliance in the EU EPREL
database.

Keep the energy label for reference
together with the user manual and all other
documents provided with this appliance.

It is also possible to find the same
information in EPREL using the link https://
eprel.ec.europa.eu and the model name
and product number that you find on the
rating plate , the appliance.

See the link www.theenergylabel.eu for

detailed information about the energy label.

10 INFORMATION FOR TEST
INSTITUTES

Appliance for any EcoDesign verification
shall be compliant with EN 62552.
Ventilation requirements, recess
dimensions and minimum rear clearances
shall be as stated in this User Manual at
Chapter 2. Please contact the manufacturer
for any other further information, including
loading plans.

11 CUSTOMER CARE AND
SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service
Centre, ensure that you have the following
data available: Model, Serial Number and
Service Index.

The information can be found on the rating
plate. You can find the rating label inside
the fridge zone on the left lower side.

The original spare parts for some specific
components are available for a minimum
of 7 or 10 years, based on the type of
component, from the placing on the market
of the last unit of the model.

Visit our website to:
www.cylinda.se
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Takk for at du valgte dette produktet.

Denne brukerhandboken inneholder viktig informasjon om sikkerhet og instruksjoner som
er ment a hjelpe deg med drift og vedlikehold av apparatet.

Ta deg tid til & lese denne brukerhandboken fgr du bruker apparatet, og oppbevar denne
boken for fremtidig referanse.

lkon Type Betydning

A ADVARSEL Alvorlig personskade eller dadsrisiko
A FARE FOR ELEKTRISK ST@T Farlig spenningsfare

& BRANN Advarsel: Risiko for brann / brennbare materialer
A FORSIKTIGHET Risiko for personlig- eller eiendomskade
m VIKTIG Betjening av systemet riktig
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1 SIKKERHETSINSTRUKSJONER

1.1 Generelle sikkerhetsadvarsler

Les bruksanvisningen ngye.

A ADVARSEL: Hold ventileringsapninger, i
apparatets kabinett eller i den innebygde strukturen, fri
for hindringer.

A ADVARSEL: Ikke bruk mekaniske enheter eller
andre mater for & akselerere avisningsprosessen,
annet enn det som er anbefalt av produsenten.

A ADVARSEL: Ikke bruk elektriske apparater inne i
matvarekamrene i apparatet, med mindre de er av en
type som er anbefalt av produsenten.

A ADVARSEL: Ikke skad kjglekretsen.

A ADVARSEL: Nar du plasserer apparatet, ma du
pase at streamledningen ikke blir sittende fast eller
skadet.

A ADVARSEL: Du ma ikke plassere flere
skjgteledninger eller stramkontakter bak apparatet.

A ADVARSEL: For & unnga fare forarsaket av et
ustabilt apparat, ma det festes slik det star i
instruksjonene.

/M Dersom apparatet bruker R600a som kjglemiddel
(du finner denne informasjonen pa etiketten pa
kjglemiddelet) du bar veere forsiktig under frakt og
installasjon for a hindre skade pa kjgleelementene.
R600a er en miljgvennlig og naturlig gass, men den er
eksplosiv. Siden den er eksplosiv ma du, dersom det
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er en lekkasje grunnet skade pa kjgleelementene,
flytte kjgleskapet ditt fra apen flamme eller
varmekilder, og ventilere rommet der apparatet star i
noen minutter.

Mens du beerer og setter pa plass kjsleskapet, ikke
gdelegg kjolegasskretsen.

Ikke lagre eksplosivt materiale slik som
aerosolkanner med brennbart drivstoff i dette
apparatet.

Dette apparatet er ment a brukes i husholdninger og
lignende applikasjoner som:

- personalkjgkken i butikker, kontor og andre
arbeidsplasser

- gardshus og av gjester pa hotell, motell og andre
overnattingssteder

- herberger og lignende
- catering og lignende ikke-detalj apparater

Dersom stapslet ikke passer til kjgleskapsledningen,
ma den byttes av produsenten, serviceagenten eller
lignende kvalifisert personell for & unnga fare.

Et spesielt jordingsstapsel har blitt koblet til
stremkabelen pa kjgleskapet. Dette stapselet bar
brukes med en spesiell jordet stikkontakt pa 10
amp. Dersom det ikke finnes en slik stikkontakt i
huset ditt, ma du fa en installert av en autorisert
elektriker.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover, og personer med redusert helse eller med
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mangel pa erfaring og kunnskap dersom de har
tilsyn eller blir instruert i riktig og sikker bruk, og
forstar faren som er involvert. Barn skal ikke leke
med apparatet. Vasking og vedlikehold skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

» Barn i alderen mellom 3 til 8 ar har lov til & laste
inn og utav kjgleapparater. Barn er ikke forventet a
utfare rengjaring eller vedlikehold av apparatet. Det
forventes at smabarn (0-3 ar) ikke bruker apparater.
Det er forventet at unge barn (3-8 ar) trygt kan
bruke apparater, forutsatt at det gis kontinuerlig
tilsyn. Eldre barn (8—14 ar) og sarbare mennesker
som kan bruke apparater trygt etter at de har fatt
riktig tilsyn eller instruksjon for bruk av apparatet.
Sveert sarbare mennesker forventes ikke a bruke
apparater trygt hvis ikke kontinuerlig tilsyn er gitt.

» Dersom ledningen er skadet, ma den skiftes av
produsenten, dens serviceagent eller lignende
kvalifisert personell for & unnga fare.

» Dette apparatet skal ikke brukes i hgyder som
overstiger 2000 moh.

For a unnga forurensing av mat, felg disse

instruksjonene:

« A ha daren apen i lange perioder, kan fare til en
betydelig gkning i temperaturen i apparatets rom.

* Rengjgar jevnlig overflater som kan komme i kontakt
med mat og tilgjengelige dreneringssystemer.
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Oppbevar ra kjott og fisk i egnede beholdere i
kjgleskapet, slik at det ikke kommer i kontakt med,
eller drypper pa annen mat.

To-stjerners fryseskuffer er egnet for oppbevaring av
forfrossen mat, lagring eller fremstilling av iskrem og
a lage isterninger.

Ett-, to- og tre-stjerners rom er ikke egnet for frysing
av fersk mat.

Hvis kjgleapparatet er tomt i lange perioder, ma du
sla av, avrim, rengjoere, tarke og la dgren sta apen
for a forhindre muggdannelse i apparatet.
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1.2 Monteringsadvarsler

Far du bruker fryseskapet for fgrste gang,
ma du veere oppmerksom pa felgende
punkter:

Driftspenningen for fryseskapet ditt er
220-240 V ved 50Hz.

Stopslet mé& veere tilgjengelig etter
montering.

Fryseskapet ditt kan ha en lukt nar det
brukes for farste gang. Dette er normailt,
og lukten vil forsvinne nar fryseskapet
begynner & avkjoles.

For du kobler til fryseskapet, méa du
sgrge for at informasjonen pa typeskiltet
(spenning og tilkoblet belastning)
samsvarer med streamforsyningen.
Kontakt en kvalifisert elektriker hvis du
eritvil.

Sett stgpselet i en stikkontakt med en
effektiv jordforbindelse. Hvis kontakten
ikke har jordkontakt eller stgpselet ikke
stemmer overens, anbefaler vi at du
kontakter en kvalifisert elektriker for a fa
hjelp.

Apparatet ma kobles til med en

riktig installert sikringskontakt.
Stremforsyningen (AC) og spenningen
pa driftsstedet ma stemme overens
med detaljene pa apparatets typeskilt
(typeskiltet er plassert pa innsiden til
venstre for apparatet).

Vi tar ikke ansvar for skadene som fglger
av ujordet bruk.

Plasser fryseskapet ditt pa et sted der det
ikke blir utsatt for direkte sollys.
Fryseskapet ma ikke brukes utendars
eller utsettes for regn.

Apparatet bar vaere minst 50 cm fra
komfyrer, gassovner og varmeapparater,
og det bgr std minst 5 cm fra elektriske
ovner.

Nar fryseskapet plasseres ved siden av
en dypfryser, bgr det vaere minst 2 cm
mellom dem for & unnga fukt pa utsiden.
Ikke dekk til hoveddelen eller toppen av
fryseskapet med snare. Dette pavirker
ytelsen til fryseskapet ditt.

Det ma vaere en klaring pa minst 50 mm
over apparatet. Ikke plasser gjenstander
oppa apparatet.

Ikke plasser tunge gjenstander pa
apparatet.

Rengjer apparatet grundig far bruk (se
Rengjgring og vedlikehold)

Tork av alle deler av fryseskapet med

en blanding av varmt vann og en teskje
natrium bikarbonat fgr bruk. Skyll deretter
med rent vann og terk av. Sett alle
delene pa plass i fryseskapet igjen etter
rengjering.

De justerbare frembenene bor justeres
for & sikre at apparatet er stabilt og i
vater. Benene kan justeres ved & vris i
begge retninger. Dette ber gjeres for du
plasserer matvarer i kjgleskapet.

Monter lengdejusteringsplasten (den
delen med sorte vinger
pa baksiden) ved a snu
den 90° som vist i figuren
for & unnga at
kondenseren bergrer
veggen.

Avstanden mellom
apparatet og bakveggen ma vaere
maksimalt 75 mm.

1.3 Under bruk

Ikke koble fryseskapet til
stremforsyningen med en skjgteledning.
Ikke bruk adelagte, slitte eller gamle
stgpsler.

Ikke dra, bgy eller skad ledningen.

Det méa ikke brukes adapter pa stapselet.
Dette apparatet er designet for bruk av
voksne. Ikke la barn leke med apparatet
eller henge pa deren.

Bergr aldri stremledningen / stgpselet
med vate hender. Dette kan fgre fil
kortslutning eller elektrisk stat.

Ikke plasser flasker eller bokser av glass i
ismaskinen, da de sprekker nar innholdet
fryser.

Ikke plassere eksplosivt eller brennbart
materiale i kjgleskapet. Plasser drinker
med hgyt alkoholinnhold vertikalt i
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kjgleskapet og sgrg for at de er skikkelig
lukket.

* |kke ta pa isen nar du fierner is fra
ismaskin-kammeret. Is kan forarsake
frostskader og / eller kutt.

* lkke rgr frosne varer med vate hender.
Ikke spis is eller isbiter umiddelbart etter
at de er fjernet fra ismaskin-kammeret.

* |kke frys opptint frossen mat. Det kan
veere helseskadelig og kan blant annet
fare til matforgiftning.

Gamle og gdelagte kjoleskap

« Dersom ditt gamle kjgleskap har en Ias,
ma du gdelegge eller fierne den fgr du
kaster apparatet, for & hindre at barn kan
sitte fast inne i skapet. Dette kan fore til
en ulykke.

* Gamle kjgleskap og frysere inneholder
isolasjonsmateriale og kjglemiddel med
CFC. Veer derfor veldig forsiktig for a ikke
skade miljget nar du kvitter deg med det
gamle kjoleskapet.

CE-samsvarserklaering

Vi erkleerer at produktene vare oppfyller

gjeldende europeiske direktiver, avgjarelser

og forskrifter og kravene som er oppfart i

de refererte standardene.

Avhending av det gamle apparate

Symbolet pa produktet eller pa

emballasjen indikerer at dette

produktet ikke kan behandles
som husholdningsavfall. | stedet
skal den overleveres til gjeldende
innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Ved a sikre at
dette produktet blir avhendet pa riktig mate,
bidrar du til & forhindre potensielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse, som ellers kan veere forarsaket

av upassende avfallshandtering av dette

produktet. For detaljert informasjon om

resirkulering av dette produktet, ta kontakt
med din kommune, din renovasjonstjeneste
eller butikken der du kjgpte produktet.

Emballasje og miljoet
Emballasjematerialet beskytter @
maskinen mot skader som

kan oppsta under transport. %&

Emballasjematerialene er

miljgvennlige og resirkulerbare. Bruk

av resirkulert materiale reduserer

ravareforbruket og reduserer derfor

avfallsproduksjonen.

Merknader:

* Les bruksanvisningen ngye fgr du
installerer og bruker apparatet. Vi er ikke
ansvarlige for skade som oppstar grunnet
feil bruk.

* Folg alle instruksjonene pa apparatet
ditt og i bruksanvisningen, og oppbevar
denne bruksanvisningen pa et trygt sted
for & lgse problemer som kan oppsta i
fremtiden.

 Dette apparatet er produsert for a
brukes i hjemmet, og det kan bare
brukes i husholdningsmiljger og for det
spesifiserte bruksomradet. Det er ikke
passende for kommersiell eller felles
bruk. Slik bruk vil fare til at garantien pa
apparatet blir kansellert, og selskapet
vart vil ikke vaere ansvarlig for tapene det
kan medfere.

 Dette apparatet er produsert for a brukes
i hus, og det passer kun til kjgling og
lagring av matvarer. Det er ikke egnet for
kommersiell eller felles bruk, og/eller for
a lagre annet enn matvarer. Vart selskap
er ikke ansvarlig for eventuelle tap pafart
pa grunn av feil bruk av apparatet.
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2 BESKRIVELSE AV APPARATET

Apparatet er ikke beregnet & brukes som et
innebygget apparat.

Lampedeksel
Termostatbryter
1 A
B E
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Denne presentasjonen er kun for
informasjon om delene til apparatet.
Delene kan variere ut fra apparatmodellen.

A) Kjgleskapskammer

B) Frysekammer

1) Turbovifte *

2) Vinstativ *

3) Hyller til kjgleskap

4) Kjgleskuff *

5) Deksel til grannsaksskuff

6) Grgnnsaksskuff

7) Deksel pé fryserom / @vre skuff
8) Skuffer til fryser

9) Juseteringsben

10) Glasshyller til fryser *

11) Flaskehylle

12) Justerbar dgrhylle * / dgrhylle

13) Hylle gverst i dgr
14) Eggholder

15) Isboksbrett

16) Isskrape i plast *

* | noen modeller
Generelle merknader:
Ferskmatrom (kjeleskap): Mest effektiv
energibruk er sikret i konfigurasjonen med
skuffene i den nedre delen av apparatet,
og hyllene jevnt fordelt, plasseringen av
darskuffer pavirker ikke energiforbruket.
Fryserom (fryser): Mest effektiv
energibruk er sikret i konfigurasjonen med
skuffene og beholderne i standard posisjon.
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3 BRUK AV APPARATET

3.1 Informasjon om redusert frost-
teknologi

Takket veere viklingen rundt fordamperen
gir redusert frost-teknologien mer effektiv
kjgling, mindre krav til manuell avriming og
mer fleksibelt oppbevaringsrom.

3.2 Termostatinnstilling

Termostaten regulerer temperaturen
i kjgleskapet og fryseren automatisk.
Kjoleskaptemperaturen kan oppnas ved
a dreie bryteren opp: 1 til 3, 1 til 5 eller
SF (maks nummere pa termostaten er
avhengig av produktet).
Viktig merknad: lkke prev a vri
bryteren forbi posisjon 1, dette vil
stoppe apparatet.

(bildene er representative)

Superbryter /
Bryter for lav omgivelsestemperatur
(I noen modeller)

Lampedeksel Termostatbryter

-

Termostatinnstillinger:

1 -2 : For kortvarig lagring av mat

3 -4 : For langvarig lagring av mat

5 : Maks. kjgleposisjon. Apparatet vil

fungere lenger. Endre om ngdvendig
temperaturinnstillingen.

Hvis enheten har SF-posisjon:

* Vri bryteren til SF for a fryse fersk mat
raskt. | denne stillingen vil fryserommet
fungere ved lavere temperaturer. Etter at
maten har frosset, vri termostatbryteren
til normal funksjonposisjon. Hvis du
ikke endrer SF-stilling, vil apparatets

funksjon automatisk ga tilbake til den sist
brukte termostatposisjonen i henhold til
tiden som er indikert i merknaden. Still
termostatbryteren tilbake til SF-posisjon
og still den tilbake til normal bruk til
tiden som er indikert i merknaden. Hvis
termostatbryteren er i SF-posisjon nar
apparatet startes vil apparatet automatisk
ga tilbake til denne funksjonene i
termostat-3-posisjon ved tiden indikert i
merknaden.
Superfrysing: Denne bryteren skal ogsa
brukes som superfrysingsbryter. For
maksimum frysekapasitet bar du sla pa
denne bryteren 24 timer fgr du legger
fersk mat i fryseren. Nar du har satt fersk
mat inn, er det vanligvis tilstrekkelig & la
bryteren veere i PA-stillingen i 24 timer. For
a oppna lavere streamforbruk ma du sla
av denne bryteren 24 timer etter a ha lagt
fersk mat i fryseren.
Vinterbryter: Hvis omgivelsestemperaturen
er under 16 °C, brukes denne bryteren som
vinterbryter, og det holder kjgleskapet ditt
over 0 °C mens fryseren er under -18 °C i
lav omgivelsestemperatur.

3.3 Temperaturinnstillingsvarsler

+ Apparatet ditt er designet for bruk

i omgivelser med standardiserte
temperaturomrader som felger
klimaklassen som er skrevet pa etiketten.
Det anbefales ikke at kjgleskapet ditt
brukes i omgivelser som er utenfor de
oppgitte temperaturomradene. Dette vil
redusere apparatets kjoleeffekt.
Temperaturjusteringer bar gjgres ut

fra hvor ofte dgren apnes og hvor

mye mat det er lagret i fryseren samt
omgivelsestemperaturen i rommet der
apparatet star.

+ Nar apparatet fgrst slas pa, la det kjore i
24 timer for & na driftstemperatur. | Igpet
av denne perioden méa daren ikke apnes,
og det ma ikke lagres store mengder
maten i det.

En forsinkelsesfunksjon pa fem minutter
brukes for & forhindre skade pa
kompressoren pa apparatet ditt nar du
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kobler til eller kobler fra stramnettet, eller
nar det oppstar en strembrudd. Apparatet
ditt vil veere klart til normal bruk etter fem
minutter.
Klimaklasse og betydning:
T (tropisk): Dette kjgleskapet er beregnet
pa bruk i omgivelsestemperaturer fra 16 °C
til 43 °C.
ST (subtropisk): Dette kjoleskapet er
beregnet pa bruk i omgivelsestemperaturer
fra 16 °C til 38 °C.
N (temperert): Dette kjgleskapet er
beregnet pa bruk i omgivelsestemperaturer
fra 16 °C til 32 °C.
SN (utvidet temperert): Dette
kjoleskapet er beregnet pa bruk i
omgivelsestemperaturer fra 10 °C til 32 °C.

3.4 Tilbehor

Bilder og tekstbeskrivelser pa
tilbehorseksjonen kan variere ut fra
apparatmodellen.

3.4.1 Isbrett (I enkelte modeller)

» For a lage isbiter fyller du isbitbrettet med
vann og setter det i fryserdelen.

* Nar alt vannet har blitt til is, kan du vri
brettet som vist nedenfor for a fa ut
isbitene.

3.4.2 Fryseboksen
Fryseboksen gjgr at maten er lett
tilgjengelig.

(bildene er representative)

[ §

Fysebokser

eller
(bildene er representative)

Tem——t ~

Fysebokser

Lokk til fryseren

Fjerne fryseboksen:
» Dra boksen ut sa langt som mulig
» Trekk fronten av boksen opp og ut
Gjgr det motsatte av denne
operasjonen nar du skyver kammeret
tilbake.
Hold alltid tak i boksen nar du fierner
den.
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3.4.3 Kjoleskuff (pa noen modeller)
(bildene er representative)

Kjoleskuff

\

—

Oppbevaring av mat i kjglekammeret, i
stedet for i fryseren eller kjgleskapet, gjor
at maten holder seg friskere og holder pa
smaken lenger, og den vil bevare sitt ferske
utseende. Nar kjglebrettet blir skittent, ma
det tas ut og vaskes med vann.
(Vann fryser ved 0°C, men mat som
inneholder salt eller sukker fryser ved enda
lavere temperaturer.)
Kjelekammeret brukes vanligvis til & lagre
mat som ra fisk, lett syltet mat, ris osv.
lkke putt mat som skal fryses eller
isbrett (for a lage isbiter) i
kjolekammeret.

3.4.4 Ferskhetsbryter (pa noen modeller)

(bildene er representative)

—
=
eller
(bildene er representative)
/
——
/
=

Hvis grennsaksskuffen er helt full, bar
ferskhetsbryteren, som er plassert foran
grennsaksskuffen, dpnes. Da vil luften
og fuktigheten i greannsaksrommet
kontrolleres, og dette vil gke matens
levetid.

Bryteren som er plassert bak hyllen, ma
apnes hvis man ser kondens pa glasshyl-
len.
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3.4.5 Justerbar derhylle (I noen
modeller)

Seks ulike justeringer av hgyden kan

foretas for & skaffe den lagringsplassen

du trenger ved hjelp av den justerbare

derhyllen.

Slik flytter du den justerbare dgrhyllen:

Hold i bunnen av hyllen og dra knappene

pa siden av dgrhyllen
i pilens retning. (Fig.
1)

Posisjoner dgrhyllen
til den hgyden du
onsker ved a flytte
den opp og ned.
Etter at du har fatt

dgrhyllen posisjonen
du vil ha den, slipper
du knappene pa
siden av dgrhyllen
(fig.2). Far du slipper
derhyllen, ma du
bevege den opp og
ned for a sikre at

darhyllen er festet.
Merk: For du setter ting inn i den
forflyttende derhyllen, ma du holde i
hyllen ved & statte opp under bunnen.
Ellers vil dgrhyllen kunne falle av skinnene
pga. vekten. Sa skade vil kunne skje pa
dgrhyllen eller skinnene.

Bilder og tekstbeskrivelser pa
tilbehorseksjonen kan variere ut fra
apparatmodellen.

4 OPPBEVARING AV MAT

4.1 Kjoleskapsdelen

 For a redusere fuktighet og unnga
pafelgende riming, ma veesker

alltid lagres i forseglede beholdere i
kjoleskapet. Frost har en tendens til &
konsentreres i de kaldeste feltene i den
fordampende vaesken, og med tiden vil
apparatet ditt kreve hyppigere avriming.
Tilberedte retter ma veere tildekket nar de
oppbevares i kjgleskapet. Ikke plasser
varm mat i kjgleskapet. Plasser dem nar
de er avkjglt, ellers gker temperaturen

/ fuktigheten i kjgleskapet, noe som
reduserer kjgleskapets effektivitet.

Sikre at det ikke er noen artikler i direkte
kontakt med apparatets bakre vegg, da
frost vil utvikles og emballasjen vil sitte
fast. Ikke apne kjgleskapsdaren for ofte.
Vi anbefaler at kjgtt og rensket fisk
pakkes lgst og lagres pa glasshyllen
over grennsaksbeholderen, hvor luften
er kjgligere, da dette gir de beste
lagringsforholdene.

Lagre lgs frukt og grennsaksartikler i
grennsaksskuffene.

Lagring av frukt og grennsaker separat
hjelper med a forhindre etylen-sensitive
grennsaker (grenne blader, brokkoli,
gullrgtter osv.) fra & bli pavirket av etylen-
frigjgrende frukt (banan, fersken, aprikos,
fiken, osv.).

* lkke legg vate gronnsaker i kjgleskapet.
Lagringstid for alle matprodukter
avhenger av den innledende kvaliteten
pa maten, og en uavbrutt kjglesyklus far
lagring i kjgleskap.

» Vann som lekker fra kjgtt kan
kontaminere andre produkter i
kjoleskapet. Du bagr pakke kjattprodukter
og rengjere eventuelle lekkasjer i hyllene.
Ikke plasser mat foran luftstrammen.
Bruk pakket mat fgr anbefalt utlgpsdato.
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Ikke la mat komme i kontakt med
temperatursensoren som er plassert i
kjgleskapet for a holde kjgleskapet pa
optimal temperatur.

For normale arbeidsforhold vil

det veere tilstrekkelig a justere
temperaturinnstillinger pa kjgleskapet ditt
til +4 °C.

Temperaturen i kjglerommet bgr veere

i omradet 0-8 °C, fersk mat fryser og
ratner under 0 °C, bakteriemengde gker
og @delegger maten over 8 °C.

Ikke plasser varm mat i kjgleskapet
umiddelbart, vent til temperaturen gar
ned. Varm mat gker temperaturen i
kjoleskapet ditt, og farer til matforgiftning
og ungdvendig gdeleggelse av mat.
Kjatt, fisk, osv., bar lagre i kjgperommet
for mat, grannsaksrommet foretrekkes for
grennsaker (om tilgjengelig).

For a unnga kryssforurensing blir
kjottprodukter og frukt og grennsaker ikke
lagret sammen.

Mat bar plasseres i kjgleskapet i lukkede
beholdere eller tildekket for & forhindre
fuktighet og odgrer.

Tabellen under er en hurtigveiledning for &
vise deg den mest effektive maten a lagre
de store matgruppene i kjgleskapet ditt.

Maksimal Hvor og hvordan
Mat . X
lagringstid lagre
Frukt og 1 uke Grennsaksbeholder
grennsaker
Pakk i plastfolie,
X bagger, eller i
Kwtt °9 2-3 dager en kjgttbeholder,
fisk -
og lagre den pa
glasshyllen.

Fersk ost 3—4 dager Pa den angitte

derhyllen
Smer og Pa den angitte
; 1 uke
margarin dgrhyllen
Produkter Ilt:ﬁ sdatoen
pa flaske, P Pa den angitte
som er

f.eks. melk darhyllen
o0d yoghurt anbefalt av

gyog produsenten
Egg 1 maned P& den angitte

egghyllen

Maksimal Hvor og hvordan
Mat N i,
lagringstid lagre
Tilberedt
mat 2 dager Alle hyller
MERK:

Poteter, lgk og hvitlgk bar ikke lagres i
kjoleskapet.

4.2 Fryserdel

» Fryseren brukes til & oppbevare frossen
mat, fryse fersk mat og lage isbiter.

» Mat i flytende form skal fryses i
plastkopper og annen mat skal fryses i
plastfolier eller poser. For frysing av fersk
mat: fersk mat pa pakkes og forsegles
omhyggelig. Emballasjen skal veere
lufttett og ikke lekke. Spesielle fryseposer,
aluminiumsfolie, polyetylenposer og
plastbeholdere er ideelle.

« |kke legg den fersk og varm mat ved
siden av frossen mat, da dette kan tine
den.

* For du fryser fersk mat, del den opp
i porsjoner som kan konsumeres i ett
maltid.

 Bruk tint frossen mat innen kort tid etter
avriming

* Folg alltid produsentens anvisninger pa
emballasje nar du oppbevarer frossen
mat. Hvis det ikke falger med noen
informasjon, bgr ikke maten oppbevares
i lengre enn tre maneder etter
kjgpsdatoen.

» Nar du kjgper frossen mat, ma du passe
pa at de ble fryst under riktige forhold og
at emballasjen er hel.

» Frossen mat skal transporteres i
passende beholdere og plasseres i
fryseren sa snart som mulig.

* lkke kjgp frossen mat hvis emballasjen
viser tegn pa fuktighet og unormal
hevelse. Det er sannsynlig at den har blitt
lagret ved en uegnet temperatur og at
innholdet har forverret seg.

+ Holdbarhetstiden for frossen mat
avhenger av romtemperaturen,
termostatinnstillinger, hvor ofte dgren blir
apnet, hvilken type mat det er og hvor
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lang tid det tar a frakte den fra butikken
og hjem. Fglg alltid instruksjonene pa
pakken, og overstig aldri den maksimale
oppbevaringstiden indikert.

* Hvis dgren pa fryseren har statt apen
lenge, eller ikke har veert ordentlig lukket,
vil det dannes rim som kan forhindre
effektiv luftsirkulasjon. For a lgse dette,
trekk ut kontakten til fryseren og vent til
den er avrimet. Rengjar fryseren nar den
er helt avrimet.

» Frysevolumet som er oppgitt pa etiketten
er volumet uten kurver, deksler og sa
videre.

« |kke frys opptinet mat. Det kan veere
farlig fordi det kan fgre til problemer som
matforgiftning.

MERK: Hvis du prever & apne frysedgren

umiddelbart etter at du har lukket den, vil

du oppdage at den ikke apnes lett. Dette er

normalt. Nar likevekt er nadd, apnes dgren
lett.

* Bruk hyllen for hurtigfrysing til nedfrysing
av hjemmelagd mat (og all annen mat
som ma fryses raskt) raskere pa grunn
av fryserhyllens stgrre nedfrysingskraft.
Hyllen for hurtigfrysing er den nedre
hyllen i fryserrommet.

» For & utnytte fryserommets maksimale
kapasitet, bruk glasshyllene til den gvre
og midterste delen, og bruk den nedre
kurven for den nederste delen.
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Tabellen under er en hurtigveiledning for & vise deg den mest effektive maten a lagre
de store matvaregruppene i kjgleskapet ditt.

Maksimal lagringstid

Kjott og fisk Forberedelse (maneder)
Biff Pakkes i folie 6-8
Lammekjott Pakkes i folie 6-8
Kalvestek Pakkes i folie 6-8
Kalvkuber | sma biter 6-8
Lammeterninger | biter 4-8
Kjottdeig | pakker uten tilsatt krydder 1-3
Innvoller (biter) | biter 1-3
Bologna pglser/salami Bor pakkes inn selv om den har membran
Kylling og kalkun Pakkes i folie 4-6
Gas og and Pakkes i folie 4-6
Hjortedyr, kanin, villsvin | | 2,5 kilos porsjoner og som fileter 6-8
Ferskvanr}sfi.sk (laks, 2
karpe, steinbit)
Mager fisk ( abbor, Etter & ha renset fisken for innvollelr og skijell, yask 4
piggvar og flyndre) og terk den. Fjern hale og hode hvis ngdvendig.
Fet fisk (tunfisk, makrell,
piggfinnefisk, ansjos) 24
Skalldyr Rengjort og i en pose 4-6
Kaviar | pakken sin, aluminium- eller plastbeholder 2-3
Snegler | saltvann, aluminium- eller plastbeholder 3

MERK: Frossent kjatt bor tilberedes som ferskt kjott etter det har tint. Hvis kjottet ikke tilberedes etter at det
er tint, ma det ikke fryses igjen.

Frukt og grennsaker

Forberedelse

Maksimal lagringstid

(maneder)
Snittbenner og banner Vask og kutt til sma biter, og kok i vann 10-13
Benner Hull ut, vask og kok i vann 12
Kal Vasket og kokt i vann 6-8
Gulrot Rens og kutt i biter og kok i vann 12
Paprika :(:;itilken, del opp i to biter og fjern kjernen og kok 8-10
Spinat Rens og vask og kok i vann 6-9
e 02
Aubergine Skjeer opp i 2 cm lange biter etter vasking 10-12
Mais Rens og pakk med stilken eller som sukkermais 12
Eple og pare Skrell og del opp 8-10
Aprikos og fersken Kutt opp i to biter og fiern steinen 4-6
Jordbzer og bjernebaer Vask og hull ut 8-12
Tilberedt frukt Legg til 10 % sukker i beholderen 12
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Frukt og grennsaker

Forberedelse

Maksimal lagringstid
(méaneder)

Plomme, kirsebeer, rips Vask og hull ut stilkene

8-12

Maksimal lagringstid

Opptiningstid i Opptiningstid i ovn

(méaneder) romtemperatur (timer) (minutter)
Bred 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Kjeks 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Bakverk 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pai 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filodeig 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Meieriprodukter Forberedelse

Maksimal lagringstid

(méneder) Lagringsforhold

Pakke (homogenisert) I sin egen pakke

2-3

Ren melk — | sin egen pakke

melk
Originalpakningen kan

Ost - inkludert hvitost | | skiver 6-8 brukes fil korttidslagring.
Den bar pakkes inn i folie for
lengre perioder.

Smer, margarin | sin egen pakke 6

5 VASKING OG VEDLIKEHOLD

Koble enheten fra stramforsyningen
for du starter rengjgringen.
Ikke vask apparatet ved & helle vann
pa det.
Ikke bruk slipende produkter,
vaskemidler eller sent. Ma skylles med
rent vann og terkes ngye etter vasking.
Etter rengjaring kobles pluggen til
stremforsyningen igjen med terre hender.
Sikre at det ikke kommer noe vann
inn i lampehuset eller andre elektriske
komponenter.
Apparatet bgr rengjeres jevnlig med en
lgsning av natriumhydrogenkarbonat og
lunkent vann.
Rengjer tilbehgret separat for hand med
sape og vann. lkke vask tilbehgret i en
oppvaskmaskin.
Rengjor kondensatoren med en bgrste
minst en gang i aret. Dette vil hjelpe
deg a spare pa energikostnader og gke
produktivitet.

m ﬁ Stremforsyningen ma vare

koblet fra under rengjering.
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Avriming av kjoleskapskammer

* Avriming oppstar automatisk i
kjgleskapets kammer i lgpet av
drift. Vannet samles inn via et
fordampingsbrett og fordamper
automatisk.

» Fordampingsbrettet og vannets
avlgpshull skal rengjares jevnlig med
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avrimingens avlgpsplugg for & hindre at
vann samles i bunnen pa kjgleskapet i
stedet for & stramme ut.

» Du kan ogsa rengjere avlgpshullet ved &
temme et halvt glass med vann i det.

Avrimingsprosess for fryseren

* Det vil oppsta sma mengder av rim i
fryseren, avhengig av hvor lenge dgren
blir stdende apen eller mengden av fukt
som slippes inn. Det er viktig & sikre
at frost og is ikke dannes ved steder
der dette vil pavirke korrekt kontakt
for dgrtetningen. Det kan medfgre at
det kommer luft inn i kabinettet slik at
kompressoren blir kjgrende kontinuerlig.
Tynne frostdannelser er myke og kan
fiernes med en bgrste eller plastskrape.
Ikke bruk metall skraper eller andre
skarpe skraper, mekaniske enheter
eller andre mater for & akselerere
avrimingsprosessen. Fjern all Igsnet rim
og is fra bunnen av skapet. Det er ikke
ngdvendig & sla av apparater for a fijerne
tynne lag med rim.

» Ved fijerning av starre frostdannelser
skal apparatet kobles fra stramnettet,
og innholdet skal tammes i pappesker
og pakkes inn i tykke tepper eller lag av
papir, slik at det holdes kaldt. Avrimingen
er mest effektiv nar den utferes nar
fryseren er nesten tom, og den bar
utfares sa raskt som mulig for & forhindre
overdreven gkning av innholdets
temperatur.

* lkke bruk metall skraper eller andre
skarpe skraper, mekaniske enheter
eller andre mater for & akselerere
avrimingsprosessen. Jkning av
temperaturen for frosne matvarer under
avisingen pavirker holdbarhetstiden. Hold
innholdet godt innpakket og kjglig mens
avrimingen pagar.

Tark innsiden av kammeret med en

svamp eller en ren klut.

* Du kan plassere beholdere med varmt

vann i frysekammeret for at avisingen

skal ga raskere.

Kontroller innholdet nar du legger det

inn i fryseren igjen, og hvis noen av

matvarene har tint, bgr disse spises

innen 24 timer eller tilberedes og fryses

ned pa nytt.

» Nar avisingen er fullfgrt, skal innsiden
rengjeres med en opplgsning av
varmt vann og litt natriumbikarbonat
(bakepulver) og deretter tgrkes av
grundig. Vask alle uttakbare deler pa
samme mate, og sett dem pa plass igjen.
Koble apparatet til stramnettet igjen, og
la det sta i 2-3 timer pa MAKS innstilling
for du legger maten inn i fryseren igjen.

A skifte ut LED-lys

Kontakt det neermeste autoriserte

servicesenteret for & skifte ut LED-lys.

Merk: Antall LED-strimler, og
plasseringen av disse, kan variere
avhengig av modell.
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6 FRAKT OG FLYTTING

6.1 Transport og flytting

Originalemballasje og skum kan
beholdes for ny transport (valgfritt).
Fest apparatet med tykk emballasje,
band eller sterke snorer, og fglg
deretter instruksjonene for transport pa
emballasjen.
Fjern alle Igse deler eller beskytt dem i
apparatet mot stet, bruk band ved flytting
eller transport.
Frakt alltid apparatet i loddrett
posisjon.

6.2 Reposisjonere dgren

Det er ikke mulig & endre retningen
apparatets der apner seg, hvis
derhandtaket ditt er installert fra
fremsiden av apparatets dgr.

Pa modeller uten handtak og med
handtak pa siden, er det mulig & endre
apningsretningen.

Hvis det er mulig & snu dgren pa
apparatet ditt, ma du kontakte neermeste
autoriserte servicesenter for & endre
apningsretningen.
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7 FOR DU RINGER ETTER

SERVICE

Hvis du har problemer med apparatet,
ma du sjekke fglgende for du kontakter
kundeservice.

Apparatet virker ikke
Sjekk om:

Det er stram

Stapselet er koblet riktig til stikkontakten
Er sikringen til stapselet eller
hovedsikringen gatt?

Det er feil pa stikkontakten. For a
kontrollere dette kobles et annet
fungerende apparat til samme kontakt.

Kjoleskapets ytelse er darlig
Sjekk om:

Kjoleskapet er overbelastet

Dgren er korrekt lukket

Det ikke er stgv pa kondensatoren
Det er nok plass bak og pa sidene.

Apparatet lager for mye lyd

Normale lyder
Klikkelyd inntreffer:

» Under automatisk avriming.

» Nar apparatet avkjgles eller
varmes (grunnet utviding av
apparatets materiale).

Korte klikkelyder inntreffer: Nar
termostaten slar kompressoren av/pa.
Motorstoy: Denne lyden indikerer

at kompressoren opererer normalt.
Kompressoren kan lage mer stgy en
liten stund nar den aktiveres for forste
gang.

Boblelyder og plask inntreffer:

Fra flyten av kjglemiddelet i rgrene i
systemet.

Lyd av stremmende vann inntreffer:
Grunnet vann som strgmmer til
dampbeholderen. Denne lyden er
normal under avriming.
Luftblasestoy inntreffer: | noen
modeller under normal drift av systemet
pa grunn av luftsirkulasjon.



Kantene pa apparatet som er i kontakt
med dgrhengslene er varme

Spesielt om sommeren (varme

arstider) kan overflatene i kontakt med
derhengslene bli varmere under drift av
kompressoren, dette er normailt.

Det er ansamling av fuktighet i apparatet
Sjekk om:

Alle matvarer er pakket riktig. Beholdere
ma veere tarre for de plasseres i
apparatet.

Apparatetsder apnes ofte. Fuktighet

fra rommet kommer inn i apparatet nar
dgrene apnes. Fuktigheten vil bygge seg
opp raskere nar du apner dgrene oftere,
spesielt dersom luftfuktigheten i rommet
er hay.

Daren apner eller lukker ikke skikkelig
Sjekk om:

Det er mat eller emballasje som hindrer
dgren i & lukke seg

Hengslene pa dgren er gdelagt eller
revnet

Apparatet star pa et jevnt underlag.

Anbefalinger

Hvis kjoleskapet er slatt av eller tilkoblet,
ma du vente minst fem minutter fgr du
kobler fra apparatet eller starter det pa
nytt for & hindre skade pa kompressoren.
Om du ikke bruker kjgleskapet pa lang
tid (f.eks. pd sommerferie), plugg det

ut. Vask kjgleskapet ditt i henhold til
kapittelet «<Rengjgring», og la dgren sta
apen for & hindre fuktighet og lukt.
Dersom problemet fortsetter etter at du
har fulgt alle instruksjonene ovenfor,

ta kontakt med naermeste autoriserte
servicesenter.

Kjoleskapet du har kjgpt er designet kun
for bruk i hjemmet. Det er ikke passende
for kommersiell eller felles bruk.

Dersom forbrukeren bruker apparatet
pa en mate som ikke er i samsvar med
disse funksjonene, legger vi vekt pa

at produsenten og forhandleren ikke
skal veere ansvarlige for eventuelle
reparasjoner og feil innenfor
garantiperioden.

NO - 62

8 TIPS FOR A SPARE ENERGI

1.

Installer apparatet i et kjglig, godt
ventilert rom, men ikke i direkte sollys, og
ikke rett ved en varmekilde (som radiator
eller ovn), ellers bgr en isolerende plate
brukes.

. La varm mat og drikke kjoles ned for de

plasseres i apparatet.

. Plasser mat som skal tines i

kjgleskapdelen hvis mulig. Den lave
temperaturen til den frosne maten vil
hjelpe til & kjole ned kjglekammeret

nar den tiner. Dette vil spare energi.
Frossen mat som tines utenfor apparatet
resulterer i tapt energi.

. Drikke eller andre vaesker bar tildekkes

nar de er i apparatet. Hvis de ikke
tildekkes, vil fuktigheten i apparatet gke,
og apparatet vil derved bruke mer energi.
Tildekking av drikke og andre veesker
hjelper med & bevare smak og lukt.

. Unnga & ha dgrene apne over lenger

tid, og apne derene for hyppig, ellers
vil varm luft komme inn i kjgleskapet
og fare til at kompressoren slar seg pa
ungdvendig ofte.

. Hold dekslene pa de ulike kamrene

lukket (grennsaksskuff, kjgledel osv.).

. Dgrpakningen ma veere ren og bayelig.

Bytt ut pakningen ved slitasje.

. Energiforbruket er fastsatt ved maksimal

last og kun nedre skuff og glasshylle i
fryserdel.



9 TEKNISK DATA

Den tekniske informasjonen kan finnes pa
typeskiltet pa innsiden av apparatet og pa
energimerket.

QR-koden pa energimerket levert

med apparatet viser til en nettlenke til
informasjon om apparatets ytelse i EU
EPREL-databasen.

Lagre energimerket sammen med
brukermanualen og alle andre dokumenter
apparatet ble levert med.

Det er ogsa mulig a finne den samme
informasjonen i EPREL via lenken https://
eprel.ec.europa.eu og modellnavnet og
produktnummeret du finner pa apparatets
typeskilt.

Se lenkenwww.theenergylabel.eu for
detaljert informasjon om energimerket.

10 INFORMASJON TIL
TESTINSTITUTT

Installasjon og forberedelse av apparatet
for EcoDesign-verifisering skal skje

i samsvar med EN 62552. Krav til
ventilasjon, dimensjoner med anbefalte
minsteavstander og apning bak skal veere
som beskrevet i denne bruksanvisningens
DEL 2. Ta kontakt med produsenten

for ytterligere informasjon, inkludert
lasteplaner.

11 KUNDESTQTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du tar kontakt med vart autoriserte
servicesenter, pase at du har felgende
informasjon tilgjengelig: Modell,
serienummer.

Informasjonen kan finnes pa typeskiltet.
Du finner klassifiseringsetiketten i
kjglesonen pa venstre nedre side .

De originale reservedelene til noen
spesifikke komponenter er tilgjengelige
i minst 7 eller 10 ar, basert pa
komponenttypen, fra markedsfering av den
siste enheten i modellen.

Besgk nettsiden var
www.cylinda.se
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Kiitos, etta valitsit taman tuotteen.
Tama kayttoopas sisaltaa tarkeita tietoja turvallisuudesta ja ohjeita, jotka on tarkoitettu
auttamaan sinua laitteen kaytdssa ja kunnossapidossa.

Lue tdma kayttdopas ennen laitteen kayttamista ja sailytd se mybhempaa tarvetta varten.

Kuvake Tyyppi Merkitys

A VAROITUS Vakava vamma tai kuolemanvaara

A SAHKOISKUN VAARA Vaarallinen jénnite

& TULIPALO Varoitus: tulipalon / syttyvien materiaalien vaara
A HUOMAUTUS Henkil6- tai omaisuusvahingon vaara
@ TARKEAA Jarjestelman oikea kayttd
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1 TURVALLISUUSOHJEET

1.1 Yleiset turvallisuusvaroitukset

Lue nama ohjeet huolellisesti.

AVAROITUS: Huolehdi etta laitteen
iimanvaihtoaukot kotelossa tai rakenteessa tukkeudu.

A VAROITUS: Al kayta muita kuin valmistajan
suosittelemia mekaanisia laitteita tai muita laitteita
pakastamisen sulattamiseen.

A VAROITUS: Al3 kayta sahkolaitteita ruoan
sailytykseen tarkoitetuissa lokeroissa elleivat ne ole
valmistajan suosittelemia.

A VAROITUS: Al3 vaurioita jaahdytysvirtapiiria.

A VAROITUS: Varmista laitteen sijoituksen aikana,
etta virtajohto ei jaa kiinni ja etta se ei ole vaurioitunut.

A VvAROITUS: Ala sijoita jatkopistorasioita tai
siirrettavia virtalahteita laitteen taakse.

A VAROITUS: Seuraa tarkasti asennusohjeita
estaaksesi mahdolliset laitteen epatasapainosta
aihetuvat vahingot.

/M Jos laitteesi jaahdytysaineena on kaytetty R600a:ta
— tieto Ioytyy jaahdyttimen kyljessa olevasta etiketista
— on laite kuljetettava ja asennettava varovasti, jotta
laitteen jaahdytyselementit eivat vaurioituisi. R600a on
ymparistoystavallinen luonnonkaasu, mutta on
kuitenkin rajahdysaltista. Vuodon sattuessa
jaahdytyselementtien vaurioitumisen seurauksena,
siirra jaakaappi kauas avotulen laheisyydesta tai
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muista lammonlahteista ja tuuleta tilaa jossa laite
sijaitsee muutaman minuutin ajan.

- Al vahingoita laitteen kylm&ainekiertoa kuljetuksen
ja siirtamisen aikana.

- Al3 aseta rajahtavia aineita kuten aerosolitdlkkeja,
jotka sisaltavat herkasti syttyvia aineita laitteen
sisaan.

« Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon ja muihin
samankaltaisiin paikkoihin, kuten esimerkiksi

- keittiohenkildston tiloihin kaupoissa, toimistoissa
ja muissa tyoymparistoissa

- maatilamajoitusta ja hotelleja, motelleja tai muita
asuinymparistoja varten

- aamiaismajoitustyyppisia ymparistoja varten:

- catering-palveluissa ja muissa ei-kaupallisissa
kayttotarkoituksissa

» Jos jaakaapin pistoke ei sovi pistotulppaa,

valmistajan, valmistan edustajan tai muun tehtavaan

patevan henkilon on vaihdettava se vaaratilanteiden

valttamiseksi.

« Jaakaappisi sahkojohtoon on liitetty
erityismaadoitettu pistoke. Pistoke sopii
maadoitettuun 10 ampeerin pistotulppaan. Jos
sellaista pistorasiaa ei ole, pistotulpan asentamiseen
tarvitaan valtuutettu sahkomies.

« Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
sellaiset henkilot, joiden fyysiset, sensoriset tai
henkiset kyvyt ovat alentuneet ja joilta puuttuu
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aiempi kayttokokemus, jos henkilon turvallisuudesta
vastuullinen valvoo kayttda ja antaa ohjeita laitteen
kaytosta. Lasten ei tule antaa leikkia laitteen kanssa.
Lapset eivat saa osallistua laitteen puhdistamiseen
ja yllapitoon ilman valvontaa.

3-8 vuotiaat saavat tayttaa ja tyhjentaa
jaahdytyslaitteita. Lasten ei tulisi puhdistaa tai
huoltaa laitetta. Erittain nuorten lasten (0-3 vuotta)
ei tulisi kayttaa laitteita. Nuorten lasten (3-8 vuotta)
ei tulisi kayttaa laitetta, ellei heita valvota jatkuvasti
turvallisuuden varmistamiseksi. Vanhemmat

lapset (8-14 vuotta) ja fyysisesti tai psyykkisesti
heikkokuntoiset tai estyneet ihmiset voivat kayttaa
laiteita, jos heita joko valvotaan, tai heita on
neuvottu, kuinka laitetta kaytetaan turvallisesti.
Fyysisesti tai psyykkisesti heikkokuntoisten
henkiloiden ei tulisi kayttaa laitteita, ellei heita
valvota jatkuvasti.

Jos jaakaapin sahkojohto on vahingoittunut, on
valmistajan, valmistan edustajan tai muun tehtavaan
patevan henkilon vaihdettava se vaaratilanteiden
valttamiseksi.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi yli 2000
m korkeudessa.
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Seuraathan seuraavia ohjeita valttaaksesi ruuan
saastumisen ja pilaantumisen:

« Oven auki pitaminen pitkan aikaa voi aiheuttaa
huomattavan lampatilan nousun laitteen
sailytyslokeroissa.

* Puhdista saanndllisesti pinnat, jotka ovat
kosketuksissa ruuan kanssa.

« Sailyta raaka liha ja kala sopivissa sailytysastioissa
jaakaapissa siten, etta ne eivat koske ja niista ei
valu mitaan muihin ruokiin.

« Kahden tahden pakastetun ruuan sailytyslokerot
sopivat esipakastetun ruuan sailyttamiseen seka
jaatelon ja jaapalojen tekemiseen.

* Yhden kahden ja kolmen tahden sailytyslokerot eivat
sovi tuoreen ruuan pakastamiseen.

» Jos jaahdytyslaitetta (jagkaappilaite) pidetaan
tyhjana pitkan aikaa, laita se pois paalta, sulata,
puhdista ja kuivaa se ja jata ovi auki estaaksesi
homeen muodostumiseen jaakaapissa.
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1.2 Asennusta koskevat varoitukset

Huomioi seuraavat seikat ennen jadkaappi-

pakastimen ensimmaistd kayttokertaa:

» Jaakaappi-pakastimesi kayttdjannite on
220-240V 50Hz.

» Pistokkeen on oltava kaytettavissa

asennuksen jalkeen.

Jadkaappi-pakastimessa voi olla hajua,

kun sitad kaytetaan ensimmaisen kerran.

Tama on normaalia ja haju haalistuu, kun

jaakaappipakastin alkaa jaahtya.

» Varmista ennen jadkaappipakastimen
kytkemista verkkoon, etta tyyppikilvessa
olevat tiedot (jannite ja liitetty kuorma)
vastaavat verkkovirran tietoja. Jos
olet epavarma, ota yhteys patevaan
sahkoasentajaan.

» Tydnna pistoke pistorasiaan, jossa on

tehokas maadoitus. Jos pistorasiassa

ei ole maadoitusta tai pistoke ei sovi

yhteen, suosittelemme, etta otat yhteytta

patevaan sahkbasentajaan.

Laite on kytkettéava oikein asennettuun

sulakkeella suojattuun pistorasiaan.

Virtaldhteen (AC) ja jannitteen on

vastattava laitteen tyyppikilvessa olevia

tietoja (tyyppikilpi sijaitsee laitteen
vasemmalla sisépuolella).

Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista

jotka johtuvat maadoittamattoman

pistorasian kaytosta.

Sijoita jadkaappi-pakastin paikkaan jossa

se ei ole alttiina suoralle auringonvalolle.

Jaakaappi-pakastinta ei saa koskaan

kayttaa ulkona tai sateessa.

Laite tulee sijoitta vahintdan 50 cm

paahan kaasu- ja kivihiiliuuneista,

ldampdpattereista ja vahintdan 5 cm
paahan sahkouuneista.

Jos jadkaappi-pakastimesi on sijoitettu

pakastimen viereen, niiden valiin tulee

jattda vahintéan 2 cm valilla, jotta
ulkopinnalle ei kerry kosteutta.

Ala peita jadkaappi-pakastimen runkoa

tai ylaosaa poytaliinalla. Tama vaikuttaa

jadkaappi-pakastimen toimintaan.

-—
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Laitteen paalle tulee jattaa vahintéan 50
mm tyhjaa tilaa. Al& aseta mitéén laitteen
paalle.

Al3 aseta painavia esineita laitteen
paalle.

Puhdista laite huolellisesti ennen kayttdéa
(katso Puhdistus ja huolto).

Pyyhi kaikki osat ennen jaakaappi-
pakastimen kaytt6a liuoksella, jossa

on ldammintéd vetta ja teelusikallinen
natriumbikarbonaattia. Huuhtele sitten
puhtaalla vedelld ja kuivaa. Palauta kaikki
osat paikoilleen jadkaappi-pakastimen
puhdistamisen jalkeen.

Laitteessa on saadettavat etujalat, joilla
voit saataa laitteen asentoa niin, etta se
on tukevasti suorassa. Voit sdataa jalkoja
kaantamalla niitd kumpaankin suuntaan.
Tee tarvittavat saadot ennen kuin asetat
elintarvikkeita jadkaappiin.

Aseta muovinen etaisyysohjain
paikoilleen (osa, jossa on
mustat siivekkeet
paadyssa) kaantamalla
se 90° kulmaan kuvassa
osoitetulla tavalla. Tall6in
lauhdutin ei paase
koskettamaan
takaseinda.

Laitteen ja takaseinan valinen etaisyys
voi olla enintdan 75 mm.

.3 Kayton aikana

Ala kytke jaakaappi-pakastinta
verkkovirtaan jatkojohdolla.

Ala kayta vahingoittunutta, repeytynytta
tai vanhaa pistoketta.

Al3 revi, taita tai vahingoita séhkojohtoa.
Ala kayté pistokesovitinta.

Tama laite on tarkoitettu aikuisten
kayttoon. Ala anna lasten leikkia laitteella
tai roikkua ovesta.

Ala koskaan kosketa virtajohtoa /
pistoketta marin kasin. Tama voi
aiheuttaa oikosulun tai sdhkoéiskun.

Ala aseta lasipulloja tai tolkkeja
jaapalakoneeseen, silld ne rikkoutuvat,
kun sisaltd jaatyy.



Al3 laita rajahdysherkkéaé tai tulenarkaa
ainetta laitteeseen. Aseta alkoholipitoiset
juomat pystysuoraan jaakaappiin ja
varmista, etta niiden ylaosat ovat tiukasti
kiinni.

Kun poistat jaata jaapalakoneesta,

ala koske siihen. Jaa voi aiheuttaa
palovammoja ja / tai viiltoja.

Ala koske pakastettuihin elintarvikkeisiin
marin kasin. Ald sy jaatelda tai
jadkuutioita heti niiden koneesta
poistamisen jalkeen.

Ala pakasta sulatettua pakastettua
ruokaa uudelleen. Uudelleen pakastettu
ruoka voi aiheuttaa ruokamyrkytyksen.
Vanhat ja rikkindiset jaakaapit

» Jos vanhassa jadkaapissasi tai
pakastimessasi on lukko, riko tai poista
lukko ennen jadkaapin poistamista
kaytosta kokonaan, koska lapset
saattavat lukita itsensa jddkaapin sisdan
ja aiheuttaa onnettomuuden.

Vanhat jaakaapit ja pakastimet sisaltavat
eristeend ja kylmaaineena kaytettyja
CFC-yhdisteita. Huolehdi siita etta et
vahingoita ymparistda havittdessasi
vanhan jaakaappisi.
CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus
Vakuutamme, etta tuotteemme ovat
sovellettavien eurooppalaisten direktiivien,
paatosten ja asetusten seka viitattujen
standardien vaatimusten mukaisia.
Vanhan laitteen havittdminen
Tuotteessa tai sen pakkauksessa
oleva symboli osoittaa,

etta tata tuotetta ei saa

kasitella talousjatteena. Sen
sijaan se on luovutettava
soveltuvaan kerayspisteeseen sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kierratysta varten.
Varmistamalla, etté tama tuote havitetdan
asianmukaisesti, autat ehkaisemaan
mahdollisia kielteisia vaikutuksia
ymparistolle ja ihmisten terveydelle, jotka
muuten voivat johtua tdman tuotteen
epaasianmukaisesta kasittelysta. Lisatietoja
taman tuotteen kierratyksesta saat
ottamalla yhteytta paikallisviranomaisiin tai
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myymalaan, josta ostit tuotteen.

Pakkaus ja ymparisto

Pakkausmateriaalit suojaavat @

konettasi kuljetuksen aikana

mahdollisesti esiintyvilta %@

vaurioilta. Pakkausmateriaalit

ovat ymparistoystavallisia, koska ne ovat

kierratettavia. Kierratetyn materiaalin kaytto

vahentaa raaka-aineiden kulutusta ja
vahentaa siten jatteiden syntymista.

Huomautuksia:

 Lue ohjekirja huolellisesti lapi ennen
laitteen asentamista ja kayttéonottoa.
Valmistaja ei vastaa vahingoista jotka
johtuvat vaarinkaytoksista.

* Noudata kaikkia laitteessa ja ohjekirjassa
olevia ohjeita, ja séilytd tdma ohjekirja
varmassa tallessa mahdollisia
myShemmin vastaantulevia vikatilanteita
varten.

» Tama laite on valmistettu
kotitalouskaytt6a varten ja sité voidaan
kayttda vain kotitalousymparistdssa,
ja vain sille suunniteltuun
kayttotarkoitukseen. Laite ei sovellu
kaupallisiin tai julkisiin kayttdtarkoituksiin.
Laitteen kaupallinen tai julkinen kayttd
johtaa takuun raukeamiseen, jolloin
valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
menetyksista.

+ Tama laite on tarkoitettu sisdkayttdon ja
se sopii vain elintarvikkeiden jaahdytysta/
varastointia varten. Laite ei sovellu
kaupallisiin tai julkisiin kayttétarkoituksiin
ja/tai muiden kuin elintarvikkeiden
sailyttdmiseen. Yrityksemme ei ole
vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat
laitteen vaarasta kaytosta.
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2 LAITTEEN KUVAUS

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
kiinteasti asennettuna laitteena.

Lampun suojus
Termostaatin séadin

1 A
E E
= 13
12
IS
D e
4 B
5 — 11
6 It
[ ~
=
7 . i
| B
—10
8<—H— ]
9

&2 14 o 15 16

Tama esitys on tarkoitettu vain
antamaan tietoa laitteen osista. Osat
voivat vaihdella laitteen mallin mukaan.

A) Jadkaappiosasto

B) Pakastusosasto

1) Turbo-tuuletin *

2) Viinipulloteline *

3) Jaakaappihyllyt

4) Viilennyslokero *

5) Juureslokeron kansi

6) Juureslokero

7) Pakastimen ylemman tilan kansi */
ylalokero

8) Pakastimen laatikot

9) Saatojalat

10) Lasiset pakastushyllyt *

11) Pullohylly

12) Saadettava ovihylly* / ovihylly
13) Oven ylahylly

14) Kananmunateline

15) Jaapala-astia

16) Muovinen jaalasta *

— = — —

* Joissakin malleissa
Yleisia huomautuksia:
Tuoreen ruoan lokero (jadkaappi):
Energia kaytetdan tehokkaimmin, kun
laatikot ovat laitteen alaosassa ja hyllyt on
jaettu tasaisesti. Ovikorien paikka ei vaikuta
energiankulutukseen.
Pakastelokero (pakastin): Tehokkainta
energian kayttéa on varmistaa, etta
lokeroiden ja astioiden asettelu on tehty
alkuperaisella tavalla.
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3 LAITTEEN KAYTTO

3.1 Tietoa Less Frost -tekniikasta

Wrap around -hdyrystimen ansiosta

Less Frost -tekniikka mahdollistaa
tehokkaamman jddhdytyksen, aiheuttaa
vahemman manuaalista sulatusta ja takaa
joustavamman sailytystilan.

3.2 Termostaatin asetukset

Termostaatti sdatelee automaattisesti
osastojen lampdtilaa. Jadkaapin lampdtilat
voidaan saavuttaa kiertamalla nuppia
suurempiin numeroihin; 1-3, 1-5 tai
SF (termostaatin maksimit riippuvat
tuotteestasi).
Tarkea huomautus: Ala kierra
saadinta alle asennon 1, silla silloin
laite lakkaa kdymasta.

(kuvat ovat ohjeellisia)

Super-kytkin /
Alhainen ymparist6 -kytkin
(Joissakin malleissa)

Lampun suojus
N

Termostaatin asetukset:

1 — 2 : Elintarvikkeiden lyhytaikaiseen

sailytykseen

3 — 4 : Elintarvikkeiden pitkaaikaiseen

sailytykseen

5 : Maks. viilennysasento. Laite toimii

pidempaan.Jos tarpeen, saada
lampatilaa.

Jos laite on SF-asennossa:

» Kaantamalla saatimen asentoon SF
voit jaadyttaa tuoreen ruoan nopeasti.
Tassa asennossa pakastelokero toimii
alemmassa lampdétilassa. Kun ruoka on

Termostaatin sdadin

jaatynyt, kdanna termostaatin saadin
normaaliin kayttbasentoon. Jos et
muuta SF-asentoa, laitteen toiminta
palaa edelliseen termostaatin asentoon
automaattisesti annetun ajan kuluttua.
Palauta termostaatin kytkin SF-asentoon
ja palauta se normaaliasentoon asetetun
ajan kuluttua.Jos termostaatin kytkin on
SF-asennossa laitteen ensimmaisella
kaynnistyskerralla, laitteen toiminta
palaa termostaatin asentoon 3 kun
kaynnistyksesta on kulunut asetettu aika.
Tehopakastus: Tata kytkinta kaytetaan
tehopakastuskytkimena. Kaanna tama
kytkin paalle 24 tuntia ennen uusien
elintarvikkeiden laittamista pakastimeen,
jotta pakastus tapahtuu mahdollisimman
tehokkaasti. Yleensa kytkimen pitaminen
paalla 24 tunnin ajan riittda uusien
elintarvikkeiden pakastamisen yhteydessa.
Kaanna tama kytkin pois paalta 24 tunnin
kuluttua saastaaksesi energiaa.
Talvikytkin: Jos ympariston lampaétila
on alle 16 °C, on kaytettava tata kytkinta
talvikytkimena, jotta se pitaa jaakaappisi
lampétilan 0 °C ylapuolella pakastimen
ollessa alle -18 °C lampdtilassa kylmissa
ymparistdissa.

3.3 Lampotila-asetukset ja varoitukset

* Laite on suunniteltu toimimaan
ymparistossa, jonka lampdtila
on vaatimuksissa mainittujen
lampétilarajojen sisalla, tyyppikilvessa
olevan ilmastoluokan mukaisesti.
Jadkaappiasi ei suositella kaytettavaksi
ymparistdssa, joka on ilmoitettujen
|ampdtila-alueiden ulkopuolella. Se
vahentaa laitteen jaadhdytystehokkuutta.

» Lampdtilan saadot tulee tehda ovien
avauskertojen ja laitteessa olevien
elintarvikkeiden maaran seka laitteen
ympariston lampétilan mukaan.

» Kun laite kytketédan paalle ensimmaisen
kerran, anna sen kayda 24 tuntia
kayttolampdtilan saavuttamiseksi. Ala
avaa ovea tana aikana alaka pida sisalla
suurta maaraa ruokaa.
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+ Viiden minuutin viivetoimintoa kaytetaan
estamaan laitteen kompressorin
vaurioituminen, kun kytket tai irrotat
laitteen verkkovirrasta tai jos tapahtuu
sahkokatko. Laite alkaa toimia
normaalisti 5 minuutin kuluttua.

limastoluokka ja sen merkitys:

T (trooppinen): Tama jaahdytyslaite

on tarkoitettu kaytettavaksi ymparistdon

lampdtiloissa 16 °C—43 °C.

ST (subtrooppinen): Tdma jaahdytyslaite

on tarkoitettu kaytettavaksi ymparistdn

lampdtiloissa 16 °C-38 °C.

N (lauhkea): Tama jadhdytyslaite on

tarkoitettu kaytettavaksi ympariston

lampétiloissa 16 °C-32 °C.

SN (laajennettu lauhkea): Tama

jaahdytyslaite on tarkoitettu kaytettavaksi

ymparistén lampdtiloissa 10 °C-32 °C.

3.4 Lisalaitteet

Lisédvarusteiden kuvat ja tekstikuvaukset
voivat vaihdella laitteen mallin mukaan.

3.4.1 Jaapala-astia (joissakin malleissa)

» Tayta jaapala-astia vedella ja laita se
pakastinosastoon.

* Kun vesi on jaatynyt kokonaan jaaksi,
voit vaantaa jaapala-astiaa alla naytetylla
tavalla saadaksesi jaakuutioita.

3.4.2 Pakastelokero

Pakastelokeron ansiosta tuotteisiin paasee
helpommin kasiksi.
(kuvat ovat ohjeellisia)

[ §

Pakastelokerot

tai
(kuvat ovat ohjeellisia)

7 =

T ~

Pakastelokerot

Pakastimen ylakansi

Pakastelokeron irrottaminen:
» Veda pakastelokero niin ulos kuin
mahdollista
* Veda lokeron etuosa ylos ja irti.
Suorita tdma toiminto kaanteisessa
jarjestyksessa, kun asennat
liukulokeron takaisin.

Pida aina laatikon kahvasta, kun irrotat
laatikkoa.
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3.4.3 Viilennyslokero (joissakin
malleissa)

(kuvat ovat ohjeellisia)

Viilennyslokero

\

—

Ruoka pysyy jaahdytys-osiossa paremmin

tuoreena, sailyttdd paremmin maut

ja pitda sen raikkaan nakoisena. Kun

jaahdytysastia likaantuu, ota laatikko ulos

jadkaapista ja pese se vedella.

(Vesi jaatyy 0 °C:ssa, mutta suolaa

tai sokeria sisaltava ruoka jaatyy tata

alhaisemmissa lampétiloissa).

Jaahdytyslokeroa kaytetdan yleensa

elintarvikkeiden, kuten raakakalan, kevyesti

pikkeldidyn ruoan, riisin yms. varastointiin.
Al3 laita pakastettavia ruokia tai
jaapalolokeroita (jaan

valmistamiseksi) jaahdytyslokeroon.

3.4.4 Fresh Dial -saadin (joissakin
malleissa)

(kuvat ovat ohjeellisia)

tai

(kuvat ovat ohjeellisia)

Jos juureslokero on taynna, laatikon
etuosassa oleva Fresh dial —saadin

tulee avata. Tama mahdollistaa ilman ja
kosteuden hallinnan juureslokerossa, mika
pidentaa ruoan sailytysaikaa sen sisalla.
Hyllyn takana oleva s&adin on avattava, jos
lasihyllyssa nakyy tiivistymista.

FI: 75



3.4.5 Saadettava ovihylly (joissakin
malleissa)

Voit saataa ovihyllyn korkeutta kuudelle

eri korkeudelle saadaksesi sailytystilaa

tarpeesi mukaan kayttaen saadettavaa

ovihyllya

Muuta saadettavan ovihyllyn paikkaa

seuraavasti:

Ota kiinni ovihyllyn pohjasta ja veda

ovihyllyn sivulla
olevista painikkeista
nuolen osoittamaan
suuntaan. (Kuva 1)
Aseta ovihylly
haluamallesi
korkeudelle
liikuttamalla sita

ylés- tai alaspain.
Kun ovihylly on
haluamallasi
korkeudella, vapauta
painikkeet ovihyllyn
sivulta (kuva 2).
Ennen kuin irrotat

otteesi ovihyllysta,
liikuta sita yl6s- ja
alaspain jotta varmistuisit siita ettd ovihylly
on kunnolla kiinnitetty.

Huom: Ennen kuin alat tayttdmaan

ovihyllya, ota kiinni hyllysta tukemalla
sitd pohjasta. Muuten, ovihylly voi pudota
kiskoiltaan painon vuoksi. Tama voi
vaurioittaa ovihyllya tai kiskoja.

Lisédvarusteiden kuvat ja
tekstikuvaukset voivat vaihdella
laitteen mallin mukaan.
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4 RUUAN SAILYTYS

4.1 Jaakaappiosasto

Vahentaaksesi kosteutta ja huurtumista
ala koskaan laita jadkaappiosastoon
avoimessa sailiéssa olevia nesteita.
Huurteella on taipumusta keraantya
héyrystimen kylmimpiin osiin, ja se vaatii
tavallista useamman sulatuskerran
aikojen kuluessa.

Valmistetut ruuat on pidettava peitettyna,
kun niité pidetaén jadkaapissa.Al3 laita
Iampimia ruokia jadkaappiin.Aseta ne
kaappiin jaadhtyneina, muuten Iampédtila
| kosteus jadkaapin sisélla nousee, mika
vahentaa jaakaapin tehokkuutta.
Varmista, ettd mikaan esine ei ole
suorassa kosketuksessa laitteen
takaseinan kanssa, silla se kehittaa jaata,
johon pakkaukset tarttuvat. Ala avaa
jaakaapin ovea usein.

Suosittelemme, etta liha ja puhdas

kala kaaritaan l6yhasti ja varastoidaan
lasihyllylle aivan vihanneslokeron
ylapuolelle, missa ilma on

viledmpaa, koska se tarjoaa parhaat
sailytysolosuhteet.

Sailyta irtohedelmat ja -vihannekset
juureslokeroissa.

Hedelmien ja vihannesten erillaan
sailyttdminen auttaa suojaamaan
eteenille herkkia vihanneksia (vihreat
lehdet, parsakaali, porkkana jne.) eteenia
vapauttavilta hedelmilta (banaani,
persikka, aprikoosi, viikuna jne.).

Ala laita marki& vihanneksia jaékaappiin.
Kaikkien elintarvikkeiden varastointiaika
riippuu ruoan alkuperaisesta laadusta

ja kylmaketjun eheydesta ennen
jaakaappiin varastointia.

Lihasta vuotava neste voi saastuttaa
muita jddkaapissa olevia tuotteita.
Pakkaa lihavalmisteet ja puhdista
mahdolliset valumat hyllyilta.

Al3 laita ruokaa ilmakanavan eteen.
Kayta pakatut elintarvikkeet ennen
suositeltua viimeista kayttopaivaa.



Ala anna elintarvikkeiden joutua
kosketuksiin jaakaappiosastossa
sijaitsevan lampdtila-anturin kanssa, jotta
jadkaappiosasto pysyy optimaalisessa
lampdtilassa.

* Normaaleissa toimintaolosuhteissa riittaa
saataa jaakaappisi lampdtila-asetukseksi
+4 °C.

» Jaakaappiosaston lampétilan on oltava

alueella 0-8 °C, tuoreet ruuat jaatyvat ja

hajoavat alle 0 °C lampétilassa kun taas
bakteerien kasvu kiihtyy yli 8 °C ja pilaa
ruuan.

Al3 laita kuumaa ruokaa vélittdmésti

jadkaappiin, vaan odota, etta se

jadhtyy. Kuumat ruuat nostavat
jadkaappisi lampdtilaa ja aiheuttavat
ruokamyrkytyksia ja tarpeetonta ruuan
pilaantumista.

Liha, kala, jne. on sailytettdva ruuan

kylmalokerossa, ja vihannesosasto on

ensisijainen paikka vihanneksille (jos
sisaltyy tuotteeseen).

Ristikontaminaation valttdmiseksi

lihatuotteita ja hedelmid/kasviksia ei saa

sailyttda yhdessa.

Elintarvikkeet on laitettava jadkaappiin

suljetuissa astioissa tai peitettyna,

jotta estetdan kosteuden ja hajujen

muodostuminen.

Alla oleva taulukko on pikaopas, joka

nayttéa tehokkaimman tavan sailyttaa

tarkeimmat ruokaryhmat jaékaapissa.

SO Kuinka ja missa
Ruoka sallittu séiljttﬁé
sailytysaika v

Kasvikset
ja 1 viikko Juureslokeroon
hedelmat

I Kaari muovikalvoon,
Liha ja s S
Kala 2 - 3 paivaa pusseihin tai rasiaan

ja sailyta lasihyllylla

Omassa

Tuorejuusto | 3 - 4 paivaa .
ovilokerossaan

Voi ja " Omassa
. 1 viikko .
margariini ovilokerossaan

ST Kuinka ja missa
Ruoka sallittu Slvitas
siilytysaika y

Pullotettu Valmistajan
tuote, ilmoittamaan

X Omassa
esim. parasta ennen .

s R, ovilokerossaan
maito ja paivaan
jogurtti saakka
Kananmunat | 1 kuukausi Omalla munahyllylla
Valmistettu R - -
ruoka 2 paivaa Kaikilla hyllyilla

HUOM:

Perunoita, sipuleita ja valkosipuleita ei
tule sailyttaa jadkaapissa.

4.2 Pakastinosasto

» Pakastinta kaytetdan pakasteiden
varastointiin, tuoreiden elintarvikkeiden
pakastamiseen ja jadkuutioiden
valmistamiseen.

» Nestemaiset ruoat tulee pakastaa
muoviastioissa ja muut ruoat joko
muovikelmussa tai muovipusseissa.
Tuoreen ruuan pakastaminen; kaari
ja sinetdi tuore ruoka kunnolla, niin
etta pakkaus on ilmatiivis eika vuoda.
Erityiset pakastepussit, alumiinifolio,
polyeteenipussit ja muovirasiat ovat
hyvia.

+ Al3 laita tuoreita elintarvikkeita
pakastettujen elintarvikkeiden viereen,
silla ne saattavat sulattaa pakasteet.

* Ennen tuoreen ruoan pakastamista jaa se
annoksiin, jotka voidaan kuluttaa yhdella
kertaa.

» Kayta sulatetut pakastetut elintarvikkeet
lyhyessa ajassa sulatuksen jalkeen.

» Noudata aina valmistajan ohjeita
elintarvikepakkauksissa, kun sailytat
pakastettuja ruokia. Jos ohjeet puuttuvat,
ala sailyta elintarvikkeita yli 3 kuukauden
ajan niiden ostopaivamaarasta.

» Ostaessasi pakasteita varmistu siita,
ettd ne on sailytetty asianmukaisissa
olosuhteissa ja ettei pakkaus ole
vaurioitunut.

» Pakastetut elintarvikkeet on kuljetettava
sopivissa astioissa ja laitettava
pakastimeen mahdollisimman pian.
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+ Al3 osta pakastettua ruokaa, jos
pakkauksessa on kosteuden ja
epanormaalin turvotuksen merkkeja.

On todennakoista, etté se on varastoitu
sopimattomassa lampdtilassa ja etta
sisaltd on pilalla.

» Pakasteiden sailytysaika riippuu huoneen
lampédtilasta, termostaatin asetuksista,
siitd kuinka usein pakastimen ovea
avataan, elintarvikkeiden tyypista seka
ajasta, joka on ehtinyt kulua pakasteen
kuljettamiseen kaupasta kotiin. Noudata
aina pakkauksen ohjeita sailytysajasta,
alaka koskaan ylita suositeltua
sailytysaikaa.

» Jos pakastimen luukku on jatetty auki
pitkaksi aikaa tai sita ei ole suljettu
kunnolla, muodostuu huurretta, joka
voi estaa tehokkaan ilmankierron.
Ratkaise ongelma irrottamalla pakastin
pistorasiasta ja odottamalla sen
sulamista. Puhdista pakastin, kun se on
taysin sulanut.

« Etiketissa ilmoitettu pakastimen tilavuus
on tilavuus ilman koreja, kansia ja niin
edelleen.

+ Al3 pakasta sulatettua ruokaa uudelleen.
Uudelleen pakastaminen voi aiheuttaa
muun muassa ruokamyrkytyksen.

HUOM: Jos yritat avata pakastimen oven

heti sen sulkemisen jalkeen, huomaat, etta

se ei avaudu helposti. Tama on normaalia.

Kun paine on tasaantunut, ovi avautuu

helposti.

» Kayta tehopakastushyllyad pakastaaksesi
kotiruokaa (ja muuta ruokaa, joka on
jaadytettava nopeasti) nopeammin sen
suuremman pakastustehon ansiosta.
Pikapakastushylly on pakastusosaston
pohjalokero.

* Hybdynna pakastinosaston
enimmaiskapasiteettia kayttamalla yla- ja
keskiosan lasihyllyja ja alaosaa.
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Alla oleva taulukko on pikaopas, joka nayttda tehokkaimman tavan sailyttéa
téarkeimmat ruokaryhmat pakastinosastossa.

Liha ja kala

Valmistelut

Suurin sallittu sailytysaika

(kuukautta)

Pihvi Kaari kelmuun 6-8
Lampaanliha Kaari kelmuun 6-8
Vasikanpaisti Kéaari kelmuun 6-8
Vasikanliha kuutioina Pienina paloina 6-8
Lammas paloina Paloina 4-8
Jauheliha Pakkauksessaan ilman mausteita 1-3
Sisdlmykset (paloina) Paloina -3
Bologpan makkara/ Pakattava vaikka olisi kuoressa
salami
Kana ja kalkkuna Kaari kelmuun -
Hanhi ja ankka Kéaari kelmuun -
Peura, janis, villisika 2,5 kg paloina tai fileina -
Makeanveden kalat (lohi,

L 2
hauki, jne.)
Vaharasvaiset kalat
(ahven, piikkikampela, Perattuna, pestyna ja kuivaksi taputeltuna Irrota 4
kampela) tarvittaessa pyrsto ja paa.
Rasvaiset kalat
(tonnikala, makrilli, 2_4
sinikala, sardelli)
Ayriiiset Perattuna pussissa 4-6

- — -
Kaviaari Omas_sa pakkag n, alumiin tai 2_3
muovisessa rasiassa

Etanat Suolavedessa alumiini tai muovi r 3

HUOM: Sulanut, pakastettu liha tulee valmistaa samalla tavoin kuin tuore liha. Jos lihaa ei kypsenneta
sulatuksen jalkeen, sita ei saa pakastaa uudelleen.

Suurin sallittu sailytysaika

Kasvikset ja hedelmat Valmistelut (kuukautta)
Tarhapavut ja pavut Pese ja leikkaa pieniksi paloiksi ja keité vedessa 10-13
Pavut Katko varret, pese ja keita vedessa 12
Kaali Pese ja keita vedessa 6-8
Porkkana Pese, leikkaa siivuiksi ja keita vedessa 12
Paprika jl_aeli(kekita;\jzz‘rgégalkaise kahteen osaan, poista kota 8-10
Pinaatti Pese ja keita vedessa 6-9
Munakoiso Pese ja leikkaa kahden senttimetrin paloiksi 10-12
Maissi Puhdista ja pakkaa juurinen tai saild sokerimaissina 12
Omenat ja paarynat Kuori ja paloittele 8-10

Fl: 79




Kasvikset ja hedelmat

Valmistelut

Suurin sallittu sailytysaika

(kuukautta)
Aprikoosi ja persikka Leikkaa kahtia ja poista kivi 4-6
Mansikka ja mustikka Pese ja poista kannat 8-12

Suurin sallittu sailytysaika

Kasvikset ja hedelmat Valmistelut (kuukautta)
Kypsennetyt hedelmat Lisaa 10 % sokeria astiaan 12
Luumu, kirsikka, karpalo | Pese ja poista kannat 8-12

Suurin sallittu Sulatusaika . .
. = o Sulatusaika uunissa
sailytysaika huoneenlammossa (minuuttia)
(kuukautta) (tuntia)

Leipa 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)

Pikkuleivat -6 1-15 5-8 (190-200 °C)

Leivonnaiset 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)

Piirakat 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)

F|_Iota|k|nasta tehdyt 2_3 1-15 5-8 (190-200 °C)

leivokset

Pitsa 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Suurin sallittu
Maitotuotteet Valmistelut sailytysaika Sailytysolosuhteet
(kuukautta)

Homogenisoitu maito Omassa 2_3 Aito maito — omassa

pakkauksessaan pakkauksessaan pakkauksessaan
Alkuperaispakkauksia

Juusto — lukuun voidaan kayttaa

- Paloina 6-8 lyhytaikaiseen varastointiin.

ottamatta kotijuusto AN s .
Kaari folioon pitkakestoista
sailytysta varten.

Voi, margariini Omassa 6

’ pakkauksessaan

5 PUHDISTAMINEN JA
KUNNOSSAPITO

Irrota laite sahkovirrasta ennen
puhdistuksen aloittamista.

Ala pese jaakaappia kaatamalla vetta

sen sisaan.

Ala kayté hankaavia tuotteita,
pesuaineita tai saippuoita laitteen
puhdistamiseen. Huuhtele pesun jalkeen
puhtaalla vedella ja kuivaa huolellisesti.
Kun puhdistaminen on tehty, liita pistoke
takaisin verkkovirtaan kuivilla kasilla.
» Varmista, ettei vettd paase lampun
koteloon ja muihin sahkdosiin.

+ Laite on puhdistettava sdanndllisesti
soodaliuoksella ja haalealla vedella.

» Puhdista lisdvarusteet erikseen
kasin saippualla ja vedella. Ala pese
lisdvarusteita astianpesukoneessa.

» Puhdista lauhdutin harjalla vahintaan
kaksi kertaa vuodessa. Se auttaa sinua
saastdmaan energiakustannuksissa ja
lisddmaan tuottavuutta.

m Virtalahde on kytkettava irti

puhdistamisen aikana.

Fl: 80




Jaadkaappiosaston sulattaminen

» Sulatus tapahtuu jadkaapissa
automaattisesti kayton aikana. Vesi
keratdan hoyrystysastiaan, josta se
haihtuu automaattisesti.

» Haihdutusastia ja veden tyhjennysaukko
tulee puhdistaa saanndllisesti
tyhjennystulpan avulla jotta vetta ei
keraantyisi jadkaapin pohjalle.

» Voit myds puhdistaa tyhjennysaukon
kaatamalla siihen puoli lasillista vetta.

Pakastimen sulattaminen

» Pakastimeen keraantyy pienia maaria

jaata riippuen siitéa kuinka kauan ovea

pidetaan auki tai kuinka paljon kosteutta
paasee pakastimen sisdan. On tarkeaa
varmistaa ettei jaatd anneta muodostua
paikkoihin joissa se voi vaikuttaa oven
tiivisteihin. Muuten pakastimen sisaan voi
paasta ilmaa, joka johtaa kompressorin
jatkuvaan kaymiseen. Ohut jadkerros on
suhteellisen pehmea ja voidaan poistaa
harjalla tai muovisella kaapimella. Ala
kayta metallisia tai teravia kaapimia,
mekaanisia laitteita tai muita keinoja
nopeuttaaksesi pakastimen sulattamista.

Poista irrotettu jaa kaapin lattialta. Ohuen

jaakerroksen poistaminen ei edellyta

laitteen sammuttamista.

Paksujen jaakerrosten poistamista

varten tulee laite irrottaa verkkovirrasta,
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tyhjentaa sen sisalté pahvilaatikoihin ja
kaaria niiden ymparille esim. paksuja
huopia tai pahvikerroksia niiden jaassa
pitamiseksi. Sulatus onnistuu parhaiten,
jos pakastin on melkein tyhja. Sulatus
tulisi suorittaa mahdollisimman nopeasti
sisallon tarpeettoman lampenemisen
estamiseksi.

Ala kayta metallisia tai teravia kaapimia,
mekaanisia laitteita tai muita keinoja
nopeuttaaksesi pakastimen sulattamista.
Pakastettujen elintarvikkeiden [ampétilan
kohoaminen sulatuksen aikana lyhentaa
niiden sailyvyytta. Pida pakasteet
kylmassa ja hyvin lammdlta suojattuina
sulatuksen aikana.

Kuivaa pakastusosaston sisapuoli
sienella tai puhtaalla liinalla.
Nopeuttaaksesi sulattamista laita yksi tai
useampi vesiastia tdynnad [Amminta vetta
pakastimen sisaan.

Tarkista pakastimesta otetut elintarvikkeet
ennen kuin asetat ne takaisin, ja jos

jokin niistad on sulanut se tulee syoda

24 tunnin kuluttua tai kypsentaa ennen
uudelleenpakastamista.

Kun pakastin on sulanut puhdista

laitteen sisdpuoli lampiman veden ja
ruokasoodan seoksella ja kuivaa se
sitten lapikotaisin. Pese kaikki irrotettavat
osat samalla tavoin ja kiinnité ne takaisin
paikoilleen. Liita laite verkkovirtaan ja jata
se paalle 2 - 3 tunnin ajaksi lampdtila-
asetuksen ollessa asennossa MAX,
ennen kuin asetat elintarvikkeet takaisin
pakastimeen.



LED-valon vaihtaminen
Jos haluat vaihtaa minka tahansa LED-
valon, ota yhteytta Iahimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.
Huom: Numerot ja LED-liuskojen
sijainnit voivat vaihdella mallien myota.

6 KULJETUS JA SIIRTAMINEN

6.1 Kuljetus ja paikan vaihtaminen

» Alkuperainen pakkaus ja vaahtomuovit
voidaan sailyttda uudelleen kuljettamista
varten (ei pakollista).

» Pakkaa laite hyvin ja kiinnitd huolellisesti

liinoilla tai vahvoilla kdysilla, ja seuraa

pakkauksen ohjeita.

Poista liikkuvat osat tai kiinnita ne

laitteeseen teipilld, siirtdmisen ja

kuljetuksen ajaksi.

A Kuljeta laitetta aina pystyasennossa.

6.2 Katisyyden vaihtaminen ovessa

» Oven avauspuolen vaihtaminen ei ole
mahdollista, jos laitteen ovenkahvat on
asennettu oven etupintaan.

» Oven avauspuolen vaihtaminen on
mahdollista malleissa, joissa ei ole
ovenkahvoja.

 Jos laitteesi katisyys on mahdollista
vaihtaa, ota yhteytta lahimpaan
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

7 ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA
HUOLTOON

Jos laitteessasi on ongelmia, tarkista
seuraavat asiat ennen kuin otat yhteytta
huoltopalveluun.
Laite ei toimi
Tarkista, etta:
» Virtaa on saatavilla
* Pistoke on liitetty pistorasiaan oikein
+ Pistokkeen sulake tai paasulake ei ole
palanut
Pistorasia on kunnossa Tarkista asia
kytkemalla toinen toimiva laite samaan
pistorasiaan.
Laite toimii heikolla teholla
Tarkista, etta:
+ Laitteessa ei ole liikaa tuotteita
 Ovi on suljettu oikein
» Lauhduttimessa ei ole pdlya
« Laitteen takana ja sivuilla on riittavasti
tyhjaa tilaa.
Laite pitda kovaa aanta
Tavanomaiset aanet
Naksuttava aani:
» Automaattisen sulatuksen aikana
* Kun laitetta jadhdytetaan tai
[dammitetdan (johtuen kylmaaineen
laajenemisesta).
Lyhyt naksahdus: kuuluu, kun
termostaatti kytkee kompressorin
paalle/pois.
Moottoriaani: Aani kertoo, etta
kompressori toimii normaalisti.
Kompressori voi aiheuttaa enemman
lyhytkestoista melua sen kaynnistyessa.
Kupliva ja roiskuva aani: Johtuu
kylmaaineen virtauksesta jarjestelman
putkistossa.
Veden virtausta muistuttava aani:
Hoyrystysastiaan virtaa vetta. Tama
aani kuuluu sulatusjaksoon.
llmanpuhallusdani: Kertoo normaalista
ilmankierrosta joissain malleissa.
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Laitteen oven viereiset reunat ovat

lampimia

Varsinkin kesalla (lampimina

vuodenaikoina) ovilitoksen kanssa

kosketuksissa olevat pinnat voivat lammeta
kompressorin kayton aikana, ja tama on
normaalia.

Laitteen sisadn kertyy kosteutta

Tarkista, etta:

» Kaikki elintarvikkeet pakattu oikein.
Astioiden tulee olla kuivia ennen
laitteeseen laittamista.

* Laitteen ovia on avattu usein. Huoneen
ilmankosteus paasee laitteen sisaan
kun ovia avataan. Kosteutta keraantyy
jadkaapin sisddn nopeammin, jos
huoneen ilmankosteus on korkea.

Ovi ei avaudu tai sulkeudu kunnolla

Tarkista, etta:

» Pakkauksia ei ole oven tiella

» Oven tiivisteet eivat ole rikkoontuneet tai
repeytyneet

* Laite on tasaisella pinnalla.

Suosituksia

 Jos laite on kytketty pois paalta tai
irrotettu verkkovirrasta, odota vahintaan
5 minuuttia, ennen kuin kytket laitteen
virtalahteeseen tai kdynnistat sen
uudelleen, jotta valtetddn kompressorin
vaurioituminen.

» Jos et aio kayttaa laitetta pitkaan
aikaan (esim. kesdloman aikana)
irrota se verkkovirrasta. Puhdista laite
kappaleessa Puhdistaminen kuvatulla
tavalla ja jata ovi auki jotta jadkaappiin
ei keraantyisi ylimaaraista kosteutta ja
hajua.

« Jos kuitenkin kay niin, ota yhteytta
lahimpaan valtuutettuun huoltoon.

» Ostamasi laite on tarkoitettu vain
kotikayttéon. Laite ei sovellu kaupallisiin
tai julkisiin kayttotarkoituksiin. Jos
laitetta kaytetdan naiden ehtojen
vastaisesti, ei valmistaja tai myyja ole
vastuussa laitteen korjaamisesta tai sen
mahdollisesta rikkoutumisesta takuuajan
puitteissa.

8 ENERGIANSAASTOVINKKEJA

1. Asenna laite viiledan, hyvin
ilmastoituun huoneeseen kauas
suorasta auringonvalosta ja muista
[Ammonlahteistd (lampopattereista,
liesista, jne.). Muussa tapauksessa on
kaytettava eristelevya.

2. Anna lampimien ruokien ja juomien
jaahtya ennen kuin asetat ne
jaakaappiin.

3. Aseta sulavat ruoat jddkaappiosastoon,
jos mahdollista. Pakasteen matala
lampdtila auttaa jadhdyttdmaan
jaékaappia sulamisen aikana. Nain
saastat energiaa. Pakastetut ruoat, jotka
jatetdan sulamaan laitteen ulkopuolelle,
vain tuhlaavat energiaa.

4. Juomat tai muut nesteet tulee peittaa

laitteen sisalla. Jos ne jatetdan
peittamatta, laitteen sisalla oleva kosteus
kasvaa, joten laite kayttad enemman
energiaa. Juomien ja ruoantahteiden
peittdminen auttaa myds aromin ja maun
sailyttdmisessa.

5. Valta ovien auki pitamista pitkia aikoja
kerrallaan tai avaamasta ovia lilan usein
koska nain [ammin ilma paasee laitteen
sisaan ja kuormittaa kompressoria
tarpeettomasti.

6. Pida eri lampdtilassa olevien osastojen

(juureslokero, jaahdytyslokero, jos
sellaiset on) kannet suljettuna.

7. Oven tiivisteen tulee olla puhdas ja

taipuisa. Vaihda kulunut tiiviste.

8. Energiankulutus on ilmoitettu

maksimikuormituksella kayttaen
ainoastaan alimmaista pakastelokeroa ja
alimmaista lasihyllya
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9 TEKNISET TIEDOT

Tekniset tiedot on merkitty laitteen
sisdpuolella olevaan tyyppikilpeen ja
energiamerkintaan.

Laitteen mukana toimitetun
energiamerkinnan QR-koodi on web-
linkki laitteen suorituskykyyn liittyviin EU:n
EPREL-tietokannan tietoihin.

Sailytd energiamerkintd myéhempaa
tarvetta varten yhdessa kayttdohjeen ja
kaikkien muiden taman laitteen mukana
toimitettujen asiakirjojen kanssa.

Samat tiedot 16ytyvat myds EPREL:sta
kayttamalla linkkia https://eprel.ec.europa.
eu ja laitteen tyyppikilvesta 16ytyvaa
mallinimea ja tuotenumeroa..

Katso osoitteesta www.theenergylabel.eu
lisatietoja energiamerkinnasta.

10 TIETOJA
TESTAUSLAITOKSILLE

Laitteen asennuksen ja valmistelun
EcoDesign-vahvistusta varten on

oltava standardin EN 62552 mukainen.
limanvaihtovaatimusten, syvennysmittojen
ja vahimmaisetaisyyden takaosassa

on oltava kuten tdman kayttéohjeen
OSASSA 2 on ilmoitettu. Ota yhteytta
valmistajaan saadaksesi muita lisatietoja,
sisaltden tayttdsuunnitelmat.

11 ASIAKASPALVELU JA
HUOLTO

Kayta aina alkuperaisia varaosia.
Ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltokeskukseen pida seuraavat tiedot
saatavilla: Malli,-koodi, sarjanumero.
Nama tiedot I16ytyvat laitteen tyyppikilvesta.
Arvokilpi I0ytyy jadkaappiosan vasemmasta
alareunasta.

Joidenkin tiettyjen komponenttien
alkuperaisia varaosia on saatavana
vahintaan 7 tai 10 vuoden ajan
komponenttityypin perusteella

mallin viimeisen yksilén markkinoille
saattamisesta alkaen.

Vieraile verkkosivustollamme
www.cylinda.se
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Tak, fordi du har valgt dette produkt.

Denne brugervejledning indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed og instruktioner, der
er beregnet til at hjeelpe dig med betjening og vedligeholdelse af dit apparat.

Tag dig tid til at lsese denne brugervejledning, inden du bruger dit apparat, og opbevar
denne bog til fremtidig brug.

lkon Type Betydning

A ADVARSEL Alvorlig personskade eller dadsrisiko
A RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D Risiko fra farlig speending

& BRAND Advarsel: Risiko for brand/breendbare materialer
A FORSIGTIG Risiko for personskade eller skade pa ejendom
m VIGTIGT Korrekt betjening af systemet
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1 SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

1.1 Generelle sikkerhedsadvarsler

Laes denne brugervejledning omhyggeligt.

A ADVARSEL: Hold ventilationsabninger i apparatets
kabinet eller i den indbyggede struktur fri fra
forhindringer.

A ADVARSEL: Der ma ikke anvendes mekaniske
genstande eller andre midler, ud over de af
producenten anbefalede, for at fremskynde
afrimningsprocessen.

A ADVARSEL: Anvend ikke elektriske apparater inde
| apparatets opbevaringsrum, med mindre der er tale
om en type, som er anbefalet af producenten.

A ADVARSEL: Undga at beskadige kalekredslgbet.

A ADVARSEL: Ved placering af apparatet skal det
sikres, at netledningen ikke klemmes eller beskadiges.

A ADVARSEL: Placer ikke flere transportable
stikdaser eller transportable stramforsyninger bagved
apparatet.

A ADVARSEL: For at undga farer, der skyldes
apparatets ustabilitet, skal det fastggres i
overensstemmelse med instruktionerne.

/M Hvis dit apparat bruger R600a som kglemiddel
(disse oplysninger findes pa kglerens etiket), skal du
veere forsigtig under transport og installation for at
forhindre, at kglerelementerne beskadiges. R600a er
en miljgvenlig og naturlig gas, men den er eksplosiv.
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Ved tilfeelde af laekage opstaet grundet skader pa
kaleelementerne, flytte kaleskabet veek fra aben ild
eller varmekilder og ventiler rummet, hvor apparatet er
placeret i et par minutter.

» Undga at beskadige kolergaskredsigbet i forbindelse
med transport og anbringelse af kaleskabet.

» Undlad at opbevare spraengstoffer, sasom
spraydaser med braendbare drivgasser, i dette
apparat.

» Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug og
lignende anvendelser sasom;

- personalekgkkenomrader i butikker, kontorer og
andre arbejdsmiljger.

- garde og af gaester pa hoteller, moteller og andre
boligmiljaer.
- bed & breakfast-lignende miljger;

- catering og lignende anvendelsesomrader uden
for detailhandlen.

» Hovis stikkontakten i vaeggen ikke passer til
kaleskabets stik, skal det udskiftes af producenten,
en servicetekniker eller lignende kvalificerede
personer for at undga fare.

» Dit kaleskab er udstyret med et specielt jordstik.
Dette stik skal bruges med en speciel jordstik-
stikdase pa 10 ampere. Hvis du ikke har en sadan
stikdase i dit hjem, skal du have en autoriseret
elektriker til at installere en.
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» Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og opefter
og personer med nedsat fysisk, sansemaessig
eller mental kapacitet eller uden erfaring og viden
pa omradet, safremt de holdes under opsyn
eller er blevet instruerede i sikker handtering af
apparatet samt forstar farerne forbundet hermed.
Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og
brugervedligeholdelse ma ikke gares af bgrn uden
opsyn.

» Born fra 3 til 8 ar ma laegge varer i og tage varer
ud af kaleapparater. Bgrn forventes ikke at udfgre
rengaring eller vedligeholdelse af apparatet.
Meget sma bgrn (0-3 ar) forventes ikke at bruge
apparater. Mindre bgrn (3-8 ar) forventes ikke at
kunne bruge apparater pa sikker vis, medmindre
det sker under supervision. Starre bgrn (8-14 ar)
og sarbare personer kan bruge apparater sikkert,
nar de superviseres og har faet den ngdvendige
vejledning i brugen af apparatet. Meget sarbare
personer forventes ikke at bruge apparater pa sikker
vis, medmindre det sker under supervision.

» Hvis stramkablet er beskadiget, skal det udskiftes
af producenten, en autoriseret servicetekniker eller
lignende kvalificerede personer for at undga fare.

» Dette apparat er ikke beregnet til brug i hgjder over
2000 m.
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Folg disse instruktioner for at undga
fodevarekontaminering:

Hvis daren holdes aben i lzengere tid, kan det
medfgre, at temperaturen i apparatets rum gges
vaesentligt.

Rengar hyppigt overflader, der kan komme i kontakt
med fadevarer, og tilgeengelige aflgbssystemer

Opbevar rat kad og ra fisk i egnede beholdere
i kgleskabet, sa disse fadevarer ikke kommer i
kontakt med eller drypper pa andre fgdevarer.

Fryserum med to stjerner er beregnet til opbevaring
af pa forhand nedfrosne fadevarer, opbevaring eller
fremstilling af dessertis og isterninger.

Rum med én, to og tre stjerner er ikke egnede til
nedfrysning af friske fadevarer.

Hvis kgleapparatet skal sta tomt i leengere perioder,
skal det slukkes, afrimes, renggres og tagrres, og
daeren lades aben for at undga, der dannes skimmel
| apparatet.
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1.2 Installationsadvarsler

Far du bruger dit kaleskab med fryser for
forste gang, skal du veere opmaerksom pa
fglgende punkter:

« Driftsspaendingen for kgleskab med
fryser er 220-240 V ved 50 Hz.

Stikket skal veere tilgaengeligt efter
installationen.

Dit keleskab med fryser kan have en
lugt, nar det bruges farste gang. Dette
er normalt, og lugten forsvinder, nar dit
kaleskab med fryser begynder at kale.
Inden kgleskab med fryser tilsluttes,

skal du sikre dig, at oplysningerne

pa typeskiltet (spaending og tilsluttet
belastning) svarer til stramforsyningen.
Hvis du er i tvivl, skal du kontakte en
kvalificeret elektriker.

Saet stikket i en stikkontakt med

en effektiv jordforbindelse. Hvis
stikkontakten ikke har nogen
jordforbindelse, eller stikket ikke passer,
anbefaler vi, at du konsulterer en
kvalificeret elektriker for at fa hjeelp.
Apparatet skal tilsluttes en korrekt
monteret sikringsstikkontakt.
Stremforsyningen (AC) og spaendingen
ved betjeningsstedet skal stemme
overens med oplysningerne pa
apparatets typeskilt (typeskiltet er
placeret pa indersiden af apparatet).

« Vi patager os ikke ansvar for skader

der opstar pa grund af manglende
jordforbindelse.

Saet dit kgleskab med fryser et sted, hvor
det ikke udseettes for direkte sollys.

Dit keleskab med fryser ma aldrig bruges
udendars eller udseettes for regn.
Apparatet skal vaere mindst 50 cm vaek
fra komfurer, gasovne og varmekilder, og
mindst 5 cm veek fra elektriske ovne.
Hvis dit keleskab med fryser placeres
ved siden af en dybfryser, skal der vaere
mindst 2 cm mellem dem for at forhindre,
at der dannes fugt pa den ydre overflade.
Tildeek ikke koleskabet med fryser med
stof.. Dette pavirker effektiviteten af dit
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kaleskab med fryser.

Der skal veere mindst 50 mm's luft over
apparatet. Der ma ikke placeres noget
oven pa apparatet.

Anbring ikke tunge genstande pa
apparatet.

Renggr apparatet grundigt inden brug (se
Renggring og vedligeholdelse).

Inden du bruger dit kgleskab med

fryser, skal du tgrre alle dele af med en
oplgsning af varmt vand og en teskefuld
natriumbicarbonat. Skyl derefter med rent
vand og ter. Leeg alle dele i kgleskabet
med fryser efter renggring.

Brug de justerbare forben til at sikre, at
dit apparat er vandret og stabilt. Du kan
justere benene ved at dreje dem i begge
retninger. Dette bgr gares, inden der
laegges madvarer i apparatet.

Installer de to plastik afstandsguider
(delene med sorte
skovlblade -kondensator
pa bagsiden) ved at dreje
den 90° som vist i figuren,
for at forhindre at
kondensatoren rgrer
veeggen.

Afstanden mellem apparatet og
bagvaeggen skal vaere maksimalt 75 mm.

1.3 Under brug

Tilslut ikke dit kaleskab med fryser til
lysnettet med en forleengerledning.
Brug ikke beskadigede, iturevne eller
gamle stik.

Undlad at treekke, bgje eller beskadige
ledningen.

Brug ikke en stikadapter

Dette apparat er designet til brug

af voksne. Lad ikke bgrn lege med
apparatet eller haenge i dgren.

Rer aldrig ved netledningen/stikket
med vade haender. Dette kan forarsage
kortslutning eller elektrisk stad.

Anbring ikke glasflasker eller daser i
isfremstillingsrummet, da de springer, nar
indholdet fryser.



Anbring ikke eksplosivt eller breendbart
materiale i kgleskabet. Anbring
drikkevarer med hgijt alkoholindhold
lodret i kgleskabet, og serg for, at deres
toppe er teet lukket.

* Ror ikke ved det, nar du fjerner is fra
isfremstillingsrummet. Is kan forarsage
frostforbraendinger og/eller snit.

* Ror ikke ved frosne varer med vade
haender. Spis ikke is eller isterninger
straks efter at de er fjernet fra
isfremstillingsrummet.

* Frys ikke optget frossen mad igen. Dette
kan medfare sundhedsproblemer sasom
madforgiftning.

Gamle og ude af drift keleskabe

 Hvis dit gamle kgleskab eller fryser har
las, sa gdelaeg eller fiern lasen inden
bortskaffelse, da bagrn ellers kan blive
fanget inde i kgleskabet og komme til
skade.

+ Gamle kegleskabe og frysere indeholder
isolationsmateriale og kelemidler med
CFC. Undga derfor at skade miljget, nar
du kasserer dit gamle kaleskab.

CE-overensstemmelseserklaering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder

de gaeldende europeeiske direktiver,

beslutninger og forskrifter og kravene, der

er anfgrt i de refererede standarder.

Bortskaffelse af dit gamle appara

Symbolet pa produktet eller pa

dets emballage indikerer, at dette

produkt muligvis ikke behandles
som husholdningsaffald. | stedet
afleveres det til det relevante
indsamlingssted til genbrug af elektrisk

og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at

dette produkt bortskaffes korrekt, hjeelper

du med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed, som ellers kan vaere forarsaget
af upassende affaldshandtering af dette
produkt. For mere detaljeret information
om genbrug af dette produkt, bedes du
kontakte dit lokale kommunekontor, din
bortskaffelsestjeneste eller den butik, hvor
du kebte produktet.

Emballage og miljo

Emballagemateriale beskytter @

din maskine mod skader, der

kan opsta under transport. %&

Emballagematerialerne er

miljgvenlige, da de kan genbruges.

Brug af genbrugsmateriale reducerer

ravareforbruget og mindsker derfor

affaldsproduktionen.

Bemaerkninger:

 Lees venligst brugsvejledningen far
montering og brug af apparatet. Vi er ikke
ansvarlige for skader opstaet pa grund af
forkert brug.

* Folg alle instruktionerne, der fremgar
af apparat og brugsvejledning, og gem
denne vejledning pa et sikkert sted for at
lgse eventuelt fremtidige problemer.

» Dette apparat er fremstillet til brug i
hjemmet og kan kun bruges i hjemlige
omgivelser og til de angivne formal. Det
er ikke egnet til kommerciel eller feelles
brug. En séddan anvendelse vil medfgre
annullering af apparatets garanti, og
vores virksomhed kan ikke holdes
ansvarlig for eventuelle tab.

» Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og er kun egnet til kaling/
opbevaring af fadevarer. Det er ikke
egnet til kommerciel eller feelles brug og/
eller til opbevaring af stoffer bortset fra
fedevarer. Vores firma er ikke ansvarlig
for eventuelle tab pa grund af upassende
brug af apparatet.
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2 BESKRIVELSE AF APPARATET

Dette apparat er ikke beregnet til at blive
brugt som et indbygget element.

Lampeglas

Knap til termostat

1 A
E E
= 13
12
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D e
4 B
5 — 11
6 It
[ ~
=
7 . i
| B
—10
8<—H— ]
9

41?%\ 14 oo 15 Xm
Denne praesentation er kun for at give
oplysninger om dele af apparatet.
Delene kan variere afhaengigt af apparatets
model.

A) Kgleskabsrum

B) Fryserrum

1) Turbo bleeser *

2) Vinhylde *

3) Kaleskabshylder

4) Afkglings skuffe *

5) Lag til grentsagsskuffe

6) Grontsagsskuffe

7) Fryserrummets lag / @verste rum
8) Fryserbokse

9) Justeringsfadder

10) Glashylder til fryser *

11) Flaskehylde

12) Justerbar dgrhylde * / degrhylde
13) Qverste derhylde

14) AEggeholdere

15) Isboksbakke *

16) Plastik isskraber *

* Ikke i alle modeller
Generelle bemarkninger:
Rum til ferske fadevarer (koleskab):
Den mest effektive energianvendelse
sikres, nar skufferne er indsat i bunden af
koleskabet, og hylderne er jaevnt fordelt.
Placeringen af beholderne i daren pavirker
ikke energiforbruget.
Fryserum (fryser): Den mest effektive
energianvendelse sikres, nar skufferne og
beholderne er i opbevaringsplacering.
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3 BRUG AF APPARATET

3.1 Oplysninger om Less Frost
Technology

Takket vaere fordamper, der er omviklet,
tilbyder Less Frost-teknologien

mere effektiv kgling, mindre krauv til
manuel afrimning og et mere fleksibelt
opbevaringsrum.

3.2 Termostatindstilling

Termostaten regulerer automatisk
temperaturen inde i kglerummet og
fryserummet. Kaleskabstemperaturer kan
opnas ved at dreje knappen til hgjere tal;
1 til 3, 1 til 5 eller SF (Maksimalt antal pa
termostaten afhaenger af dit produkt.)
Vigtig bemaerkning: Forsag ikke at
dreje knappen ud over position 1, det
forhindrer apparatet i at arbejde.

(Billederne er repraesentative)

Superkontakt /
Kriap til lav omgivende temperatur
(I nogle modeller)

Lampeglas
N

Termostatindstillinger:
1 — 2 : Til kortvarig opbevaring af mad
3 — 4 : Til langvarig opbevaring af mad
5 : Maksimal kgleindstilling. Enheden vil
fungerer laengere. Skift om ngdvendigt
temperaturindstillingen.
Hvis enheden har SF-position:
* Drej knappen til SF for at nedfryse
fedevarer hurtigt. | denne position
vil fryserummet fungere ved lavere
temperaturer. Nar fadevarerne er frosset,
skal du dreje knappen til termostaten

Knap til termostat

til den normale brugsposition. Hvis du
ikke @endrer SF-positionen, vender
apparatets automatisk tilbage til den sidst
anvendte termostatposition i henhold
til den tid, der er angivet i noten. Saet
termostatafbryderen i SF-position, og
saet den tilbage til normal brug i henhold
til den tid, der er angivet i noten. Hvis
termostatafbryderen er i SF-position, nar
dit apparat startes farste gang, vender
dit apparatarbejde automatisk tilbage til
driften i termostat-3 position i henhold fil
den tid, der er angivet i noten.
Superfrysning: Denne kontakt skal bruges
som kontakt til superfrysning. Teend for
kontakten 24 timer fgr du laegger friske
madvarer i fryseren, for at opna maksimal
fryseevne. Det er i de fleste tilfeelde
tilstraekkeligt at have kontakten teendt i 24
timer, efter du har lagt friske madvarer i
fryseren. Sluk for kontakten 24 timer efter,
du har lagt friske madvarer i fryseren, for at
spare strgm.
Vinterkontakt: Hvis den omgivende
temperatur er under 16 °C, skal denne
kontakt bruges som vinterkontakt, og den
sgrger for, at keleskabets temperatur
er over 0 °C, og at fryserens temperatur
er under -18 °C ved lave omgivende
temperaturer.

3.3 Advarsler om temperaturindstillinger

+ Dit apparat er designet til at fungere i
de omgivende temperaturomrader, der
er specificeret i standarderne i henhold
til den klimaklasse, der er angivet pa
informationsmeerkaten. Detanbefalesat
du ikke bruger kgleskabet i miljger,
der ligger uden for de angivne
temperaturomrader. Dette vil reducerer
apparatets kgleeffektivitet.

» Temperaturjusteringer skal foretages i
henhold til hyppigheden af dgrabninger,
meengden af mad der opbevares
i kgleskabet, og den omgivende
temperatur, hvor dit apparat er placeret.

+ Nar apparatet teendes forste gang,
skal det veere teendt i 24 timer for at
na driftstemperaturen. | Igbet af denne
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periode ma du ikke abne dgren og
ikke opbevare en stor maengde mad i
koleskabet.

» Der anvendes en 5-minutters
forsinkelsesfunktion for at forhindre
beskadigelse af kompressoren pa
dit apparat, nar det tilsluttes eller
afbrydes elnettet, eller nar der opstar en
streamafbrydelse. Dit apparat begynder at
fungere normalt efter 5 minutter.

Klimaklasse og betydning:

T (tropisk): Dette kaleskab er beregnet til

brug i omgivende temperaturer fra 16°C til

43°C.

ST (subtropisk): Dette kaleskab er

beregnet til brug i omgivende temperaturer

fra 16°C til 38°C.

N (tempereret): Dette kgleskab er

beregnet til brug i omgivende temperaturer

fra 16°C til 32°C.

SN (udvidet tempereret): Dette

kaleskab er beregnet til brug i omgivende

temperaturer fra 10°C til 32°C.

3.4 Tilbehar

Visuelle beskrivelser og
tekstbeskrivelser i afsnittet tilbehor kan
variere afhaengigt af modellen pa vores
enhed.

3.4.1 Isbakke(i nogle modeller)

» Fyld isbakken med vand og anbring den
i fryseren.

» Nar vandet er helt frosset, kan du dreje

isbakken som vist nedenfor, for at fierne
isterningerne.

3.4.2 Fryseboksen

Fryseboks giver lettere adgang til mad.
(Billederne er repraesentative)

[ §

Frysebokse

eller
(Billederne er repraesentative)

Tem——t ~=

Frysebokse
Fryser gverste lag

Sadan tages fryseboksen ud:
» Traek fryseboksen sa langt ud som muligt
* Loft den forreste del af fryseboksen og
traek boksen ud
Udfer denne handling omvendt for at
saette fryseboksen pa plads igen.
Tag altid fat i fryseboksen handtag, nar
du tager fryseboksen ud og nar du
saetter den pa plads.
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3.4.3 Afkolings skuffe (i nogle modeller)

(Billederne er repraesentative)

Afkglings skuffe

\

]

Opbevaring af mad i svalerummet i stedet
for i fryseren og kgleskabet bevarer
madens friskhed og aroma i leengere
tid, samtidig med at det friske udseende
bevares. Nar kglebakken bliver snavset,
skal du fijerne den og vaske med vand.
(Vand fryser ved 0°C, mens salt- eller
sukkerholdig mad fryser ved en temperatur,
der er lavere).
Svalerummet anvendes normailt til
opbevaring af ra fisk, let syltet mad, ris osv.
Anvend ikke svalerummet til mad
du vil fryse, eller til isbakker for at
fremstille is.

3.4.4 Luftfugtighedsregulator (i nogle
modeller)

(Billederne er repraesentative)

eller

(Billederne er repraesentative)

Hvis grentsagsskuffe er helt fuld, skal
luftfugtighedsregulatoren, der er placeret
foran grentsagsskuffen, abnes. Dette

ger det muligt at kontrollere luften og
luftfugtigheden i grensagsskuffen og gge
madens holdbarhed.
Luftfugtighedsregulatoren, der er placeret
bag hylden, skal abnes, hvis der ses kon-
dens pa glashylden.
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3.4.5 Justerbar derhylde (i nogle
modeller)

Med seks forskellige hgjdeindstillinger, kan

du fa opbevaringsplads efter dit behov med

en justerbar dgrhylde.

Sadan andrer du placeringen af den

justerbare dgrhylde:

Hold i bunden af hylden, og traek

knapperne pa siden af
dgrhylden i pilens
retning. (Fig.1)

Flyt derhylden op og
ned for at placere den
i den gnskede hgjde.
Nar du har placeret
dgrhylden i den

gnskede position, skal
du slippe knapperne
pa siden af dgrhylden
(fig. 2) For du friger
derhylden, skal du

flytte den op og

ned og sgrge for, at
dgrhylden er fastgjort.

(Fig. 2)

Bemaerk: Nar derhylden er fyldt, skal

du holde i hylden ved at statte i
bunden, fgr du flytter den. Ellers kan
derhylden falde af skinnerne pa grund af
vaegten. Dette kan resultere i beskadigelse
af derhylden eller skinnerne.

Visuelle beskrivelser og
tekstbeskrivelser i afsnittet tilbehor
kan variere afhaengigt af modellen
pa vores enhed.
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4 MAD OPBEVARING

4.1 Keleskabsrum

Opbevar altid veesker i lukkede beholdere
i kgleskabet for at reducere fugtigheden
og undga frostdannelse. Frost har
tendens til at koncentrere sig i de
koldeste dele af fordampningsvaesken,
og med tiden vil dit apparat kraeve
hyppigere afrimning.

Kogte retter skal forblive tildeekkede,
nar de opbevares i kgleskabet.Anbring
ikke varme fgdevarer i kgleskabet.
Placer dem, nar de er kglige, ellers
gges temperaturen/fugtigheden inde i
kaleskabet, hvilket reducerer kaleskabets
effektivitet.

Searg for, at ingen genstande er i direkte
kontakt med apparatets bagveeg, da
der udvikler sig frost, som emballage vil
kleeber sig til. Abn ikke kgleskabsdgren
ofte.

Vi anbefaler, at ked og ren fisk pakkes
lgst og opbevares pé glashylden lige
over grgntsagshylden, hvor luften er
kaligere, da dette giver de bedste
opbevaringsforhold.

Opbevar lIgse frugt- og
grentsagsprodukter i
gregnsagsbeholderne.

Opbevaring af frugt og grentsager
separat hjeelper med at forhindre
ethylenfelsomme grentsager (grenne
blade, broccoli, gulerod osv.) fra at blive
pavirket af ethylenfrigerende frugter
(banan, fersken, abrikos, figen osv.).
Seet ikke vade grantsager i kgleskabet.
Opbevaringstiden for alle fgedevarer
afhaenger af den oprindelige kvalitet af
maden og en uafbrudt kalecyklus inden
afkeling i keleskabet.

Vand, der leekker fra kad, kan forurene
andre produkter i kgleskabet. Indpak
kedprodukter og afrens hylderne for
spild.

Anbring ikke madvarer foran
luftstremskanalen.



» Anvend emballerede fadevarer inden den
anbefalede udlgbsdato.

For at opretholde kgleskabets optimale

temperatur ma mad ikke komme i kontakt

med temperaturfgler, som er placeret i

kaleskabet.

» Under normale driftsbetingelser er det
tilstreekkeligt at indstille kaleskabets
temperatur til +4 °C.

» Kgleskabets temperatur ber veere
mellem 0-8°C, friske madvarer, der
opbevares ved under 0°C, kan fryse
og radne, maengden af bakterier stiger
ved temperaturer over 8°C, og det kan
gdeleegge madvarerne.

» Undlad straks at anbringe varm mad
i kgleskabet. Vent, til maden har
stuetemperatur. Varme madvarer far

Maksimal Hvordan og hvor
Mad . .
opbevaringstid | man skal opbevare
Pa den skabshylde,
Smer og
margarine 1 uge som er beregnet
9 derti
Flasker, Indtil .
f.eks. udlgbsdato Pa den skabshylde,
som er beregnet
melk og anbefalet af .
dertil
yoghurt producenten
| den aeggebakke
Ag 1 maned som er beregnet
dertil
Tilberedte |, 4 56 Alle hylder
madvarer
BEMAERK:

Kartofler, lag og hvidlag bgr ikke
opbevares i kgleskabet

temperaturen i kgleskabet til at stige,
hvilket kan forarsage madforgiftning og
gdeleeggelse af madvarerne.

» Kad, fisk og lignende skal opbevares
i kglerummet. Grgntsagsrummet er
primeert til grentsager (folger ikke med
alle modeller).

+ Kgdprodukter og frugt og grentsager
bar ikke opbevares sammen, da det kan
medfgre krydskontaminering.

* Madvarer bgr opbevares i lukkede
beholdere eller tildeekket i kgleskabet for
at forhindre fugtdannelse og lugt.

Nedenstaende tabel er en hurtig guide til

at vise dig den mest effektive made til at

opbevare de store fgdevaregrupper i dit
kaleskab.

Maksimal Hvordan og hvor
Mad . .
opbevaringstid | man skal opbevare
Frugt og 1 uge Grentsagsbeholder
grentsager
Indpakning i
plastfolie, poser eller
Ifad °9 2 - 3 dage i en kedbeholder
fisk . .
og opbevaring pa
glashylden
Pa den skabshylde,
Frisk ost 3 -4 dage som er beregnet
dertil

.Fryserum

» Fryseren bruges til opbevaring af frosne
madvarer, frysning af friske madvarer og
fremstilling af isterninger.

Fadevarer i flydende form skal fryses i
plastikkopper, og anden mad skal fryses i
folier eller poser af plast.Friske madvarer
til frysning skal veere korrekt emballeret.
Dvs. at emballagen skal veere luftteet

og ikke ma kunne lzekke. Fryseposer,
aluminiumsfolie, poser af polyethylen og
plastikbeholdere kan anvendes.
Opbevar ikke frisk mad ved siden af
frosne madvarer, da det kan optg de
frosne madvarer.

Inden du fryser frisk mad, skal du dele
den i portioner, der kan indtages pa én
gang.

Brug optget frossen mad inden for en kort
periode efter optgning

Falg altid producentens anvisninger

pa mademballage, nar du opbevarer
frosne fgdevarer. Hvis der ikke er

nogen oplysninger, bgr madvarer ikke
opbevares mere end 3 maneder fra
kobsdatoen.

Nar du keber frossen mad, skal du sgrge
for, at de er blevet opbevaret under
passende forhold, og at emballagen ikke
er beskadiget.

Frosne fadevarer skal transporteres

i passende beholdere og anbringes i
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fryseren sa hurtigt som muligt.

* Kab ikke frosne fadevarer, hvis
emballagen viser tegn pa fugtighed og
unormal haevelse. Det er sandsynligt, at
det er blevet opbevaret ved en uegnet
temperatur, og at indholdet er forringet.

» Opbevaringsperioden for frosne
fedevarer afheenger af den omgivende
temperatur, termostatindstillingen, hvor
ofte lagen abnes, typen af fadevare og
produktets transporttid fra butikken til
dit hjem. Fglg altid instruktionerne pa
emballagen, og opbevar aldrig madvarer
leengere end den angivne maksimale
opbevaringstid.

* Hvis frysedgren har veeret aben i lang
tid eller ikke lukket ordentligt, dannes
der frost og det kan forhindre effektiv
luftcirkulation. For at Igse dette skal
du tage fryseren ud af stikkontakten
og vente pa, at den er optget. Rengar
fryseren, nar den er helt opteet.

+ Frysevolumenet, der er angivet pa
etiketten, er volumen uden kurve, omslag
osV.

» Frys ikke taet mad igen. Det kan udgere
en fare for dit helbred og forarsage
problemer, sasom madforgiftning.

BEMAERK: Hvis du forsgger at abne

fryserdaren straks efter at have lukket den,

vil du opdage, at den ikke abner let. Dette

er normalt. Nar udligning er naet, abner

daren let.

* Brug hylden til hurtigfrys til at fryse
tilberedt mad (og enhver anden mad, der
skal fryses hurtigt), da frysningen sker
hurtigere pa grund af denne hyldes starre
fryseevne. Hylden til hurtigfrys er den
nederste skuffe i fryseren.

* For at udnytte fryserens maksimale
kapacitet skal du bruge glashylderne
til den gverste og midterste sektion og
bruge den nederste kurv til den nederste
sektion.
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Nedenstaende tabel er en hurtig guide til at vise dig den mest effektive made at
opbevare de store fedevaregrupper i dit fryserum.

Maksimal opbevaringstid

Ked og fisk Forberedelse (méneder)
Bof Indpak i folie 6-8
Lammekeod Indpak i folie 6-8
Kalvesteg Indpak i folie 6-8
Kalvetern | sma stykker 6-8
Lammetern | stykker 4-8
Hakket kod | indpakninger uden brug af krydderier 1-3
Fjerkrae indvolde
(stykker) | stykker 1-3
Polse/salami Skal opbevares pakket, selvom det har en membran.
Kylling og kalkun Indpak i folie -
Gas og and Indpak i folie -
H_jorte_\llldt, kanin, | portioner a 2,5 kg eller som filetter 6-8
vildsvin
Ferskvandsfisk (laks, 2
karpe, crane, malle)
) Fjern indvolde og skeel fra fisken, og renger og
N!agre fisk (aborre, ter derefter fisken. Fjern om ngdvendigt halen og 4
pighvar, skrubbe)
hovedet.

Fed fisk (tun, makrel,

A K 2-4
blabars, ansjos)
Skaldyr Renger og i en pose 4-6
Kaviar | emballagen eller i en aluminiums- eller 2.3

plastbeholder

Snegle | saltvand eller i en aluminiums- eller plastbeholder 3

@ BEMAERK: Optget frossent ked skal koges som fersk kad. Hvis kadet ikke koges efter optgning, ma det

ikke fryses igen.

Frugter og grentsager

Forberedelse

Maksimal opbevaringstid

(maneder)
Springbenner og banner :I/:ss skeer i mindre stykker, og blancher i kogende 10-13
Bonner Fjern beelgen, vask og blancher i kogende vand 12
Kal Vask og blancher i kogende vand 6-8
Gulergdder Vask, skeer i skiver, og blancher i kogende vand 12
Peber Skaa\‘r stilken, skeer den i to dele, fjern kernen og kog 8-10
den i vand
Spinat Vask og kog i vand 6-9
Fjern bladene, skeer kalhjertet i stykker og lad det sta
Blomkal i vand med citronsaft i et stykke tid. 10-12
Aubergine Vask og skeer i stykker a 2 cm 10-12
Majs Renger og pak med stammen eller som sukkermajs 12
Able og paere Skreel og skeer i skiver 8-10
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Frugter og grentsager

Forberedelse

Maksimal opbevaringstid

(méaneder)
Abrikos og fersken Skeer i to stykker og fiern stenen 4-6
Jordbzer og brombaer Vask og afskal 8-12

Frugter og grentsager

Forberedelse

Maksimal opbevaringstid

surbaer

(méaneder)
Kogte frugter Tilsaet 10% sukker til beholderen 12
Blomme, kirsebzr, Vask og afskal stilkene 8-12

Maks!mal . Optoningstid ved Opteningstid i ovn
TR L stuetemperatur (timer) (minutter)
(méaneder)
Brod 4-6 2-3 4-5 (220-225°C)
Kiks 3-6 1-15 5-8 (190-200°C)
Bagvaerk 1-3 2-3 5-10 (200-225°C)
Teerte 1-15 3-4 5-8 (190-200°C)
Fillo dej 2-3 1-15 5-8 (190-200°C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200°C)
Maksimal
Mejeriprodukter Forberedelse opbevaringstid Opbevaringsforhold
(maneder)
Pakket (homogeniseret) I sin egen emballage 2.3 Ren mzelk - i sin egen
maelk emballage
Originalemballage kan
bruges til kortvarig
Ost - undtagen hvid ost | skiver 6-8 opbevaring. Pak

i folie for laengere
opbevaringsperioder.

Smer, margarine | egen emballage

5 RENGQRING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Serg for at afbryde enheden fra
strgmforsyningen inden renggring.
Renggar ikke apparatet ved at heelde
vand pa det.
Brug ikke slibende produkter,
renggringsmidler eller seeber til at
rengere apparatet. Efter rengering skylles
med rent vand og tarres forsigtigt. Efter
renggring skal du saette stikket i
stikkontakten med tgrre heender.
» Sgrg for, at der ikke kommer vand ind
i koleskabets lys og andre elektriske
komponenter.

» Apparatet bar renggres regelmaessigt
med en oplgsning af bikarbonat soda og
lunkent vand.

» Renggr tilbehgret separat med vand og
saebe vask i handen. Vask ikke tilbehgret
i en opvaskemaskine.

* Renggr kondensatoren med en bgrste
mindst to gange om aret. Derved sparer
du p& omkostninger til energi og eger
produktiviteten.

m Stremforsyningen skal

afbrydes under renggringen.
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Afrimning af koleskabet

Optgning sker automatisk i kaleskabet
under drift. Vandet opsamles i
fordampningsbakken og fordamper
automatisk.

Fordampningsbakken og hullet

til vandaflgb bgr renggres med
jeevnligt sammen med proppen til
afrimningsaflgbet for at forhindre, at
vandet samler sig i bunden af kaleskabet
i stedet for at stremme ud.
Aflgbshullet kan ogsa renses ved at
haelde et halvt glas vand ned i det.

Afrimning af fryser

Sma meengder frost akkumuleres i
fryseren, afheengigt af hvor lang tid
dgren er &ben eller hvor meget fugt

der traenger ind. Det er vigtigt at sikre,
at der ikke dannes rim eller frost i
omrader, der kan pavirker lagens evne
til at lukke teet. Det ggr det muligt for
luft at treenge ind i kabinettet, hvilket
kan resultere i at kompressoren karer
uafbrudt. Tynd frostdannelse er meget
blgd og kan fiernes med en bgrste eller
en plastskraber. Anvend ikke metal eller
skarpe skrabere, mekaniske redskaber
eller andet veerktgij til at fremskynde
afrimningsprocessen. Fjern al Igsnet frost

fra fryserens bund. Det ikke nadvendigt
at slukke for apparatet for at fijerne tynd
frost.

For at fierne tunge isaflejringer skal
apparatets stremforsyning afbrydes, og
madvarerne laegge i papkasser pakket

i tykke teepper eller lag af papir, sa de
holdes kglige. Afrimning er mest effektiv
hvis den udfgres, nar fryseren er naesten
tom, og den bgr gennemfgres sa hurtigt
som muligt for at undga at madvarerne
begynder at ta op.

Anvend ikke metal eller skarpe skrabere,
mekaniske redskaber eller andet veerkigj
til at fremskynde afrimningsprocessen.
Hvis de frosne madvarer begynder

at te op under afrimningen forkortes
holdbarheden. Opbevar indholdet godt
pakket og koldt under afrimningen.

Tor indersiden af fryseren med en svamp
eller en ren klud.

For at fremskynde afrimningsprocessen
kan du placere en eller flere skale med
varmt vand i fryseren.

Undersgg indhold, nar du erstatter det

i fryseren. Hvis nogle af pakninger er
optaet, skal de spises inden for 24 timer
eller koges og fryses ned igen.

Efter afrimningen renggres indersiden

af apparatet med lunkent vand og lidt
bikarbonat soda, og terres derefter
grundigt. Vask alle aftagelige dele pa
tilsvarende made, og seet dem tilbage.
Slut apparatet til stremforsyningen

igen, og lad det sta i 2 til 3 timer pa
indstillingsnummer MAX, fer fadevarerne
leegges tilbage i fryseren.
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Udskiftning af LED-belysning
Kontakt neermeste autoriserede
servicecenter for at udskifte en af
lysdioderne.
Bemaerk: Antallet og placeringen af
LED-strips kan variere afhaengigt af
modellen.

6 FORSENDELSE OG
OMPLACERING

6.1 Transport og @&ndring af
positionering

» Den originale emballage og skum kan
opbevares til gentransport (valgfrit).

» Fastger dit apparat med kraftig
emballage, band eller steerke reb, og folg
transportvejledningen pa emballagen.

» Fjern alle bevaegelige dele eller fastgar
dem sikkert mod sted i apparatet med
band, nar de transporteres eller flyttes
igen.

A Beer altid apparatet i lodret position.

6.2 Omplacering af dgren

* Det er ikke muligt at aendre
abningsretningen pa dgren til dit apparat,
hvis dgrhandtag er installeret pa fronten
af apparatets dar.

» Det er muligt at eendre dgrens
abningsretning pa modeller med handtag
monteret pa siden af dgren eller uden
handtag.

* Huvis retningen pa dgren til dit apparat
kan andres, skal du kontakte det
naermeste autoriserede servicecenter for
at aendre abningsretningen.

7 FOR DU RINGER TIL
EFTERSALGSSERVICE

Hvis du oplever et problem med dit
apparat, skal du kontrollere fglgende, far
du kontakter eftersalgsservice.
Dit apparat virker ikke.
Kontroller om:
» Stremmen er tilsluttet
« Stikket er sat korrekt i stikkontakten
« Sikringen til stikket eller netsikringen er
sprunget
« Stikkontakten er defekt. For at kontrollere
dette skal du slutte et andet fungerende
apparat til samme stikkontak.
Apparatet fungerer darligt
Kontroller om:
» Apparatet er overbelastet
» Dogren til kaleskabet er ordentligt lukket
* Der er stgv pa kondensatoren
» Der er nok plads naer bag- og
sidevaegge.
Dit apparat er stgjende
Normale lyde
Der opstar knaklyde:
» Under automatisk afrimning
» Nar apparatet afkgles eller
opvarmes (pa grund af udvidelse
af apparatets materiale).
Der opstar korte knaklyde Nar
termostaten taender og slukker for
kompressoren.
Motorstgj: Angiver, at kompressoren
fungerer normalt. Nar kompressoren
startes fgrste gang, kan den forarsage
mere stgj i en kort periode.
Lyden af bobler og plask
forekommer: P4 grund stremmen af
kglemiddel i systemets ror.
Lyden af rindende vand opstar:
Pa grund af vand, der stremmer til
fordampningsbeholderen. Denne stgj er
normal under afrimning.
Der opstar stgj af blaesende luft:
Inogle modellerunder normal drift af
systemet pa grund af luftcirkulationen.
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Kanterne pa appartet, der bergrer

dorleddet, er varme

Iseer om sommeren (varme arstider) kan

overflader, der kommer i kontakt med

derleddet under kompressorens drift, blive

varme. Dette er normalt.

Der er en ophobning af fugt inde

iapparatet

Kontroller om:

« Al mad er pakket ordentligt. Beholdere

skal veere tgrre, inden de placeres i

apparatet.

Daren til apparatet abnes ofte.

Luftfugtighed traenger ind iapparatet

nar dgrene abnes. Fugtigheden gges

hurtigere, nar dgrene abnes oftere, isaer

hvis luftfugtigheden i rummet er hgj.

Doren abner eller lukker ikke korrekt

Kontroller om:

* Der er mad eller emballage, der
forhindrer dgren i at lukke

* Dgrleddene er kneekkede eller revet

» Dit apparat er placeret pa en plan
overflade.

Anbefalinger

» Hvis apparatet er slukket eller hvis
stikket er taget ud, skal du vente mindst
5 minutter, fgr du seetter stikket i eller
genstarter apparatet for at undga
beskadigelse af kompressoren.

* Hvis du ikke skal bruge apparatet i lang
tid (fx i sommerferien), skal du tage

stikket ud. Renggr kgleskabet som anvist

i afsnittet om rengering, og lad dgren sta
aben for at undga fugt og lugt.

» Hvis problemet fortseetter efter at have
fulgt ovenstaende instruktioner, bedes
du kontakte det naermeste autoriserede
servicecenter.

» Det apparat, du har kabt, er kun beregnet

til husholdningsbrug. Det er ikke egnet
til kommerciel eller feelles brug. Hvis
forbrugeren anvender apparatet pa en
made der ikke er i overensstemmelse
med formalet, understreger vi, at
producenten og forhandleren ikke er
ansvarlige for reparationer eller fejl
foretaget inden for garantiperioden.

8 GODE RAD OM
ENERGIBESPARELSER

1. Installer apparatet i et kaligt, godt
ventileret rum, men ikke i direkte sollys
og ikke i neerheden af en varmekilde
(sasom en radiator eller ovn), ellers skal
der anvendes en isoleringsplade.

2. Lad varm mad og drikkevarer kgle af
inden du stiller det i kaleskabet.

3. Laeg mad til optening i keleskabet, nar
det er muligt. De frosne madvarers
lave temperatur hjeelper med at afkgle
koleskabet, mens maden tgr op. Dette
sparer energi. Frossen mad, der lsegges
til optening uden for apparatet, vil
resultere i at energibesparelse gar tabt.

4. Drikkevarer eller andre vaesker skal veere
tildeekkede, nar de star i apparatet. Hvis
de ikke tildaekkes, stiger luftfugtigheden
inde i apparatet og energiforbruget
stiger. At holde drikkevarer og andre
vaesker tildaekket hjeelper med at bevare
deres lugt og smag.

5. Undga at holde dgrene abne i lange
perioder og at abne dem for ofte, da
varm luft vil komme ind i apparatet og fa
kompressoren til at teende ungdigt ofte.

6. Serg for, at daekslerne til de
forskellige kalerum er lukket (sasom
gronsagsskuffen og kalerummet, hvis
tilgaengeligt).

7. Darpakningen skal veere ren og bgijelig.
Udskift pakningen ved slid.

8. Energiforbruget er angivet med maksimal
belastning og kun med den nederste
fryseskuffe og den nederste glashylde.
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9 TEKNISKE DATA

Disse tekniske oplysninger kan findes pa
ydelsesskiltet, som sidder pa indersiden af
apparatet, og pa energimaerket.

QR-koden pa energimaerket, der blev
leveret sammen med apparatet, angiver

et link til et websted med oplysninger

om apparatets ydeevne i EU EPREL-
databasen.

Gem energimaerket til senere brug sammen
med brugervejledningen og alle andre
dokumenter, der blev leveret sammen med
dette apparat.

Det er ogsa muligt at finde de samme
oplysninger i EPREL ved hjeelp af

linket https://eprel.ec.europa.eu samt
modelnavnet og produktnummeret, som du
kan finde pa apparatets ydelsesskilt.

Du kan fa detaljerede oplysninger

om energimeaerket via linket www.
theenergylabel.eu.

10 OPLYSNINGER TIL
TESTINSTITUTIONER

Installation og klargaring af apparatet

til enhver bekraeftelse af miljgvenligt
design skal overholde EN 62552.

Krav til ventilation, mal til indhak og
minimumsplads til bagsiden skal vaere som
angivet i DEL 2 af denne Brugervejledning.
Kontakt producenten for alle andre
oplysninger, herunder planer til belastning.

11 KUNDEPLEJE OG -SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter, skal du sgrge for at

have fglge data ved handen: Model,
produkthnummer, serienummer.

Disse oplysninger kan findes pa
ydelsesskiltet.

Du kan finde klassificeringsetiketten inden
for keleomradet i nederste venstre side.
De originale reservedele til nogle specifikke
komponenter er tilgeengelige i mindst 7
eller 10 ar, baseret pa komponenttype og
salg af den sidste enhed af modellen.

Besgg vores websted
www.cylinda.se
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Service: Kontakt butikken der
du kjgpte produktet s de kan
henvise deg til lokal service

Oppgi: Produkttype, Serienum-

mer, Kjgpsdato, Problembe-
skrivelse, Navn og adresse,
Telefonnummer

DK

Service: Kontakt butikken hvor
kgbet blev foretaget

og fa info om service kontakt
Ngdvendig information: Model
navn, Serienummer (star péa ty-
peskiltet), Kjppsdato, Beskrivelse
af problemet, Navn og adresse,
Telefonnummer

Fl

Huolto: Ota yhteytta

myymalaan, josta ostit tuotteen,

niin saat lisatietoja lahimmasta
huoltoliikkeesta

Tarvittavat tiedot: Mallinumero,
Sarjanumero, Ostopaiva, Ong-
elman kuvaus, Nimi ja osoite,
Puhelinnumero

SE

Service: Vi har service i hela
Sverige. Besok www.cylinda.se
Ring 0771-252500

(endast lokaltaxa)

Uppge: Maskintyp, serienummer,

inkopsdatum, problembeskriv-
ning, namn och adress, ditt
telefonnummer

Kontakta oss:
www.cylinda.se

UK

Service: Nationwide service in
Sweden

Visit www.cylinda.se
Call0771-2525 00

Declare: Model code, Serial
number, Purchase date, Problem
description, Name and address,
Phone number

Contact us:

www.cylinda.se

Cylinda

en enk|ore vordog

Elektroskandia Sverige AB, Cylinda, 191 83 Sollentua
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