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VI TEENKER PA DIG

Tak fordi du kebte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers
professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet med dig i tankerne. Sa
uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at du far fantastiske resultater hver gang.
Velkommen til Electrolux.

Bes@g vores hjemmeside for at:

G/ Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kab tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.electrolux.com/shop
KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have fglgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter: Model,
PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.
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Laes brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
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OM SIKKERHED

funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf det
korrekt.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bagrn og husdyr komme taet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Bern ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

- Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af fadevarer.

- Dette apparat er beregnet til indenders husholdningsbrug.

- Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelveaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

- Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

- Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

- Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

- Huvis strgmledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

- ADVARSEL.: Sarg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rgre
ved varmeelementer eller ovhrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fierne eller iseette tilbehgr eller
ovnartikler.

Brug kun den anbefalede temperaturfgler (termometer) til
dette apparat.

- Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende veek
fra sidevaeggene for at fjerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefalge.

Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

Brug ikke skrappe slibende rengaringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede lag. De kan ridse overfladen, med det resultat, at
glasset knuses.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.
Undlad at installere eller bruge et beskadiget apparat.
Folg installationsvejledningen, der falger med apparatet.

+ Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet, da det er tungt. Brug altid sikkerhedshandsker og
lukket fodtgj.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og enheder skal overholdes.
Far du monterer ovnen, skal du kontrollere, om ovnlagen abner uden modstand.

» Apparatet er udstyret med et elektrisk afkglingssystem. Det skal betjenes med den elektriske
stremforsyning.

Indbygningsskabets stabilitet skal opfylde kravene i DIN 68930.

Kabinettets minimumshgjde (kabinets minimums- 578 (600) mm
hgjde under bordpladen)
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SIKKERHEDSANVISNINGER

Kabinet, bredde 560 mm
Kabinet, dybde 550 (550) mm
Hgjde foran pa apparatet 594 mm
Hgjde bagest pa apparatet 576 mm
Bredde foran pa apparatet 595 mm
Bredde bagest pa apparatet 559 mm
Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbygningsdybde 546 mm
Dybde med aben der 1027 mm
Ventilationsabning minimumsstarrelse. Abning 560x20 mm
placeret pa bundens bageste side

Laengden pa ledninger til stramforsyning. Ledning 1500 mm
placeret i hgjre hjgrne af bagsiden

Monteringsskruer 4x25 mm

2.2 El-forbindelse

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf. Steerkstreamsreglementet.

Searg for, at parametrene pa typeskiltet er kompatible med nettilslutningens elektriske
maerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig stikkontakt.
Brug ikke multistikadaptere og forlaengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og netledningen. Hvis der bliver behov for at udskifte
netledningen, skal det udferes af vores autoriserede servicecenter.

Elledninger ma ikke komme i bergring med eller neer ved apparatets lage, iseer nar det er
teendt, eller lagen er varm.

Beskyttelsen mod elektrisk sted fra stremferende og isolerede dele skal fastgares, sa den
ikke kan fiernes uden veerktgj.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved installationens afslutning. Sgrg for, at der er adgang
til elstikket efter installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke seette netstikket i.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

» Undga at slukke for apparatet ved at traekke i netledningen. Tag altid selve netstikket ud af
kontakten.

» Brug kun korrekte isoleringsenheder: Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med skruegevind
skal tages ud af fatningen), fejlstramsrelaeer og kontaktorer.

» Apparatets installation skal udfgres med et isolationsudstyr, sa forbindelsen til lysnettet kan
afbrydes pa alle poler. Isolationsudstyret skal have en brydeafstand pa mindst 3 mm.

» Dette apparat er forsynet med et stik og en streamledning.

2.3 Brug

ADVARSEL!
Risiko for personskade, forbreendinger og elektrisk st@d eller eksplosion.

» Apparatets specifikationer ma ikke aendres.

» Sorg for, at ventilationsabningerne ikke er blokerede.
» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn under drift.

+ Sluk for apparatet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du abner apparatets lage, hvis apparatet er i brug. Der kan slippe varm luft
ud.

» Betjen ikke apparatet med vade haender, eller nar det har kontakt med vand.

+ Tryk ikke pa den abne lage.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller fraseetningsplads.

+  Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af ingredienser med alkohol kan forarsage en blanding
af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i kontakt med apparatet, nar du abner lagen.

» Leeg ikke breendbare produkter eller genstande, der er vade med braendbare produkter i
naerheden af eller pa apparatet.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

+ Sadan undgés skader eller misfarvning af emaljen:
— Stil ikke ovnfaste fade eller andre genstande direkte i apparatet.
— Laeg ikke aluminiumsfolie direkte pa bunden af ovhrummet.
— Heeld ikke vand direkte ind i det varme apparat.
Hold ikke fugtige fade og madvarer i apparatet, nar du har afsluttet tilberedningen.
Veer forsigtig, nar du fierner eller monterer tilbeharet.
» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal forringer ikke apparatets ydeevne.
« Brug en bradepande til fugtige kager. Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere permanente.
+ Tilbered altid mad med lagen lukket.

+ Hvis apparatet installeres bag et mgbelpanel (f.eks. en der), skal du sgrge for, at deren
aldrig lukkes, mens apparatet er teendt. Der kan opbygges varme og fugt bag et lukket
mabelpanel, hvilket kan forarsage efterfglgende skade pa apparatet, huset eller gulvet. Luk
ikke mgbelpanelet, fgr apparatet er kglet helt af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

ADVARSEL!
Risiko for personskade, brand eller skade pa apparatet.

» Sluk for apparatet, og tag stikket ud af kontakten inden vedligeholdelse.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

+ Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

« Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler, hvis de er beskadigede. Kontakt det autoriserede
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af apparatet. Dgren er tung!

* Rengear jeevnligt apparatet for at forhindre forringelse af overfladematerialet.

* Renggr apparatet med en fugtig, blgd klud. Brug kun neutrale renggringsmidler. Brug ikke
slibende midler, skuresvampe, oplgsningsmidler eller metalgenstande.
+ Hovis du bruger en ovnspray, skal du fglge instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Tilberedning med kombidamp

ADVARSEL!
Risiko for forbreendinger og beskadigelse af apparatet.

« Frigivet damp kan forarsage forbraendinger:
— Veer forsigtig, nar du abner apparatets lage, nar funktionen er teendt. Der kan slippe
damp ud.
— Abn apparatets lage forsigtigt efter tilberedning med damp.

2.6 Indvendig belysning

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og reservedelslamper, der seelges separat: Disse
lamper er beregnet til at modsta ekstreme fysiske forhold i husholdningsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er beregnet til at signalere information om apparatets
driftsstatus. De er ikke beregnet til at blive brugt i andre apparater, og de er ikke velegnede
til belysning af rum.

» Dette produkt indeholder en lyskilde i energieffektivitetsklasse G.

+ Brug kun lamper med de samme specifikationer.

2.7 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for at fa repareret apparatet.
» Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

» Kontakt din genbrugsplads ang. oplysninger om, hvordan produktet bortskaffes korrekt.
+ Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet og bortskaf den.

» Fjern lagelasen for at forhindre, at barn eller kaeledyr bliver fanget i apparatet.
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PRODUKTBESKRIVELSE

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

n$én£

3.2 Tilbehor

Grillrist
Til kogegrej, kageforme, stege.

Bageplade
Til kager og smakager.

Grill-/bradepande
Til at bage og stege eller som en pande til
opsamling af fedt.

Afkalkning af aflgbsraret
Ovnribbe, udtagelig

Betjeningspanel
Skaerm
Vandbeholder
Stik til termometer
Varmelegeme

ﬂ Ovnpeaere

Blaeser

8]

0]

Ovnriller
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SADAN TZANDER OG SLUKKER DU FOR
APPARATET

Termometer
Til maling af temperaturen i maden.

Teleskopskinner
Til at indsaette og fierne plader og tradrist lettere.

Indstilling af damp

En ikke-perforeret og én perforeret
fedevarebeholder.

Dampseettet draener kondensvandet veaek fra
fedevaren under damptilberedningen. Brug det til
at tilberede grant, fisk, kyllingebryst. Seettet egner
sig ikke til mad, som skal tilberedes med vand,

f.eks. ris, polenta, pasta. \/

4. SADAN TANDER OG SLUKKER DU FOR
APPARATET

4.1 Betjeningspanel

—= &
Ci) T |( T»
HHaBa 0 50O
n TIL/FRA Tryk og hold nede for at teende og slukke apparatet.
E Menu Angiver apparatets funktioner.
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SADAN TZANDER OG SLUKKER DU FOR

APPARATET

Favoritter Angiver favoritindstillingerne.
Skeerm Viser apparatets aktuelle indstillinger.
Lampeafbryder Til at teende og slukke lampen.

Hurtig opvarmning

Til at teende og slukke funktionen: Hurtig opvarmning.

1,
<

Tryk pa

*O-P @35

Flyt Tryk og hold inde

Rar overfladen med en finger-
spids.

Lad fingerspids glide over
overfladen.

Rar overfladen i 3 sekunder.

4.2 Skarm

150°C
O

12:30

START

Nar det er teendt, viser displayet hovedskaer-
men med ovnfunktioner og standardtemperatu-
ren.

12:34

Hvis du ikke bruger ovnen i 2 minutter, skifter
displayet til standby.

B150°C

() 1Imin e

12:30

STOP

Under tilberedning viser displayet de indstillede
funktioner og andre tilgeengelige valgmulighe-
der.
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FOR BRUG FORSTE GANG

A

| A

12:30 B.

C.

mese @ 150°C o

E.

L\D 15min @ START F.
| | | | |
F E D C B

Display med vigtige funktioner indstillet.

Aktuel tid

START/STOP

Temperatur

Ovnfunktioner

Timer

Termometer (kun udvalgte modeller)

Displaylamper

Grundlaeggende lamper - til navigation pa displayet.

oK F t< a ét
For at bekreefte valget/indstil- roratgae
li niveau tilbage
ingen. !
i menuen.

») »
For at fortryde - .
den sidste For at sla tilvalgene til og
. fra.
handling.

Akustisk alarm funktionslamper - nar den indstillede tilberedningstid er slut, hgres signalet.

STOP

Q

Funktionen er teendt.

Funktionen er teendt.
Tilberedningen stopper automa-
tisk.

i

Den akustiske alarm sluk-
kes.

Timerlamper

@

For at indstille funktionen: Udskudt start.

(%)

For at annullere indstillingen.

5. FOR BRUG FORSTE GANG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

A

5.1 Indledende renggoring
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FOR BRUG FORSTE GANG

Trin 1

Trin 2

Trin 3

Fjern al tilbehgret fra ovnen
og tag de udtagelige ovnribber
ud af ovnen.

Renger apparatet og tilbehg-
ret med en mikrofiberklud,
varmt vand og et mildt rengg-
ringsmiddel.

Placér tilbehgret og de aftage-
lige ribber i apparatet.

5.2 Forste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter den farste forbindelse.
Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display, Panelsignal, Signal volume, Vandets hardhed,

Aktuel tid.

5.3 Indledende forvarmning

Forvarm den tomme ovn, inden du tager den i brug.

Trin 1 Fjern al tilbehgret og de udtagelige ovnribber fra ovnen.

Trin 2 Indstil den maksimale temperatur for funktionen: E]
Lad ovnen veere teendt i 1 time.

Trin 3 Indstil den maksimale temperatur for funktionen: .
Lad ovnen veere taendt i 15 min.

@ Ovnen kan udsende lugt og r@g under forvarmning. Kontroller, at rummet er udluftet.

5.4 Indstilling: Vandets hardhed

Nar du slutter ovnen til nettet for ferste gang, skal du indstille vandets hardhedsgrad.
Brug testpapiret, der fulgte med dampseettet.

&

K9

vand i ca. 1 sek. An-
bring ikke testpapi-
ret under rindende
vand.

overskydende vand.

(nl] v
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
Laeg testpapiret i Ryst testpapiret fri for | Se efter 1 min. vand- Indstil vandets hard-

ets hardhed pa ne-
denstaende tabel.

hedsgrad: Menu / Ind-
stillinger / Opseetning /
Vandets hardhed.
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DAGLIG BRUG

efter testen.

@ Testpapirets farver fortsaetter med at eendre sig. Kontrollér vandets hardhed senere end 1 min.

Du kan endre vandets hardhedsgrad i menuen: Indstillinger / Opseetning / Vandets hardhed.

Tabellen viser vandets hardhedsgrad (Dh) med det tilsvarende niveau af kalkaflejring og

vandklassificering. Juster vandets hardhedsgrad ifglge tabellen.

Vandets hardhed Testpapir Kalkaflejring Kalkaflejring | Vandklassifi-
(mmol/l) (mgll) cering
Niveau dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 blgdt
2 8-14 El 1,4-25 51-100 moderat hardt
3 15-21 E 26-3,8 101 - 150 hardt
4 222 m 23,9 2151 Meget hard

Nar vandets hardhedsgrad er 4, skal du fylde vandbeholderen med flaskevand.

6. DAGLIG BRUG

& ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Sadan indstilles: Ovnfunktioner

Trin 1 Taend for ovnen. Displayet viser standardovnfunktionen.

Trin 2 Tryk pa symbolet for ovnfunktionen for at ga ind i undermenuen.

Trin 3 Veelg varmefunktionen og tryk pa: OK. Displayet viser: temperatur.

Trin 4 Indstil: temperatur. Tryk: OK.

Trin 5 Tryk pa: START .
Termometer - du kan nar som helst tilslutte termometeret far eller under tilberednin-
gen.
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DAGLIG BRUG

STOP - tryk for at slukke for ovnfunktionen.

Trin 6 Sluk for ovnen.

Tag en genvej!
> O) > \:|>> °C >>START>

6.2 Vandbeholder

Lag

Bgalgebryder

Beholder
Vandopfyldningsabning
Maleskala

Frontdaeksel

Tmoow>

6.3 Anvendelse: Vandbeholder

Trin 1 Tryk pa vandbeholderens forreste deek-
sel.

Trin 2 Fyld vandbeholderen op til maksimalt niveau. Du kan ggre det pa to mader:
A: Lad vandbeholderen vaere inde i ov- B: Fjern vandbeholderen fra ovnen, og
nen, og haeld vand fra en beholder. fyld den fra en vandhane.
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DAGLIG BRUG

Trin 3 Baer vandbeholderen i vandret stilling,
sa du ikke spilder vand.

¢ D “/

inde i ovnen.

Trin 4 Nar du fylder vandbeholderen, skal du
indsaette den i samme position. Skub
frontdeekslet, indtil vandbeholderen er

i

Trin 5 Tem vandbeholderen, hver gang du har brugt den.

/\  FORSIGTIG!

Hold vandbeholderen veek fra varme overflader.

6.4 Indstilling: Steamify - Damp-ovnfunktioner

Trin 1 Taend for ovnen.
Veelg symbolet for ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind i undermenuen.

Trin 2 Tryk pa . Indstil dampovnfunktionen.

Trin 3 Tryk pa: OK. Displayet viser temperaturindstillingerne.

Trin 4 Indstil temperaturen. Type af dampovnfunktion afhaenger af den indstillede tempera-
tur.

Fuld damp Til dampning af gregntsager, korn, beelgfrugter, skal-

50-100 °C dyr, terrine og desserter, der spises med ske.

Hgj damp til stuvning
105-130 °C

Til tilberedning af smakogt og braiseret kad eller fisk,
brgd og fierkrae savel som cheesecake og sammen-
kogte retter.

Medium damp til spred skorpe
135-150 °C

Til ked, sammenkogte retter, fyldte grantsager, fisk
og gratin. Pa grund af kombinationen af damp og var-
me far kedet en saftig og mer konsistens og en
sprgd skorpe.

Hyvis du indstiller timeren, teendes grillfunktionen
automatisk i de sidste minutter af tilberedningspro-
cessen for at give retten en let gratin.
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Lav damp til bagning og stegning Til stegte og bagte retter, kad, fisk, fierkree, fyldt but-
155-230 °C terdej, teerter, muffins, gratin, grentsager og bagte
varer.

Hvis du indstiller timeren og stiller maden péa den for-
ste rille, teendes der automatisk for undervarme i de
sidste minutter af tilberedningsprocessen for at give
retten en sprgd bund.

Trin 5 Tryk pa: oK.
Trin 6 Tryk pa laget pa vandbeholderen for at abne og fierne det.
Trin7 Fyld koldt vand i vandbeholderen til det maksimale niveau (ca. 950 ml vand). Vandfor-
syningen er tilstreekkelig til ca. 50 minutter.
ADVARSEL!
Brug kun koldt postevand. Brug ikke filtreret (demineraliseret) eller
destilleret vand. Brug ikke andre veesker. Heeld ikke braendbare eller
alkoholiske veesker i vandbeholderen.
Brug maleskalaen pa vandbeholderen.
Trin 8 Ter om ngdvendigt ydersiden af vandbeholderen med en blgd klud. Skub vandbehol-
deren til dens oprindelige position.
Trin9 | 11 4 pa: START.
Der kommer damp efter ca. 2 min. Nar ovnen nar den indstillede temperatur, udsen-
des et signal.
Trin 10 Nar vandbeholderen Igber tgr for vand, udsendes signalet. Fyld vandbeholderen igen.
Ved slutningen af tilberedningen kerer kgleblaeserne hurtigere for at fierne dampen.
Trin 11 Sluk for ovnen.
Trin 12 Tem vandbeholderen, nar tilberedningen med damp ender.
Trin 13 Restvand kan kondensere i ovnrummet. Abn ovnlagen forsigtigt efter tilberedning. Nar

ovnen er kold, skal du tgrre ovnrummet med en blgd klud.

Tag en genvej!

2O 2B ) C Y& psm) D) &)

17/204



DAGLIG BRUG

6.5 Indstil: SousVide-tilberedning

Trin 1 Teend for ovnen.
Veelg symbolet for ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind i undermenuen.
Trin 2 Tryk pa: [@
Trin 3 Tryk pa: OK. Displayet viser temperaturindstillingerne.
Trin 4 Indstil temperaturen og tryk pa: OK.
Trin 5 Tryk pa @ Displayet viser timerindstillinger.
Trin 6 Indstil timeren og tryk pa: OK.
Trin7 | 11 k pa: START .
Trin 8 Vandrester kan ophobe sig pa vakuumposerne og i ovnrummet. Abn ovnlagen forsig-

tigt efter tilberedning. Brug en tallerken og et handklaede, nar vakuumposerne tages
ud. Nar ovnen er kold, skal du fierne vandet fra bunden af ovhrummet med en svamp.
Tor ovnrummet med en blgd klud.

Tag en genvej!

) O ) B ) O )T )

6.6 Indstil: Hjeelp til tilberedning

Hver ret i denne undermenu har en anbefalet funktion og temperatur. Du kan justere tiden og
temperaturen.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med:

* Veegtautomatik

+ Termometer

Den grad, en ret tilberedes ved:

* Rad ellerMindre

*  Medium

* Gennemstegt ellerMere

Trin 1

Teend for ovnen.

Trin 2

Tryk pa: =—=.
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Trin 3 Tryk pa: % Angiv: Hjeelp til tilberedning.
Trin 4 Veelg en ret eller en type af madvare.
Trin 5

Tryk pa: START .

Tag en genve;j!

XDEDED XD LY

6.7 Ovnfunktioner

STANDARD
Ovnfunktion Applikation
vvv Til grillstegning af tynde stykker mad og til ristning af brad.
Grillstegning
v Til stegning af starre stykker kad eller fierkree med ben pa én hyldepositi-

Turbog

¥

rill

on. For at lave gratiner og til at brune.

)

Varmluft

Bagning pa op til tre ovnriller samtidig og til terring af fedevarer. Indstil
temperaturen 20 - 40 °C lavere end ved Over-/undervarme.

Y

Frosne madvarer

Til tilberedning af sprede feerdigretter (f.eks. pommes frites, kartoffelbade
eller forarsruller).

Over-lundervarme

Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

2

Pizza

Til at bage pizza. Til at lave en kraftig bruning og en sprgd bund.
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Ovnfunktion

Applikation

Undervarme

Til bagning af kager med spred bund og til henkogning.

SPECIALPROGRAMMER

Ovnfunktion

Applikation

=l

Til henkogning af grentsager (f.eks. pickles).

Tallerkenvarmer

Henkogning
Til terring af skaret frugt, grentsager og champignoner.
)
Terring
ﬁ Til at lave yoghurt. Lampen er slukket med denne funktion.
Yoghurt funktion
— Til at forvarme tallerkener til servering.
L

XYy

Til optening af mad (grgntsager og frugt). Opteningstiden afthaenger af
maengde og omfang af de de frosne madvarer.

Optoning
49 Til retter som lasagne eller kartoffelgratin. For at lave gratiner og til at bru-
ooy ne.
Gratiner
o Til tilberedning af mgre, saftige stege.
°C
Lavtemperatur-
stegning
{ Til at holde maden varm.
Holde varm
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Ovnfunktion

Applikation

Al

Fugtig varmluft

Denne funktion er beregnet til at spare energi under madlavning. Nar du
bruger denne funktion, kan temperaturen i ovnrummet variere fra den ind-
stillede temperatur. Restvarmen anvendes. Varmeeffekten kan blive redu-
ceret. Fa flere oplysninger i kapitlet "Daglig brug", Bemaerkninger til: Fug-
tig varmluft.

DAMP

Ovnfunktion

Applikation

G

Steamify

Brug damp til dampning, kogning, let skorpedannelse, bagning og steg-
ning.

SousVide-tilbered-

Funktionsnavnet henviser til en tilberedningsmetode i vakuumforseglede
poser ved lave temperaturer. Se afsnittet SousVide-tilberedning herunder
samt kapitlet "Rad og tips" med kogetabellerne for yderligere oplysninger.

ning
(n) Genopvarmning af mad med damp forhindrer udtgrring af overfladen. Var-
)] me fordeles pa en mild og jeevn made, hvilket giver mulighed for at gen-
. danne madens smag og aroma, som da den blev tilberedt. Denne funktion
Opvargnnlng med kan bruges til genopvarmning af maden direkte pa en tallerken. Du kan
amp )
genopvarme flere tallerkener ad gangen ved at bruge flere ovnribber.
Brug denne funktion til at bage brgd og smat gaerbred med en spredhed,
ﬁ farve og glans, som var de bagt af en professionel bager.
Brad
T For at mindske tiden for haevning af geerdej. Det forhindrer, at dejoverfla-

=

Haevning af dej

den bliver tar og holder dejen elastisk.

G

FULL’
Fuld damp

Til dampning af grentsager, tilbehar eller fisk

G

HIGH
Fugtighed hgj

Funktionen er egnet til at tilberede laekre retter som creme, flan, terrine og
fisk.
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Ovnfunktion Applikation
(n) Funktionen er egnet til at tilberede kogt og braiseret kad savel som bred
\I/ og sed geerdej. Takket vaere kombinationen af damp og varme far ked en

MED

Fugtighed medium mer og saftig konsistens, og bagveerk af geerdej far en sprgd og glansfuld

skorpe.
(n) Funktionen er egnet til kad, fierkrae, ovnretter og sammenkogte retter.
\If Takket veere kombinationen af damp og varme far ked en mer og saftig

Low

Fugtighed lav konsistens og en sprad skorpe.

6.8 Bemaerkninger til: Fugtig varmluft

Denne funktion blev anvendt til at overholde kravene i energieffektivitetsklasse og gkodesign (i
overensstemmelse med EU 65/2014 og EU 66/2014). Tests i overensstemmelse med:

EN 60350-1

Ovnlagen skal veere lukket under tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes, og ovnen karer
med den hgjeste energieffektivitet, der er mulig.

Nar du bruger denne funktion, slukkes lampen automatisk efter 30 sekunder.

Se kapitlet "Rad" for at fa oplysninger om tilberedning, Fugtig varmiuft. Se kapitlet
"Energieffektivitet", Energibesparelse for generelle anbefalinger til energibesparelse.

7. URFUNKTIONER

7.1 Beskrivelse af urfunktioner

Urfunktioner Applikation

Tilberedningstid Indstilling af tilberedningsleengden. Maksimum er 23 t 59 min.

Afslut handling For at indstille hvad der sker, nar timeren ophgrer med at teelle.

Udskudt start For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.

Forlaengelse af tid For at forlaenge tilberedningstiden.

Pamindelse Bruges til at indstille en nedteelling. Maksimum er 23 t 59 min. Denne
funktion har ikke indflydelse pa ovnen.

Optimer Overvager, hvor laenge funktionen er i gang. Optimer - du kan taende
og slukke den.
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7.2 Sadan indstilles: Urfunktioner

Indstilling af uret

Trin 1 Tryk pa: Aktuel tid.

Trin2 )Gl tid. Tryk pa: OK.

Indstilling af tilberedningstid

Trin 1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.

Trin 2 Tryk pa: (\D

Trin3 ) gstil tid. Tryk pa: OK.

>m..> T ) © ) s )

Sadan vzlges tilvalg for sluttid

Trin 1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.

Trin 2 Tryk pa: @

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk T ) ..

Trin 5 Tryk pa: Afslut handling.

Trin 6 Veelg den foretrukne: Afslut handling.

Trin7 Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedsksermen.
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Sadan udsazettes tilberedningsstarten

Trin 1 Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: QD

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk: @ @ @

Trin 5 Tryk pa: Udskudt start.

Trin 6 Veelg veerdien.

Trin7

Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.

Forlaengelse af tilberedningstid

Nar der er 10 % tilberedningstid tilbage, og maden ikke lader til at veere klar, kan du forleenge til-
beredningstiden. Du kan ogsa sendre ovnfunktionen.

Tryk pa +1min for at forleenge tilberedningstiden.

AEndring af timerindstillinger

Trin 1 Tryk pa: @
Trin 2 Indstil timervaerdien.
Trin 3

Tryk pa: OK.

Du kan eendre den indstillede tid under tilberedning nar som helst.

8. ANVENDELSE: TILBEHGR

8.1 Isatning af tilbehor

En lille fordybning i toppen @ger sikkerheden. Fordybningerne er ogsa antivippe-anordninger.
Den hgje kant rundt om hylden forhindrer kogegrej i at glide af hylden.
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Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, .

Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbens skinner.

)/

Grillrist, Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbernes skinner og grillristen pa skin-
nerne ovenover.

\\w////////////////////

\

8.2 Termometer

Termometer- maler temperaturen i maden. Du kan bruge det med hver ovnfunktion.

Der skal indstilles to temperaturer:

C

Ovntemperaturen: mindst 120 °C.

”?

Kernetemperaturen.
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For de bedste madlavningsresultater:

Ingredienserne ber veere ved
stuetemperatur.

Brug den ikke til flydende
retter.

Under tilberedning skal det forblive
i retten.

Ovnen beregner en omtrentlig afslutning af tilberedningstiden. Den afhaenger af maengden af
mad, den indstillede ovnfunktion og temperaturen.

Anvendelse: Termometer

Trin 1 Teend for ovnen.
Trin 2 Veelg en ovnfunktion og evt. ovntemperatur.
Trin 3 Indsaet: Termometer.

Kad, fijerkrae og fisk

Sammenkogte retter

ten.

Indseet spidsen af Termometer i midten af
kad, fisk, om muligt i den tykkeste del. Serg
for, at mindst 3/4 af Termometer er inde i ret-

Indseet spidsen af Termometer ngjagtigt i midten
af den sammenkogte ret. Termometer bar stabili-
seres ét sted under bagning. Brug en fast ingredi-
ens til at opna dette. Brug kanten af bagepladen
til at understatte silikonehandtaget pa Termome-
ter. Spidsen af Termometer bgr ikke rgre bunden

af en bageform.

Trin 4 Stik Termometer i stikket pa ovnens forside.
Displayet viser den aktuelle temperatur af: Termometer.

Trin 5

/P - tryk for at indstille termometerets kernetemperatur.
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Trin 6 ® ® @ _ vk for at indstille den foretrukne valgmulighed:
» Akustisk alarm - nar maden nar den indstillede kernetemperatur, udsendes et sig-
nal.
» Akustisk alarm og stop tilberedning - nar maden nar den indstillede kernetempera-
tur, udsendes et signal, og ovnen stopper.
Trin7

Veelg muligheden og tryk gentagne gange pa: OK for at ga til hovedskzermen.

Bk Tryk pa: START .
Nar maden nar den indstillede temperatur, udsendes et signal. Du kan veelge at stop-
pe eller fortsaette tilberedningen for at sikre, at maden er gennemstegt.

Trin 9 Tag Termometer-stikket ud af stikket, og tag retten ud af ovnen.

ADVARSEL!
Der er risiko for forbreendinger, da Termometer bliver varm. Pas pa,
nar du treekker det ud og fierner det fra maden.

Tag en genvej!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

9. EKSTRAFUNKTIONER

9.1 Sadan gemmer du: Favoritter

Du kan gemme dine favoritindstillinger, som f.eks. ovnfunktionen, tilberedningstiden,
temperaturen eller renggringsfunktionen. Du kan gemme 3 favoritindstillinger.

Trin 1 Taend for apparatet.

Trin 2 Veelg den foretrukne indstilling.
Trin 3 Tryk pa: E Veelg: Favoritter.
Trin 4 Veelg: Gem aktuelle indstillinger.
Trin 5

Tryk pa + for at fgje indstillingen til listen over: Favoritter. Tryk pa: OK.

k) - tryk for at nulstille indstillingen.
0 - tryk for at annullere indstillingen.
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9.2 Panel las
Denne funktion forhindrer en utilsigtet aendring af ovnfunktionen.

Trin 1 Taend for apparatet.

Trin 2 Indstil en ovnfunktion.

Trin 3 72? ﬂ» - tryk samtidigt for at aktivere funktionen.

Gentag trin 3 for at sla funktionen fra.

9.3 Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter nogen tid, hvis en opvarmningsfunktion er i gang, og
du ikke eendrer indstillingerne.

(°C) @ (t)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Den automatiske slukning virker ikke med funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid,
Lavtemperaturstegning.

9.4 Koleblaeser

Nar ovnen er taendt, taendes koleblaeseren automatisk for at holde ovnens overflader kalige.
Hvis du slukker for ovnen, kan kgleblaeseren fortseette med at kare, indtil ovnen kaler ned.

28/204



EKSTRAFUNKTIONER

9.5 Mekanisk lagelas

Lagelasen er ulast, nar du keber ovnen.

/\  FORSIGTIG!
Beveeg ikke lagelasen
vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen,
nar du lukker ovnlagen.

9.6 Anvendelse: Mekanisk lagelas

Trin 1 Traek lagelasen frem, indtil den lases, for at lase lagen.

Trin 2 For at lase op for lagen skal du trykke lagelasen tilbage i panelet.

Abning af den laste lage

Du kan abne lagen, nar den mekaniske lagelas er last.
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Trin 1 Tryk lagelasen en smule, og abn lagen ved at treekke den med handtaget.

Nar du lukker lagen, skal du sgrge for, at lagelasen forbliver last.

10. RAD OG TIPS

10.1 Anbefalinger til tilberedning

®

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afthaenger af opskrifterne og
kvaliteten og meengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn bager eller steger muligvis anderledes end den ovn, du havde for. Radene herunder viser
anbefalede indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifikke typer mad.
Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.

Fa flere tilberedningsanbefalinger i madlavningstabellerne pa vores website. For at finde madlav-
ningstips skal du kontrollere PNC-nummeret pa typeskiltet pa forsiden af ovhrummet.

10.2 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du fglge forslagene angivet pa nedenstéende tabel.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Sgde boller, 16 bageplade eller brade- 180 2 25-35
stk. pande
Roulade bageplade eller brade- 180 2 15-25
pande
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)
Hel fisk, 0,2 kg bageplade eller brade- 180 3 15-25
pande
Cookies, 16 stk. bageplade eller brade- 180 2 20 -30
pande
Makroner, 24 bageplade eller brade- 160 2 25-35
stk. pande
Muffins, 12 stk. bageplade eller brade- 180 2 20-30
pande
Madteerte, 20 bageplade eller brade- 180 2 20 -30
stk. pande
Smakager af bageplade eller brade- 140 2 15-25
mgrdej, 20 stk. pande
Sma teerter, 8 bageplade eller brade- 180 2 15-25
stk. pande

10.3 Fugtig varmluft - anbefalet tilbehor

Brug mgrke og ikke-reflekterende former og beholdere. De har en bedre varmeabsorbering end
lyse og reflekterende fade.

.~

Pizzaform

Bageform

Ramekiner

Taertebundform

Merk, ikke-reflekteren-
de
28 cm diameter

Mark, ikke-reflekterende
26 cm diameter

Keramisk

8 cm diameter,

5 cm hgjde

Merk, ikke-reflekteren-
de
28 cm diameter

10.4 Madlavningstabeller for testinstitutter

Oplysninger til testinstitutter

Tests i overensstemmelse med: EN 60350, IEC 60350.
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@BAGNING PA EN RIBBE. Bagverk i form

LY == «
\ ]
(°C) (min.)

Fedtfattig sandkage Varmluft 140 - 150 35-50 2
Fedtfattig sandkage Over-/undervarme 160 35-50 2
FAebleteerte, 2 forme @20 | Varmluft 160 60 - 90 2

cm

FAEbleteerte, 2 forme @20 Over-/undervarme 180 70-90 1

cm

@BAGNING PA EN RIBBE. Smakager

Brug ovnens tredje ristposition.

XX | [

(°C) (min.)
Smerkager / Kagesnitter Varmluft 140 25-40
Smerkager / Kagesnitter, Over-/undervarme 160 20 -30
forvarm den tomme ovn
Sma kager i form, 20 stk./ Varmiuft 150 20-35
plade, forvarm den tomme
ovn
Sma kager i form, 20 stk./ Over-/undervarme 170 20-30

plade, forvarm den tomme
ovn
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@BAGNING PA FLERE RIBBER. Smakager

%

=]
—

O

L)
(°C) (min.)
Smerkager / Kagesnitter Varmluft 140 25-45 1/4
Sma kager i form, 20 stk./ | Varmluft 150 23-40 1/4
plade, forvarm den tom-
me ovn
Fedtfattig sandkage Varmluft 160 35-50 1/4

@GRILL

Forvarm den tomme o

vn i 5 minutter.

H))
Grill med den maksimale temperaturindstilling.

Jaes

(min.)
Toast Grillstegning 1-3 5
Oksesteak, vendes undervejs | Grillstegning 24 - 30 4

Information til testinstitutter

Test af funktionen: Fuld damp.

Test i henhold til IEC 60350.
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Indstil temperaturen til 100 °C.

¥ ® |k O ®
X —
Beholder (kg) (min.)
(Gastron-
orm)
Broccoli, for- 1 x 2/3 per- 0.3 3 8-9 Seet bagepla-
varm den foreret den pa den for-
tomme ovn ste ovnrille.
Broccoli, for- 1 x 2/3 per- maks. 3 10 - 11 Seet bagepla-
varm den foreret den pa den for-
tomme ovn ste ovnrille.
Ferter, frosne 2 x 2/3 per- 2x1,5 2094 Indtil tem- | Seet bagepla-
foreret peraturen den pa den for-
pa det ste ovnrille.
koldeste
punkt nar
85 °C.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

A ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemaerkninger om renggring

Renggrings-
midler

Renggr ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt rengge-
ringsmiddel.

Renggr bunden af ovhrummet med nogle fa draber eddike for at fierne kalkre-
ster.

Brug en renggringsmiddeloplgsning til at rengere metaloverflader.

Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.
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[
X

arsage brand.

Renggr altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan for-

i

Hverdags- mikrofiberklud efter hver brug.
brug

Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. T@r ovnrummet med en

W‘ maskinen.

Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad det tgrre. Brug en mikrofiberklud med
o varmt vand og et mildt renggringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opvaske-

Tilbehor de med skarpe kanter.

Rengear ikke non stick-tilbehgret med slibende rengaringsmiddel eller genstan-

11.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan rengares.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.
Trin 2 Traek forsigtigt ovnribberne op-
ad og ud af det forreste op-
haeng.
Trin 3 Traek forenden af ribben veek
fra sideveeggen.
Trin 4 Treek holderne ud af baglasen.

Montér ovnribberne i modsat raekkefglge.

11.3 Anvendelse: Renggring med damp

Inden start:
Sluk for ovnen, og vent, til | Fjern alt tilbeher og de udtagelige | Renger bunden af ovnrummet
den er kold. ovnribber fra ovnen. og det indvendige lageglas
med en blgd klud med varmt
vand og et mildt renggrings-
middel.
Trin 1 Fyld vandbeholderen op til maksimalt niveau.

Trin 2 Veelg: Menu / Renggaring.
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Sprejt ovhrummet med et renge-
ringsmiddel.

Funktion Beskrivelse Varighed
Renggring med damp Let renggring 30 min
Rengering med damp plus Normal rensning 75 min

Trin 3

Tryk pa START . Fglg vejledningen pé displayet.
Signalet udsendes, nar rengeringen ender.

Trin 4 Tryk pa et symbol for at slukke signalet.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Nar renggringen slutter:

Sluk for ovnen.

Nar ovnen er kold, skal du terre
ovnrummet med en blgd klud.
Fjern det resterende vand fra vand-
beholderen.

Lad ovnens lage veere aben
og vent, indtil ovhrummet er
tort.

11.4 Husk rengering

Nar pamindelsen vises, anbefales rengering.

Brug funktionen: Rengering med damp plus.

11.5 Renggring: Vandbeholder

Trin 1 Fjern vandbeholderen fra ovnen.

bagtil.

Trin 2 Fjern laget til vandbeholderen. Laft
daekslet svarende til fremspringet

kommer ud.

Trin 3 Fjern bglgebryderen. Traek den vaek
fra beholderelementet, indtil den
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Trin 4 Vask vandbeholderdelene med vand og seebe. Brug ikke skuresvampe, og renger ik-
ke vandbeholderen i en opvaskemaskine.

Trin 5 Genmonter vandbeholderen.

Trin 6 Klik bglgebryderen pa plads. Skub
den ind i beholderelementet.

Trin7 Seet laget pa. Klik ferst den forreste
del pa plads, og skub den mod be-
holderelementet.

Trin 8 Iseet vandbeholderen.

Trin 9 Skub vandbeholderen mod ovnen,
indtil den laser pa plads.

11.6 Anvendelse: Afkalkning

Inden start:
Sluk for ovnen, og vent, til Fjern al tilbehgret fra ovnen. Serg for, at vandbeholderen er
den er kold. tom.
Varighed af den forste del: ca. 100 min
Trin 1 Stil bradepanden pa ovnens farste rille.

Trin 2 Heeld 250 ml afkalkningsmiddel i vandbeholderen.

Trin 3 Fyld resten af vandbeholderen med vand op til maksimalt niveau.

Trin 4 Veelg: Menu / Renggring.

Trin 5 Teend for funktionen, og falg instruktionen pa displayet.
Den fgrste del af afkalkningen starter.

Trin 6 Nar den farste del er afsluttet, skal bradepanden temmes og seettes tilbage i den for-
ste rille.

Varigheden af den anden del: ca. 35 min

Trin7 Kom vand i vandbeholderen. Kontrollér, at der ikke er rester af afkalkningsmiddel i
vandbeholderen. Isaet vandbeholderen.

37/204




VEDLIGEHOLDELSE OG RENGOQRING

Trin 8

Fjern bradepanden, nar funktionen ender.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Nar afkalkningen er feerdig:

Sluk for ovnen. Nar ovnen er kold, skal du ter- Lad ovnens lage veere aben
re ovhrummet med en blgd og vent, indtil ovnrummet er
klud. tort.
Fjern det resterende vand fra
vandbeholderen.

@ Hvis der er nogle kalkrester tilbage i ovnen efter afkalkning, beder displayet om at gentage

proceduren.

11.7 Pamindelse om afkalkning

Der er to pamindelser, der husker dig pa at afkalke ovnen. Du kan ikke deaktivere
huskefunktionen til afkalkning.

Type Beskrivelse

Blgd pamindelse Anbefaler dig at afkalke ovnen.

Hard pamindelse Forpligter dig til at afkalke ovnen. Hvis du ikke afkalker ovnen, nar den
harde pamindelse er aktiv, bliver dampfunktionerne deaktiveret.

11.8 Anvendelse: Rensning af dampgenerator

Inden start:

Sluk for ovnen, og vent, til den er kold. Fjern al tilbehgret fra ovnen.

Trin 1 Stil bradepanden pa ovnens farste rille.

Trin 2 Kom vand i vandbeholderen.

Trin 3 Veelg: Menu / Renggring / Rensning af dampgenerator.
Varighed: ca. 30 min

Trin 4 Teend for funktionen, og falg instruktionen pa displayet.
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Trin 5 Fjern bradepanden, nar funktionen ender.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

11.9 Husk terring

Efter tilberedning med en dampopvarmningsfunktion beder displayet om at tgrre ovnen.
Tryk JA for at terre ovnen.

11.10 Anvendelse: Torring

Brug den efter tilberedning med en dampopvarmningsfunktion eller damprensning til at terre
ovnrummet.

Trin 1 Searg for, at ovnen er kold.

Trin 2 Fjern alt tilbehgor.

Trin 3 Veelg menuen: Renggring / Tarring.

Trin 4 Folg vejledningen pa skaermen.

11.11 Sadan fjerner og installerer du: Lage

Du kan tage lagen og det indvendige ovnglas ud for at rengare det. Antallet af glaspaneler er
forskelligt for forskellige modeller.

/N ADVARSEL!
Dgren er tung.

A FORSIGTIG!
Handter forsigtigt glasset, isaer omkring frontpanelets kanter. Glasset kan ga i
stykker.

Trin 1 Abn lagen helt.

Trin 2 Left og tryk Idsegrebene (A)
helt pa de to lageheengsler.

Trin 3 Saet ovnlagen i den farste teette position (vinkel pa ca. 70°). Hold lagen i begge sider,
og treek den vaek fra ovnen i en vinkel opad. Leeg lagen med ydersiden nedad pa en
blgd klud pa et stabilt underlag.
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Trin 4

Hold i begge sider af lageli-
sten (B) i lagens overkant, og
tryk indad, indtil lasehagen
slipper.

Trin 5

Treek lagelisten fremad, og
tag den ud.

Trin 6

Hold i overkanten af hvert en-
kelt ovnglas, og treek det op-
ad og ud af skinnen.

Trin7

Renger glaspanelet med
vand og sabe. Tgr ovnglas-
set forsigtigt. Ovnglasset ma
ikke komme i opvaskemaski-
nen.

Trin 8

Udfgr ovennaevnte trin i om-
vendt reekkefalge efter renge-
ring.

overophedet.

Trin 9 Szt det mindste glas i farst og derefter det sterste og lagen.
Searg for, at glassene er sat i den rigtige position, da lagens overflade ellers kan blive

11.12 Udskiftning: Lampe

ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stad
Peeren kan vaere varm.

For du udskifter paeren:

Trin 1

Trin 2

Trin 3

Sluk for ovnen. Vent, til ovnen
er kold.

Tag stikket ud af kontakten.

Laeg en klud i bunden af ovn-
rummet.
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Toplampe
Trin 1 Drej glasset, og tag det af.
g
N7
Z &5 N/
N =
Trin 2 Fjern metalringen og renger glasdeekslet.
Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.
Trin 4 Fastggr metalringen til glasdeekslet og installer den.
Sidelampe
Trin 1 Fjern den venstre hyldestette for at fa adgang til paeren.
Trin 2 Brug en Torx 20-skruetreekker til at fierne deekslet.
Trin 3 Fjern og renger metalrammen og forseglingen.
Trin 4 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.
Trin 5 Montér metalrammen og forseglingen. Spaend skruerne.
Trin 6 Montér venstre hyldestotte.

12. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

B
ﬁ Apparatet taender ikke eller bliver ikke varmt

Vv

@ Mulig arsag = Afhjeelpning

Apparatet er ikke tilsluttet lysnettet, eller ogsa Kontrollér, om apparatet er tilsluttet korrekt til
er det tilsluttet forkert. lysnettet.
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=
i Apparatet taender ikke eller bliver ikke varmt

@ Mulig arsag

1'%

= Afhjeelpning

Uret er ikke indstillet.

Indstil uret. Se Urfunktioner kapitlet Sadan ind-
stilles for at fa flere oplysninger: Urfunktioner.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Luk lagen helt.

Sikringen er sprunget.

Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring.
Hvis problemet forekommer igen, bedes du
kontakte en kvalificeret elektriker.

Apparatet Bgrnesikring er teendt.

Se kapitlet "Menu", Undermenu for: Tilvalg.

Y
Komponenter

@ Beskrivelse

%

= Afhjeelpning

Paeren er sprunget.

Udskift paeren. Se detaljer i kapitlet "Vedlige-
holdelse og rengering”, Udskiftning: Ovnpzere.

AA

l_J Vandbeholderen virker ikke korrekt

@ Beskrivelse

Vv
@ Mulig arsag = Afhjeelpning

Apparatet beholder ikke vand-
beholderen, nar du har indsat
den.

Vandbeholderen er ikke tryk- Saet vandbeholderen helt ind i

ket helt ind.

apparatet.

Der kommer vand ud af vand-
beholderen.

Laget til vandbeholderen eller | Genmonter laget til vandbe-
belgebryderen er ikke pasat holderen og bglgebryderen.

korrekt.
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X

Problemer med renggringsprocedure

@ Beskrivelse

@ Mulig arsag

1'%

= Afhjeelpning

Vandbeholderen er vanskelig
at rengare.

Laget og balgebryderen blev
ikke fiernet.

Fjern laget og bglgebryderen.

Der er ikke vand i grill/brade-
panden efter afkalkning.

Vandbeholderen blev ikke
fyldt op til det maksimale ni-
veau.

Kontrollér, om der er afkalk-
ningsmiddel/vand i vandbehol-
deren.

Der er snavset vand nederst i
ovnrummet efter afkalkning.

Grill/bradepanden sidder i for-
kert rilleposition.

Fjern det resterende vand og
afkalkningsmidlet fra bunden
af apparatet. Stil bradepanden
pa den farste ribbe naeste

gang.

Der er for meget vand nederst
i ovnrummet efter renggring.

Du puttede for meget renge-
ringsmiddel i apparatet, inden
du gik i gang med renggarin-
gen.

Neeste gang bar du fordele et
tyndt lag renggringsmiddel
jeevnt pa ovnrummets vaegge.

Renggaringen er ikke tilfreds-
stillende.

Du begyndte at gare rent, da
apparatet var for varmt.

Vent, indtil apparatet er koldt.
Gentag renggring.

Du fiernede ikke alt tilbehgret
fra apparatet inden renggring.

Fjern al tilbehgret fra appara-
tet. Gentag renggring.

Stremafbrydelse stopper altid rengering. Gentag rengeringen, hvis den afbrydes af

stremafbrydelse.

12.2 Handtering: Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejimeddelelse.
| dette afsnit finder du listen over de problemer, du selv kan handtere.

@ Kode og beskrivelse

-V

Afhjaelpning

F111 - Termometer er ikke sat rigtigt i stikkon-

takten.

Seaet Termometer helt ind i stikkontakten.

F240, F439 - bergringsfelterne pa displayet

virker ikke korrekt.

Renger displayets overflade. Serg for, at der ik-
ke er snavs pa bergringsfelterne.
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-V

@ Kode og beskrivelse = Afhjaelpning
F908 - ovnsystemet kan ikke oprette forbindel- | Sluk og teend for ovnen.
se til kontrolpanelet.

Nar en af disse fejlmeddelelser fortsaetter med at blive vist pa displayet, betyder det, at et
defekt undersystem muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din forhandler eller et
autoriseret servicecenter. Hvis en af disse fejl opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortseette
med at virke som normalt.

'

@ Kode og beskrivelse = Afhjzelpning

F131 - dampersensorens temperatur er for Sluk for ovnen og vent til den er kglet ned.
hg;j. Teend for ovnen igen.

F144 - sensoren i Vandbeholder kan ikke méale | Tem Vandbeholder og fyld den igen.
vandniveauet.

F508 - Vandbeholder virker ikke korrekt. Sluk og teend for ovnen.

12.3 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse problemet.
De ngdvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.) |l e

Produktnummer (PNC) | e

Serienummer (S.N.) | s

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktoplysninger og produktoplysningsark*

Leverandgrens navn Electrolux

Identifikation af model EO90SSK1 944032096
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Energieffektivitetsindeks 61.9
Energieffektivitetsklasse A++
Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig til- 0.99 kWh/cyklus
stand

Energiforbrug med en standardmaengde, bleesertvungen 0.52 kWh/cyklus
tilstand

Antal ovhrum 1

Varmekilde Elektricitet
Lydstyrke 701

Type ovn Indbygningsovn
Veegt 39.0 kg

* For EU ifglge EU-forordninger 65/2014 og 66/2014.
For Hviderusland ifalge STB 2478-2017, bilag G; STB 2477-2017, bilag A og B.
For Ukraine ifglge 568/32020.

Energieffektivitetsklasse gaelder ikke for Rusland.

EN 60350-1 - Elkogeapparater til husholdning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillappara-
ter - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Energibesparelse

Apparatet indeholder funktioner, som hjeelper dig med at spare energi ved daglig
madlavning.

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen er tzendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kekkengrej af metal for at @ge energibesparelsen.

Forvarm om muligt ikke ovnen inden tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med blaeser

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne med bleeser for at spare energi.

Restvarme

Hvis et program med valget Varighed eller Sluttid er aktiveret, og tilberedningstiden er over
30 min., slukkes varmelegemerne automatisk tidligere ved visse ovnfunktioner.

Bleeseren og lampen bliver ved med at veere teendt. Nar du teender for ovnen, viser displayet
eftervarmen. Du kan bruge varmen til at holde maden varm.
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Nar tilberedningsvarigheden er leengere end 30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling for at bruge restvarme og holde et maltid varmt.
Restvarmelampen eller temperaturen vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe

Sluk for lampen under tilberedning. Taend kun for det, nar det er nedvendigt.

Fugtig varmluft

Denne funktion er beregnet til at spare energi under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes lampen automatisk efter 30 sekunder. Du kan teende det
igen, men denne handling vil mindske den forventede energibesparelse.

14. MENUSTRUKTUR
14.1 Menu

Tryk pa = for at abne Menu.

Menupunkt Applikation

Hjeelp til tilberedning Angiver automatiske programmer.

Rengearing Angiver renggringsprogrammer.

Favoritter Angiver favoritindstillingerne.

Tilvalg For at indstille ovnkonfigurationen.

Indstillinger Opsaetning For at indstille ovnkonfigurationen.
Service Viser softwarens version og konfigu-

ration.

14.2 Undermenu for: Rengering

Undermenu Applikation

Tarring Terring af ovnrummet for kondensvand efter brug af damp-
funktionerne.

Renggring med damp Let rengaring.

Renggring med damp plus Grundig renggaring.
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Undermenu

Applikation

Afkalkning

Renggring af dampkredslgbet for kalk.

Rensning af dampgenerator

Renggring af dampkredslgbet. Rens efter hyppig tilbered-
ning med damp.

14.3 Undermenu for: Tilvalg

Undermenu

Applikation

Lys

Slar lampen til og fra.

Bgrnesikring

Forhindrer utilsigtet aktivering af ovnen. Nar tilvalget er slaet
til, vises teksten Bgrnesikring pa displayet, nar du teender
for apparatet. For at aktivere brugen af ovnen skal du veelge
kodebogstaverne i alfabetisk raekkefalge. Adgang til time-
ren, fiernbetjent tilstand og peeren er mulig med tilvalget sla-
et til.

Hurtig opvarmning

Afkorter opvarmningstiden. Den er kun tilgeengelig for nogle
af ovnens funktioner.

Husk renggring

Slar pamindelsen til og fra.

Tidsangivelse

Slar uret til og fra.

Digitalt ur

AEndrer formatet pa den viste tid.

14.4 Undermenu for: Opsatning

Undermenu

Beskrivelse

Sprog

Indstiller ovnens sprog.

Lysstyrke display

Indstiller displayets lysstyrke

Panelsignal

Aktiverer og deaktiverer tonen i bergringsfelterne. Lydsigna-
let kan ikke slas fra for: (D

Signal volume

Indstiller lydstyrken af tastetoner og signaler.
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Undermenu

Beskrivelse

Vandets hardhed

Indstiller vandets hardhed.

Aktuel tid

Indstiller den aktuelle tid og dato.

14.5 Undermenu for: Service

Undermenu

Beskrivelse

Demo funktion

Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468

Softwareversion

Oplysninger om softwareversion.

Nulstil alle indstillinger

Gendanner fabriksindstillingerne.

15. DET ER NEMT!

Inden den forste anvendelse skal du indstille:

Sprog

Lysstyrke

display

Panelsignal

Signal volume

Vandets hard-

hed

Aktuel tid

Gor dig bekendt med de grundlaggende symboler pa kontrolpanelet og displayet:

enhver skaerm
eller meddelel-

se, til enhver tid.

O, = w O Vs START /
TIL/ FRA Menu Favoritter Timer Termometer STOP

Start med at bruge ovnen

Hurtig start Taend for ovnen Trin 1 Trin 2 Trin 3
og begynd tilbe-
redningen med Tryk pa og hold: 0. veslg Tryk pa:
funktionens START
standardtempe- den foretrukne .
ratur og -tid. funktion.

Hurtigt sluk Sluk for ovnen, (D - tryk og hold nede, indtil ovnen slukker.
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Start tilberedning

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5

0, a.. °C oK START
- tryk for at teen- | - veelg ovnfunkti- | - indstil tempera- - tryk for at be- - tryk for at star-
de ovnen. on. turen. kreefte. te tilberedning.

Tilberedning med damp - Steamify

Indstil temperaturen. Type af dampovnfunktion afhaenger af den indstillede temperatur.

Fuld damp

Hgj damp til stuv-
ning

Medium damp til
sprod skorpe

Lav damp til bag-
ning og stegning

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230 °C

Lzer at tilberede mad hurtigt

Brug de automatiske programmer for at tilberede en ret hurtigt med standardindstillinger-

ne:
Hjzelp til til- Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
beredning
Tryk: @ Tryk pa: E Tryk: ‘/f Hjeslp Veelg retten.
til tilberedning.

Brug hurtigfunktioner til at indstille tilberedningstiden

10 % Finish assist

Brug 10% Finish assist til at forlaenge tiden, nar
der er 10 % af tilberedningstiden er tilbage.

Forleeng tilberedningstiden ved at trykke pa
+1min.

Renger ovhen med rengering med damp

Trin 1
Tryk pa:

Trin 2

Tryk pa: rrrr/

Trin 3
Veelg tilstanden:

Renggring med damp

Til let rengaring.

Renggring med damp plus

Til grundig rengaring.
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Renger ovhen med rengering med damp

Afkalkning

Til rengering af dampkredslgbet for kalk.

Rensning af dampgenerator

Til rensning og renggring af dampkredslgbet efter hyppig brug
af dampfunktionerne.

16. TAG EN GENVEJ!

Her kan du se alle de nyttige genveje. Du finder dem ogsa i de seerlige kapitler i

brugervejledningen.
Indstilling: Ovnfunktioner

> © »OE.» C

W st )

Indstilling: Steamify Tilberedning med dampovnfunktion

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

Indstilling: SousVide-tilberedning

YO Yy @ »O

» T ) smer)

Indstilling: Hjaelp til tilberedning

XDEDED XD LLY,

Indstilling: Tilberedningstid

EED R

W smrr )

Sadan udskyder du: Start og afslutning pa tilberedning

DR
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Sadan annullerer du: Indstil timer

) O e

Anvendelse: Termometer

) © pEE) C )2 ) T pw)

17. MILUOHENSYN

a%
Genbrug materialer med symbolet £0. Anbring emballagematerialet i passende beholdere il
genbrug. Hjeelp med at beskytte miljget og menneskelig sundhed samt at genbruge affald af

elektriske og elektroniske apparater. Kasser ikke apparater, der er maerket med symbolet E
sammen med husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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SINUN PARHAAKSESI

Kiitos, kun valitsit Electrolux-laitteen. Olet valinnut tuotteen, joka perustuu vuosikymmenien
aikana hankittuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselids ja tyylikas laite, joka on suunniteltu
sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.
Vieraile verkkosivullamme:

korjausohjeita:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja

Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme: Malli,

PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot I10ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparistonsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

SISALTO

1. TURVALLISUUSTIEDOT.......ccccereremernenns 53
1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden
turvallisuus........cooovieeeeeiciee e 54
1.2 Yleinen turvallisuus.............c.c......... 54

2. TURVALLISUUSOHJEET......cccccevemrerrnne 55
2.1 ASENNUS......cooeeeeeeceeeee e 55
2.2 Sahkokytkenta.. ...56
2.3 Valitse.....cccceeennnn.... .57
2.4 Hoito ja puhdistus... ..58
2.5 Hoyrytoiminto........cccoevvieiiiciiiees 58
2.6 Sisavalaistus............cccoovvveeeeeen. 58
2.7 HUORO. ..o, 58
2.8 Havittaminen.............cccoovveeel. 58
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4. LAITTEEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN JA
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4.2 NAYHO...ooeeevieee e 61
5. ENNEN ENSIKAYTTOA........ccocoeeerrrrenen. 62
5.1 Alkupuhdistus ..........ccccevviiiiernnnns 63
5.2 Ensimmainen yhteys...........ccc........ 63
5.3 Alustava esikuumennus................. 63
5.4 Asettaminen: Veden kovuus.......... 63



TURVALLISUUSTIEDOT

6. PAIVITTAINEN KAYTTO......cccceerererernnne 64
6.1 Asetukset: Uunitoiminnot............... 64
6.2 Vesilokero.........ccocvvevvieeeeeniiieeene 65
6.3 Kayttoohjeet: Vesilokero................ 66
6.4 Asetukset Steamify -
Hoyryuunitoiminnot...........cccccccveeeeens 66

6.5 Asetukset: SousVide-kypsennys... 68
6.6 Asettaminen: Avustava

ruoanvalmistus...........ccccoeeevvvvviieeeeeenn. 69
6.7 Uunitoiminnot.........................ooee. 69
6.8 Huomautus: Kostea kiertoilma....... 72
7. KELLOTOIMINNOT......cerrceeeeeceeeeeeeees 72
7.1 Kellotoimintojen kuvaus................. 2

7.2 Asetukset: Kellotoiminnot
8. KAYTTOOHJEET: LISAVARUSTEET...... 75

8.1 Lisavarusteiden asennus............... 75
8.2 Paistolampomittari...............ccc.eee. 76
9. LISATOIMINNOT......comerrueeerrrercrssssersnenas 78
9.1 Tallentaminen: Suosikit.................. 78
9.2 ToimintoluKitus..........ccceeeeeeeeeenneels 78
9.3 Automaattinen virrankatkaisu........ 78
9.4 Jaahdytyspuhallin................c........ 79
9.5 Mekaanin luukun lukko.................. 79
9.6 Kayttdohje: Mekaanin luukun
TUKKO. ..t 80
10. VIHJEITA JA NEUVOJA........coveererrenn. 81
10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
SUOSItUKSIA. ...

10.2 Kostea kiertoilma........................
10.3 Kostea kiertoilma —
suositellut varusteet..............c....ouueeee.

10.4 Testilaitosten
ruoanvalmistustaulukot.......................
11. HOITO JA PUHDISTUS.......cccccvrrreeerrenne 85
11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia..............ccccoeviiiiiiinnnnnnn. 85

11.2 Irrottaminen: Kannattimet ........... 86
11.3 Kayttéohjeet: Hoyrypuhdistus...... 86
11.4 Muistutus puhdistamisesta
11.5 Puhdistusohje: Vesilokero...........
11.6 Kayttdohje: Kalkinpoisto..............
11.7 Kalkinpoiston muistutus...............
11.8 Kayttdohje: Huuhtelu..........
11.9 Kuivauksen muistutus.........
11.10 Kayttoohjeet: Kuivaus................

1.1
Irrottaminen ja asentaminen: Luukku...90
11.12 Vaihtaminen: Lamppu................ 91
12. VIANMAARITYS.....coerierrreeeerseeensannns 92
12.1 Kayttohairiot.........ccoeveeeeeicieenne 92
12.2 Hallitseminen: Virhekoodit........... 94
12.3 Huoltotiedot...........ccccovvvvieeeee. 95
13. ENERGIATEHOKKUUS.............ccccmrreees 95
13.1 Tuotetiedot ja tuotteen
tietolomake™.........cccceveeeeeiieinnnn.
13.2 Energiansaasto
14. VALIKKORAKENNE..........cccccceeeveeeccnnnns 97
14.1 ValikKo.......oovvvieieeeeeiiieeeee 97
14.2
Alavalikko toiminnolle: Puhdistus......... 97
14.3
Alavalikko toiminnolle: Lisatoiminnot... 98
14.4
Alavalikko toiminnolle: Kayttodnottoaset

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisestad asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina

53/204



TURVALLISUUSTIEDOT

varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia kayttokertoja
varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja erittain
laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa laitteen
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jaahtymassa.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

- Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

- Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

- Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

. Al4 kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
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Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttddksesi
sahkoiskun vaaran.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.

Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua
paistolampomittaria.

Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

. Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

A VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai kayttaa.
Noudata koneen mukana toimitettuja asennusohjeita.
Siirra laitetta aina varoen, silla se on raskas. Kayta aina suojakasineita ja suojaavia
jalkineita.
+ Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta kiinni pitaen.
» Asenna laite turvalliseen ja sopivaan paikkaan, joka tayttéa asennusvaatimukset.
Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta laitteen luukku avautuu esteetta.
Laite on varustettu sahkotoimisella jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava sahkosyotolla.
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» Kalusteisiin asennettavan yksikdn on taytettédva standardin DIN 68930 asettamat
vaatimukset.

Kaapin vahimmaiskorkeus (tyotason alla olevan 578 (600) mm
kaapin vahimmaiskorkeus)

Kaapin leveys 560 mm
Kaapin syvyys 550 (550) mm
Laitteen etuosan korkeus 594 mm
Laitteen takaosan korkeus 576 mm
Laitteen etuosan leveys 595 mm
Laitteen takaosan leveys 559 mm
Laitteen syvyys 567 mm
Laitteen asennussyvyys 546 mm
Leveys luukun ollessa auki 1027 mm
Tuuletusaukon vahimmaiskoko. Aukko alaosassa 560x20 mm
takana

Virtajohdon pituus. Johto sijaitsee oikeassa kul- 1500 mm
massa takana

Kiinnitysruuvit 4x25 mm

2.2 Sahkokytkenta

/N VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkoiskuvaara.

» Kaikki sdhkokytkennat tulee jattaa asiantuntevan sahkodasentajan vastuulle.

» Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

* Varmista, ettd arvokilvessa olevat parametrit ovat verkkovirtaldhteen séahkdarvojen mukaisia.

» Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

+ Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

* Varmista, ettei pistoke ja virtajohto vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan vaihtamaan, vaihdon
saa suorittaa vain valtuutettu huoltoliike.

+ Al3 anna virtajohtojen koskettaa laitteen luukkua tai paasté niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle, varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai luukun
ollessa kuuma.
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Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien suojat tulee asentaa niin, ettei niiden irrotus onnistu
ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen jalkeen. Varmista, etta laitteen
verkkovirtakytkenta on ulottuvilla laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |16ysasti kiinni virtajohdossa, ala kiinnita sita pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita: suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka mahdollistaa laitteen irrottamisen sahkodverkosta
kaikista navoista. Erottimen kontaktiaukon leveys on oltava vahintdan 3 mm.

Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto ja paapistoke.

2.3 Valitse

/\  VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja sahkdiskujen tai rajahdyksen vaara.

Ala muuta laitteen teknisi& ominaisuuksia.

Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

Kytke laite pois paalta jokaisen kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen luukun laitteen ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
purkautua ulos kuumaa ilmaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat méarét tai laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

Ala kohdista painetta avoimeen oveen.

Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden séilytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien kayttamisen
tuloksena voi muodostua alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipindita tai avotulta kosketukseen laitteen kanssa avatessasi sen luukun.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai helposti syttyvien aineiden kanssa kosketuksissa
olleita tuotteita laitteeseen, laitteen paalle tai sen lahelle.

/N VAROITUS!

Laite voi muutoin vaurioitua.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai haalistuminen:
— Al aseta ruoanlaittovalineitd tai muita esineita laitteeseen siten, ettd ne olisivat
suorassa kosketuksessa laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etté se olisi suorassa kosketuksessa laitteen pohjan
kanssa.

— A4 laita vettd suoraan kuumaan laitteeseen.
— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.
— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai asentaessasi lisaosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman terédksen varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja paistaessasi. HedelImamehut voivat jattaa pysyvia
tahroja.

Laitteen luukku on pidettava suljettuna kayton aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan sulkea
laitteen ollessa toiminnassa. Lampoa tai kosteutta voi kertya suljetun kalusteen paneelin
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taakse ja laite, kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena vaurioitua. Al3 sulje kalusteen
paneelia ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

/N\  VAROITUS!
Ne voivat aiheuttaa henkildvahinkoja, tulipaloja tai laitteen vaurioitumisen.

» Kytke laite pois toiminnasta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen yllapitotoimien aloittamista.
» Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on lasilevyjen rikkoutuminen.

» Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

+ Ole varovainen irrottaessasi luukkua. Luukku on painava!
» Puhdista laite saanndllisesti, jotta pintamateriaali ei vaurioidu.

+ Puhdista laite kostealla pehmeéll4 liinalla. Kéyté ainoastaan mietoja pesuaineita. Alé kayta
hankausainetta, hankaavia pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata tuotepakkauksessa olevia turvallisuusohjeita.

2.5 Hoyrytoiminto

VAROITUS!
Siité voi aiheutua palovammoja tai laite voi vaurioitua.

» Laitteesta tuleva hdyry voi aiheuttaa palovammoja:
— Avaa laitteen luukku varoen toiminnon ollessa toiminnassa. HOyry saattaa talléin paasta
ulos.

— Avaa laitteen luukku varoen hdyrytoiminnon kayton jalkeen.

2.6 Sisavalaistus

A VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista lampuista seka erikseen myytavista varalampuista:
Kyseiset lamput on suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttotarkoituksiin eivatkd ne sovi huoneiden valaisemiseen.

» Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka energiatehokkuusluokka on G.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa tulee ottaa yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun.
» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa kayttaa.

2.8 Havittaminen

A VAROITUS!
Henkilévahinko- tai tukehtumisvaara.

+ Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.
* lIrrota pistoke pistorasiasta.
» Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja havita se.
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» Poista luukun lukitus, jotta lapset, tai lemmikit eivat jaisi loukkuun laitteen sisélle.

3. TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

2 8
1 O

g

nﬁénl

3.2 Varusteet

Paistoritila
Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.

Leivinpelti
Kakuille ja kekseille.

Grilli / uunipannu
Paistamiseen tai pannuna rasvan keraémiseen.

~
B BB NBENE

Kayttdpaneeli

Nayttd

Vesilokero

Paistolampdmittarin pistorasia
Lampovastus

Lamppu

Puhallin

Putken poistokohdan kalkinpoisto

Hyllykannatin, irrotettava

Hyllytasot
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Paistolampomittari

Ruoan sisalampdétilan mittaamiseen.

Teleskooppikannattimet

Peltien ja ritilan helpompaan asentamiseen ja

poistamiseen.

Hoyrysetti

Hoyrysetti valuttaa lauhdeveden ruoasta pois
héyrykypsennyksen aikana. Kayta sita
vihannesten, kalan ja kananrintapalan
valmistamiseen. Setti ei sovi elintarvikkeille, joiden
tulee kypsya vedessa (esim. riisi, maissipuuro,

pasta).

4. LAITTEEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN JA POIS
TOIMINNASTA

4.1 Kayttopaneeli

Yz

B —

|
g

g

Paalla / Pois
(1]

Paina ja pida painettuna laitteen kytkemiseksi toimintaan tai pois
toiminnasta.

H | Valikko

Luettelee laitteen toiminnot.

60/204




LAITTEEN KYTKEMINEN TOIMINTAAN JA POIS

TOIMINNASTA

Suosikit Listaa suosikkiasetukset.

n Naytto Nayttaa laitteen asetukset.

E Lampun kytkin Kytkee lampun paalle ja pois paalta.

ﬂ Pikakuumennus Toiminnon kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta: Pikakuu-
mennus:

§

Paina

«@j @jﬁs

Paina ja pida painettuna
painiketta:

Kosketa pintaa sormella.

Liu'uta sormea pinnalla.

Kosketa pintaa kolmen sekun-

nin ajan.
4.2 Naytto
. Kun virta on kytketty paalle, ruudussa nakyy
12:30 n s AN ; AN
paanaytté uunitoiminnolla ja oletuslampdtilalla.
o
150°C
O START
Jos et kayta laitetta kahden minuutin kuluessa,
nayttd siirtyy valmiustilaan.
O
. Asetetut toiminnot ja muut kaytettavissa olevat
12:30 . R A X
valinnat nakyvat naytéssa kypsennyksen aika-
8 150°C
) 1Imin @ STOP
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A Nayttd esittden asetetut toiminnot.
| A. Kellonaka
1230 B. KAYNNISTA/PYSAYTA
C. Lampdtila
#085°C /ISOOC D. Uunitoiminnot
E. Ajastin
©) 15min @ START F. Paistolampdmittari (vain valitut mallit)
| | | | !
F E D C B
Nayton merkkivalot
Perusmerkkivalot - naytdn selaaminen.
oK ( D 3
. . Vah_kossa stir- Viimeisen toi- Lisatoimintojen kytkemi-
Valinnan/asetuksen vahvista- tyminen takai- . o : .
. . minnon peruut- nen toimintaan ja pois
minen. sin yhden ta- . s fan
taminen. paalta.
son verran.

nimerkki.

Aznimerkki -toiminnon merkkivalot — kun asetettu kypsennysaika paattyy, laitteesta kuuluu &&-

Q

Toiminto on paalla.

STOP

Toiminto on paalla.
Kypsentdminen pysahtyy auto-
maattisesti.

i

Halytysaanimerkki on pois
paalta.

Ajastimen merkkivalot

S
Toiminnon asettaminen: Ajastettu kdynnistymi-
nen.

(%)

Asetuksen peruuttaminen.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

A
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5.1 Alkupuhdistus

=

e

Z24

1. vaihe

2. vaihe

3. vaihe

Poista kaikki varusteet ja irro-
tettavat uunipeltien kannatti-
met laitteesta.

Puhdista laite ja sen varusteet

lampimalla vedella ja miedolla

pesuaineella mikrokuituliinaa
kayttaen.

Aseta varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet lait-
teeseen.

5.2 Ensimmainen yhteys

Ensimmaéisen yhteyden jalkeen nayttoon tulee nakyviin tervetuloviesti.
Sinun on nyt asetettava: Kieli, Naytdn kirkkaus, Painikedédnet, Adnenvoimakkuus, Veden

kovuus, Kellonaika.

5.3 Alustava esikuumennus

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista kayttokertaa.
1. vaihe | Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uunista.
2. vaihe Aseta toiminnon maksimilampétila: E]
Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.
3. vaihe Aseta toiminnon maksimilampétila: .
Anna uunin kayda 15 minuutin ajan.

@ Uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista tilan hyva tuuletus.

5.4 Asettaminen: Veden kovuus

Kun uuni kytketaan verkkovirtaan, sinun on asetettava veden kovuus.
Kayta hoyrysetin mukana toimitettua testipaperia.

2

=

-
R
4

K9

1. vaihe

2. vaihe 3. vaihe

4. vaihe
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Aseta testipaperi ve-
teen noin 1 sekun-
nin ajaksi. Al aseta
testipaperia juokse-
van veden alle.

Ravista testipaperia
poistaaksesi ylimaa-
raisen veden.

Tarkista yhden mi-
nuutin kuluttua veden
kovuus alla olevasta

taulukosta.

Aseta veden kovuuden
taso: Valikko / Asetuk-
set / Kayttdonottoase-
tukset / Veden kovuus.

yli 1 minuuttia.

@ Testipaperin varit muuttuvat edelleen. Ala tarkista veden kovuutta enéé jos testista on kulunut

Vuus.

Veden kovuuden tasoa voidaan muuttaa valikossa: Asetukset / Kayttdonottoasetukset / Veden ko-

Alla olevassa taulukossa on esitetty veden kovuus (dH) vastaavilla kalkkijaamilla ja veden
luokituksella. Sdada veden kovuus taulukon mukaiseksi.

Veden kovuus Testipaperi Kalkkijaama Kalkkijaama Veden luoki-
(mmol/l) (mgll) tus
Taso dH
1 0-7 |:] 0-13 0-50 pehmeé
2 8-14 E 1,4-25 51-100 kohtalaisen
kova
3 15-21 E 26-38 101 - 150 kova
4 222 m 239 =151 erittain kova

Kun veden kovuuden taso on korkeampi kuin taso 4, tayta vesilokero hiilihapottomalla

pullovedella.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!

A

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Asetukset: Uunitoiminnot

1. vaihe

Kytke uuni paalle. Oletusuunitoiminto nakyy naytolla.

2. vaihe

Siirry alavalikkoon painamalla uunitoiminnon symbolia.
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3. vaihe Valitse uunitoiminto ja paina: OK. Lampétila-asetukset nakyvét naytossa.
4. vaihe Aseta lampétila. Paina: OK.
5. vaihe

Paina: START .
Paistolampomittari — voit kytkea paistolampomittarin milloin tahansa ennen ruoan-
laittoa ja sen aikana.

STOP - paina kytkeéksesi uunitoiminnon pois paalta.

6. vaihe

Kytke uuni pois paalta.

Kayta pikavalintaa!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Vesilokero

Kansi
Aaltokatkaisin
Sailytyslaatikko
Vedentayttdaukko
Asteikko

Etusuoja

TmMoow»
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6.3 Kayttoohjeet: Vesilokero

1. vaihe | Paina vesilokeron etukantta.
2. vaihe | Tayta vesilokero maksimitasoon saakka. Se onnistuu kahdella eri tavalla:
A: Jata vesilokero uunin sisélle ja kaa- B: Poista vesilokero uunista ja téyta se
da vetta astiasta. hanavedella.
3. vaihe | Kuljeta vesilokeroa vaaka-asennossa
vesiroiskeiden valttdmiseksi. 7 S “ /
4. vaihe | Aseta vesilokero samaan asentoon
tayttdmisen yhteydessa. Paina etukant-
ta, kunnes vesilokero on uunin sisalla. f?
5. vaihe | Tyhjenna vesilokero jokaisen kayttokerran jalkeen.

A

HUOMIO!

Pida vesilokero kaukana kuumista pinnoista.

6.4 Asetukset Steamify - Hoyryuunitoiminnot

1. vaihe | Kytke uuni paalle.
Valitse uunitoiminnon symboli ja siirry alavalikkoon sité painamalla.
2. vaihe Paina . Aseta hoyryuunitoiminto.
3. vaihe Paina; OK. Lampdtila-asetukset nakyvat naytolla.
4. vaihe | Aseta lampétila. Hoyryuunitoiminnon tyyppi maaraytyy asetetun lampdétilan mukaan.
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Hoyrytys Vihannesten, viljalajien, palkokasvien, ayridisten ja
50-100 °C kalan, terriinien ja lusikalla sy6tavien jalkiruokien hoy-
rytykseen.
Haudutus hoyrylla Haudutetun lihan tai kalan, leivan ja lintupaistin seka
105-130 °C juustokakkujen ja patojen/paistosten valmistamiseen.
Ruskistus hoyrylla Lihan, pataruokien, taytettyjen vihannesten, kalan se-
135-150 °C ka laatikkoruokien valmistamiseen. Hoyryn ja lam-
mon yhdistelman ansiosta lihasta tulee mehukasta ja
mureaa, seka samalla rapeapintaista.
Jos ajastin asetetaan, grillitoiminto kytkeytyy auto-
maattisesti paalle uunitoiminnon viimeisten minuut-
tien aikana kevytta gratinointia varten.
Paahtaminen ja leipominen hoyrylla Paistettujen ruokien, liharuokien, kalaruokien, lintu-
155-230 °C paistin, taytettyjen voitaikinaruokien, piirakoiden, muf-
finssien, laatikkoruokien, vihannesten seka leivon-
naisten valmistamiseen.
Jos ajastin asetetaan ja ruoka asetetaan ensimmai-
selle alatasolle, grillitoiminto kytkeytyy automaattises-
ti paalle uunitoiminnon viimeisten minuuttien aikana
rapean pohjan luomiseksi.
5. vaihe Paina: OK.
6. vaihe | Paina vesilokeron kantta avataksesi ja irrottaaksesi sen.
7. vaihe | Tayta vesilokero kylmalla vedelld maksimitasoon saakka (noin 950 ml). Vesimaara riit-
téa noin 50 minuutiksi.
& VAROITUS! )
Kéyta ainoastaan kylmééa hanavetté. Ala kayta suodatettua (mine-
raalitonta) tai tislattua vetta. Ala kayta muita nesteita. Ala kaada ve-
silokeroon helposti syttyvia tai alkoholipitoisia nesteita.
Noudata vesilokeron asteikkoa.
8. vaihe | Pyyhi vesilokeron ulkopuoli tarvittaessa pehmealld liinalla. Tyénna vesilokero alkua-
sentoonsa.
9-vaihe | paina; START
Hoyrya ilmestyy n. 2 minuutin kuluttua. Kun uuni on kuumentunut asetettuun [ampéti-
laan, laitteesta kuuluu aanimerkki.
10. vai- Kun vesi on loppumaisillaan vesilokerosta, laitteesta kuuluu danimerkki. Tayta vesilo-
he kero.
Jaahdytyspuhallin toimii nopeammin hdyrytoiminnon lopussa hdyryn poistamiseksi.
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11. vai- Kytke uuni pois paalta.

he

12. vai- Tyhjenna vesilokero kypsennyksen loputtua.

he

13. vai- Jéljelle jaava vesi voi tiivistya sisatilaan. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen jal-
he keen. Kun uuni on kylma, kuivaa sen sisatila pehmealla liinalla.

Kéayta pikavalintaa!

20 2B ) C & psm) O ) &)

6.5 Asetukset: SousVide-kypsennys

1.vaihe | Kytke uuni paalle.
Valitse uunitoiminnon symboli ja siirry alavalikkoon sitd painamalla.
2.vaihe | poio. (@)
3.vaihe | paina: OK. | ampotila-asetukset nakyvat naytolla.
4.vaihe | qeta lampotila ja paina: OK:
5.vaihe | poina (O, Ajastimen asetukset nakyvét naytossa.
6.vaihe | Acotq ajastin ja paina: OK:
7.vaihe | oo, START:
8. vaihe | Vetté voi kertya tyhjidpusseihin ja uunin sisétilaan. Avaa uunin luukku varoen kypsen-

nyksen jalkeen. Poista tyhjidpussit lautasen ja pyyhkeen avulla. Poista vesi uunin poh-
jalta sienen avulla uunin ollessa kylma. Puhdista uunitila pehmeélla liinalla.

Kéayta pikavalintaa!

2O ) B ) O )T pem)
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6.6 Asettaminen: Avustava ruoanvalmistus

Taman alavalikon kaikki ruokalajit sisaltavat toiminto- ja [dmpdtilasuosituksen. Voit sdataa aikaa
ja lampdtilaa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit valita my6s seuraavaa:

» Painoautomatiikka

» Paistolampomittari

Ruoan kypsyystaso:

» Puoliraaka tai Vahemman

» Keskitaso

» Kypsa tai Lisaa

1. vaihe | Kytke uuni paalle.

2. vaihe —

Paina:

3.vaihe | paina: 3. systa: Avustava ruoanvalmistus.

4. vaihe | Valitse ruoka tai ruokalaji.

S-vaihe | pina: START

Kayta pikavalintaa!

XDEDED XD LLY,

6.7 Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT

Uunitoiminto Kayttokohde
vvv Ohuiden ruokien grillaus ja leivan paahtaminen.
Grilli
vov Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa ritildasen-
Y nossa. Gratinointi ja ruskistus.
Tehogrillaus
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Uunitoiminto

Kayttékohde

)

Korkeintaan kolmella kannatintasolla kypsentdminen samanaikaisesti ja
ruokien kuivaus. Aseta lampétila 20-40 °C alhaisemmaksi kuin toiminnolle
Yla + alalampd.

Kiertoilma
vvv Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten perunoiden, lohkoperunoiden,
i kevatkaaryleiden) valmistaminen rapeiksi.

Pakasteet

Yla + alalampo

Kypsentdminen ja paistaminen yhdella tasolla.

2

Pizza-toiminto

Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskistamiseen ja rapean pohjan
luomiseen.

Alalampo

Kakkujen paistamiseksi rapealla pohjalla ja ruoan sailémiseksi.

EKSTRAT

Kuumennustoimin-
to

Sovellus

=l

Saéilonta

Vihannessailykkeiden valmistus (esim. pikkelsit).

)

Kuivattaminen

Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja sienten kuivaus.

]

Jogurttitoiminto

Jogurtin valmistaminen. Kun tdma toiminto on paalla, valo on pois paalta.

—
—
uuru

Lautasten lammi-
tys

Lautasen esilammitykseen tarjoilua varten.
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Kuumennustoimin-
to

Sovellus

YY)

Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulattaminen. Sulatusaikaan vaikutta-
vat pakastetun ruoan maara ja koko.

Sulatus
49 Ruokalajeille kuten lasagne ja perunagratiini. Gratinointi ja ruskistus.
g
Gratinointi
¢°C Mureiden, mehukkaiden paistien kypsentaminen.

Matalalampo

§

Lampiméana pito

Ruoan lampimana pitoon.

!
Kostea kiertoilma

Tama toiminto sdastéa energiaa ruoanlaiton aikana. Kun kaytat tata toi-
mintoa, uunin sisalampétila voi poiketa lampdtila-asetuksesta. Jalkilampo-
tilaa kaytetdan. Kuumennusteho voi laskea. Katso lisatietoa luvusta "Pai-
vittéinen kayttd”, Huomautus: Kostea kiertoilma.

HOYRY

Uunitoiminto

Sovellus

G

Steamify

Kayta héyrya hoyryttamiseen, hauduttamiseen, kevyeen ruskistamiseen,
leivontaan seka paistamiseen.

SousVide-kypsen-
nys

Toiminnon nimi viittaa kypsennysmenetelmaan, jossa kaytetaan tiivistet-
tya muovipussia matalalla lampétilalla. Katso lisatietoa jaljempana olevas-
ta "SousVide-kypsennys" -osiosta seka ruoanvalmistustaulukkoja sisalta-
vasta luvusta "Neuvoja ja vinkkeja".

it

Lammitys hoyrylla

Ruokien uudelleen lammitys hdyryttamalla estaa pinnan kuivumisen. Lam-
pd jakautuu kevyesti ja tasaisesti, mika saa ruoan maistumaan yhta hyval-
ta kuin vasta valmistettu ruoka. Talla toiminnolla voidaan lammittaa ruokia
uudelleen suoraan lautasella. Voit uudelleenlammittdd useamman kuin
yhden lautasellisen kerralla kayttamalla eri hyllypaikkoja.
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Uunitoiminto Sovellus
Talla toiminnolla voit valmistaa leipaa ja sampyléitéa saavuttaen korkea-
ﬁ luokkaisen tuloksen rapeuden, vérin ja pinnan kiillon suhteen.
Leipa
0 Hiivataikinan nostatuksen nopeuttaminen. Estéa taikinan pinnan kuivumi-
E] sen ja sailyttaa sen notkeuden.

Taikinan nostatus

Vihannesten, lisdkkeiden ja kalan hoyryttamiseen

=
=
-

FUL
Voimakas hoyry

Tama toiminto soveltuu herkkien ruokalajien kypsentamiseen, kuten va-
nukkaille, piirakoille ja kalalle.

2

I}
HIG

Korkea kosteus

=

Toiminto sopii haudutetun ja muhennetun lihan seka leivan etté leivon-
naisten hiivataikinan valmistamiseen.. Hyryn ja [Ammd&n yhdistelman an-
siosta lihasta tulee mehukasta ja mureaa, leivonnaisten hiivataikinasta tu-
lee puolestaan rapeaa ja kiiltdvapintaista.

=L
S

Keskitason kos-

teus
(n) Toiminto soveltuu lihalle, lintupaistille, uuniruo'ille ja padoille/paistoksille.
I_})I‘IN HOyryn ja lammon yhdistelman ansiosta lihasta tulee mehukasta ja mure-

aa, seka samalla rapeapintaista.
Matala kosteus peap

6.8 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maéaritettiin energiatehokkuusluokka (vastaamaan standardeja EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testit seuraavan mukaisesti:

EN 60350-1 -standardin mukaisesti

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu sammuu automaattisesti 30 sekunnin kuluttua.
Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja vinkkeja’Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
energiansaastamiseksi on luvussa "Energiatehokkuus”.

7. KELLOTOIMINNOT

7.1 Kellotoimintojen kuvaus

Kellotoiminto Kayttokohde

Kypsentamisaika Kypsennysajan asettaminen. Enintdan 23 tuntia 59 min.
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Kellotoiminto Kayttokohde

Lopeta toiminto Asetetaan, mita tapahtuu, kun ajastin lopettaa laskennan.

Ajastettu kdynnistymi- Toiminnon k&ynnistymisen ja/tai paattymisen ajastus.

nen

Ajan lisaddminen Kypsennysajan pidentdminen.

Muistutus Laskennan asettaminen. Enintdan 23 t 59 min. Talla toiminnolla ei ole
vaikutusta laitteen toimintaan.

Ajastin Tarkkailee toiminnon kestoa. Ajastin — voit k&antaa sen paalle ja pois
paalta.

7.2 Asetukset: Kellotoiminnot

Kellon asettaminen

1. vaihe | Paina: Kellonaika.

2.vaihe | pseta aika. Paina: OK

Kypsennysajan asettaminen

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.

2. vaihe Paina: @

3. vaihe Aseta aika. Paina: OK

Kaytéa pikavalintaa!
YOE.) T » © ) s )

Lopetusvalinnan valitseminen

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
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Lopetusvalinnan valitseminen

2. vaihe Paina: @

3. vaihe | Kypsennysaika on asetettu.

4.vaihe | b 000

5. vaihe | Paina: Lopeta toiminto.

6. vaihe | Valitse haluamasi: Lopeta toiminto.
7.vaihe | paina. OK. Toista toimenpide, kunnes paénéyttd nakyy naytossa.
Toiminnon kaynnistymisen ajastus

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
2. vaihe Paina: ®

3. vaihe | Kypsennysaika on asetettu.

4.vaihe | b 000

5. vaihe | Paina: Ajastettu kdynnistyminen.

6. vaihe | Valitse arvo.

7. vaihe

Paina: OK. Toista toimenpide, kunnes paanayttd nakyy naytossa.

Kypsennysajan pidentaminen.

Kypsennysaikaa voidaan pidentéda, kun kypsennysaikaa on jaljella 10 %, eika ruoka ole viela val-
mis. Voit myds muuttaa uunitoimintoa.

Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.

Ajastimen asetuksen muuttaminen:

1. vaihe

Paina: @
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Ajastimen asetuksen muuttaminen:

2. vaihe

Aseta ajastimen arvo.

3. vaihe

Paina: OK.

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa milloin tahansa kypsennyksen aikana.

8. KAYTTOOHJEET: LISAVARUSTEET

8.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta. Nama lovet toimivat myos kaatumisen estdmisessa.
Ritilan korkea reunus estaa keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Paistoritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkis-

koon .

/é/;;

<y

Leivinpelti / Syva pannu:
Tyonna leivinpelti hyllykannattimen ohjaus-
kiskojen valiin.
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Paistoritila, Leivinpelti / Syva pannu:
Tydénna leivinpelti hyllykannattimen ohjaus-
kiskojen valiin ja paistoritila ylapuolella ole-
viin ohjauskiskoihin.

8.2 Paistolampomittari

Paistolampomittari — mittaa ruoan sisadlampaétilan. Sita voi kayttaa jokaisen
kuumennustoiminnon yhteydessa.

Asetettavia lampétiloja on kaksi:

C P

uunin Iampétila minimi 120 °C, Sisalampatila.

Nain saavutat parhaan kypsennystuloksen

Ainesosien pitéisi olla huo- Al kéyté nestemaisten Mittari on jatettdva ruokaan kyp-
neenlampoisia. ruokien suhteen. sentamisen ajaksi.

Uuni laskee likimaaraisen kypsentamisen paattymisajan. Se riippuu ruoan maarasta, valitusta
uunitoiminnosta ja lampétilasta.

Kayttoohje: Paistolampdmittari

1. vaihe | Kytke uuni paalle.

2. vaihe | Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin l[ampdtila.

3. vaihe | Lisaa: Paistolampomittari.

Liha-, lintu- ja kalaruoka Vuokaruoka
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Aseta Paistolampomittari karki lihan tai kalan Aseta Paistolampomittari karki tarkalleen vuoka-

keskelle paksuimpaan kohtaan, jos mahdol- ruoan keskelle. Paistolampdmittari tulee asettaa
lista. Varmista, etta vahintaan 3/4 Paistolam- vakaasti paikalleen yhteen kohtaan kypsennyk-
pdmittari on ruoan sisalla. sen ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteaa

ruoka-ainesta. Kayta paistoastian reunaa tuke-

maan Paistolampomittari silikonista valmistettua

k&densijaa. Paistolampodmittari -karki ei saa kos-
kettaa paistoastian pohjaa.

4. vaihe | Liitd Paistolampomittari laitteen etukehyksessa olevaan pistorasiaan.
Senhetkinen lampétila nakyy naytdssa: Paistolampomittari.

5. vaihe /? - aseta paistolampomittarin Iampétila painamalla.
6.vaihe | o ® ® . paina asettaaksesi haluamasi valinnan:
« Aanimerkki — kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki.
«  Aanimerkki ja uunin sammutus — kun ruoka on kuumentunut asetettuun |ampéti-
laan, laitteesta kuuluu danimerkki ja uuni kytkeytyy pois paalta.
7. vaihe

Valitse valinta ja paina toistuvasti: OK siirtyaksesi paanaytolle.

8.vaihe | paina: START .
Kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta kuuluu &animerkki. Voit

halutessasi lopettaa kypsennyksen tai jatkaa sité ruoan oikean kypsyystason varmis-
tamiseksi.

9. vaihe | Irrota Paistolampomittari pistoke pistorasiasta ja poista ruoka uunista.

A VAROITUS!
Palovammojen vaara on olemassa, silla Paistolampdmittari kuume-
nee erittdin kuumaksi. Ole varovainen pistokkeen irrottamisen ja mit-
tarin poistamisen aikana.
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Kayta pikavalintaa!

) © pEE-) C )1 ) T pow)

9. LISATOIMINNOT

9.1 Tallentaminen: Suosikit

Voit tallentaa suosikkiasetuksesi, kuten uunitoiminnon, kypsennysajan, lampdétilan tai
puhdistustoiminnon. Voit tallentaa muistiin kolme suosikkiasetusta.

1. vaihe | Kytke laite paalle.

2. vaihe | Valitse haluamasi asetus.

3. vaihe Paina: ——. Valitse: Suosikit:

4. vaihe | Valitse: Tallenna nykyiset asetukset:

5. vaihe Lisda asetus seuraavaan luetteloon painamalla +: Suosikit. Paina OK.

k) - nollaa asetus painamalla.
0 - peruuta asetus painamalla.

9.2 Toimintolukitus

Tama toiminto estdd kuumennustoiminnon tahattoman muuttamisen.

1. vaihe | Kytke laite paalle.

2. vaihe | Aseta kuumennustoiminto.

3. vaihe 72? H» — paina samanaikaisesti kytkedksesi toiminnon paalle.

Toiminto kytketaan pois paalta toistamalla vaihe 3.

9.3 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista uuni kytkeytyy pois paalta jonkin ajan kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kaynnissa eika asetuksiin tehda muutoksia.
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(°C) @ (tunti)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampdmittari, Lopetus, Matalalampd.

9.4 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jadhdytyspuhallin kytkeytyy automaattisesti paalle pitaakseen laitteen
pinnat viileind. Kun kytket laitteen pois paalta, jadhdytyspuhallin on kdynnissa, kunnes laite on
jaahtynyt.

9.5 Mekaanin luukun lukko

Luukun lukitus on auki uunin ostaessasi.
%
/‘(ﬁ%\

A HUOMIO!
Ala siirrd luukun lukkoa
pystysuunnassa.
Al& tydnna luukun lukkoa
uunin luukkua sulkiessa-
Si.
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9.6 Kayttoohje: Mekaanin luukun lukko

1. vaihe | Lukitse luukku vetdmalla luukun lukitusta eteenpdin, kunnes se lukkiutuu.

2. vaihe | Avaa luukku painamalla luukun lukitus takaisin paneeliin.

Lukitun luukun avaaminen

Luukku voidaan avata, kun luukun lukitus on paalla.

1. vaihe | Paina luukun lukitusta kevyesti ja avaa luukku vetamalla sitd kahvasta.

Varmista luukkua sulkiessasi, etté luukun lukitus pysyy kiinni.
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10. VIHJEITA JA NEUVOJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

®

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaalinen aika
ja lampétila riippuvat reseptistd ja kaytettyjen ainesten laadusta ja maarasta.

Laitteesi voi paistaa eri tavalla kuin entinen laitteesi. Alla olevat vinkit sisaltdvat suositellut lampoti-
lat, kypsennysajat ja kannatintasot eri ruokalajeille.

Jos taulukosta ei [6ydy reseptiisi sopivia asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppisen paistok-
sen asetuksia.

Muita suosituksia on saatavilla ruoanvalmistustaulukoista verkkosivustollamme. Tarkista laitteen
tuotenumero (PNC) laitteen sisatilan etukehyksessa olevasta arvokilvesta ruoanlaittovinkkien 16y-
tamiseksi.

10.2 Kostea kiertoilma

Noudata alla olevan taulukon ehdotuksia parhaan tuloksen saavuttamiseksi.

¥ = B = O
\ uuru

(°C) (min)
Makeat sampy- leivinpelti tai uunipannu 180 2 25-35
1at, 16 kappalet-
ta
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25
Kokonainen ka- leivinpelti tai uunipannu 180 3 15-25
la, 0,2 kg
Pikkuleivat, 16 leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
kappaletta
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 160 2 25-35
24 kappaletta
Muffinssit, 12 leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
kappaletta
Suolaiset leivon- | leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
naiset, 20 kap-
paletta
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¥ = B 1 O
\ uru

(°C) (min)
Murotaikinapik- leivinpelti tai uunipannu 140 2 15-25
kuleivat, 20 kap-
paletta
Pikkutortut, 8 leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25
kappaletta

10.3 Kostea kiertoilma — suositellut varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja astioita. Ne absorboivat enemman lampo6a vaaleisiin
ja heijastaviin astioihin verrattuna.

.~

- Annosvuoat
Pizzapannu Uunivuoka Torttuvuoka
Keramiikka Tumma, heijastama-
Tumma, heijastamaton Tumma, heijastamaton halkaisija 8 ,tonj
28 cm halkaisija 26 cm halkaisija cm, korkeus 5 -
om 28 cm halkaisija

10.4 Testilaitosten ruoanvalmistustaulukot

Tietoja testilaitokselle
Testit seuraavan mukaisesti: EN 60350, IEC 60350.

@PAISTAMINEN YHDELLA KANNATINTASOLLA. Vuoassa paistetut leivonnaiset

\/fl

D

I

(°C) (min)
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma 140 - 150 35-50 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alalampd 160 35-50 2
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@PAISTAMINEN YHDELLA KANNATINTASOLLA. Vuoassa paistetut leivonnaiset

> = §= <

\ ]

(°C) (min)

Omenapiirakka, 2 vuo- Kiertoilma 160 60 - 90 2
kaa @20 cm
Omenapiirakka, 2 vuo- Yla + alalampo 180 70-90 1
kaa @20 cm
%PAISTAMINEN YHDELLA KANNATINTASOLLA. Pikkuleivat

Kayta kolmatta kannatintasoa.

>R | [

(°C) (min)
Murokeksit / Pasteijat Kiertoilma 140 25-40
Murokeksit / Pasteijat, esi- Yla + alalampd 160 20-30
kuumenna tyhja uuni
Pienet kakut (20 kpl/leivin- Kiertoilma 150 20-35
pelti), esikuumenna tyhja
uuni
Pienet kakut (20 kpl/leivin- Yla + alalampd 170 20 - 30

pelti), esikuumenna tyhja
uuni
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@PAISTAMINEN USEILLA KANNATINTASOILLA. Pikkuleivat

LY — «
\ L]
(°C) (min)

Murokeksit / Pasteijat Kiertoilma 140 25-45 1/4
Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma 150 23-40 1/4
leivinpelti), esikuumenna

tyhja uuni

Rasvaton sokerikakku Kiertoilma 160 35-50 1/4

@GRILLI

Esikuumenna tyhjaa uunia 5 minuutin ajan.

H))
Grillaa lampétilan maksimiasetuksella.

X

O

sennyksen puolivalissa

(min)
Paahtoleipa Grilli 1-3 5
Naudanlihapihvi, kdanna kyp- | Grilli 24 - 30 4

Tiedoksi testauslaitoksille

Testit toiminnolle: Voimakas hoyry:
Standardin IEC 60350 mukaiset testit.
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Aseta lampdétila arvoon 100 °C.

%

=7

®

Lokero kg (min)
(Gastro-
norm)
Parsakaali, 1x2/3reiitet- | 0.3 3 8-9 Aseta leivinpel-
esikuumenna ty ti ensimmaisel-
tyhja uuni le hyllytasolle.
Parsakaali, 1 x 2/3 retitet- | enint. 3 10 - 11 Aseta leivinpel-
esikuumenna ty ti ensimmaisel-
tyhja uuni le hyllytasolle.
Herneet, pa- 2 x2/3relitet- | 2x1,5 2ja4 Kunnes Aseta leivinpel-
kastetut ty lampétila ti ensimmaisel-
kylmim- le hyllytasolle.
massa
kohdassa
saavuttaa
arvon
85 °C.

11. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

Puhdistusai-
neet

Puhdista laitteen etuosa lampiméalla vedella ja miedolla pesuaineella mikrokuitu-
linaa kayttaen.
Puhdista uunin sisatilan pohja ja poista kalkkijadgmat lisddmalla muutama tippa

etikkaa.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Poista tahrat miedolla pesuaineella.
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[
X

i

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

Al jata ruokia laitteeseen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisédosa mik-

Jokapdivai- | oy ituliinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.

nen kaytto

<
\ e,

Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jéalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa

W pesta astianpesukoneessa.

Varusteet

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.

11.2 Irrottaminen: Kannattimet
Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

1. vaihe | Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jaahtyy.
2. vaihe | Veda kannattimia varovasti
yléspéin etumaisesta kiinnik-
keesta.
3. vaihe | Veda kannattimen etuosa irti si-
vuseinasta.
4. vaihe | Veda kannattimet takasalvasta
ulos.

Asenna hyllytuet painvastaisessa jarjestyksessa.

11.3 Kayttoohjeet: Hoyrypuhdistus

Ennen kuin aloitat:
Kytke uuni pois toiminnas- | Poista kaikki lisdvarusteet ja irro- Puhdista sisatilan alaosa ja
ta ja odota, etté se jaah- tettavat peltien kannattimet. luukun sisdosa lampimalla ve-
tyy. della ja miedolla pesuaineella
kayttden pehmeaa puhdistus-
linaa.
1. vaihe | Tayta vesilokero maksimitasoon saakka.
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2. vaihe | Valitse: Valikko / Puhdistus.
Toiminto Kuvaus Kestoaika
HOyrypuhdistus Kevyt puhdistus 30 minuuttia
HoOyrypuhdistus Plus Normaali puhdistus 75 minuuttia
Suihkuta sisdosaan pesuainetta.

3.vaihe | paina START . Noudata naytélle tulevia ohjeita.
Laitteesta kuuluu danimerkki, kun puhdistus on paattynyt.
4. vaihe | Aanimerkki voidaan deaktivoida painamalla mita tahansa symbolia.

@ Kun tama toiminto on toiminnassa, valo on sammunut.

Puhdistuksen paattyessa:

Kytke uuni pois paalta.

Kun uuni on kylma, puhdista sen
sisdosa pehmealla liinalla.
Poista vesilokeroon jaanyt vesi.

Anna uuniluukun olla auki ja
odota, etta uunin sisdosa kui-
vuu.

11.4 Muistutus puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa suorittaa puhdistus.

Kayta toimintoa: Hoyrypuhdistus Plus.

11.5 Puhdistusohje: Vesilokero

1. vaihe | Poista vesilokero uunista.

2. vaihe | Poista vesilokeron kansi. Nosta suo-
justa takaosan ulokkeen kohdalta.

3. vaihe | Poista aaltokatkaisin. Veda se pois

ulos.

lokeron kehyksesta, kunnes se tulee
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4. vaihe | Pese vesilokeron osat vedell4 ja saippualla. Alé kayta hankaavia sienié tai pese vesi-
lokeroa astianpesukoneessa.
5. vaihe | Asenna vesilokero paikoilleen.
6. vaihe | Kiinnitd aaltokatkaisin. Paina se ve-
silokeron kehykseen.
7. vaihe | Asenna kansi paikoilleen. Napsauta
ensin kiinni etuosa ja paina sita loke-
ron kehysta vasten.
8. vaihe | Asenna vesilokero.
9. vaihe | Paina vesilokeroa uuniin pain, kun-

nes se napsahtaa kiinni.

11.6 Kayttoohje: Kalkinpoisto

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja odo- Poista kaikki lisavarusteet. Varmista, ettd vesilokero on tyh-
ta, ettd se jaahtyy. ja.

Ensimmaisen osan kesto: noin 100 minuuttia

1. vaihe | Aseta uunipannu ensimmaiselle kannatintasolle.
2. vaihe | Kaada vesilokeroon 250 ml kalkinpoistoainetta.
3. vaihe | Tayta loput vesilokerosta vedella enimmaistasolle.
4. vaihe | Valitse: Valikko / Puhdistus.
5. vaihe | Kytke toiminta paalle ja noudata naytélle tulevia ohjeita.
Kalkinpoiston ensimmainen osa kaynnistyy.
6. vaihe | Tyhjenna uunipannu ensimmaisen osan paattymisen jalkeen ja aseta se takaisin en-

simmaiselle kannatintasolle.

Toisen osan kesto: noin 35 minuuttia

7. vaihe

Tayta vesilokero vedella. Varmista, ettei puhdistusainetta ole enaa vesilokerossa.
Aseta vesilokero sisaan.
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he:

8. vai- Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

@ Kun tdma toiminto on paalla, valo on sammunut.

Kalkinpoiston paattyessa:

Kytke uuni pois paalta. Kun uuni on kylma, puhdista Anna uuniluukun olla auki ja
sen sisdosa pehmealla liinalla. odota, ettd uunin sisdosa kui-
Poista jaljella oleva vesi vesi- vuu.
lokerosta.

@ Jos uuniin jaa kalkinpoiston jalkeen kalkkijaamia, naytolla pyydetéan toistamaan toimenpide.

11.7 Kalkinpoiston muistutus

Laitteessa on kaksi muistutusta, jotka muistuttavat uunin kalkinpoistotarpeesta. Kalkinpoiston
muistutusta ei voida poistaa kaytosta.

Tyyppi

Kuvaus

Ensimmainen muistu-
tus

Suosittelee uunin kalkinpoistoa.

Toinen muistutus

Edellyttéa uunin kalkinpoistoa. Jos kalkinpoistoa ei suoriteta toisen
muistutuksen aktivoituessa, hdyrytoiminnot poistuvat kaytosta.

11.8 Kayttoohje: Huuhtelu

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja odota, etté se jaahtyy. Poista kaikki lisdvarusteet.

1. vaihe | Aseta uunipannu ensimmaiselle hyllytasolle.

2. vaihe | Tayta vesilokero vedella.

3. vaihe | Valitse: Valikko / Puhdistus. / Huuhtelu.
Kesto: noin 30 minuuttia

4. vaihe | Kytke toiminta paalle ja noudata naytdlle tulevia ohjeita.
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5. vaihe | Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

@ Kun tama toiminto on paalla, valo on sammunut.

11.9 Kuivauksen muistutus

Naytto pyytaéa kuivaamaan uunin hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen.
Kuivaa uuni painamalla KYLLA.

11.10 Kayttoohjeet: Kuivaus

Kayta sita uunin kuivaamiseen hdyrytoiminnon kayttamisen tai hdyrypuhdistuksen jalkeen.

1. vaihe | Varmista, ettd uuni on kylma.

2. vaihe | Ota kaikki lisdvarusteet pois.

3. vaihe | Valitse valikko: Puhdistus / Kuivaus.

4. vaihe | Noudata nayttoon tulevia ohjeita.

11.11 Irrottaminen ja asentaminen: Luukku

Voit poistaa luukun ja siséiset lasilevyt niiden puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukuméaara
vaihtelee eri malleissa.

A VAROITUS!
Luukku on painava.

& HUOMIO!
Kasittele lasia varoen, tama koskee erityisesti etupaneelin reunoja. Lasi voi
rikkoontua.

1. vaihe | Avaa luukku kokonaan.

2. vaihe | Paina ja nosta saranoissa
olevat lukitusvivut (A).

3. vaihe | Sulje uunin luukku ensimmaiseen avausasentoon (likimaarnoin 70° kulma). Tartu
luukkuun kummaltakin puolelta ja veda se irti uunista yldéspain suuntautuvassa kul-
massa. Aseta luukku sen ulkopinta alaspéin vakaalle pinnalle levitetyn liinan pé&alle.
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4. vaihe

Pida kiinni luukun reunalistas-
ta (B) molemmin puolin luu-
kun ylareunaa ja tydnna si-
saanpain vapauttaaksesi pin-
netiivisteen.

5. vaihe

Irrota luukun reunalista veta-
malla sité eteenpain.

6. vaihe

Tartu lasilevyihin ylareunasta
ja veda ne yksi kerrallaan
ulos kiskoista.

7. vaihe

Puhdista lasipaneeli vedella
ja saippualla. Kuivaa lasipa-
neeli huolellisesti. Lasilevyja
ei saa pesta astianpesuko-
neessa.

8. vaihe

Suorita edella kuvatut vaiheet
painvastaisessa jarjestykses-
sa puhdistamisen jalkeen.

9. vaihe

Kiinnita ensiksi pienin lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.
Varmista, etta lasit on asetettu oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi ylikuumen-

tua.

11.12 Vaihtaminen: Lamppu

& VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe

2. vaihe

3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odota,
kunnes uuni on jaghtynyt.

Irrota uunin pistoke pistorasi-
asta.

Peita uunin pohja kankaalla.

91/204



VIANMAARITYS

Ylalamppu

1. vaihe | Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. vaihe | Irrota metallirengas ja puhdista lasikupu.

3. vaihe | Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammdnkestavaan lamppuun.

4. vaihe | Kiinnitd metallirengas suojalasiin ja asenna se paikoilleen.

Sivulamppu

1. vaihe | Irrota vasen ritildankannatin, jotta paaset kasittelemaan lamppua.

2. vaihe | Irrota suojus Torx 20 ruuviavaimella.

3. vaihe | Irrota metallikehys ja tiiviste.

4. vaihe | Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammdnkestévaan lamppuun.

5. vaihe | Asenna metallikehys ja tiiviste. Kirista ruuvit.

6. vaihe | Asenna vasen ritilankannatin.

12. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kayttohairiot...

B
ﬁ Laite ei kdynnisty tai ei kuumene

v

@ Mahdollinen syy = Korjaustoimenpide

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on Tarkista, onko laite kytketty oikein verkkovir-
kytketty vaarin. taan.
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Laite ei kdynnisty tai ei kuumene

@ Mahdollinen syy

1'%

= Korjaustoimenpide

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello, katso lisatietoja luvusta Kellotoi-
minnot "Asettaminen: Kellotoiminnot:

Ovi ei ole kunnolla kiinni.

Sulje luukku taydellisesti.

Sulake on palanut.

puoleen.

Tarkista, onko ongelman syyna sulake. Jos on-
gelma toistuu, kdanny sahkodalan ammattilaisen

Laite Lapsilukko on paalla.

Katso "Valikko’-luvun alavalikko: Lisatoiminnot.

Y
Komponentit

@ Kuvaus

%

= Korjaustoimenpide

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu, katso lisatietoa luvun "Hoito ja
puhdistus” kohdasta "Vaihtaminen”: Lamppu.

=
Vesilokero toimii virheellisesti

@ Kuvaus

@ Mahdollinen syy

v

= Korjaustoimenpide

Vesilokero ei pysy laitteessa
sen asettamisen jalkeen.

Et painanut vesilokeron run-
koa riittavasti.

Aseta vesilokero kokonaan
laitteeseen.

Vesilokerosta valuu vetta.

Vesilokeron kansi tai aaltokat-
kaisin on asennettu virheelli-
sesti.

Asenna vesilokeron kansi ja
aaltokatkaisin uudelleen.
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X

Ongelmia puhdistuksessa

@ Kuvaus

@ Mahdollinen syy

1'%

= Korjaustoimenpide

Vesilokeron puhdistaminen on
hankalaa.

Kantta ja aaltokatkaisijaa ei
ole irrotettu.

Irrota kansi ja aaltokatkaisin.

Grilli-/uunipannulla ei ole vetta
kalkinpoistotoiminnon jalkeen.

Vesilokeroa ei ole taytetty
maksimitasoon saakka.

Tarkista, onko vesilokeron
rungossa kalkinpoistoainetta/
vetta.

Uunin alaosassa on likaista
vettd kalkinpoiston jalkeen.

Grilli-/uunipannu on vaaralla
kannatintasolla.

Poista jaljella oleva vesi ja kal-
kinpoistoaine laitteen alaosas-
ta. Aseta grilli-/Juunipannu seu-
raavalla kerralla ensimmaisel-
le kannatintasolle.

Uunin alaosassa on liikaa vet-
ta puhdistuksen jalkeen.

laitteeseen on lisatty liikaa pe-
suainetta ennen puhdistuksen
kaynnistamista.

Levitd seuraavalla kerralla
ohut kerros pesuainetta uunin
sisdseiniin.

Puhdistusteho ei tayta vaati-
muksia.

Puhdistus kaynnistettiin lait-
teen ollessa liilan kuuma.

Odota, kunnes laite on jaahty-
nyt. Toista puhdistus.

Kaikkia lisavarusteita ei pois-
tettu laitteesta ennen puhdis-
tusta.

Poista kaikki varusteet lait-
teesta. Toista puhdistus.

Sahkokatkos pysayttaa aina puhdistuksen. Toista puhdistus, jos sahkokatkos keskeyttaa sen.

12.2 Hallitseminen: Virhekoodit

Naytdssa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe.
Téassa osiossa on kuvattu ongelmat, jotka voit ratkaista itse.

@ Koodi ja kuvaus

'

= Korjaustoimenpide

F111 - Paistolamp&mittari on asetettu virheelli-

sesti pistorasiaan.

seen.

Aseta Paistolampdmittari kokonaan pistokkee-

F240, F439 - naytdn kosketuskentat toimivat

virheellisesti.

Puhdista naytdn pinta. Varmista, ettei kosketus-
kentissa ole epapuhtauksia.
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@ Koodi ja kuvaus

-V

= Korjaustoimenpide

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kaytto-
paneeliin.

Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

Kun jokin naista virheviesteista nakyy toistuvasti naytdssa, vian alajarjestelma on saattanut
kytkeytya pois paalta. Ota talloin yhteytta paikalliseen jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. Jos jokin naista virheista esiintyy, muut laitteen toiminnot toimivat normaalisti.

@ Koodi ja kuvaus

'

= Korjaustoimenpide

F131 - hdyryttimen anturin lampétila on liian
korkea.

Kytke laite pois paalta ja odota, etta se jadhtyy.
Kytke laite uudelleen paalle.

F144 - Vesilokero-anturi ei mittaa vedentasoa.

Tyhjenna Vesilokero ja tayta se uudelleen.

F508 - Vesilokero toimii virheellisesti.

Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

12.3 Huoltotiedot

Jos et itse I10yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot [6ydat laitteen arvokilvesté. Arvokilpi [6ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake*

Toimittajan nimi

Electrolux

Mallin tunniste

EO90SSK1 944032096
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Energiatehokkuusluokka 61,9

Energiatehokkuusluokka A++

Energiankulutus normaalikéytdssa Y1a- ja alaldampd -toi- 0,99 kWh/kierros

minnossa

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila 0,52 kWh/kierros

Pesien lukumaara 1

Lampdlahde Sahko

Aanimer.voimak 70 litraa

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
Massa 39.0 kg

* Euroopan unionissa EU-maarayksien 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.

Valko-Venajan tasavallassa STB 2478-2017:n liitteen G ja STB 2477-2017:n liitteiden A ja B mu-
kaisesti.

Ukrainassa maarayksen 568/32020 mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venajaa.

EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hoy-
ryuunit ja grillit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Energiansaasto

Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden avulla voit saastaa energiaa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua liian
usein kypsennyksen aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista, etta se on hyvin kiinni
paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita energiatehokkuuden parantamiseksi.

Jos vain mahdollista, &la esikuumenna laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen véliset tauot, kun valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kadyttaminen ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kdyté uunitoimintoja puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Jos ohjelma kytketaan paalle Kestoaika- tai Lopetus-valinnalla ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa lampdvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Puhaltimen ja lampun toiminta jatkuu. Kun sammutat laitteen, ndytdssa nakyy jalkilampa.
Lammon avulla voit pitaa ruoka-aineksia lampimana.
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Kun kypsennys kestaé yli 30 minuuttia, laske laitteen 1ampétila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista. Jalkildampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-aineksien
kypsentamista.

Lammitd muita ruokalajeja jalkilampda kayttaen.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus, niin voit hyddyntaa jalkildammon ja sailyttaa aterian
lampimana. Jalkilammon merkkivalo tai lampdtila syttyy nayttéon.

Kypsentaminen lampun ollessa sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen aikana. Kytke se paalle ainoastaan tarvittaessa.
Kostea kiertoilma

Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu sammuu automaattisesti 30 sekunnin kuluttua. Voit
sytyttéda lampun uudelleen, mutta talldin energiasaastd on pienempi.

14. VALIKKORAKENNE
14.1 Valikko

Paina E avataksesi Valikko.

Valikon kohta Sovellus

Avustava ruoanvalmistus Listaa automaattiset ohjelmat.

Puhdistus Listaa puhdistusohjelmat.

Suosikit Listaa suosikkiasetukset.

Lisatoiminnot Laitteen asetuksien maarittdminen.

Asetukset Kayttéonottoasetukset Laitteen asetuksien maarittaminen.
Huolto Nayttaa ohjelmistoversion ja mallin.

14.2 Alavalikko toiminnolle: Puhdistus

Alavalikko Kayttokohde

Kuivaus Kosteuden poistaminen uunitilasta hdyrytoimintojen kaytta-
misen jalkeen.

Hoyrypuhdistus Kevyt puhdistus.
Hoyrypuhdistus Plus Perusteellinen puhdistus.
Kalkinpoisto Kalkkijaédmien poistaminen hdyrynkehittimen virtapiirista.
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Alavalikko

Kayttokohde

Huuhtelu

Hoyrynkehittimen virtapiirin puhdistus. Kayta huuhtelua
hdyrytoiminnon usein toistuvan kayton jalkeen.

14.3 Alavalikko toiminnolle: Lisatoiminnot

Alavalikko Kayttokohde
Uunivalo Kytkee lampun paalle ja pois paalta.
Lapsilukko Estaa laitteen tahattoman kaynnistamisen. Kun lisatoiminto

on kytketty paalle, laitetta kdynnistettdessa nayttdon tulee
nakyviin teksti Lapsilukko. Laitteen k&ytén mahdollistami-
seksi, valitse koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa. Paasy
ajastimeen, etdohjaukseen ja lamppuun on mahdollista toi-
minnon ollessa paalla.

Pikakuumennus

Lyhentaa kuumentumisaikaa. Kaytettavissa vain joissakin
laitteen toiminnoissa.

Muistutus puhdistamisesta

Kytkee muistutuksen paalle ja pois paalta.

Ajan nayttoé

Kytkee kellon paalle ja pois paalta.

Digitaalisen kellon tyyli

Muuttaa naytdssa nakyvan ajan muodon.

14.4 Alavalikko toiminnolle: Kayttoonottoasetukset

Alavalikko

Kuvaus

Kieli

Asetta laitteen kielen.

Naytoén kirkkaus

Asettaa nayton kirkkauden.

Painikeaanet

Kytkee hipaisupainikkeiden danet paalle tai pois. Adnimerk-
keja ei voi poistaa kaytdsta seuraavista: @

Aanenvoimakkuus

Asettaa painikedanien ja signaalien danenvoimakkuuden.

Veden kovuus

Asettaa veden kovuuden tason.
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Alavalikko Kuvaus

Kellonaika Asettaa kellonajan ja paivamaaran.

14.5 Alavalikko toiminnoille: Huolto

Alavalikko Kuvaus

Demo-toiminto Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468

Ohjelmistoversio Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.

Palauta tehdasasetukset Palauttaa tehdasasetukset.

15. SE ON HELPPOA!

Tee seuraavat asetukset ennen ensimmaista kayttokertaa:

Kieli Nayton kirk- Painikeaanet Aanenvoimak- Veden ko- Kellonaika
kaus kuus vuus
Tutustu kadyttopaneelin ja ndyton peruskuvakkeisiin:

o = * O A | sTaRT
Paalla / Pois Valikko Suosikit Ajastin Pa'f:]‘i’t';rr'i‘po' STOP
Ryhdy kayttamaan laitetta
Pikakaynnistys Kytke laite paal- 1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

le ja aloita

ruoanlaitto kayt- Paina ja pida O... -valitse Paina: START .
tamalla toimin- painettuna paini- | |, i toi

non oletuslam- ® aluamasi tol-

pOtllaa ja -aikaa. ketta: . minto.

Pikasammutus

Sammuta laite,
mika tahansa

naytto tai viesti
milloin tahansa.

@ - paina ja pida painettuna, kunnes laite sammuu.
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Ruoanlaiton aloitus

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe 5. vaihe
(D ‘j °C OK START
- paina kytkeak- - valitse uunitoi- — aseta: [Bmpoti- - paina vahvis- ;E)Tt\:;ari(zlgsai
sesi laite paalle. minto. la. taaksesi.

kypsentamisen.

Hoyrykypsennys — Steamify

Aseta lampétila. Hoyryuunitoiminnon tyyppi maaraytyy asetetun lampétilan mukaan.

Hoyrytys

Haudutus héyrylla

Ruskistus hoyrylla

Paahtaminen ja lei-
pominen hoyrylla

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Lisdohjeita nopeaan ruoanlaittoon

Voit valmistaa ruokia nopeasti oletusasetuksilla kayttamalla automaattisia ohjelmia:

Avustava 1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe

ruoanvalmis-

tus - i i
Paina: ® Paina: ——. Paina: % Avus- Valitse ruokalaji.

tava ruoanval-
mistus.

Aseta kypsennysaika kayttamalla pikatoimintoja

10 % Viimeistelyapu

Kéayta 10 % Viimeistelyapu-toimintoa ajan li-
saamiseen kypsennystoiminnon lisdémiseen,
kun kypsennysaikaa on jaljelld 10 %.

Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.

Puhdista laite suorittamalla hoyrypuhdistus

1. vaihe

Paina: ——

2. vaihe

Paina: rrrr/

3. vaihe
Valitse tila:

Hoyrypuhdistus

Kevyt puhdistus.

Hoyrypuhdistus Plus

Perusteellinen puhdistus.
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Puhdista laite suorittamalla hoyrypuhdistus

Kalkinpoisto Kalkkijaamien poistaminen hoéyrynkehittimen virtapiirista.

Huuhtelu Hoyrynkehittimen virtapiirin huuhteleminen ja puhdistaminen
hdyrytoimintojen usein toistuvan kayton jalkeen.

16. KAYTA PIKAVALINTAA!

Tassa on esitetty kaikki hyodylliset pikavalinnat. Ne on kuvattu lisaksi ohjekirjan vastaavissa
luvuissa.

Asettaminen: Uunitoiminnot

> © »OE.Y) C ) smer)

Asettaminen: Steamify - Ruoanlaitto kdyttamalla hoyrykuumennustoimintoa

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

Asettaminen: SousVide-ruoanlaitto

XDEDXDEDELY

Asettaminen: Avustava kypsennys

XDEDED XD LLY,

Asettaminen: Kypsentamisaika

>OE.) C ) © Yswr )

Ajastus: Kypsentamisen kaynnistys ja lopetus

DR
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Peruuttaminen: Aseta ajastin

) O e

Kayttoohje: Paistolampomittari

) © pEE) C )2 ) T pw)

17. YMPARISTONSUOJELU

2%
Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla To. Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele ymparistoa ja ihmisten terveytta kierrattamalla sahko-

ja elektroniikkaromut. Al4 havita merkilla g merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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INNHOLD

VI TENKER PA DEG

Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som bringer flere tiar
med erfaring og innovasjon med seg. Genialt og stilig, og det er designet med tanke pa deg. Sa
uansett nar du bruker det, kan du veere trygg pa at du far gode resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.
Ga inn pa nettsiden var for a:

www.electrolux.com/support

a/ Registrer produktet for a fa bedre service:

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

KUNDESTQTTE OG SERVICE

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og reparasjon:

Kjap tilbehar, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har falgende

opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

VAN Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon

® Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.

INNHOLD

1. SIKKERHETSINFORMASJON................

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare

MENNESKEN.......ccevviiviiiieeeeeeee e,
1.2 Generell sikkerhet........................

2. SIKKERHETSANVISNINGER.................

2.1 Montering........cccooveeiiieiiiciiees

2.2 Elektrisk tilkobling.........cccccvveenne
2.3Bruk......cccoiiiii

2.4 Stell og rengj@ring.........cccceeeeenene.
2.5 DampkoKing.........ccccocviiniiiininenns
2.6 Innvendig lyS.....cc.coveviiiieeeiiiennne

2.7 Tjenester
2.8 Avfallshandtering..........ccccoeeeveennn.

3. PRODUKTBESKRIVELSE.............cccc..... 110
3.1 Generell oversikt............ccooeennnnn. 110
3.2 Tilbeh@r.....ccvvveeeeeeeeeeeieeeee 110

4.1 Betjeningspanel............cccccoceeen.
4.2 Display......ccccceeeiiiiieeeiieee e

5. FOR FORSTE GANGS BRUK.................

5.1 Farste gangs rengjering
5.2 Forste tilkobling...............
5.3 Farste gangs forvarming
5.4 Slik angir du: Vannhardhet.......... 114
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6. DAGLIG BRUK.........coocerrerncnrereecaeens 115
6.1
Slik stiller du inn: Varmefunksjoner....115
6.2 Vannskuff........cccoooiiiiiiiiecniees 116
6.3 Bruk: Vannskuff............ccccoeeeens 116
6.4 Slik stiller du inn: Steamify —
Ovnsfunksjoner med damp................ 117
6.5 Slik angir du:
SousVide-tilberedning..........ccccceeueee.. 119
6.6 Slik angir du: Assistert matlaging.119
6.7 Varmefunksjoner...........ccccccocuueee.. 120
6.8 Merknader om: Baking med fukt..123
7. KLOKKEFUNKSJONER...........ccccvnininnee 123
7.1 Beskrivelse av klokkefunksjoner..123
7.2
Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene.124
8. BRUK: PRAKTISK TILBEH@R............... 125
8.1 Innsetting av tilbeher................... 125
8.2 Steketermometer..........cccooeueeenen. 126
9. TILLEGGSFUNKSJONER...........cccvviurene 128
9.1 Slik lagrer du: Favoritter............... 128
9.2 Tastelas......cccooveviiiiieeiee e 129
9.3 Automatisk utkopling.................... 129
9.4 Kjglevifte.......ccooooeeneiiiiie 129
9.5 Mekanisk d@rlas..........c.cccooenenne. 130
9.6 Slik bruker du: Mekanisk dgrlas...130
10. RAD OG TIPS.......coovreerreerercereeereeenns 131
10.1 Rad om tilberedning................... 131
10.2 Baking med fukt..........ccoeeienne 131
10.3 Baking med fukt —
anbefalt tilbehar...........cccooieiiennee. 132
10.4 Tilberedningstabeller for
testinstitutter...........cccoci 132

11. STELL OG RENGJ@RING...........cccc.cu 135
11.1 Merknader om rengjaring.......... 135
11.2 Slik fierner du: Gyllestgatter ....... 136
11.3 Bruk: Damprengjgring................ 136
11.4 Husk A Rengjore I..................... 137
11.5 Slik rengjer du: Vannskuff.......... 137
11.6 Slik bruker du: Avkalking........... 138
11.7 Paminnelse om avkalking.......... 139
11.8 Slik bruker du: Skylling....... ... 139
11.9 Torkepaminnelse..............c........ 140
11.10 Bruk: Tarking.......ccocoeevveenneene 140
11.11
Slik fierner og monterer du: Der........ 140
11.12 Slik bytter du: Ovnslampe........ 141

12. FEILS@KING.........cooieereeeeeeeeeeeeeenes 142
12.1 Hva ma gjeres, hvis.................. 142
12.2 Slik administrerer du: Feilkoder. 144
12.3 Servicedata.........ccccoeeveeeeennnnn. 145

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktinformasjon og

produktinformasjonsark™.................... 145
13.2 Energisparing........ccccvveeeveveeeenns 146
14. MENYSTRUKTUR.......oooiirireiiiinnas 147
14.1 Meny...coooiiiiiiiiiieeecee 147

14.2 Undermeny for: Rengjegring....... 147
14.3 Undermeny for: Alternativer....... 148
14.4 Undermeny for: Oppsett............ 148
14.5 Undermeny for: Service............. 149

15. DET ER ENKELT!...

1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfelgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.
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1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

- Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under 8
ar og personer med svaert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

- Barn bgr veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
ptoduktet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

- ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

- Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

- Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

- Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

- Dette produktet er beregnet for bruk innendears.

- Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.

- Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

- Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

- Trekk stapselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.
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Om stikkontakten er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

- ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stat.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

Bruk alltid grillvotter til & fierne eller sette inn tilbehgr eller
ovnsutstyr.

- Bruk kun matsensoren (steketermometeret) som anbefales
for dette produktet.

For a fijerne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt rekkefalge.
Ikke bruk damprengjgring til & rengjere produktet.

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler eller skarpe
skrapegjenstander av metall for & rengjere glassdgren, da
dette kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

A ADVARSEL!
Bare en kvalifisert person ma montere dette produktet.

Fjern all emballasje.
Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsanvisningene som falger med produktet.

« Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet. Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og lukket
fottay.
Ikke dra eller laft produktet etter handtaket.
Monter produktet pa et trygt og egnet sted som oppfyller monteringskrav.
Overhold minimumsavstanden fra andre produkter og enheter.
Far du monterer produktet, sjekk at produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk kjalesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.
Innbyggingsenheten ma meate kravene til stabilitet i DIN 68930.
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Minstehgyde for skap (minstehgyde for skap un- 578 (600) mm
der benkeplate)

Skapbredde 560 mm
Skapdybde 550 (550) mm
Hayden av fronten av produktet 594 mm
Hgyden av baksiden av produktet 576 mm
Bredden av fronten av produktet 595 mm
Bredden av baksiden av produktet 559 mm
Dybden av produktet 567 mm
Produktets innebygde dybde 546 mm
Dybde med dgren apen 1027 mm
Minsteapning for ventilasjon. Apning er plassert pa 560x20 mm
nedre bakside

Lengden pa stremledningen. Stremledningen fin- 1500 mm
ner du i hgyre hjgrne pa baksiden

Monteringsskruer 4x25 mm

2.2 Elektrisk tilkobling

ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av en kvalifisert elektriker.

* Produktet ma veere jordet.

« Kontroller at parameterne pa typeskiltet er kompatible med de elektriske spesifikasjonene i
stremforsyningen.

» Bruk alltid en korrekt montert, jordet stikkontakt.

+ Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

« Pass pa at stgpselet og stremkabelen ikke paferes skade. Hvis strgmkabelen ma erstattes,
ma dette utferes av vart Autoriserte servicesenter.

» Strgmkablene ma ikke bergre eller komme naer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk eller nar dgren er varm.

» Beskyttelsen mot elektrisk stat fra stremfarende og isolerte deler ma festes pa en mate som
gjer at den ikke kan fjernes uten verktay.

107/204



SIKKERHETSANVISNINGER

Ikke sett stapselet i stikkontakten fgr monteringen er fullfgrt. Pase at det er tilgang til
stikkontakten etter monteringen.

Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette i stapselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.

Bruk kun korrekte isoleringsenheter: vernebrytere, sikringer (sikringer av skrutypen fjernet
fra holderen), jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en isoleringsenhet som lar deg frakoble apparatet fra
stremnettet ved alle poler. Isoleringsenheten ma ha en kontaktapningsbredde pa minst 3
mm.

Produktet leveres med stgpsel og stremledning.

2.3 Bruk

ADVARSEL!
Risiko for skade, brannskader og elektrisk stgt eller eksplosjon.

Produktets spesifikasjoner ma ikke endres.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er blokkerte.

Ikke la produktet veere uten tilsyn mens det er i drift.

Sla av produktet etter hver bruk.

Veer forsiktig nar du apner deren til produktet nar det er i bruk. Varmluft kan slippe ut.
Ikke bruk produktet med vate hender eller nar det er i kontakt med vann.

Ikke belast dagren nar den er apen.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller oppbevaringsflate.

Apne dgren til produktet forsiktig. Bruk av ingredienser med alkohol kan fgre til en blanding
av alkohol og luft.

Ikke la gnister eller apne flammer komme i kontakt med produktet nar du apner deren.
Legg ikke brennbare produkter, eller gjenstander som er fuktet med brennbare produkter,
inn i eller i neerheten av apparatet.

ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre gjenstander direkte i bunnen av produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa bunnen av rommet i produktet.

— ikke team vann direkte inn i det varme produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fjerner eller monterer tilbehgret.

Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt stal har ingen innvirkning pa funksjonen.
Bruk en grill-/stekepanne for blagte kaker. Fruktsaft gir permanente flekker.

Tilbered alltid med produktets dar lukket.

Hvis produktet er montert bak et mgbeldar, ma du serge for at deren aldri er lukket nar
produktet er i drift. Varme og fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket mgbeldgr og dermed
forarsake skade pa apparatet, boligen eller gulvet. Ikke lukk mgbeldgren fer produktet er
helt avkjalt etter bruk.
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2.4 Stell og rengjering

ADVARSEL!
Risiko for skade, brann eller skade pa produktet.

» Sla av apparatet og trekk stgpselet ut av stikkontakten fer rengjering og vedlikehold.
« Pase at produktet er kaldt. Det er fare for at glasspanelene kan knuses.

» Erstatt umiddelbart panelene til glassdgrene om disse har blitt skadet. Kontakt det
autoriserte servicesenteret.

» Veer forsiktig nar du fierner dgren fra produktet. Dgren er tung!
* Rengjer apparatet med jevne mellomrom for a forhindre skade pa overflaten.

* Rengjor apparatet med en fuktet myk klut. Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Bruk ikke
slipeprodukter, slipende rengjgringsputer, lasemidler eller metallobjekter.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Dampkoking

& ADVARSEL!
Brannfare eller skade pa produktet.

+ Frigitt damp kan fare til brannskader:
— Pass pa a ikke apne deren til produktet nar funksjonen er aktivert. Damp kan slippe ut.
— Apne forsiktig produktets dar etter en dampkoking.

2.6 Innvendig lys

ADVARSEL!
Fare for elektrisk stgt.

+ Angaende lampen(e) i dette produktet og reservedeler som selges separat: Disse lampene
er ment & motsta ekstreme fysiske forhold i husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er ment a signalisere informasjon om produktets
driftsstatus. De er ikke ment & brukes i andre bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

» Dette produktet inneholder en lyskilde med energieffektivitetsklasse G.
» Bruk kun lyspeerer med tilsvarende spesifikasjoner.
2.7 Tjenester

» Kontakt det autoriserte servicesenteret for a reparere apparatet.
» Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\  ADVARSEL!
Fare for skade og kvelning.

» Kontakt kommunen din for informasjon om hvordan du kaster apparatet.

» Koble produktet fra strammen.

+ Kutt av stramkabelen, lukk produktet og kast den.

» Fjern derlasen for & forhindre at barn, eller kjeeledyr kan bli innestengt i apparatet.
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PRODUKTBESKRIVELSE

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

Betjeningspanel

Display
Vannskuff

Kontakt til steketermometer

Varmeelement
Lys
Vifte

Avkalking rgrutlgp

Uttakbare brettstiger

oNE AN
HEooNEEEEN e

Hyllenivaer

3.2 Tilbehor

Rist
For kokekar, kakeformer, steker.

Grill-/stekepanne
For a bake eller steke eller for & samle opp fett.

Stekebrett
For kaker og kjeks. i Z ;
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Steketermometer
Maler temperaturen i maten.

Teleskopiske glideskinner
For enklere innsetting og fierning av steke- og
bakerister.

Dampsett

En uperforert og én perforert matbeholder.
Dampsettet drenerer kondensvannet bort fra
maten ved damptilberedning. Bruk den til &

tilberede grennsaker, fisk og kyllingbryst. Settet er

ikke egnet for mat som trekker til seg vannet,
f.eks. ris, polenta og pasta.

4. SLIK SLAR DU PRODUKTET AV OG PA

4.1 Betjeningspanel

B —

mn

|
g

g

H | PA/AV

Trykk og hold for & sla produktet pa og av.

H | Meny

Viser produktets funksjoner.

Favoritter

Viser favorittinnstillingene.
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B | Display

Viser de gjeldende innstillingene for produktet.

H | Lysbryter

Slik slar du lampen av og pa.

Hurtigoppvarming

Slik slar du funksjonen av og pa: Hurtigoppvarming.

N «@~ @35
Trykk pa Flytt Trykk og hold inne
Bergr overflaten med finger- For fingertuppen over overfla- Berar overflaten i 3 sekunder.
tuppen. ten.
4.2 Display
12:30 Nar du har slatt pa, viser displayet hoved-
’ skjermbildet med varmefunksjonen og stan-
¢} dardtemperatur.
150°C P
O START
Hvis du ikke bruker produktet innen 2 minutter,
gar displayet over til standby.
O
12:30 Nar du lager mat viser displayet innstillingene
’ og andre tilgjengelige alternativer.
8 150°C
L) Nmin e STOP
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0
1230
A285°C 150°C
LD Tsmin © START
F E D C B

Display med ngkkelfunksjoner valgt.

Tid pa dagen

START/STOPP

Temperatur

Varmefunksjoner

Timer

Steketermometer (bare pa utvalgte model-
ler)

mmoow>

Displayindikatorer

Grunnleggende indikatorer — for & navigere pa displayet.

oK
For & bekrefte valget eller inn-
stillingen.

< b) »
Ga et niva tl Angre siste For & sla alternativene pa
bake pa me- :
handling. og av.
nyen.

Lydsignal-funksjonsindikatorer — nar den valgte tilberedningstiden er slutt, hgrer du et lydsig-

nal.

Q

Funksjonen er pa.

STOP
Funksjonen er pa.
Tilberedningen stopper automa-
tisk.

i

Lydsignalet er deaktivert.

Timer-indikatorer

S

For & stille inn funksjonen: Utsatt start.

Slik sletter du innstillingen.

(%)

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

ADVARSEL!

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Forste gangs rengjgring

[g
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Steg 1

Steg 2

Steg 3

Fjern tilbehgr og avtakbare
hyllestgtter fra produktet.

Rengjgr produktet og tilbehg-
ret med en mikrofiberklut,
varmt vann og et mildt vaske-
middel.

Sett tilbehgret og de avtakba-
re hyllestgttene i produktet.

5.2 Forste tilkobling

Displayet viser en velkomstmelding etter den ferste tilkoblingen.

Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke, Tastelyder, Summerlyd, Vannhardhet, Tid pa dagen.

5.3 Forste gangs forvarming

55

Forvarm den tomme ovnen for forste gangs bruk.

Steg 1 Ta ut alt tilbehgr og avtakbare brettstiger fra ovnen.

Steg 2 Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: E
La ovnen sta pai 1 time.

Steg 3 Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: .
La ovnen sta pai 15 minutter.

@ Ovnen kan avgi lukt og reyk under forvarming. Sgrg for tilstrekkelig ventilasjon i rommet.

5.4 Slik angir du: Vannhardhet

Nar du kobler ovnen til stram, ma du angi vannhardheten.
Bruk testpapiret som fulgte med dampsettet.

2

R
W
4

K9

vannica. 1 sek. Ik-
ke ha testpapiret un-
der rennende vann.

fierne overfladig

vann.

rer du vannhardhe-
ten med tabellen ne-
denfor.

(o
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
Sett testpapiret i Rist testpapiret for a Etter 1 min kontrolle- | Slik angir du vannhard-

heten: Meny / Oppsett /
Oppsett / Vannhardhet.

min etter testen.

@ Fargene pa testpapiret vil fortsette a forandre seg. Ikke kontroller vannhardhet senere enn 1
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Du kan endre vannhardheten i menyen: Oppsett / Oppsett / Vannhardhet.

Tabellen nedenfor viser innstillingsomradet for vannhardhet (°dH) med den tilsvarende

kalkavsetningen og vannkvaliteten. Juster vannhardheten i henhold til tabellen.

Vannhardhet Testpapir Kalkavset- Kalkavset- Vannkvalitet
ning (mmol/l) ning (mg/l)
Niva °dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 blatt
2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 middels hardt
3 15-21 |E 2,6-3,8 101-150 hardt
4 =22 @ 23,9 2151 meget hardt

Fyll vannskuffen med flaskevann uten kullsyre nar vannhardheten fra kranen er 4.

6. DAGLIG BRUK

A ADVARSEL!

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Slik stiller du inn: Varmefunksjoner

Steg 1 Sla pa ovnen. Displayet viser standard ovnsfunksjon.

Steg 2 Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen for a apne undermenyen.

Steg 3 Velg ovnsfunksjon og trykk: OK. Displayet viser: temperatur.

Steg 4 Still inn: temperatur. Trykk pa: OK.

Steg 5 Trykk pa: START .
Steketermometer — du kan koble til sensoren nar som helst fer eller under tilbered-
ningen.

STOP — trykk for & sla av ovnsfunksjonen.
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Steg 6

Sla av ovnen.

Ta en snarvei!

> © YOE.) T sty

6.2 Vannskuff

6.3 Bruk:

Vannskuff

Lokk

Balgebryter

Skuff

Apning for vannfylling
Skala

Frontdeksel

Tmoow>

Steg 1

Dytt pa dekselet pa fronten av vann-
skuffen.

Steg 2

Fyll vannskuffen til maksimumsnivaet. Dette kan du gjere pa 2 mater:

A: La vannet ligge i skuffen inne i ov-
nen og hell vannet fra en beholder.

B: Fjern vannskuffen fra ovnen og fyll den
fra en vannkran.
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Steg 3 Flytt vannskuffen i horisontal stilling for

a unnga vannsgl. =

¢ D || /

Steg 4 Nar du fyller vannskuffen, ma du sette

den inn i samme posisjon. Trykk front-

dekselet til vannskuffen er i ovnen. fﬂ
Steg 5 Tem vannet fra vannskuffen etter hver bruk.
A FORSIKTIG!

Hold vannskuffen unna varme overflater.

6.4 Slik stiller du inn: Steamify — Ovnsfunksjoner med damp

Steg 1 Sla pa ovnen.
Velg symbolet for ovnsfunksjonen og trykk pa det for & apne undermenyen.

Steg 2 Trykk . Angi ovnsfunksjonen med damp.

Steg 3 Trykk pa: OK. Displayet viser temperaturinnstillingene.

Steg 4 Still inn temperaturen. Typen ovnsfunksjon med damp avhenger av den angitte tem-
peraturen.

Damp for damping av mat For damping av grennsaker, korn, belgfrukter, sjg-

50-100 °C mat, terriner og desserter.

Damp for stuing

105-130 °C

For tilberedning av stuet og bresert kjott eller fisk,
brad og fjeerkre, samt ostekaker og gryteretter.

Damp for lett crisp

135-150 °C

For kjgtt, gryteretter, fylte grennsaker, fisk og gra-
teng. Kombinasjonen av damp og varme gir kjattet
saftig og mer konsistens samt en sprg overflate.
Hvis du stiller timeren, slas grillfunksjonen pa auto-
matisk de siste minuttene av tilberedningsprosessen
for & gi retten en lett gratinering.
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Damp til steking og baking For stekte og bakte retter, kjott, fisk, fjserkre, fylt but-
155-230 °C

terdeig, terter, muffins, grateng, grennsaker og bakst.
Hvis du stiller timeren og legger maten pa nedre niva,
blir undervarmefunksjonen slatt pa automatisk de si-
ste minuttene av tilberedningsprosessen for a gi ret-
ten en sprg bunn.

Steg 5 Trykk pa: OK.
Steg 6 Trykk pa dekselet pa vannskuffen for a apne og fjerne det.
Steg 7 Fyll vannskuffen med kaldt vann opp til maksimumsnivaet (rundt 950 ml). Vannmeng-
den holder til omtrent 50 min.
& ADVARSEL!
Bruk kun kaldt vann fra springen. lkke bruk filtrert (demineralisert) el-
ler destillert vann. lkke bruk andre vaesker. Ikke hell brannfarlige el-
ler alkoholholdige vaesker i vannskuffen.
Bruk malestokken pa vannskuffen.
Steg 8 Tork av utsiden av vannskuffen med en myk klut om ngdvendig. Skyv vannskuffen til-
bake i den opprinnelige stillingen.
Steg 9 | Tk pa: START.
Dampen kommer etter omtrent 2 min. Nar ovnen kommer til den angitte temperaturen,
hgrer du lydsignalet.
Steg 10 | Nar vannskuffen gar tom for vann, hgrer du lydsignalet. Fyll vannskuffen pa nytt.
Nar du er ferdig med matlagingen, gar kjoleviften raskere for a fierne dampen.
Steg 11 Sla av ovnen.
Steg 12 | Teom vannskuffen etter at du er ferdig med matlagingen.
Steg 13 | Det kan kondenseres rester av vann i ovnsrommet. Apne daren forsiktig etter matla-

gingen. Tark over ovnsrommet med en myk klut nar ovnen har kjglt seg ned.

Ta en snarvei!

2028 ) C & psm) O ) &)
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6.5 Slik angir du: SousVide-tilberedning

Steg 1 Sla pa ovnen.
Velg symbolet for ovnsfunksjonen og trykk pa det for & apne undermenyen.
Sted2 | Tk pa: [,
Steg 3 Trykk pa: OK, Displayet viser temperaturinnstillingene.
Steg 4 Angi temperaturen og trykk: OK.
Steg 5 Trykk pa QD Displayet viser timer-innstillinger.
Steg 6 Angi tidtakeren og trykk: OK.
Steg 7 | Trykk pa: START.
Steg 8 Restvann kan samle seg i vakuumposer og i ovnsrommet. Apne ovnsdaren forsiktig

etter tilberedning. Bruk en tallerken og et handkle for & ta ut vakuumposene. Nar ov-
nen er avkjglt fiern vannet fra bunnen av ovhsrommet med en svamp. Tark hulrommet
med en myk klut.

Ta en snarvei!

) O ) B ) O )T )

6.6 Slik angir du: Assistert matlaging

Hver rett i denne undermenyen har en anbefalt funksjon og temperatur. Du kan justere tid og

temperatur.

For enkelte av rettene kan du ogsa lage mat med:
* Vekt automatisk
+ Steketermometer

Tilberedningsgrad:
* Raeller Mindre

* Medium -rosa
* Godt stekt eller Mer

Steg 1

Sla pa ovnen.

Steg 2

Trykk pa: ==.
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Steg 3 Trykk pa: ¥ Skriv inn: Assistert matlaging.
Steg 4 Velg en rett eller type mat.
Steg 5

Trykk pa: START .

Ta en snarvei!

XDEDED XD LY

6.7 Varmefunksjoner

STANDARD
Ovnsfunksjon Anvendelse
vvv Slik griller du tynne matstykker og rister brad.
Grill
v For a steke store kjgttstykker eller fjzerfe pa én brettplassering. For a gra-
Y tinere og brune.

vifte

Gratinering med

Slik baker du pa opptil tre hyllenivaer samtidig og terker mat. Angi tempe-
raturen 20-40 °C lavere enn Over- og undervarme.

mat

For & gjegre halvfabrikata og hurtigmat (f.eks. pommes frites, potetbater og
varruller) sprgere.

me

Over- og undervar-

For & bake og steke pa én brettplassering.
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Ovnsfunksjon Anvendelse

(Y) Slik steker du pizza. For a oppna en mer intens bruning og spra bunn.

Pizzafunksjon

For a hermetisere mat og bake kaker med sprg bunn.

Undervarme
SPESIALER
Ovnsfunksjon Anvendelse
H Slik hermetiserer du grgnnsaker (f.eks. sylteagurker).

Hermetisering

For a terke skaret frukt, grennsaker og sopp.
§§
Torking
ﬁ For a tilberede yoghurt. Lampen i denne funksjonen er av.
Yoghurt-funksjon
— For a forvarme tallerkener fer servering.
Lo

Tallerkenoppvar-

ming
For & tine mat (grennsaker og frukt). Tinetiden avhenger av mengden og

I starrelsen pa den frosne maten.

Tining
59 For retter som lasagne eller potetgrateng. For & gratinere og brune.

g

Grateng
1°C For & tilberede mgre og saftige steker.

Langtidssteking
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Baking med fukt

Ovnsfunksjon Anvendelse
{ For a holde mat varm.
HoI;arm
I? Dennecfunksjonen er laget med _tanke pa a spare energi r_1ér man lager
2 Y mat. Nar du bruker denne funksjonen, kan temperaturen i ovhsrommet va-

riere fra den angitte temperaturen. Restvarmen brukes. Varmeeffekten
kan reduseres. For mer informasjon, se kapittelet «Daglig bruk», merkna-
der om: Baking med fukt.

DAMP
Ovnsfunksjon Anvendelse
(n) Bruk damp for damping av mat, stuing, lett sprgsteking, baking og steking.
\I/
Steamify

SousVide-tilbered-
ning

Funksjonsnavnet henspiller pa en metode der man tilbereder mat i va-
kuumforseglede plastposer ved lave temperaturer. Se avsnittet om Sous-
Vide-tilberedning nedenfor og kapittelet «kRad og tips» med tilberednings-
tabeller for mer informasjon.

G

Damp-oppvarming

Gjenoppvarming av mat med damp hindrer den i a bli tarr pa overflaten.
Varmen blir jevnt og skdnsomt fordelt, noe som gjer det mulig & gjenvinne
smaken og aromaen til nylaget mat. Denne funksjonen kan brukes til &
varme opp mat rett pa tallerkenen. Du kan varme opp mer enn én taller-
ken samtidig ved & bruke ulike hyllenivaer.

%

Bruk denne funksjonen til & lage brad og rundstykker som ser profesjonel-
le ut, med veldig bra sprghet, farge og glans pa skorpen.

Bradbaking
T Slik hever du gjeerdeig raskere. Det hindrer deigoverflaten fra a bli terr og
Ej holder deigen smidig.
Deigheving

G

FULL’
Full damp

For damping av grennsaker, mellomretter fisk
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Ovnsfunksjon Anvendelse
(n) Funksjonen egner seg til tilberedning av delikate retter som vaniljesaus,
\I/ karamellpudding, terriner og fisk.

HIGH
Fuktighet hay

(n) Denne funksjonen egner seg godt til tilberedning av stuet og bresert kjatt
\I/ samt bred og bakst med sgt gjeerdeig. Kombinasjonen av damp og varme
MED . . . . . . o
Fuktighet middels gir kjottet saftig og mar konsistens, og bakst av gjeerdeig far en sprg og
glatt overflate.

o Denne funksjonen egner seg godt til tilberedning av kjott, fizerkre, ovnsret-
\If ter og gryteretter. Kombinasjonen av damp og varme gir kjottet saftig og

Low .
mer konsistens samt en sprg overflate.

Fuktighet lav

6.8 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde energieffektivitetsklassen og ekodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014). Tester i henhold til:

EN 60350-1

Stekeovnsdgren bgr veere lukket under tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres, og ovnen
er i drift med hayest mulig energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet «Rad og tips»Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet «Energieffektivitet», Energisparing.

7. KLOKKEFUNKSJONER

7.1 Beskrivelse av klokkefunksjoner

Klokkefunksjon Anvendelse

Tilberedningstid Slik stiller du inn tilberedningstiden. Maksimaltid er 23 t 59 min.

Avslutte handling Slik stiller du inn hva som skal skje nar timeren slutter nedtellingen.

Utsatt start For a utsette starten og/eller slutten pa tilberedningen.

Tidsforlengelse For & forlenge tilberedningstiden.

Paminnelse For a stille inn en nedtelling. Maksimaltid er 23 t 59 min. Denne funk-
sjonen har ingen innvirkning pa bruk av produktet.

Tidsinnstilling Overvaker hvor lenge funksjonen er i bruk. Tidsinnstilling - du kan sla
den av og pa.
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7.2 Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene

Slik stiller du klokken

Steg 1 Trykk pa: Tid pa dagen.

Steg2 | il inn tiden. Trykk pa: OK.

Slik stiller du inn tilberedningstiden

Steg 1 Velg en ovnsfunksjon og still inn temperaturen.
Stegd2 | 1ryuk pa: O.
Steg 3

Still inn tiden. Trykk pa: OK.

Ta en snarvei!

YOE.) T » © ) s )

Slik velger du slutt-alternativet

Steg 1 Velg en ovnsfunksjon og still inn temperaturen.

Steg 2 Trykk pa: @

Steg 3 Still inn tilberedningstiden.

Steg 4 Trykkpa: © @ @

Steg 5 Trykk pa: Avslutte handling.

Steg 6 Velg foretrukket: Avslutte handling.

Steg 7 Trykk pa: OK. Gjenta handlingen til displayet viser hovedskjermen.
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Slik utsetter du starten pa tilberedningen

Steg 1 Still inn ovnsfunksjonen og temperaturen.

Sted2 | Tk pa: O.

Steg 3 Still inn tilberedningstiden.

Steg4 | Trykkpa @ @@

Steg 5 Trykk pa: Utsatt start.

Steg 6 Velg verdien.

Steg 7 Trykk pa: OK, Gjenta handlingen til displayet viser hovedskjermen.

Slik forlenger du tilberedningstiden

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og maten ikke ser ut til & veere klar, kan du forlenge tilbe-
redningstiden. Du kan ogsa endre ovnsfunksjonen.

Trykk pa +1min for a forlenge tilberedningstiden.

Slik endrer du timer-innstillinger

Steg 1 Trykk pa: @
Steg 2 Still inn timerverdien.
Steg 3 Trykk pa: OK,

Du kan endre den angitte tiden nar som helst under matlagingen.

8. BRUK: PRAKTISK TILBEH@R

8.1 Innsetting av tilbehor

Sma fordypninger gverst for & gke sikkerheten. Fordypningene er ogsa tippebeskyttet. Den
hgye kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir av risten.
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Rist:
Sett ristene inn mellom sporene pa brettsti-
gen.

Stekebrett / Langpanne:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.

)/

Rist, Stekebrett / Langpanne:
Skyv brettet inn mellom sporene pa brett-
stigen og risten pa sporene over.

\\w////////////////////

\

8.2 Steketermometer

Steketermometer— maler temperaturen i maten. Du kan bruke det sammen med alle
ovnsfunksjonene.

To temperaturer ma stilles inn:

C M

Ovnstemperaturen: minst 120 °C. Kjernetemperaturen.
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Slik far du best tilberedningsresultater:

Ingrediensene bgr holde Ikke bruk det til flytende Det ma sta i retten under tilbered-
romtemperatur. retter.

ningen.

Ovnen beregner en omtrentlig slutt pa tilberedningstiden. Den avhenger av hvor mye mat det
er, hvilken ovnsfunksjon som er valgt, og temperaturen.

Bruk: Steketermometer

Steg 1 Sla pa ovnen.

Steg 2 Angi varmefunksjon og, om ngdvendig, ovnstemperatur.

Steg 3 Sett inn: Steketermometer.

Kjott, fjzerkre og fisk

Gryterett

Sett spissen pa Steketermometer inn i mid-
ten av kjottet eller fisken, helst i den tykkeste
delen. Sgrg for at minst 3/4 av Steketermo-
meter er inne i retten.

Sett spissen pa Steketermometer ngyaktig i mid-

ten av gryteretten. Steketermometer ber sta sto-

dig pa samme sted under stekingen. For & oppna

dette kan du bruke en solid ingrediens. Bruk kan-

ten av formen som stgtte for silikonhandtaket pa

Steketermometer. Tuppen av Steketermometer
ikke bergrer bunnen av formen.

Steg 4 Sett Steketermometer i kontakten pa fremsiden av ovnen.
Displayet viser den aktuelle temperaturen til: Steketermometer.

/P — trykk for & angi kjernetemperaturen til sensoren.
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Steg 6

® ® ® _ i1 kk for & angi foretrukket alternativ:

« Lydsignal — nar retten nar den angitte kjernetemperaturen, hgrer du et lydsignal.

+ Lydalarm ved endt tilberedning — nar maten oppnar kjernetemperaturen hgrer du
en lydalarm og ovnen slar seg av.

Steg 7

Velg alternativet og trykk gjentatte ganger pa: OKfor a ga til hovedskjermen.

Steg 8

Trykk pa: START .
Nar retten nar den angitte temperaturen, hgrer du et lydsignal. Du kan velge & stoppe
eller a fortsette tilberedningen for a sikre at maten er godt stekt.

Steg 9

Fjern Steketermometer pluggen fra kontakten og ta retten ut av ovnen.

A ADVARSEL!
Siden Steketermometer blir svaert varm er det en risiko for brannska-
der. Veer forsiktig nar du trekker ut pluggen pa sensoren og fierner
den fra maten.

Ta en snarvei!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

9. TILLEGGSFUNKSJONER

9.1 Slik lagrer du: Favoritter

Du kan lagre favorittinnstillingene dine, for eksempel ovnsfunksjonen, tilberedningstiden,
temperaturen eller rengjaringsfunksjonen. Du kan lagre 3 favorittinnstillinger.

Steg 1 Sla pa produktet.

Steg 2 Velg den foretrukne innstillingen.
Steg 3 Trykk pa: E Velg: Favoritter.
Steg 4 Velg: Lagre gjeldende innstillinger.
Steg 5

Trykk pa + for & legge innstillingen til listen over: Favoritter. Trykk pa OK,

P trykk for & nullstille innstillingen.
0 — trykk for & avbryte innstillingen.
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9.2 Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at ovnsfunksjonen endres ved et uhell.

Steg 1 Sla pa produktet.
Steg 2 Still inn en ovnsfunksjon.
Steg 3 * H» — trykk samtidig for a sla pa funksjonen.

For & sla av funksjonen gjentar du steg 3.

9.3 Automatisk utkopling

Av sikkerhetsmessige hensyn slar ovnen seg av etter en viss tid dersom en varmefunksjon er i
bruk og ingen innstillinger endres.

(°C) @ (t)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatisk utkobling virker ikke med funksjonene: Lys, Steketermometer, Sluttid,
Langtidssteking.

9.4 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa automatisk for a holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjaleviften aktiv til produktet avkjgles.
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9.5 Mekanisk dgrlas

Derlasen er ulast nar du kjeper ovnen.
%)
/‘(ﬁ%‘w

/I FORSIKTIG!
Ikke flytt derlasen verti-
kalt.
Ikke skyv pa derlasen nar
du lukker ovnsdaren.

9.6 Slik bruker du: Mekanisk dgrlas

Steg 1 For a lase dgren trekker du dgrlasen fremover til den laser seg.

Steg 2 For & lase opp deren skyver du derlasen tilbake inn i panelet.

Slik apner du den laste deren

Du kan apne daren nar derlasen er last.
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Steg 1 Skyv litt pa derlasen og apne dgren ved a trekke i handtaket.

Nar du lukker dgren, ma du pase at dgrlasen forblir last.

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

®

Temperaturer og steketider i tabellene er kun veiledende. De avhenger av oppskriftene og kvalitet
og mengde ingredienser som brukes.

Produktet ditt kan muligens bake eller steke pa en annen mate enn det gamle produktet ditt gjor-
de. Antydningene nedenfor viser anbefalte innstillinger for temperatur, tilberedningstid og hylle-
plassering for spesifikke mattyper.

Hvis du ikke finner opplysningene for en spesiell oppskrift, kan du ta utgangspunkt i en tilsvarende
rett.

For flere tilberedningsanbefalinger se tabellene for matlaging pa nettstedet vart. For a finne Matla-
gingsrad, sjekk PNC-nummeret pa typeskiltet pa forsiden av rammen pa produktrommet.

10.2 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig resultater.

¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
Sgt sma gjeer- stekebrett eller langpan- 180 2 25-35
bakst, 16 stk ne
Rullekake stekebrett eller langpan- 180 2 15-25
ne
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¥ = B |k |O
\ uru
(°C) (min)

Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpan- 180 3 15-25
ne

Informasjons- stekebrett eller langpan- 180 2 20 -30

kapsler (Coo- ne

kies), 16 stk

Makroner, 24 stk | stekebrett eller langpan- 160 2 25-35
ne

Muffins, 12 stk stekebrett eller langpan- 180 2 20-30
ne

Ikke-s@t butter- stekebrett eller langpan- 180 2 20-30

deig, 20 stk ne

Sandkjeks, 20 stekebrett eller langpan- 140 2 15-25

stk ne

Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpan- 180 2 15-25
ne

10.3 Baking med fukt — anbefalt tilbehor

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og beholderen. De har bedre varmeabsorbering enn den
lette fargen og de refleksive rettene.

 ~

Ramekins

Pizzapanne Kakeform Form for k.aramell-
pudding
Mark, ikke-reflekteren- Mork, ikke-reflekterende Kergmlsk Mark, ikke-reflekteren-
de 26 cm diameter 8 cm diameter, de
28 cm diameter 5 cm hgyde 28 cm diameter

10.4 Tilberedningstabeller for testinstitutter

Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til: EN 60350, IEC 60350.
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@STEKING 1 EN H@YDE. Baking i former

LY = «
\ ]
(°C) (min)

Fettfritt formkake Ekte Varmluft 140 - 150 35-50 2
Fettfritt formkake Over- og undervar- 160 35-50 2

me
Eplepai, 2 former & 20 Ekte Varmluft 160 60 - 90 2
cm
Eplepai, 2 former & 20 Over- og undervar- 180 70-90 1
cm me

@STEKING 1 EN HGYDE. Kjeks

Bruk det tredje hyllenivaet.

X |

= O
(°C) (min)

Kjeks / Deigstriper Ekte Varmluft 140 25-40
Kjeks / Deigstriper, forvarm Over- og undervarme 160 20-30
den tomme ovnen
Smakaker, 20 stk. per ste- Ekte Varmluft 150 20-35
kebrett, forvarm den tomme
ovnen
Smakaker, 20 stk. per ste- Over- og undervarme 170 20-30
kebrett, forvarm den tomme
ovnen
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@STEKING | FLERE HOYDER. Kjeks

LY = «
\ )
(°C) (min)

Kjeks / Deigstriper Ekte Varmluft 140 25-45 1/4
Smakaker, 20 stk. per Ekte Varmluft 150 23-40 174
stekebrett, forvarm den

tomme ovnen

Fettfritt formkake Ekte Varmluft 160 35-50 1/4

@GRILL

Forvarm den tomme ovnen i 5 minutter.

H))
Grill med maksimum temperaturinnstilling.

Jaes

(min)
Smerbrad Grill 1-3 5
Storfestek, snu halvveis Grill 24-30 4

Informasjon for testinstitutter

Tester for funksjonen: Full damp.
Tester i henhold til IEC 60350.
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Still inn temperaturen pa 100 °C.
¥ ‘ E O @
A —
Beholder (kg) (min.)
(Gastro-
norm)
Brokkoli, for- 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Sett stekebret-
varm den rert tet pa det for-
tomme ovnen ste hyllenivaet.
Brokkoli, for- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10 - 11 Sett stekebret-
varm den rert tet pa det for-
tomme ovnen ste hyllenivaet.
Frosne erter 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2094 Til tempe- | Sett stekebret-
rert raturen pa | tet pa det for-
det kalde- | ste hyllenivaet.
ste punk-
tet nar
85 °C.

11. STELL OG RENGJ@GRING

A ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjering

Rengjorings-
midler

Rengjer produktets forside med en mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

Rengjgr bunnen av ovnsrommet med noen fa draper eddik for a fierne kalkre-
ster.

Bruk en rengjgringslasning for a rengjere metalloverflater.

Rengjor flekker med et mildt vaskemiddel.
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[
X

i

bruk

brann.

Rengjgr ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fare til

Ikke oppbevar maten i produktet lenger enn 20 minutter. Tark ovnsrommet med
Hverdags- en mikrofiberklut etter hver bruk.

¢
e,

224

Tilbehoar

Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la det tarke. Bruk en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke rengjer tilbehgret i en oppvaskmaskin.

gjenstander.

Rengjar ikke tilbehgr med slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe

11.2 Slik fjerner du: Gyllestotter

Fjern brettstigene for a rengjere ovnen.

Steg 1 Sla av ovnen og vent til den har kjglt seg ned.
Steg 2 Trekk ovnsstigene forsiktig opp
og ut av det fremre festet.
Steg 3 Trekk den fremre delen av hyl-
lestotten ut fra sideveggen.
Steg 4 Trekk stattene ut av den bakre
sperren.

Monter hyllestgttene i motsatt rekkefelge.

11.3 Bruk: Damprengjering

For du begynner:

Sla ovnen av, og vent til Fjern alt tilbehgr og alle uttakbare Rengjar bunnen av ovnsrom-
det er kaldt. hyllestatter. met og det innvendige dgr-
glasset med en myk klut med
varmt vann og et mildt vaske-
middel.
Steg 1 Fyll vannskuffen til maksimumsnivaet.

Steg 2

Velg: Meny / Rengjaring.
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Funksjon Beskrivelse Varighet
Damprengjgring Lett rengjgring 30 min.
Damprengjaring Plus Normal rengjaring 75 min.
Spray ovnsrommet med et vaskemid-
del.
Steg 3 Trykk START . Fglg instruksjonen pa skjermen.
Signalet hgres nar rengjeringen avsluttes.
Steg 4 Trykk pa et hvilket som helst symbol for a sla av signalet.

@ Nar denne funksjonen er i drift, er lampen i ovnen av.

Nar rengjeringen er over:

Sla av ovnen. Tark over ovnsrommet med en

myk klut nar den er avkjgit.
Fjern gjenveerende vann fra vann-
skuffen.

Hold ovnsdaren apen og vent
til ovhsrommet er tort.

11.4 Husk A Rengjore !

Nar paminnelsen vises, anbefales det a rengjere den.

Bruk funksjonen: Damprengjering Plus.

11.5 Slik rengjer du: Vannskuff

Steg 1 Fjern vannskuffen fra ovnen.

Steg 2 Fjern lokket pa vannskuffen. Laft
dekselet i samsvar med utstikket pa
baksiden.

Steg 3 Fjern balgebryteren. Trekk den bort

fra skuffen inntil den kommer ut.
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Steg 4 Vask delene til vannskuffen med vann og sape. Ikke bruk grove svamper og ikke ren-
gjer vannskuffen i en oppvaskmaskin.

Steg 5 Sett sammen vannskuffen pa nytt.

Steg 6 Klikk bglgebryteren pa plass. Skyv
den inn i vannskuffen.

Steg 7 Sett sammen lokket. Sett farst inn
fronten, og skyv den deretter mot
skuffen.

Steg 8 Sett inn vannskuffen.

Steg 9 Skyv vannskuffen mot ovnen inntil
den festes.

11.6 Slik bruker du: Avkalking

For du starter:

Sl& av ovnen og vent til den Fjern tilbeher. Serg for at vannskuffen er tom.
har kjglt seg ned.

Varighet forste del: rundt 100 min

Steg 1 Plasser langpannen pa nederste hylleniva.
Steg 2 Hell 250 ml avkalkingsmiddel i vannskuffen.
Steg 3 Fyll resten av vannskuffen med vann opp til maksimalnivaet.
Steg 4 Velg: Meny / Rengjering.
Steg 5 Sla pa funksjonen og felg instruksjonene pa displayet.
Farste del av avkalkingen starter.
Steg 6 Etter at den farste delen er ferdig, temmer du langpannen og setter den tilbake pa ne-

derste hylleniva igjen.

Varighet andre del: rundt 35 min

Steg 7

Fyll vannskuffen med vann. Serg for at det ikke er noe avkalkingsmiddel igjen i vann-
skuffen. Sett inn vannskuffen.

138/204




STELL OG RENGJGRING

Steg 8 Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.

@ Nar denne funksjonen er i gang, slas lyset i ovnen av.

Nar avkalkingen er ferdig:

Sla av ovnen.

Tark over ovnsrommet med en
myk klut nar ovnen har kjglt
seg ned.

Fjern det gjenvaerende vannet
fra vannskuffen.

Hold ovnsdgren apen og vent
til ovnsrommet blir tort.

@ Hvis det gjenstar kalkrester i ovnen etter avkalking, ber displayet deg gjenta prosedyren.

11.7 Paminnelse om avkalking

Det er to paminnelser som ber deg om a avkalke ovnen. Du kan ikke sla av paminnelsen om

avkalking.

Type

Beskrivelse

Myk paminnelse

Anbefaler deg & avkalke ovnen.

Hard paminnelse

Forplikter deg til & avkalke ovnen. Hvis du ikke avkalker produktet nar
den harde paminnelsen er pa, deaktiveres dampfunksjonene.

11.8 Slik bruker du: Skylling

For du starter:

Sla av ovnen og vent til den har kjglt seg ned.

Fjern tilbeher.

Steg 1 Plasser langpannen pa nederste hylleniva.

Steg 2 Fyll vannskuffen med vann.

Steg 3 Velg: Meny / Rengjgring / Skylling.

Varighet: rundt 30 min

Steg 4 Sla pa funksjonen og fglg instruksjonene pa displayet.

Steg 5 Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.
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@ Nar denne funksjonen er i gang, slas lyset i ovnen av.

11.9 Terkepaminnelse

Etter tilberedning med en dampvarmefunksjon ber displayet om & terke ovnen.
Trykk JA for & tarke ovnen.

11.10

Bruk: Terking

Bruk den etter tilberedning med dampvarmefunksjon eller damprensing for a terke hulrommet.

Steg 1 Pase at ovnen er avkjglt.
Steg 2 Fjern alt tilbehgr.
Steg 3 Velg menyen: Rengjaring / Terking.
Steg 4 Folg instruksjonene pa skjermen.
11.11 Slik fjerner og monterer du: Dor

Du kan fierne dgren og det indre glasspanelet for a rengjere det. Antall glass er forskjellig for
ulike modeller.

A

ADVARSEL!
Dgren er tung.

A

FORSIKTIG!
Handter glasset forsiktig, seerlig pa kantene pa frontpanelet. Glasset kan knuse.

Steg 1 Apne dgren helt.
Steg 2 Laft og trykk klemmefestene
(A) pa begge derhengslene.
Steg 3 Lukk dgren til farste apneposisjon (ved tilnaermet 70° vinkel). Hold ovnsdaren i begge

sider og trekk den ut og opp fra ovnen. Legg dgren med utsiden ned pa et mykt og
stabilt underlag.
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Steg 4

Hold derlisten (B) gverst pa
deren pa begge sider og trykk
innover for & frigjere klipsla-
sen.

Steg 5

Trekk derlisten mot deg for a
fijerne den.

Steg 6

Hold et og et glass gverst i
kanten og trekk dem oppover
og ut av fgringen.

Steg 7

Rengjer glasspanelet med sa-
pe og vann. Terk glasspane-
let grundig. Ikke rengjer glas-
spanelene i oppvaskmaski-
nen.

Steg 8

Gjenta stegene ovenfor i mot-
satt rekkefglge etter rengjo-
ring.

Steg 9 Monter det minste panelet farst, sa det store, og il slutt dgren.
Kontroller at glassene er satt inn og ligger i riktig posisjon, ellers kan overflaten pa de-
ren overopphetes.

11.12 Slik bytter du: Ovnslampe

A ADVARSEL!
Fare for elektrisk stat.

Lampen kan vaere varm.

For du skifter paeren:

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Sla av ovnen. Vent til ovnen
er avkjglt.

Koble fra stremtilfgrselen til
ovnen.

Legg en klut pa bunnen i
ovnsrommet.
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@verste ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for a ta det av.
g
N7
Z &8 S/
N =
Steg 2 Fjern metallringen og rengjer glassdekselet.
Steg 3 Erstatt paeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 4 Monter tetninger og metallringen til glassdekselet og installer det.
Sidelampe
Steg 1 Fjern den venstre hyllestgtten for & na lampen.
Steg 2 Bruk en Torx 20-skrutrekker for & fijerne dekselet.
Steg 3 Fjern og rengjer metallrammen og forseglingen.
Steg 4 Erstatt paeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 5 Monter metallrammen og tetningen. Stram skruene.
Steg 6 Monter den venstre hyllestatten.

12. FEILS@GKING

ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

B
ﬁ Produktet ikke slar seg pa eller blir ikke oppvarmet

@ Mulig arsak

v

Lesning

Produktet er ikke koblet til en stremforsyning
eller er koblet feil til.

Kontroller om produktet er koblet til stramforsy-
ningen korrekt.
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Produktet ikke slar seg pa eller blir ikke oppvarmet

@ Mulig arsak

1'%

= Lesning

Klokken er ikke stilt inn.

Still inn klokken. Se Klokkefunksjonene-kapit-
tel, Slik stiller du klokken: Klokkefunksjonene.

Daren er ikke skikkelig stengt.

Lukk dgren helt.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til proble-
met. Kontakt en godkjent elektriker hvis feilen
ikke lgses.

Produktet Barnesikring er pa.

Se kapittelet «<Meny», Undermeny for: Alterna-
tiver.

Y
Komponenter

@ Beskrivelse

-V

= Lesning

Lyspeeren har gatt.

Bytt lyspaeren, for detaljer se kapittelet «Pleie
og Rengjering», Slik bytter du: Lyspeere.

AA

l_J Vannskuffen virker ikke som den skal

@ Beskrivelse

@ i
Mulig arsak = Lasning

Produktet holder ikke pa
vannskuffen etter at du setter
den inn.

Du trykket ikke tilstrekkelig pa
vannskuffen.

Sett vannskuffen helt inn i pro-
duktet.

Det lekker vann ut av vann-
skuffen.

Du har ikke montert lokket el-
ler bglgebryteren pa vann-
skuffen riktig.

Monter lokket og bglgebryte-
ren til vannskuffen pa nytt.
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X

Problemer med rengjeringsprosedyren

@ Beskrivelse

@ Mulig arsak

1'%

= Lesning

Vannskuffen er vanskelig a
rengjare.

Lokket og balgebryteren er ik-
ke fiernet.

Fjern lokket og balgebryteren.

Det er ikke vann i grill-/steke-
pannen etter avkalkingsprose-
dyren.

Vannskuffen ble ikke fylt helt
opp.

Kontroller at det er avkalkings-
middel/vann i vannskuffen.

Det er skittent vann i bunnen
av ovnsrommet etter avkal-
kingssyklusen.

Grill-/stekepannen er plassert
i feil hylleposisjon.

Fjern det gjenvaerende vannet
og avkalkingsmiddelet fra
bunnen av produktet. Neste
gang setter du grill-/stekepan-
nen pa det forste hyllenivaet.

Det er for mye vann i bunnen
av ovnsrommet etter rengje-
ring.

Du tilsatte for mye vaskemid-
del i produktet fgr du startet
rengjgringen.

Neste gang kan du spre et
tynt lag med vaskemiddel pa
veggene i ovnsrommet.

Rengjgringen er ikke tilfreds-
stillende.

Du begynte a rengjgre nar
produktet var for varmt.

Vent til produktet er kaldt.
Gjenta rengjgringen.

Du fiernet ikke alt tilbeher fra
produktet far rengjgringen.

Fjern tilbehgr fra produktet.
Gjenta rengjgringen.

Strembrudd avbryter alltid rengjgringen. Gjenta rengjgringen hvis den blir avbrutt av

strembrudd.

12.2 Slik administrerer du: Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding.

I denne delen finner du en liste over problemer du kan handtere pa egen hand.

@ Kode og beskrivelse

'

= Lesning

F111 — Steketermometer er ikke riktig installert

i kontakten.

Sett Steketermometer helt inn i kontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene péa displayet vir-

ker ikke som de skal.

Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss pa
bergringsfeltene.
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@ Kode og beskrivelse

-V

= Lasning

F908 — produktsystemet kan ikke koble til be-
tjieningspanelet.

Sla produktet av og pa.

Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet, betyr det at et defekt undersystem
kan ha blitt deaktivert. Ta i sa fall kontakt med forhandleren eller et autorisert servicesenter.
Hvis én av disse feilene oppstar, vil resten av produktfunksjonene fortsette a virke som vanlig.

@ Kode og beskrivelse

'

= Losning

F131 — Temperaturen til dampsensoren er for
hay.

Sla av produktet og vent til det avkjeles. Sla pa
produktet igjen.

F144 — sensoren i Vannskuff kan ikke male
vannivaet.

Tem Vannskuff og fyll den pa nytt.

F508 — Vannskuff virker ikke som den skal.

Sla produktet av og pa.

12.3 Servicedata

Hvis du ikke greier & l@se problemet selv, kontakter du forhandleren eller et autorisert

servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret behaver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert pa
den fremre rammen til produktrommet. lkke fjern typeskiltet fra produktrommet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene her:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark*

Leverandgrens navn

Electrolux

Modellidentifikasjon

EO90SSK1 944032096
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Energieffektivitetsindeks 61.9

Energieffektivitetsklasse A++

Energiforbruk med standard matmengde, over- og under- | 0.99 kWh/syklus
varme

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus 0.52 kWt/syklus
Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 701

Ovnstyper Innbyggingsovn
Masse 39.0 kg

* For European Union i henhold til EU-reguleringene 65/2014 og 66/2014.

For Republikken Hviterussland i henhold til STB 2478-2017, vedlegg G; STB 2477-2017, vedlegg
A ogB.

For Ukraina i henhold til 568/32020.

Energieffektivitetsklasse gjelder ikke for Russland.

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater for matlaging — del 1: Omrader, ovner, dampovner
og griller — metoder for maling av ytelse.

13.2 Energisparing

Produktet har noen funksjoner som hjelper deg a spare energi under vanlig
matlaging.

Serg for at produktets der er lukket nar produktet er i bruk. Ikke apne produktdgren for ofte
under matlaging. Hold derpakningen ren og serg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall for & gke energisparingen.

Nar det er mulig skal du ikke forvarme produktet fgr matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som mulig nar du lager flere retter om gangen.
Matlaging med varmluft

Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med varmluft for & spare strem.

Restvarme

Hvis et programm med Steketid eller Sluttid er aktivert og tilberedningstiden er lengre enn 30
min, deaktiveres varmeelementene automatisk tidligere i enkelte produktfunksjoner.

Viften og ovnslampen vil fortsette & fungere. Nar du slar av produktet viser skjermen
restvarmen. Denne varmen kan du bruke til & holde maten varm.

Nar matlagingstiden er lengre enn 30 min, reduser produktets temperatur til minimum 3 - 10
min fer matlagingen avsluttes. Restvarmen inne i produktet fortsetter a tilberede.
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Bruk restvarmen til & varme opp andre retter.
Slik holder du maten varm
Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maltidet varmt, velg lavest mulig temperaturinnstilling.

Displayet viser restvarmeindikatoren eller -temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa kun nar du behgver den.

Baking med fukt

Funksjonen er laget med tanke p& a spare strgm under matlaging.
Nar du bruker denne funksjonen, slas ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan sla pa
ovnslampen igjen, men dette reduserer forventet energibesparing.

14. MENYSTRUKTUR

14.1 Meny

Trykk pa —fora apne Meny.

Meny-element

Anvendelse

Assistert matlaging

Viser automatiske programmer.

Rengjaring Viser rengjgringsprogrammer.
Favoritter Viser favorittinnstillingene.
Alternativer For a angi produktkonfigurasjonen.
Oppsett Oppsett For & angi produktkonfigurasjonen.
Service Viser programvareversjon og konfi-

gurasjon.

14.2 Undermeny for: Rengjering

Undermeny

Anvendelse

Tarking

Prosedyre for tgrking av gjenveerende kondens i ovnsrom-
met etter bruk av dampfunksjonen.

Damprengjaring

Lett rengjaring.

Damprengjering Plus

Grundig rengjaring.

Avkalking

Rengjgring av kalkrester fra kretsen for dampgenerering.
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Undermeny

Anvendelse

Skylling

Rengjering av kretsen for dampgenerering. Bruk skylling et-
ter hyppig tilberedning med damp.

14.3 Undermeny for: Alternativer

Undermeny

Anvendelse

Lys

Slar lyset av og pa.

Barnesikring

Forhindrer utilsiktet aktivering av produktet. Nar alternativet
er pa, vises teksten Barnesikring pa displayet nar du slar pa
produktet. Velg kodebokstavene i alfabetisk rekkefelge for a
aktivere bruk av produktet. Tilgang til tidtaker, fiernstyring
og lampe er tilgjengelig med alternativet pa.

Hurtigoppvarming

Forkorter oppvarmingstiden. Den er kun tilgjengelig for en-
kelte av produktets funksjoner.

Husk A Rengjere !

Slar paminnelsen pa og av.

Tidsindikasjon

Slar klokken pa og av.

Digital klokke

Endrer formatet til den viste tidsangivelsen.

14.4 Undermeny for: Oppsett

Undermeny Beskrivelse

Sprak Angir produktets sprak.

Skjermlysstyrke Angir skjermens lysstyrke.

Tastelyder Slar tastelyden til sensorfeltene av og pa. Det er ikke mulig
a dempe lyden for: @

Summerlyd Angir volumet pa tastelyder og -signaler.

Vannhardhet Stiller inn vannhardheten.
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Undermeny

Beskrivelse

Tid pa dagen

Stiller inn gjeldende tid og dato.

14.5 Undermeny for: Service

Undermeny

Beskrivelse

Demomodus

Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468

Programvareversjon

Informasjon om programvareversjon.

Tilbakestill alle innstillinger

Tilbakestiller til fabrikkinnstilingene.

15. DET ER ENKELT!

For forstegangs bruk ma du stille inn:

Sprak Skjermlys- Tastelyder Summerlyd Vannhardhet Tid pa da-
styrke gen
Bli kjent med de grunnleggende ikonene pa betjeningspanelet og displayet:
0 = v © . k/‘? START
< —_ . ] teketermo-
PA / AV Meny Favoritter Timer meter STOP
Begynn a bruke produktet
Rask start Sla pa produktet | Steg 1 Steg 2 Steg 3
og start matla-
ging med stan- Trykk og hold in- Trykk pa:
dardtemperatu- y 9 O... —velg S'T'AR?I'
ren og -tiden til ne: den f(?retrukne .
funksjonen. funksjonen.
Raskt av Sla av produktet,

alle skjermer el-
ler meldinger nar
som helst.

@ — trykk og hold til produktet slas av.
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Start tilberedningen

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Steg 4

Steg 5

O]

— trykk for a sla
pa produktet.

0. C

- velg ovnsfunk-

sjon.

- still inn: tempe-
ratur.

OK

krefte.

— trykk for a be-

START
— trykk for a star-
te tilberednin-
gen.

Matlaging med damp — Steamify

Angi temperaturen. Typen ovnsfunksjon med damp avhenger av den angitte temperaturen.

Damp for damping
av mat

Damp for stuing

Damp for lett crisp

Damp til steking og
baking

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Laer rask matlaging

Bruk de automatiske programmene til a tilberede en rett raskt med standardinnstillingene:

Assistert
matlaging

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Steg 4

Trykk pa: O.

Trykk pa:

Trykk pa: ¥ As-
sistert matlaging.

Velg retten.

Bruk hurtigfunksjoner for a stille inn tilberedningstiden

10 % Fullfgrings-assistent
Bruk 10% Fullfgrings-assistent for a legge til
ekstra tid nar 10 % av tilberedningstiden er

igjen.

Trykk pa +1min for a forlenge tilberedningsti-

den.

Rengjor produktet med damprengjgsring

Steg 1
Trykk pa: =

Steg 2

Trykk pa: m

Steg 3

Velg modusen:

Damprengjoering

For enkel rengjgring.

Damprengjoring Plus

For grundig rengjgring.
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Rengjor produktet med damprengjgring

Avkalking For rengjering av kalkrester fra dampgeneratorkretsen.

Skylling For skylling og rengjering av dampgeneratorkretsen etter hyp-
pig bruk av dampfunksjonene.

16. TA EN SNARVEI!

Her kan du se alle de nyttige snarveiene. Du kan ogsa finne dem i de dedikerte kapitlene i
bruksanvisningen.

Slik angir du: Ovnsfunksjoner

> © »OE.Y) C ) smer)

Slik angir du: Steamify — Matlaging med ovnsfunksjon med damp

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

Slik angir du: SousVide-tilberedning

XDEDXDEDELY

Slik angir du: Assistert matlaging

XDEDED XD LLY,

Slik angir du: Tilberedningstid

>OE.) C ) © Yswr )

Slik utsetter du: Start og slutt pa tilberedningen

DR
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Slik avbryter du: Innstilling av timeren

) O e

Slik bruker du: Steketermometer

) © pEE) C )2 ) T pw)

17. BESKYTTELSE AV MILJGET

2%
Resirkuler materialer som er merket med symbolet TO. Legg emballasjen i riktige beholdere for
a resirkulere det. Bidrar til & beskytte miljget, menneskers helse og for a resirkulere avfall av

elektriske og elektroniske produkter. Ikke kast produkter som er merket med symbolet E
sammen med husholdningsavfallet. Produktet kan leveres der hvor tilsvarende produkt selges
eller pa miljgstasjonen i kommunen. Kontakt kommunen for neermere opplysninger.
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INNEHALL

VI TANKER PA DIG

Tack for att du har kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som kommer med
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den ar genialisk och elegant, och den har
utformats med dig i atanke. Nar du an anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du
far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

fa tips om anvandning, broschyrer, felsokning, service- och reparationsinformation:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

kopa tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad: Modell,
artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
@ Allman information och tips
Miljéinformation

a/ registrera din produkt for battre service:

Med reservation for andringar.

INNEHALL

1. SAKERHETSINFORMATION.................. 154 3. PRODUKTBESKRIVNING..............ccucun.. 160
1.1 Sakerhet for barn och personer med 3.1 Allman oversikt.........cccccoevvieeeenn. 160
funktionsnedsattning...........ccccccecue... 155 3.2 Tillbehor.......coceeviiieeeeiieeeeee 160

) 1.2 Allman sakerhet...........cccceeveenns 155 4. SLA PA OCH STANGA AV UGNEN....... 161

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER.............. 156 4.1 Kontrollpanel........ooooooooooooooooo 161
2.1 Installation..........cccccveeeviiieeeennen. 156 4.2 Display.......ccccovveeiiiiieeeiieeeeeen 162
2.2 ElanSIuting...............coooovvvvvvrne 157 5. FORE FORSTA ANVANDNING........... 163
2.3 Anvand 158 . o
2.4 Underhall och rengoring.............. 159 5.1 F9rsta FeNGONING ...ooovvveveeiinnns 163
2.5 Matlagning med anga.................. 159 5.2 Forsta anslutning..........ccceeeeenee. 164
2.6 Invandig belysning 5.3 Initial foruppvarmning.................. 164

2.7 SEIVICE. ... 5.4
2.8 AVYHING.....cooveeeeeeceeeeeeeee Sa har stéller du in: Vattenhardhet.... 164
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6. DAGLIG ANVANDNING.......ccccererererenene 165
6.1
Sa har stéller du in: Tillagningsfunktion
L= PR URURRP 165
6.2 Vattenlada........ccoceevviieiiieinnn 166
6.3 Anvandning: Vattenlada............... 166
6.4 Sa har staller du in: Steamify -
Anguppvarmningsfunktion................. 167
6.5 Sa har staller du in:
SousVide-tillagning..........cccceeevveeennn. 169
6.6
Sa har stéller du in: Tillagningshjalp.. 169
6.7 Varmefunktioner...........c.ccccoceene 170
6.8 Anvisningar om: Bakning
med fukt.........cooceiiiii

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Beskrivning av klockfunktioner.... 173

7.2
Sa har stéller du in: Klockfunktioner.. 174
8. ANVANDNING: TILLBEHOR.................. 175
8.1 Satta in tillbehor..............cooevee. 175
8.2 Matlagningstermometer............... 176
9. TILLVALSFUNKTIONER.........cc.cccvrnene 178
9.1 Sa har sparar du: Favoriter.......... 178
9.2 Funktionslas.........cccccccoevveeeeennnn.. 179
9.3 Automatisk avstéangning............... 179
9.4 Kylflakt......cooooviieiieeeececcee, 179
9.5 Mekaniskt lucklas......................... 180
9.6 Sa har anvander du: Mekaniskt
UCKIAS.....ccvveeeeeiieeeeee e 180
10. RAD OCH TIPS...cooieeeieererresesesesssnens 181

10.1 Tillagningsrekommendationer....181
10.2 Bakning med fukt...........ccccceeee
10.3 Bakning med fukt -
rekommenderade tillbehor

10.4 Tillagningstabeller for

testinstitut.........occooiii 182
11. SKOTSEL OCH RENGORING.............. 185
11.1 Rengoring......ccccvveeviveeeeniiieenns 185

11.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar ... 186
11.3 Anvandning: Angrengéring........ 186
11.4 Paminnelse om rengéring.......... 187
11.5 Hur man rengor: Vattenlada...... 187
11.6 Sa har anvander du: Avkalkning 188

11.7 Avkalkningspaminnelse............. 189
11.8 Sa har anvander du: Skéljning...189
11.9 Paminnelse om torkning............ 190
11.10 Anvandning: Torkning.............. 190
11.11

Hur man tar bort och installerar: Lucka
USSP P PR TOPPR

12.1 Vad gor jag om
12.2 Hur man hanterar: Felkoder....... 194

12.3 Servicedata..........cccoeevveerincennnn. 195
13. ENERGIEFFEKTIVITET.......cccceiiriinennne 195
13.1 Produktinformation och
produktinformationsblad™................... 195
13.2 Energibesparing............cccceceens 196
14. MENYSTRUKTUR.......ccoctiirrieninieene 197
141 Meny....coovveiiiee e 197
14.2 Undermeny for: Rengoring........ 197
14.3 Undermeny for: Tillval................ 198
14.4 Undermeny for: Installningar......198
14.5 Undermeny for: Service............. 199
15. ENKELT!....oiiirreeee e 199

1. A\ SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig

plats for framtida bruk.
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1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

. Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

- Bryt stromforsoérjningen till apparaten fore utférande av
underhall.
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Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmet.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.

- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

A VARNING!
Endast en behorig person far installera den har produkten.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad produkt.
Folj installationsinstruktionerna som foljer med produkten.
» Var alltid forsiktig nar produkten rér sig eftersom den ar tung. Anvand alltid skyddshandskar
och tackta skor.
Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och lamplig plats som uppfyller installationskraven.
Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.
Kontrollera, fore installation av ugnen, att ugnsluckan kan éppnas enkelt utan motstand.
Produkten ar utrustad med ett elektriskt kylsystem. Den maste anvandas med den elektriska
stromforsorjningen.
En inbyggnad enhet maste uppfylla stabilitetskraven enligt DIN 68930.
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Skapets minimihojd (minsta hojd for skapet under 578 (600) mm
bank)

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
HOojd pa produktens framre del 594 mm
Hojd pa produktens bakre del 576 mm
Bredd pa produktens framre del 595 mm
Bredd pa produktens bakre del 559 mm
Produktens djup 567 mm
Inbyggnadsdijup for produkten 546 mm
Djup med 6ppen lucka 1027 mm
Minsta storlek pa ventilationséppningen. Oppning 560x20 mm
placerad nedtill pa vanstra sidan

Natsladdens langd. Kabeln &r placerad i det nedre 1500 mm
hogra hornet pa baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elanslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska goras av en behorig elektriker.

* Produkten maste jordas.

« Se till att de parametrarna pa markskylten dverensstimmer med elnétets elektricitet.
» Anvand alltid ett korrekt installerat, stdtsakert och jordat eluttag.

+ Anvand inte grenuttag eller férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar stickkontakten och natkabeln. Om produktens natkabel
behover bytas maste det goras av vart auktoriserade servicecenter.

« Latinte natkablar komma i kontakt med eller komma néra produktens lucka eller nichen
nedanfoér produkten, speciellt inte nar den ar igang eller om luckan ar het.

« Stotskyddet for stromférande och isolerade delar maste fastas pa ett sadant satt att det inte
kan tas bort utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten &r atkomlig efter installationen.
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Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter I9st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter: strombrytare, sékringar (sékringar av skruvtyp tas ur
hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler. Kontaktdppningen pa isolationsenheten maste vara minst
3 mm bred.

Denna produkt levereras med en huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/N\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar eller explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.

Kontrollera att ventilationsdppningarna inte ar blockerade.
Lat inte produkten sta utan uppsikt under anvandning.
Stang av produkten efter varje anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka medan produkten ar paslagen. Varm luft kan
strdbmma ut.

Anvand inte produkten med vata hander eller nar den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.
Anvand inte produkten som arbets- eller avlastningsyta.

Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av ingredienser med alkohol kan orsaka blandning av
alkohol och luft.

Lat inte gnistor eller dppna lagor komma i kontakt med produkten nar du éppnar luckan.

Placera inte brandfarliga produkter eller féremal som ar vata med brandfarliga produkter i, i
narheten av eller pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten foreligger.

For att forhindra skador eller missfargning pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra féremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt p& ugnsbotten.

— haéll inte vatten direkt i den heta produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror sta kvar i produkten nar tillagningen ar klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller installerar tillbehoren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvand en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar att ta bort.
Laga alltid mat med luckan stéangd.

Om produkten installeras bakom en bekladnadspanel, till exempel i ett skap, se till att
skapsdorren eller panelen aldrig ar stangd nar produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en sténgd lucka och orsaka skador pa produkten, skapsmdblerna eller
golvet. Stang inte luckan forran produkten har svalnat helt efter anvandning.
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2.4 Underhall och rengoring

A VARNING!
Det finns risk for personskador, brand eller skador pa produkten.

+ Stang av produkten och koppla bort den fran eluttaget fére underhall.
» Se till att produkten har svalnat. Det finns aven risk for att glaspanelerna kan spricka.

» Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan ar tung!
* Rengdr produkten regelbundet fér att férhindra att ytmaterialet férsdmras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk trasa. Anvand bara milda rengéringsmedel. Anvand
inte produkter med slipeffekt, skursvampar, I6sningsmedel eller metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du folja séakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

2.5 Matlagning med anga

& VARNING!
Det finns risk for brannskador och skador pa produkten.

+ Anga som slapps ut kan orsaka brannskador: .
— Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka medan produkten &r igang. Anga kan
slappas ut.
— Oppna ugnsluckan foérsiktigt efter angkokning.

2.6 Invandig belysning

A VARNING!
Risk for elektrisk stot!

+ Nar det galler lampan/lamporna i denna produkt och reservlampor som saljs separat: Dessa
lampor &r avsedda att tala extrema fysiska forhallanden i hushallsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fuktighet eller ar avsedda att signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att anvandas i andra produkter eller som rumsbelysning i
hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med energieffektivitetsklass G.
* Anvand bara lampor med samma specifikationer.
2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for reparation av produkten.
» Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!
Risk for kvavning eller skador.

» Kontakta kommunen for information om hur produkten ska kasseras.

« Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och kassera den.

» Ta bort lucksparren for att forhindra att barn eller husdjur blir instangda i maskinen.
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3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

Kontrollpanel

Display

Vattenlada

Uttag for matlagningstermometern

Varmeelement
Lampa
Flakt

Avkalkning av rorutlopp

Ugnsstegar, borttagbara

oNE AN
HEooNEEEEN e

Hyllplaceringar

3.2 Tillbehor

Galler
For kokkarl, kakformar, stekar.

Bakplat
For kakor och smakakor. i Z ;

Grill- / stekpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.
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Matlagningstermometer
For att mata temperaturen inuti maten.

Teleskopskenor
For att enklare satta in och ta ut platar och galler.

Anginsats

En operforerad och en perforerad matbehallare.
Anginsatsen avlagsnar det kondenserade vattnet
fran maten under angkokning. Anvénds vid
tillagning av gronsaker, fisk, kycklingbrost.
Insatsen lampar sig inte for mat som behdver
ligga i bl6t t.ex. ris, polenta, pasta.

4. SLA PA OCH STANGA AV UGNEN

4.1 Kontrollpanel

&
T))

1
mEA

i

g

H | Pa/A

Tryck och hall inne for att sla pa och stanga av ugnen.

H | Meny

Visar ugnsfunktionerna.

Favoriter

Forteckning av favoritinstallningar.
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B | Display Visar produktens aktuella installningar.

Lampans stréombry- | Tanda och slacka lampan.
E tare

@ | Snabbuppvérmning | Aktivera och inaktivera funktionen: Snabbuppvarmning.

1
M «Q)~ @ 3s
Tryck Flytta Tryck och hall inne
Vidror ytan med fingertoppen. Dra fingret 6ver ytan. Tryck pa ytan i tre sekunder.
4.2 Display
12:30 Efter paslagning visar displayen huvudskarmen

med tillagningsfunktionen och standardtempe-

/ISOOC ratur.

) START

Om du inte anvander produkten pa 2 minuter
vaxlar displayen till standby.

12:34

. Nar du tillagar maten visar displayen de install-
12:30 i I
da funktionerna och andra tillgangliga alterna-

0150°C

L) Nmin e STOP
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FORE FORSTA ANVANDNING

0
1230
A285°C 150°C
LD Tsmin © START
F E D C B

Display med instéllda knappfunktioner.

Klockslag
Temperatur

Timer

mmoow>

deller)

START/STOPP

Tillagningsfunktioner

Matlagningstermometer (endast vissa mo-

Indikeringar pa displayen

Grundindikeringar - for att navigera pa displayen.

oK

For att bekréafta val/instéllning.

Ga tillbaka en
niva i menyn
sa har.

b.)

Angra den se-
naste atgarden
sa har.

For att sla pa och stanga

av funktionerna.

Ljudalarm funktionsindikatorer - nar den installda tillagningstiden har gatt avges en ljudsignal.

Q

Funktionen &r pa.

STOP

Funktionen ar pa.
Matlagningen avslutas automa-

tiskt.

Ljudlarm avstangt.

i

Time

r-indikatorer

@

For att stalla in funktionen: Fordrojd start.

(%)

Avbryta installningen.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

A

VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring
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Steg 1 Steg 2 Steg 3

Rengdr ugnen och dess tillbe-

Ta ut alla tillbehér och borttag- hér med en mikrofiberduk
bara ugnsstegar ur ugnen. med varmt vatten och ett milt

rengdringsmedel.

Sétt in tillbehéren och de 16s-
tagbara ugnsstegarna i ug-
nen.

5.2 Forsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar maskinen har anslutits forsta gangen.
Du maste stélla in: Sprak, Ljusstyrka i display, Knappljud, Ljudvolym, Vattenhardhet, Klockslag

5.3 Initial foruppvarmning

55

Varm upp den tomma ugnen foére forsta anvandning.

Steg 1 Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar ur ugnen.

Steg 2 Stall in maxtemperatur for funktionen: E

Lat ugnen sta paien timme.

Steg 3 Stall in maxtemperatur for funktionen: .
Lat ugnen sta pa i 15 minuter.

@ Ugnen kan avge lukt och rék under foruppvarmning. Se till att rummet ar ventilerat.

5.4 Sa har stiller du in: Vattenhardhet

Nar du ansluter produkten till elndtet maste du stélla in vattnets hardhetsniva.
Anvand testpapperet som medfdljer med angsatsen.

& % k9

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
Lagg testpapperet i Skaka testpapperet Vanta 1 minut och Stall in nivan for vatten-
vatten i ca 1 sekund. for att avlagsna vat- kontrollera sedan hardheten: Meny / In-
Hall inte testpappe- tendverskottet. vattnets hardhets- stéllningar / Instalining-
ret under rinnande grad enligt tabellen ar / Vattenhardhet
vatten. nedan.
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vattnets hardhetsgrad.

@ Fargerna pa testpapperet fortsatter att andras. Vanta inte langre an 1 minut med att avlasa

Du kan andra nivan for vattnets hardhetsgrad i menyn: Installningar / Instéllningar / Vattenhardhet

| tabellen anges vattnets hardhetsgrad (Dh) med motsvarande kalkavlagringar och
vattenklassificering. Justera vattnets hardhetsniva enligt tabellen.

Vattenhardhet Testpapper Kalkavlagr- Kalkavlagr- Vattenklassi-
ingar (mmol/l) | ingar (mmol/l) ficering
Niva Dh
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 mjukt
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 medelhart
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 hart
4 =22 m >3,9 =151 mycket hart

Nar nivan pa vattenhardheten ar 4, fyll vattenladan med flaskvatten utan kolsyra.

6. DAGLIG ANVANDNING

/N\ VARNING!

Se Séakerhetsavsnitten.

6.1 Sa har stéller du in: Tillagningsfunktioner

Steg 1 Sla pa ugnen. Standardtillagningsfunktionen visas pa displayen.

Steg 2 Tryck pa symbolen for tillagningsfunktionen for att ga till undermenyn.

Steg 3 Valj tillagningsfunktion och tryck pa: OK, Displayen visar: temperatur.

Steg 4 Stall in: temperatur. Tryck pa: OK.

Steg 5 Tryck pa: START .
Matlagningstermometer — du kan koppla in sensorn nar som helst fére eller under
tillagningen.
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STOP — tryck for att stanga av tillagningsfunktionen.

Steg 6 Sténg av ugnen.

> o > 0. ) C ) smrr )

6.2 Vattenlada

Lucka

Vagbrytare

Lada

Oppning fér vattenpéafylining
Skala

Frontkapa

Tmoow>

6.3 Anvandning: Vattenlada

Steg 1 Tryck pa det framre locket pa vattenla-
dan.

Steg 2 Fyll pa vattenladan till maxnivan. Det kan goras pa tva satt:

A: Lat vattenladan vara kvar i ugnen B: Ta ut vattenladan ur ugnen och fyll den
och héll vatten fran en behallare. fran en vattenkran.

166/204



DAGLIG ANVANDNING

Steg 3 Bar vattenladan i horisontellt lage for att
undvika vattenspill.

Steg 4 Nar du fyllt vattenladan ska den sattas
in i samma lage. Tryck pa det framre
locket tills vattenladan ar inuti ugnen.

¢ D “/

i

Steg 5 Tom vattenladan efter varje anvandning.

/N FORSIKTIGHET!
Hall vattenladan borta fran varma ytor.

6.4 Sa har stiller du in: Steamify - Anguppvarmningsfunktion

Steg 1 Sla pa ugnen.

nyn.

Valj symbolen for tillagningsfunktionen och tryck pa den for att komma in i underme-

Steg 2

Tryck . Valj anguppvarmningsfunktionen.

Steg 3

Tryck pa: OK. Temperaturinstallningarna visas pa displayen.

Steg 4 Stall in temperaturen. Typ av angtillagningsfunktion beror pa installd temperatur.

Anga for angkokning
50-100 °C

For angtillagning av gronsaker, spannmal, gronsaker,
skaldjur, terriner och desserter.

Anga for stuvning
105-130 °C

For tillagning av grytor, braserat kott, fisk, brod, fagel,
samt cheesecakes och grytor.

Anga for latt bryning
135-150 °C

For kott, grytor, fyllda gronsaker, fisk och gratanger.
Tack vare kombinationen av anga och varme far kot-
tet en mor och saftig konsistens och en knaprig yta.
Om du staller in tidtagning slas grillfunktionen pa au-
tomatiskt under de sista minuterna av tillagningen for
att ge ratten en knaprigare yta.
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Anga for bakning och stekning For ugnsstekta och ugnsbakade ratter av kott, fisk,
155-230 °C

fagel, fyllda smoérdegspajer, tartor, muffins, gratédng-
er, gronsaker och bakverk.

Om du staller in tidtagning och satter maten pa ne-

dersta ugnsnivan, slas varmefunktionen pa automa-
tiskt under de sista minuterna av tillagningen for att

ge maten en knaprig botten.

Steg 5 Tryck pa: OK.
Steg 6 Tryck pa locket pa vattenladan for att 6ppna och ta bort den.
Steg 7 Fyll vattenladan med kallt vatten till maxnivan (ca 950 ml). Vattnet racker till ca 50 mi-
nuter.
A VARNING!
Anvand endast kallt kranvatten. Anvand inte filtrerat (demineralise-
rat) eller destillerat vatten. Anvand inga andra vatskor. Hall inte lat-
tantandlig vatska eller alkohol i vattenladan.
Anvand skalan pa vattenladan.
Steg 8 Vid behov, torka av utsidan av vattenladan med en mjuk trasa. Tryck in vattenladan i
sitt ursprungliga lage.
Steg9 | Tryck pa: START .
Angan kommer efter cirka 2 minuter. Nar ugnen nar den instéllda temperaturen avges
en ljudsignal.
Steg 10 | Nar vattenladan blir tom pa vatten hors en ljudsignal. Fyll pa vattenladan.
| slutet av angkokningen gar kylflakten snabbare for att ventilera ut angan.
Steg 11 Sténg av ugnen.
Steg 12 | Tom vattenladan nar tillagningen med anga ar klar.
Steg 13 | Restvatten kan kondensera inuti ugnen. Nar tillagningen &r klar, 6ppna ugnsluckan

forsiktigt. Nar ugnen har svalnat kan den rengdras med en mjuk trasa.

Ta en genvag!

2O 2B ) C Y& psm) D) &)
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6.5 Sa har staller du in: SousVide-tillagning

Steg 1 Sla pa ugnen.
Valj symbolen for tillagningsfunktionen och tryck pa den for att komma in i underme-
nyn.

Steg 2 Tryck pa: m

Steg 3 Tryck pa: OK, Temperaturinstallningarna visas pa displayen.

Steg 4 Stall in temperaturen och tryck pa: OK.

Steg 5 Tryck pa (\D Displayen visar timerinstaliningar.

Steg 6 Stall in timern och tryck pa: OK.

Steg 7 Tryck pa: START .

Steg 8 Restvatten kan ansamlas p& vakuumpasarna och i ugnsutrymmet. Appna ugnsluckan

forsiktigt nar tillagningen har avslutats. Anvand en tallrik och en handduk for att ta ut
vakuumpasarna. Vanta tills ugnen har kallnat och torka upp vattnet i ugnsutrymmet
med en svamp. Torka ugnsutrymmet med en mjuk trasa.

Ta en genvag!

2O ) B ) O )T psm)

6.6 Sa har stéller du in: Tillagningshjalp

Varje matratt i denna undermeny har en féreslagen funktion och temperatur. Du kan &ndra
tiden och temperaturen.

For vissa matrétter kan tillagningen ocksa styras med:

* Automatisk vikt

* Matlagningstermometer

| vilken grad matratten ska tillagas:

* Rare eller Mindre

* Medel

» Vaélstekt eller Mer

Steg 1

Sla pa ugnen.

Steg 2

Tryck pa:
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Steg 3 Tryck pa: % Ange: Tillagningshjalp.
Steg 4 Valj matratt eller mattyp.
Steg 5

Tryck pa: START .

Ta en genvag!

XDEDED XD LY

6.7 Varmefunktioner

STANDARD
Tillagningsfunk- Anvéandning
tion
vvv For grilining av tunnskurna stycken och brédrostning.
Grill
vov Varmluftsstekning pa férsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fagelkott
Y med ben. Fér att bryna och géra gratanger.

Varmluftsgrillning

For bakning eller torkning pa upp till tre ugnsnivaer samtidigt. Valj en tem-
@ peratur 20 till 40 °C lagre an foér Over-/undervarme.
Varmluft
vvv For tillagning av snabbmat (som pommes frites, klyftpotatis och varrullar)
i med en krispig effekt.
Fryst mat

— Bakning och stekning pa en ugnsniva.

Over-lundervirme
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Tillagningsfunk-
tion

Anvéndning

For att tillaga pizza. For att bryna ordentligt och fa en knaprig botten.

)
Pizza/Paj
For bakning av kakor med knaprig botten och fér konservering av livsme-
- del.
Undervarme
SPECIAL

Tillagningsfunk-
tion

Anvandning

=l

Konservering

For att konservera gronsaker (t.ex. pickles).

§9§

For torkning av skivad frukt, gronsaker och svamp.

Tallriksvarmning

Torkning
ﬁ For att géra yoghurt. Lampan i den har funktionen ar slackt.
Yoghurtfunktion
— For férvarmning av tallrikar for servering.
Lo

XYy

For att tina mat (gronsaker och frukt). Upptiningstiden beror pa mangden
och storleken pa den frysta maten.

Langsam tillagning

Upptining
4 For ratter som lasagne eller potatisgratang. For att bryna och goéra gra-
ey téanger.
Gratinering
Tillagning av mora, saftiga stekar.
°C
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Tillagningsfunk-
tion

Anvéndning

§

Varmhallning

For varmhallning av matratter.

N
Bakning_med fukt

Denna funktion ar for att spara energi under tillagningen. Nar du anvander
den har funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran installd tempe-
ratur. Restvarmen anvands. Varmeeffekten kan minskas. Mer information
finns i kapitlet "Daglig anvéndning” och anvisningar om: Bakning med fukt.

ANGA

Tillagningsfunk-
tion

Anvéandning

G

Steamify

Anga kan anvandas for angkokning, grytor, skapa latt frasighet, bakning
och ugnsstekning.

SousVide-tillag-
ning

Funktionens namn ar hamtat fran en tillagningsmetod i lufttata plastpasar
vid lag temperatur. Mer information finns i avsnittet SousVide-tillagning
nedan och kapitlet "Rad och tips” med tillagningstabeller.

G

Uppvarmning med
anga

Uppvarmning av mat med anga gor att ytan inte torkar. Varmen férdelas
skonsamt och jamnt, vilket bevarar smaken battre pa maten du varmer
upp. Funktionen kan anvandas for att varma mat direkt pa tallriken. Du
kan varma upp mer an en tallrik samtidigt med hjalp av olika nivaer i ug-
nen.

4

Broédbakning

Med den har funktionen kan du baka bréd och bullar med professionellt
resultat vad galler krispighet, farg och glans.

i)

=

Jdsning av deg

For snabbare degjasning. Den haller degen elastisk och forhindrar att ytan
torkar.

G

FULL’
Full anga

For att anga gronsaker, smaratter eller fisk
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Tillagningsfunk-

Anvéndning

tion
(6]

HIGH
Fuktighet, hog

Funktionen ar lamplig for tillagning av delikata ratter som kramer, tartor,
terriner och fisk.

(<)

MED
Fuktighet, medium

Funktionen ar lamplig for tillagning av stuvat och braserat kott och dven
bréd och sot jastdeg. Tack vare kombinationen av anga och varme far
kottet en mor och saftig konsistens och bakverk av jastdeg far en krispig
och glansig yta.

G

Low
Fuktighet, lag

Funktionen ar lamplig for kott, fagel, ugnsratter och grytor. Tack vare kom-
binationen av anga och varme far kottet en mor och saftig konsistens och
en krispig yta.

6.8 Anvisningar om: Bakning med fukt

Denna funktion anvandes for att uppfylla kraven for energieffektivitet och ekodesign (enligt EU
65/2014 och EU 66/2014). Tester enligt:

EN 60350-1

Ugnsluckan ska vara stdngd under tillagningen sa att funktionen inte avbryts och ugnen
fungerar med hogsta mojliga energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad och tips"Bakning med fukt. For instruktioner om
allman energibesparing, se kapitlet "Energieffektivitet”, energibesparing.

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Beskrivning av klockfunktioner

Klockfunktion

Anvéandning

Tillagningstid

For att stalla in tillagningstiden. Max ar 23 tim. 59 min.

Slutalternativ

Stall in vad som hander nar tidtagningen slutar.

Fordréjd start

For att fordrdja tillagningens start- och/eller sluttid.

Forlangning av tid

For att forlanga tillagningstiden.

Paminnelse For att stalla in en nedrakning. Maximalt &r 23 t 59 min. Denna funk-
tion paverkar inte ugnens funktioner i 6vrigt.
Upptimer Overvakar hur lange funktionen ar igang. Upptimer: Du kan sla pa och

sténga av den.
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7.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Stélla in tiden

Steg 1 Tryck pa: Klockslag.

Steg 2 Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Sa haér staller du in tillagningstiden

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stall in temperaturen.
Steg 2 Tryck pa: @
Steg 3

Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Ta en genvag!

YOE.) T » © ) s )

Sa har valjer du slutalternativ

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stall in temperaturen.

Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryckpa: ® © @

Steg 5 Tryck pa: Slutalternativ.

Steg 6 Valj 6nskat: Slutalternativ.

Steg 7 Tryck pa: OK. Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.
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Sa har forsrojer du starttiden

Steg 1 Valj tillagningsfunktion och temperatur.

Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryckpa: ® @ @

Steg 5 Tryck pa: Fordrojd start.

Steg 6 Valj varde.

Steg 7 Tryck pa: OK, Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.

Sa hér forlanger du tillagningstiden

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och maten inte verkar vara klar, kan man forlanga tillagnings-

tiden. Du kan ocksa andra tillagningsfunktionen.

Tryck pa +1min for att férlanga tillagningstiden.

Sa har andrar du tidtagningsinstallningarna

Steg 1 Tryck pa: @
Steg 2 Stall in vardet pa timern.
Steg 3 Tryck pa: OK,

Du kan andra installd tid nar som helst under tillagningen.

8. ANVANDNING: TILLBEHOR

8.1 Sétta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten. Fordjupningarna &r gér ocksa enheterna tippsakra.
Den hoga kanten runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.
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Galler:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledske-
nor.

Bakplat / Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor.

)/

Galler, Bakplat / Djup form:

Skjut in bakplaten mellan ungsstegarnas
ledskenor och ugnsgallret pa ledskenorna
ovanfor.

\\w////////////////////

\

8.2 Matlagningstermometer

Matlagningstermometer- mater temperaturen inuti maten. Du kan anvanda den med varje
tillagningsfunktion.

Tva temperaturer ska stéllas in:

C M

Ugnstemperatur: minst 120 °C. Tillagningstemperaturen.
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For basta resultat:

Ingredienserna ska halla Den ar inte lamplig for fly-
rumstemperatur. tande ratter.

Under tillagning ska den vara inuti
maten.

Ugnen beraknar en ungefarlig sluttid. Denna beror pa mangden mat, installd ugnsfunktion och

temperatur.

Sa hadr anvander du: Matlagningstermometer

Steg 1 Sla pa ugnen.
Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion och, vid behov, ugnstemperatur.
Steg 3 Satt in: Matlagningstermometer.

Kott, fagel och fisk

Gryta

Satt i spetsen pa Matlagningstermometer i
mitten av kottet eller fisken eller i den tjock-
aste delen. Se till att minst 3/4 av Matlag-
ningstermometer ar instucken.

Placera spetsen pa Matlagningstermometer mitt i
ugnsratten. Matlagningstermometer ska sitta sta-
bilt p& samma stélle under tillagningen. Sétt den i
en massiv del av maten. Anvand kanten pa for-
men som stdd for silikonhandtaget pa Matlag-
ningstermometer. Spetsen pa Matlagningstermo-
meter far inte komma i kontakt med formens bot-

ten.

Steg 4 Anslut Matlagningstermometer i uttaget framtill i ugnen.
Pa displayen visas aktuell temperatur for: Matlagningstermometer.
Steg 5 /? - tryck for att stalla in tillagningstemperaturen.
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Steg 6

® ® @ _iryck for att stalla in 6nskat alternativ:

* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar maten nar den instéllda temperaturen.

* Ljudalarm och avsluta matlagning - en ljudsignal avges och ugnen stangs av nar
maten nar den instéllda temperaturen.

Steg 7

Valj funktion och tryck upprepade ganger pa: OK f&r att komma till huvudskarmen.

Steg 8

Tryck pa: START .
En ljudsignal avges nar maten nar den installda temperaturen. Du kan vélja att stoppa
eller fortsatta tillagningen for maten ska bli tillrackligt tillagad.

Steg 9

Dra ut Matlagningstermometer ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

Det finns risk fér brannskador nar Matlagningstermometer blir het.

/N\ VARNING!
Var forsiktig nar du drar ut den fran kontakten och fran maten.

Ta en genvag!

) © pEE) C )2 ) T p)

9. TILLVALSFUNKTIONER

9.1 Sa har sparar du: Favoriter

Du kan spara dina favoritinstallningar, som tillagningsfunktion, tillagningstid, temperatur eller
rengdringsfunktion. Du kan spara 3 favoritinstéllningar.

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Valj 6nskad installning.

Steg 3 Tryck pa: E Valj: Favoriter.
Steg 4 Valj: Spara aktuell instéllning.
Steg 5

Tryck pa + for att lagga till instaliningen till listan av: Favoriter.Tryck pa OK.

k) — tryck for att aterstalla installningen.

0 — tryck for att avbryta installningen.
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9.2 Funktionslas

Funktionen forhindrar att tillagningsfunktionen @ndras oavsiktligt.

Steg 1 Sla pa ugnen.
Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion.
Steg 3

*, H» — tryck samtidigt for att sla pa funktionen.

Upprepa steg 3 for att stdnga av funktionen.

9.3 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter en tid om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och inga
installningar andras.

(°C)

@ (tim)

30-115

12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatisk avstangning fungerar inte med funktionerna: Belysning, Matlagningstermometer,
Sluttid, Langsam tillagning.

9.4 Kylflakt

N&r ugnen ar pa, slas flakten pa automatiskt for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger av

ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen svalnat.
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9.5 Mekaniskt lucklas

Luckan ar olast vid leverans.

A FORSIKTIGHET!
Flytta inte lucklaset verti-
kalt.
Tryck inte pa lucklaset
nar du stanger ugnsluck-
an.

9.6 Sa har anvander du: Mekaniskt lucklas

Steg 1 Las luckan genom att dra lucklaset framat tills det Iases pa plats.

Steg 2 Las upp luckan genom att trycka tillbaka lucklaset i panelen.

Oppna den lasta luckan

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.
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Steg 1 Tryck pa lucklaset nagot och dppna luckan genom att dra i den med handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar last.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

®

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar endast riktvarden. Hur de ska valjas beror pa recept
och ingrediensernas kvalitet och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda &n din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekommendera-
de instéllningar for temperatur, tillagningstid och hyllposition for specifika typer av mat.

Om du inte kan hitta installningarna for ett visst recept kanske du kan anvanda instéllningarna for
ett liknande recept.

Foér mer matlagningsrekommendationer, se matlagningstabeller pa var hemsida. Du hittar matlag-
ningstips genom att kontrollera PNC-numret pa markskylten pa framre ramen i ugnsutrymmet.

10.2 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som listas i tabellen nedan.

¥ = B |k
\ Ly

(°C) (min.)
Vetebullar, 16 st | langpanna eller djup form | 180 2 25-35
Rulltarta langpanna eller djup form | 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form | 180 3 15-25
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min.)
Smakakor, 16 st | langpanna eller djup form | 180 2 20-30
Mandelbiskvier, langpanna eller djup form | 160 2 25-35
24 st
Muffins, 12 st langpanna eller djup form | 180 2 20-30
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form | 180 2 20 -30
Mérdegskakor, langpanna eller djup form | 140 2 15-25
20 st
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form | 180 2 15-25

10.3 Bakning med fukt - reckommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre an ljusa
farger och reflektiva formar.

.~

Portionsfor-
Pizzaform Ugnsform mar Tartbottenform
Mork, icke reflekteran- . Keramik Mork, icke reflekteran-
Mork, icke reflekterande .
de 26 cm diameter 8 cm diameter, de
28 cm diameter 5 cm hog 28 cm diameter

10.4 Tillagningstabeller for testinstitut

Information till provanstalter
Tester enligt: EN 60350, IEC 60350.
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@BAKNING PA EN NIVA. Bakverk i formar

LY = «
\ ]
(°C) (min.)

Sockerkaka utan fett Varmluft 140 - 150 35-50 2
Sockerkaka utan fett Over-/underviarme 160 35-50 2
Appelpaj, 2 st 20 cm for- | Varmluft 160 60 - 90 2
mar

Appelpaj, 2 st 20 cm for- | Over-/undervéarme 180 70 - 90 1
mar

@BAKNING PA EN NIVA. Smakakor

Anvéand den tredje hyllpositionen.

XX | [

B D

(°C) (min.)
Mérdegskakor / Mérdegska- | Varmluft 140 25-40
kor
Mérdegskakor / Mérdegska- | Over-/undervarme 160 20 -30
kor, férvarm den tomma ug-
nen
Smakakor, 20 st/plat, for- Varmluft 150 20-35
varm den tomma ugnen
Smakakor, 20 st/plat, for- Over-/undervarme 170 20-30
varm den tomma ugnen
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@BAKNING PA FLERA NIVAER. Smakakor

LY = «
\ )
(°C) (min.)

Mérdegskakor / Mordeg- Varmluft 140 25-45 1/4
skakor

Smakakor, 20 st/plat, for- | Varmluft 150 23-40 1/4
varm den tomma ugnen

Sockerkaka utan fett Varmluft 160 35-50 1/4

@GRILL

Forvarm den tomma ugnen i 5 minuter.

H))
Grillning med maximal temperaturinstallning.

Jaes

8

den

(min.)
Rostat brod Grill 1-3 5
Notstek, vand efter halva ti- Grill 24 - 30 4

Information for provningsanstalter

Test for funktionen: Full anga.
Tester enligt IEC 60350.
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Stall in temperaturen pa 100 °C.

s ® |k O ®
X —
Behallare (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Broccoli, for- 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Satt in bakpla-
varm den rerad ten pa neder-
tomma ugnen sta hyllpositio-
nen.
Broccoli, for- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10-11 Satt in bakpla-
varm den rerad ten pa neder-
tomma ugnen sta hyllpositio-
nen.
Arter, frysta 1 x 2/3 perfo- 2x1,5 2och 4 Tills tem- Satt in bakpla-
rerad peraturen ten pa neder-
pa den sta hyllpositio-
kallaste nen.
punkten
nar 85 °C.

11. SKOTSEL OCH RENGORING

& VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Rengoring

<

Rengorings-
medel

Rengdr ugnens framsida med en mikrofiberduk med varmt vatten och ett milt

rengdringsmedel.

Rengdr ugnsbotten med nagra droppar vinager for att ta bort kalkavlagringar.

Anvand en rengdringslésning for att rengdra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt diskmedel.
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[
X

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

i

For anvand-
ning varje
dag

Lat inte maten sta i ugnen langre an 20 minuter. Torka ugnsutrymmet med en
mikrofiberduk efter varje anvandning.

Z24

Rengor alla tillbehor efter varje anvandningstillfalle och 1at dem torka. Anvand
3L en mjuk trasa med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Diska inte tillbe-
héren i diskmaskin.

Tillbehor

Anvand inte rengoringsmedel med slipeffekt eller vassa foremal nar du rengor
SuperClean-tillbehdren.

11.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av ugnen.

Steg 1 Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat.
Steg 2 Dra forsiktigt ugnsstegen uppat
och ut ur den framre upphang-
ningen.
Steg 3 Dra férst ut stegarnas framre
del fran sidovaggen.
Steg 4 Dra ur stéden fran de bakre ha-
karna.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

11.3 Anvindning: Angrengéring

Innan du startar:

Stang av ugnen och vanta
tills den har svalnat.

Ta ut alla tillbehoér och I6stagbara
ugnsstegar (i forekommande fall).

Rengor ugnsbotten och in-
nerglaset pa luckan med varmt
vatten, mjuk trasa och milt ren-

gdéringsmedel.

Steg 1

Fyll pa vattenladan till maxnivan.
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Steg 2 Valj: Meny / Rengoring.
Funktion Beskrivning Koktid
Angrengéring Lé&tt rengoring 30 min
Angrengéring Plus Normal rengdring 75 min
Spraya ugnsutrymmet med ett ren-
goOringsmedel.
Steg 3 Tryck pa START . Félj instruktionen pé displayen.
Signalen hoérs nar rengoéringen &r klar.
Steg 4 Tryck pa valfri symbol om du vill stdnga av signalen.

@ Nar den har funktionen ar aktiverad ar lampan slackt.

Nar rengoringen ar klar:

Stang av ugnen. Nar ugnen har svalnat kan den ren-

goéras med en mjuk trasa.
Ta bort allt resterande vatten fran
vattenladan.

Lat luckan sta éppen och
vanta tills ugnsutrymmet ar
torrt.

11.4 Paminnelse om rengoring

Nar paminnelsen visas bor ugnen rengoras.

Anvand funktionen: Angrengéring Plus.

11.5 Hur man rengor: Vattenlada

Steg 1

Ta ut vattenladan ur ugnen.
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den sparras.

Steg 2 Ta av locket till vattenladan. Lyft
locket enligt utspranget baktill.
Steg 3 Ta bort vagbrytaren. Dra bort den
fran ladan tills den lossnar.
Steg 4 Diska vattenladans delar med vatten och diskmedel. Anvand inte svampar med sli-
pande effekt och diska inte vattenladan i diskmaskinen.
Steg 5 Sétt tillbaka vattenladan.
Steg 6 Satt tillbaka vagbrytaren pa plats.
Tryck in den i ladenheten.
Steg 7 Satt pa locket. Satt forst in snapp-
fastet och tryck det sedan mot la-
denheten.
Steg 8 For in vattenladan.
Steg 9 Tryck vattenladan mot ugnen tills

11.6 Sa har anvéander du: Avkalkning

Innan du startar:

Stang av ugnen och vanta
tills den har svalnat.

Ta bort alla tillbehor. Kontrollera att vattenladan ar

tom.

Varaktighet for forsta delen: ca 100 min

Steg 1 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.

Steg 2 Hall 250 ml avkalkningsmedel i vattenladan.

Steg 3 Fyll aterstdende delen av vattenladan med vatten till maxnivan.
Steg 4 Valj: Meny / Rengoring.
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OCH RENGORING

Steg 5 Sla pa funktionen och folj instruktionerna pa skarmen.
Forsta delen av avkalkningen startar.

Steg 6 | slutet av den forsta delen ska langpannan tommas och placeras pa den forsta ugns-

nivan igen.

Varaktighet for den andra delen: cirka 35 minuter

Steg 7 Fyll vattenladan med vatten. Kontrollera att det inte finns nagot avkalkningsmedel kvar
i vattenladan. Satt i vattenladan.

Steg 8 Ta bort langpannan nar funktionen har avslutats.

@ Lampan ar slackt medan funktionen pagar.

Nar avkalkningen ar klar:

Sténg av ugnen.

Nar ugnen har svalnat kan den
rengdras med en mjuk trasa.
Tém ut det kvarvarande vatt-

net ur vattenladan.

Lat luckan sta 6ppen och van-
ta tills ugnsutrymmet ar torrt.

@ Om nagra kalkavlagringar blir kvar i ugnen efter avkalkning, kommer displayen att uppmana

dig att upprepa proceduren.

11.7 Avkalkningspaminnelse

Det finns tva paminnelser som uppmanar dig att avkalka ugnen. Du kan inte avaktivera

avkalkningspaminnelsen.

Typ

Beskrivning

Svag paminnelse

Rekommenderar att du ska avkalka ugnen.

Hard paminnelse

Sager att du maste avkalka ugnen. Du kan inte anvanda ugnen om du
inte avkalkar den nar den harda paminnelsen ar pa.

11.8 Sa har anvéander du: Skoljning

Innan du startar:

Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat.

Ta bort alla tillbehor.
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Steg 1 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.

Steg 2 Fyll vattenladan med vatten.

Steg 3 Valj: Meny / Rengéring / Skdljning.
Varaktighet: cirka 30 min

Steg 4 Sla pa funktionen och folj instruktionerna pa skarmen.

Steg 5 Ta bort langpannan nar funktionen har avslutats.

@ Lampan ar slackt medan funktionen pagar.

11.9 Paminnelse om torkning

Efter tillagning med angvarmefunktionen ger displayen en uppmaning att ugnen ska torka.
Tryck JA for att torka ugnen.

11.10 Anvandning: Torkning

Anvand den efter tillagning med angvarmefunktion eller angrengdring for att torka
ugnsutrymmet.

Steg 1 Se till att ugnen ar kall.

Steg 2 Plocka ur alla tillbehor.

Steg 3 Valj menyn: Rengoring / Torkning.

Steg 4 Folj instruktionerna pa skarmen.

11.11 Hur man tar bort och installerar: Luckan

Man kan ta loss och rengdra luckan och de inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer sig at
for olika modeller.

/\ VARNING!
Luckan ar tung.

A FORSIKTIGHET!
Hantera glaset varsamt, sérskilt runt den frémre panelens kanter. Glaset kan ga
sénder.
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Steg 1

Oppna luckan helt.

Steg 2

Lyft och tryck in klamsparrar-
na (A) pa de tva gangjarnen
till luckan.

Steg 3

Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna positionen (ungefar 70° vinkel). Hall i luckan pa
bada sidorna och dra den ut fran ugnen i en uppatgaende vinkel. Lagg ner luckan
med utsidan nerat pa en mjuk handduk pa ett stabilt underlag.

Steg 4

Ta tag i lucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans 6vre kant
och tryck inat for att frigéra
klamlaset.

Steg 5

Dra lucklisten framat for att ta
bort den.

Steg 6

Hall glasen i Overkanten ett i
taget och dra dem uppat och
ut ur skenan.

Steg 7

Rengor glaset med vatten och
tval. Torka luckglaset noga.

Steg 8

Diska inte glasskivorna i disk- -\
maskin. > )

Efter rengdring, utfor stegen
ovan i omvand ordning.

Steg 9

Satt i det mindre ugnsglaset forst, darefter det stérre och sist luckan.
Se till att glasen &r korrekt och ordentligt inférda, annars kan luckans yta bli dverhet-
tad.

11.12

Byte av: Lampa

A

VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.
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Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Sténg av ugnen. Vanta tills Koppla bort ugnen fran elutta- | Lagg en trasa i botten av ugn-
ugnen ar kall. get. sutrymmet.
Ovre lampa
Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vri-
da pa det.
=
Steg 2 Avlagsna metallringen och reng6r glaskapan.
Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som ar varmetalig upp till 300 °C.

Steg 4 Satt dit metallringen pa skyddsglaset och installera det.

Sidolampa
Steg 1 Avlagsna det vanstra hyllstodet for att komma at lampan.
Steg 2 Anvand en torx 20-skruvmejsel for att avlagsna kapan.

Steg 3 Ta bort och rengér metallramen och tatningen.

Steg 4 Byt ut lampan mot en passande som ar varmetalig upp till 300 °C.

Steg 5 Montera metallramen och tatningen. Dra at skruvarna.

Steg 6 Montera det vanstra hyllstédet.

12. FELSOKNING

A VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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12.1 Vad gor jag om ...

B
ﬁ Ugnen slas inte pa eller varms inte upp

@ Mojlig orsak

v

=) Atgard

Ugnen ar inte ansluten till stromférsorjningen
eller den ar ansluten pa fel sétt.

Kontrollera att ugnen ar korrekt ansluten till
stromférsorjningen.

Klockan &r inte installd.

Stall in klockan, for mer information se Klock-
funktioner kapitlet "Hur man staller in": Klock-
funktioner.

Dérren ar inte ordentligt stangd.

Stang luckan helt.

Sékringen har gatt.

Kontrollera om sakringen ar orsaken till felet.
Om problemet aterkommer ska du kontakta en
kvalificerad elektriker.

Produkten Barnlas ar aktiverad.

Se kapitlet "Meny”, undermeny for: Tillval.

Y
Komponenter

@ Beskrivning

vV

=) Atgard

Glddlampan ar trasig.

Byt lampa, for mer information se kapitlet "Un-
derhall och rengéring”, Hur man byter: Lampa.

=
Vattenladan fungerar inte som den ska

@ Beskrivning

@ X
Méjlig orsak =

Atgard

Ugnen haller inte kvar vatten-

ladan nar du satt in den. dan ordentligt.

Du har inte tryckt pa vattenla-

For in vattenladan ordentligt i
ugnen.

Vatten kommer ut fran vatten-
ladan.
pa ratt satt.

Du har inte satt pa locket till
vattenladan eller vagbrytaren

Satt dit locket igen pa vatten-
ladan och vagbrytaren.

193/204



FELSOKNING

X

Problem med rengoringsproceduren

@ Beskrivning

@ Mojlig orsak

1'%

= | Atgard

Vattenladan ar svar att ren-
gbra.

Locket och vagbrytaren togs
inte bort.

Ta bort locket och vagbryta-
ren.

Det finns inget vatten i grill-/
langpannan efter avkalknings-
rutinen.

Vattenladan fylldes inte till
maxnivan.

Kontrollera om det finns avkal-
kningsmedel/vatten i vattenla-
dan.

Det finns smutsigt vatten i bot-
ten av ugnsutrymmet efter av-
kalkningsprogrammet.

Grill-/langpannan star pa fel
ugnsniva.

Avlagsna resterande vatten
och avkalkningsmedel fran
ugnens botten. Nasta gang,
satt langpannan pa den forsta
ugnsnivan.

Det finns for mycket vatten i
botten av ugnsutrymmet efter
rengoring.

Du héallde f6r mycket rengor-
ingsmedel i ugnen innan du
bdrjade rengdringen.

Nasta gang ska du sprida ut
ett tunt lager med rengorings-
medel pa ugnens vaggar.

Rengoringen blev inte bra.

Du pabdrjade rengoéringen nar
ugnen var fér varm.

Vanta tills ugnen ar kall. Upp-
repa rengdringen.

Du tog inte bort alla tillbeho-
ren fran ugnen fére rengdring-
en.

Ta bort alla tillbehor fran ug-
nen. Upprepa rengéringen.

Stromavbrott sténger alltid av rengéringen. Upprepa rengdringen om det blir ett stromavbrott.

12.2 Hur man hanterar: Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande.
| det har avsnittet far du en lista 6ver problem du kan hantera sjalv.

@ Kod och beskrivning

'

= Atgard

F111 — Matlagningstermometer ar inte korrekt

insatt i uttaget.

get.

Satt i Matlagningstermometer ordentligt i utta-

F240, F439 - pekfalten pa displayen fungerar

inte som de ska.

Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte ar
nagon smuts pa pekfalten.
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® 7

Kod och beskrivning = J Atgard

F908 — ugnssystemet kan inte ansluta till kon- Sla pa och sténga av ugnen.
trollpanelen.

Om nagot av dessa felmeddelanden fortsatter att visas pa displayen, betyder det att ett felaktigt
delsystem kan ha kopplats bort. | ett sadant fall ska du kontakta aterforsaljaren eller ett
auktoriserad serviceverkstad. Om nagot av dessa fel uppstar, fortsatter évriga ugnsfunktioner
att fungera som vanligt.

® i

Kod och beskrivning = Atgard

F131 - Temperaturen pa angsensorn ar for Sténg av ugnen och vanta tills den svalnat. Sla
hog. pa ugnen igen.

F144 — Sensorn i Vattenlada kan inte mata Tom Vattenlada och fyll den igen.

vattennivan.

F508 — Vattenlada fungerar inte som den ska. Sla pa och stanga av ugnen.

12.3 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Nodvandig information som servicecentret behdver finns pa graderingsskylten. Typskylten sitter
pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.) e

Produktnummer (PNC) | e

Serienummer (S.N.) | s

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad*

Leverantérens namn Electrolux

Modellidentifiering EO90SSK1 944032096
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Energieffektivitetsindex 61.9
Energieffektivitetsklass A++
Energiférbrukning med en standardlast, konventionellt 0.99 kWh/cykel
lage

Energiférbrukning med standardbelastning, flaktkraftlage 0.52 kWh/cykel

Antal kaviteter 1
Varmekalla Elektricitet
Volym 701

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa 39.0 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagorna A och B.
For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och
grillar - metoder for att mata prestanda.

13.2 Energibesparing

Denna produkt har funktioner som later dig spara energi under vanlig matlagning.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt stingd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte ugnsluckan
for ofta under tillagningen. Hall luckans tatningslist ar ren och kontrollera att den sitter ratt och
ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre energieffektivitet.

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid tillagning av flera ratter for samma tillfélle.

Tillagning med varmluft

Om mdjligt, anvand varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvarme

Om ett program anvands med installd programtid eller sluttid och tillagningen tar langre tid an
30 minuter, stdngs varmeelementen av automatiskt tidigare med vissa ugnsfunktioner.
Flakten och belysningen fortsatter att vara paslagna. Nar du stéanger av ugnen visas restvarme
pa displayen. Du kan anvanda den varmen for varmhalining.

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter, sdnk ugnstemperaturen med minst 3-10 minuter
innan tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter med ugnens restvarme.
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Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstélining for att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med slackt belysning

Slack belysningen under tillagning. Tand den endast nar du behdver den.

Bakning med fukt

Denna funktion anvands for att spara energi under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tédnda
belysningen igen, men det innebar att forvantad energibesparing minskar.

14. MENYSTRUKTUR
14.1 Meny

Tryck pa = for att Oppna Meny.

Menyalternativ Anvéandning

Tillagningshjalp Forteckning av automatiska program.

Rengoring Forteckning av rengéringsprogram.

Favoriter Forteckning av favoritinstallningar.

Tillval Anvands for att stélla in ugnskonfigu-
rationen.

Installiningar Instéllningar Anvands for att stélla in ugnskonfigu-
rationen.

Service Visar programvarans version och

konfiguration.

14.2 Undermeny for: Rengoring

Undermeny Anvéandning

Torkning Procedur for att torka ugnsutrymmet fran kvarvarande kon-
dens efter anvandning av angfunktionerna.

Angrengéring Latt rengoring.
Angrengéring Plus Grundlig rengoring.
Avkalkning Rengoring av kalkavlagringar pa angkretsen.
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Undermeny

Anvéandning

Skéljning

Rengoring av angkretsen. Anvand skdljning om du anvant
angkokning ofta.

14.3 Undermeny for: Tillval

Undermeny Anviandning
Belysning Tander och slacker lampan.
Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av ugnen. Nar valet ar akti-

verat visas texten Barnlas pa displayen nar du satter pa
produkten. Aktivera ugnen genom att satta kodbokstaverna
i alfabetisk ordning. Atkomsten till timern, fiarrstyrningen
och belysningen &r tillganglig nér valet ar aktiverat.

Snabbuppvarmning

Forkortar uppvarmningstiden. Det &r endast tillgangligt for
vissa ugnsfunktioner.

Paminnelse om rengdring

Slar pa och stanger av paminnelser.

Visa klocka i standby

Slar pa och sténger av tiden.

Klocka i digital stil

Andrar formatet for tidsvisning.

14.4 Undermeny for: Installningar

Undermeny

Beskrivning. Anvéands for att:

Sprak

Staller in ugnens sprak.

Ljusstyrka i display

Stéller in ljusstyrkan pa displayen.

Knappljud Slar pa och sténger av ljudsignal for pekkontrollerna. Det
gar inte att stdnga av ljudsignalen for: @

Ljudvolym Staller in volymen pa knappljud och signaler.

Vattenhardhet Stéller in vattnets hardhetsgrad.
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Undermeny

Beskrivning. Anvéands for att:

Klockslag

Staller in aktuell tid och datum.

14.5 Underm

eny for: Service

Undermeny

Beskrivning. Anvéands for att:

Demolage

Aktiverings-/avaktiveringskod: 2468

Programversion

Information om programversion.

Aterstall alla instaliningar

Aterstaller till fabriksinstallningar.

15. ENKELT!

Fore forsta anvandningen maste du stélla in:

Sprak

Ljusstyrka i

display Knappljud

Ljudvolym

Vattenhardhet

Klockslag

Bekanta dig med de grundlaggande symbolerna pa kontrollpanelen och displayen:

D = ve © . I/‘? START /
. - . ) atlagnings-
Pa/Av Meny Favoriter Timer termometer STOP
Borja anvanda ugnen
Snabbstart Satt pa ugnen Steg 1 Steg 2 Steg 3
och starta mat-
lagningen med Tryck och hall in: Al Tryck pa:
standardtempe- CDy |Z] -+ - Valj yexp
raturen och tiden . onskad funktion. START .
for funktionen.

Snabb avstidng-
ning

Stang av ugnen,
displayen och
meddelandet nar
som helst.

@ — tryck och hall in tills ugnen stangs av.
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Borja tillagningen

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
—tryck for att sla | - Valj tillagnings- | - stall in tempe- | — tryck for att be- st;:g(;:(llgorn?r:t .
pa ugnen. funktion. raturen. krafta. en gning

Angtillagning — Steamify

Stall in temperaturen. Typ av angtillagningsfunktion beror pa installd temperatur.

Anga for angkok- Anga for stuvning Anga for Iétt bry- Anga for bakning
ning ning och stekning
50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Lar dig att laga mat snabbt

Anviand de automatiska programmen for att tillaga en ratt snabbt med standardinstallning-

arna:
Tillagnings- Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
hjalp
Tryck pa: @. Tryck pa: = Tryck pa: 3 1| | Vali matratt.
agningshjalp.

Valj tillagningstid med snabbfunktionerna

10 % Finish assist

Anvand 10 % Finish assist for att lagga till extra
tid nar 10 % av tillagningstiden aterstar.

Tryck pa +1min for att férlanga tillagningstiden.

Rengo6r ugnen med angrengoring

Steg 1
Tryck pa: =

Steg 2
Tryck pa: rrrr/

Steg 3
Valj lage:

Angrengéring

For lattare rengdring.

Angrengéring Plus

Foér grundlig rengdring.
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Rengo6r ugnen med angrengoring

Avkalkning For rengdring av kalkavlagringar pa angkretsen.
Skéljning For att skolja och rengora angkretsen nar angfunktionerna an-
vants ofta.

16. TA EN GENVAG!

Har kan du se alla smarta genvagar. Du hittar information om dem aven i kapitlet om genvagar i
bruksanvisningen.

Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

> © »OE.Y) C ) smer)

Sa har staller du in: Steamify — Tillagning med angfunktion

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

Sa har staller du in: SousVide-tillagning

XDEDXDEDELY

Sa har staller du in: Tillagningshjalp

XDEDED XD LLY,

Sa har staller du in: Tillagningstid

>OE.) C ) © Yswr )

Sa har fordrojer du: Tillagningens start- och sluttid

DR
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Sa har avbryter du: Instilld tidtagning

) O e

Sa héar anvander du: Matlagningstermometer

) © pEE) C )2 ) T pw)

17. MILJOSKYDD

. ~ .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn férpackningen genom att placera den i lampligt
karl. Bidra till att skydda var miljé och var halsa genom att atervinna avfall fran elektriska och

elektroniska produkter. Slang inte produkter markta med symbolen E med hushallsavfallet.
Lamna in produkten pa ndrmaste atervinningsstation eller kontakta kommunkontoret.
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