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Produktfordelar

Steamify®, din anghjalp

Var Steamify®-funktion gor det annu enklare att skapa
kulinariska ratter. Ange den tillagningstemperatur som
du brukar anvanda sa justerar ugnen automatiskt
installningarna, vilket innebar att maten angas till
perfektion. For halsosammare, godare mat — traffa var
angexpert.
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©1 247/120°C Steam for Stewing

Konsten med sous-vide

Laga med kompetens och sous-vide hemma. Noggrant
kontrollerad temperatur ar hemligheten med sous-vide,
och tack vare var exakta teknik ar det nu enkelt att
uppna. Vakuumfoérseglade pasar forbattrar smaker,
medan anga bevarar smak och naringsamnen.

Smart Kitchen — praktisk och bekvam tillagningshjalp

Styr din ugn pa distans, utforska vara olika partner och fa anpassad hjalp, allt
via My Electrolux Kitchen-appen. Det enkla sattet att berika din Smart Kitchen-
upplevelse.

Laga mat med precision med var matlagningstermometer

Tack vare var matlagningstermometer far man perfekta resultat varje gang.
Med den évervakas matlagningsprocessen genom att mata matens
innertemperatur. Den till och med meddelar nar maten ar tillagad till 6nskad
temperatur och tillagningen avslutas.

Touchdisplay - intuitiv och funktionell med allt inom réackhall
TFT-ugnen med touchdisplay gor det enkelt att justera tid och temperatur,
oavsett om du ska baka muffins eller tillaga lax. Ger dig teknologin och
matlagningshjalpen du behdver for att tillaga de lackra ratterna du alskar.

Electrolux 900 SteamPro Inbyggd Ugn 70 L A++ Svari

EO92SSK

SteamPro — for professionella resultat

900 SteamPro-ugnen med Steamify® gor att du kan baka, steka och anga
dina matratter med professionellt resultat. Nu kan du aven anvanda sous-vide
hemma. FOr mat av restaurangkvalitet, valj bara temperatur sa anger
Steamify®-funktionen ratt anginstallningar.

900 SteamPro-ugnen med Steamify® gor att du kan baka, steka och anga
dina matratter med professionellt resultat. Nu kan du &ven anvanda sous-vide
hemma. For mat av restaurangkvalitet, valj bara temperatur sa anger
Steamify®-funktionen ratt anginstallningar.

» SteamPro-Sous Vide tillagning

» Ugn med WiFi-uppkoppling

« Steamifyfunktion

 Touchkontroll

+ Soft Closing

» Matlagningstermometer med auto-off

» Rengdringspaminnelse

» Snabbuppvarmningsfunktion

* Elektronisk temperaturinstalining

* Recept i ugnen

» Automatiska temperaturforslag

» Automatiska viktprogram

» Ugn med angrengoring

* Restvarmevisning

* Dubbla ugnslampor

» Ugnsstegar med Easy Entry

* Kylflakt

« Kontrollpanel med barnlas

* Lucksparr

* ISOFRONT PLUS sval ugnslucka

* Fuktsensor

 Utdragbara bakplatsskenor TR1LFSTV, Vattenhardhetstest medféljer
» Medféljande tillbehdr: 1 Emaljplat, 1 Langpanna i emalj, 1 Set punched +
unpunched stst pan 1/2, 2 Rostfria med upphéjd kant
* Display med sprakval
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Tekniska specifikationer

Kommersiellt namn

Farg

Rengoring

Ugnsbotten

Nettovolym, liter
Energiklass
HojdxBreddxDjup, mm
Inbyggnadsmatt H x B x D, mm
Plat, max bakningsyta, cm2
Temperaturspann
Kapacitet vattentank
Mikrovagseffekt, W

Grill, min W

Farg pa ugnsdisplay

Energiférbrukning, 6éver/undervarme,

kWh

Energiférbrukning, varmluft, kWh
Ljudniva, dB(A) IEC 704-3
Sladdlangd, (ca) m

Max anslutningseffekt, W
Spanning, V

Séakring, A

Produktnummer (PNC)

EAN-kod
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