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Innehall

Tack for att du valt en kvalitetsprodukt fran Electrolux.

For att sékerstélla basta prestanda hos produkten ber vi dig att noga ldsa igenom
denna bruksanvisning. Du kan d& navigera genom alla procedurer pa ett effektivt
sdtt. Spara bruksanvisningen pa en sdker plats s& att du har den till hands om du
behdver studera ndgot avsnitt igen. Se ocksé till att bruksanvisningen medféljer
produkten om den ldmnas &ver till en ny dgare.

Vi dnskar dig lycka till och mycket ngje med din nya hushéallsapparat.
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SAKERHETSINFORMATION

Lds noga de bifogade instruktionerna fore installation och anvandning
av produkten. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for personskador el-
ler skador pa egendom som orsakats av felaktig installation eller an-



Sékerhetsinformation

vandning. Forvara alltid instruktionerna tillsammans med produkten
for framtida bruk.

Sakerhet for barn och handikappade

& VARNING
Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

Den hdr produkten kan anvandas av barn fran atta ars alder och
personer med reducerad fysik, sensorisk eller mental férmaga, eller
som saknar erfarenhet och kunskap, sdvida de inte har tillsyn av na-
gon person som dr ansvarig for deras sakerhet.

e [atinte barn leka med produkten.
® Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn.
e Hall barn och husdjur borta fran produkten nar den ar igang eller

Allmi3n

nir den svalnar. Atkomliga delar &r mycket varma.

Om produkten har ett barnlds rekommenderar vi att du aktiverar
det.

Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas av barn utan till-
syn.

sikerhet

Produkten blir varm inuti ndr den &r igang. Vidror inte varmeele-
menten som finns i produkten. Anvand alltid handskar for att ta ut
eller sdtta in tillbehor eller eldfasta formar.

® Anvand ej angrengorare vid reng0Oring av produkten.
e Koppla fran stromtillférseln fére underhall.
¢ Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt eller vassa me-

tallskrapor for att rengdra ugnsluckans glasskivor eftersom dessa
kan repa ytan, vilket i sin tur kan leda till att glaset spricker.
Anvédnd endast den matlagningstermometer som rekommenderas
for den har ugnen.

For att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre delen av
ugnsstegen och sedan den bakre delen fort fran sidovaggarna. Satt
I ugnsstegarna i omvand ordning.



Sékerhetsforeskrifter

/\  SAKERHETSFORESKRIFTER

Installation

& VARNING

Endast en behdrig person far installera den hadr produkten.

Avldgsna all paketering.

Installera och anvénd inte produkten om den &r skadad.

Folj de installationsinstruktioner som féljer med produkten.

Produkten dr tung, sé var alltid forsiktig nar du flyttar den. Anvénd alltid skyddshandskar.
Dra aldrig produkten i handtaget.

Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

Kontrollera att produkten har installerats under och bredvid stadiga skap- eller bank-
stommar.

Produktens sidor maste grédnsa till produkter eller enheter med samma héjd.

Elektrisk anslutning

& VARNING

Risk for brand och elektriska stotar.

® Alla elektriska anslutningar ska gdras av en behorig elektriker.
e Produkten méste jordas.
e Kontrollera att produktens markdata 6verensstammer med din stromkalla. | annat fall,

kontakta en elektriker.

® Anvidnd alltid ett korrekt installerat, stotsakert och jordat eluttag.
* Anvidnd inte grenuttag eller férlangningssladdar.
o Kontrollera s att du inte skadar stickkontakten och nitkabeln. Kontakta service eller en

elektriker for att ersdtta en skadad ndtkabel.

L&t inte ndtkablar komma i kontakt med produktens lucka, speciellt inte nér luckan &r
het.

Stotskyddet for stromforande och isolerade delar méste fastas pd ett sddant satt att det
inte kan tas bort utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av installationen. Kontrollera att stick-
kontakten dr tkomlig efter installationen.

¢ Anslut inte stickkontakten om vdgguttaget sitter 16st.
¢ Drainte i ndtkabeln for att koppla bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i stickkon-

Anvind

takten.

Anvind endast ritt isoleringsenheter: strémbrytare, sikringar (sakringar av skruvtyp tas
ur hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen méaste ha en isolationsenhet s att du kan koppla fran pro-
dukten fran nitet vid alla poler. Kontaktdppningen pé isolationsenheten maste vara
minst 3 mm bred.

VARNING
Risk for skador, brannskador eller elstdtar eller explosion féreligger.



Sikerhetsfreskrifter

Anvénd denna produkt i en hushallsmiljo.

Andra inte produktens specifikationer.

Se till att ventilationsdppningarna inte dr blockerade.

Ldmna inte produkten utan tillsyn under anvandning.

Sténg av produkten efter varje anvdndningstillfalle.

Produkten blir varm inuti nér den ar igang. Vidror inte varmeelementen som finns i pro-
dukten. Anvand alltid handskar for att ta ut eller sétta in tillbehor eller eldfasta formar.
Var forsiktig ndr du dppnar produktens lucka medan produkten &r igdng. Het luft kan
strdmma ut.

Anvénd inte produkten med vata hdnder eller ndr den &r i kontakt med vatten.

Tyng inte ner luckan nér den dr 6ppen.

Anvdnd inte produkten som arbets- eller avlastningsyta.

Produktens lucka ska alltid vara stédngd nar produkten &r igdng.

Oppna produktens lucka férsiktigt. Anvdndning av ingredienser som innehaller alkohol
kan producera en blandning av luft och alkohol.

Lat inte gnistor eller 6ppna ldgor komma i kontakt med produkten nar du dppnar luckan.
Placera inga lattanténdliga produkter eller foremal som ar fuktiga med ldttantdndliga
produkter i, ndra eller pa produkten.

VARNING
Risk for skador pa produkten foreligger.

For att férhindra skada eller missfargning pa emaljen:

- Sétt inte eldfasta formar eller andra foremal direkt p& produktens botten.

- Ldgg inte aluminiumfolie direkt pa produktens botten.

- Stéll inte hett vatten direkt i den heta produkten.

- Lat inte fuktiga kérl eller matvaror sta kvar i produkten efter att tillagningen &r klar.

- Var forsiktig nar du tar bort eller monterar tillbehor.

Missfargning av emaljen péverkar inte produktens funktion. Det ar ingen defekt enligt
garantin.

Anvédnd en djup form for mjuka kakor. Fruktjuicer orsakar flackar som kan vara perma-
nenta.

Skotsel och rengoring

VARNING
Det finns risk for personskador, brand eller skador pa produkten.

AN

Sténg av produkten och koppla bort den fran eluttaget fére underhall.

Se till att produkten har svalnat. Det finns dven risk for att glasen kan spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de &r skadade. Kontakta service.

Var forsiktig ndr du tar bort luckan. Luckan &r tung!

Rengdr produkten regelbundet for att forhindra att ytmaterialet forsdmras.

Kvarblivet fett eller mat i produkten kan orsaka brand.

Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa. Anvdnd bara neutrala rengdringsmedel. An-
vand inte produkter med slipeffekt, skursvampar, l6sningsmedel eller metallforemal.

Om du anvdnder en ugnssprej ska du fdlja sdkerhetsanvisningarna pa férpackningen.
Rengér inte den katalytiska emaljen (om tillimpligt) med nagon sorts rengéringsmedel.



I Produktbeskrivning

Inre belysning

e Typen av glédlampa eller halogenlampa som anvénds for den har produkten dr endast
avsedd for hushallsprodukter. Far ej anvdndas for belysning i hus.

& VARNING
Risk for elektrisk stot.

® Innan du byter lampan ska du koppla ur produkten fran ndtuttaget.
¢ Anvand bara lampor med samma specifikationer.

Avfallshantering

& VARNING

Risk for kvdvning eller skador.

¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.
¢ Klipp av strdmkabeln och kassera den.
¢ Ta bort luckldset for att hindra att barn eller djur stdngs in inuti produkten.

PRODUKTBESKRIVNING

'FT "FT
L LQ ELO

Hﬂé

)

®§ : oY

= —
o %\% |\
il — %]

C i

=

H B

Kontrollpanelen
Vred fér ugnsfunktioner
Kontrollampa/symbol for strém

Temperatur-/tidsdisplay



Produktbeskrivning

Temperaturvred

n Kontrollampa/symbol/indikator for temperatur
Uttag for matlagningstermometern

B} Vérmeelement

B} Ugnslampa
Flakt

Bakre viggens virmeelement
Undervdrme
Ugnsstege, Idstagbar
Ugnsnivaer
Ugnstillbehor
e Galler
For kokkérl, bakformar och stekkarl.

e Bakplat
For kakor och sméakakor.

* Form

For bakning och stekning eller som fettupp-
samlingsfat.




I Innan maskinen anvinds férsta gdngen

e Proffsplat
F&r smafranskor, kringlor och sméakakor.

Ldmpar sig fér dngfunktioner. Missfargning
av ytan paverkar inte funktionen.

¢ Matlagningstermometer
For att mata hur vdl maten ar tillagad.

INNAN MASKINEN ANVANDS FORSTA GANGEN

VARNING
Se kapitlet "Sdkerhetsinformation".

Forsta rengoring

® Ta bort alla delar frdn produkten.
e Rengdr ugnen innan du anvander den forsta gangen.

& Se kapitlet "Underhall och reng6ring".

Stélla klockan
@ Ugnen kan bara anvindas efter att tiden har stallts in.

Na&r produkten har anslutits till elnatet eller efter ett stromavbrott, blinkar klockans kontrol-
lampa automatiskt. Starta med steg 2.

1. Andra tiden genom att trycka pa "+" och "~ " samtidigt tills tidsindikatorn blinkar.

2. Stallin tiden med "+" eller "- ".

3. Efter cirka 5 sekunder slutar blinkningarna och klockan visar den instéllda tiden.

@ Nar timerfunktionen &r aktiv kan du inte dndra den aktuella tiden.



Daglig anvéindning [IIENN

DAGLIG ANVANDNING

VARNING

Se kapitlet "Sdkerhetsinformation".

For att anvanda produkten, tryck pé kontrollvredet. Vredet kommer ut.

Aktivera och avaktivera ugnen

1. Vrid kontrollvredet for ugnsfunktioner fér att vélja en ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att stélla in en temperatur.

3. Forattstdnga av produkten, vrid kontrollvreden fér ugnsfunktioner och temperatur till
av-laget.

@ Vredets symbol, indikator eller kontrollampa (beror p4 modellen - se versikten av

produkten):

® Indikatorn tdnds ndr ugnen varms upp.
e Kontrollampan ténds nar produkten &r igang.
¢ Symbolen visar om kontrollvredet styr en av kokzonerna, ugnsfunktionerna eller tempe-

raturen.

Ugnsfunktioner
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Ugnsbelysning

Varmluft

Pizza/paj

Over-fundervirme
Undervdrme
Upptining
Min grill
Max grill

Varmluftsgrillning

Anvédnd den har funktionen for att lysa upp ugnsutrymmet.

For ugnsbakning pa max tre nivaer samtidigt. Sank ugn-
stemperaturerna (20-40 °C) jamfért med Gver-/undervarme.
Aven for att torka livsmedel.

For ugnsbakning pa en niva av ratter som kraver mer inten-
siv bryning och som ska ha knaprig botten. Sank ugnstem-
peraturerna (20-40 °C) jamfort med Gver-/undervirme.

For bakning och stekning pa en ugnsniva.

For bakning av kakor med knapriga eller skorpartade bott-
nar.

For upptining av frysta livsmedel.

For grillning av tunna livsmedel i mindre méngd och for
rostning av brod.

For grillning av plana livsmedel i stora mangder och for
rostning av brod.

For stekning av storre stycken kott eller fagel pa en niva.
Aven for bryning av matrétter, t.ex. gratang.



I Klockfunktioner

Temperatur-/tidsdisplay

Kontrollampa for signalur F q
Q

Tidvisning

Lagesindikering for instilld tid
Indikator fér matlagningstermometer
Knappen + — +
A Knappen -

- am
N
N

C3
c3
SN

KLOCKFUNKTIONER

Signalur
@ Denna funktion inverkar inte pa produktens anvandning.

Stélla in signaluret:

1. Tryck pa "+" eller "-".

2. Stillin tiden med "+" eller "-" (Idngsta tid 4r 2 timmar och 30 minuter).

3. Efter 5 sekunder borjar klockan rdkna ner.

4. Nér den instdllda tiden har gatt avges en ljudsignal. Tryck pa valfri knapp for att stdnga

av ljudsignalen.

ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation"”.

Matlagningstermometer
Matlagningstermometern mater innertemperaturen nar t ex kott tillagas.

Tva temperaturer maste stillas in:
e Ugnstemperaturen: Se tabellen fér stekning
¢ Innertemperaturen: Se tabellen for matlagningstermometern

Anvdnd endast matlagningstermometern som medféljer produkten eller originalreservdelar

VARNING
Var forsiktig ndr du tar bort matlagningstermometerns spets och kontakt. Matlagningster-
mometern dr varm. Det finns risk fér att brénna sig.

/N
/N



Anvindning av tilloensr [N

Sitta

Anvédndning av matlagningstermometern:
Satt in matlagningstermometerns kontakt i uttaget framtill pa ugnen. Indikatorn for

1.

2.

3.

6.
7.

matlagningstermometern #? blinkar.
Séatt in spetsen pa matlagningstermo-
metern i mitten av kottet.

Tryck pad "+" eller "-" for att stélla in in-
nertemperatur. Du kan stélla in tempe-
raturen mellan 30 °C och 99 °C. Se var-
dena i tabellen.

Vidlj ugnsfunktion och ugnstemperatur.
En ljudsignal hérs i tvd minuter nér kot-
tet uppnatt den instéllda innertempera-
turen. Tryck pa valfri knapp for att
stdnga av signalen.

Avaktivera produkten.

Ta bort matlagningstermometerns kon-
takt ur uttaget. Ta ut kottet.

Om kottet har stekts som du 6nskar, utfor

ovanstdende pa nytt och stéll in en hdgre innertemperatur.

in ugnstillbehor

Den djupa formen och gallret har sidokanter. Des-
sa kanter och formen pé styrskenorna utgor tillbe-

horens tippskydd.

Sétta in gallret och den djupa formen tillsam-

mans

Satt gallret pa ldngpannan. Skjut in den djupa
formen mellan styrskenorna pé en av ugnens ni-

vaer.

~




Tillvalsfunktioner

TILLVALSFUNKTIONER

Kylflzkt

Nar produkten dr pa aktiveras flakten automatiskt for att halla produktens ytor svala. Om
du stédnger av ugnen fortsétter fldkten att ga tills ugnen har svalnat.

Mekaniskt lucklas

Det elektroniska lucklaset &r inte aktivt ndr du kdper produkten.

Aktivera det elektroniska lucklaset: Dra
luckan framét tills den lases pa plats.
Avaktivera det elektroniska lucklaset:
Tryck tillbaka luckan in i panelen.

Oppna produktluckan:

1. Tryck och hall ned det elektroniska
lucklaset.

2. Oppna luckan.

Tryck inte pa det elektroniska lucklaset ndr du stanger ugnsluckan.

& Nar du stanger av produkten avaktiveras inte det mekaniska lucklaset.

RAD OCH TIPS

Ugnsluckans insida

P4 vissa modeller hittar du pd insidan av luckan:
® nummer pa ugnsnivaerna (vissa modeller)

¢ information om tillagningsfunktioner, rekommenderade ugnsnivaer och temperaturer for
typiska matrétter (vissa modeller).

@ Temperaturerna och grdddningstiderna i tabellerna dr endast riktvarden. De beror pé recep-
ten samt pd ingrediensernas kvalitet och mangd.



Rad och tips

Bakning

Allménna anvisningar

* Din nya ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper &n din gamla. Anpassa dina vanliga in-
stéllningar (temperatur, koktider) och placeringen av platar och galler till vdrdena i tabel-
lerna.

* Med langre bakningstider kan ugnen stangas av ca 10 minuter innan bakningstiden dr
slut, for att anvdnda restvirmen.

Nar du anvinder frysta livsmedel kan platarna i ugnen sla sig. Nér platarna kallnar

igen atertar de sin normala form.

Anvéndning av baktabellerna

¢ \/i reckommenderar att anvdnda den ldgre temperaturen den forsta gangen.

¢ Om du inte kan hitta instéllningarna for ett speciellt recept, leta efter ett recept som &r
ndstan likadant.

® Bakningstiden kan férlangas med 10-15 minuter om du bakar p& mer dn en niva.

o Bakverk vid olika nivaer blir forst inte alltid lika bruna. Om detta hdnder ska du inte dndra
temperaturinstaliningen. Skillnaden jamnar ut sig under bakningen.

Tips for bakning

Kakan dr inte tillrdckligt grad-

dad pé undersidan. el LGS e

Placera kakan langre ner.
Nésta gdng du graddar ska du
stélla in en ndgot ldgre ugn-

stemperatur.

Kakan faller ihop (blir degig, PR
Klumpig, vattenrinder). Ugnstemperaturen dr for hog.
Forlang grdddningstiden.
Graddningstider kan inte
forkortas med en hogre tem-
peratur.

Kakan faller ihop (blir degig,

Klumpig, vattenrander). For kort graddningstid.

Anvind mindre vétska. Beakta

blandningstiderna, framfor allt

vid anvandning av en kdksma-
skin.

Kakan faller ihop (blir degig,
klumpig, vattenrander).

Det finns for mycket vétska i
degen.

Nésta gang du graddar ska du
stélla in en hogre ugnstempe-
ratur.

Kakan ar for torr. Ugnstemperaturen dr for 1ag.

Nésta gdng du graddar ska du
stélla in en kortare graddnings-
tid.

Stéll in en ldgre ugnstempera-
tur och en ldngre graddnings-

Kakan ar for torr. For lang graddningstid.

Ugnstemperaturen &r fér hog

Kakan blir ojamnt brun. och graddningstiden ar for

Kakan blir ojdmnt brun.

kort.

Degen &r ojamnt fordelad.

tid.

Fordela degen jamnt pa bakpla-
ten.



Rad och tips

Nésta gang du graddar ska du
Ugnstemperaturen &r for 1ag. stélla in en ndgot hdgre ugn-
stemperatur.

Kakan blir inte klar med den in-
stéllda tiden.

Bakning pé en niva:
Bakverk i formar

Kaka i ringform, Varmluft 150 - 160 50-70
mjuk kaka

Sandkaka/frukt- Varmluft 1 140 - 160 70 - 90
kaka

Fatless sponge Varmluft 2 140 - 150 35-50

cake/l4tt socker-
kaka utan fett

Fatless sponge Over/Undervirme 2 160 35-50
cake/latt socker-
kaka utan fett

Tartbotten av Varmluft 2 170-180 1 10 - 25
mordeg

Tartbotten av Varmluft 2 150 - 170 20-25
sockerkaka

Apple pie [ dppel- Varmluft 2 160 60 - 90

paj (2 formar @
20 c¢m, diagonalt
placerade)

Apple pie [ sppel-  Over/Undervirme 1 180 70 - 90
paj (2 formar @

20 c¢m, diagonalt

placerade)

Cheesecake Over/Undervirme 1 170 - 190 60 - 90

1) Férvéirm ugnen

Kakor [ bakelser [ bréd pa bakplétar

Vetefldta/krans Over/Undervirme 170 - 190 30 - 40
Tyskt julbréd Over/Undervarme 2 160 - 180 1) 50 - 70

Brod (ragbrad):
Forsta delen

av gradd- ) )

ningen. Over/Undervirme 1 ; 6%)30 " ; 302—060
2. Andra delen . 160-1 .

av gradd-

ningen.



Rad och tips

Petit-chouer/ba-

1)

kelser Over/Undervirme 190 - 210 20-35
Rulltarta Over/Undervirme 3 180 -200 " 10 - 20
ViRt it Varmluft 3 150 - 160 20- 40
strossel
Smarkakor/sock- . 0
erkringlor Over/Undervirme 3 190 - 210 20 - 30
Fruktkaka (pa
jastdeg/socker- Varmluft 3 150 35-55
kaksdeg) 2
Fruktkaka (pa i
jastdeg/socker-  QOver/Undervdrme 3 170 35-55
kaksdeg) 2
Fruktkaka avmr-— ot 3 160 - 170 40- 80
deg
Jastkaka med
kanslig fyllning = « 1 B
e (el e Over/Undervdrme 3 160 - 180 40 - 80
de, krdm)
1) Frvirm ugnen
2) Anvind langpannan
Smékakor
Mordegskakor Varmluft 150 - 10 - 20
Short bread/maor-
degskaka/mor- Varmluft 3 140 20-35
degsremsor
Short bread/mor-
degskaka/mor- Over/Undervdrme 3 160 1) 20-30
degsremsor
Sl el ) Varmluft 3 150 - 160 15-20
sockerkaksdeg
Bakverk med dgg- v gt 3 80 - 100 120 - 150
vita, maranger
Mandelbiskvier Varmluft 3 100 - 120 30-50
gmakakor av jast- Varmluft 3 150 - 160 20- 40

€g
Smérdegskakor Varmluft 3 170 - 180" 20-30
Bullar Varmluft 3 160" 10 - 25

w

Bullar Over/Undervirme 190 - 210" 10 - 25



Rad och tips

Small cakes [
Smakakor (20 Varmluft 3 150" 20 - 35
stycken/plat)

Small cakes / :

Smakakor (20 Over/Undervirme 3 170" 20 - 30
stycken/plat)

1) Férvdrm ugnen

Puddingar och gratanger

Matratt Ugnsfunktioner Temperatur °C
1

Over-{undervar- 180 - 200 45 - 60

Makaronipudding me

Over-{undervar-

Lasagne 1 180 - 200 25-40
me
. ; Varmluftsgrill-
?]ronsaksgrata"g ning eller Varm- 1 160 - 170 15-30
luft
Varmluftsgrill-
Ostbaguetter ning eller Varm- 1 160 - 170 15-30
luft
St skl | O %‘gervar' 1 180 - 200 40 - 60
Fiskpudding Over-/ ‘;:‘gervar' 1 180 - 200 30 - 60
Varmluftsgrill-
Fyllda gronsaker ning eller Varm- 1 160 - 170 30- 60

luft
1) Férvéirm ugnen
Bakning pa flera nivaer
Kakor [ bakelser [ brod pa bakplatar
Varmluft

Typ av bakverk Temperatur i °C Tid i min.

1/4

Petit-chouer/ba-

_ 1) _
kelser 160 - 180 PR3

Smuldegspaj 1/4 150 - 160 30 - 45

1) Férvirm ugnen.



Rad och tips

Smaékakor/small cakes/bakelser/bullar

Typ av bakverk Temperatur i °C Tid i min.

Stekning

Mérdegskakor 1/4 1/3/5 150 - 160 20 - 40
Short bread/maor-

degskaka/mor- 1/4 1/3/5 140 25-50
degsremsor

Smakakor av

sockerkaksdeg 1/4 - 160 - 170 25-40
Bakverk med dgg- 14 - 80 - 100 130 - 170
vita, mardnger

Mandelbiskvier 1/4 - 100 - 120 40 - 80
Smékakor av jdst- 1/4 . 160 - 170 30- 60
deg

Smérdegskakor 1/4 - 170-180 " 30 - 50
Bullar 114 - 180 30 - 55
Small cakes /

Muffins (20 1/4 - 150" 25 - 40
stycken/plat)

1) Forvdrm ugnen.
Stekkarl

® Anvind virmebestindiga ugnsformar (I3s tillverkarens bruksanvisning).

e Stora stekar kan stekas direkt i den djupa langpannan (i férekommande fall) eller pa gall-
ret ovanfor den djupa ldngpannan.

e Stek magert kott i en stekgryta med lock. Det gor att kottet blir saftigare.

o Alla typer av kdtt som ska ha en stekyta kan stekas i en stekgryta utan lock.

Stekning med Varmluftsgrill

Notkott

Grytstek 1-1,5 kg OverfUnder- 120 - 150
virme

Rostbiff eller file:  per cm tjock- Varmluftsgrill 1 190 - 200V 5.6

rod lek

Rostbiff eller filé:  per cm tjock- Varmluftsgril 1 180 - 190V 6-8

rosa (medium) lek



Rad och tips

Rostbiff eller filé:  per cm tjock-

- 1) -
genomstekt lek Varmluftsgrill 170 - 180 8-10
1) Férvérm ugnen.
Flask
SBt‘;?( el S0 1-1,5kg  Varmluftsgrill 160 - 180 90- 120
Kotlett, revbens- 4 1514 Varmluftsgrill ! 170 - 180 60 - 90
spjall
Kottfarslimpa 750 9-1kg  Varmluftsgrill 1 160 - 170 50 - 60
Flaskiagg (Fardig- ;e 0 1k Varmiuftsgril 1 150 - 170 90- 120
lagad)
Kalv
°C
Kalvstek 1 kg Varmluftsgrill 160 - 180 90- 120
Kalvldgg 1,5-2 kg Varmluftsgrill 1 160 - 180 120 - 150
Lamm
°C
Lammbog, 1-1,5 kg Varmluftsgrill 150 - 170 100 - 120
lammstek
Lammsadel 1-1,5 kg Varmluftsgrill 1 160 - 180 40 - 60
Vilt
°C
Harsadel, upp till 1 kg Over/Under- 230 1 30 - 40
harbog varme
Radjurssadel, 1,5-2 kg Over/Under- 1 210 - 220 35-40
hjortsadel varme
Radjurs-/ 1,5-2 kg Over/Under- 1 180 - 200 60 - 90
hjortbog varme

1) Férvirm ugnen.
Fagel

°C

Bitar av fagel ~ 200-250 g var  Varmluftsgrill 200 - 220 30-50



Rad och tips [EENN

°C

Halv kyckling ~ 400-500 g var  Varmluftsgrill 190 - 210 35 = 50
Kyckling, ung- 1-1,5 kg Varmluftsgrill 1 190 - 210 50-70
hona

Anka 1,5-2 kg Varmluftsgrill 1 180 - 200 80 - 100
Gas 3,5-5 kg Varmluftsgrill 1 160 - 180 120 - 180
Kalkon 2,5-3,5kg Varmluftsgrill 1 160 - 180 120 - 150
Kalkon 4-6 kg Varmluftsgrill 1 140 - 160 150 - 240

Fisk (éngkokning]

°C

Hel fisk 1-1,5 kg Over/Under- 210 - 220 40 - 60
virme

Pizza/Paj
Pizza (tunn botten) 200 - 230 12) 15 - 20
E:ﬁz;) (med mycket fll- ) 180 - 200 20 - 30
Paj 1 180 - 200 40 - 55
Ugnsbakad spenat 1 160 - 180 45 - 60
Quiche Lorraine 1 170 - 190 45 - 55
Schweizisk ostpaj 1 170 - 190 45 - 55
Appelkaka, tackt 1 150 - 170 50 - 60
Gronsakspaj 1 160 - 180 50 - 60
Osyrat bréd 2 230 - 250" 10 - 20
Smordegskakor 2 160 - 180V 45 - 55
Flammekuchen (pizza-
liknande rétt fran Als- 2 230 - 250" 12 - 20
ace)
Piroger (rysk version av 9 180 - 200 1) 15-95

calzone)

1) Férvéirm ugnen

2) Anvand langpannan
Min grill

Grilla alltid med maximal temperaturinstéllning.

Placera gallret p& den ugnsniva som rekommenderas i grilltabellen.
Placera alltid platen, som ska fanga upp fettet, pa den forsta ugnsnivan.



Rad och tips

Grilla endast tunna bitar av kott eller fisk.
Forvarm alltid den tomma ugnen med grillfunktionerna i 5 minuter.

& FORSIKTIGHET
Grilla alltid med stdngd ugnslucka.

Min grill

Rostbiff 2 210 - 230 30 - 40 30-40
Oxfilé 3 230 20 - 30 20-30
Stek av gris 2 210 -230 30 - 40 30 - 40
Stek av kalv 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Stek av lamm 3 210 - 230 25-35 20 - 25
Te()lg(i)sz)(soo - 3/4 210 - 230 15-30 15-30
Max grill

Matratt Ugnsniva - -
8-10 6-8

Burgers/hamburgare 4

Flaskfile 4 10-12 6-10
Korv 4 10- 12 6-8
Notbiffar, kalvbiffar 4 7-10 6-8
Toast [rostat bréd 1) 5 1-3 1-3
Varma smérgasar 4 6-8 -

1) Férvdrm ugnen
Upptining
Avldgsna matens forpackning. Ldgg réatten pa en tallrik.

Tack inte dver med en tallrik eller skal. Det kan férldnga upptiningstiden.
Anvind ugnens forsta hyllniva. Den ldngst ned.

min. min.

Ldgg kycklingen pa ett upp

Kyckling, 1 000 g 100 - 140 20-30 och nedvént tefat pa en stor
tallrik. Vand efter halva tiden.

Kétt, 1 000 g 100 - 140 20-30 Vand efter halva tiden

Kétt, 500 g 90- 120 20-30 Vand efter halva tiden

Forell, 150 g 25-35 10-15 -

Jordgubbar, 300 g 30-40 10 - 20 -
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Smor, 250 g 30 - 40 10 - 15
Det gdr att vispa gradde dven
Gréadde, 2 x 200 g 80 - 100 10- 15 om delar av den dr ndgot
frusen
Tarta, 1400 g 60 60 -

Konservering - Underviarme

Att observera:

Anvdnd enbart, p& marknaden tillgdngliga, konserveringsburkar av samma matt.

Anvénd inte glas med skruvlock och bajonettférslutning eller metallburkar.

Anvand férsta nivan fran botten fér dndamalet.

Satt inte mer dn sex enliters burkar pa platen.

Fyll burkarna till ssmma niva och férslut med en klimma.

Burkarna far inte rora vid varandra.

Hall ca. 1/2 liter vatten i bakplaten sa att det blir tillrdckligt fuktigt i ugnen.

Nir vatskan i de férsta burkarna borjar sjuda (efter ca 35 - 60 minuter for enlitersburkar),
stdng av ugnen eller sink temperaturen till 100 °C (se tabell).

Torkad frukt

Konserverin Temperatur i °C Koktid tills det borjar | Fortsatt tillagningstid
g P sjuda, i min. pa 100 °C, i min.

Jordgubbar, blabar,

hallon, mogna krusbr ED= 70 2= B
Stenfrukt
: . Koktid tills det borjar | Fortsatt tillagningstid
[CREc sjuda, i min. pa 100 °C, i min.
Péron, kvitten, plom- 160 - 170 35 - 45 10-15
mon
Gronsaker
Konservering Temperatur i °C Kokth tllls.det‘ borjar Fort§att tlljagplngstld
sjuda, i min. pa 100 °C, i min.
Karotter/Morotter ") 160 - 170 50 - 60 5-10
Gurka 160 - 170 50 - 60 -
BeElent il 160 - 170 50 - 60 5-10
gronsaker
Kélrabbi, drtor, sparris 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Lat sta i franslagen ugn

Torkning - Varmluftstillagning

Tack 6ver ugnsgallren med bakpapper. )
For bdsta resultat: stdng av produkten nér halva tiden tiden har gatt. Oppna produktens
lucka och 14t produkten svalna. Fortsatt sedan torkprocessen.
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Gronsaker

Bonor 3 114 60 - 70

Pepparfrukter 3 1/4 60 - 70 5-6

Soppgrénsaker 3 1/4 60 - 70 5-6

Champinjoner 3 1/4 50 - 60 6-8

Orter 3 1/4 40 - 50 2-3

Frukt

Plommon 3 1/4 60 - 70 - 10

Aprikoser 3 1/4 60 - 70 8-10

Appelskivor 3 1/4 60 - 70 6-8

Paron 3 1/4 60 - 70 6-9
Tabell matlagningstermometer

Notkott

Entrecote eller oxfilé: rod 45 - 50

Entrecote eller oxfilé: rosa 60 - 65

Entrecote eller oxfilé: valstekt 70-75

Flask

Bog, skinka, hals 80 - 82

Kotlett, kassler 75 - 80

Kéttfarslimpa 75- 80

Kalv

Kalvstek 75 - 80

Kalvldgg 85-90

Far/lamm

Farbog 80 - 85

Farsadel 80 - 85



Underhall och rengdring

Lammstek, lammstek med ben 70-75
Vilt

Harsadel 70-75
Harbog 70-75
Hel hare 70-75
Radjurssadel, hjortsadel 70-75
Radjurs-/hjortbog 70 -75
Fisk

Lax 65 - 70
Foreller 65-70

Information om akrylamid

Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga rénen kan akrylamid bildas om livsmedel bryns hart
(speciellt om de innehéller stirkelse), vilket kan utgra en hilsorisk. Vi rekommenderar
darfor tillagning vid ldga temperaturer och att inte bryna mat fér hart.

UNDERHALL OCH RENGORING

& VARNING

Se kapitlet "Sakerhetsinformation"”.

Anmarkningar om rengdring:

o Torka av produktens framsida med en mjuk trasa och varmt vatten och diskmedel.

o Anvand ett rengdringsmedel avsett for rengdring av metallytor.

® Rengor produkten efter varje anvandningstillfélle. P& det viset kan du ldttare fa bort
smuts och den brénner inte fast.

® Ta bort envis smuts med speciell ugnsrengéring.

® Rengdr alla tilloehdr (med en mjuk trasa, varmt vatten och rengGringsmedel) varje gang
de har anvints och [at dem torka.

¢ Anvand inte starka medel, foremal med skarpa kanter eller diskmaskin vid rengdring om
du har tilloehdr i Super Clean. Det kan skada ytan.

Vaggar med katalytisk emalj

Vdggarna har en katalytisk beldggning och ar sjdlvreng6rande. De absorberar fett som sam-
las pa vdggarna nar ugnen dr igang.

For att stodja denna sjalvrengdring ska ugnen varmas upp regelbundet utan mat:
® Tand ugnsbelysningen.

¢ Ta ut alla tilloehdr ur ugnen.

e Rengdr ugnens botten med varmt vatten och diskmedel, och torka den sedan.



Underhall och rengéring

e Still in funktionen __.
o Still in ugnstemperaturen pa 250 °C och 14t ugnen vara pé i en timme.
® Rengdr ugnen med en mjuk fuktig svamp.

& VARNING

Forsok inte rengdra den katalytiska ytan med ugnssprej, fratande medel, tval eller andra
rengdringsmedel. Den katalytiska ytan kan skadas.

@ Missfargning av den katalytiska ytan paverkar inte de katalytiska egenskaperna.

Ugnsstege
Du kan ta bort ugnsstegarna for att rengéra sidovdggarna.
Borttagning av ugnsstegarna

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran si-
dovdggen. 1

2. Draut ugnsstegen fran den bakre delen
av sidovéggen for att ta ut den.

@ For att sdtta tillbaka ugnsstegen utfér du

IV /—

stegen i omvand ordning.

T

For utdragbara bakplatsskenor: —
Styrpinnarnas avrundade dndar maste peka
framat!

T

—_
12

Ugnsbelysning
& VARNING

Det finns risk for stot.
Ugnslampan och lampglaset kan vara varma.

Innan du byter ut ugnslampan:
e Sting av produkten.
o Ta ut sdkringarna ur sékringsskapet eller stdng av huvudstrémbrytaren.

& FORSIKTIGHET
Ldgg en tygbit pa botten av produktens innandéme. Detta forhindrar skador pa lampglaset
och ugnsutrymmet.



Underhall och rengdring

Byte av ugnslampan:
1. Lampglaset hittar du ldngst bak i ugnsutrymmets tak.

Ta bort lampglaset genom att vrida det moturs.
2. Rengdr lampglaset.
3. Byt vid behov ut lampan i ugnen mot en lampa som tal upp till 300 °C.

Anvdnd samma typ av ugnslampa.

4. Sitt tillbaka lampglaset.

Byte av lampan:
1. Lampglaset hittar du till vénster i utrymmet.

Ta bort den vénstra ugnsstegen.

2. Anvidnd ett smalt och trubbigt foremal
(tex. en tesked) for att avldgsna lampg-
laset. Rengor lampglaset.

3. Om nddvidndigt, byt ut ugnslampan
mot en lampa som tal upp till 300 °C.

Anvdnd samma typ av ugnslampa.

4. Stt tillbaka lampglaset.
5. Satt tillbaka den vdnstra ugnsstegen.

Luckans och glasets kanter

AN

I

Ta bort luckan ndr du ska rengdra den.

FORSIKTIGHET
Var forsiktig nér du tar bort luckan. Luckan dr tung!

Att ta bort luckan

1. Oppna luckan helt.

2. Tryck in kldmspéarrarna (A) pa de tva
gangjarnen till luckan helt och héllet.

3. Sténg luckan till det forsta laget (cirka
70 °).

4. Hall'i luckan med en hand pd vardera si-
dan och dra ut den i en vinkel uppét.

For att sétta tillbaka luckan utfor du stegen i
omvénd ordning.

Antalet glaspaneler varierar beroende p& modell.



Om maskinen inte fungerar

& FORSIKTIGHET
L&gg ner luckan med utsidan nerat pé ett mjukt och plant underlag for att undvika repor.

Borttagning och rengéring av luckglasen
1. Avldgsna luckan.

2. Tatagilucklisten (B) pa bada sidorna av
luckans dvre kant och tryck inat for att
frigtra klamlaset.

3. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

4. Hall glasen i 6verkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenorna
5. Rengor luckglasen.

@ For att satta tillbaka glasen utfor du stegen i
omvand ordning. Satt i det mindre glaset
forst och sedan det storre.

OM MASKINEN INTE FUNGERAR

VARNING
Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

Ugnen vdrms inte upp. Produkten &r avaktiverad. Aktivera produkten.

Ugnen vdrms inte upp. Klockan &r inte stalld. Stall klockan.

Ugnen vdrms inte upp. Nédvéndiga instéllningar dr Kontrollera instéliningarna.
inte gjorda.

Ugnen vdrms inte upp. En sdkring har utlosts. Kontrollera om sakringen &r or-

saken till felet. Om sékringen
gar gang pa gang, tala med en
behorig elektriker.

Ugnsbelysningen ténds inte. Glédlampan é&r trasig. Byt ut ugnslampan.

F11 visas pa klockdisplayen Kortslutning i matlagningster-  Sétt i matlagningstermome-
mometern eller sé sitter inte terns kontakt sa 1angt det gar i
kontakten ordentligt i uttaget.  uttaget pa ugnens sidovégg.

Kontakta forséljaren eller servicecentret om du inte kan avhjélpa felet.




Milj6skydd

Information som kundtjanst behéver finns pa typskylten. Typskylten sitter pa den yttre kan-
ten av produktens innanmate.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:
Modell (Mod.)
Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

MILJOSKYDD

Symbolen g pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far hanteras som
hushallsavfall. Den skall i stéllet ldmnas in pa uppsamlingsplats fér atervinning av el- och
elektronikkomponenter. Genom att sdkerstélla att produkten hanteras pa ratt satt bidrar du
till att forebygga eventuellt negativa miljo- och halsoeffekter som kan uppstd om
produkten kasseras som vanligt avfall. For ytterligare upplysningar om &tervinning bér du
kontakta lokala myndigheter eller sophdmtningstjanst eller affaren dar du kdpte varan.

@ Férpackningsmaterial
Forpackningsmaterialet &r miljovéanligt och ateranvandbart Plastdelar &r markta med inter-
nationella forkortningar som t.ex. PE, PS. Kassera materialet i Iamplig container pa en ater-
vinningsstation.
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