
Mjölkskummare Hot & Cold





Uppfriskande mjölkskumsmagi





Fördelar



En mångfald av recept



Kallt mjölkskum med en knapptryckning



Genomtänkt design



Platsbesparande



Huvudmålgrupp: alla som älskar kalla trendiga specialiteter

Mjölkskummare Hot & Cold är en oumbärlig medhjälpare för 
alla som älskar trendiga specialiteter med kallt mjölkskum.

Sidomålgrupp: ägare av kaffemaskiner utan mjölkfunktion

Förutom kallt mjölkskum tillreder mjölkskummare Hot & Cold 
även varmt eller hett mjölkskum. Det gör den ett perfekt 
komplement till kaffemaskiner (hel- och halv-
automatiska, portionssystem) utan inbyggd mjölkfunktion.

Målgrupper



§ Mjölkskummare bestående av
§ lock
§ mjölkbehållare med 1 x tillbehör för mjölkskum
§ sockel med

§ tilledning
§ 1 x tillbehör för mjölkskum 
§ 1 x tillbehör för mjölk

§ Bruksanvisning

§ Garantibestämmelser

§ Recepthäfte med 7 recept

Leverans



Version Art.nr  EAN-kod
24019 7610917240197
6 st. i kartong

15 cm x 15 cm x 23 cm

37 cm x 33 cm x 26 cm

§ EU:
§ Försäljningsenhet:

§ Mått innerkartong:
(enkelpack)

§ Mått ytterkartong:
(sexpack)

Översikt över produktdata



Swiss Alp Latte

Ingredienser
250 ml färsk standardmjölk
1 espresso (45 ml)
15 g mörk choklad
4 isbitar

Tillredning
Lägg chokladen i glaset. Tillred en espresso och låt den 
rinna ned direkt i glaset över chokladen. Rör om i espresson 
tills chokladen har lösts upp. Tillsätt därefter isbitarna och 
rör om i espresson tills den är kall. Häll mjölken i 
mjölkbehållaren och tillred en kall portion. När 
mjölkskummaren stannar häller du det kalla mjölkskummet i 
glaset med espresso.

Serveringsförslag
Dekorera mjölkskummet med några små bitar choklad.

Recepttips


