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For installatéren

Vi rekommenderar att noga lésa denna bruksanvisning som innehéller all den information som

behévs for aft bevara apparatens utseende och funktion. Fér mer information om produkten:

www.smeg.com

VARNING

Allménna sékerhetsanvisningar
Skador pé person

» Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvéndning. Hall barn pé
avsténd frén apparaten.

* Apparaten blir mycket varm vid
anvandning. Var férsiktig s& att
du inte kommer &t
varmeelementen inne i ugnen.

 Skydda handermna med

grilvantar nar du flyttar mat

91477A753/C

inne i ugnen.

 Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och tack ldgan med
et lock eller en brandfilt.

* Barn &ver 8 &r och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaéga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater fé&r endast anvénda
denna apparat under
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forutsatining aft de dvervakas
eller noga instruerats
angdende en sdker
anvandning av apparaten och
forutsatt att de férstér eventuella
risker som &r férbundna med
anvéndningen.

* L&tinte bamn leka med
apparaten.

* Barn under 8 &r far vistas vid
apparaten endast under
forutsatining att de &r under
UppSyN.

* L&tinte barn som &ryngre én 8
dr nérma sig apparaten nar
den &r i drift.

* Rengdrings- och
underhallsarbete far utféras av
barn endast under férutsdtining
aft de &r under uppsyn.

o Var yiterst férsiktig effersom
kokzonerna varms mycket
snabbt. Undvik att vérma upp
tomma kastruller. Fara fér
dverheting.

e Efter anvéndningen ska man
stéinga av kokzonerna. Dessa
forblir mycket varma under en
viss fid effer avstangningen. Ror
inte vid spishdllens ytor.

* Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska
dvervakas hela tiden.

o OBSERVERA: Atttillaga mat
som innehdller fett och/eller
olja utan évervakning kan vara
farligt och leda till brand.
Forsok ALDRIG slécka en
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brand med vatten. Istdllet ska
apparaten sténgas av och
ldgan ska téckas till exempel
med ett lock eller en brandfilt.
Anvand inte funktionerna
Booster och /eller Double
Booster (i férekommande fall)
for att véirma fet eller oljig mat
eftersom det foreligger risk fér
brand.

Placera inga metallféremal,
som bestick eller husgerad, pé
spishéllens yta nér den
anvands effersom de kan
Sverhettas.

Anvand inte burkar, forslutna
behallare, redskap eller karl av
plast vid fillagning.

For inte in spetsiga
metallféremal (bestick eller
verklyg) i apparatens springor.
Se fill att inte anvénda eller
férvara brénnbart material |
narheten av apparaten.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Under tillagningen ska
ugnsluckan vara stangd.

Vid omrérning i maten eller nar
fillagningen avslutats dppna
forst luckan 5 centimeter. L&t
&ngan avdunsta, och éppna
sedan luckan helt.

Oppna aldrig
forvaringsutrymmet (i
forekommande fall) nar ugnen
&r p& eller forttarande &r varm.
Féremalen inne i
férvaringsutrymmet (i
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forekommande fall) kan vara
mycket varma efter aft ugnen
anvants.

* Sténg av apparaten efter
anvandning.

e Dra aldrig i sladden for att dra
ut kontakten (i férekommande
fall).

e ANVAND ELLER FORVARA
INTE BRANNBART MATERIAL
INNE |
FORVARINGSUTRYMMET (|
FOREKOMMANDE FALL)
ELLER  NARHETEN AV
APPARATEN.,

« ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR I NARHETEN
AV DENNA APPARAT
MEDAN DEN AR IGANG.

e UTFOR INGA ANDRINGAR
PA APPARATEN.

* Innan né&got arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller forflytining) ska personlig
skyddsutrustning baras.

* Rengdr inte apparaten nér den
fortfarande &r varm eller i
funktion.

* Innan n&got arbete utférs pd
apparaten ska den elekiriska
strdmférsériningen brytas.

o OBSERVERA: Sakerstall fore
bytet av glédlamporna fér
invandig belysning aft
apparaten &r avsténgd och
eltillférseln bortkopplad eller aff
den elekiriska
stromfdrssriningen ar bruten.

91477A753,/C

Gladlamporna som anvands i
denna apparat &r specifika
glédlampor for
hushallsapparater och ska inte
anvandas fér belysning i
bostaden.

Forsok aldrig reparera
apparaten sjélv eller utan att
anlita en kvalificerad tekniker.
Om natkabeln skadas ska man
for att undvika fara omedelbart
kontakta den tekniska
supporten som sérjer fér att
kabeln byts ut.

Vid repor eller sprickor, eller
om glaskeramikhéllens yta
skulle g& sénder, ska
apparaten omedelbart stéingas
av. Koppla bort elfillférseln och
kontakta teknisk service. .
Man ska inte vidréra eller

rengdra spishdllen nér den éri

drift eller nar

indikeringslamporna fér

restvérme &r ténda.

Aktivera funktionssparren om

det finns barn eller husdjur i
ndrheten som kan né

spishallen.

Sténg av plattorna efter
anvéndning. Lita aldrig enbart

pd detektorn fér ndrvaro av
kokkarl.

Var sarskilt uppmdarksam da

barn befinner sig i narheten
effersom de inte kan se
varningslomporna som

indikerar restvérme. Efter
anvandningen forblir

SV
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kokzonerna mycket varma
under en viss tid Gven om de 4r
avsténgda. Undvik att barn
sétter hénderna pd héllen.
Barare av pacemaker eller
andra liknande anordningar
maste scikerstélla att funkfionen
av deras apparater inte
dventyras av det induktiva
faltet, vars frekvensomrade ar
mellan 20 och 50 kHz.

| enlighet med bestémmelser
angdende elekiromagnetisk
kompatibilitet illhér spishallen
med elekiromagnetisk induktion
grupp 2 och klass B (SS-EN
55011).

Skador pé& apparaten

Anvénd infe aggressiva
slipande rengdringsmedel eller
vassa metallskrapor fér aft
rengdra ugnsluckans glas
eftfersom det kan repa ytan och
géra att glaset splittras.
Anvénd eventuellt verktyg i trd
eller plast.

Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

Anvand inte apparaten som
avlastningsyta.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Sitt inte p& apparaten.

Man ska inte stédja sig mot
eller sitta p& apparatens lucka
nar den &r dppen.

Gallren och plétarna ska féras
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in s& langt det gér pd
sidoskenorna. De mekaniska
scikerhetsspdrrarna som hindrar
att de glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot
ugnens bakre parti.

Lémna inte apparaten
oévervakad i samband med
fillagning som kan leda fill
dverhettning och att fett och
olja tar eld. Var ytterst férsiklig
Brandrisk: Placera inga féremal
p& spishdllen.

Spruta inte med sprayprodukter
i nérheten av ugnen.
ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.
Anvénd inte kérl eller behallare
av plast vid tillagning av mat.
Sattinte in sttingda burkar eller
behallare i ugnen.

Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

Tack inte Gver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens botten.
Vid behov kan plétens fals (som
medfélier eller saljs separat
beroende p& modell)
anvandas genom aft placera

91477A753/C



den pé botten som et stéd for
matlagningen.

Om bakplatspapper eller
liknande anvénds ska det
placeras s& att det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

Stéll inte ifran dig kastruller eller
platar pa den dppna luckans
inre glas.

Kokkarl eller grilloannor ska
placeras innanfér spishéllens
kanter.

Anvand alltid kokkérl med jamn
och plan botten.

Om det kokar éver eller rinner
dver, torka bort vétskan frén
spishallen.

Var noga aft infe hélla ut sura
dmnen pd héllen, som t.ex.
citronsaft eller vinéger.

Hall inte socker eller séta
blandningar pé& spishdllen vid
fillagning.

Placera inte material eller
dmnen som kan smdlta eller
fatta eld (papper, plast eller
aluminiumfolie) pd& spishdllen
vid tillagning.

Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Placera kérlen direkt p&
glaskeramikhallen.

Stall inte tomma kastruller eller

stekpannor pd ténda kokzoner.

Anvénd inte repande eller
stréva material eller vassa
metallskrapor.

Anvénd inte rengdringsmedel
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som innehdller klor, ammoniak
eller blekmedel p& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som till exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).

Anvénd infe rengéringsmedel
som innehdller slipmedel eller
frétande amnen (som fill
exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pa
delarna i glas.

Yian i glaskeramik &r mycket
stéttalig, men undvik dock aft
fasta och harda féremal faller
ner p& den effersom den kan
gd sonder.

Anvand inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.
Utséitt inte luckan fér dverdrivet
fryck.

Se noga fill attinga féremal
fastnar i ugnsluckan.

Anvand inte handtaget fér aff
lyfta eller flytta apparaten.
Apparaten har infe utformats fér
att anvéindas med externa
fimers eller system for
fiarrstyrning.

Temperatursond (i férekommande

fall)

* Rérinte vid temperatursondens

sticka eller spets nér den har
anvdnts.

* Skydda handerna med

grilvantar nar du anvénder
temperatursonden.

* Se nogoa fill aft
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temperatursondens spets eller
kontakt inte repar eller skadar
de lackade eller krombelagda
ytorna.

F&r inte in temperatursonden i
apparatens ppningar eller
springor.

Né&r temperatursonden inte
anvands ska man se till att
skyddslocket av metall &r
stangt.

Temperatursonden f&r infte
[admnas odvervakad.

L&t inte barn leka med
temperatursonden.

Var férsiktig s& att du inte
skadar dig pa
temperatursondens vassa
delar.

Dra inte i sladden for aft dra ut
temperatursonden ur uttaget
eller ur maten.

Se noga fill att
temperatursonden eller dess
sladd inte fastnar i luckan.

Se noga fill att
temperatursonden eller dess
sladd inte kommer i kontakt
med vérmeelementen inne |
ugnen.

Ingen av temperatursondens
delar far komma i kontakt med
ugnsvaggarma eller
varmeelementen, och inte heller
med galler och platar som
fortfarande &r varma.
Temperatursonden fér inte
férvaras inne i apparaten.

Ta bort temperatursonden frén
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ugnen fére pyrolysen (i
forekommande fall).

Anvénd inte temperatursonden
under pyrolysen (i
forekommande fall).
Kontrollera aft
temperatursondens kontakt
sitter korrekt i uttaget.

Anvénd inte femperatursonden
som ett redskap fér aff féra in
eller ta ut livsmedel ur ugnen.
Anvand endast
tfemperatursonden som
medfélide apparaten.

Fér elektriska apparater

Under pyrolysen kan ytorna bli
varmare &n vanligt. Hall barn
pd avsténd.

Avlégsna matrester och spill
fréin tidigare fillagning frén
ugnens insida innan du startar
pyrolysen.

Avldgsna alla tillbehsr inuti
ugnen samt ramarna pé
sidorna innan du startar
pyrolysen.

Sténg av spisens brannare eller
elektriska plattor innan du
startar pyrolysen.

Vid den férsta pyrolysen kan
ofrevliga lukter férekomma vilka
orsakas av en normal
forbrénning av oljehaltiga
filverkningsprodukter. Detta
fenomen dr helt normalt och
upphor efter den férsta

pyrolysen.
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Installation .

» DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR
ELLER  HUSVAGNAR.

 Denna apparat fér infe
installeras p& en sockel.

* Innan né&got arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller forflytining) ska man alltid
forse sig med personlig
skyddsutrustning.

e Ta hjélp aven andra person vid
installation av apparaten.

* Konfrollera att det finns korrekta
Sppningar i mébeln.

* Kontrollera aft mébelns
material ar varmebestéandigt.

e Foratt undvika dverhettning far
apparaten inte installeras
bakom dekorationsluckor eller
paneler.

* Installation och servicearbete
ska utféras av behsrig personal
i enlighet med gdllande
lagstiftning.

 Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behsrig fackperson.

* Det &r obligatoriskt aff jorda
apparaten enligt de
anvisningar som anges i
sakerhetsféreskrifterna fer
elsystemet.

* Anvand vérmetdliga kablar
som t&l minst 90 °C.

* Atdragningsmomentet f&r
skruvarmna pd& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2

Nm.
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Var uppmérksam om du
ansluter ytterligare elektriska
apparater! Anslutningskablama
far inte komma i kontakt med
varma kokzoner.

Installation och eventuellt byte
av den elekiriska strémkabeln
méste utféras av behérig
teknisk personal.

Om natkabeln skadas ska man
for att undvika fara omedelbart
kontakta den tekniska
supporten som sérjer fér att
kabeln byts ut.

Se il att apparaten kan
frénkopplas efter installationen
via en lattillganglig kontakt eller
en brytare i héindelse av fast
installation.

Matningslinjen ska férses med [
en allpolig brytare som
sakerstéller frankoppling frén
ndtet, med ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullsténdig
frénkoppling i enlighet med
villkoren i
dverspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

Denna apparat fér anvéndas
pd en hojd pd upp till 2000

meter dver havet.

Apparatens syfte

Denna apparat ér avsedd aft
anvandas fér tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning ar oléamplig. Vidare
far apparaten inte anvandas:

* i kak avsedda fér personal i
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afférer, p& kontor och i andra
arbetsmilider.

* pd& lantbruk/inom
landsbygdsturism.

* av kunder p& hotell, motell eller
andra liknande boenden:

* pd bed and breakfasts.

Denna bruksanvisning

* Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom rackhall under hela
apparatens livstid.

* Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lésas noga.

* Forklaringarna i denna bruksanvisning
omfattar &ven bilder som beskriver det som
normalt visas pd displayen. Vi p&minner
dock om aft apparaten kan ha en
uppdaterad version av systemet, och dérfor
kan det som visas pd displayen skilja sig frén
det som visas i bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér skador pa

personer eller egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten én den
avsedda;

* eft nonchalerande av féreskrifterna i
bruksanvisningen;

* en felaktig anvéndning av hela eller en del
av apparaten;

* anvandning av reservdelar som infe &r i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska data,
serienummer och mérkning.
Identifikationsdekalen far aldrig avlggsnas.

Bortskaffning

E: Denna apparat, som dverensstdmmer
med kraven i def europeiska direktivet
om elekiriskt och elekironiskt avfall WEEE
(2012/19/EU), ska kasseras separat frén
annat avfall nér den nétt slutet pa sin livstid.

Denna apparat innehéller inte &mnen i s&dana
mangder aft de kan anses farliga fér hélsa eller
mili®, i dverensstdmmelse med gdllande

332 - VARNING

europeiska foreskrifter.

Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Stang av den allménna elekiriska tillférseln.

¢ Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa den elekiriska stromkabeln och
avlagsna den.

* En apparat som infe léngre anvénds ska
lamnas in fill en lamplig &tervinningsstation
fér insamling av elekiriskt och elekironiskt
avfall, alternativt &terlamnas fill
&terforsdljaren vid kép av en motsvarande
apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvands étervinningsbara och icke férorenande

material.

* L&mna in emballagen fill lsmpliga stationer
for separat insamling.

Plastemballage
Fara fér kvévning

e Lldmna inte emballaget eller delar av det
utom synhall.

e L&tinte bamn leka med plostpdsarna som
ingdr i emballaget.

Indikationer fér europeiska
kontrollmyndigheter

Huvudugn

Lége med flakt

ECO-funktion som anvands fér att faststélla
energiklass dverensstdmmande med
specifikationerna av europeisk standard SS-EN

60350-1.
Hjalpugn
Lage med flakt

den statiska funktionen ill som anvénds for att
faststalla energiklass sverensstdmmande med
specifikationerna av europeisk standard SS-EN

60350-1.
Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestémmelserna om energimérkning och
ekodesign finns i eft separat dokument som
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medfslier produkfinstruktionerna. LiUSkﬁ"G

Dessa uppgifter finns i ., * Denna apparat har ljuskallor som kan bytas
produktinformationsbladet” som kan laddas ut av anvéndaren.
ner fran webbplatsen p& den aktuella
produktsidan. @
Spara energi N 1
e Varm upp apparaten i férvég endast om det - g % h .
stdr s& i receptet. . - % . -
¢ Tina djupfrysta livsmedel innan du sitter in P’ P

dem i ugnen om inget annat finns angivet p&
forpackningen.

¢ Vid flera fillagningar rekommenderar vi att
livsmedlen tillagas direkt efter varandra fér
aft utnytja den &nnu varma ugnen pé bdsta

* Lljuskallorna i produkten ar lampliga fér drift
vid en omgivningstemperatur p& 2300 °C
och avsedda fér anvéndning i héga
temperaturer som f.ex. ugnar.

* Denna armatur innehaller ljuskéllor av

saft. FF I( . k‘ HGH
¢ Anvand helst bakformar av metall som béatire effeklivitetsklass "
absorberar vérmen. Hur man léser bruksanvisningen

¢ Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om de
inte anvénds vid fillagningen.
e Avbryttillagningen eft par minuter innan den

ti It kr&vs. Tillagni fortsatt é
Id sSom norma ravs. i ogmngen orfsarier Vorning/f(’jrsiktighef

Foliande l&sanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

de resterande minuterna med hjélp av den
varme som finns inne i ugnen.

e Oppna luckan s& sallan som majligt for att '
undvika att vérmen slépps ut. _/ Information/férslag

e Hall alltid ugnen ren.

BESKRIVNING

Allmén beskrivning

[P=
L
=
4 4
e
Hu‘
5 [
b—=
i
1 Spishall 4 Flakt
2 Kontrollpanel 5 Huvudugnens tdtning
3 Huvudugnens lampa 6 Huvudugnens lucka
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7 Extraugnens lampa
8 Extraugnens tatning
9  Extraugnens lucka

10 Férvaringsutrymme

EE» Stodramens nivé

Spishall

@ kokkarl Dhokkarl iy, FOrbrukad effekti
Zon Méit H x L (mm) rekommenderad . » Booster-funktion

min. (mm) brukning (W) .

(mm) (W)

1 190 x 196 120 190 2100 2300

2 190 x 196 120 190 1600 1850

3 270x 270 145 270 2300 3000

4 180x 180 110 180 1300 1400

5 210x210 120 210 2300 3000

* dessa effekivarden dr ungeférliga och kan variera beroende pé vilket kérl man anvénder samt p&

de instéllningar man valt.

Férdelar med tillagning p& induktionshall

/ Apparaten é&r férsedd med en
& | induktionsgenerator fér varje kokzon.
Varje generator under kokytan i

glaskeramik bildar ett elekiromagnetiskt

falt som inducerar strom i kastrullens
botten och ddrmed skapar vérme.

Induktionshdllar dverfor inte varme utan

genererar den direkt inne i kokkdrlen,
tack vare de induktiva strémmarna.

Heg energidverfsring fréin kokzonen med
induktion fill kastrullens botten.

Snabb uppvérmningshastighet.

Minskad risk fér brénnskador eftersom
plattan varms upp endast vid kastrullens
botten; mat som kokt éver fastnar inte.

Effektstyrning

Spishéallen &r utrustad med en modul fér
effekistyrning som optimerar/begrénsar

¢ Minskad energiférbrukning i forhallande till
traditionell elektrisk tillagning, tack vare den
direkta éverféringen av energi fill kastrullen

(det kravs sérskilda husgerad i
magnetiserande material).

e Okad sakerhet tack vare aft energi endast

sverfors fill kérlet som placerats pé&
spishdllen.
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forbrukningen. Om de effekinivaer som stéillts in

fillsammans &verskrider den maximalt tillaina
grénsen anpassar krefskortet automatiskt
plattornas effekt. Systemet strévar efter aft
bibehdlla maximala effekinivaer. P& displayen
visas de nivéer som sféllts in av den automatiska

kontrollfunktionen.

4

Den kokzon som férst stalldes in i
kronologisk ordning har férefréde.
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/ Systemet for effektkontroll paverkar inte
=2 | apparatens fotala elférbrukning.

Kontrollpanel

SR e
©©):0::0. Il 00 O ©

1 Vred till spishéllens kokzoner

Anvands fér att reglera induktionshéallens
kokzoner. Tryck in och vrid vreden medurs fér att
reglera plattans effekt som kan stéllas in frén
min. 1 fill max. 9. Drifteffekten anges p& den
display som finns pé& spishdllen.

2 Indikeringslampa huvudugn/hjélpugn
Lampan tands fér atf visa att ugnen vérms upp.
Lampan slocknar vid den temperatur som har
stallts in. Lampan blinkar regelbundet nér

temperaturen inne i ugnen ligger konstant vid
det varde som stallts in.

3 Temperaturvred huvudugn

Med detta vred véljs tillagningstemperatur. Vrid
vredet medurs fill 8nskat véirde mellan det lagsta
och det hégsta.

4 Indikeringslampa pyrolys

Téinds nér programmet startas fér automatisk
rengéring (pyrolys).

5 Funktionsvred huvudugn

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssétt. Vélj forst énskad funktion och stall
sedan in fillagningstemperaturen med hjdlp av
temperaturvredet.

6 Digital programmeringsenhet
Anvands fér att visa klockan och fér aft stélla in
programmerade fillagningar och timern.

/ Den digitala programmeringsenheten
= | verkar endast p& huvudugnen.

7 Temperatur-/funktionsvred extraugn
Lampan inne i ugnen tands varvid grillelementen
och undervérmen akfiveras vid en temperatur
som kan stallas in fill mellan eft minimum p& 50
°C och eff maximum p& 245 °C. Vid den
hogsta temperaturen kan man éven vélja olika
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funkfioner fér att optimera specifika typer av
fillagning.

Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av plétar

och galler pa olika hajd. Iséttningshsjderna

avses nerifrén och upp (se Allmé&n beskrivning).
Kylflakt

Flekten har som funkfion aft kyla ner ugnen och
akfiveras vid fillagning. Flaktens funktion leder fill

eft normalt lufifléde som kommer ut frén >
apparatens baksida vilket kan fortsétta under en K
kortare tid éven efter att apparaten har sténgts

av.

/ Téck inte dver 8ppningar,
& | ventilationsspringor eller
vérmespridningsspringor.

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:

(Huvudugn)

* nar luckan éppnas;

* ndr man vélier négon av ugnens funkfioner,
med undantag av funktionen Eco.

/ Man kan inte stéinga av den invéndiga
= | belysningen nér luckan &r 8ppen.

(Hicilougn)

* Nar higlpugnens temperatur-/funkfionsvred
vrids fill symbolen 3@z eller till nagon av
funkfionerna. B

Tillbehsr

e Alla tillbehor finns inte till alla modeller.
¢ Tillbehor som kan komma i kontakt med
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livsmedel dr tillverkade av material som
uppfyller kraven i géllande féreskrifter.

¢ De originaliillbehér som medfslier eller som
finns som fillval kan bestéllas frén behsriga
serviceverkstéder. Anvand endast
filverkarens originaltillbehér.

Djup ugnsplat

Anvands T6r aff samla upp teff frdn maf pd&
gallret ovanfér och vid bakning av pajer, pizza,

bakverk och kakor.
Galler f&r ugnsplat

ANVANDNING

Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds vid
tillagning av mat som kan droppa.

Galler

Anvands som stod for ugnstormar och dyliki.
Plat

Anvénds fer fillagning av tértor, pizzor, kakor
m.m..

Temperatursond (endast pa vissa modeller)

Med hjélp av temperatursonden kan man
anpassa fillagningen efter den temperatur som
maits i mitten av livsmedlet.

Férberedelser

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

¢ Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
filbehsren.

e Avlagsna eventuella etiketter (férutom
efiketten med tekniska specifikationer) frén
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fillbehsr och hyllplan.

* Ta ut och rengér alla apparatens tillbehér
[se kapitel "RENGORING OCH
UNDERHALL").

Forsta uppvérmning
1. Stallin en tillagning p& minst en imma (se
avsnitt "Anvéndning av ugnen”).

91477A753/C




2. Vérm upp den tomma ugnen fill maximal
temperatur fér aft avldgsna eventuella
restprodukter frén tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

* av apparaten.

e St&infe i narhefen.

Anvéandning av tillbehsr

Galler och platar

Gallren och platarna ska féras in sé l&ngt det

gér pd sidoskenorna.

¢ De mekaniska sdkerhefsspérrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara vénda neddt och mot ugnens insida.

For forsiktigt in gallren och plétarnai
ugnen sa l&ngt det gér.

Rengdr platarna innan du anvénder
dem for férsta gangen fér att avldgsna
eventuella restprodukter frén
fillverkningen.

IN] 1IN

Galler fér ugnsplét

Gallret ska sattas i platen. Man kan ddrmed
samla upp fettet som frigérs frén den mat som
fillagas.

dnskas.

/ Vid den férsta anslutningen fill elnatet

£ | genomgér héllen automatiskt en
funktionskontroll och alla
indikeringslampor ténds i nagra
sekunder.

/ Efter anvéindning ska man stéinga av de
£ | plattor som anvants genom aft stéilla
— ftillhérande vred i lage O. lita aldrig
enbart pd detektorn fér nérvaro av

kokkarl.

Kérl som kan anvéndas vid tillagning med
induktion

De kérl som anvands vid tillagning med
induktion mé&ste vara av metall, ha magnefiska
egenskaper och en fillrgckligt stor botten.

Lampliga kérl:

e Karl i emaljerat stal med tjock botten.

e Gjutiarnskarl med emalierad botten.

o Karlirosffritt stél i flera lager, ferritiskt rostfritt
stél och aluminium med sarskild botten.

Ej lampliga karl:

o Karl av stal, rostfritt stal, aluminium,
varmeresistent glas, trd, keramik och
terracotta.

For att kontrollera om kérlet &r lampligt récker
det att féra en magnet intill karlets botten: om
magneten dras till karlet ar det lampligt for
induktionshéllen. Om du inte har négon magnet
kan du hélla i en liten méngd vatten i kokkérlet,
placera det p& kokzonen och slé pé plattan.

Om symbolen E visas p& displayen betyder
det aft karlet infe ar lampligt.

Anvéndning av héllen

Alla héllens kontrollknappar och vred é&r
grupperade p& frontpanelen. Fér varje vred
anges fillhérande kokzon. Det réicker att vrida
vredet medurs fill vérdet fér den effekt som
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/ Anvéind endast kérl vars botten @r helt
& | plan och som &r sarskilt avsedda for
indukfionshéllar. Om kokkérl med
oregelbunden botten anvénds, kan def
aventyra systemets
uppvéarmningsfunktion och hindra
avkanningen av kokkarlet p& plattan.

Igenk&nning kastrull

Om def p& en kokzon inte finns négon kastrull,
eller om kastrullen &r for liten, sverférs ingen

energi och symbolen E visas p& displayen.
Om def p& kokzonen finns en l&mplig kastrull
kéinner igenkénningssystemet av den och satter
igé&ng hallen vid den effekt som stéllts in via
vredet. Energiéverféringen avbryts dven nér
man flyttar kastrullen frén kokzonen [symbolen

ﬁvisos pa displayen). Om man akfiverar
u

nkfionen for avkdnning av kérl dverférs endast
den energi som behdvs, &ven om storleken pa
karlen eller stekpannorna som placeras pd
hallen ar mindre ¢n sjglva kokzonen.

Begrdnsningar vid igenkdnning av kastrull

Minsta diameter for kastrullbotten ar markerad
med den korsformade grafiken p& kokzonen.

Mindre kokkérlsdiametrar riskerar aff inte
kéinnas av och séledes aktiveras inte induktorn.
Begransning av tillagningens léngd
Spishéllen har en automatisk anordning som
begransar funkfionstiden. Sévida inte
instaliningarna fér kokzonen éndras, beror den
maximala funktionstiden f&r varje enskild kokzon
p& den effekiiva som valts. Nér anordningen
for begransning av drifttid akfiveras, stéings
kokzonen av. En kort signal ljuder och symbolen

338 - ANVANDNING

m visas p& displayen om kokzonen &r varm.

Installd effekini- Maximal tid fér tillagningen i tim-

va mar
1 8
2
3-4 5
5
6-7-8-9 1,5

Overhettningsskydd

Om spishéllen anvands pd full effekt under en
l&ingre tid kan elekironiken uppvisa svarighet att
kylas av om rumstemperaturen &r hég. Fér att
undvika aff det i elekironiken skapas alltfér héga
temperaturer sanks effekten for kokzonen
automatiskt.

Restvéarme

Nér kokzonen sféingts av, visas symbolen g
pd displayen s& lange kokzonen fortfarande &r
varm. N&r temperaturen sjunker under 60°C
upphér symbolen att visas.

Funktionen Multizone

Med denna funkfion kan man styra den framre
vanstra zonen och den bakre vénstra zonen nér
kokkarl som fiskgrytor eller avianga kérl
anvénds.

Fér att aktivera funktionen Multizone

1. Vrid den frémre och bakre véanstra
kokzonens vred i moturs rikining p& samma
gang, och hall kvar dem i laget "M-A" fills
det hérs en kort ljudsignal.

2. Stall tillbaka den framre vénstra kokzonens
vred fill laget O och vrid den bakre vénstra
kokzonens vred fill laget 9. Nu hérs en
l&ingre ljudsignal.

3. Anvéand den fréimre vénstra kokzonens vred
for att stéilla in dnskad effekt. Nu styrs bada
de akiuella kokzonerna med hjélp av detfta
vred.

For att inaktivera funktionen Multizone réicker

det med att vrida bada vreden fill lége O

(avstéingd).

/ Denna funktion styr automatiskt en j&mn
£ | fordelning av effekten pa bada de
akiuella kokzonema.
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Turbofunktion

/ Alla kokzoner &r utrustade med

£ | turbofunktion som g&r det méjligt aft
anvénda maxeffekt under en tid som

star i proportion fill den valda effekten.

Med hjélp av denna funkfion kan man uppné

vald effekt s& snabbt som majligt.

1. Vrid vredet moturs fill Iége A och slépp upp
det. Displayen visar symbolen =4

2. Valjinom 3 sekunder 6nskad
uppvérmningseffekt (1..8). Vald effekt och
symbolen m blinkar alternerande p&
displayen.

Du kan nér som helst hsja effekinivén. Perioden

for "maximal effekt” andras automatiskt. Nar

accelerationsfasen har avslutats férblir

effekinivén vid den nivé& som tidigare har vals.

/ Om effekten reduceras genom aft

£ | vredet vrids moturs kommer
turbofunktionen automatiskt att
inaktiveras.

1. Koppla bort apparaten frén elndtet och
vanta 10 sekunder innan du aterstaller
eltillforseln.

/ Man méste sfélla in héllens
begrénsning inom 2 minuter efter
anslutning il elnétet.

2. Vrid vredet fér den vénstra fréimre zonen
och den hégra frémre zonen moturs
samtidigt och hall kvar positionen i 3
sekunder.

P& displayen fér den vénstra bakre zonen och

en hégra bakre zonen visas texten "7." och

"4" (effekt vid 7,4 kW).

3. Slépp upp vreden.

4. Upprepa stegen 2 och 3 fér att éndra
effekibegransningen tills féliande text visas
p& motsvarande display: "4."och "8" (effekt
vid 4,8 kW), eller "3." och "7" (effekt vid
3,7 kw.

Nér du har sléppt vredet p& énskad

effekivéirde, vanta fills displayerna slocknat fér

att spara instéliningarna.

Booster-funktion

Booster-funktionen gér det majligt att aktivera

kokzonen p& maxeffekt under maximalt 5

minuter. Kan anvéndas fér att snabbt koka upp

stora mangder vatten eller steka kétt pé& hog

varme.

¢ For att aktivera Booster-funktionen, vrid
vredet medurs till lége P och hall det kvar

dar till symbolen E sul visas p&

motsvarande display. Slépp sedan vredet.
¢ Efter 5 minuter av kontinuerlig funkfion
inaktiveras Booster-funkfionen automatiskt
och tillagningen fortstter p& effekiniva 9.
e F&r att inaktivera Booster-funktionen récker
det med att vélja en annan effekinivé.
Endast pd vissa kokzoner: Booster-funktionen
ferblir akfiv och maste inakfiveras manuellt med
hjglp av motsvarande vred.

/ Booster-funktionen har prioritet &ver
= | turbofunkfionen.

Spishéllens effektbegransning

Induktionshéllen &r instélld atff fungera vid en
effekt p& 7,4 kW, men det &ér majligt att
begransa funktionen fill 4,8 kW eller 3,7 kW.
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/ Nér def passerat 4 minuter frén det aff
£ | displayerna slocknade kan effekten
justeras igen utan att behéva koppla
bort apparaten frén elndtet.

(%2]

/ Den senaste installda effekten forblir
=2 | giltig éven efter strsmavbrott.

Funktionsspérr

Funkfionsspérren &r en anordning med hjélp av
vilken det gér aft skydda apparaten frén
olamplig anvéndning samt se fill aft den infte
startas av misstag.

1. Med alla kokzoner avsténgda vrider man
samtidigt de tv& vreden som motsvarar
hoger fréimre kokzon och héger bakre
kokzon ill lage "A".

2. Hall dem vridna fills displayen visar

symbolerna u
3. Slépp upp vreden.

For att avlégsna funktionssparren upprepas
momenten som beskrevs tidigare.

/ Efter ett langre stromavbrotft kommer

£ | funkiionssparren att inakiveras. | s&dant
— fall ska den aktiveras enligt den fidigare
beskrivningen.
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Felkoder

Symbolen q anger aft ett eller flera vred har
varit viidna till lage “A”" eller “M-A" léngre én
30 sekunder. | s&dant fall ska du sléppa
vredena fér att felmeddelandet ska férsvinna.

Om displayen visar felkoderna E eller E
kontakia teknisk support.

Anvéandning av férvaringsutrymmet (i
fdrekommande fall)

A Se Allmanna sakerhefsanvisningar.

Forvaringsutrymmet finns léingst ned pé spisen.
Dra det mot dig for aft komma &t det. Utrymmet
kan anvéndas for férvaring av kastruller och
metallféremal som anvands fill apparaten.

Anvéandning av ugnen

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Starta huvudugnen

For aft starta ugnen:

1. Vélj typ av tillagning med hjslp av
funktionsvredet.

2. Vélj temperatur med hjdlp av
tfemperaturvredet.

Se fill aft den digitala

programmeringsenhetfen i samband
med fillagning visar symbolen , |
annat fall kan man inte starta ugnen.

Tryck pd& knappen (@) for att nollstalla

programmeringsklockan.

Starta extraugnen

Vrid temperatur-/funkfionsvredet fill &nskad
temperatur, mellan 50 °C och 245 °C, eller il
dnskad funktion [vid den hégsta temperaturen).

Lista 6ver traditionella tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pd alla
= | modeller.

LAMPA
:6: Tander lampan inne i ugnen.
m
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OVER/UNDERY
7 Traditionell tillagning som passar fér att
fillaga en ratt & gé&ngen. Passar fér
~ tillagning av stekar, fett katt, brad, pajer.
UNDERVARME
Vérmen kommer endast underifran.
Perfekt for t&rtor och pajer, bakelser
och pizzor.

GRILL

#*"~s  Ger majlighet aft uppna umérkia
resultat vid grillning och gratinering. Om
den anvénds i slutet av tillagningen

bryns matrétterna j&mnt.

GRILL+FLAKT

2> Ger mojlighet att uppnd utmdrkta

wy  grillresultat aven for tiocka kottbitar.
Idealisk for stora kétistycken.

UNDERVARME MED VARMLUFT
= Ger mgjlighet att snabbt avsluta
Wy ftillagning av mat som redan fillagats pé&
ytan men inte inuti. Idealisk fér paijer,
passar f6r alla typer av matrétter.

MED FLAKT

= Intensiv och jamn fillagning. Idealisk f&r

&, kex, tartor och tillagning pa flera nivéer.

VARMLUFT
Vérmen férdelas snabbt och jamnt.
Passar alla matratter, idealisk for
tillagning pa flera nivder utan att lukter
och smaker blandas.

TURBO

2 Anvands fér en snabb tillagning pé flera

nivéer utan aft blanda aromer. Idealisk
for stora mangder mat eller som kréver
en intensiv fillagning.

SNABBUPPTINING
% Aktiveringen av endast flékten medger
X¥ ensnabbupptining av alla typer av
livsmedel tack vare den jamna
lufiferdelningen vid rumstemperatur inne
i ugnen.
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ECO
Denna funktion lampar sig sarskilt bra
ECO fertillagning pé en fals, med lag
energiférbrukning.
Den rekommenderas fér alla typer av
livsmedel utom s&dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
grénsaker).
For att f& béasta majliga
energibesparing och fér att minska
fillagningstiderna rekommenderar vi att
sGtta in maten utan atft varma upp ugnen
innan.

Instéllning av klockslag

/ Du maste ha stallt in klockan for aft

— | kunna starta ugnen.

Nar ECO-funktionen anvéinds ska
luckan inte ppnas under fillagningen.

Med ECO-funktionen bli
fillagningstiderna (och eventuell
féruppvarmning) langre, och kan
variera i enlighet med méngden
livsmedel som saffs in i ugnen.

IN] [N

Digital programmerare

=Knopp for minskning

Knapp for klocka
Knapp fér skning

Symboler pé displayen
m Tidsinstalld tillagning
m Pyrolys

Tillagning

m Timer med minutréknare
Temperatursond
Lucksparr
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Vid det férsta anvéndningstillfallet eller efter ett

stromavbrott blinkar siffrora m pé

apparatens display.
1. Hall klockknappen @ intryckt i négra

sekunder. Pricken mellan timmar och minuter

blinkar.
2. Stdll in klockan via knappen fér skning

och knappen fér minskning = - Hall
knappen intryckt fér aft 6ka snabbare.

3. Tryck pé& klockknappen eller vanta
n&gra sekunder.

Pricken mellan timmar och minuter upphér aft

blinka.

/ For att éndra klockan haller du samtidigt

=— | nere knappen fér &kning och
knappen fér minskning ivé
sekunder. Darefter kan klockan stallas
in.

Tandning av ugnen (manvell tillagning)

/ Beroende pd receptet kan maten
& | laggas i ugnen antingen omedelbart
eller efter férvérmning.

For aft starta ugnen:
1. Vélityp av tillagning med hjdlp av
funktionsvredet.

2. Valj temperatur med hjélp av
femperaturvredet.

Efter nagra sekunder bérjar férvérmningsfasen.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregés av en uppvérmningsfas
som gor att apparaten snabbare nér
fillagningstemperaturen.

Denna fas anges genom att fermostatlampan

tands och symbolen blinkar p& displayen.

Vid slutet av féruppvérmningen:

* Termostatlampan slécks;

* symbolen pa displayen lyser med fast
sken;

* en ljudsignal hérs;

* tillagningen har bérjat automatisk.

Ner férvérmningen ar klar kan maten léggas i
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ugnen (om det stér i receptet).

Avsluta en manuell tillagning

For att avsluta en tillagning:

* Vrid funktionsvredet och/eller
temperaturvredet fill O-laget.

Timer med minutrdknare

—/ men aviserar anvandaren ndr instéllt
antal minuter har forflutit.

Minutréknaren avbryter inte tillagningen

Timern med minutréknare kan akfiveras nér som

helst.
1. Tryck pé klockknappen .

Displayen visar texfen n

2. Anvand knapparna fér skning och
minskning = for att stalla in dnskat antal
minuter.

3. Tryck pé& klockknappen @ eller vanta

nagra sekunder for att akfivera timer med
minutréknare.

Displayen visar akiuellt klockslag och symbolen

Tryck pé& klockknappen for aft se
den aterstdende tiden pa displayen.

7

Vid slutet av timer med minutréknare:
blinkar;

* en ljudsignal séinds ut som kan inakfiveras
genom att frycka pé en valfri tangent p&
displayen.

* symbolen

/ Du kan stdlla in timern till minst 1 minut
& | och maximalt 23 timmar och 59
minuter.

Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses

£ | den funktion som gér det mgjligt aft
starta en fillagning vid et bestamt
klockslag och avsluta den efter en viss
fid som sféllts in av anvéndaren.

1. Nér du har valt funktionen och
tillagningstemperaturen med hjglp av de
motsvarande vreden stéller du in en
fidsinstalld tillagning enligt beskrivningen i
foregdende stycke.

2. Tryck pé& klockknappen .
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Displayen alternerar mellan att visa texten

w och aktuell tid plus den tid for
f

illagning som tidigare har stallts in.

3

. Anvénd knappamna = eller for aff

stélla in sluttiden for tillagning.

Def gérinte att stélla in programmerade

4

= | ftillagningar till mer &n 24 timmar.

7

Tank pa atttill tillagningstiden ska ett par
minuter léiggas il fér att ugnen ska

hinna bli varm.

4

. Tryck p& klockknappen @ eller vénta

nagra sekunder fér att akfivera funktionen.

Displayen visar akiuellt klockslag och

symbolerna och m tands.

Apparaten véntar p& att bérja laga mat och
avslutar tillagningen vid den tid som anvéndaren
har stallt in.

For att nollstalla den instéllda

4

£ programmeringen, vrid funkfionsvredet

och/eller temperaturvredet till laget O.

Efter tillagningen:

varmeelementen &r inaktiverade;

en ljudsignal sénds ut som kan inaktiveras
genom att frycka pd en valfri tangent p&
displayen;

pé& displayen blinkar texten AE,-, &I_'I, i

Tryck p& klockknappen for att nollstalla
programmeringsklockan.

Vrid funktionsvredet och/eller
temperaturvredet fill Iéget O fér att lémna
funkfionen.

Andra instéllda vérden

1.

Tryck pé klockknappen for att valia
typen av data som ska &ndras (Timer med

- tidsinstalld

minutréknare

tillagning | SN Programmerad
fillagning ‘,_-,-,m,_-, ).

Anvénd knapparna fér skning och
minskning = fér att éndra 8nskade

uppgifter.

Val av ljudsignal
Liudsignalen kan varieras mellan 3 tonlagen.
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1. Hallin knapparna fér skning . och
minskning = samfidigt fills du hér en
ljudsignal.

2. Tryck pé& klockknappen .

Tryck p& knappen f&r minskning for att vélia

en annan ljudsignal mellan

o o0 B

Anvéandning av temperatursonden
(endast pé vissa modeller)

& Se Allménna sakerhetsanvisningar

Med temperatursonden gér det att med
precision fillaga stekar, karré, kott av olika slag
och storlekar. Sonden garanterar en perfekt
fillagning av maten tack vare en regelbunden
kontroll av temperaturen i matréittens kama.
Temperaturen i matens kédrna méts av en sensor
som sitter inne i spetsen.

Korrekt anvéindning av temperatursonden

1. Placera maten pé& en plat.

2. Sétft i temperatursondens spets i maten innan
den sdtts in i ugnen.

3. Fér béasta resultat ska man se fill aft
temperatursonden férs in sidledes i
livsmedlets tiockaste del. Sakerstéll att minst
3/4 av temperatursondens langd férts in i
livsmedlef, men utan aft réra pléten som
maten ligger pd. Konfrollera ocksé aft den
inte sticker ut ur livsmedlet.

Lagsta rekommenderade
ugnstemperatur fér tillagning med
sonden ar 120°C, forutom i fall av
fillagning vid 1&g tfemperatur.

4

Instéllning av en tillagning med

temperatursond

Utan féruppvarmning:

4. Satti temperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget p& sidan. Anvénd
siglva sonden fér att dppna locket.

Stang luckan.

Stall in dnskad tillagningsfunktion.

Stall in dnskad temperatur.

Tillagningen startar och efter n&gra
sekunder visar displayen den férinstéllda
maltemperaturen p& /5 °C.

9. Anvénd knapparna och B 1 aft
stélla in maltemperaturen mellan ett min- och
max-varde.

© NO O

T
X |

/ e Minsta maltemperatur: 45°C

Hogsta méltemperatur: 99°C

¢ Om den uppmétta tfemperaturen
dverstiger 99 °C, visas “Hi°C" pd
displayen.

/ F&r en exakt temperaturméitning mift i
£ | livsmedlet se fill aff sondens spefs infe
kommer i kontakt med ben eller feta
delar.
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10.Tryck p& knappen for att bekrafta

femperaturen och starfa funkfionen, pé&
displayen visas matens akiuella temperatur.
11.Tillagningen avslutas nar det instéllda vardet
uppnés och p& displayen visas "END”".
Nu kommer fillagningen att fortskrida fills den
momentana temperatur som temperatursonden
uppma&tt mofsvarar den méltemperatur som
anvéndaren stéllt in.
Med féruppvérmning:
1. Stallin en manuell tillagning (se
"Anvéindning av ugnen”).
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2. Naér forvarmningen ér klar, stéll in
ugnsformen med maten som ska tillagas och
med inférd temperatursond.

3. Sattitemperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget p& sidan. Anvénd
siglva sonden fér att 8ppna locket.

4. Sténg luckan.

5. Stallin fillagningen med temperatursonden
enligt vad som visas i steg nr. 5, 6, 7 och 8 i
foregéende avsnitt.

/ Om temperatursonden fas bort under

£ | tillagningen, visas texten "END" p&
displayen. Fér aft fortsétta tillagningen i

manuellt l&ge, tryck pa knappen 4

/ Om temperatursonden séits in nér ugnen
£ | avstangd, defekteras inte

—— temperatursonden av funktionen.
Temperatursonden detekteras inte om
inte en fillagningsfunktion och dess
temperatur stélls in.

/ Om funkfionen éndras under
£ | fillagningen, méste temperatursonden
stéillas in igen.

Nar tillagning med temperatursond pagér

/ Nar temperatursonden anvénds, gér
£ | detinte stélla in en programmerad
fillagning eller en tidsinstélld fillagning.

/ Medan en fillagning med

tfemperatursonden p&gér har

knappamna = och ingen effek.

1. Om knappen for klocka trycks in en

léingre stund akfiveras timern med

minutréiknare. Tryck in igen for att visa

mé&ltemperaturen, och anvénd knapparna
F och & &1 aft justera den medan
tillagningen pagéar.

2. Tryck pa q igen eller véinta 5 sekunder fér
att &tergd il tillagningslaget.

Efter tillagningen

Nér den instéllda maltemperaturen har ndits

kommer varmeelementen aff inakfiveras och

apparaten avger eft antal ljudsignaler.

1. Tryck pé en av programmeringsklockans
knappar fér aff sténga av ljudet.
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Oppna luckan.

Ta ut temperatursonden ur maten och ur
uttaget.

4. Ta ut maten ur ugnen.

5. Kontrollera aff skyddslocket har stéingts
ordentligt.

w

Réd vid tillagning

Allménna réd

* Anvand en funktion med flgkt fér en jamn
fillagning pa flera niv&er.

* Alf 8ka femperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (ratterna kan bli hért stekta
utanpd men f6rbli raa inuti).

Réd vid tillagning av kétt

* Tillagningstidema varierar beroende pd
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Vand pd& matbiten s& att den bryns p& bada
sidor.

* Anvénd en kattermometer vid fillagning av
stekar eller tryck p& steken med en sked.
Om steken kanns hérd ar den klar, annars
ska den stekas et par minuter fill.

Réd vid tillagning med Grill

* Infér grillning kan du satta in ksttet i kall ugn,
eller vérma upp ugnen i férvéig om du
énskar éndra effekten av tillagningen.

e Om du anvéander funktionen Grill med flakt (i
forekommande fall) ska du vérma upp
ugnen innan grillningen startas.

*  Maten ska placeras pé gallrefs mift.

* Vad géller funktionen grill bér man stélla in
temperaturen fill det hégsta véardet for att
optimera tillagningen.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

* Anvand helst bakformar av metall som bétire
absorberar vérmen.

* Temperaturen och tillagningstiden beror p&
degens kvalitet och konsistens.

* For att kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticks en tandpetare in dér
bakverket &r som hégst. Om tandpetaren &r
forr n&r du tar ut den &r kakan klar.

*  Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut def
ur ugnen ska du nésta géng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja en
langre tillagningstid.

Ré&d vid tillagning pé tva falser:
* Virekommenderar aft anvanda 2 galler (kan
bestdllas fran behsriga serviceverkstader).
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Placera bakformama/grytomna pé& gallrets
miff fér att underlatta lufiflsdet och
kontrollera atft dess bredd /diameter inte
dverstiger 30 cm.

Placera gallren s& aft det &r en tom nivé
mellan.

Beroende pa livsmedel och utrymmets
skade belastning kan tillagning pé tva falser
ta nédgon minut léingre dn tillagning pa en
fals.

Lampliga funkfioner for tillagning pé tvé
falser & VARMLUFT och UNDERVARME
MED VARMLUFT.

Rad vid upptining och jésning

Placera den frysta maten, utan férpackning,
i en behdllare utan lock, vid ugnens férsta
nivé.

Undvik aft placera matbitar ovanpd
varandra.

Nér du tinar kst ska du placera ett galler
vid den andra nivén och en plat vid den
férsta nivan. P& detta séitt kommer maten inte
i kontakt med den vétska som frigérs vid
upptiningen.

De smidligaste delarna kan téickas med
aluminiumfolie.

Placera en l&ngpanna med vatten pd

Indikativ tabell fér tillagning

ugnsbotnen fér en béttre jdsning.

Vikt Temp. Tid
Matratter Funktion Nivéa
(Kg) (°C) (minuter)

Lasagne 3-4 OVER/UNDERV 1 220-230 45-50
g"s*ogfo*d” 3-4 VER /UNDERV 1 220-230 45 - 50
Kalvstek TURBO,/VARMLUFT 2 180- 190 90- 100
Flaiskkarre TURBO /VARMLUFT 2 180- 190 70-80
Korv 15 GRILL+FLAKT 4 260 15
Rostbiff 1 TURBO/VARMLUFT 2 200 40 - 45
59”,55'6“ 1.5 VARMLUFT 2 180- 190 70-80

anin
Kalkonbrést 3 TURBO /VARMLUFT 180 - 190 110-120
Flaiskstek 2.3 TURBO /VARMLUFT 180 - 190 170-180
kUQ”kT?‘e“ 12 TURBO/VARMLUFT 2 180- 190 65-70

yckling

Sida 1 Sida 2

Flaskkotletter 1,5 GRILL+FLAKT 4 260 15 5
‘R‘eVbe”SSPW‘j 1,5 GRILL+FLAKT 4 260 10 10
Bacon 0,7 GRILL 5 260 7
Flsskfilé 1,5 GRILFLAKT 4 260 10
Oxfile 1 GRILL 5 260 10
Laxdring 1,2 TURBO /VARMLUFT 2 150 - 160 35-40
Marulk 1,5 TURBO,/VARMLUFT 2 160 60 - 65
Piggvar 1,5 TURBO /VARMLUFT 2 160 45-50

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.

91477A753/C

ANVANDNING - 345



Vikt Temp. Tid
Matratter Funktion Niva

(Kg) (°C) (minuter)
Pizza 1 TURBO/VARMLUFT 260 8-9
Brod 1 VARMLUFT 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/VARMLUFT 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 VARMLUFT 160 55-60
Bakelse 1 VARMLUFT 160 35-40
Ricottapa 1 VARMLUFT 160-170 55-60
Fyllda 1 TURBO,/VARMLUFT 2 160 20-25
tortellini
Paradistarta 1,2 VARMLUFT 160 55-60
Profiteroles 1,2 TURBO/VARMLUFT 180 80-90
Sockerkaka 1 VARMLUFT 150-160 55-60
Szi%w”spu‘j 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 55-60
Brioches 0,6 VARMLUFT 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.

Indikativ tabell fér tillagning med temperatursond (endast pa vissa modeller)

Typ av kétt

Maéltemp. (°C)

Nétkott

Rostbiff: blodig
Rostbiff: medium
Rostbiff: vélstekt
Entrecote: blodig*
Entrecote: medium™
Entrecote: vélstekt™
Flaskkatt

Flaskstek

Bog

Korv**

Kalv

Kalvstek

Fagel

Hel kyckling

Hel kalkon
Kalkonstek (hel eller brost)

Lamm

50-53

55-58

65-70
50
58
70

80-85
80-85
75-80

75-80

80-85

80-85
80-85
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Typ av kéit Maéltemp. (°C)

Lammstek med ben (blodig) 65
Lammstek med ben (valstekt) 75-80
Tillagning vid lag temperatur

Notkstt/Rostbiff: blodig™ * * 50-54
Notkott/Rostbiff: medium* * * 55-60

* De angivna temperaturerna kan variera i enlighet med filéns fiocklek.
** Fér sfoppade livsmedel som korv rekommenderas en funktion som ger en god grillning.

*** Vi rekommenderar att kattet bryns eft par minuter p& bada sidor innan det séitts in i ugnen.

Tabell med ungefarliga vérden fér tillagning (extraugn)

Vikt Temp. Tid
Matratter Funktion Nivéa

(Kg) (°C) (minuter)
Ugnssteld | OVER /UNDERV 2 190 - 200 85 - 90
Ugnsstekd ] OVER/UNDERV 2 190 - 200 80 -85
yckling

Sida 1 Sida 2

Kotletter 0,8 GRILL 4 245 13 5
Hamburgare 0,6 GRILL 4 245 7 3
Flaskkorv 0,6 GRILL 4 245 15
Revoensspid o7 GRILL 4 245  30-35 :
Bacon 0,8 GRILL 4 245 10 3

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengéring av apparaten Matstank eller rester
Undvik s& vitt majligt att anvanda stalull eller
Se Allménna sékerhetsanvisningar v;}sso skrapor eftersom de skadar apparatens
/ i \ ytor.
Rengéri Anvand vanliga icke-repande produkter och vid
engdring av ytorna ‘ behov redskap av trd eller plast. Skalj
For aft bevara ytorna i gott skick ska de omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk trasa
rengdras effer varje anvandningsiillfélle, effer att gller en mikrofibertrasa.
de svalnat. Undvik att [&ta sockerhaltig mat (till exempel sylt)

torka fast inne i apparaten eftersom det medfér
en risk aff emaljbeldggningen p& apparatens
insida skadas.

Vanlig daglig rengéring

Anvand alltid och uteslutande sdrskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fukiig trasa och torka av
ytan. Skslj omsorgsfullt och torka dérefter med
en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.
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Rengéring av glaskeramikhéllen

A Se Allménna sakerhefsanvisningar.

Rengér och behandla héllen med en vanlig
produkt fér rengéring av glaskeramik. F&lj alltid
anvisningarna frén fillverkaren. Det silikon som
finns i dessa produkter skapar en skyddsfilm som
skyddar mot vatten och smuts. Alla fléickar
stannar pé skyddsfilmen och kan dérmed enkelt
tas bort. Torka ytan med en ren trasa. Se fill att
inga rester frén rengéringsmedel blir kvar pé
plattan eftersom sddana dmnen reagerar
kraffigt nér spishéllen sedan vérms upp igen
vilket kan féréndra ytans struktur.

Matsténk eller rester

Eventuella ljusa spar som orsakats av kokkérl
med aluminiumbotten kan torkas bort med en
fuktad trasa doppad i vinager. Om det efter
tillagningen blir kvar brénda rester ska de
avlagsnas. Skélj med vatten och eftertorka med
en ren frasa. Sandkorn som kan ha fallit p&
spishdllen i samband med skslining av sallad
eller potatis kan skrapa spishéllens yta nér man
flyttar kastrullerna. Torka darfér omedelbart bort
eventuella sandkom frén spishéllens yta.
Kromféréndringar har ingen betydelse for
glaskeramikens funktion och stabilitet. Det
handlar i sjglva verket inte om féréndringar av
spishdllens material, utan om matrester som inte
tagits bort och som férkolnat. Det kan uppstd
glansiga ytor som orsakas av att kastrullernas
bottnar gnids mot hallen, sarskilt om de
forstnamnda é@r av aluminium, eller av
anvéndning av oldmpliga rengéringsmedel.
Dessa &r svara aft f& bort med hjglp av vanliga
rengdringsprodukter. Det kan visa sig
nodvandigt att rengéra flera ganger.
Anvandning av starka rengéringsprodukter, eller
frikionen med kastrullernas bottnar, kan med
tiden repa spishéllens dekorationer och bidra fill
att flackar uppstér.

/ Det rekommenderas att anvénda de
& | rengdringsprodukter som levereras av
fillverkaren.

Efter reng&ringen ska man noga torka
apparaten eftersom kvarlémnade rester
av rengdringsmedel eller vatten kan
forsémra apparatens funktion och
utseende.

7
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/ Vid rengéring av vreden ska man inte
£ | anvanda starka produkter som
innehéller alkohol, rengéringsmedel fér
stél eller glasputsmedel eftersom det
kan orsaka best&ende skador.

Vreden ska rengdras med en mijuk frasa som
fuktats med ljummet vatten; dérefter ska de noga
torkas. De kan tas bort genom att man drar loss
dem fr&n deras plats.

Rengéring av luckan

Demontering av luckan

For aft underlatta rengéringen bér man ta av

luckan och placera den pé en diskhandduk.

Foli nedanst@ende anvisningar fér att ta av

luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé stift i
gangijérnens hal, enligt vad som visas pé&

bilden.

2. Tatagiluckan p& bé&da sidor med bada
handerna och Iyft den uppét fills en vinkel
pa cirka 30° bildas och dra sedan ut den.

[

3. For att montera tillbaka luckan far man in
gangjdrnen i de fill syftet avsedda
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dppningarna pd ugnen och ser till att spéren
A vilar helt i 8ppningama.

4. Dra sedan ut det invéndiga glaset frén dess
s@te.

|

4. Séank luckan och ta ut stiften ur géngjamens
hal nar luckan &r korrekt placerad.

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara vél rengjorda. Anvand
hush&llspapper. Vid envisa flackar kan man
rengdra med en fuktad svamp och vanligt
rengdringsmedel.

Demontering av de invéndiga glasen

For att underlatta rengéring kan man ta av de

invéindiga glas som utgér siglva luckan.

1. Blockera luckan med de till syftet avsedda
stiften.

2. lossa de bakre sfifien pa& det invéindiga
glaset genom att fersiktigt dra den bakre
delen uppét genom att félja rérelsen som
visas av pilama 1.

3. lossa de framre sfitten genom aff tolja
rérelsen som indikeras av pilarna 2

91477A753/C

5. Avlagsna mellanglasef genom aff yfia def
uppdat.

OBS: Mellanglasef pd huvudugnens lucka
bestdr av tva glas pd vissa modeller.
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6. Rengér det utvéindiga glaset samt de glas
som avldgsnats tidigare.

. Anvand hushallspapper. Vid envisa tlGckar
kan man tvétta glasen med en fukiad svamp
och eft neutralt rengéringsmedel.

8. Sdft tilloaka mellangloset och sedan det
invandiga glaset.

Se noga fill aff frycka fast de tyra sfitten fill
det invéindiga glaset pd réft plats p& bada
luckorna.

<¥

Rengdring av ugnen

For att behalla ugnen i gott skick ska man alltid
rengéra den nér den svalnat.

Undvika att l&ta matrester torka fast inne i ugnen
eftersom det kan skada beléggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabériar
rengdringsarbetet.

For att underlatta rengéringsarbetet bér man ta
av:

e Luckan;

* stodramar fill galler/pl&tar.

/ Om man anvénder specifikt avsedda
£ | rengoringsmedel bér man starta
apparaten vid maximal temperatur och
l&ta den vara i drifti 15,/20 minuter, i
syfte att avldgsna eventuella rester.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband med

fillagning av mat. Detta &r eff helt normalt

fenomen som inte Gventyrar apparatens

funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts fréin ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mijuk trasa.

4. Lamna luckan 8ppen fills ugnens insida &r
helf torr.

Avléagsna stédramar f&r galler/ platar

Genom att ta bort stsdramarna fér galler/

plétar kan man enklare rengéra sidodelarna.

For att avléigsna stédramar fér galler/plétar:

e Férramen in mot ugnen fills den lossnar frén
spérren A, ta sedan ut den frén héllarna
placerade léngst in i ugnen B.
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e Nar man har slutfért rengéringen ska man
upprepa de moment som precis har
beskrivits for att placera fillbaka
stédramarna till galler/plétar.

Rengéring av sonden (endast pa vissa
modeller)

Efter varje anvandning ska temperatursonden
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rengéras s& snart den svalnat. Rengor
temperatursondens spets (delen i metall) med
vatten, eff neutralt diskmedel och en mjuk
svamp. Rengér resten med en mjuk frasa som
fuktats med vatten.

Undvik att diska i diskmaskin eftersom det kan
férstéra kontaktens elekiriska komponenter.

Torka noggrant efter rengéring.

Pyrolys (endast pa vissa modeller)

2. Anvénd knapparna fér skning och
minskning = for att steilla in en ny tid fér
pyrolysen.

/ Rekommenderad varaktighet for

£ | pyrolys:

Se Allménna séikerhetsanvisningar.

— .+ Lait smutsig: 2:00
e Medelsmutsig: 2:30
e Mycket smutsig: 3:00

Pyrolys &r ett system fér automatisk
rengdring vid extra hég temperatur déir
matrester i ugnen brénns bort. Tack vare
denna procedur kan du mycket enkelt
rengdra ugnens insida.

RN

Férberedelser

Innan man startar pyrolysen:

* Rengoér det inre glaset enligt
standardanvisningarna fér rengéring.

e Avlégsna matrester och spill fran tidigare
fillagning fré&n ugnens insida.

e Ta ut dlla fillbehsr som sitter i ugnen.

* Vid mer envisa beléiggningar spraya ett
rengdringsmedel fér ugn p& glaset {var
noga med aff [&sa de anvisningar som
anges p& produkten); 1&t verka i 60 minuter,
skélj och torka med hushéllspapper eller en
mikrofibertrasa.

¢ Avlagsna temperatursonden, om det finns
sadan.

¢ Avlagsna stédramarna fér galler/platar.

e Stéing luckan.

Instéllning av pyrolys
1. Vrid funkfionsvredet il lage P

oy

som vaxlar

Displayen visar texten gl r

med tiden for pyrolysen & ’_J.:-,l
(fabriksinstalld till 2 timmar oc
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3. Tryck p& klockknappen for att bekrdfta
de inmatatde vérdena.

Efter n&gra sekunder startar pyrolysens

forvarmning:

*  Symbolen P pa displayen och
indikeringslampan fér pyrolys téinds.

* Displayen visar den fid som &terstar av
rengdringsprocessen

*  Symbolen pé& displayen blinkar.
Né&gra minuter efter det att férvérmningen har
startat tdnds symbolen pé displayen (med
fast sken) fér att signalera att luckan &r spérrad
av en mekanism som hindrar varje férssk att
Sppna den.

/ Det gér inte att vélja négra funktioner
= | ndr luckspérren ar aktiverad.

funktion, visar displayen ett

/ Om funktionsvredet vrids till en annan

felmeddelande m

Rengéringsprocess

Efter forvéirmningen startar pyrolysen

automatiskt:

* Indikeringslampan fér termostat slécks (den
regelbundna tdndningen och sldckningen
anger aff temperaturen inne i ugnen ligger
konstant vid det vérde som stallts in).

* Pg displayen ténds symbolen (med fast
sken) fér aft ange att pyrolysen pdgér.

* Indikeringslampan fér pyrolys och

symbolerna ﬂ och p& displayen
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forblir tanda.

/ Vid den férsta pyrolysen kan otrevliga
£ | lukter férekomma vilka orsakas av en
— normal férbranning av oliehaltiga
fillverkningsprodukter. Detta fenomen &r
helt normalt och upphér efter den férsta
pyrolysen.

Vid pyrolysen genererar flaktarna ett
mer intensivt ljud eftersom de roterar
snabbare. Detta &r en helt normal
funktion som syftar till att ge en béttre
varmespridning. Nér
pyrolysrengéringen slutférts fortsétter
ventilationen automatiskt s& Iéinge det
krévs for aft undvika dverhetting av
méblernas véggar och ugnens
framsida.

IN

Nar Pyrolysen avslutats

Nér pyrolysen avslutats:

e vdrmeelementen inaktiveras,

* displayen visar den blinkande texten

C_

L1 L) af

* en liudsignal avges som kan inaktiveras
genom att frycka p& en valfri knapp pé&
displayen,

* symbolen goch indikeringslampan fér
termostat slGcks.

1. Vrid funkfionsvredet il O fér aff lamna
funktionen.

Symbolen . pa displayen forblir ténd tills

femperaturen inuti ugnen &tergdr fill
stkerhetsnivéerna (med efterféljande
inaktivering av luckspdrren).

2. Vénta tills ugnen har svalnat.

3. Efter def att symbolen har slocknat ska

du éppna luckan och torka upp resterna
inuti ugnen med en fuktad mikrofibertrasa.

/ Det rekommenderas att bara
£ | gummihandskar nar man utfér dessa
arbetsmoment.

/ F&r att underlétta det manuella
=~ | rengdringsarbetet bér luckan tas av.
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/ Om man inte &r néjd med resultatet
£ | efter aft ha kért pyrolysen vid den

— korlaste tiden rekommenderas man aft
vélia en léingre tid vid kommande
rengdringsprogram.

Programmerad pyrolys

/ Precis som med fillagningsfunktionemna
=2 | kan man stélla in en slutid fér pyrolys.

For att stélla in en programmerad pyrolys:

1. Vrid funkfionsvredet ill ldge P .

A [0

I ,’, ) r alternerat

Displayen visar fexten

med fiden fér pyrolysen

2. Anvand knapparna fér oknmg och
minskning = for att stélla in en ny tid for
pyrolysen.

3. Tryck pé& klockknappen .

Displayen alternerar mellan att visa texten

m och aktuell tid plus tiden f&r
pyrolys som fidigare har stallts in.

4. Anvand knapparna Ee”er
stélla in sluttiden for funktionen.
5. Tryck p& knappen for klocka @ eller vanta
nagra sekunder fér aft akfivera funkfionen.
P& displayen visas akiuellt klockslag och
symbolen | =l blinkar fér aft ange att apparaten
forbliri vantlége for att pabaéria pyrolysen fér aft

sedan avsluta den enligt den tid som har stéllts in
av anvéndaren.

Sarskilt underhall

Réd for skotsel av tatningslisten
Tatningen ska vara mjuk och elastisk.

* Fér aft halla tainingslisten ren anvands en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.

for att

Byte av glédlampa fér invéndig belysning
Elektrisk spénning
Fara fér elektrisk stot

e Stang av apparatens eliillférsel.

e Anvand skyddshandskar.

1. Ta ut alla tilloehsr som sitter i ugnen.
2. Avlagsna stédramarna fér galler/platar.
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3. Avlégsna lampskyddet med hjglp av eft
lampligt verktyg (t.ex. en sked).

6. Montera skyddet igen. Se fill att glasets inre
formade del (A) &r vand mot luckan.

/ Var noga aft inte repa lacken pd
= | ugnens sidor.

4. Skruva loss och avldgsna lampan.

/ Ror inte vid halogenlampan direkt med
= | fingrama. Anvénd eft isolerande skydd.

5. Byt ut glédlampan mot en liknande (40W).

INSTALLATION

7. Forin skyddet s& langt def gér s& att def
fastnar helt i lamphéallaren.

Byte av den interna ugnsbelysningen
(extraugn)

Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stét
e Stang av apparatens eliillférsel.

e Anvand skyddshandskar.

. Skruva lampskyddet A moturs.

2. Byt ut glédlampan B mot en liknande
(25W). Anvénd endast ugnslampor (T 300
°Q). >

3. Satttillbaka lampskyddet A.

/ Apparaten ska installeras av en behérig
= | tekniker och enligt géllande fereskrifter.

Placering

A Se Allménna sékerhetsanvisningar.

Denna apparat fillhér, beroende pé
installationstyp, féliande kategorier:

Kategori 1 Frist&ende installation

Kategori 2 - underkate-
gori 1 Inbyggd

91477A753/C

Apparaten kan placeras infill véiggar som
dverskrider arbetsskivans héjd, pd eft min.
avsténd p& X mm frén apparatens sida.
Avst&ndet mellan véggské&p som placeras
ovanfér arbetsytan och sjélva apparaten ska
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vara minst Y mm.

1 EN LA B F}
min. 1 min. 1
X'mm 3 X'mm 3
3 3
00 0000 00 0000
150 mm
Y 750 mm

Om en koksflakt ska installeras ovanfér
apparaten ska man kontrollera fléktens
bruksanvisning for att sékerstélla aft
korrekta avsténd respekteras.

IN

Apparatens totalmatt

Apparatens matt

N 900 >

0 NN CONCNCN Y[
DD OO OO
o~ (C )
o
[o o]
( )
O CY D CONCC DD
NN DDDDCF‘Z‘A
0 ﬁjﬂ%
N |
C (§)F=Llveo

U e

D
-—

\,/

Placering av elekirisk anslutning

L L A L X K
Nivellering av apparaten
(0] (@]
7y
H I A Se Allménna sakerhetsanvisningar.
+ C, A pie C,
\ Y v | For att erhélla ordentlig stabilitet méste
= = apparaten vara korrekt nivellerad i férhéllande
fill golvet.
= D = Efter aft man utfért gas- och elanslutningarna ska
man skruva fast de fyra stodfétter som medfslier
= = apparaten (1). Skruva fast eller lossa
v stodfétterna vid den nedre delen fér aft
stabilisera apparaten och se fill att den &r
A 900 mm korrekt nivellerad i férhallande fill golvet (2).
B 600 mm
c! min. 150 mm
D 879 -919 mm ] 2
H 750 mm f ! W
| 450 mm P > @
K Q00 mm

I Minsta avsténd fran sidovaggar eller annat
brénnbart material.

2 Minsta bredd for sk&pet (=A)
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Montering av list

3. Montera beslaget f&r férankring.

Listen ska alltid placeras och fastas korrekt pa

apparaten.

1. Anvand en skruvmeijsel och lossa de tv&
skruvarna (A som sitter pa hallens baksida
(lossa endast de yttersta skruvarnal.

2. Placera listen pa hallen.

3. Sefill att skérorna i listen (B)
dverensstammer med skruvarna (A).

/ Medfsliande list utgér en del av
& | produkten och mé&ste fastas vid
apparaten innan denna installeras.

Fixering vid véigg

Symbolerna ovan hanvisar ill faran vid
avsaknad av stabiliseringsanordningama och
vikten av deras korrekfa installation.

/ Fér att undvika att apparaten tippar
& | 6ver méste stabiliseringsanordningama
installeras.

1. Skruva fast plattan fér fixering vid véiggen
pé baksidan av apparaten.

2. Reglera hsjden for de fyra stodfstterna.

91477A753/C

4. Rikta in beslaget i linje med den utskurna
delen av plattan fér fixering vid véggen.

5. Rikia in beslaget i linje med golvet och dra
at skruvarna for att fixera matten.

6. Beakia avsténdet pd 50 mm frén
apparatens sida fill beslagets hdl.
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7. Flytta beslaget fill véiggen och markera
positionen fér de hal som ska goras i
vaggen.

N
N

IS
CHL\”BE

8. Efter att hélen borrats i vaggen anvénds
pluggarna med skruvar fér att fixera
beslaget vidvaéggen.

9. Skjut spisen mot véiggen och fér samtidigt in
beslaget i plattan som har fixerats vid den
bakre delen av apparaten.

220-240V 3~ 2 45D
4x6 |?|°+?|°+?|?|
fyrpolig kabel I L =
220-240V IN~ 2 3 45O
36 mm? |?+°+°|°+?|?|
trepolig kabel It =
380-415V 2N~ 1 4 5 &
46 mm? |?|°+9|°+?|?|
fyrpolig kabel |L1 |L2 —é—
380-415V 3N~ 123 4589
52,5 mme Lelolelorelsl
fempolig kabel [RRIVARK] N _é_

/ De vérden som anges gdller tvérsnittet
= | for den invandiga ledningen.

/ Matningskablamna &r dimensionerade
£ | med hansyn till sammanlagringsfaktorn

(i overensstémmelse med standard SS-

EN 60335-2-6).

Elektrisk anslutning

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Allmén information

Kontrollera aft egenskaperna fér elnétet ar
lampliga i forhallande fill de véirden som anges
pd& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats vél
synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig aviggsnas.

Sar fér jordning med hjélp av en ledning som &r
minst 20 mm léingre ¢n de andra.

Apparaten fé&r anvéndas i fé|i0nde lagen:

220-240V 2~ 2 4 5 Q@

36 mm? |?+°+°|°+9|?|

trepolig kabel
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Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som scikerstéller frénkoppling frén nétet
och som har ett kontakimellanrum som
garanterar en fullstéindig frankoppling i enlighet
med villkoren i &verspanningskategori Ill, i
Sverensstdmmelse med installationsreglerna.

Fér den australiensiska och nyzeeléndska
marknaden:

Frénkopplingen som ingér i den fasta
ansluingen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Atkomst till kopplingsplinten

For att kunna koppla in matningskabeln maste
man komma &t kopplingsplinten som finns p&

det bakre skyddet.
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1. Ta bort skruvarna som faster luckan till det

bakre skyddet.

plats.

3. Installera dérefter matningskabeln.

Vi rekommenderar att man lossar
kabelkldmmans skruvar innan man
installerar matningskabeln.

4. Nér arbefef avslutats ska man sétta tillbaka
luckan pa det bakre skyddet och fésta med
de skruvar man tidigare tog bort.

Fér installatéren
¢ Vid anslutning med kontakt (i férekommande

91477A753/C

fall) ska kontakten alltid vara lattétkomlig
efter installationen.

Natkabeln fér inte vikas eller snurras.
Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

Om apparaten inte fungerar korrekt efter att
alla kontroller utférts kontaktas en lokal
auktoriserad serviceverkstad.

Nér apparaten installerats korrekt ber vi aff
ni informerar anvéndaren om korrekt
anvandningsmetod.
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