E] Electrolux Pl

electrolux.com/register

DA Brugsanvisning | Dampovn 3

2

O SV Bruksanvisning | Angugn 28

|

X092SSK




INSTALLATION / INSTALLATION

°v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux O\ ‘
hd

Oven with Hob - Built Under installation

min. 1500 —
//@

HOSVV-F

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

— min. 1500 —»
N

HO5VV-F

490




Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.

INDHOLDSFORTEGNELSE
1. OM SIKKERHED.........oiiiiiii e 3
2. SIKKERHEDSANVISNINGER.......ccciiiiiiii e 5
3. PRODUKTBESKRIVELSE.........ccoiiiii e 7
4. BETJENINGSPANEL.......coiiiiiiiiiiii e 8
5. FOR BRUG FORSTE GANG... ..o 9
6. DAGLIG BRUG.... ..ot 10
7. EKSTRAFUNKTIONER. .....c.oiiiiiiii e 15
8. URFUNKTIONER.... ..o 16
9. BRUG AF TILBEH@RET......coiiiiiiiiiii s 17
10. RAD OG TIPS.....o s 18
11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING........ccccoooiiiiiiiiiiieiicieeee 21
12, FEJLFINDING. ... .o 24
13. ENERGIEFFEKTIV. ..ot 26
14, MILJGHENSY N 27

1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet og mobilenheder med appen.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bagrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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* Brug kun det anbefalede madlavningstermometer til dette

produkt.

» For at fjerne ovnribberne traekkes fgrst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at rengg@re produktet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

* Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

* Folg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

» Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

* Fgr du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

» Produktet er udstyret med et elektrisk
afkalingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstromsreglementet.

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller neer ved apparatets lage, iseer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
streamfagrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.
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» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

» Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

+ Sorg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

» Sluk for apparatet efter hver brug.

« Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

+ Betjen ikke apparatet med vade hzender,
eller nar det har kontakt med vand.

« Tryk ikke pa den abne lage.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

» Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

+ Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

* Del ikke din Wi-Fi-adgangskode.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

+ Sadan undgés skader eller misfarvning af

emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.
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— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

* Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

* Hvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en der), skal du segrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfolgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, far produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.

» Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Dgren er tung!

* Renger apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

» Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Huvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Tilberedning med kombidamp

/\ ADVARSEL!
Risiko for forbraendinger og beskadigelse

af apparatet.

» Frigivet damp kan forarsage
forbraendinger:
— Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, nar funktionen er teendt. Der kan
slippe damp ud.



— Abn apparatets lage forsigtigt efter
tilberedning med damp.

2.6 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der saelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

ONE AN

Betjeningspanel
Display

Vandbeholder

Stik til termometer
Varmelegeme

@ Ovnlys

Blaeser

B Afkalkning af aflgbsraret

¢ Brug kun lamper med de samme
specifikationer.
2.7 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kvaelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

* Tag stikket ud af kontakten.

» Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.

El Ovnribbe, udtagelig
Ovnribber

3.2 Tilbehor

e Grillrist
Til kageforme, ovnfaste fade, stegefade,
kogegrej/fade.

« Bageplade
Til fugtige kager, bagveerk, brad, store
stege, frosne maltider og til at opsamle
dryppende vaesker, f.eks. fedt, nar der
steges mad pa grillristen.

* Grill-/bradepande
Til bagning og stegning eller som en
pande til opsamling af fedt.

* Termometer
Til styring af tilberedningen baseret pa
temperaturen inde i maden.

* Teleskopskinner
Til lettere iseettelse og udtagning plader og
riste.

* Dampszt
En ikke-perforeret og én perforeret
fedevarebeholder. Dampsaettet draener
kondensvandet veek fra maden under
damptilberedningen. Brug det til at
tilberede grant, fisk, kyllingebryst. Seettet
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egner sig ikke til mad, som skal tilberedes
med vand, f.eks. ris, polenta, pasta.

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversigt over betjeningspanel

= &

O | v

(5]6]

Wi-Fi

Aktuel tid

START / STOP

Temperatur

Ovnfunktioner

Timer

Termometer (kun udvalgte modeller)

EMmMOOw>

Kontrollamper i display

OK Bekreeft valg/indstilling.

< Ga ét niveau tilbage i menuen.

'r-') Fortryd den sidste handling.

W  Slatilvalg til og fra.

Q Den akustiske alarmfunktion er aktiveret.

Den akustiske alarm og stop tilberednings-
funktionen er aktiveret.

Kun pop-up besked er aktiveret.

STOP
@ Udskudt start-funktionen er aktiveret.

) Tryk og hold nede for at teende
Til/Fra og slukke produktet.
Menu Viser produktets tilvalg og indstil-
lingsfunktioner.
tF;VO”t' Angiver favoritindstillingerne.
Display I\i/rz%rrépparatets aktuelle indstil-
Lampe- .
Kontakt Tl at teende og slukke lampen.
E ru\:g?m- Til at taeende og slukke funktionen:
P Hurtig opvarmning.
ning
4.2 Display
Display til indstilling af funktioner.
A B
| |
’I\ i
B 12:30
o o
285 150°C
@ 15rlmn (%] START
| | | | |
G F E D C
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Wi-Fi forbindelsen er slaet til.

0 Annullér indstilling.
=

Fjernbetjent tilstand er teendt.




5. FOR BRUG FIRSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Forste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter
den farste tilslutning.

Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display,
Panelsignal, Signal volume, Vandets
hardhed , Aktuel tid.

5.2 Tradlgs forbindelse

For at tilslutte produktet skal du bruge:

» Et tradlgst netveerk med
internetforbindelsen.

»  En mobilenhed, der er forbundet til det
samme tradlgse netveerk.

1. For at downloade appen skal du scanne

QR-koden, der findes pa bagsiden af

brugervejledningen. Du kan ogsa

downloade appen direkte fra App store.

Falg instruktionerne i appen.

Taend for produktet.

4. Tryk pa —. Veelg: Indstillinger /
Forbindelser.

5. ™ _skub eller tryk for at teende eller
slukke: Wi-Fi.

Produktets tradlase modul starter inden for

90 sek.

®

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
fiernbetjent tilstand automatisk efter 24 t.
Gentag onboarding, hvis det er

Ladl

ngdvendigt.
Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. effekt EIRP <20 dBm (100 mW)
WiFi modul NIUS-50

5.3 Softwarelicenser

Softwaren i dette produkt indeholder
komponenter, som er baseret pa fri og open
source-software. Electrolux anerkender
bidragene fra de abne software- og
robotgrupper til udviklingsprojektet.

For at fa adgang til kildekoden for disse gratis
og abne kildesoftwarekomponenter, hvis
licensbetingelser kraever offentliggerelse, og
for at se deres fulde oplysninger om copyright
og geeldende licensbetingelser, bedes du ga
ind pa: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUS).

5.4 Indledende forvarmning og
rengoring

Forvarm det tomme produkt fer ibrugtagning
og kontakt med fadevarer. Produktet kan
udsende ubehagelig lugt og r@g. Ventiler
rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen E Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendti 1t.

3. Indstil funktionen El Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere taendt i 15 min.

4. Indstil funktionen @ Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

7. Seet tilbehgr og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

5.5 Indstilling: Vandets hardhed

Nar du tilslutter produktet til stramforsyningen
forste gang, skal du indstille vandets
hardhedsgrad.

Brug testpapiret, eller kontakt dit vandvaerk
for at kontrollere vandets hardhedsgrad.

DANSK 9



1. Leeg testpapiret i vand fra haneni ca. 1
sek. Anbring ikke testpapiret under
rindende vand.

2. Ryst testpapiret for at fierne eventuelt
resterende vand.

3. Se efter 1 min vandets hardhedsgrad pa
nedenstaende tabel.

4. Indstil vandets hardhedsgrad: Menu /
Indstillinger / Opsaetning / Vandets
hardhed.

Testpapirets farver fortsaetter med at aendre

sig. Kontrollér vandets hardhedsgrad inden

for 1 min efter testen.

Du kan endre vandets hardhedsgrad i
menuen: Indstillinger / Opseetning / Vandets
hardhed.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Ovnfunktioner

STANDARD

E’ Grillstegning
Grillstegning af tynde stykker mad og rist-
ning af brgd.

Tabellen viser vandets hardhedgrad med det
tilsvarende niveau af vandklassificering.
Juster vandets hardhedsgrad ifalge tabellen.

Vandets hardheds-
grad

Testpapir

1 - blgd

]

2 - moderat hardt

LI

3 - hardt

4 - meget hardt

E] Undervarme
Veelg denne funktion efter en tilbered-
ningsproces til at brune maden mere i bun-
den, hvis det er ngdvendigt. Brug nederste
ovnribbe.

@

Lampen kan slukke automatisk ved en
temperatur under 80°C ved nogle
ovnfunktioner.

Turbogrill
Stegning pa én ovnribbe af stgrre stykker
kad eller fierkrae med ben. Gratin og bru-
ning.

SPECIALPROGRAMMER

Varmluft

Stegning af ked og bagning af kager. Ind-
stil en lavere temperatur end ved over-/
undervarme, da blaeseren fordeler varmen
jeevnt i ovnens indre.

E Henkogning
For at konservere grgntsager og frugt skal
du placere konservesglas i en bageplade
fyldt med vand og bruge varmebestandige
glas med bajonet- eller skruelag i samme
starrelse. Brug den nederste ovnribbe.

Frosne madvarer
Perfekt til feerdigretter (f.eks. pommes fri-
tes, kroketter eller forarsruller).

Over-/undervarme
Bagning og stegning af mad pa én ovnrib-
be.

0 Terring
Torring af skiveskaret frugt, grentsager og
champignoner. For at den fugtmaettede luft
kan slippe ud, sa frugten terres bedre, an-
befales det at abne ovnlagen lejlighedsvis
under tgrringen.

Pizza
Bedst til bagning af pizza og andre retter,
der kreever mere varme nedefra.

B

@ Yoghurt funktion
Tilberedning af yoghurt. Ovnlyset er sluk-
ket med denne funktion.
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Tallerkenvarmer
Forvarmning af tallerkener til servering.
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Optening

Optening af madvarer (grentsager og
frugt). Opteningstiden afhaenger af maeng-
de og starrelse af de frosne madvarer.

855
p==24

Gratiner
Til retter som lasagne eller kartoffelgratin.
Bagning af gratin og bruning.

N°C

Lavtemperaturstegning
Tilberedningsproces ved lav temperatur.
Den er perfekt til at tilberede delikat mad
(f.eks. okseked, kalvekad eller lamme-
kad).

Holde varm

Hold maden varm. Bemeerk, at visse retter
fortseetter med at blive tilberedt og kan ter-
re ud, mens de holdes varme. Dk retter-
ne til, hvis det er ngdvendigt.

Fugtig varmluft

Denne funktion er beregnet til at spare
energi under madlavning. Nar du bruger
denne funktion, kan temperaturen inde i
produktet afvige fra den indstillede tempe-
ratur. Restvarmen anvendes. Varmeeffek-
ten kan blive reduceret. Fa flere oplysnin-
ger i kapitlet "Daglig brug", Bemaerkninger
til: Fugtig varmluft.

DAMP

) Steamify
Brug damp til dampning, stuvning, let
sprad skorpe, bagning og stegning.

> SousVide tilberedning

= Funktionsnavnet henviser til en tilbered-
ningsmetode i vakuumforseglede poser
ved lave temperaturer. Se afsnittet SousVi-
de tilberedning herunder samt kapitlet
"Rad og tips" med kogetabellerne for yder-
ligere oplysninger.

) Opvarmning med damp

Genopvarmning af mad med damp forhin-
drer udterring af overfladen. Varme forde-
les pa en blid og jeevn made, hvilket giver
mulighed for at gendanne madens smag
og aroma, som da den blev tilberedt. Den-
ne funktion kan bruges til genopvarmning
af maden direkte pa en tallerken. Du kan
genopvarme flere tallerkener ad gangen
ved at bruge flere ovnribber.

Bred

Brug denne funktion til at bage brgd og
rundstykker med en sprgdhed, farve og
glans, som var de bagt af en professionel
bager.

é’ Haevning af dej
Fremskynding af dejens haevning. Dzek de-
jens overflade for at forhindre udterring.

) Fuld damp

o Dampning af grentsager, tilbeher eller fisk.

) Fugtighed Hgj

e Funktionen er egnet til at tilberede laekre
retter som creme, flan, terrine og fisk.

) Fugtighed Medium

Funktionen er velegnet til tilberedning af
stuvet og braiseret kad samt brad og sed
geerdej. Takket veere kombinationen af
damp og varme far ked en mer og saftig
konsistens, og bagveerk af gaerdej far en
spred og glansfuld overflade.

) Fugtighed Lav

Funktionen er egnet til kad, fierkree, ovn-
retter og gryderetter. Takket veere kombi-
nationen af damp og varme far kedet en
mer og saftig konsistens samt en sprad
overflade.

6.2 Bemaerkninger til: Fugtig
varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.

Se kapitlet "Rad" for at fa oplysninger om
tilberedning, Fugtig varmluft. Se kapitlet
"Energieffektivitet”, Energibesparelse for
generelle anbefalinger til energibesparelse.

6.3 Indstilling: Ovnfunktioner

1. Teend for produktet. Displayet viser
standardovnfunktionen og temperaturen.

2. Tryk pa symbolet for ovnfunktionen ) for
at ga ind i undermenuen.

3. Veelg ovnfunktionen og tryk pa OK.
4. Indstil temperaturen. Tryk pa OK.
5. Tryk pa START .
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Termometer - du kan tilslutte termometeret
nar som helst fer eller under tilberedningen.
Se kapitlet “Brug af tilbehgret, Termometer”.

6. STOP - tryk for at slukke for
ovnfunktionen.
7. Sluk ovnen.

6.4 Vandbeholder

A.
B. Bglgebryder

C. Skuffe

D. Vandopfyldningsabning
E. Maleskala

F. Frontdeeksel

6.

1.

5 Brug: Vandbeholder

Tryk pa vandbeholderens forreste
daeksel.

2. Fyld vandbeholderen op til maksimalt

niveau. Der er to mader at heelde vandet i

pa:

a. Lad vandbeholderen veere inde i
ovnen, og heeld vandet fra en
beholder.

b. Fjern vandbeholderen fra ovnen, og
fyld den fra en vandhane.

3. Beer vandbeholderen i vandret stilling, sa

du ikke spilder vand.

12 DANSK
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Indseet den fyldte vandbeholder i den
samme position.

5. Tegm vandbeholderen, hver gang du har

brugt den.
/\ FORSIGTIG!

Hold vandbeholderen veek fra varme

overflader.

6.6 Indstilling: Steamify -
Dampovnfunktion

1.

Teend for produktet. Vaelg symbolet for
ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind
i undermenuen.

Tryk pa . Indstil dampovnfunktionen.

Tryk pa OK. Displayet viser

temperaturindstillingerne.

Indstil temperaturen.

Dampovnfunktionens type afhaenger af

den indstillede temperatur:

a. Fuld damp 50 - 100 °C - il
dampning af grentsager, korn,
beelgfrugter, skaldyr, terriner og
desserter, der spises med ske.

b. Hgj damp til stuvning 105 - 130 °C -
til tilberedning af stuvet og braiseret
kad eller fisk, brad og fjerkrae savel
som cheesecake og sammenkogte
retter.

c. Medium damp til spred skorpe 135
- 150 °C - til ked, sammenkogte
retter, fyldte grentsager, fisk og
gratin. Pa grund af kombinationen af
damp og varme far kgdet en saftig og
mgr konsistens og en sprad
overflade. Hvis du indstiller timeren,
teendes grillfunktionen automatisk i de
sidste minutter af
tilberedningsprocessen for at give
retten en let gratinering.

d. Lav damp til bagning og stegning
155 - 230 °C - til stegte og bagte



retter, kad, fisk, fierkrae, fyldt
butterdej, teerter, muffins, gratin,
grentsager og bagvaerk. Hvis du
indstiller timeren og stiller maden pa
den farste ovnribbe, taendes der
automatisk for undervarme i de sidste
minutter af tilberedningsprocessen for
at give retten en sprgd bund.

5. Tryk pa: OK

6. Tryk pa laget pa vandbeholderen for at
abne og fierne det.

7. Fyld vandbeholderen med koldt vand til
det maksimale niveau (ca. 950 ml). Brug
maleskalaen pa vandbeholderen. Det
pafyldte vand reekker til ca. 50 min.

/\ ADVARSEL!

Brug kun koldt postevand. Brug ikke
filtreret (demineraliseret) eller
destilleret vand. Brug ikke andre
vaesker. Heaeld ikke braendbare eller
alkoholiske veesker i vandbeholderen.

8. Ter om ngdvendigt ydersiden af
vandbeholderen med en blgd klud. Skub
vandbeholderen til dens oprindelige
position.

9. Tryk pa: START

Dampen viser sig efter ca. 2 min. Nar

produktet nar den indstillede temperatur,

lyder et signal.

10. Nar vandbeholderen Igber ter for vand,
lyder signalet. Fyld vandbeholderen igen.
Ved slutningen af tilberedningen karer
keleblaeserne hurtigere for at fierne
dampen.

11. Sluk ovnen.

Tem vandbeholderen, nar tilberedningen med

damp ender.

Restvand kan kondensere i ovnrummet. Abn

ovnlagen forsigtigt efter tilberedning. Nar

produktet er koldt, skal du tarre ovhrummet
med en blgd klud.

6.7 Indstilling: SousVide
tilberedning

1. Teend for produktet.

2. Velg symbolet for ovnfunktionen, og tryk
pa det for at ga ind i undermenuen.

3. Tryk pa: &)

4. Tryk pa OK Displayet viser
temperaturindstillingerne.

5. Indstil temperaturen og tryk pa OK.

6. Tryk pa O. Displayet viser
timerindstillinger.

7. Indstil timeren og tryk pa OK.

Tryk pa: START

Abn ovnlagen forsigtigt efter tilberedning.

Vandrester kan ophobe sig pa

vakuumposerne og i ovhrummet. Brug en

tallerken og et handkleede, nar

vakuumposerne tages ud.

Nar ovnen er kold, skal du fierne vandet fra

bunden af ovnrummet med en svamp. Tar

ovnrummet med en blgd klud.

6.8 Menu

Tryk pa —= for at abne menuen .

©w

Menupunkt Applikation

Hjeelp Til Tilberedning Angiver automatiske
programmer.

Rengaring Angiver rengaringspro-
grammer.

Favoritter Angiver favoritindstillin-
gerne.

Tilvalg For at indstille ovnkonfi-
gurationen.

Indstillinger ~ Forbindelser For at indstille net-

vaerkskonfigurationen.

Opseetning  For at indstille ovnkonfi-
gurationen.
Service Viser softwarens version

og konfiguration.

Undermenu for: Rengaring

Under- Applikation

menu

Terring Terring af ovnrummet for konden-
svand efter brug af dampfunktionerne.

Rengaring Let rengering.

med damp

Rengering Grundig rengering.

med damp

plus

Afkalkning Rengering af dampkredslabet for kalk.
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Undermenu for: Opsaetning

Under- Applikation
menu
Under- Beskrivelse
Rensning af  Rengering af dampkredslgbet. Rens menu
dampgenera- efter hyppig tilberedning med damp.
tor Sprog Indstiller ovnens sprog.
Lysstyrke Indstiller displayets lysstyrke
Undermenu for: Tilvalg display
Panelsignal  Teender og slukker for lyd i touch fel-
Under- Anvendelse terne. Det er ikke muligt at sla lyden
menu fra for (D
Lys Taender og slukker lyset. Signal volu-  Indstiller lydstyrken pa tastetoner og
me signaler.
Bernesikring  Forhindrer utilsigtet aktivering af ov-
nen. Vandets Indstiller vandets hardhedsgrad.
hardhed
Hurtig op- Afkorter opvarmningstiden. Funktio-
varmning nen er kun tilgeengelig for visse ovn- Aktuel tid Indstiller den aktuelle tid og dato.

funktioner.

Husk Rengg- Teender og slukker for pamindelse.
ring

Undermenu for: Service

Tidsangivel-  Teender og slukker uret.
se
Digitalt ur AEndrer formatet pa den viste tid.

Under-
menu

Beskrivelse

Undermenu for: Forbindelser

Demo funkti- Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468
on

Softwarever- Oplysninger om softwareversion.
sion

Under- Beskrivelse Nulstil alle Gendanner fabriksindstillingerne.
menu indstillinger
Wi-Fi For at aktivere og deaktivere: Wi-Fi. I . .
6.9 Indstilling: Hjzelp Til
Fjernbetient ~ Sadan aktiveres og deaktiveres fiern- Tilberedning
tilstand betjent tilstand.
Tilvalg kun muligt, efter du aktiverer: Undermenuen Hjeelp Til Tilberedning bestar
Wi-Fi. af et saet ekstra funktioner og programmer,
Automatisk  For at starte fiernbetjent tilstand auto- der er beregnet til dedikerede retter. Hver ret i
fiernbetje- matisk efter at have trykket pa denne undermenu er forsynet med en
ning START. ' . velegnet indstilling. Du kan justere tiden og
J\l/l_vg!g kun muligt, efter du aktiverer: temperaturen under tilberedningen.
I-F1.
Nogle retter kan ogsa tilberedes med
Netvaerk For at kontrollere netveerksstatus og Termometer. Tilberedningsgrad:
signalstyrke pa: Wi-Fi. . Rad ’ ’
Glem net- For at deaktivere det aktuelle netvaerk ¢ Medium
veerk fra automatisk forbindelse til ovnen. - Gennemstegt
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Nogle retter kan tilberedes med
Veaegtautomatik.

1. Taeend for produktet.
2. Tryk pa: =
3. Tryk pa /~. Abn Hjeelp Til Tilberedning.



4. Velg en ret eller en madvaretype.
5. Anbring maden i produktet, og tryk pa

START .

7. EKSTRAFUNKTIONER

7.1 Favoritter 3¢

Du kan gemme op til 3 af dine
favoritindstillinger, f.eks. ovnfunktion og
tilberedningstid.

1. Teend for ovnen.

2. Velg den foretrukne indstilling.

3. Trykpa —.

4. Veelg: Favoritter / Gem aktuelle
indstillinger.

5. Tryk pa + for at faje indstillingen til listen
over: Favoritter.

6. Tryk pa OK.

") - tryk for at nulstille indstillingen.

0 - tryk for at annullere indstillingen.

7.2 Funktionslas

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
endring af ovnfunktionen.

1. Teend for produktet.
2. Indstil en ovnfunktion.

3. ﬂ? ! - tryk samtidigt for at aktivere
funktionen.

*, §- tryk samtidigt for at deaktivere
funktionen.

7.3 Bornesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet aktivering

af ovnen.

1. Teend for produktet.

2. Trykpa: —

3. Veelg Tilvalg / Bgrnesikring.

4. Tryk pa kodebogstaverne i alfabetisk
reekkefalge.

Barnesikring er aktiveret.

Nar denne funktion er aktiveret, har du

adgang til: Timer , Wi-Fi og lampe er

tilgaengelig.

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om
maden er klar. Forlaeng tilberedningstiden,
hvis der er behov for det.

For at aktivere brugen af produktet skal du
trykke pa kodebogstaverne i alfabetisk
reekkefalge.

7.4 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger eendres.

(°C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Se kapitlet ‘Urfunktioner’.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid .
7.5 Koleblaser

Nar ovnen er teendt, teendes kglebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

7.6 Mekanisk lagelas

Lagelasen er last op i det nye apparat.
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/\ FORSIGTIG!

Beveeg ikke lagelasen vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du lukker
apparatets lage.

7.7 Brug af mekanisk lagelas

Lasning af lagen: Treek lagelasen frem, indtil
den lases.

Oplasning af lagen: Tryk lagelasen tilbage i
panelet.

8. URFUNKTIONER

8.1 Beskrivelse af urfunktioner

Funktion Beskrivelse

Timer Indstilling af tilberedningens varighed.
Maksimum er 23 t 59 min.

Du kan indstille, hvad der skal ske, nar
tiden er gaet, ved at indstille det fore-

trukne: Afslut handling.

Afslut
handling

Akustisk alarm - nar tiden er gaet, lyder
signalet. Denne funktion kan indstilles
pa et vilkarligt tidspunkt, ogsa nar pro-
duktet er slukket.

Akustisk alarm og stop tilberedning —
nar tiden er gaet, lyder signalet, og ovn-
funktionen slukkes.

Kun pop-up besked — nar tiden er gaet,
vises beskeden pa displayet. Denne
funktion kan indstilles pa et vilkarligt
tidspunkt, ogsa nar produktet er sluk-
ket.

Udskudt
start

Udskyder starten og/eller tilberednin-
gens afslutning.

Forleengel-
se af tid

Forlaengelse af tilberedningstid.

Optimer Til visning af, hvor laenge produktet er
teendt. Maksimum er 23 t 59 min. Du
kan sla funktionen til og fra. Denne

funktion pavirker ikke ovnens funktion.
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Du kan abne lagen, nar den mekaniske
lagelas er last.

1. Skub lagelasen en smule.
2. Abn lagen ved at treekke i den med
handtaget.

Nar du lukker lagen, skal du serge for, at
lagelasen forbliver last.

8.2 Indstilling: Aktuel tid

1. Teend for apparatet.
2. Tryk pa: Aktuel tid.
3. Indstil tid.

4. Tryk pa: OK

8.3 Indstilling: Timer
1. Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.

2. Tryk pa: O

3. Indstil tid.

Du kan vaelge den foretrukne Afslut handling

ved attrykke pa © © ®

4. Trykpa OK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

Hvis der er 10% tilberedningstid tilbage, og

maden ikke ser ud til at vaere klar, kan du

forleenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

andre ovnfunktionen. Forleeng

tilberedningstiden ved at trykke pa +1min.

8.4 Indstilling: Udskudt start

1. Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Tryk pa: O

Indstil tilberedningstiden.

Trykpa: ® © @

Tryk pa: Udskudt start.

Veelg det gnskede starttidspunkt.

ook WN



7. Tryk pa OK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

8.5 Indstilling: Optimer

Tryk pa .
Trykpa © © ®
Tryk: Optimer.

Skub eller tryk pa ® for at vise driftstiden
pa hovedskaermen.

Hobd =

9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Isaetning af tilbehor

En lille fordybning gverst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Grillrist

Indseet risten mellem ovnribbens skinner,.
Serg for, at risten rgrer ved bagsiden af
ovnrummet.

Bageplade / Bradepande

—{(

5. Tryk pa OK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.
8.6 AEndring af timerindstillinger

Du kan aendre den indstillede tid under
tilberedning nar som helst.

1. Trykpa: O
2. Indstil timerveerdien.
3. Tryk pa: OK

Skub pladen mellem ovnribbens skinner.
Anbring bagepladen med haeldningen mod
ovnens indvendige bagside.

9.2 Termometer

Det maler temperaturen i maden. Du kan
bruge det med alle ovnfunktioner.

Der er to temperaturer, der kan indstilles:

OC - temperaturen i produktet. Den skal
veere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

. M madens kernetemperatur.
For de bedste madlavningsresultater:

» Boringredienserne veere ved
stuetemperatur.

« Bor den ikke bruges til flydende retter.

* Under tilberedningen skal
madlavningstermometerets spids seettes
helt ind i retten.

Produktet beregner en anslaet sluttid for

tilberedningen. Den afhaenger af maengden af

mad, ovnfunktionen og temperaturen.

Tilberedning med: Termometer

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbraeendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Rer ikke ved
madlavningstermometeret med de bare
haender. Brug altid ovnhandsker.

1. Teend for ovnen.
2. Velg en ovnfunktion og evt.
ovntemperatur.
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3. Saet madlavningstermometeret i retten:
Kad, fjerkree og fisk
Saet madlavningstermometerets spids i
midten af kad eller fisk, hvor det er
tykkest.

Gryderetter

Indsaet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
Madlavningstermometerets spids bar ikke
bergre bunden af det ovnfaste fad.

10. RAD OG TIPS
10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
meengden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden méade end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.
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4. Seet madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Se
kapitlet “Produktbeskrivelse”.
Displayet viser madlavningstermometerets
aktuelle temperatur.

5. /- tryk for at indstille
madlavningstermometerets
kernetemperatur.

6. @ ® ® _iryk for at indstille den
foretrukne valgmulighed:

» Akustisk alarm - nar maden nar den
indstillede kernetemperatur, lyder et
signal.

» Akustisk alarm og stop tilberedning -
nar maden nar den indstillede
kernetemperatur, lyder et signal, og
tilberedningen stopper.

7. Veelg indstillingen, og tryk gentagne

gange pa OK for at ga til hovedskaermen.

8. Tryk pa START .

9. Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder signalet. Kontrollér, om
maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

10. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du prave at finde en,
der ligner.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips il
energibesparelser.

Fa flere tilberedningsanbefalinger i
madlavningstabellerne pa vores website. For
at finde madlavningstips skal du kontrollere



PNC-nummeret pa typeskiltet, der findes pa

frontrammen indeni produktet.

Symboler anvendt i tabellerne:

5§ Fadevaretype

=
Ovnfunktion
°C Temperatur
= Tilbeher
— Beholder (Gastronorm)
[0 Vedtika)
B Ovnribbe
@ Tilberedningstid (min)

10.2 Fugtig varmluft - anbefalet

tilbehor

Brug mgrke og ikke-reflekterende forme og

beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende

fade.

* Pizzaform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28cm
« Bageform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

* Ramekiner — keramiske, diameter 8cm,
hgjde 5 cm

« Flanform — mgrk, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

10.3 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du fglge

forslagene angivet pa nedenstaende tabel.

L, = °C = O

Sade boller, 16 stk.  bageplade eller bradepande 180 2 25-35
Roulade bageplade eller bradepande 180 2 15-25
Fisk, hel, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 15-25
Cookies, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 24 stk. bageplade eller bradepande 160 2 25-35
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Madteerte, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Smakager af megrdej, bageplade eller bradepande 140 2 15-25
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 180 2 15-25
10.4 Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Bagning pa én ovnribbe

&L, = °C Q) =
Fedtfattig sandkage Varmluft Grillrist 160 45 - 60 2
Fedtfattig sandkage Over-/undervar- Grillrist 160 45 - 60 2

me

Fbleteerte, 2 forme @20 cm Varmluft Grillrist 160 55-65 2

DANSK

19



SLN = °C O =

FAbleteerte, 2 forme @20 cm Over-/undervar- Grillrist 180 55-65 1
me

Smakage Varmluft Bageplade 140 25-35 2

Smakage Over-/undervar- Bageplade 140 25-35 2
me

Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 150 20-30 3

plade 1)

Sma kager i form, 20 stk./ Over-/undervar- Bageplade 170 20-30 3

plade 1) me

Toast 2) Grillstegning Grillrist maks. 1-2 5

1) Forvarm den tomme ovn.
2) Forvarm den tomme ovn i 5 min.

Bagning pa flere ovnribber

L = °C O =
Smakage Varmluft Bageplade 140 25-45 2094
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 150 25-35 2094
plade 1)
Fedtfattig sandkage Varmluft Grillrist 2) 160 45 - 55 20g4
FEbleteerte Varmluft Grillrist 2) 160 55-65 2094

1) Forvarm den tomme ovn.
2) 1 kageform pa hver grillrist. Den ene er placeret til venstre og den anden til hgjre.

10.5 Information til testinstitutter
Test af funktionen: Fuld damp
Test i henhold til IEC 60350-1.
Indstil temperaturen til 100°C.

L, =1 O = O
Broccoli 1) 2) 2/3 perforeret dampsaet 0.3 3 8-9
Broccoli 1)2) 2/3 perforeret dampseet maks. 3 10-11
/Erter. frosne 2) 2 x 2/3 perforeret dampsaet 2x15 20g4 Indtil temperaturen pa det kold-
' este punkt nar 85°C.

1) Forvarm den tomme ovn.
2) Szet bagepladen pa farste ovnribbe.
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11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemarkninger om renggring
Renggringsmidler

* Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

» Renggr bunden af ovhrummet med et par
draber eddike eller citronsyre for at fierne
kalkrester.

* Brug en renggringsoplgsning til at renggre
metaloverflader.

* Rengear pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Daglig brug

* Renger produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

* Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end
20 minutter. Tgr produktet af indvendigt
med en mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehor

+ Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad
det tarre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

* Renggar ikke non-stick tilbehgret med
slibende rengaringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

11.2 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Treaek forsigtigt ovnribberne opad og ud af
den forreste Ias.

3. Traek forsiden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.

4. Treek ovnribberne ud af den bagerste las.

Montér ovnribberne i modsat raekkefglge.

Serg for, at tappene pa teleskopskinnerne
vender fremad.

11.3 Rengering med damp

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.

2. Fjern alt tilbehar og de udtagelige
ovnribber.

3. Renggr ovnens indvendige bund og
ovnglasset glas med en blgd klud med
varmt vand og et mildt rengaringsmiddel.

4. Fyld vandbeholderen til maks. niveau.

5. Veelg: Menu / Renggring.

Tilvalg Beskrivelse
Rengering Let rengering

med damp Varighed: 30 min
Renggring Normal rengering

med damp Sprgjt ovhrummet med

plus et renggringsmiddel.
Varighed: 75 min

6. Tryk pa START . Fglg instruktionen pa
displayet.

Signalet lyder, nar rengeringen er faerdig.

. Tryk pa et symbol for at slukke signalet.

8. Sluk for produktet.

9. Nar produktet er koldt, skal du terre
ovnrummet med en blgd klud.

10. Fjern resterende vand fra
vandbeholderen.

11. Lad ovnens lage veere aben og vent, indtil
ovnen er tgr indvendig.

@

Nar funktionen er i gang, er lyset slukket.

11.4 Husk Rengoring

Nar pamindelsen vises, anbefales renggring.
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Brug funktionen: Renggring med damp plus.

11.5 Rengering af vandbeholderen

1. Fjern vandbeholderen fra apparatet.

2. Fjern laget til vandbeholderen. Laft
daekslet svarende til fremspringet bagtil.

3. Fjern balgebryderen. Traek den veek fra
beholderelementet, indtil den kommer ud.

4. Vask vandbeholderdelene med vand og
saebe. Brug ikke skuresvampe, og renger
ikke vandbeholderen i en
opvaskemaskine.

5. Genmonter vandbeholderen.

6. Kilik belgebryderen pa plads. Skub den
ind i beholderelementet.

7. Seetlaget pa. Klik farst den forreste del
pa plads, og skub den mod
beholderelementet.

8. Isaet vandbeholderen.
9. Skub vandbeholderen mod ovnen, indtil
den laser pa plads.

11.6 Afkalkning

Bruges til at afkalke dampsystemet.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Fjern al tilbehgret.

3. Sarg for, at vandbeholderen er tom.
Varighed af den ferste del: ca. 100 min
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4. Veelg: Menu / Rengaring / Afkalkning.

5. Placér grill-/bradepande pa ferste
ovnribbe.

6. Heeld 250 ml afkalkningsmiddel i
vandbeholderen.

7. Fyld vand i den resterende del af
vandbeholderen til maks. niveau

8. Teend for funktionen, og fglg instruktionen
pa displayet. Den forste del af
afkalkningen starter.
Varigheden af den anden del: ca. 35
min

9. Fyld vand i vandbeholderen. Kontrollér, at
der ikke er rester af afkalkningsmiddel i
vandbeholderen. Iseet vandbeholderen.

10. Nar funktionen er feerdig, skal du fijerne
grill-/bradepanden.

11. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

12. Renger ovnen indvendigt med en blgd
klud.

13. Fjern resterende vand fra
vandbeholderen.

14. Lad ovnens lage veere aben og vent, indtil
ovnrummet er tart.

Hvis der er kalkrester tilbage i produktet efter

afkalkning, viser displayet at proceduren begr

gentages.

11.7 Pamindelse om afkalkning

Der er to pamindelser, der husker dig pa at
afkalke produktet. Du kan ikke deaktivere
afkalkningspamindelsen.

+ Bled pamindelse — anbefaler, at du
afkalker produktet.

» Hard pamindelse — forpligter dig til at
afkalke produktet. Hvis du ikke afkalker
produktet, nar den harde pamindelse er
aktiv, bliver dampfunktionerne deaktiveret.

11.8 Rensning af dampgenerator

Brug den til at renggre dampsystemet efter
hyppig brug af dampfunktionerne.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet

koldt.

Fjern al tilbehgret fra ovnen.

Stil bradepanden pa ovnens farste

ovnribbe.

4. Fyld vand i vandbeholderen.

5. Veelg: Menu / Renggring / Rensning af
dampgenerator.

Varighed: ca. 30 min
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6. Teend for funktionen, og falg instruktionen
pa displayet.

7. Fjern bradepanden, nar funktionen
stopper.

®

Nar funktionen er i gang, er lyset slukket.

11.9 Torring

Brug den efter tilberedning med en
dampopvarmningsfunktion eller
damprensning til at tarre ovnrummet.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Fjern al tilbehgret fra ovnen.

3. Veelg: Menu / Rengering / Tarring.

4. Folg vejledningen pa displayet.

11.10 Husk terring

Efter tilberedning med en dampovnfunktion
beder displayet om at tgrre produktet.

Tryk pa JA for at terre produktet.
11.11 Udtagning og isetning af
lagen

Du kan tage lagen og det indvendige ovnglas
ud for at rengere det. Antallet af ovnglas er
forskelligt for forskellige modeller.

/\ ADVARSEL!
Lagen er tung.

/\ FORSIGTIG!

Handter forsigtigt glasset, isaer omkring
frontpanelets kanter. Glasset kan ga i
stykker.

1. t(ontrollér, at produktet er koldt
2. Abn lagen helt.

3. Tryk pa lasegrebene A pa lagens to
haengsler.

4. Saetovnlagen i den forste
abningsposition (ca. vinkel: 70°).

Hold lagen med en hand pa hver side og
traek den veek fra ovnen i en vinkel opad.
Laeg lagen med ydersiden nedad pa en
blgd klud pa et stabilt underlag.

7. Hold i begge sider af lagelisten B i lagens
overkant, og tryk indad, indtil lasehagen
slipper.

o

o

8. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.
9. Hold i overkanten af hvert enkelt ovnglas,
og treek det opad og ud af skinnen.

10. Renger ovnglasset med vand og saebe.
Tor ovnglasset forsigtigt. Ovnglasset ma
ikke komme i opvaskemaskinen.

Udfgr ovennaevnte trin i omvendt reekkefalge

efter renggring. Saet det mindste ovnglas i

forst og derefter det stgrste og lagen.

Sarg for, at ovnglasset er placeret i den
rigtige position, da lagens overflade ellers kan
blive overophedet.

11.12 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd.
Peeren kan veere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.
2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Laeg kluden pa ovnbunden.
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Toplampe Sidelampe
1. Drej glasdaeksel for at fierne det. 1. Fjern venstre ovnribbe for at fa adgang til
lyset.
2. Brug en Torx 20-skruetreekker til at fierne
daekslet.

3. Renggr glasdeekslet.
4. Udskift paeren med en passende 300°C

varmefast peere.

2. Fjern metalringen og renger glasdaekslet. | 5.
3. Udskift paeren med en passende 300°C

varmefast pzere.

4. Fastger metalringen til glasdeekslet og

installer den.

12. FEJLFINDING

Montér metalrammen og forseglingen.
Spaend skruerne.
6. Montér venstre ovnribbe.

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

Problembeskrivelse

Arsag og lgsning

Du kan ikke aktivere eller betjene
produktet.

Produktet er ikke tilsluttet stramforsyningen, eller ogsa er det tilsluttet for-
kert.

Produktet bliver ikke varmt.

Uret er ikke indstillet.
Se kapitlet “Urfunktioner” for at indstille uret.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Sikringen er sprunget.
Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring. Hvis problemet forekommer
igen, bedes du kontakte en kvalificeret elektriker.

Bgrnesikring er aktiveret.

Lyset er slukket.

Pzeren er sprunget. Udskift peeren.
Se kapitlet “Vedligeholdelse og rengering” for at fa flere oplysninger.

Produktet fastholder ikke vandbe-
holderen, nar du har indsat den.

Vandbeholderen er ikke trykket helt ind.
Saet vandbeholderen helt ind i produktet.

Der kommer vand ud af vandbe-
holderen.

Laget til vandbeholderen eller balgebryderen er ikke pasat korrekt.
Genmonter laget til vandbeholderen og belgebryderen.

Vandbeholderen er vanskelig at
rengere.

Serg for, at laget og balgebryderen er fiernet, fer du begynder rengeringen.

Der er ikke vand i bakken efter af-
kalkning.

Vandbeholderen blev ikke fyldt op til det maksimale niveau.
Kontrollér, om der er afkalkningsmiddel/vand i vandbeholderen.

Der er snavset vand nederst i ovn-
rummet efter afkalkning.

Pladen er placeret pa den forkerte ovnribbe.
Fjern det resterende vand og afkalkningsmidlet fra bunden af produktet. Nae-
ste gang placeres pladen pa den ferste ovnribbe.
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Problembeskrivelse

Arsag og lgsning

Der er for meget vand nederst i

ovnrummet efter rengering. renggringen.

Du puttede for meget renggringsmiddel i produktet, inden du gik i gang med

Naeste gang ber du fordele et tyndt lag renggringsmiddel jeevnt pa ovnrum-

mets vaegge.

Renggringen er ikke tilfredsstillen-
de.

Du begyndte at gere rent, mens produktet var for varmt.
Vent pd, at produktet keler af. Gentag rengering.

Du fiernede ikke alt tilbehgret fra produktet inden rengering.
Fjern alt tilbehar, og gentag renggringen.

@ Stremafbrydelse stopper altid renggring. Gentag renggringen, hvis den afbrydes af stremafbrydelse.

Problem med tradlgst netvaerks-
signal.
Genstart routeren.

Kontrollér, om din mobile enhed er tilsluttet det tradlgse netveerk. Kontrollér
dit tradlgse netveerk og router.

Der er installeret en ny router, eller
routerkonfigurationen er aendret.

For at konfigurere produktet og mobilenheden igen, se kapitlet "For farste
brug", Tradlgs tilslutning.

Det tradlgse netvaerkssignal er
svagt.

Flyt routeren sa teet pa produktet som muligt.

Det tradlgse signal afbrydes af en
mikrobglgeovn i naerheden af pro-
duktet.

Sluk for mikrobglgeovnen.
Undga at bruge en mikrobglgeovn og fiernbetjent tilstand pa produktet pa
samme tid. Mikrobglger afbryder WiFi signalet.

12.2 Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse. Du finder listen over problemer i

tabellen nedenfor.

Kode og beskrivelse

Afhjalpning

F111 - Termometer er ikke sat rigtigt i stikket.

Saet Termometer helt i stikkontakten.

F240, F439 - touch felterne pa displayet virker ikke
korrekt.

Renger displayets overflade. Serg for, at der ikke er
shavs pa touch felterne.

F601 - der er et problem med Wi-Fi-signalet.

Kontrollér din netveerksforbindelse. Se kapitlet "Fer
ibrugtagning", Tradlgs forbindelse.

F604 - den forste forbindelse til Wi-Fi mislykkedes.

Sluk og teend for ovnen og prav igen. Se kapitlet "For
farste brug", Tradlgs forbindelse.

F908 - produktets system kan ikke oprette forbindelse
til betjeningspanelet.

Sluk og teend for ovnen.

F131 - dampersensorens temperatur er for hgj. 1)

Sluk for ovnen og vent til den er kglet ned. Taend for ov-
nen igen.

F144 - sensoren i Vandbeholder kan ikke male vandni-
veauet. 1)

Tem Vandbeholder, og fyld den igen.

F508 - Vandbeholder virker ikke korrekt. 1)

Sluk og teend for ovnen.

F602, F603 - Wi-Fi er ikke tilgsengelig. 1)

Sluk og teend for ovnen.

1) Nar den felgende fejlmeddelelse fortsaetter med at blive vist pa displayet, betyder det, at et defekt undersystem
muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din forhandler eller et autoriseret servicecenter. Hvis en af disse fejl
opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortsaette med at virke som normailt.
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12.3 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

13. ENERGIEFFEKTIV

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Datablad for produktoplysninger og produktinformationer i henhold til
EU's forordninger om energimaerkning og ecodesign

Leverandgrens navn Electrolux
Identifikation af model X092SSK 944032143
Energieffektivitetsindeks 61.9
Energieffektivitetsklasse A++

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.99 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.52 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Lydstyrke 701

Type ovn Indbygningsovn
Veegt 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
serg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende daser og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet ma ikke forvarmes fer tilberedning,
medmindre det specifikt anbefales.
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Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med varmluft

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.



Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du teender for ovnen, viser displayet
eftervarmen.

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er leengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere i nogle funktioner.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Taend kun
for det, nar det er ngdvendigt.

14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
lampen automatisk efter 30 sekunder. Du kan
teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.

Standby-tilstand
Efter 2 minutter skifter displayet til standby-
tilstand.

maerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara

produkter.
Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for &ndringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
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som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

« Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och med mobila enheter med appen.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

» Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

« Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.
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2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av

tillbehor eller ugnsformar.

Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengdra produkten.
Anvand inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

Var alltid férsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska strémforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.
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Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnétets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.



Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationsOppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.

Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

Dela inte ditt Wi-Fi-Idsenord.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

For att férhindra skador eller missfargning

pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

« Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form for mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

« Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

« Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

* Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

* Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Luckan ar tung.

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

» Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, lIésningsmedel eller
metallféremal.

¢ Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.
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2.5 Matlagning med anga

/\ VARNING!

Risk for brannskador och skador pa
produkten.

+ Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:

- Var férsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar igang. Anga
kan slappas ut.

— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter
angkokning.

2.6 Invandig belysning

signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

« Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

¢ Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

AN AN

Kontrollpanel

Display

Vattenlada

Uttag for matlagningstermometern
Varmeelement
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/\ VARNING!

Risk fér personskador eller kvavning
foreligger.

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

« Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

@A Lampa

Flakt

Bl Avkalkning av rérutlopp
El Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar

3.2 Tillbehor

« Galler
For kakformar, ugnsformar, stekta ratter,
kokkarl/ratter.

« Bakplat
Foér mjuka kakor, bakade godsaker, bréd,
stora stekar, frusna ratter och for att fanga
upp spill av vatska, som t.ex. fett vid
stekning av mat pa galler.

« Grill-/ stekpanna
For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.

* Matlagningstermometer
For att styra tillagningen baserat pa
temperaturen inuti maten.

* Teleskopskenor



For att satta in och ta bort platar och galler
enklare.

+ Anginsats
En operforerad och en perforerad
matbehallare. Anginsatsen avlagsnar det
kondenserade vattnet fran maten under

4. KONTROLLPANEL

4.1 Oversikt av kontrollpanelen

11
1215 516

angkokning. Anvands vid tillagning av
gronsaker, fisk, kycklingbrést. Insatsen
lampar sig inte for mat som behover ligga i
blét t.ex. ris, polenta, pasta.

13>
os}

1230

85 150°C

Tryck och hall inne for att sla pa

EMMOOm> o

@ 15rlnin [ START
| | | |
F E D C

Wi-Fi

Klockslag

START/STOP

Temperatur

Tillagningsfunktioner

Timer

Matlagningstermometer (endast vissa
modeller)

Indikeringar pa displayen

OK For att bekrafta val/instéllning.

< For att ga tillbaka en niva i menyn.

For att angra den senaste atgarden.

J

For att Sla pa och stéanga av funktionerna.

Ljudlarmsfunktionen &r aktiverad.

B raa ;
och sténga av ugnen.
. Men Visar produktens tillval och in-
Y stallningsfunktioner.
Favori-  Forteckning av favoritinstallning-
ter ar.
. Display Vllsar produktens aktuella install-
ningar.
Lam-
B pans Tanda och slécka lampan.
strémb-
rytare
Snabb
E upp- Aktivera och inaktivera funktio-
varm- nen: Snabb uppvarmning.
ning
4.2 Display

Display med installda funktioner.

Ljudlarmet och funktionen for avsluta tillag-
ningen ar aktiverad.

DD

)
4
o
o

Endast Pop-up-meddelande ar aktiverat.

Fordrojd start-funktionen ar aktiverad.

Avbryta installningen.

Wi-Fi-anslutning paslagen.

RN < JEGARS

Fjarrstyrning ar paslagen.
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5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar
maskinen har anslutits férsta gangen.

Du maste stélla in: Sprak, Ljusstyrka i
display, Knappljud, Ljudvolym, Vattenhardhet,
Klockslag.

5.2 Tradl6s anslutning

For att ansluta produkten behover du:

+ Tradldst natverk med internetanslutning.

» Mobil enhet ansluten till ditt tradldsa
natverk.

1. For att ladda ner appen, skanna QR-

koden som finns pa baksidan av

anvandarhandboken. Du kan ocksa ladda

ner appen direkt fran App Store.

Folj instruktionerna i appen.

Sla pa ugnen.

4. Tryck pa —=. Valj: Installningar /
Uppkoppling.

5. ™ _draeller tryck for att sla pa eller av:
Wi-Fi.

Ugnens tradlésa modul startar inom 90 sek.

®

Av sékerhetsskal sténgs fjarrstyrningen
av automatiskt efter 24 t. Upprepa
uppkopplingsprocessen om det behdvs.

wnN

Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Max Effekt EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi-modul NIUS-50

5.3 Programvarulicenser

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och 6ppen
kallkod. Electrolux bekréftar de 6ppna
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programvarans och robotgemenskapernas
bidrag till utvecklingsprojektet.

For att komma at kallkoden for dessa
kostnadsfria och 6ppna
programvarukomponenter vars licensvillkor
kraver publicering och for att se deras
fullstdndiga upphovsrattsinformation och
tilldmpliga licensvillkor, besok: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapp
NIUS).

5.4 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma produkten fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Produkten kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehér och borttagbara
ugnsstegar ur ugnen.

2. Stall in funktionen . Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
1t

3. Stall in funktionen E Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stallin funktionen [@]. stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

6. Rengor produkten och dess tillbehdr med
en mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

5.5 Instéllning: Vattenhardhet

Nar du ansluter ugnen till elnatet maste du
stalla in vattnets hardhetsniva.

Anvand testpapperet eller kontakta din
vattenleverantor for att kontrollera
vattenhardheten.

1. L&gg testpapperet i kranvatten i ca 1 sek.
Hall inte testpapperet under rinnande
vatten.



2. Skaka testpapperet for att fa bort
kvarvarande vatten.

3. Vanta 1 min och kontrollera sedan
vattnets hardhetsgrad enligt tabellen
nedan.

4. Stall in nivan for vattenhardheten: Meny /
Instaliningar / Installiningar /
Vattenhardhet.

Fargerna pa testpapperet fortsatter att

andras. Kontrollera vattenhardheten inom 1

min efter testning.

Du kan &ndra nivan for vattnets hardhetsgrad
i menyn: Instéllningar / Instéllningar /
Vattenhardhet.

| tabellen anges vattnets hardhetsgrad med
motsvarande vattenklassificering. Justera
vattnets hardhetsniva enligt tabellen.

6. DAGLIG ANVANDNING

Vattnets hardhetsni- Testpapper
va

2 — medelhart m

3 —hart

4 — mycket hart

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Tillagningsfunktioner

STANDARD

Q Undervédrme
Valj denna funktion efter tillagningen for att
bryna maten mer pa undersidan om det
behovs. Anvand den lagsta ugnsnivan.

E‘ Grill

For grilining av tunnskurna stycken och
brédrostning.

@

Lampan kan slackas automatiskt vid en
temperatur under 80 °C med vissa
tillagningsfunktioner.

Varmluftsgrillning

stekning pa forsta ugnsnivan av storre
kottstycken eller fagelkott med ben. Tillaga
gratanger och bryna.

SPECIAL

Varmluft

For stekning av kétt och bakning av kakor.
Stéll in en lagre temperatur an fér éver-/
undervarme, eftersom flakten fordelar var-
men jamnt i ugnens insida.

E Konservering
For att konservera grénsaker och frukter,
placera konserveringsburkar pa en bakplat
fylld med vatten. Konserveringsburkarna
ska vara varmebesténdiga och ha bajo-
nettférslutning eller skruvlock i samma
storlek. Anvand den lagsta falsnivan.

Fryst mat
Perfekt for fardigratter (t.ex. pommes fri-
tes, kroketter eller varrullar).

0 Over-/undervirme
Tillagning och stekning pa en ugnsniva.

0 Torkning
For torkning av skivad frukt, gronsaker och
svamp. For att den fuktmattade luften ska
komma ut och frukten torka battre rekom-
menderar vi att ugnsluckan 6ppnas da och
da under torkningsprocessen.

Pizza/Paj
Bast for pizza och andra ratter som kraver
mer varme underifran.

B

@ Yoghurtfunktion
For att gora yoghurt. Lampan i den har
funktionen &r sléackt.
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pe— Tallriksvarmning
For férvarmning av tallrikar for servering.

SV ] Upptining
For att tina mat (gronsaker och frukt). Upp-
tiningstiden beror pa mangden och storle-
ken pa den frysta maten.

* Jasning av deg

For snabbare jasningsprocess for degen.
Téack 6ver degens yta for att forhindra att
den torkar.

) Full anga
For att anga gronsaker, tillbehor eller fisk.

555 Gratinering
= For ratter som lasagne eller potatisgra-
tang. Tillaga gratanger och bryna.

1°C Langsam tillagning
Tillagning vid lag temperatur. Perfekt for
att tillaga kansliga livsmedel (t.ex. n6tkott,
kalv eller lamm).

Varmhallning

For varmhallning av matratter. Obs! Vissa
ratter kan fortséatta att tillagas och bli torra
under varmhallningen. Tack 6ver ratterna
om det behdvs.

li‘ Bakning med fukt

¢ Den har funktionen ar utformad for att spa-
ra energi under tillagning. Nar du anvénder
den har funktionen kan temperaturen i ug-
nen skilja sig fran installd temperatur. Re-
stvdrmen anvands. Varmeeffekten kan
minskas. Mer information finns i kapitlet
”"Daglig anvandning” och anvisningar om:
Bakning med fukt.

ANGA

[ Steamify
Anga kan anvandas for angkokning, grytor,
skapa latt frasighet, bakning och ugnsstek-
ning.

) SousVide-tillagning

= Funktionens namn ar hamtat fran en tillag-
ningsmetod i lufttdta plastpasar vid lag
temperatur. Mer information finns i avsnit-
tet SousVide-tillagning nedan och kapitlet
"Ra&d och tips” med tillagningstabeller.

) Uppvarmning med anga

Uppvarmning av mat med anga gor att
ytan inte torkar. Varmen férdelas skonsamt
och jamnt, vilket bevarar smaken battre pa
maten du varmer upp. Funktionen kan an-
vandas for att varma mat direkt pa tallri-
ken. Du kan varma upp mer an en tallrik
samtidigt med hjalp av olika nivaer i ugnen.

Brodbakning
Med den har funktionen kan du baka brod

och bullar med professionellt resultat vad
géller krispighet, farg och glans.
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) Fuktighet, hog

" Funktionen ar lamplig for tillagning av deli-
kata ratter som kramer, tartor, terriner och
fisk.

m Fuktighet, medium

Funktionen &r 1dmplig for tillagning av stu-
vat och braserat kétt och &ven bréd och
sot jastdeg. Tack vare kombinationen av
anga och varme far kottet en mor och saf-
tig konsistens och bakverk av jastdeg far
en krispig och glansig yta.

) Fuktighet, lag

o Funktionen &r 1amplig for kott, fagel, ugns-
ratter och grytor. Kombinationen av anga
och varme ger kéttet en mér och saftig
konsistens och en krispig yta.

6.2 Anvisningar om: Bakning med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stdngd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hogsta majliga
energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och tips”"Bakning med fukt. For
rekommendationer om allmén
energibesparing, se kapitlet
"Energieffektivitet”, tips for energibesparing.

6.3 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. Sla pa ugnen.
Standardtillagningsfunktionen och
temperaturen visas pa displayen.

2. Tryck pa symbolen for

tillagningsfunktionen (&I for att ga till
undermenyn.

3. Valj tillagningsfunktion och tryck pa OK.



4. Stall in temperaturen. Tryck pa OK_ 3. Bar vattenladan i horisontellt Iage for att

undvika vattenspill.
5. Tryck pa START . P
Matlagningstermometer — du kan koppla in = “
D /

e

sensorn nar som helst fére eller under
tillagningen. Se kapitlet "Anvanda tillbehdren,
matlagningstermometer”.

6. STOP —tryck for att stéanga av
tillagningsfunktionen.
7. Stang av produkten.

i

6.4 Vattenlada 4. Sétt tillbaka den fyllda ladan i samma
position.
5. Tom vattenladan efter varje anvandning.
A & FORSIKTIGHETSATGARDER!
F|\ Hall vattenladan borta fran heta ytor.

6.6 Instillning: Steamify —
~~—B angtillagningsfunktionen

2
§ 1. Sla pa ugnen. Valj symbolen for
\ c tillagningsfunktionen och tryck pa den for

att komma in i undermenyn.

E D 2. Tryck . Valj angtillagningsfunktionen.

A. Lock 3. Tryck pa OK, Temperaturinstallningarna

B. Vagbrytare visas pa displayen.

C. Lada 4. Stall in temperaturen. Typ av

D. Oppning fér vattenpafylining angtillagningsfunktion beror pa installd

E. Skala temperatur:

F. Frontkapa a. Anga for angkokning 50 - 100 °C -

for angtillagning av gronsaker,

6.5 Anvanda: Vattenlada spannmal, grénsaker, skaldjur,

. ; . terriner och desserter.

1. Tryck pa det framre locket pa b. Anga for stuvning 105 - 130 °C - for
vattenladan. tillagning av grytor, braserat kétt, fisk,
< : bréd, fagel, samt cheesecakes och

rytor.

c. Anga for latt bryning 135 - 150 °C -
for kott, grytor, fyllda grénsaker, fisk
och gratanger. Tack vare
kombinationen av anga och varme far

e kottet en mor och saftig konsistens
och en knaprig yta. Om du staller in
tillagningstid slas grillfunktionen pa

2. Fyll pa vattenladan till maxnivan. Det automatiskt under de sista minuterna
finns tva metoder for vattenpafylining: av tillagningen for att ge ratten en
a. Lat vattenladan vara kvar i ugnen och knaprigare yta.
hall vatten fran en behallare. d. Anga for bakning och stekning 155
b. Ta ut vattenladan ur ugnen och fyll - 230 °C - for ugnsstekta och
den fran en vattenkran. ugnsbakade ratter av kott, fisk, fagel,

fyllda smordegspajer, tartor, muffins,
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gratanger, gronsaker och bakverk.
Om du staller in tillagningstid och
satter maten pa nedersta ugnsnivan,
slas varmefunktionen pa automatiskt
under de sista minuterna av
tillagningen for att ge maten en
knaprig botten.

5. Tryck pa oK.

6. Tryck pa locket pa vattenladan for att
oppna och ta bort den.

7. Fyll vattenldadan med kallt vatten till
maxnivan (ca 950 ml). Anvand skalan pa
vattenladan. Vattenmangden racker i ca
50 min.

/\ VARNING!

Anvand endast kallt kranvatten.
Anvand inte filtrerat (demineraliserat)
eller destillerat vatten. Anvand inga
andra vatskor. Hall inte lattantandlig
vatska eller alkohol i vattenladan.

8. Vid behov, torka av utsidan av
vattenladan med en mjuk trasa. Tryck in
vattenladan i sitt ursprungliga lage.

9. Tryck pa START .

Den forsta angan syns efter ca 2 min. Nar

produkten nar den instéllda temperaturen

avges en ljudsignal.

10. Nar vattenladan blir tom pa vatten hors
en ljudsignal. Fyll pa vattenladan. | slutet
av angkokningen gar kylflakten snabbare
for att ventilera ut angan.

11. Stang av produkten.

Tom vattenlddan nar tillagningen med anga

ar klar.

Restvatten kan kondensera inuti ugnen. Nar

tillagningen ar klar, 6ppna ugnsluckan

forsiktigt. Nar maskinen har svalnat kan den
rengéras med en mjuk trasa.

6.7 Installning: SousVide-tillagning

1. Sla pa ugnen.

2. Valj symbolen for tillagningsfunktionen
och tryck pa den for att komma in i
undermenyn.

3. Tryck pa [,

4. Tryck pa OK. Temperaturinstéllningarna
visas pa displayen.

5. Stall in temperaturen och tryck pa OK,
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6. Tryck pa ) Displayen visar
timerinstallningar.

7. Stallin timern och tryck pa OK.

Tryck pa START .

Appna ugnsluckan forsiktigt nar
tillagningen har avslutats. Restvatten kan
ansamlas pa vakuumpasarna och i
ugnsutrymmet. Anvand en tallrik och en
handduk for att ta ut vakuumpasarna.
Vanta tills ugnen har kallnat och torka upp
vattnet i ugnsutrymmet med en svamp. Torka
ugnsutrymmet med en mjuk trasa.

6.8 Meny

©o®

Tryck = for att Gppna menyn.

Menyalternativ Program

Tillagningshjalp Forteckning av automa-

tiska program.

Rengéring Forteckning av rengor-
ingsprogram.

Favoriter Forteckning av favoritin-
stallningar.

Tillval Anvénds for att stélla in
ugnskonfigurationen.

Instaliningar Uppkoppling Valja natverksinstall-

ningar.

Instaliningar  Anvands for att stalla in
ugnskonfigurationen.

Service Visar programvarans
version och konfigura-

tion.

Undermeny for: Rengéring

Underme- Anvédndning

ny

Torkning Procedur for att torka ugnsutrymmet
fran kvarvarande kondens efter an-
vandning av angfunktionerna.

Angrengor- Latt rengdring.

ing

Angrengor- Grundlig rengdring.

ing Plus

Avkalkning Rengdring av kalkavlagringar pa ang-

kretsen.




Underme- Anvéandning Underme- Beskrivning. Anvands for att:
ny ny
Skéljning Rengdring av angkretsen. Anvéand Ljusstyrkai  Staller in ljusstyrkan pa displayen.
skoljning om du anvant angkokning display
ofta.
Knappljud Slar pa och stanger av ljudsignal for
touchkontrollerna. Det gar inte att
Undermeny fér: Tillval stanga av ljudet for .
. n Ljudvolym Staller in volymen pa knappljud och
Underme- Anvéndning ) Y signaler. ymenp PRl
ny
Vattenhard-  Staller in vattnets hardhetsgrad.
Belysning Téander och slacker lampan. het
Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av Klockslag Staller in aktuell tid och datum.
ugnen.
Snabb upp-  Forkortar uppvarmningstiden. Det ar . .
varmning endast tillgangligt for vissa tillagnings- Undermeny for: Service
funktioner.
- . " - Underme- Beskrivning
Paminnelse  Slar pa och stanger av paminnelser. -
om rengdring y
Visaklockai SIar pa och stanger av tiden. Demolage Aktiverings-/avaktiveringskod: 2468
standby Programver-  Information om programversion.
Klocka i digi- Andrar formatet for tidsvisning. sion
tal stil Aterstall alla  Aterstaller till fabriksinstaliningar.
installningar

Undermeny for: Uppkoppling

Underme- Beskrivning. Anvénds for att:
ny
Wi-Fi Aktivera och avaktivera: Wi-Fi.

Aktivera och inaktivera fjarrstyrning.
Alternativet visas endast efter paslag-
ning av: Wi-Fi.

Fjarrstyrning

Automatisk
fijarrstyrning

For att starta fjarrstyrningen automa-
tiskt efter att ha tryckt START.
Alternativet visas endast efter paslag-
ning av: Wi-Fi.

Natverk For att kontrollera natverksstatus och

signalstyrka pa: Wi-Fi.

GIém natverk  Avaktivera aktuellt natverk fran auto-
matisk anslutning till ugnen.

Undermeny for: Instéllningar

Underme- Beskrivning. Anvands for att:
ny
Sprak Staller in ugnens sprak.

6.9 Installning: Tillagningshjalp

Undermenyn Tillagningshjalp utgdrs av en
uppsattning extrafunktioner och program som
ar avsedda for sarskilda ratter. Alla ratter i
denna undermeny har en passande
instéllning. Tiden och temperaturen kan
justeras under tillagningen.

For vissa matratter kan tillagningen ockséa
styras med Matlagningstermometer. Till
vilken grad matratten ska tillagas:

* Rare
¢ Medium
« Well Done

For vissa matratter kan tillagningen ocksa
styras med Automatisk vikt.

Sla pa ugnen.
Tryck pa —.

Tryck pa ¥ Oppna Tillagningshijalp.
Valj matratt eller mattyp.
Placera maten inuti produkten och tryck

pa START .

ahoO D=
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Nar funktionen har avslutats, kontrollera om
maten ar klar. Utdka tillagningstiden om det
behdvs.

7. TILLVALSFUNKTIONER

7.1 Favoriter 3¢

Du kan spara upp till tre av dina
favoritinstallningar, till exempel
tillagningsfunktion och tillagningstid.

Sla pa ugnen.

Valj 6nskad installning.

Tryck pa =—=.

Valj: Favoriter, Spara aktuell installning.

Tryck pa + for att 1agga till instéllningen till
listan av: Favoriter.

6. Tryck pa OK.
9_ tryck for att aterstélla installningen.

ahw b=

(% tryck for att avbryta installningen.

7.2 Funktionslas

Funktionen férhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

1. Sla pa ugnen.
2. Valj en tillagningsfunktion.

3. 75\3 § — tryck samtidigt for att sla pa
funktionen.

‘A’, R — tryck samtidigt for att stdnga av
funktionen.

7.3 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
paslagning av ugnen.

1. Sla pa ugnen.

2, Tryck pa —.

3. Vajj Tillval/Barnlas.

4. Ange kodbokstaverna i alfabetisk ordning.
Barnlas ar aktiverat.

Vid aktivering av denna funktion finns
atkomst till: Timer, Wi-Fi och lampa
tillganglig.

Aktivera ugnen genom att séatta
kodbokstaverna i alfabetisk ordning.
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7.4 Automatisk avstiangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
instéllningar é&ndras.

(°C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Stall in tillagningstiden om du ténker kéra en
tillagningsfunktion som pagar langre an den
automatiska avstangningstiden. Se kapitlet
"Klockfunktioner.”

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Sluttid.

7.5 Kylflakt

Nar ugnen &r pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

7.6 Mekaniskt lucklas

Den nya maskinens lucklas ar olast.




/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Flytta inte lucklaset vertikalt.
Tryck inte pa lucklaset nar du stanger
luckan.

7.7 Anvandning av mekaniskt
lucklas

For att lasa luckan: dra lucklaset framat tills
det lases pa plats.

For att lasa upp luckan: tryck tillbaka
lucklaset i panelen.

(3

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av klockfunktioner

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.

1. Tryck pé lucklaset nagot.
2. Oppna luckan genom att dra i den med
handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar
last.

Funktion Beskrivning
Funktion Beskrivning Upptimer For att visa hur lange produkten ar pas-
lagen. Maximalt ar 23 t 59 min. Du kan

Timer For att stalla in tillagningstiden. Maxi- aktivera och inaktivera funktionen. Den-

malt ar 23 t 59 min. na funktion paverkar inte ugnens funk-

Du kan stéalla in vad som hander nar ti- tion.

den ar ute genom att stalla in 6nskat:

Slutalternativ. s

8.2 Instillning: Klockslag

Slutalterna- Ljudalarm - nar tiden ar ute avges en

tiv ljudsignal. Du kan stélla in den har
funktionen nar som helst, &ven nar pro-
dukten ar avstangd.

Ljudalarm och avsluta matlagning - nar
tiden ar ute avges en ljudsignal och till-
agningsfunktionen stangs av.

Pop-up-meddelande endast - nar tiden
ar ute visas meddelandet pa displayen.
Du kan stélla in den har funktionen nar
som helst, &ven nar produkten ar av-

stangd.
Fordrojd For att fordroja tillagningens start- och/
start eller sluttid.

Forlangning Forlanga tillagningstiden.
av tid

1. Sla pa ugnen.
2. Tryck pa: Klockslag.
3. Stall in tidtagningen.

4. Tryck pa OK.

8.3 Instéllning: Timer
1. Valj uppvarmningsfunktionen och stall in

temperaturen.
2. Tryck pa O.
3. Stallin tiden.

Du kan vélja 6nskat slutalternativ genom att
tryckapa ® ® @

4. Tryck pa OK, Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och

maten inte verkar vara klar, kan man forlanga

tillagningstiden. Du kan ocksa andra

SVENSKA 41



tillagningsfunktionen. Tryck pa +1min for att
férlanga tillagningstiden.

8.4 Installning: Fordrojd start

1. Valj tillagningsfunktion och temperatur.
Tryck pa O.

Stall in tillagningstiden.

Tryckpa ® © @

Tryck pa: Fordrojd start.

Valj 6nskad starttid.

Tryck pa OK. Upprepa tills displayen
visar huvudskarmen.

N ook Wb

8.5 Installning: Upptimer
1. Tryck pa V)

9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

En liten inbuktning upptill 6kar s&kerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna gor
ocksa enheterna tippsakra. Den hoga kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

Satt in gallret mellan ugnsstegens ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida.
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Tryckpa © ® ®

Tryck pa: Upptimer.

4. Draieller tryck pa - for att visa drifttiden
pa huvudskarmen.

5. Tryck pa OK, Upprepa tills displayen

visar huvudskarmen.

onN

8.6 Andra timerinstillningar

Du kan andra installd tid nar som helst under
tillagningen.

1. Tryck pa )
2. Stallin vardet pa timern.
3. Tryck pa OK,

Bakplat / Djup form

—(

Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor. Placera bakplaten med lutningen
mot baksidan pa ugnens insida.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten. Du kan
anvanda den med varje tillagningsfunktion.

Tva temperaturer ska stallas in:

. °C- temperaturen inuti ugnen. Den ska
vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. /‘? - tillagningstemperaturen.
For béasta resultat:

* Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

» Den arinte lamplig for flytande ratter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.



Produkten beraknar en ungefarlig sluttid.
Denna beror pa mangden mat,
tillagningsfunktion och temperatur.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara héander. Anvand alltid
ugnshandskar.

1. Sla pa ugnen.

2. Stallin en tillagningsfunktion och, vid
behov, ugnstemperatur.

3. Satti matlagningstermometern inuti
matratten:
Kott, fagel och fisk
Sétt in hela matlagningstermometers
spets i mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

Gryta
Satt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matlagningstermometern maste sitta

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska valjas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar

stabilt under tillagningen. Satt den i en
massiv del av maten. Anvand kanten pa
den ugnsfasta formen som stod for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidréra den ugnsfasta formens botten.

4. Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se kapitlet
"Produktbeskrivning".

P4 displayen visas matlagningstermometerns

aktuella temperatur.

5. P tryck for att stalla in
tillagningstemperaturen.

6. ©® ® ® _tryck for att stalla in 6nskat
alternativ:
* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar
maten nar den instéllda temperaturen.
* Ljudalarm och avsluta matlagning - en
ljudsignal avges och ugnen sténgs av
nar maten nar den installda
temperaturen.
7. Valj funktion och tryck upprepade ganger

pa OK fér att komma till huvudskarmen.

8. Tryck pa START .

9. Nar maten nar den instéllda temperaturen
avges en ljudsignal. Kontrollera om
maten ar klar. Utdka tillagningstiden om
det behdvs.

10. Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rakna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.
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Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept kanske du kan anvanda
installningarna for ett liknande recept.

For energibesparingstips, se kapitlet
"Energieffektivitet".

For mer matlagningsrekommendationer, se
matlagningstabellerna som finns pa var
hemsida. Du hittar matlagningstips genom att
kontrollera PNC-numret som finns pa
markskylten pa framre ramen inuti ugnen.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

E‘ Ugnsniva

§§§ Typ av mat
Tillagningsfunktion
°C Temperatur
Tillbehor

Hl

Behallare (Gastronorm)

o G

@ Tillagningstid (min)

10.2 Bakning med fukt -
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

* Pizzaform - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

« Bakform - mork, icke reflekterande,
diameter 26cm

« Portionsformar - keramik, diameter 8cm,
héjd 5 cm

* Flan-form - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

10.3 Bakning med fukt
For basta resultat ska du folja forslagen som

Vikt (ko) listas i tabellen nedan.

L, = °C = O
Vetebullar, 16 st langpanna eller djup form 180 2 25-35
Rulltarta langpanna eller djup form 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 15-25
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Macaroons, 24 st langpanna eller djup form 160 2 25-35
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Mordegskakor, 20 st langpanna eller djup form 140 2 15-25
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 180 2 15-25

10.4 Information for testinstitut
Tester enligt: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Bakning pa en ugnsniva

&

= °C Q) =

Sockerkaka utan fett Varmluft

Galler 160 45-60 2
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SLN = °C O =

Sockerkaka utan fett Over-/undervar- Galler 160 45 - 60 2
me

Appelpaj, 2 st @ 20 cm formar Varmluft Galler 160 55-65 2

Appelpaj, 2 st @ 20 cm formar ~ Over-/undervar- Galler 180 55-65 1
me

Mordegskakor Varmluft Bakplat 140 25-35 2

Mérdegskakor Over-/undervar- Bakplat 140 25-35 2
me

Smakakor, 20 st/plat 1) Varmluft Bakplat 150 20-30 3

Smakakor, 20 st/plat 1) Over-/undervar- Bakplat 170 20-30 3
’ me

Rostat brod 2) Grill Galler max. 1-2 5

1) Férvarm den tomma produkten.
2) F5rvarm den tomma ugnen i 5 min.

Bakning pa flera ugnsnivaer

& = °C O =

Mérdegskakor Varmluft Bakplat 140 25-45 2och4
Smakakor, 20 st/plat 1) Varmluft Bakplat 150 25-35 2och4
Sockerkaka utan fett Varmluft Galler 2) 160 45 -55 2 och 4
Appelpaj Varmiuft Galler 2) 160 55-65 2och 4

1) Férvarm den tomma produkten.
2) En kakform pa varje galler. En placerad till vénster och en till hoger.

10.5 Information for testinstitut
Test for funktionen: Full anga

Tester enligt IEC 60350-1.

Stall in temperaturen pa 100 °C.

& = O = O

Broccoli 1) 2) 2/3 perforerat angset 0.3 3 8-9
Broccoli 1) 2) 2/3 perforerat angset max. 3 10-11
Arter, frysta 2) 2 x 2/3 perforerat angset 2x1,5 2och4  Tills temperaturen pa den kal-

laste punkten nar 85 °C.

1) Forvarm den tomma produkten.
2) Sétt in bakplaten pa nedersta hyllpositionen.
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11. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Rengéring
Rengoéringsmedel

* Rengdr ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel.

» Rengor ugnsbotten med nagra droppar
vinager eller citronsyra for att ta bort
kalkavlagringar.

* Anvand en rengoringslosning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt diskmedel.

For anvandning varje dag

* Rengor insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

« Latinte tillagad mat sta i ugnen langre én
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

* Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med

varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.
Rengoring inte tillbehdren i en diskmaskin.

* Rengdr inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa foéremal.

11.2 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av
produkten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut ur
den framre upphangningen.

3. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

4. Dra ur stdden fran de bakre hakarna.
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Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

Lasstiften pa teleskopskenorna maste peka
framat.

11.3 Angrengéring

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

Ta ut alla tillbehdr och ugnsstegarna.
Rengor ugnen invandigt och glasets
insida pa luckan med varmt vatten, mjuk
trasa och handdiskmedel.

4. Fyll vattenladan till maxnivan.

5. Valj: Meny / Rengdring.

wnN

Funktion Beskrivning
Angrengor- Latt rengdring

ing Varaktighet: 30 min
Angrengor- Normal rengéring

ing Plus Spraya ugnsutrymmet

med ett rengéringsmedel.
Varaktighet: 75 min

6. Tryck START . Folj instruktionerna pa
skarmen.

En ljudsignal hors nar rengéringen ar klar.

7. Tryck pa valfri symbol om du vill stdnga
av signalen.

8. Stang av produkten.

9. Nar maskinen har svalnat kan den
rengdéras med en mjuk trasa.

10. Tém ut det kvarvarande vattnet ur
vattenladan.

11. Lat luckan sta 6ppen och vanta tills
ugnen ar torr invandigt.

@

Lampan ar slackt medan funktionen
pagar.




11.4 Paminnelse om rengoring
Nar paminnelsen visas bor ugnen rengoras.
Anvénd funktionen: Angrengéring Plus.

11.5 Rengoring av vattenladan

1. Ta ut vattenladan ur ugnen.

2. Ta bort locket fran vattenladan. Ta upp
hdéljet i hdjd med den bakre utskjutande
delen.

3. Avlagsna vagbrytaren. Dra bort den fran
ladan tills den lossnar.

4. Diska vattenladans delar med vatten och
diskmedel. Anvand inte svampar med
slipande effekt och diska inte vattenladan
i diskmaskinen.

5. Satt tillbaka vattenladan.

6. Snapp in vagbrytaren. Tryck in den i
ladan.

7. Montera locket. Satt forst i den framre
snappen och tryck den sedan mot ladan.

8. Satti vattenladan.

9. Tryck vattenladan mot ugnen tills den
sparras.

11.6 Avkalkning

Anvand den for att avkalka angsystemet.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

Ta bort alla tillbehor.
Kontrollera att vattenladan ar tom.
Varaktighet for forsta delen: ca 100 min

Ladlag

4. Valj: Meny / Rengoring / Avkalkning.

5. Placera formen pa den forsta
hyllpositionen.

6. Hall 250 ml avkalkningsmedel i

vattenladan.

7. Fyll aterstdende delen av vattenladan
med vatten till maxnivan.

8. Sla pa funktionen och folj instruktionerna
pa skarmen. Forsta delen av
avkalkningen startar.

Varaktighet for den andra delen: cirka
35 min

9. Fyll vattenladan med vatten. Kontrollera
att det inte finns nagot avkalkningsmedel
kvar i vattenladan. Satt i vattenladan.

10. Néar funktionen har avslutats tar du bort
formen.

11. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

12. Rengér ugnen invandigt med en mjuk
trasa.

13. T6ém ut det kvarvarande vattnet ur
vattenladan.

14. Lat luckan sta 6ppen och vanta tills
ugnsutrymmet ar torrt.

Om det finns kalkavlagringar kvar i produkten

efter avkalkning, kommer displayen att

uppmana dig att upprepa proceduren.

11.7 Avkalkningspaminnelse

Det finns tva paminnelser som uppmanar dig
att avkalka ugnen. Du kan inte inaktivera
avkalkningspaminnelsen.

+ Svag paminnelse - rekommenderar att du
avkalkar ugnen.

» Hard paminnelse — kraver att du avkalkar
ugnen. Du kan inte anvanda ugnen om du
inte avkalkar den nar den harda
paminnelsen ar pa.

11.8 Skéljning

Anvand den for att rengdra angsystemet efter
regelbunden anvandning av angfunktionerna.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Tabort alla tillbehor.

3. Sétt langpannan pa den nedersta
ugnsnivan.

4. Fyll vattenladan med vatten.
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5. Valj: Meny/Rengdring/Skéljning.

Varaktighet: cirka 30 min

6. Sla pa funktionen och folj instruktionerna
pa skarmen.

7. Ta bort langpannan nar funktionen har
avslutats.

®

Lampan ar slackt medan funktionen
pagar.

11.9 Torkning

Anvand den efter tillagning med
angvarmefunktion eller angrengdring for att
torka ugnsutrymmet.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Tabort alla tillbehor.

3. Valj: Meny/Rengdring/Torkning.

4. Folj instruktionen pa displayen.

11.10 Paminnelse om torkning

Efter tillagning med angvarmefunktionen ger

displayen en uppmaning att ugnen ska torka.

Tryck pa JA for att lata ugnen torka.

11.11 Borttagning och installation
av luckan

Man kan ta loss och rengora luckan och de
inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer
sig at for olika modeller.

/\ VARNING!
Luckan &r tung.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

1. Se till att ugnen &r kall.
2. Oppna luckan helt.

3. Tryck in kldmsparrarna A pa de tva
gangjarnen till luckan.
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4. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (i ungefar 70 ° vinkel).

5. Hall luckan med en hand pa vardera sida
och lyft ur den fran ugnen i en
uppatgaende vinkel.

6. Lagg ner luckan med utsidan nerat pa en
mjuk trasa pa en stabil yta.

7. Tatag i lucklisten B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
frigdra klamlaset.

8. Dra lucklisten framat for att ta bort den.
9. Hall glasen i éverkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan.

)

10. Rengor glaset med vatten och tval. Torka
glaspanelen noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Efter rengoring, utfér stegen ovan i omvéand

ordning. Satt i det mindre ugnsglaset forst,

darefter det storre och sist luckan.

\

Se till att glasrutorna ar korrekt och ordentligt
inférda, annars kan luckans yta bli
Overhettad.



11.12 Byte av LED-lampa 2. Avlagsna metallringen och rengér
glaskapan.
/\ VARNING! 3. Byt ut lampan mot en passande som &r
L . . varmetalig upp till 300 °C.
Risk for elektrisk stot! 4. Séatt dit metallringen péa skyddsglaset och
Lampan kan vara het. installera det.
1. Sténg av ugnen och vanta tills den
svalnat. Sidolampa
§ E:gg l;afa%rzgubéiré;?B(ilt:trtfget' 1. Avlégsn? det vanstra hyllstodet for att
komma at lampan.
Ovre lampa 2. An\./.énd en utorx 20-skruvmejsel for att
avlagsna kapan.
1. Vrid lampans glaskapa for att avlagsna 3. Rengor glasskyddet.
den. 4. Byt ut lampan mot en passande som ar
varmetalig upp till 300 °C.
5. Montera metallramen och tatningen. Dra
X at skruvarna.
4 i / 6. Montera det vanstra hyllstddet.
N ‘ ‘ /

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om ...

Problembeskrivning

Orsak och atgard

Det gér inte att starta eller anvan-  Ugnen &r inte ansluten till stromférsorjningen eller den ar ansluten pa fel

da produkten. satt.

Ugnen varms inte upp.

Klockan &r inte installd.

Se kapitlet "Klockfunktioner" for information om hur du stéller in klockan.

Luckan ar inte ordentligt stangd.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sakringen ar orsaken till felet. Om problemet aterkommer ska

du kontakta en kvalificerad elektriker.

Barnlas ar aktiverad.

Belysningen &r slackt.

Glédlampan ar trasig. Byt ut lampan.

Mer information finns i kapitlet "Underhall och rengéring".

Ugnen haller inte kvar vattenladan
nar du satt in den.

Du har inte tryckt pa vattenladan ordentligt.
For in vattenladan ordentligt i ugnen.

Vatten kommer ut fran vattenla-
dan.

Du har inte satt pa locket till vattenladan eller vagbrytaren pa ratt satt.

Satt dit locket igen pa vattenladan och vagbrytaren.

49



Problembeskrivning

Orsak och atgard

Vattenladan ar svar att rengora.
ingen.

Kontrollera att locket och vagbrytaren &r borttagna innan du startar rengor-

Det finns inget vatten inuti brickan
efter avkalkning.

Vattenladan fylldes inte till maxnivan.
Kontrollera om det finns avkalkningsmedel/vatten i vattenladan.

Det finns smutsigt vatten i botten
av ugnsutrymmet efter avkalkning-
sprogrammet.

Brickan ar i fel hyllposition.
Avlagsna resterande vatten och avkalkningsmedel fran ugnens botten. Pla-
cera brickan pa den forsta hyllpositionen nasta gang.

Det finns for mycket vatten i botten Du héllde fér mycket rengéringsmedel i ugnen innan du bérjade rengéring-

av ugnsutrymmet efter rengdring.  en.

Nasta gang ska du sprida ut ett tunt lager med rengéringsmedel pa ugnens

vaggar.

Rengdringen blev inte bra.

Du paborjade rengdringen nar ugnen var for varm.

Vanta tills maskinen har svalnat. Upprepa rengéringen.

Du tog inte bort alla tillbehdren fran ugnen fére rengdringen.
Ta bort alla tillbehdr och upprepa rengéringen.

@ Strémavbrott stanger alltid av rengdéringen. Upprepa rengéringen om det blir ett strémavbrott.

Fel pa den tradlésa natverkssigna-
len.

Kontrollera om din mobila enhet &r ansluten till det tradlésa natverket. Kon-
trollera ditt tradlésa natverk och din router.
Starta om routern.

Ny router har installerats eller rou-
terns installningar har andrats.

For att konfigurera ugnen eller den mobila enheten igen, se kapitlet "Fore
forsta anvandning”, Tradlés anslutning.

Den tradldsa natverkssignalen ar
svag.

Flytta routern s& nara ugnen som méjligt.

Den tradlgsa signalen har storts av - Stang av mikrovagsugnen.
en mikrovagsugn placerad for ndra Undvik att anvanda mikrovagsugnen och ugnens fjarrstyrning samtidigt. Mik-

ugnen.

rovagorna stor WiFi-signalen.

12.2 Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande. Du hittar problemlistan i tabellen

nedan.

Kod och beskrivning

Losning

F111 — Matlagningstermometer ar inte korrekt inkopp-
lad i uttaget.

Sétt i Matlagningstermometer helt i uttaget.

F240, F439 - touchomradet pa displayen fungerar inte
som de ska.

Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte &r nagon
smuts pa touchomradet.

F601 — det finns ett problem med Wi-Fi-signalen.

Kontrollera natverksanslutningen. Se kapitlet "Fore for-
sta anvandning", Tradlés anslutning.

F604 - den forsta anslutningen till Wi-Fi misslyckades.

Stang av ugnen och sla pa den och forsok igen. Se ka-
pitlet "Fore forsta anvandning"”, Tradlés anslutning.

F908 - ugnssystemet kan inte ansluta till kontrollpane-
len.

Sla pa och sténga av ugnen.
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Kod och beskrivning

Losning

F131 — temperaturen pa angsensorn ar for hog. 1)

Stang av ugnen och vanta tills den svalnat. Sla pa ug-
nen igen.

F144 - sensorn i Vattenlada kan inte mata vattenni-
van. 1)

Tom Vattenlada och fyll pa den igen.

F508 - Vattenlada fungerar inte som den ska. 1)

Sla pa och stéanga av ugnen.

F602, F603 — Wi-Fi &r inte tillgangligt. 1)

Sla pa och stanga av ugnen.

m féljande felmeddelande fortsatter att visas pa displayen, betyder det att ett felaktigt delsystem kan ha kop-
1) Om foljande felmeddelande fortsétter att vi a displ betyder det att ett felaktigt delsystem kan ha k
plats bort. | ett sadant fall ska du kontakta aterforsaljaren eller ett auktoriserad serviceverkstad. Om nagot av dessa
fel uppstar, fortsatter dvriga ugnsfunktioner att fungera som vanligt.

12.3 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

No6dvandig information som servicecentret
behdver finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energiméarkningsférordningar

Leverantérens namn Electrolux
Modellidentifiering X092SSK 944032143
Energieffektivitetsindex 61.9
Energieffektivitetsklass A++

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.99 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage

0.52 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 701

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.
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13.2 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din produkt.

Kontrollera att ugnsluckan &ar ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Forvarm inte produkten fore tillagning om det
inte specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmluftsfunktionen foér
att spara energi.

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 3. Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang
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Nar du stanger av ugnen visas restvarme pa
displayen.

Om ett program med Koktid aktiveras och
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stéangs varmeelementen automatiskt av
tidigare i vissa produktfunktioner.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstéllning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behdver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slécks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
foérvantad energibesparing minskar.

Standby-lage
Efter 2 minuter vaxlar displayen till standby-
lage.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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