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Produktfordelar

SteamBake for fantastiskt resultat

Med SteamBake kan du skapa brdd i bageristil i ditt
eget hem med bara en knapptryckning. Fuktighet gor
att degen kan jasa helt, vilket skapar utsékt mjuk insida,
medan torr varme ger knapriga, glansiga skorpor. Njut
av bade goda bréd, ugnsstekt kyckling och underbar
fisk.

600 SteamBake Angugn/Varmluftsugn

XO50CBK

SteamBake, ditt bageri hemma

Genom att I&gga till anga kan du skapa mjuka muffins och perfekta pajer
hemma med 600 SteamBake-ugnen. Du kan njuta av grillad kyckling, lasagne
och fisk och fa jamnt resultat. Med en knapptryckning far man krispiga ytor och
fluffiga insidor.

Genom att lagga till anga kan du skapa mjuka muffins och perfekta pajer
hemma med 600 SteamBake-ugnen. Du kan njuta av grillad kyckling, lasagne
och fisk och fa jamnt resultat. Med en knapptryckning far man krispiga ytor och
fluffiga insidor.

Laga mat med precision med var
matlagningstermometer

Tack vare var matlagningstermometer far man perfekta
resultat varje gang. Med den Overvakas
matlagningsprocessen genom att mata matens
innertemperatur. Den till och med meddelar nér maten
ar tillagad till 6nskad temperatur och tillagningen
avslutas.

Med katalytisk rengoring rengor ugnen sig sjalv
Var katalytiska rengoringsteknik innebar att du kan
saga hej da till uppbyggnaden av fett och matrester.
Denna sjalvrengdrande teknik borjar automatiskt att
fungera nar ugnens temperatur nar 250 °C. Nu ar det
enkelt att reng6ra ugnen.

Exakta instéllningar med var LED-timerdisplay

Det ar enkelt att halla koll pa din mat med var LED-

timer display. Stéll in exakta tillagningstider och

Overvaka maten under tiden den tillagas med

matlagningstermometern. Enkelt att halla koll, vilket gor
att du kan fokusera pa din kulinariska kreativitet.

Snabb och effektiv, jamn tillagning

Vart varmluftssystem gor sa att varme cirkulerar i hela
ugnen, sa att allt tillagas jamnt. Utan att behoéva vanda
pa formen. Med var teknik varms ugnen upp snabbare
och sparar tid och energi.

» SteamBake

 Multifunktionell ugn med varmiuft

* Pop in/Pop out-vred

« Soft Closing

» Matlagningstermometer med auto-off

» Ugnslampa halogen i bakkant

* Kylflakt

* Lucksparr

* ISOFRONT PLUS sval ugnslucka

» Medfoljande tillbehor: 1 Langpanna i emalj, 2 Platar gra emalj, 1 krom med
upphdjda kanter

« Display med timer och start/stoppautomatik
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Tekniska specifikationer

Farg
Energiklass
Inbyggnadsmatt H x B x D, mm

Funktioner

Max anslutningseffekt, W
Anga

Typ av timer

Nettovolym, liter

Rengéring

Produktmatt H x B x D, mm
Ugnskontroller

Grill, max W

Maxeffekt
Temperaturspann

Plat, max bakningsyta, cm2
Ugnsbelysning

Energieffektivitetsindex EEIl — Undre

ugn

Energiférbrukning, dver/undervarme,

kWh
Energiférbrukning, varmluft, kWh
Effekt lampa, W

Svart
A
590x560x550

Undervarme, Konventionell/traditionell

matlagning, Upptining, Snabbgrill,
Latt, Bakning med fukt, Pizzalage,
SteamBake, Snabbgrill
2990
SteamBake
LED timer display
72
Catalytic Partial/ Aqua Clean
594x596x569
Pop in/out vred
2700
2990
50°C - 275°C
1424
1 lampa, Halogen bak & sida

95.3

0.95

0.81
40

600 SteamBake Angugn/Varmluftsugn

Ugnen drivs med

Typ

Ljudniva, dB(A) IEC 704-3
Bruttovikt, kg

Nettovikt, kg

Bakplat

Grillgaller

Ugnsstegar
Sladdlangd, (ca) m
Elkontakt
Maxtemperatur pa lucka. K-varde
Ugnskavitet

Antal ugnsutrymmen
Produktnummer (PNC)
EAN-kod

Spanning, V
Kommersiellt namn
Rengoring

Grill, min W

Farg pa ugnsdisplay

XO50CBK

Elektrisk
Inbyggnadsugn
43
30.9
29.9
1 Langpanna i emalj, 2 Platar gra
emalj
1 krom med upphojda kanter
Loéstagbara
1.6
Stickkontakt
30
Gra emal;

1
949 499 364
7333394073996
220-240
SteamBake
Katalys
1700
Vit
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