Bruksanvisning
Spis

Spara bruksanvisningen for senare behov.

Kdra kund,
Tack for att du har valt den hdir kvalitetsprodukten fran

ASKO. Vi hoppas att den kommer att motsvara dina
forvdntningar och uppfylla dina behov under manga ar
framover. Skandinavisk design dr en kombination av rena
linjer, vardagsfunktionalitet och hog kvalitet. Det dr kin-
netecknen for alla vara produkter och anledningen till att

de dr sa uppskattade virlden 6ver.
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Innan du anvander spisen forsta gangen

Las igenom bruksanvisningen

Las hela bruksanvisningen innan du borjar

anvanda spisen. Da lar du dig anvanda
och skoéta den ratt fran boérjan.

Rengoring av spisen fore
anvandning

1. Rengor ugnen
* Diska gallret, den emaljerade bakplaten

och ugnspannan for hand eller i maskin.

* Rengdr ugn med en mjuk duk och ren-
goringsmedel (t ex handdiskmedel) och
skolj noga.

2. Avbranning av kokplattorna
Spisplattorna ar behandlade med
rostskyddsmedel. Innan spisen anvands
ska det brannas bort for att fungera som
bast. Satt pa tva plattor i taget pa hogsta
lage och lat dem sta pa 3-5 minuter.

3. Hetta upp ugnen

| ugnen kan det finnas rester av olja fran

tillverkningen, detta behdver brannas bort

innan du kan ta ugnen i bruk.

* Ta ut alla tillbehdr fran ugnen.

» Satt ugnen pa 225-250 °C och lat den
sedan sta pa tills det slutat lukta. Det
brukar ta ca. 30-60 min.

» Oppna fonster eller starta spisflakt, ef-
tersom det bade ryker och luktar. Stang
dorrar till angransande rum. Undvik att
vistas i rummet under avbranningen.

* Varmeelementen i ugnen kan surra lite
nar ugnen ar tillkkopplad. Det har dock
ingen inverkan pa spisens funktion. Nar
spisen varms upp forsta gangen kan
man ocksa hora knappningar beroende
pa spanningar.

Varning! AN

Risk fér brannskador! Spisen blir het nar

den anvands. Vidror inte hallen eller ugns-

utrymmet under anvandning.

Obs!

Ventilationslocket far ej riktas mot vaggen
utan ska alltid riktas framat (mot dig).

—

Forpackningsmaterial
Alla delar i emballaget kan @

atervinnas. Kallsortera enligt din
kommuns rekommendationer.

Skrotning

Spisen far inte behandlas
som vanligt hushallsavfall.
For mer information om han-
tering, atervinning och ater-
anvandning av spisen, var
I

god kontakta de lokala myn-

digheterna, ortens sophan-

teringstjanst eller butiken dar

produkten inhandlades. Spisen ar tillverkad
och markt for atervinning.

Hjalp till att undvika olyckor aven nar spi-
sen skall skrotas: Lossa den fran vaggut-
taget och kapa sladden vid utgangen fran
spisen.



Sakerhetsanvisningar

Allmant

Las och spara bruksanvisningen for se-
nare behov och kommande anvandare!
Spara aven pinnarna som levereras
med spisen. De behovs vid borttagning
av ugnsluckan (se kapitlet “Rengoéring
av ugnsluckan”).

Spisen ar inte avsedd att anvandas av
personer (aven barn) som ar fysiskt eller
psykiskt handikappade eller saknar er-
farenhet och kunskap. Sadana personer
maste fa instruktion av den person som
har ansvaret for deras sakerhet, hur spisen
ska anvandas.

Barn maste dvervakas sa att de inte leker
med spisen eftersom de kan komma at
delar som ar heta.

Elinstallationen till fast kopplingsdosa skall
utféras av behdrig person och i enlighet
med gallande bestammelser.

Eventuella ingrepp i spisen skall utforas
av behorig fackman. Arbete utfort av per-
son utan tillracklig kunskap kan forsamra
spisen samt leda till skada pa person och/
eller egendom.

Stig inte upp pa hallen. Den kan skadas.

Kontrollera att spisens kabel inte kommer
i klam vid forflyttning av spisen, t ex vid
installation och vid stadning bakom spisen.

Tank pa att spisen ar tung!

Anvand alltid skyddshandskar vid forflytt-
ning av spisen.

Spisen ar avsedd endast for i hushall nor-
malt forekommande matlagning och bak-
ning. Anvands den for andra &ndamal, kan
det finnas risk for skada pa person och/
eller egendom.

Anvand endast karl som ar avsedda for
kokplatta respektive ugn.

Lamna aldrig frityrkokning, smaltning av
fett, paraffin eller annat lattantandligt utan
tillsyn. Vid eventuell brand, nollstall spi-
sens vred och stang av koksflakten.

Obs!

Kvav elden med lock, anvand aldrig vatten.

Lagg inte papper, plast o d pa plattan.
Lagg inte heller metallféremal pa hallen.
En av misstag pasatt platta kan fa materia-
let att brinna/smalta och metallféremal blir
heta.

Forvara inga brannbara féremal i ugnen.
De kan antandas nar ugnen satts pa.

Placera inte aluminiumfolie pa ugnens bot-
ten och vaggar. Den kan skada emaljen i
ugnen.

Anvand aldrig skurmedel eller stalull vid
rengoring. De kan skada spisens / ugnens
ytor och ugnsluckan kan sprickas.

Vid lampbyte ska du alltid gora spisen
stromlos!

Kontrollera att spisen ar avstangd nar den
inte anvands, samtliga vred skall vara noll-
stallda.

Vinterforvaring

Om spisen skall férvaras 6ver vintern i
lokaler som inte varms upp, skall den vara
2-3 timmar i temperatur pa 20 °C innan
den anvandes. Fore vinterforvaring skall
sakringarna till spisen tas ur elskapet.



Barnsakerhet

Tippskydd

Tippskyddet ar till for att spisen inte skall
kunna valta. Exempelvis skall inte ett barn
kunna stiga upp pa ugnsluckan och tippa
spisen. Montering - se sid 20.

&

Skydd for dver- och grillelement
Framfor dver- och grillelementet finns det
skydd sa att man inte kan beréra dem.

Barnsparr pa temperaturvredet
Barnsparr ligger pa temperaturvredet for
ugnen. Kokplattorna och ugnen fungerar
endast da barnsparren har kopplats fran.
Med barnsparr kan du férhindra att barn av
misstag satter pa kokplattor eller ugn.

Sa har kopplar du in barnsparren:
1. Dra ut temperaturvredet

2. Vrid ca 15 ° till vanster

3. Frigor vredet = Sakerhetsposition

Sa har kopplar du fran barnsparren:
1. Dra ut temperaturvredet

2. Vrid ca 15 ° till héger

3. Frigor vredet = Fardigt att anvanda

Barnsparr for ugnsluckan

Spisen ar forsedd med lucksparr, da blir
luckan svarare att 6ppna for barn. Luckan
Oppnas genom att man forst trycker pa
sparren under mandverpanelen och daref-
ter drar i handtaget.

Aktivera luck-
sparren genom
att helt skruva
ur skruven.

Ta lucksparren
ur funktion ge-
nom att skruva
ner skruven
helt.

Forvaringsladan
Oppnas genom
att dra i mitten
av ladans nedre
del.

Hallskydd (extra tillbehor)
Hallskyddet med eller utan ett visir framfor
vreden ska skruvas ihop och monteras pa
spisen. Se separat bruksanvisning som
medfoljer. Om kokkarlens handtag racker
Over detta skydd, skall de vandas sa att
barnet inte kan rora vid dem.

Akta barnen!

Kastruller o d, spisens kokplatta och ugn
blir vid anvandning mycket varma. Bero-
ring kan ge brannskador. Se till att barn
inte vistas nara och kan komma &t dessa.
Aven andra ytor pa spisen kan bli varma.
Observera att kokplattor och kastruller be-
haller varmen en tid efter anvandning.



Asko CS9622

Kokplatta 145 mm
1,0 KW

Kokplatta

Ventilationslock

220 mm 2,0 kW

Vred for kokplatta —

Funktionsvaljare for ugn —

D00 B QDG

Ugn 551
- Oover/undervarme 2,1 kW

- snabbstart 3,1 kW /

- undervarme 1,0 kW N

- overvarme 1,0 kW
- grill 2,1 KW

- lag temperaturstekning /
varmhallning 515 W
- rengoéring 1,0 kW

Energieffektivitetsklass A
Anslutningseffekt 9,6 kW

Kokplatta
180 mm 2,0 kW

Kokplatta
145 mm 1,5 kW

L Vred for kokplatta

Symbolen ovanfér vreden vi-
sar till vilken kokplatta vredet
tillhor.

Temperaturvred for ugn

> Signallampa for spis och
0y/ varmeindikator for ugn

Forvaringslada
| férvaringslada finns
falsar for platférvaring

Tillbehor

2 bakplatar

1 ugnspanna

1 ugnsgaller

1 tippskydd

2 pinnar for borttagning av
ugnsluckan
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Asko CS9722

Kokplatta 145 mm Ventilationslock Kokplatta
1,0 kW \ 180 mm 2,0 kW
Kokplatta 9 QA— Kokplatta
220 mm 2,0 kW 145F|)'nm 1,5 kW
B @ @ ‘ @ @@ @ Vred for kokplatta
Vred for kokplatta — | - Symbolen ovanfor vreden
1 visar till vilken kokplatta

Funktionsvaljare for ugn i vredet tillhor.

Ugn 551 Temperaturvred fér ugn
- over/undervarme 2,1 kW

- snabbstart 3,1 kW ’ " Signallampa for spis och
- undervarme 1,0 kW \Y/\ (\)V varmeindikator fér ugn

- overvarme 1,0 kW

- grill 2,1 kW

- lag temperaturstekning /
varmhalining 515 W o .
- rengéring 1,0 kW Forvaringslada

| férvaringslada finns
falsar for platférvaring

Energieffektivitetsklass A
Anslutningseffekt 9,6 kW

Tillbehor

2 bakplatar
1 ugnspanna
1 ugnsgaller

1 tippskydd >\/<
2 pinnar for borttagning av
ugnsluckan




Anvandning av kokhallen

Kokplattan

Snabbplatta

Snabbplattan har extra hog effekt. Darfor
ar den speciellt ampad for extra snabb
uppkokning av vatten, buljong, potatiskok
osv. For hastiga uppkok, satt snabbplattan
pa lage 6. Nar innehallet i kokkarlet borjar
koka, vrid ner till ett lagre lage.

Snabbplattan har 6verhettningsskydd. Det
trader i funktion nar plattan blir sa het att
den kan skadas, t ex for att den star pa for
fullt, men utan kokkarl.

Vid leveransen har snabbplattan en rod
markering i mitten.

Normalplatta

Ett tips vid anvandandet av normalplat-
torna ar att stalla in lampligt lage direkt. Pa
sa vis minskar risken att man ska branna
vid stuvningar o dyl och man behdver inte
sta vid spisen hela tiden.

Energispartips

Anvand locket

Ha alltid lock pa kokkarlet

vid hastiga uppkok. Det d
spar tid och energi. Kom
ocksa ihag att anvanda

vatten i ratt mangd.

0
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Anvand ratt storlek pa
kokkarl

Det basta resultatet upp-
nas om man anvander
kokkarl med tjock botten,
dar bottnens diameter

ar lika stor eller helst en
aning storre an sjalva plat-
tan. Med plan botten spar
man ocksa energi.

Hall kokzarl och kokplattor rena
Smuts och ojamnheter pa kokkarlets un-
dersida och pa plattans yta ger energifor-
luster.

Utnyttja eftervarmen

Om en redan varm platta blir ledig, passa
pa att utnyttja eftervarmen for att sjuda,
varmhalla osv.

Utnyttja ugnens hela volym

Eftervarme i ugnen

Eftervarmen kan utnyttjas for graddning av
bakverk, ugnsratter och uppvarmning av
mat. Under de sista 15-20 minuterna av
matberedningstiden kan strommen kopplas
ur och eftervarmen utnyttjas.



Anvandning av ugnen

Ugnsfunktioner

Over- och underviarme
Over- och underelement inkopp-
lade

Snabbstart
Anvands endast for snabb for-
uppvarmning.

Undervarme
Underelement inkopplat

Overvirme
Overelement inkopplat

Varmluftslage
Varmluftselement och flakt in-
kopplade

Pizza
Varmlufts- och underelement
samt flakt inkopplade

Varmluftsgrillning
Grillelement och flakt inkopplade

Upptining / Torkning
Over- och underelement med
lag effekt samt flakt inkopplade

Grill
Grillelement inkopplat

Lagtemperaturstekning /
Varmhallning

Over- och underelement med
lag effekt inkopplade

Rengoring / Undervarme
Underelement inkopplat

Al BHEHEEOD Y 0

Ugnsbelysning

Overelement
Grillelement

Framfor over- och grillelement finns det
skydd sa att man inte kan berdra dem.

Den inre delen av dverelement anvands
under grillning.
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Anvandning av ugnen

Nagra allmanna tips

Avvakta jamn temperatur vid bakning
Snabbstart innebar att det undre elementet
och grillelementet kopplas pa. Darfor tar
det lite tid innan temperaturen ar helt jamn
i ugnen. Avvakta darfor ett par minuter
innan platarna satts in.

Anvand ratt form eller redskap!

Anvand plat eller ugnspanna beroende pa
bakverkets art.

Obs! Lagg inte for mycket bréd pa varje
plat, hogst tre langder, eller 16-20 bullar.

Placera inte aluminiumfolie pa ugnens
botten och vaggar!

Om man placerar aluminiumfolie pa ug-
nens vaggar eller botten kommer varme-
stralningen inte att fungera pa ratt satt!
Dessutom riskerar man att skada emaljen.
Om man vill samla dropp med hjalp av
aluminiumfolie, ska denna placeras i en
ugnspanna.

Forebygg nedsmutsning av ugnen

* Valj en tillrackligt stor form eller fordela
maten i tva formar, vilket minskar risken
for dverkokning.

* Anvand lock vid behowv.

* Anvand inte for hog temperatur. Kraftig
kokning gor inte tillredningen snabbare
utan Okar bara ugnens elforbrukning.

 Stekfilmer och -pasar gor det lattare att
halla ugnen ren.



Anvandning av ugnen

Over- och undervarme |:|

Stall in ratt temperatur

Om receptet har alternativa tem-
peraturer angivna valj den lagre!

Stéll in ugnen pa snabbstart

Med snabbuppvarmning |§] kan

man forkorta ugnens uppvarmnings-
tid. Vrid temperaturvredet till onskad tem-
peratur och ugnsvredet till S. Grillelement
och underelement ar da inkopplade.

Obs!

Nar ugnen uppnatt 6nskad temperatur
stalls ugnen in pa éver och undervarme
[Z] innan bakverket stélls in i ugnen.

Vanta tills signallampan har slock-
nat

For att du ska fa det basta bakresul-
tatet ska ugnen vara helt uppvarmd. Vanta
tills signallampan har slocknat innan du
staller in bakverket. Om du ska gradda
"kansliga” kakor (kort tid) bor du lata sig-
nallampan tandas och slackas ett par ggr.
innan du satter in bakplaten. Skjut in platen
anda till ugnens bakre vagg.

Under graddningen tands och slacks sig-
nallampan da och da. Det ar ett tecken pa
att termostaten hela tiden ser till att ugnen
har ratt temperatur.

Anvand ratt stege

Sa har ar stegarna placerade. Folj
anvisningens rekommendationer.
Om bakresultatet avviker fran vad du ar
van vid, sa prova att satta in platen en fals
hogre eller lagre.
Om matens eller bakverkets dvre yta blir
for brun, kan 6vervarmen frankopplas un-
der graddning genom att vrida ugnsvredet
till laget [—] .
Vill man daremot bryna den dvre ytan kraf-
tigare, vrid da ugnsvredet till laget |f] .

Varmen fran ugnens 6vre element delar
sig ojamnt, om platen ar fér hdgt uppe.

Elementen ar placerade under ugnens bot-
ten och i ugnens tak.

Valj ratt graddningstid

FOlj receptens rekommendationer.

Réakna dock med att spisen kan vara
nagot snabbare an din gamla spis genom
att den har hogre effekt i ugnen.

11



Anvandning av ugnen

Graddningstabellen

Graddningstabellen tjanar som riktlinjer nar ugnen ar ny. Nagra ex-
akta varden kan man dock inte ge, eftersom de bland annat beror pa
degens beskaffenhet och mangd. Fadlj dina vanliga recept men var
lite extra uppmarksam pa tider och temperaturer i bérjan. Skjut in
platen anda till ugnens bakre vagg.

Over- och underviarme I:I

Produkt Temperatur °C Tid min Stege

Franskbrod 200-210 25-35 2-3

Semlor 200-225 8-15 2-4

Vetelangder 180-200 25-30 2-3

Smabullar 200-225 10-14 2-4

Wienerbrod 250-275 6-10 2-4

Bakverk av smdrdeg 230-250 6-10 2-4

Sockerkakor 175-190 30-40 1 eller pa gallret pa botten
Feta kakor 175-200 45-50 1 eller pa gallret pa botten
Rulltarta 220-240 8-10 2-4

Mordegskakor 175-200 5-10 2-4

Pepparkakor 175-200 5-10 2-4

Pannkaka 210-250 15-30 2-4

* Valj ratt temperatur. Tank pa att en ny
ugn kan vara effektivare an en aldre.
Om man anser att ett bakverk grad-
das for mycket ar det lampligt att sénka
ugnstemperaturen jamfort med i den
gamla ugnen.

* Foruppvarm dver/undervarme ugnen. Sockerkakor och liknande bakverk graddas
Med snabbuppvéarmning [S] kan man pa stege 1 eller pa gallret pa botten.
forkorta ugnens uppvarmningstid.

 Valj ratt fals. Varmen fran ugnens ovre
element delar sig ojamnt, om platen ar
for hogt uppe.

* Om matens eller bakverkets dvre yta blir
for brun, valj 1agre fals. Vill du daremot
bryna den ovre ytan kraftigare, valj hogre
fals.

» Skjut in platen anda till ugnens bakre

vagg.




Anvandning av ugnen

Grilla [ ]

Vid grillning ar det den starka stralvarmen
fran grillelementet man anvander. Porerna
i kottet tapps snabbit till och saft och arom
blir kvar, vilket ger ett saftigt och valsma-
kande resultat.

Varning! AN

Ugnsluckan skall vara stangd vid grillning.
Anvand hogst 275 °C temperatur.

Grillning pa galler

Vid grillning pa galler skall man placera
ugnspannan under gallret for att samla fett
och vatska som droppar. Rengdringen av
ugnspannan underlattas om man lagger
folie i den.

Anvand lage 5 (den hogsta) for sma mat-
varor, lage 2-4 for storre matvaror. Forupp-
hetta grillen 5-8 minuter fore grillningen.
Vand pa kottet i mitten av grillningstiden.
Salta alltid efter grillningen.

Temp. °C Tid ca
Biff 275 4-5 min pa var sida
Rostbiff 250-275 20 min/kg
Notkott 250-275 20 min
Kotletter 250-275 20-25 min
Korv 250-275 5 min
Kottfars 250-275 10 min
Halva kycklingar  250-275 25 min
Rokt makrill 250-275 5 min
Varma smérgasar 250-275 5 min
Bacon 250-275 3 min pa var sida
Rostat brod 275 1-2 min pa var sida

13
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Anvandning av ugnen

Laga mat i ugn

Att laga mat i ugn ar bade praktiskt och
modernt. Gratanger, pajer, pizzor ar po-
puldr mat. Det som man satt i ugnen
skoter sig sjalvt och man slipper stekos.
Vid matlagning anvands bade 6ver- och
undervarme (undantaget ar fargsattning
av gratanger da man bara anvander 6ver-
varme eller grill).

Tabellen nedan ger rekommendationer om
temperatur och lage.

Mat Temp °C* Stege
Fisk som kokas i folie

eller tackt form 200 1
Fisk som steks hel 225 1-4
Gratang som ska

varmas 175 1-4
Gratang som ska

fargsattas 250 5
Kottfars 175-200 1-4
Lasagne 225 1-4
Pudding 200-225 1
Sufflé 175-200 1
Paj 200-225 2-4
Omelett 200-225 2-4
Pizza 225-250 1
Ugnspannkaka 225-250 2-4
Varma smérgasar 250 2-4

Upptining och uppvarmning av
djupfrysta produkter  125-175 1-4

Lagtemperaturstekning /
Varmhalining

Genom att steka vid lag temperatur kan

du tillreda matratter som kraver lang tillag-
ningstid. Forupphetta ugnen med snabb-
start 175 - 200 °C. Skjut den mat som
skall graddas in i ugnen.Vrid ugnsvredet till
lagtemperaturstekning och valj tem-
peratur 110 - 125 °C.

Om du vill halla maten varm i ugnen val;
temperatur 70 - 90 °C.

Steka

| dag ugnssteker man vid lagre temperatu-
rer an vad som var vanligt forr. Det hanger
ihop med lagre fetthalt hos kottet. Lag
temperatur ger saftigare stek och mindre
svinn och os. Anvand alltid ugnspanna for
att fanga upp dropp vid stekning.

Temp °C* Rekomm.

Inner
temp. °C
Kott
Notkott
Rostbiff 125-175 57-63
Filé 125-175 57-63
Stek 125-175 70-77
Kyckling
hel 125-175
Lamm
Sadel 125-175 70-77
Stek 125-175 70-77
Kalvstek 125-175 70-77
Viltstek 125-175 70-77
Flask
Kotlettrad, mittbit 125-175 77-85
Farsk skinka,
karré 125-175 85
Rimmad skinka
i folie 125-175 75-77
Rimmad skinka
utan folie 100-150 75-77

[+ Temperaturangivelserna galler for )
Over- och undervarme. Med varmiuft
anvands ca 25 °C lagre temperatur.

Eftervarmen kan utnyttjas fér graddning
av ugnsratter och stekning. Under de
sista 15-20 minuterna av matbered-
ningstiden kan strommen kopplas ur
och eftervarmen utnyttjas.

\ /




Rengoring och skotsel

Varning! AN

Angrenare (SteamCleaner) skall inte an-
vandas for rengoring av spisen. Gor spisen
stromlds genom att dra ut stickproppen
eller skruva ur elproppen innan du rengor
bakom den!

Obs!

Anvand inte skurmedel eller stalull! De
repar lackens och emaljens yta. Dessutom
blir det svarare att ta bort spill.

Rengoring av kokplattor

Plattorna ska rengoras sa snart de blivit
smutsiga. Smuts som far sitta kvar kan
orsaka rost. Dessutom forsamras varmeo-
verforingen.

Gor rent med I6ddrande tvalull, och torka
plattorna med hushallspapper. Gnid se-
dan in dem med kokplattsputs som ger ett
skyddande skikt. Det har ar extra viktigt for
en spis som inte anvands dagligen, t ex for
att den star i ett fritidshus.

Bakplatar och ugnspanna
Bakplatar och ugnspanna ar av ugnsemalj.
Rengodr dem for hand eller i maskin.

Rent bakom spisen
Eftersom spisen har
hjul baktill ar det latt
att dra fram den och
stada bakom.

Varning!

Dra aldrig i luckhandtaget nar spisen ska
flyttas. Oppna i stéllet ugnsluckan och ta
tag i dvre kanten av ugnen. Rulla spisen
pa bakhjulen.

Spisens yttre delar

Rengor spisens brannlackerade sidoplatar
och sockel samt emaljerade delar (front-
panel och ugnsluckor) med en trasa eller
mjuk borste och rengéringsmedel.

Rengoring av ugnen
Rengoér ugnen efter varje anvandning.

Rengoringsfunktion for lattare flackar
Angan gér flackarna mjukare och underlét-
tar rengoring av ugnen.

1. Lat ugnen svalna.
Hall ca 0,5 liter het eller varmt vatten i
ugnspanna.

Placera ugnspannan pa niva 1.

Valj 50°C och laget for rengéring |;] )
Varm i ca 30 min.
Ta ut ugnspannan.
Rengor med varmt
vatten och diskme-
del.

A

NOoO Ok

15



Rengoring och skotsel

Fastbranda flackar

Avlagsna fastbranda flackar med ett
rengoringsmedel som ar lampligt for ugnar.
Skolj val. Vadra ugnen efter rengoring med
luckan i 6ppet-lage.

Plocka ur stegarna

Med stegarna borttagna ar det lattare att
rengOra ugnen. Dessutom kan man passa
pa att diska dem. Efter rengdring kontrol-
lera att stegarna ar ordentligt pa plats.

Rengodring av ugnsluckan

Det ar en god regel att torka av rutan varje
gang som ugnen har anvants. Det motver-
kar att glaset far en brun belaggning.
Anvand sapa, diskmedel eller fonster-
putsmedel — inte nagot som kan repa
glaset.

Sa har gor man rent mellan glasen:

1. Lossa och ta bort de tva skruvarna i
ovankant pa innerluckan. Tank pa att
hélla greppet om ytterluckan sa att den
inte faller ner.

2. Ta bort ytterluckan och stang forsiktigt
innerluckan.

3. Da luckans inre
och yttre glas ar
isar, kan de ren-
gbras pa bada
sidor.

4. Efter rengdringen
satt tillbaka ytter-
luckan. Stodbleck-
en (se bild nedan)
ska placeras =
ovanpa platpro-
filen pa innerluc-
kans nederkant.

5. Skruva fast de = =
bada skruvarna
pa innerluckan.

=
N A
[ =)

Stadbleck

1| g



Rengoring och skotsel

Vid behov kan ugnsluckan tas bort

1.

2.

3.

Oppna luckan helt.

Stick de medfdljande
pinnarna genom halen
i lashaken som bilden
visar. Om pinnarna
som levererades med
spisen har forsvunnit,
anvand andra lampliga
foremal som passar.

Lyft luckan uppat/utat.

Satt tillbaka luckan sa har
Séatt tillbaka luckan. Stall in gangjarnets
inskarning ovanpa motstycket (se bild

1.

nedan).

. Ta bort pinnarna.

. Stang luckan.

Motstycket

— ]

Inskarning —

\
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Om spisen inte fungerar

Det har kan du gora sjalv

Byta ugnslampa

Varning! A
Gor spisen stromlds genom att dra ut stick-
kontakten eller ta bort elproppen innan du
byter lampa. Lat ugnen svalna om den ar
varm!

» Ta forst bort
skyddsglaset ge-
nom att vrida det i
pilens riktning (den
Ovre pilen).

* Ta darefter bort
lampan genom att
forst vrida i den
ovre pilens riktning och sedan dra ner
(den nedre pilen).

e Satt in en ny paronlampa med sockel
E14. Lampan maste tala 300 °C.

Obs!

Lampan skall vara 15 W fér 400 V spisar
och 25 W for 230 spisar.

Byta proppar
Om ugnen inte gar igang, kolla om en
propp har gatt.

Kolla om stickproppen ar isatt
Detta galler bara spisar med anslutnings-
kabel med stickpropp.

Varning! AN
| alla andra fall kravs hjalp av behorig fack-
man! Gor inga tekniska ingrepp i spisen!
Det kan vara farligt!



Installation

Med installningar behdvs Torx T20. Anvand
skyddshanskar vid installningar.

Obs!

Placera inte spisen pa en extra sockel eller
annan upphdjning. Detta dkar risken for att
spisen skall tippa over!

Tippskyddet maste vara monterat sa att
spisen inte valter vid onormal belastning.

Anslutning till el

Elektrisk anslutning av spisen till fast kopp-
lingsdosa skall utféras av behorig person
och i enlighet med gallande bestammelser.

Sakring

Dataskylten pa spisens hogra sida inne-
haller uppgifter om anslutningseffekt och
spanning. Spisen skall sakras enligt nagot
av foljande alternativ:

Spanning Sakring
400 V 2-fas 2x16 A
400 V 3-fas 3x10A
230 V 3-fas 3x16 A
230V 1-fas 1x20A

Ga igenom sakringsalternativen med tekni-
kerna!

Justera hojden till ratt niva

Vid leveransen ar spisens totalhdjd 900
mm. Man kan dock andra den till 848 - 933
mm genom att justera sockelns hojd (spi-
sar med teleskopsokkel).

OBS! Justera sockel innan du kopplar spi-
sen till elnat. Anvand skyddshandskar.

1. Lagg spi-
sen med
ryggsidan
pa golvet.

2. Skruva ut
skruvarna
pa sock-
eln.

3. Stall in sockelns hgjd.

4. Dra at skruvarna.

Nagra spisar har fast sockel, da héjd kan
justeras litet med fotter och hjul (se "Spi-
sen maste sta jamnt”). Lag sockel, da
spisens totalhojd ar 850 mm, kan skaffas
som extra tillbehor.

Installning av sockeldjup
Sockeldjupet kan stallas in mellan 30-50
mm. Installningen gors inne i forvarings-
skapet.

Gor sa har:

1. Dra ut forvarings-
ladan helt och ta
bort den.

2. Lossa de bada
skruvarna som
sitter i sparen pa
utrymmets botten
(se bild).

3. Flytta spisen
framat eller
bakat pa sock-
eln. Hall emot
sockeln nar du
flyttar spisen.
OBS! Anvand
skyddshand-
skar.

4. Dra at skru-
varna.

19



Installation

Spisen maste sta jamnt!

Spisen har stallbara fotter framtill och
justerbara hjul baktill. Fotterna och hjulen
ska stallas in sa att spisen helt star i vag.
HQj eller sank spisen till ratt lage genom att
skruva fotterna for hand. Justera hjulen ge-
nom att skruva ut eller in de tva skruvarna
pa sockeln.

Kontrollera nivan med vattenpass. En jus-
tering kan behdvas senare, da golvbelagg-
ningen kan satta sig. Om inte spisen star
plant kan t ex stekning i panna bli ojamn!

Med spisen levereras 4 eller 2 st tack-
proppar. Tackpropparna satts fast i 6pp-
ningarna i sockeln.

Installning av spishallens djup

Vid behov kan spishallens djup regleras 5

mm.

1. Lossa de sex skruvarna som sitter runt
hallen.

2. Justera hallen i djupled genom att be-
stamt trycka hallen framat eller bakat.

3. Dra at skruvarna.

Montering av tippskyddet
Tippskyddet hindrar spisen fran att valta, t
ex om ett barn skulle klattra upp pa ugns-
luckan. Tippskyddet fasts pa vaggen bak-
om spisen med 2 st skruvar (bifogade).

1. Se till att spisen forst star i vag.

2. Rita ett streck pa vaggen ca 40 mm fran
kokhallens Ovre sida, se bild. Kontrollera
att tippskyddet inte traffar ventilations-
slangen.

3. Placera tippskyddets 6vre kant i linje
med strecket.

4. Fast skruven i tippskyddets 6vre, av-
langa hal.

5. Justera tippskyddets hojd sa att det
placeras direkt under hallen som bilden
visar.

6. Fast slutligen tippskyddet genom att
fasta skruven i det undre halet. Dra at
bada skruvarna.

- —
ca40 mm

Tl

I

[

O S5

O
Varning! AN
Nar spisen dras fram, t ex vid stadning,

satts tippskyddet ur funktion. Var da extra
forsiktig sa att barn inte klattrar pa spisen.
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