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before using your Kenwood appliance
® Read these instructions carefully and retain for future reference.
® Remove all packaging and any labels.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care. Always
hold the knife blade by the finger grip at the top,
away from the cutting edge, both when handling and
cleaning.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser
goblet whilst connected to the power supply.

® Switch off and unplug:-
o before fitting or removing parts;
o when not in use;
o before cleaning.

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the
power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o be careful not to unscrew the liquidiser goblet or mill jar from

the blade assembly.

® | jquids should be allowed to cool to room temperature before
blending.

® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
speed control.

® This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

® Never use an unauthorised attachment.

® Never leave the appliance unattended when it is operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see
‘service & customer care’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don'’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop
or touch hot surfaces.

® Do not exceed the maximum capacities stated in the
recommended speed chart.

® This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

® Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for
additional safety warnings for each individual attachment.
before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your machine.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004
of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

before using for the first time

1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’

3 Push excess cord into the back of the machine.
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[processor

@ pusher

feed tube

lid

bowl

detachable drive shaft
speed + pulse control
power unit

safety interlock

cord storage
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glass liquidiser

blade unit
@ sealing ring
® goblet

® lid

filler cap

glass mill

@ blade unit
sealing ring
@ jar

attachments

knife blade

dough tool

@ twin beater geared whisk

@) thick slicing/coarse shredding disc
@ thin slicing/fine shredding disc

@ rasping disc

geared citrus press

@ spatula



to use your food processor

Fit the detachable shaft onto the power unit @.

2 Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn
clockwise until it locks @.

3 Fit an attachment over the drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the machine before
adding ingredients.

4 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off speed control.

5 Switch on and select a speed.

® The processor won’t work if the bowl and lid are
fitted incorrectly.

® Use the pulse control for short bursts. The pulse will operate as
long as the control is held in position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

® Always switch off before removing the lid.

-

important

® Your processor bowl is not suitable for crushing or grinding
coffee beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

® \When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.

to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the seal is
located correctly. Leaking will occur if the seal is
damaged or not fitted correctly.

2 Screw the goblet onto the blade assembly @.

The liquidiser will not work if incorrectly assembled.

3 Put your ingredients into the jug.

4 Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the filler
cap.

5 Place the liquidiser onto the power unit and turn clockwise to
lock @.

6 Select a speed or use the pulse control.
safety

® Liquids should be allowed to cool to room
temperature before blending.

® Always take care when handling the blade assembly and avoid

touching the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the liquidiser with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the liquidiser empty.

To ensure the long life of your liquidiser, do not run it for longer

than 60 seconds.

® Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have
formed a solid mass during freezing, break it up before adding to
the goblet.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil,
into the liquidiser. Remove the filler cap. Then, with the appliance
running, add the oil slowly through the hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down. If
the mixture is difficult to process, add more liquid.

® |ce crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to the
desired consistency.

® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

® The appliance will not work if the liquidiser is incorrectly fitted.

® To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler cap,
then with the appliance running, drop the pieces down one by
one. Keep your hand over the opening. For best results empty
regularly.

® Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

® Never blend more than 1.2 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.

to use your mill

Use the mill for milling herbs, nuts and coffee beans.

—

Put the ingredients into the jar @.

2 Fit the sealing ring @9 into the blade unit (3.

3 Turn the blade unit upside down. Lower it into the jar, blades
down.

4 Screw the blade unit onto the jar until finger tight @.

5 Place the mill onto the power unit and turn clockwise to lock @.

6 Switch onto maximum speed or use the pulse control.

safety

® Never fit the blade unit to your food processor without the jar
fitted.

® Never unscrew the jar while the mill is fitted to your appliance.

® Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away from
children.

® Never remove the mill until the blades have completely stopped.

® To ensure the long life of your mill, never run for longer than
30 seconds. Switch off as soon as you have got the right
consistency.

® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

® The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

® Use for dry ingredients only.

hints
Herbs are best milled when clean and dry.



recommended speed chart

tool/attachment function speed maximum
capacities
knife blade Cake making 1-2 1Kg/2lb 40z total weight
Rubbing fat into flour 2 250g/90z flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 1-2
Chopping & pureeing 2 400g/140z chopping lean
meat total weight
Thick soup mixes (500mls liquid to 500g dry 1-2 1 litre
ingredients)
Thinner soup mixes/milk 1-2 600 ml
dough tool Yeasted mixes 2 340g/120z flour weight
whisk Egg whites 2 4
Cream 1-2 250 ml
discs - slicing/shredding Firm food items such as carrots, hard cheeses 2 -
Softer items such as cucumbers, tomatoes 1 -
rasping disc Parmesan cheese, Potato for German 2 -
potato dumplings
citrus press Citrus fruits 1 -
liquidiser All processing 2 1.2 litres
mill Herbs 2 109
Nuts and Coffee Beans 2 50g

using the attachments

see chart above for speed of each attachment.

knife blade/(9 dough tool

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The
length of the processing time will determine the texture achieved.
For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw and
cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips, pureeing soups and to
also make crumbs from biscuits and bread.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough tool

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become unstable.

twin beater geared whisk
Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated milk
and for whisking eggs and sugar for fatless sponges. Heavier
mixtures such as fat and flour will damage it.

using the whisk

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Push each beater securely into the drive head.

3 Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre of
the lid.

6 Switch on.

important

® The whisk is not suitable for making one-stage cakes
or creaming fat and sugar as these mixes will damage
it. Always use the knife blade for cake making.

hints
® Best results are obtained when the eggs are at room temperature.
® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease before
whisking.

slicing/shredding discs

To use the discs.

reversible slicing/shredding discs - thick @), thin @
Use the shredding side for cheese, carrots, potatoes and foods of
a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

rasping disc @

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

safety

® Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

® Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp




to use the cutting discs

-

~

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft with
the appropriate side uppermost.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping sideways during processing.
Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or in
the bowl after processing.

citrus press

Use the citrus press to squeeze the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and grapefruits).

(@ cone
® sieve

to use the citrus press

1
2

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked
into position directly over the bow!l handle.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the

way down.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

The citrus press will not operate if the sieve is not

locked correctly.

care & cleaning

Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area
is clear of food debris.

Store excess cord in the storage area at the back of the machine

®.

liquidiser/mill

Empty the goblet/jar before unscrewing it from the blade
assembly.

Wash the goblet/jar by hand.

Remove and wash the sealing ring.

Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling them
free. Wash in warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.

bowl/lid and attachments

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature program is recommended.

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
Contact the shop where you bought your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De messen en schijven zijn scherp: u dient ze voorzichtig te

behandelen. Houd het snijvlak altijd bij de vingergreep

vast aan de bovenzijde, van de snijkant af, zowel bij

het werken als het schoonmaken.

Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes

te verwijderen.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de

keukenmachine en de beker van de blender, wanneer deze op

het lichtnet is aangesloten.

® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact:-
o voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;
o als u het apparaat niet gebruikt;
o voor het reinigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te
duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde stamper.

® Voor u het deksel van de kom haalt of de blender/molen van het
motorblok verwijdert:-
o eerst het apparaat uitschakelen;
o wacht tot de hulpstukken/messen volledig gestopt zijn;
o Zorg dat u de blender- of maalbeker niet losschroeft van de

messeneenheid.

® Vloeistoffen eerst tot kamertemperatuur laten afkoelen voordat u
ze in de blender verwerkt.

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,
maar altijd de aan/uit-knop.

® Deze machine wordt beschadigd en kan letsel
veroorzaken wanneer er te veel kracht wordt
uitgeoefend op het veiligheidsmechanisme.

® Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

® Het apparaat nooit onbeheerd laten terwijl het aan staat.

® Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en klantenservice.

® | aat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

® | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad
hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

® U mag de maximum capaciteit die in de snelheidstabel wordt
aangegeven, niet overschrijden.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben gekregen
van de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden
gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is gebruikt, of
waar deze instructies niet worden opgevolgd.

® Misbruik van uw keukenmachine/blender kan tot letsel leiden.

Raadpleeg de betreffende paragraaf onder De hulpstukken
gebruiken voor aanvullende veiligheidswaarschuwingen voor
ieder hulpstuk afzonderlijk.

alvorens het apparaat aan te sluiten
® Controleer of de netspanning overeenkomt met het op de
onderkant van het apparaat aangegeven voltage.

CICICICICICICIC)IC)

® Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC betreffende
de elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004
van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor
contact met voedsel.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal, inclusief de kunststof
beschermhoezen van de messen. Wees voorzichtig, de
messen zijn erg scherp. Deze hoezen zijn alleen bedoeld
om de messen tijdens de fabricage en het transport te
beschermen; u kunt deze weggooien.

2 Reinig de onderdelen: zie onder ‘reinigen’.

3 Berg het overbodige snoer in de speciale opbergruimte aan de
achterkant van het apparaat op.

sleutel
keukenmachine

duwer

invoerkoker

deksel

kom

losmaakbare aandrijfas
snelheid + pulsknop
motorhuis
veiligheidsmechanisme
opbergvak snoer

glazen blender

messeneenheid
afsluitring

kom

deksel

vulkap

@86

glazen molen

@@ messeneenheid
afsluitring
@ beker

extra hulpstukken

meslemmet

deeginstrument

@ dubbele garde met snelheidsregeling
@) schijf voor dikke plakken/ruw schaven
@ schijf voor dunne plakken/fijn schaven
@) raspschijf

@) citroenpers met snelheidsregeling

@ spatel



gebruik van uw keukenmachine

-

Plaats de afneembare as op het motorblok @ .

Breng vervolgens de kom aan. Richt de handgreep eerst naar
achteren en draai deze vervolgens met de klok mee totdat deze
vastklikt @.

Plaats een hulpstuk op de aandrijfas.

Breng altijd eerst de kom en het hulpstuk aan op het apparaat
voordat u ingrediénten toevoegt.

Breng het deksel aan @ - verzeker u ervan dat de bovenkant van
de aandrijffas zich in het midden van het deksel bevindt.
Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te
bedienen, maar altijd de aan/uit snelheidsregelaar.
Zet het apparaat aan en kies een snelheid.

De keukenmachine werkt niet wanneer de kom en
het deksel niet correct zijn aangebracht.

Gebruik de pulsknop voor korte pulsen. De puls duurt zolang als
de knop ingedrukt gehouden wordt.

Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde om
het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.

Zet het apparaat altijd uit voordat u het deksel
verwijdert.

belangrijk

De kom van uw processor is niet geschikt om koffiebonen te
verpulveren of te malen of om suikerkorrels te verwerken tot
basterdsuiker.

Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels
toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente viekken kan geven.

het gebruik van uw blender

1

Zet de afsluitring @) in de messeneenheid (0 — zorg dat de ring
correct geplaatst is. Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of niet goed is aangebracht.
Schroef de beker op de messeneenheid @.

De blender werkt niet als hij incorrect in elkaar is
gezet.

Doe uw ingrediénten in de beker.

Zet het deksel op de beker en duw hem naar beneden om hem
vast te zetten @ Zet de vuldop erop.

Zet de blender op het motorblok en draai naar rechts om hem
vast te zetten @.

Selecteer een snelheid of gebruik de pulsknop.

veiligheid

Vioeistoffen eerst tot kamertemperatuur laten
afkoelen voordat u ze in de blender verwerkt.

Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het
snijvlak van de messen bij het reinigen niet aan.

Laat de blender uitsluitend voorzien van deksel lopen.

Gebruik de beker uitsluitend met de bijgeleverde messen.

De blender nooit leeg gebruiken.

Om een lange levensduur van uw blender te garanderen, mag u
hem nooit langer dan 60 seconden gebruiken.
Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die
tijdens de bevriezing tot een vaste massa gevormd zijn; breek de
massa op voor u hem aan de beker toevoegt.

handige tips

Bij de bereiding van mayonaise plaatst u alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de blender. Verwijder de vuldop. Giet
de olie vervolgens langzaam door de opening in het deksel op
het draaiende apparaat.

® Bijj dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand van het
apparaat misschien schoonschrapen. Als het mengsel moeilijk
verwerkt kan worden, voegt u meer vioeistof toe.

® \/erbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen tot het ijs de
gewenste consistentie bereikt heeft.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is.

® Droge ingredi€énten mengen — in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor één op het draaiende mes
laten vallen. Houd uw handen over de opening. Voor het beste
resultaat het apparaat regelmatig legen.

® Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
deze zowel voor als na gebruik leeg is.

® Meng nooit meer dan 1,2 liter - of minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.

het gebruik van uw molen

Gebruik de molen voor het malen van kruiden, noten en
koffiebonen.

1 Doe de ingrediénten in de beker @.

2 Zet de afdichtring 8 op de messeneenheid ().

3 Draai de messeneenheid om. Laat de messeneenheid naar
beneden in de beker zakken.

4 Schroef de basiseenheid op de beker tot deze net vast zit @.

5 Zet de molen op het motorblok en draai naar rechts om hem
vast te zetten @.

6 Schakel naar de hoogste snelheid of gebruik de pulseerknop.
veiligheid

® /et de messeneenheid nooit zonder beker op uw foodprocessor.

® Schroef de beker nooit los terwijl de molen op uw
keukenmachine bevestigd is.

® Raak de scherpe messen niet aan — Houd de messeneenheid
buiten het bereik van kinderen.

® \erwijder de molen pas als de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen.

® Om een lange levensduur van uw molen te garanderen, mag u
hem nooit langer dan 30 seconden achtereen laten draaien.
Schakel het apparaat uit zodra u de juiste consistentie hebt
verkregen.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de molen onjuist is bevestigd.

® Uitsluitend voor droge ingrediénten gebruiken.

handige tips
U kunt kruiden het beste malen als ze schoon en droog zijn



tabel met aanbevolen snelheden

werktuig/ functie snelheid maximum capaciteit
hulpstuk
snijmes Taarten bakken 1-2 1 kg totaalgewicht

Vet in bloem wrijven 2 250 g bloem

Water toevoegen om te combineren

Ingrediénten voor gebak 1-2

Hakken en pureren 400 g totaalgewicht gehakt

mager vlees

Dikke soepen (500 ml vioeistof tot 500 g droge 1-2 1 liter

ingrediénten)

Dunnere soepen/melk 1-2 600 ml
deeghulpstuk mengsels met gist 340 g bloem
garde Eiwit 4

Slagroom 1-2 250 ml
schijven - snijden/schaven Stevige voedingsproducten zoals wortels, -

harde kazen

Zachtere producten zoals komkommers, tomaten | 1 -
raspschijf Parmezaanse kaas, aardappelen voor Duitse 2 -

aardappelknoedels
citruspers Citrusvruchten 1 -
blender Alle verwerking 2 1,2 liter
molen Kruiden 2 10g

Noten en koffiebonen 2 50g

het gebruik van de hulpstukken

zie de bovenstaande tabel voor de snelheid van ieder hulpstuk.

shijmes/19 deeggereedschap

Het snijmes is het meest veelzijdige van alle hulpstukken. De
verwerkingstijd bepaalt de verkregen structuur. Gebruik de
pulsknop voor een grovere structuur.

Gebruik het snijmes voor het bakken van taarten en gebak, het
hakken van rauw en gekookt vlees, groenten, noten, pate,
dipsauzen, gepureerde soepen en verder om biscuits en brood
te verkruimelen.

Gebruik het deeggereedschap voor gegiste deegmengsels.

handige tips
snijmes

® Snijd producten zoals viees, brood en groenten in blokjes van
ongeveer 2 cm voor verwerking.

® Biscuits moeten in stukken worden gebroken en in de
invoerkoker ingebracht terwijl de machine draait.

® Bijj het bereiden van gebak, gebruik vet dat direct uit de ijskast in

blokjes van 2 cm is gesneden.
® Zorg ervoor de producten niet te fijn te bewerken.
deeg gereedschap

® Plaats de droge ingrediénten in de kom en giet de vloeistof in de
invoerkoker terwijl de machine draait. Ga door totdat er zich een

elastische deegbal heeft gevormd. Dit duurt 60 seconden.
® Kneed het opnieuw, alleen met de hand. Het wordt niet

aanbevolen om het herkneden in de kom uit te voeren aangezien

de keukenmachine daar instabiel van kan worden.

aangedreven dubbele garde

Gebruik voor de lichte mengsels en het kloppen van eieren
bijvoorbeeld alleen eiwitten, room, poedermelk en suiker voor
vetvrije biscuits. Zwaardere mengsels zoals vet en bloem
beschadigen de garde.

het gebruik van de garde

1
2
3

Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

Druk iedere menger stevig in de aandrijfkop.

Breng de garde aan door deze zorgvuldig te draaien totdat zij
over de aandrijfas valt.

Voeg de ingrediénten toe.

Breng het deksel aan - controleer of de bovenkant van de
aandrijffas zich in het midden van het deksel bevindt.

Zet het apparaat aan.

belangrijk

De garde is niet geschikt voor het mengen van instant
cakemix of boter en suiker, aangezien hierdoor de garde
beschadigd raakt. Gebruik altijd het meslemmet voor de
bereiding van cakes en taarten.

handige tips

De beste resultaten worden verkregen wanneer de eieren op
kamertemperatuur zijn.

Controleer of de kom en de gardes schoon en vetvrij zijn voordat u
gaat kloppen.

schijven voor snijden/raspen

Om de schijven te gebruiken.

omkeerbare schijven voor snijden/raspen - dik @),
dun ®

Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappels en
producten met een vergelijkbare structuur.

Gebruik de snijziide voor kaas, wortels, aardappels, kool,
courgette, bieten en uien.
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veiligheid
® Verwijder het deksel nooit voordat de snijschijf
geheel tot stilstand is gekomen.

©® De snijschijven zijn scherp - u dient ze voorzichtig te

behandelen.

gebruik van de snijschijven

1 Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

2 Houd de schif bij de handgreep in het midden vast en plaats de
schijf op de aandriffas met de juiste zijde naar boven.

3 Breng het deksel aan.

Plaats het voedsel in de invoerkoker.

5 Zet het apparaat aan en druk de stamper gelijkmatig naar
beneden - steek nooit uw vingers in de invoerkoker.

~

handige tips
® Gebruik verse ingrediénten
® Snijd het voedsel niet te klein. Doe de vulopening in de breedte

tamelijk vol. Dit voorkomt dat het voedsel zijwaarts schuift tijdens

de verwerking.

® \/oedsel dat rechtop in de vulopening wordt gezet komt er korter

uit dan als het er horizontaal in wordt gedaan..
® [ plijft altijd een klein beetje voedsel op de schijf of in de kom
achter nadat de verwerking klaar is.

citruspers

Gebruik de citruspers om het sap van citrusvruchten uit te
persen (b.v. sinaasappels, citroenen, limoenen en grapefruits).

@ kegel
® zeef

het gebruik van de citruspers

1 Bevestig de aandrijfas en de kom op het motorhuis.
2 Plaats de zeef in de kom - verzeker u ervan dat de handgreep

van de zeef direct boven de handgreep van de kom is vastgezet.

3 Plaats de kegel over de aandrijfas totdat deze geheel naar
beneden valt.

4 Snijd het fruit in tweeén. Zet het apparaat vervolgens aan en
druk het fruit op de kegel.

® De citruspers werkt niet als de zeef niet correct is
vastgezet.

onderhoud & reiniging

® et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u het gaat schoonmaken.

® Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er voorzichtig mee
om.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten. Dit
is normaal, levert geen schade op aan het plastic en beinvioedt
de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze verkleuringen
verwijderen met een doek die licht bevochtigd is met
plantaardige olie.

motorhuis

® \/eeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer of
het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Berg het overbodige snoer op in het opbergvak aan de
achterzijde van het apparaat (9.

—_

w

blender/molen

Leeg de beker/maalbeker voor u hem van de messeneenheid
losschroeft.

Was de beker/maalbeker met de hand af.

Verwijder en maak de afdichtingsring schoon.

Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met een
warm sopje, spoel ze vervolgens grondig af onder de kraan.
Dompel de messeneenheid niet onder in water.
Ondersteboven laten drogen.

aangedreven dubbele garde

Maak de gardes los van de aandrijffkop door ze voorzichtig los te
trekken. Wassen in warm water met zeep.

Veeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog deze
dan af. Dompel de aandrijfkop niet onder in water.

kom/deksel en hulpstukken

Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

U kunt ze ook op het bovenste rek van uw afwasmachine
wassen. Het wordt aanbevolen een programma met een lage
temperatuur te gebruiken.

onderhoud en klantenservice

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar
een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze
service verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk apparaat
voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid die
door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen
worden om een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es lames et lamelles sont tres tranchantes, manipulez-les avec

précaution. Tenez systématiquement la lame du couteau a

Pemplacement prévu pour les doigts a 'opposé du

tranchant, durant la manipulation et le nettoyage.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du

gobelet du mixeur lorsque I'appareil est branché sur

I’alimentation électrique.

Eteignez et débranchez I'appareil :-

o avant d’adapter ou de retirer des éléments;

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

o avant le nettoyage.

® N'utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

® Avant de retirer le couvercle du bol ou le mixeur/moulin du bloc
d’alimentation :-

o éteignez I'appareil;

O assurez-vous que les accessoires/lames sont completement
arrétés;

o veillez a ne pas dévisser le gobelet du mixeur ou le pichet du
moulin de I'unité porte-lames.

® | aissez les liquides refroidir a température ambiante avant de les
placer dans le mixeur.

® Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez
toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

o Veillez a ne pas forcer le mécanisme de verrouillage,
Pappareil serait alors endommagé et pourrait provoquer des
blessures.

® N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou

réparer : Voir « service apres-vente ».

Ne mouillez jamais I'unité moteur, le cordon d’alimentaiton ou la prise.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du

plan de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

® Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le
tableau des vitesses recommandées.

® Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience nécessaires, a moins qu’elles
n’aient été formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

® N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.

® Une mauvaise utilisation de votre robot/mixeur peut provoquer
des blessures.

Référez-vous a la section pertinente du chapitre « utilisation des
accessoires » pour consulter d’autres avertissements relatifs a la
sécurité de chaque accessoire.
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avant le branchement

® Assurez-vous que le voltage est identique a celui indiqué sous votre
appareil.

® Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés
au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

1 Otez tous les emballages y compris le cache lame en plastique du
couteau. Manipulez avec précautions les lames car elles sont
extrémement coupantes. Ces emballages doivent étre jetés, ils sont
uniquement destinés a protéger la lame durant le processus de
fabrication et de transport.

2 Lavez les différents éléments : voir la rubrique « Nettoyage »

3 Enroulez I'exces de cordon d’alimentation au dos de I'appareil.

robot

principal

poussoir

tube d’alimentation

couvercle

bol

manche amovible

commande de la vitesse et de la fonction pulse
unité moteur

verrouillage de sécurité

enrouleur

(CICISICICICICICNS)

mixeur en verre

support de lame
@ joint d’étanchéité
@ gobelet
® couvercle
bouchon

moulin en verre

® support de lame
joint d’étanchéité
@ bol

accessoires supp

lame couteau

pétrisseur

fouet a deux batteurs

disque éminceur / rape épais
disque éminceur / rape fin
disque rape

presse-agrumes

spatule

émentaires

SISISEICICISIC)



utilisation du robot

N —

Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @ .
Mettez le bol en place. Orientez la poignée vers I'arriere et tournez dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en
position @.

Ajoutez un accessoire sur le manche du robot.

Fixez toujours le bol et 'accessoire sur 'appareil avant d'y ajouter les
ingrédients.

Fixez le couvercle sur le bol @ - le haut du manche doit se trouver au centre
du couvercle.

N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le robot ;
utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.
Allumez I'appareil et sélectionnez la vitesse souhaitée.

Si le couvercle n’est pas fixé correctement, le robot ne
fonctionnera pas.

Utilisez la commande de la fonction pulse pour mixer
brievement. La fonction pulse fonctionne tant que le bouton de
commande est maintenu enfoncé.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires et le
bol.

Eteignez toujours Pappareil avant de retirer le couvercle.
important

Votre bol mixeur n’est pas adapté pour moudre des grains de
café ou pour moudre du sucre cristallisé en sucre en poudre.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux préparations,
évitez le contact avec le plastique car il risquerait d’étre taché
définitivement.

pour utiliser votre mixeur

1

Placez I'anneau d’étanchéité @) dans I'ensemble porte-lames @),
en vous assurant que I'anneau est correctement positionné. Des
fuites se produiront si I'anneau est endommagé ou
s’il n’est pas correctement installé.

Vissez le bol au bloc de lames @.

Le mixeur ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Ajuster le couvercle sur le gobelet et pousser vers le bas pour le
fixer @. Ajuster le bouchon de remplissage.

Placez le mixeur sur le bloc moteur et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le verrouiller @.

Sélectionnez une vitesse ou utilisez la fonction pulse.

sécurité

Laissez tous les liquides refroidir a température
ambiante avant de les passer au mixeur.

Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez
I’'ensemble porte-lames et évitez de toucher le bord tranchant
des lames lors du nettoyage.

Utilisez toujours le mixeur avec son couvercle.

N’utilisez le gobelet qu’avec I'ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le mixeur lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre mixeur, ne le faites
jamais fonctionner pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients
surgelés qui ont formé une masse solide pendant la congélation.
Brisez les ingrédients avant de les placer dans le bol.
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conseils

® | orsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients a I'exception de I'huile dans le mixeur. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil fonctionne,
ajoutez I'huile doucement par I'orifice du couvercle.

® | es mélanges épais, comme les patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.

® Pour compiler de la glace, utilisez le bouton de fonctionnement a
impulsion.

® | 'utilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager les
pieces en plastique.

® | ’appareil ne fonctionne pas si le mixeur n’est pas correctement
installé.

® Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en morceaux,
retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil étant en
marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une main au-
dessus de 'ouverture. Pour de meilleurs résultats, videz
régulierement.

® N'utiisez pas le mixeur a des fins de stockage. Il doit rester vide avant et
apres utilisation.

® Ne mélangez pas plus de 1,2 litres - moins encore pour les liquides
mousseux comme les milkshakes.

pour utiliser votre moulin

Utilisez le moulin pour moudre des herbes, des noix ou des
grains de café.

1 Placez les ingrédients dans le bol @).

2 Adaptez le joint (6 dans le bloc des lames ().

3 Retournez le bloc des lames. Mettez-le dans le bol, lames vers le
bas.

4 Vissez le bloc de lames dans le bol et serrez bien @.

5 Placez le moulin sur le bloc moteur et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le verrouiller @.

6 Réglez sur la vitesse maximum ou utilisez le contréleur
d’impulsion.
sécurité

® Ne jamais fixer le bloc des lames a votre mixeur si le bol n’est
pas installé.

® Ne jamais dévisser le bol pendant que le moulin est fixé a votre
appareil.

® Ne pas toucher les lames aiguisées — Toujours placer le bloc des
lames hors de portée des enfants.

® Ne jamais retirer le moulin avant que les lames se soient
completement immobilisées.

® Pour garantir la longévité de votre moulin, ne jamais le faire
tourner plus de 30 secondes. Eteignez-le dés que vous avez
obtenu la bonne consistance.

® | e broyage d’épices n’est pas recommandé car ils pourraient
endommager les parties en plastique.

® | ’appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas fixé
correctement.

® Utiliser seulement pour des ingrédients secs

conseils
Les herbes sont mieux moulinées quand elles sont propres et
seches.



tableau des vitesses recommandées

accessoire fonction vitesse capacité maximale
lame couteau Préparation de gateau 1-2 1 Kg poids total

Ajout de matiere grasse a la levure 2 250 g farine

Ajout d’eau au mélange ingrédients de péate 1-2

Hacher et faire une purée 2 400 g poids total viande a

hacher

Meélanges pour soupes épaisses (500 ml 1-2 1 litre

d’ingrédients liquides pour 500 g d’ingrédients

Secs)

Soupes liquides/lait 1-2 600 ml
pétrisseur Pates levées 2 340 g farine
batteur Blancs d’ceufs 4

Creme 1-2 250 ml
disques - éminceur/rape Ingrédients durs, tels que carottes, fromages fermes | 2 -

Ingrédients plus tendres, tels que concombres, 1 -

tomates
disque rape Pour le parmesan, les pommes de terre pour la 2 -

préparation de boulettes
presse-agrumes agrumes 1 -
mixeur Toutes préparations 2 1,2 litre
moulin Herbes 2 109

Noix et grains de café 2 50g

utilisation des accessoires

consultez le tableau ci-dessus pour connaitre la vitesse adaptée a chacun
des accessoires.

lame couteau/ @9 pétrisseur

Cette lame est 'accessoire le plus polyvalent. La texture que vous
obtenez est déterminée par la durée de mixage. Pour les textures plus
granuleuses, utilisez le mode de fonctionnement par impulsion (pulse).
Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateau et de pates a
tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les légumes, les noisettes,
les pates, les pates a tartiner salées, pour mixer les potages et aussi
réduire les biscuits et le pain en miettes.
Utilisez I'accessoire pétrisseur pour la préparation de pétes levées.
conseils
lame couteau

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les légumes en cubes
de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche.

® Pour la préparation de péate a tarte, utilisez la matiére grasse directement

du réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2cm.
® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.
pétrisseur

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide dans le tube

d’alimentation pendant que le moteur est en marche. Mélangez jusqu’a
ce que le tout forme une pate et sait lisse d’apparence et élastique au
touché (cela prend 60 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de pétrir dans le

bol car cela peut entrainer une certaine instabilité du robot.

@0 fouet a deux batteurs

Utilisez cet accessoire pour les mélanges Iégers uniquement, tels que les

blancs d’'oeufs, la creme, le lait condensé non sucré et pour le mélange
d’'oeufs et de sucre pour les gateaux mousseline légers. Les
préparations plus lourdes, avec matiere grasse et levure, risquent
d’endommager I'accessoire.
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utilisation du fouet

1
2
3

Fixez le manche et le bol sur 'unité moteur.

Introduisez fermement chaque batteur dans la téte du fouet.

Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner jusqu’a ce
qu'il s’enclenche sur le manche.

Ajoutez les ingrédients.

Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité du manche est
correctement positionnée au centre du couvercle.

Allumez I'appareil.

important

Le fouet ne convient pas a la réalisation de gateaux
mousseline (génoise) ou pour mélanger une matiére
grasse avec du sucre car ces mélanges
endommageraient I’accessoire. Utilisez toujours la
lame couteau pour confectionner des gateaux.

conseils

Pour de meilleurs résultats, utilisez des oeufs a température ambiante.
Assurez-vous que le bol et les fouets sont propres et exempts de graisse
avant de battre la préparation.

disques éminceur / rape réversible

Pour utiliser les disques.

disque éminceur / rape réversible - épais 2), fin 2

Utilisez la rape pour les fromages, carottes, pommes de terre et aliments
de texture similaire.

Utilisez I'éminceur pour les fromages, carottes, pommes de terre, choux,
concombres, courgettes, betteraves et ognions.

disque rape

Ce disque répe le Parmesan et les pommes de terre pour la préparation
de boulettes.

sécurité

Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de
coupe ne sont pas complétement arrétés.

Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants




utilisation des disques de coupe

Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale
manche, face appropriée vers le haut

3 Fixez le couvercle.

Introduisez les aliments dans le tube.

5 Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une pression réguliere -

n’introduisez jamais vos doigts a Pintérieur du tube

d’alimentation.

conseils

® Utilisez des ingrédients frais

® Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cOtés pendant le fonctionnement de I'appareil.

® | es aliments placés verticalement sont coupés plus courts que
ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque ou
dans le bol aprées I'utilisation de I'appareil.

—_

, placez le disque sur le

~

presse-agrumes

Le presse-agrumes sert a extraire le jus des agrumes (par exemple, les
oranges, les citrons, les citrons verts et les pamplemousses).

@ cone
® passoire

utilisation du presse-agrumes

1 Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la poignée de
la passoire sur celle du bol.

3 Fixez le cone sur le manche jusqu’a ce qu'il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et pressez le fruit
sur le cone.

® Sij la passoire n'est pas correctement verrouillée, le presse-
agrumes ne fonctionnera pas.

nettoyage

® Arrétez et débrancher 'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et n'altére pas
le golit des aliments. Frottez-le a I'aide d’'un chiffon imbibé d’huile
végétale pour faire disparaitre la décoloration.

unité moteur

® [Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous que la zone
de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

® Entourez le cordon d’alimentation autour de I'enrouleur qui se trouve a

I'arriére de I'appareil (9.

mixeur/moulin

Videz le gobelet/pichet avant de le dévisser de I'unité porte-

lames.

2 lLavez le gobelet/pichet a la main.

Retirez et lavez la bague d’étanchéité.

4 Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans eau.

-

w
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5 Laissez sécher a I'envers.

fouet a deux batteurs

® Détachez les batteurs de la téte du fouet en tirant dessus délicatement.
Lavez-les avec de I'eau savonneuse tiede.

® Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez.
N’immergez pas la téte du fouet dans 'eau.

bol/couvercle et accessoires

® | avez ala main et séchez soigneusement.

® \/ous pouvez également les laver dans le panier supérieur de
votre lave-vaisselle. Il est recommandé d’utiliser un programme
court a basse température.

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur agréé
KENWOOQOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
® |'utilisation de votre appareil
® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une économie importante en
termes d'énergie et de ressources.Pour rappeler |'obligation
d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.



Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

vor Gebrauch lhres Kenwood-Gerates

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig durch und bewahren Sie
diese zur spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Sicherheit

® Die Klingen und Arbeitsscheiben sind sehr scharf, handhaben
Sie sie mit Vorsicht. Halten Sie die Messerklinge
wahrend des Gebrauchs und der Reinigung stets an
dem Griff am oberen Rand fest und nicht an der
Schneide.
® Entfernen Sie immer erst die Messerklinge, bevor Sie die
Schussel entleeren.
® Bringen Sie Hande und Kichengegenstande nicht in die
Schissel und den Mixerbehélter, wenn das Geréat an das
Stromnetz angeschlossen ist.
® Gerat ausschalten und Netzstecker ziehen:-
o vor dem Auseinandernehmen oder Zusammensetzen des
Geréates;
o Wenn das Gerat nicht gebraucht wird;
o vor der Reinigung.
® Drlicken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den
Einflllschacht. Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten
Stopfer.
® Bevor Sie den Deckel von der Schiissel oder den Mixer/das
Rihrwerk von der Motoreinheit abnehmen:-
o Schalten Sie das Gerét ab;
o warten Sie, bis sich der Einsatz/das Messer nicht mehr
bewegt;
o Achten Sie darauf, den Mixerbehélter oder das Ruhrwerksglas
nicht vom Messer abzuschrauben.
® | assen Sie Flussigkeiten auf Raumtemperatur abkuhlen, bevor
Sie mit dem Mixen beginnen.
® \erwenden Sie zum Betreiben der Klichenmaschine niemals den
Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-
Geschwindigkeitsstufenschalter.
® Das Gerdt kann beschadigt werden und es kann zu
Verletzungen kommen, wenn der
Verriegelungsmechanismus iibermaBiger
Krafteinwirkung ausgesetzt wird.
® \erwenden Sie nur zugelassenes Zubehdr.
® Gerat bei Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.
® Benutzen Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Lassen Sie es
Uberprifen oder reparieren: siehe 'Service & Kundendienst'.
® | assen Sie die Antriebseinheit, das Netzkabel oder den Stecker
niemals nass werden.
® | assen Sie nicht zu, dass lose Abschnitte des Netzkabels Uber
die Tischkante oder Arbeitsplatte hdngen oder heiBe Oberflachen
berlhren.
® (Jberschreiten Sie nicht die Obergrenzen, die in den
Empfehlungen der Geschwindigkeitstabelle angegeben sind.
® Dieses Geréat darf weder von physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch dirfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang mit dem Gerat
haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine fiir ihre
Sicherheit zusténdige Person in Betrieb nehmen.
® Kinder missen Uberwacht werden, damit sie mit dem Gerét
nicht spielen.
® \lerwenden Sie das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

14

-

UnsachgemaBer Gebrauch Ihrer Klichenmaschine/lhres Mixers
kann zu Verletzungen fuhren.

Lesen Sie weitere Sicherheitshinweise flr jeden Einsatz im
Kapitel ,Verwendung der Einsatze".

Vor dem Einstecken des Netzsteckers

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung in lhrem Haushalt mit dem
an der Unterseite des Geréats angegebenen Wert Ubereinstimmt.
Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Berlihrung zu kommen.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, einschlieBlich der
Kunststoffabdeckungen der Messerklinge. Seien Sie
vorsichtig - die Klingen sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen kénnen Sie wegwerfen, da sie nur zum Schutz der
Klinge wéahrend der Herstellung und des Transports dienen.

Zum Abwaschen der Teile siehe ‘Reinigung’

Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der
Rickseite des Geréts.

Geratebeschreibung

Klchenmaschine

CICISICICICICICIC)

StoBel

Einflllschacht

Deckel

Schissel

abnehmbare Antriebswelle
Geschwindigkeits- und Pulsregelung
Antriebseinheit

Sicherheitsriegel

Netzkabelfach

Glasmixer

Klingenhalterung
@ Dichtungsring
@ Becher

® Deckel
Fullaufsatz

Glasmahlwerk

® Klingenhalterung
Dichtungsring
@ Glas

Zusatzliches Zubehor

Schneidmesser
Knetwerkzeug

@ Doppelschlagbesen

@) Reib/Schneidscheibe, grob
@ Reib//Schneidscheibe, fein
@ Raspelscheibe
Zitruspresse

@ Spatel



Verwendung der Kichenmaschine

-

Die abnehmbare Welle auf die Antriebseinheit @ aufsetzen.
Setzen Sie dann die Schussel auf. Positionieren Sie den Griff
nach hinten und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet @.

SchlieBen Sie ein Zubehorteil an der Antriebswelle an.

Setzen Sie immer die Schissel auf die Maschine und schlieBen
Sie ein Zubehorteil an, bevor Sie Zutaten in die Schissel geben.
Setzen Sie den Deckel auf @ und achten Sie dabei darauf, dass
sich die Spitze der Antriebswelle in der Mitte des Deckels
befindet.

Verwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine
niemals den Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-
Geschwindigkeitsstufenschalter.

Schalten Sie das Gerét ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit.
Wenn Schiissel und Deckel nicht ordnungsgemas
aufgesetzt wurden, funktioniert die Kiichenmaschine
nicht.

Die Pulstaste bewirkt, dass der Mixer in kurzen Intervallen
arbeitet. Der Pulsbetrieb wéahrt so lange, wie die Taste betatigt
wird.

Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus,
um Schissel, Zubehdrteile und Deckel zu entfernen.

Schalten Sie das Gerat vor dem Abheben des
Deckels immer aus.

Achtung

Die Schussel lhrer Klichenmaschine eignet sich nicht zum
Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen oder zum Zerkleinern
von Kristallzucker in Streuzucker.

Wenn Sie der Mischung Mandelaroma oder andere Aromen
hinfligen wollen, vermeiden Sie bitte, dass diese auf den
Kunststoff gelangen. Sie kdnnten zu permanenten Verfarbungen
fUhren.

Gebrauchsanleitung

1

Den Dichtungsring @ in die Messerscheibe (0 einsetzen. Darauf
achten, dass die Dichtung richtig sitzt. Eine beschadigte
oder inkorrekt eingesetzte Dichtung fiihrt zu Lecks.
Schrauben Sie den Behalter auf den Messerkopf @.

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er nicht korrekt
zusammengebaut wurde.

Die zu purierenden Zutaten in den Krug geben.

. Den Deckel des Mixbechers aufsetzen und fest nach unten

driicken. @. Die Einflllkappe anbringen.

Bringen Sie den Mixer auf der Motoreinheit an und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln @.

Die gewUnschte Geschwindigkeitsstufe bzw. Pulsbetrieb
auswahlen.

Sicherheit

Lassen Sie Fliissigkeiten auf Raumtemperatur
abkiihlen, bevor Sie mit dem Mixen beginnen.
Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und
Reinigung sehr vorsichtig damit um.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem Deckel laufen.
Verwenden Sie den Mixbehalter nur mit der mitgelieferten
Messereinheit.

Betéatigen Sie niemals den Mixer, wenn er leer ist.

Um die Lebensdauer lhres Mixers zu verlangern, betétigen Sie
ihn nicht langer als 60 Sekunden.

15

Rezepte flr Smoothies - mixen Sie niemals gefrorene Zutaten,
die beim Tiefklhlen zu einer festen Masse zusammengefroren
sind. Zerkleinern Sie die gefrorene Masse, bevor Sie sie in den
Behalter flllen.

Tipps

Wenn Sie Majondse machen, geben Sie alle Zutaten —auBer dem
Ol - in den Mixer. Entfernen Sie die Einflllléffnung. Geben Sie
dann bei laufendem Gerét das Ol langsam durch die
Deckel6ffnung.

Dickflissige Mischungen, z. B. Pasteten und Dipps, mUssen evtl.
zwischendurch vom Rand des Mixbechers abgekratzt werden.
Ist die Verarbeitung zu schwer, Fllssigkeit zugeben.

Zerkleinern von Eis - arbeiten Sie mit kurzen Schiben der
Pulskontrolle, bis das Eis die gewlnschte Konsistenz erreicht
hat.

Keine Gewlirze einflllen, die Kunststoffteile konnten beschadigt
werden..

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer falsch befestigt ist.
Um trockene Zutaten zu mischen, schneiden Sie diese in Stlicke,
entfernen die Einfllléffnung und geben die Stlicke bei laufendem
Gerat eines nach dem anderen in das Gerét. Halten Sie lhre
Hand tiber die Offnung. Entleeren Sie das Gerat regelméaBig, um
optimale Ergebnisse zu erzielen.

Verwenden Sie den Mixer nicht zum Aufoewahren. Solange er
nicht benutzt wird, sollte er leer sein.

Mixen Sie niemals mehr als 1,2 Liter - weniger, wenn es sich um
schaumige Flissigkeiten wie Milch-Shakes handelt.

Gebrauch des Mahlwerks

-

Verwenden Sie das Mahlwerk zum Zerkleinern von Krautern,
NUssen und Kaffeebohnen.

Geben Sie die Zutaten in das Glas @.

Legen Sie den Dichtungsring @8 in den Messerkopf ().

Halten Sie den Messerkopf mit der Spitze nach unten. Senken
Sie ihn mit nach unten zeigenden Messerklingen in das Glas ab.
Schrauben Sie den Messerkopf auf das Glas, bis er bei Prifung
von Hand fest sitzt @.

Bringen Sie das Mahlwerk auf der Motoreinheit an und drehen
Sie es im Uhrzeigersinn, um es zu verriegeln @.

Schalten Sie auf maximale Geschwindigkeit oder auf
Intervallschaltung.

Sicherheit

Bringen Sie nie den Messerkopf an lhrer Klichenmaschine an,
ohne dass das Glas befestigt ist.

Schrauben Sie nie das Glas ab, solange das Mahlwerk an lhrem
Gerat befestigt ist.

Berihren Sie nicht die scharfen Messerklingen — Bewahren Sie
den Messerkopf auBer Reichweite von Kindern auf.

Entfernen Sie nie das Mahlwerk, solange die Messerklingen nicht
vollig zum Stillstand gekommen sind.

Betreiben Sie das Gerat im Interesse einer langeren Lebensdauer
nie langer als 30 Sekunden ohne Unterbrechung. Schalten Sie
das Gerat ab, wenn Sie die gewlinschte Konsistenz der Zutaten
erreicht haben.

Die Verarbeitung von Gewulrzen empfiehlt sich nicht, da diese die
Kunststoffteile beschadigen kénnen.

Das Geréat funktioniert nicht, wenn das Mahlwerk falsch
angebracht wurde.

Nur fUr trockene Zutaten verwenden.

Tipps
Krauter am besten sauber und trocken verarbeiten.



Empfehlungen der Geschwindigkeitstabelle

Werkzeug/Zubehor Funktion Geschwindigkeit Hochstmengen
Messerklinge Kuchenteigzubereitung 1-2 1 kg Gesamtgewicht
Fett in Mehl einrlihren 2 250 g Mehl
Zugabe von Wasser flr Teigzutaten 1-2
Zerhacken & Purieren 2 400 g Gesamtgewicht
Hackfleisch
Dickflissige Suppen (500ml Flussigkeit auf 500g | 1 -2 1 Liter
trockene Zutaten)
Dinne Suppen/Milch 1-2 600 ml
Knetwerkzeug Hefehaltige Massen 2 340 g Mehl
Schneebesen EiweiBe 2 4
Sahne 1-2 250 ml
Schneidscheibe/Reibscheibe Feste Lebensmittel wie z.B. Karotten, Harte Késesorten | 2 -
Weichere Lebensmittel wie z.B. Gurken, Tomaten 1 -
Raspelscheibe Parmesankase, Kartoffeln fir Kartoffelknddel 2 -
Zitruspresse Zitrusfrlichte 1 —
Mixer Verarbeitet alles 2 1,2 Liter
Mahlwerk Krauter 2 109
NUsse und Kaffeebohnen 2 50g

Verwendung der Zubehorteile

Geschwindigkeiten fur jedes Zubehorteil entnehmen Sie bitte obiger

Tabelle.

@) Doppelschneebesen

Nur fir nicht zdhe Mischungen wie EiweiB, Sahne, Kondensmilch
und zum Schlagen von Eiern und Zucker fur fettfreie Biskuits.

Zahere Mixturen wie Fett und Mehl beschadigen ihn.

Messerklinge/@ Teigkneter

Die Messerklinge ist das vielseitigste Zubehorteil. Die

Verwendung des Schneebesens

Verarbeitungsdauer bestimmt die erreichte Konsistenz.
Verwenden Sie die Impulsfunktion, um grébere Konsistenzen zu
erreichen.

Verwenden Sie die Messerklinge zur Kuchen- und
Murbeteigzubereitung, zum Hacken von rohem und gekochtem
Fleisch, GemUse und Nissen, zur Zubereitung von Paté, Dips,
zum Pdrieren von Suppenzutaten und zur Herstellung von
Biskuit- und Semmelbréseln.

Verwenden Sie den Teigkneter zur Herstellung von
Hefeteigmischungen.

Tipps

Messerklinge

Schneiden Sie Lebensmittel wie Fleisch, Brot oder GemUse vor
der Verarbeitung in Wurfel von ca. 2 cm GroBe.

Biskuits sollten zuvor etwas zerkleinert und dann bei laufendem
Gerat durch den Einfullschacht gegeben werden.

Zur Herstellung von Murbeteig sollten Sie Fett direkt aus dem
Kuhlschrank, in ca. 2 cm groBe Wrfel geschnitten, verwenden.
Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten nicht zu lange
verarbeiten.

Teigkneter

Geben Sie die trockenen Zutaten in die Schissel und fligen Sie
Uber den Einflllschacht bei laufendem Geréat Flussigkeit zu.
Lassen Sie solange kneten, bis sich eine elastische Teigkugel
formt. Dies dauert

60 Sekunden.

Kneten Sie noch einmal nur von Hand. Dieses nochmalige
Kneten sollte nicht in der Schissel erfolgen, da die
Klchenmaschine dabei ihren Halt verlieren kann.
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Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die Antriebseinheit.
Drlicken Sie jeden Besen sicher in den Antriebskopf.

Setzen Sie den Schneebesen durch vorsichtiges Drehen ein, bis
er in die Antriebswelle rutscht.

Geben Sie die Zutaten zu.

Setzen Sie den Deckel auf und achten Sie dabei darauf, dass
sich das Ende der Antriebswelle in der Mitte des Deckels
befindet.

Schalten Sie das Gerét ein.

Wichtig

Der Schlagbesen eignet sich nicht fiir Kuchenteige
oder zum Cremigriihren von Fett und Zucker, weil er
dadurch beschadigt werden kann. Verwenden Sie fiir
die Zubereitung von Kuchenteig stets das Messer.
Tipps

Die besten Ergebnisse werden erreicht, wenn die Eier
Zimmertemperatur haben.

Achten Sie vor dem Schnee schlagen darauf, dass die Schussel
und der Schneebesen frei von Fettspuren sind.

Schneide-/Reibescheiben

Verwendung der Schneidscheiben.

Wendbare Schneide-/Reibescheiben - dick @),
diinn 2

Verwenden Sie die Reibescheibe flr Kéase, Karotten, Kartoffeln
und Lebensmittel &hnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneidescheibe fir Kése, Karotten,
Kartoffeln, Kohl, Gurke, Zucchini, rote Bete und Zwiebel.

Raspelscheibe
Zum Reiben von Parmesankase und Kartoffeln fur Kl6Be



Sicherheit

o Entfernen Sie den Deckel erst, nachdem die
Schneidescheibe vollstindig zum Stillstand
gekommen ist.

® Seien Sie bei der Handhabung der Schneidescheiben
vorsichtig - sie sind duBerst scharf.

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die Antriebseinheit.

2 Fassen Sie die Scheibe am Mittelgriff und setzen Sie sie mit der
jeweils gewiinschten Seite nach oben auf die
Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie die Lebensmittel in den Einflllschacht.

5 Schalten Sie das Gerat ein und drlicken Sie die Lebensmittel mit
dem Stopfer gleichmé&Big nach unten - verwenden Sie dazu
nie lhre Finger.

~

Tipps

® \erwenden Sie frische Zutaten

® Zutaten nicht zu klein schneiden und die Einfulléffnung Uber die
gesamte Breite hinweg ziemlich voll flllen. Auf diese Weise wird
verhindert, dass die Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen.

® Aufrecht eingeflillite Zutatenstlicke werden kurzer geschnitten als
horizontal liegende Stiicke.

® der Verarbeitung bleibt immer etwas Fullgut auf der Scheibe
oder in der Schussel zurtick.

Zitruspresse

Die Zitruspresse wird zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Orangen, Zitronen, Limonen und Grapefruits verwendet.

@ Kegel
® Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schiissel auf die Antriebseinheit.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schiissel - vergewissern Sie sich,
dass der Siebgriff direkt Uber dem Schusselgriff einrastet.

3 Setzen Sie den Kegel auf die Antriebswelle und drehen Sie ihn,
bis er ganz nach unten rutscht.

4 Schneiden Sie die Frucht in zwei Halften. Schalten Sie dann das
Gerat ein und drlcken Sie die Frucht auf den Kegel.

©® Die Zitruspresse funktioniert nicht, wenn das Sieb
nicht ordnungsgemaiB eingerastet ist.

Wartung & Reinigung

® Schalten Sie das Geréat vor dem Reinigen immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker.

® Scien Sie bei der Handhabung der Klingen und
Schneidescheiben vorsichtig - sie sind duBerst scharf.

® FEinige Lebensmittel verfarben den Kunststoff. Das ist véllig
normal - der Kunststoff wird dadurch weder beschadigt, noch
wird der Geschmack der Lebensmittel beeintrachtigt. Durch
Abreiben mit einem in Pflanzendl getranktem Tuch kdnnen
Verfarbungen entfernt werden.
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Antriebseinheit

® \Mit einem feuchten Tuch abwischen, dann abtrocknen.
Vergewissern Sie sich, dass der Bereich des Sicherheitsriegels
frei von Lebensmittelrlickstanden ist.

® Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der
Ruckseite des Geréts 9.

Mixer/Rihrwerk

Leeren Sie den Behélter/das Glas, bevor Sie es vom

Messerblock abschrauben.

2 Spllen Sie den Behélter/das Glas mit der Hand.

Entfernen und waschen Sie den Dichtungsring.

4 Die sehr scharfen Messer nicht berlihren — mit heiBem Seifenwasser
sauber blrsten, dann unter fieBendem Wasser griindlich abspulen.
Messereinheit nicht in Wasser tauchen.

5 Auf dem Kopf stehend trocknen lassen.

-

w

Doppelschneebesen

® Entfernen Sie die Besen durch leichtes Ziehen aus dem
Antriebskopf. Waschen Sie sie in warmen Seifenwasser.

® \Wischen Sie den Antriebskopf mit einem feuchten Tuch ab, und
trocknen Sie ihn dann. Tauchen Sie den Antriebskopf
nicht in Wasser.

Schiissel/Deckel und Aufsitze

® \/on Hand spulen, dann trocknen.

® Alternativ kbnnen sie auch ins oberste Fach der Sptimaschine
gegeben werden. Es empfiehlt sich, ein Kurzprogramm auf
niedriger Temperatur zu wahlen.

Kundendienst und Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgrinden nicht
selbst repariert werden, sondern mu3 von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:

® \/erwendung lhres Kenwood Geréates

® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmdull entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle fir Sondermull oder zu
einem Fachhéndler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice
anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet
maogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdéglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerét hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit
sich bringt.



Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

® | a lama e i dischi sono taglienti: maneggiare con cautela.
Tenere la lama per P’apposita presa in alto, lontano
dalla parte tagliente, sia durante 'uso che nel corso
della pulizia.

® Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

® Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da
cucina e nella caraffa del frullatore se prima non si & tolta la spina
dalla presa di corrente.

® Spegnere |'apparecchio e togliere la spina dalla presa di
corrente:-
o prima di montare o staccare qualungue componente;
O se non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Servirsi sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).

® Prima di togliere il coperchio dalla vaschetta, oppure il
frullatore/macinatutto corpo motore dell’apparecchio:-
O spegnere 'apparecchio;
o attendere fino a quando I'accessorio/le lame siano

completamente ferme;
o fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la
vaschetta del macinatutto dal gruppo delle lame.

® | asciare raffreddare i liquidi a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

® Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza venga
sottoposto a forza eccessiva, I’elettrodomestico verra
danneggiato e potra essere causa di infortuni.

® Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

® Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

® Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

® Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non
lasciare che tocchi superfici calde.

® Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle
velocita consigliate.

® Non consentire 'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini)
con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I’apparecchio.

® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui € stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio 0 senza seguire
le presenti istruzioni.

® |’'uso incorretto del robot/frullatore pud provocare infortuni.

Vedere la sezione pertinente alla voce “uso degli accessori”, per
ulteriori avvertenze di sicurezza per ciascun accessorio.

prima dell’uso

® Accertarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella
indicata sul lato inferiore dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

prima di usare per la prima volta

1 Rimuovere I'imballaggio, comprese le protezioni di plastica delle
lame. Fare molta attenzione: le lame sono taglienti.
Queste protezioni vengono usate solo come misura protettiva
durante la fabbricazione e il trasporto e possono essere gettate.

2 Lavare i componenti (consultare la sezione ‘Pulizia’).

3 Awolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio.

legenda

robot

@ spingitore

® tubo di riempimento

® coperchio

@ vaschetta

® alberino di rotazione rimovibile
® controllo velocita + impulsi
@ blocco motore
dispositivo di sicurezza

(® vano cavo elettrico
frullatore in vetro
unita lame

@ guarnizione

@ caraffa

@ coperchio

tappo del coperchio

macinatutto in vetro

® unita lame

guarnizione
@ vaschetta

accessori

lama

impastatore

doppia frusta a ingranaggi

disco grosso per affettare/sminuzzare
disco fine per affettare/sminuzzare
disco per grattugiare

spremiagrumi a ingranaggi

spatola

CINISISISISIS)



uso del robot

-

Montare I'alberino rimovibile sul corpo motore @.

Quindi, inserire il recipiente. Posizionare il manico rivolto
all'indietro e ruotare in senso antiorario fino a bloccarlo in
posizione @.

Inserire un accessorio sopra I'alberino di rotazione.

Inserire sempre il recipiente e I'accessorio sull’apparecchio prima
di aggiungere gli ingredienti.

Inserire il coperchio @ accertandosi di introdurre la parte
superiore dell’alberino di rotazione al centro dello stesso.

Non utilizzare il coperchio per far funzionare
IPapparecchio, ma usare sempre ’interruttore on/off
per il controllo della velocita.

Accendere e selezionare una velocita.

L’apparecchio non funziona se il recipiente e il
coperchio non sono inseriti correttamente.

Usare il controllo ad impulsi per azionare I'apparecchio in modo
intermittente. L'apparecchio continua a funzionare fino a quando
si tiene premuto il controllo.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

Spegnere prima di rimuovere il coperchio.

importante

Il recipiente del frullatore non & idoneo per frantumare o macinare
il caffe in chicchi, e neppure per lavorare zucchero granulato in
zucchero semolato.

Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il
contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare macchie
permanenti.

per usare il frullatore

1

Inserire I'anello di tenuta @) nell’unita delle lame (0, controllando
che sia correttamente in posizione. Se la tenuta é
danneggiata o viene installata male, si avranno
perdite.

Awvitare la caraffa sul gruppo delle lame @.

Il frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

Versare gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio sulla caraffa e spingerlo verso il basso per
chiuderlo @. Inserire il tappo.

Inserire il frullatore sul corpo motore e ruotare in senso orario per
bloccarlo in posizione @.

Scegliere una velocita, oppure usare il controllo ad impulsi.

sicurezza

Lasciare raffreddare i liquidi a temperatura ambiente
prima di lavorarli nel frullatore.

Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama durante la pulizia.

Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.

Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.

Non usare mai il frullatore a vuoto.

A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo
continuamente per oltre 60 secondi.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi
dopo il congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella
caraffa.
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suggerimenti

Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I’apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio attraverso
il foro sul coperchio

Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse, potrebbe
essere necessario staccare gli ingredienti dalle pareti della
caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

Per tritare il ghiaccio, premere il tasto impulsi fino ad ottenere la
consistenza desiderata.

Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.

Questo apparecchio non funziona se il frullatore & stato montato
in modo incorretto.

Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere il tappo
di introduzione, poi mentre il frullatore € gia in funzione versarli
uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano sopra I'apertura. Per i
migliori risultati, svuotare regolarmente la caraffa.

Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo vuoto
prima e dopo I'uso.

Non miscelare piu di 1,2 litri, meno per liquidi schiumosi come i
frappé.

come usare il macinatutto

Usare il macinatutto per tritare erbe, frutta secca e per macinare
il caffe in chicchi.

Versare gli ingredienti nella vaschetta @).

Inserire I'anello di tenuta (8 nel gruppo delle lame ().
Capovolgere I'unita delle lame. Abbassarla nella vaschetta,
tenendo le lame rivolte verso il basso.

Awvitare I'unita delle lame sulla vaschetta, stringendola a mano
0.

Inserire il macinatutto sul corpo motore e ruotare in senso orario
per bloccarlo in posizione @.

Accendere I'apparecchio a velocita massima, oppure utilizzare il
tasto per il funzionamento a impulsi.

sicurezza

Non montare mai I'unita delle lame sul robot da cucina senza la
vaschetta in posizione.

Non svitare mai la vaschetta senza aver prima tolto il
macinatutto.

Non toccare le lame affilate — Tenere le lame fuori dalla portata
dei bambini.

Non rimuovere mai il macinatutto prima che le lame si siano
completamente fermate.

A garanzia della durata del macinatutto, non azionarlo mai in
modo continuo per oltre 30 secondi. Spegnerlo non appena dli
ingredienti raggiungono la consistenza desiderata.

Non si consiglia di lavorare le spezie con questo apparecchio,
poiché si rischia di danneggiarne le parti in plastica.

Questo apparecchio non entra in funzione se il macinatutto non
¢ stato installato in modo corretto.

Utilizzare solo per ingredienti asciutti/secchi.

suggerimenti
E possibile tritare piti faciimente le erbe se sono pulite e asciutte.



tabella delle velocita consigliate

strumento/accessorio funzione velocita capacita massime
lama Preparare dolci 1-2 Peso totale 1Kg
Amalgamare burro alla farina 2 Peso farina 250g
Aggiungere acqua per unire gli ingredienti 1-2
Per tritare & passare gli ingredienti 2 Peso totale trito di carne
magro 4009
Miscele consistenti per minestre (500 ml di liquido | 1 -2 1 litro
per 500 g di ingredienti secchi)
Minestre non dense/latte 1-2 600 ml
utensile per impastare Miscele con lievito 2 Peso farina 340g
sbattitore Albumi 2 4
Panna 1-2 250 ml
dischi - affettare/sminuzzare Cibi solidi come carote, formaggi duri 2 -
Cibi piti morbidi come cetrioli, pomodori 1 -
disco per grattugiare Parmigiano, patate per gnocchi 2 —
spremiagrumi Agrumi 1 —
frullatore Lavora tutto 2 1,2 litri
macinatutto Erbe 2 109
Frutta secca e caffé in chicchi 2 50g

uso degli accessori

vedere la tabella precedente per informazioni su ciascun
accessorio.

lama/9 lama per impastare
Lalama ¢ il piu versatile di tutti gli accessori. La consistenza ottenuta
dipende dal tempo di lavorazione. Per ottenere composti di
consistenza meno omogenea, usare I'interruttore a impulsi.
Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, macinare carne
cruda e cotta, vegetali, noci, preparare pasticci, creme, zuppe
cremose e sbriciolare biscotti e pane.

Usare la lama per impastare per gli impasti a lievitazione.
suggerimenti

lama

® Tagliare gli alimenti, come carne, pane o verdure, in cubetti di
circa 2 cm prima di lavorarli.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio € in funzione.

® Per la preparazione delle torte, usare burro appena estratto dal
frigorifero e tagliato in cubetti di 2 cm.

® Non esagerare con il tempo di lavorazione.
lama per impastare

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nel recipiente e aggiungere il
liquido attraverso il tubo di riempimento mentre I'apparecchio
in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a ottenere una palla di
impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di impastare nel
recipiente per non compromettere la stabilita dell’apparecchio.

sbattitore a due fruste

Usare solo per miscele soffici, ad esempio albumi, panna o latte
evaporato e per montare le uova e lo zucchero per il pan di
Spagna dietetico. Le miscele piu consistenti, come farina e
burro, danneggiano lo sbattitore.
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uso dello shattitore

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel blocco motore.

2 Spingere e assicurare un frullino alla volta nella testina di
rotazione.

3 Inserire lo sbattitore facendolo girare delicatamente sull’alberino
di rotazione fino a incastrarlo.

4 Aggiungere gli ingredienti.

5 Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale
dell’alberino sia infilata al centro del coperchio.

6 Accendere I'apparecchio.

-

importante

® La frusta non é idonea per preparare torte
monostadio né per montare burro/margarina e
zucchero. Per preparare torte, utilizzare sempre la
lama.

suggerimenti

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

® Accertarsi che il recipiente e lo sbattitore siano puliti e privi di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarli.

dischi per affettare e sminuzzare
Per usare i dischi.

dischi per affettare e sminuzzare

reversibili: spesso () , sottile ©

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

disco per grattugiare

Grattugia parmigiano e patate per gnocchi di patate alla tedesca.

sicurezza

® Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato
completamente prima di rimuovere il coperchio.

® Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto
sono estremamente taglienti




uso dei dischi affilati

-

~

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel motore.
Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino di
rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto.

Inserire il coperchio.

Introdurre gli alimenti nel tubo di riempimento.

Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione uniforme
con il pressatore. Non infilare le dita nel tubo di
riempimento.

suggerimenti

Usare ingredienti freschi

Non tagliare il cibo a pezzetti troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo di riempimento, per evitare che gli ingredienti
scivolino di lato durante il funzionamento dell’apparecchio.

Gli alimenti inseriti in verticale saranno lavorati in pezzi piu corti
rispetto a quelli inseriti in senso orizzontale.

Dopo aver azionato I'apparecchio, sul disco o nel recipiente
rimarranno sempre alcuni residui.

spremiagrumi

Lo spremiagrumi € indicato per spremere arance, limoni, limoni
verdi e pompelmi.

@ Cono

®

Filtro

per usare lo spremiagrumi

-

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente sul blocco motore.
Inserire il filtro nel recipiente, accertandosi che il manico del filtro
sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico del
recipiente.

Applicare il cono sull’alberino di rotazione, ruotando fino al
completo inserimento.

Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul cono.
Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non &
bloccato correttamente.

manutenzione e pulizia

—

Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela in quanto sono
estremamente taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto degli
alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio vegetale per
eliminare la macchia.

gruppo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

Awvolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio (9.

frullatore/macinatutto

Svuotare la caraffa/vaschetta prima di svitarla dal gruppo delle
lame.

Lavare a mano la caraffa/vaschetta.

Togliere e lavare I'anello di tenuta.
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4 Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono pulite, poi sciacquarle a fondo
sotto il getto dell'acqua del rubinetto. Non immergere mai il
complessivo delle lame in acqua.

5 Lasciare asciugare in posizione capovolta.

sbattitore a due fruste

® Staccare le fruste dalla testa di azionamento tirandole
delicatamente. Lavarle in acqua tiepida e sapone.

® Strofinare la testa di azionamento con un panno umido, quindi
asciugare. Non immergere la testa di azionamento
nell’acqua.

recipiente/coperchio e accessori

® | avare a mano, quindi asciugare.

® Alternativamente, & possibile lavarli in lavastoviglie, nel cestello
superiore. Si consiglia un ciclo di lavaggio breve e a bassa
temperatura.

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve
esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un addetto
KENWOOQOD autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si & acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

® | eia atentamente estas instrugdes e guarde-as para consulta
futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

® As laminas e os discos séo afiados. Manusei-os com cuidado.
Quando manusear ou limpar a lamina, segure-a
sempre pela pega existente na extremidade superior
e mantenha os dedos afastados do gume.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e utensflios longe da taca e do copo
liquidificador do processador enquanto estiver ligado a corrente
eléctrica.

® Desligue no interruptor e da tomada:-

o Antes de colocar ou retirar pecas;
o Quando nao estiver a ser utilizado;
o Antes de limpar.

® NZo utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacéo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

® Antes de remover a tampa da taga ou liquidificador/moinho da
unidade:-

o desligue-a;

o espere até que o acessorio/laminas estejam completamente
parados;

o tenha cuidado para ndo desapertar o copo liquidificador ou a
taga do moinho da lamina.

® Devera deixar os liquidos arrefecerem até a temperatura
ambiente antes de misturar.

® N3ao utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize
sempre o botéo de velocidade on/off.

o Este aparelho pode ficar danificado e provocar
ferimentos se exercer demasiada forca sobre o
mecanismo de entrebloqueio.

® Nao utilize acessorios nao autorizados.

® Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em
funcionamento.

® Nunca utilize um acessério danificado. Mande-a examinar ou
reparar: ver “servico e cuidados ao cliente”.

® NZo deixe que a unidade de alimentacdo, o cabo ou a ficha
figuem molhados.

quentes.

® Nao exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro
de velocidades recomendadas.

® [Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a

n&o ser que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do

electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que néo brincam
com o electrodoméstico.

forma inadequada, ou caso estas instru¢cdes nao sejam
respeitadas.

® O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode
resultar em ferimentos.

Consulte a respectiva secgao “utilizagdo dos acessoérios” para
mais informagao sobre seguranga para cada acessorio.

Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade
de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de

antes de ligar

® Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

® [Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e
o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento
pléstico das laminas. Tome atencédo pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protec¢ao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

2 Lave as pecas de acordo com as instrucoes da secgao ‘limpeza’

3 Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes
robd de cozinha

calcador

tubo de alimentagao

tampa

taca

veio accionador amovivel
comando de velocidade + impulso
unidade de alimentagéo
entrebloqueio de seguranca

area de arrumagao do cabo
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liquidificador de vidro

unidade de laminas
anel de vedagéao
Ccopo

tampa

tampa de enchimento

@66

moinho de vidro

@ unidade de laminas
anel de vedacéo
@ copo

acessorios

l&aminas de aco

utensilio para massas

pinha dupla

@) disco para corte/picado grosso
@) disco para corte/picado fino
@ disco de raspar

espremedor de citrinos

@ espatula



utilizar o rob6 de cozinha

-

Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.

Em seguida, coloque a taga. Vire o manipulo para a parte
posterior e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
blogueado @.

Encaixe um acessorio no veio accionador.

Coloque sempre a taga e 0 acessoério no aparelho antes de
adicionar os ingredientes.

Cologue a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

Nao utilize a tampa para accionar o robo. Utilize
sempre o botdo de velocidade on/off.

Ligue o aparelho e seleccione uma velocidade.

O robé nao funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.

Use o comando do impulsor para impulsos curtos. O impulso
funciona enquanto se mantém o comando premido.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, os acessorios e a taga.

Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

A sua taga processadora ndo é apropriada para esmagar ou
moer graos de café, ou transformar agucar granulado em agucar
em po.

Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite 0 contacto com as pecas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.

para usar a seu liquidificador

1

Coloque o anel vedante @ na unidade das laminas @0 -
certificando-se de que fica na posi¢éo correcta. Havera fugas
se o vedante estiver danificado ou nao estiver bem
colocado.

Aparafuse o copo no dispositivo da lamina @.

O liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montado.

Coloque os ingredientes no copo.

Coloque a tampa no copo e empurre para baixo para prender
@ Coloque a tampa de enchimento.

Coloque o liquidificador na unidade motriz e gire na direcgao dos
ponteiros do relogio até prender @.

Seleccione uma velocidade ou use o comando de impulsos.

seguranca
Devera deixar os liquidos arrefecerem até a
temperatura ambiente antes de misturar.

Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da lamina
e evite tocar nas extremidades cortantes das laminas quando as
estiver a limpar.

Nao utilize o liquidificador sem a tampa colocada.

Use apenas o copo com a unidade de lamina fornecida.

Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.
Para assegurar uma longa vida ao seu liquidificador, néo o faga
funcionar mais de 60 segundos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes congelados
que tenham solidificado durante a congelacéo; esmague-os
antes de os adicionar no copo.

sugestoes

Quando confeccionar maionese, coloque todos os ingredientes,
excepto o azeite no liquidificador. Remova a tampa de
enchimento. Em seguida, com o aparelho em funcionamento,
deite muito devagar o azeite através da tampa.
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As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a
mistura, adicione mais liquido.

Triturador de gelo — opere o botdo em pequenos arranques até
que a trituragéo tenha a consisténcia desejada.

Nao se recomenda o processamento de especiarias pois estas
podem danificar as partes plasticas.

O aparelho nao funcionara se o liquidificador nao estiver
correctamente colocado.

Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedagos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedacos um a um. Mantenha as méos
longe da abertura. Para obter melhores resultados esvazie com
regularidade.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento.
Mantenha-o vazio antes e depois de o utilizar.

Nao misture mais de 1,2 litros - quantidade inferior para liquidos
cremosos como batidos.

para usar 0 seu moinho

—_

Utilize o seu moinho para triturar ervas, nozes e graos de café.

Coloque os ingredientes no copo @.

Encaixe o anel vedante (9 no dispositivo da lamina ().

Vire o dispositivo da lamina ao contrario. Coloque-o dentro do
copo com as laminas para baixo.

Enrosque a lamina de corte no copo até estar apertada @.
Coloque o0 moinho na unidade motriz e gire na direc¢do dos
ponteiros do relégio até prender @.

Ligue na velocidade méxima ou utilize o controlador de impulso

seguranca
Nunca coloque o dispositivo da lamina no processador de
alimentos sem que o copo esteja colocado.

Nunca desenrosque o copo enquanto o moinho estiver colocado
no aparelho.

Nao toque nas laminas porque estao afiadas — Mantenha o
dispositivo das laminas afastado das criangas.

Nunca retire 0 moinho enquanto as laminas néo estiverem
completamente paradas.

Para assegurar uma longa vida ao seu moinho, nunca o faga
funcionar mais de 30 segundos. Desligue-o assim que obter a
consisténcia desejada.

O processamento de especiarias ndo é recomendado uma vez
que podem danificar as partes plasticas.

O aparelho ndo funcionara se o moinho nao estiver
correctamente colocado.

Utilize apenas ingredientes secos.

sugestoes
As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.



quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessério funcéao velocidade capacidades maximas
lamina Fazer bolos 1-2 1Kg peso total
Misturar a gordura com farinha 2 2509 peso de farinha
Adicionar agua para misturar ingredientes 1-2
para bolos
Cortar & esmagar 2 400g cortar carne magra,
peso total
Misturas espessas para sopas (500 ml de liquido | 1 -2 1 litro
para 500 g de ingredientes secos)
Fluidificar misturas para sopas/leite 1-2 600 ml
utensilio para massa Misturas levedadas 2 340g peso de farinha
pinha Claras de ovos 2 4
Natas 1-2 250 mi
discos - cortar as rodelas/picar Ingredientes consistentes como cenouras, queijos | 2 -
duros
Alimentos moles como pepinos, tomates 1 -
disco de ralar Rala queijo Parmeséao e batatas para bolinhos de | 2 -
massa de batata alemaes
espremedor de citrinos Citrinos 1 -
liquidificador Todos os tipos de processamento 2 1,2 litro
moinho Ervas 2 109
Nozes e Graos de Café 2 50g

utilizar os acessorios

consulte a tabela acima para obter as velocidades
adequadas a cada acessorio.

lamina/@ utensilio para massa

Alamina é o acessorio mais versatil. A duragao do processamento
determina a textura obtida. Para texturas mais espessas utilize o botao
de impulso.

Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar carne crua e cozida,
vegetais, nozes, patés, pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.

Utilize o utensilio para massa quando utilizar misturas levedadas.

sugestoes
lamina

® Corte alimentos como carne, pao e vegetais em cubos com
aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentagao com o aparelho em
funcionamento.

® Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura
retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm/3/4 pol.

® Tome atencao para nao cortar os alimentos em demasia.
utensilio para massa

® Coloque os ingredientes secos na taga e adicione liquido através

do tubo de alimentagéo com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 60 segs.

® \/olte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar
utilizando a taga pois o rob6 pode ficar instavel.

pinha com duas varetas

Utilize para misturas leves como, por exemplo, claras de ovo,
natas, leite e pd ou bater ovos e agucar para obtengao de
massas magras tipo pao-de-l6. Misturas mais pesadas como
gordura e farinha podem danificar o utensilio.
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utilizar a pinha

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentacgao.

2 Encaixe correctamente cada vareta na cabeca accionadora.

3 Instale a pinha, rodando-a cuidadosamente até ficar encaixada
no veio accionador.

4 Adicione os ingredientes.

5 Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do veio
fica alinhada com o centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

importante

® A pinha dupla ndo é adequada para fazer bolos
batidos numa sé6 fase nem para misturar gordura e
aclcar, pois estas misturas provocarao danos na
pinha. Utilize sempre as laminas de aco para fazer
bolos.

sugestoes

® Para obter resultados 6ptimos, utilize ovos a temperatura
ambiente.

® Certifique-se de que a taga e as varetas estao limpas e nao tém
gordura agarrada.

discos de cortar as rodelas/picar
Para usar os discos.

discos de cortar as rodelas/picar reversiveis - grosso @) ,
fino @

Utilize o lado de picar para queijo, cenouras, batatas e alimentos
de textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para queijo, batatas, couve,
pepino, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de ralar @

Rala queijo Parmeséo e batatas para bolinhos de massa de
batata alemaes.




seguranca

S6 retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

Manuseie cuidadosamente os discos de corte - sdao
extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1
2

~

Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentacao.
Segure a pega central e coloque o disco no veio accionador com o
lado adequado virado para cima.

Coloque a tampa.

Introduza os alimentos no tubo de alimentacao.

Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacao.

sugestoes

Utilize ingredientes frescos

Nao corte os alimentos demasiado pequenos. Encha o tubo de
alimentacéo a toda a largura. Isto evita que os alimentos
deslizem para o lado durante o processamento.

Os alimentos colocados na vertical saem mais curtos do que os
colocados na horizontal.

Havera sempre algum desperdicio no disco ou no copo, apds o
processamento dos alimentos.

espremedor de citrinos

Utilize o espremedor de citrinos para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes, limas e toranjas).

(@ cone
® passador

utilizar o espremedor de citrinos

1
2

Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentacao.
Coloque o passador na taga - certificando-se de que o manipulo
do passador fica bloqueado numa posicao directamente acima
do manipulo da taga.

Coloque o cone sobre o veio accionador, rodando-o até descer
totalmente.

Corte a fruta a0 meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.

O espremedor de citrinos nio funciona quando o
passador for colocado incorrectamente.

manutencao e limpeza

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentagdo da tomada de parede.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - sao
extremamente afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e ndo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com éleo
vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio nao tem restos de
alimentos agarrados.

Guarde o excesso do cabo na area de armazenamento existente
na parte posterior do aparelho (9.

liquidificador/moinho

Esvazie o copo/pote antes de o desapertar da lamina.

Lave o copo/pote a mao.

Retire e lave o anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas — lave-as usando uma escova e
agua quente com detergente, depois passe bem por agua
corrente. Nao insira a unidade das laminas dentro de
agua.

5 Deixe secar voltado para baixo.

M~ =

pinha com duas varetas

® Retire as varetas da cabeca accionadora, puxando-as com
cuidado. Lave-as em agua quente e detergente.

® | impe a cabega accionadora com um pano humedecido e, em
seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca accionadora
dentro de agua.

copo/tampa e acessorios

® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Pode também lavar na prateleira superior da maquina de lavar
louga. Recomendamos um programa de lavagem curto a baixa
temperatura.

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, deverd, por motivos de
seguranca, ser substituido pela KENWOOD ou por um reparador
KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servigo. Eliminar separadamente um electrodomésticos
permite evitar as possiveis consequéncias negativas para o ambiente
e para a saude publica resultantes da sua eliminagdo inadequada,
além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor de
lixo com uma cruz por cima.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; manéjelos
con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla por el asa,
situada en la parte superior, y mantenga los dedos
alejados de los bordes cortantes, tanto durante el
uso como en las operaciones de limpieza.

® Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

No introduzca las manos ni ninguin utensilio en el bol del

procesador cuando esté enchufado a la red eléctrica.

® Apague y desenchufe el aparato:-

o antes de colocar o quitar piezas;
o Cuando no la utilice;
o antes de limpiarlo.

® Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el
aparato.

® Antes de extraer la tapadera del bol o el bol de la unidad de
potencia:-

o desenchufe;

o espere a que los accesorios/cuchillas se hayan detenido del
todo;

o tenga cuidado de no extraer el vaso de licuadora o la jarra del
molinillo del conjunto de cuchillas.

® | os liquidos deberian enfriarse a temperatura ambiente antes de
mezclarse en la batidora.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

o Este aparato se estropeara y puede producir lesiones
si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a
una fuerza excesiva.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® No deje nunca el electrodoméstico solo mientras esté en
funcionamiento.

® No utilice nunca un electrodoméstico dafado. Encarguese de
llevarlo a reparar: consulte "servicio y atencion al cliente".

® Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

® No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la
mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies
calientes.

® No supere la capacidad méaxima indicada en el grafico de
velocidades recomendadas.

® Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas, o con falta de experiencia o
conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

® | os nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que
esta destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o si no se
siguen estas instrucciones.
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® Sjno usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar
herido.

Consulte la seccion correspondiente en "uso de los accesorios”
para conocer otras advertencias de seguridad para cada
accesorio concreto.

antes de enchufar el robot de cocina

® Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

® [ste dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

1 Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de pléstico, ya que sélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

2 Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

3 Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

elementos principales
robot de cocina

embutidor

tubo de entrada

tapa

bol

eje de transmision desmontable
control de velocidad + pulsador
bloque motor

enclavamiento de seguridad
guardacable

®o

OPOPO®®

licuadora de cristal

unidad de la cuchilla
anillo sellante

copa

tapa

tapon de llenado

@66

molinillo de cristal

@ unidad de la cuchilla
anillo sellante

@ jarra
accesorios adicionales

cuchilla

utensilio para amasar

@ batidora mecéanica con dos barillas
@) disco rebanador/troceador grueso
@ disco rebanador/troceador fino

@ disco rallador

exprimidor de citricos mecéanico
@ espatula



para utilizar el robot de cocina

-

Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.
Encaje el bol. Coloque el mango hacia atras y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
0.

Coloque el accesorio elegido sobre el eje de transmision.
Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afadir
cualquier ingrediente.

Cologue la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de
cocina; utilice siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

Encienda el aparato y seleccione una velocidad.

El robot de cocina no funcionara si la tapa no se
ajusta correctamente.

Use el pulsador para procesos cortos. El pulsador funcionara
mientras se mantenga presionada la palanca.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la
tapa.

importante

El bol del procesador no es apto para machacar o moler granos
de café ni para convertir azicar granulado en azlcar extrafino.
Si anade esencia de almendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.

para utilizar la licuadora

1

Encaje el anillo de cierre @) en la unidad de corte (0 —
comprobando que el cierre esté correctamente colocado. Se
produciran fugas si el cierre esta danado o no se ha
colocado correctamente.

Enrosque la jarra en el conjunto de cuchillas @.

La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople la tapa al vaso y empuije hacia abajo para que quede
ajustada @. Acople el tapodn de llenado.

Coloque la licuadora sobre el bloque motor y girela en el sentido
de las agujas del reloj para que quede bien sujeta @.
Seleccione una velocidad o utilice el pulsador.

seguridad

Los liquidos deberian enfriarse a temperatura
ambiente antes de mezclarse en la batidora.

Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y
evite tocar los filos cortantes cuando las limpie.

La licuadora Unicamente funciona con la tapadera puesta en su
sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas
suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.
Para que la licuadora dure mas tiempo, no la ponga en marcha
durante mas de 60 segundos.

Elaboracion de helados: no bata ingredientes helados que hayan
formado una masa sodlida, trocéelos antes de anadirlos al vaso.

27

consejos

® Al hacer mayonesa, afiada todos los ingredientes excepto el
aceite en la licuadora. Retire la tapa de llenado. A continuacion,
con el electrodoméstico en marca, vierta el aceite lentamente a
través del orificio de la tapadera.

® | as mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los lados del vaso; limpie y mezcle
con el resto para seguir batiendo. Si la mezcla es dificil de batir,
afada mas liquido.

® Picar hielo - accione el botén pulse de forma intermitente hasta
que el hielo picado alcance la consistencia deseada.

® | a mezcla de especias no se recomienda ya que pueden dafar
las piezas de plastico.

® E| electrodomeéstico no funcionara si la licuadora no esta
instalada correctamente.

® Para licuar ingredientes secos, corte en trozos, retire la tapa de
llenado y, seguidamente, con el electrodoméstico en marcha,
afada los trozos uno a uno. Ponga la mano por encima del
orificio. Para obtener un mejor resultado, vacie el vaso
regularmente.

® No utilice la licuadora para almacenar liquidos. Manténgala limpia
antes y después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1,2 (un litro y medio); la
cantidad debe ser menor para liquidos espumosos, como los
batidos a base de leche.

para usar el molinillo

Use el molinillo para moler hierbas aromaticos, frutos secos o
granos de café.

1 Ponga los ingredientes en la jarra @.

2 Encaje el anillo de cierre (9 en la unidad de corte @).

3 Gire la unidad de cuchillas boca abajo. Coléquela en la jarra, con
las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de las cuchillas en la jarra a mano @.

5 Coloque el molinillo sobre el bloque motor y girelo en el sentido
de las agujas del reloj para que quede bien sujeto @.

6 Ponga a maxima velocidad o utilice el control de pulso.

seguridad

® Nunca acople la unidad de cuchillas a su procesador de
alimentos sin que la jarra esté colocada.

® Nunca desenrosque la jarra mientras el molinillo esté acoplado al
aparato.

® No toque las cuchillas afiladas — Mantenga la unidad de cuchillas
alejada del alcance de los nifios.

® Nunca retire el molinillo hasta que las cuchillas se hayan parado
por completo.

® Para garantizar una vida larga a su molinillo, nunca lo haga
funcionar méas de 30 segundos seguidos. Desconéctelo tan
pronto como consiga la consistencia adecuada.

® No se recomienda procesar especias ya que pueden danar las
partes de plastico.

® [ aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado
correctamente.

® Use el aparato sélo para ingredientes secos.

consejos

Las hierbas aromaticas se muelen mejor si estan limpias y
secas.



gréafico de velocidades recomendadas

herramienta/accesorio funcion velocidad capacidades maximas
cuchilla Masa para tartas 1-2 Peso total 1Kg
Mezclar manteca con harina 2 Peso de la harina 250 g
Afadir agua para combinar ingredientes para 1-2
pasta quebrada
Trocear y hacer puré 2 Peso total de la carne magra

troceada 400 g

Mezclas para sopa espesa (500ml de liquido 1-2 1 litro
para 500g de ingredientes secos)

Mezclas para sopa/leche menos espesas 1-2 600 ml
utensilio para amasar Mezclas con levaduras 2 Peso de la harina 340 g
batidor Claras de huevo 4

Nata 1-2 250 ml

discos - rebanadores/troceadores | Alimentos consistentes, como zanahorias,

quesos duros

Alimentos mas blandos, como pepinos, tomates 1 -

disco rallador Queso parmesano, patata para las bolas de 2 -
patata al estilo aleman

exprimidor de citricos Frutas citricas 1 -

licuadora Procesa todo 2 1,2 litro

molinillo Hierbas aromaticas 2 109
Frutos secos y granos de café 2 50g

uso de los accesorios @ batidor doble

vea en la tabla anterior la velocidad adecuada a cada
accesorio.

cuchilla de corte/d herramienta para
amasar

La cuchilla de corte es el accesorio mas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de elaboracion. Para obtener texturas
mas gruesas, utilice el pulsador de control.

Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carmne cruda y cocinada, verduras, frutos secos, patés, purés,
salsas, hacer masa quebrada y rallar galletas y pan. También puede
utilizarla para hacer masas con levadura si el aparato que ha
adquirido carece de la herramienta para amasar.

Para masas con levadura utilice la herramienta para amasar.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada mientras la maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la
nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
herramienta para amasar

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada liquido por el
tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los
ingredientes hasta obtener una bola de masa elastica y suave; el
proceso suele tardar de 60 segundos.

® [l reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No
es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del aparato.
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Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo, nata,
leche evaporada, o para montar claras con azlcar para suflés o
merengues. Las mezclas mas pesadas, como las que llevan
manteca y harina, podrian dafar el accesorio.

uso del batidor

Acople el eje de transmision y el bol en el bloque motor.

Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal.

Ajuste el batidor girandolo con cuidado hasta que encaje en el
eje de transmision.

Anada los ingredientes.

Ajuste la tapa; el extremo del eje debe quedar en el centro de la
tapa.

Encienda el aparato.

importante

La batidora no es para hacer tartas en una fase ni
para hacer crema con grasa y azicar ya que estas
mezclas la daiaran. Utilice siempre la cuchilla para
hacer tartas.

consejos

Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a
temperatura ambiente.

Antes de utilizar el bol y las varillas asegurese de que estan
limpios y sin restos de grasa.

discos rebanadores/troceadores

Para usar los discos.

discos rebanadores/troceadores reversibles:
grueso () , fino ®

Utilice el lado del troceador para trocear quesos, zanahorias,
patatas y alimentos de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar quesos, zanahorias,
patatas, coles, pepinos, calabacines, remolachas y cebollas.

disco rallador
Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata a la
alemana.




seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte
se hayan parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado;
estan muy afilados.

para utilizar los discos de corte

1 Coloque el gje de transmision y el bol en el bloque motor.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco en el eje de
transmision con el lado apropiado en la parte superior.

3 Ajuste la tapa.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.

~

consejos

® Utilice productos frescos

® No corte los alimentos demasiado pequefos. Llene bien el
ancho del tubo de entrada de alimentos. Esto evita que la
comida resbale hacia los lados durante el proceso.

® Coloque los alimentos en sentido vertical, asi obtendra
rebanadas y cortes mas cortos que si los dispone
horizontalmente.

® Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequenos restos de comida en el disco o en el bol.

exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

(@ cono
® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1 Coloque el gje de transmision y el bol en el bloque motor.

2 Acople el colador en el bol; asegurese de que el asa del colador
coincide con el asa del bol.

3 Coloque el cono sobre el gje de transmision y girelo hasta que
caiga hasta el fondo.

4 Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

® EIl exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.

cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su
limpieza.

® Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
estan muy afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ningun dafio en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafio suave mojado en aceite vegetal.

bloque motor

® | impielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestra restos
de comida.

® Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera del aparato (9.
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licuadora/molinillo

1 Vacie el vaso/la jarra antes de desenroscarlo del conjunto de
cuchillas.

2 Lave el vaso/la jarra a mano.

3 Retire y limpie el anillo sellador.

4 No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas en agua.

5 Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

batidor doble

® Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente hacia
abajo. Lavelas con agua caliente y jabon.

® | impie el cabezal con un pafio himedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.

bol/tapa y accesorios

® | avelas a mano y séquelas completamente.

® De forma alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Se recomienda un programa corto a temperatura
suave.

servicio técnico y atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un técnico autorizado por
KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura moévil tachado.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

® | 5es denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Knive og plader er meget skarpe og skal behandles forsigtigt.
Hold altid kniven ved fingergrebet i toppen, bort fra
skaeret, bade under brug og rengoring.
Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.
Stik ikke heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens
skal eller i blenderkanden, mens de er tilsluttet stremforsyningen.
® Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-

o inden dele sasttes pa eller tages af;

o Nar apparatet ikke anvendes;

o fer rengoring.

® Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.

Brug altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

® For laget fiernes fra skélen, eller blenderen/kvaernen fra
motorenheden:-
o sluk maskinen;
o vent til tilbeher/knive stér helt stille;
o pas pa ikke at skrue blenderkanden eller kvaernen fra

knivenheden.

® Veesker bor lades afkgle til stuetemperatur, for de blendes.

Brug ikke laget til at betjene processoren - brug altid den

kombinerede afbryder/hastighedsknap.

® Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at
komme til skade, hvis du prover at omga
sikkerhedslasen med magt.

® Brug aldrig uoriginalt tilbeher.

® [fterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

® Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: se
under 'service og kundepleje'.

® Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

® | ad ikke ledningen haenge ned over bordkant, skaerebraet o.lign.
Undga, at den rarer ved varme overflader.

® Overskrid ikke de maksimale masngder, der er angivet i tabellen
over anbefalede hastigheder.

® Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv bern)
med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pé erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.

® Born boer overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood péatager
sig ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt
eller disse instruktioner ikke folges.

® Misbrug af din foodprocessor/blender kan fore til personskade.

Se de relevante afsnit om “brug af tilbeher” for yderligere
sikkerhedsadvarsler for hvert enkelt tilbeher.

for foodprocessoren tilsluttes

® Se efter, at netspaendingen svarer til angivelserne under
maskinen.

® Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fedevarer.
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for ibrugtagning

1 Fjern al emballage, inkl. plastovertraek pa knivene. Pas pa -
bladene er meget skarpe. Plastovertraekkene bor kasseres
- de er kun beregnet pa at beskytte knivene under produktion og
transport.

2 Vask delene, se under ‘rengering’

3 Skub overskydende ledning ind bag pa maskinen.

forklaring

[processor

nedskubber
pafyldningstragt

lag

skal

aftagelig drivaksel
hastigheds- og pulskontrol
motorhus

sikkerhedslas
ledningsopbevaring

OROPOO®®OO

glasblender

knivenhed

@ teetningsring

® blenderglas

® lag
pafyldningsdasksel

glaskveern

@ knivenhed
testningsring
@ glas

andet tilbehor

kniv

dejredskab

@ dobbelt piskeris

@) tyk snitte-/grov riveplade
@ tynd snitte-/fin riveplade
@ raspeplade
citruspresser

@ dejskraber



sadan bruges foodprocessoren

-

Seet den aftagelige aksel pa motorenheden @ .

Seet sa skalen fast. Lad héndtaget vende bagud og drej det med
uret, til det lases fast @.

Seet tilbehor ned over drivakslen.

Seet altid skal og tilbehor fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

Paseet laget @ - se efter, at toppen af drivakslen er pa plads midt
i laget.

Brug ikke laget til at betjene processoren; brug altid
den kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Teend maskinen og veelg en hastighed.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal og lag er
sat forkert pa.

Anvend pulskontrolknappen til kort blenderfunktion.
Pulskontrolknappen forbliver taendt s laenge knappen holdes i
stilling.

L&g, tilbeher og skal fiernes i omvendt raekkefolge af den
beskrevne procedure.

Sluk altid for maskinen, inden laget fjernes.

vigtigt

Skalen til din kekkenmaskine egner sig ikke til at knuse eller male
kaffebenner, eller til at omdanne krystalsukker til fint sukker.

Nar der tilsaettes mandelessens eller krydderier: Undgé, at de
kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fiernes.

sadan anvendes blenderen

1

Montér tastningsringen @) pa knivenheden (0 — kontrollér at
teetningsringen er korrekt placeret. Laekage forekommer
hvis taetningsringen er beskadiget eller forkert
monteret.

Blenderkanden skrues pé knivenheden @.

Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.

Kom dine ingredienser i blenderglasset.

Seet laget pa kanden og skub nedad for at seette det fast @.
Pafyldningsdeskslet monteres.

Placér blenderen p& motordelen, og drej med uret for at lase @.
Veelg en hastighed eller anvend pulskontrollen.

sikkerhed

Vaesker bor lades afkole til stuetemperatur, for de
blendes.

Veer altid forsigtig nér du héndterer bladdelen og undga at rere
bladets skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med skeerebladsdelen der medfoelger.
Lad aldrig blenderen kere, nar den er tom.

Lad aldrig blenderen kere leengere end 60 sekunder ad gangen
for at sikre, at den holder leengst muligt.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som
har formet sig til en solid masse ved frysning. En séddan klump
skal knuses, for den tilferes glasset.

tips

Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne, undtagen olien, i
blenderen. Fjern pafyldningsdeekslet. Haeld langsomt olien ned
gennem hullet i ldget, mens maskinen kerer.

Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt. skrabes ned.
Safremt blandingen er vanskelig at tilberede tilfores der mere
vaede.
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Isknusning — brug pulsfunktionen i korte treek indtil isen er knust
til den enskede konsistens.

Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i blenderen, da
det kan skade plastikdelene.

Maskinen kan ikke starte, hvis blenderen er sat forkert pa.

Til at blende torre ingredienser — skaer dem i mindre stykker, fiern
pafyldningsdaekslet og kom stykkerne i ét ad gangen, mens
maskinen kerer. Hold handen over abningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Hold den tom fer og
efter brugen.

Blend aldrig mere end 1,2 liter - mindre ved veesker der
skummer, f.eks. milkshake.

brug af din kvaern

-

Brug kveernen til at male urter, nedder og kaffebgnner.

Kom ingredienserne i glasset @.

Seet teetningsringen (9 pa bladenheden (.

Vend knivenheden pa hovedet. Saenk den ned i glasset med
knivene nedad.

Knivenheden skrues p& glasset indtil det er fingerteet @.
Placér kvaernen pa motordelen, og drej med uret for at lase @.
Skift til maksimal hastighed eller brug pulskontrol.

sikkerhed

Knivenheden ma aldrig sesttes pa din kekkenmaskine, uden at
glasset er monteret.

Glasset ma aldrig skrues af nar kvaernen er monteret pa din
maskine.

Lad veere med at rore ved de skarpe knive - Serg for at
knivenheden er uden for berns raekkevidde.

Kvaernen ma aldrig fiernes fer knivene er stoppet helt.

Lad ikke kvaernen kere i mere end 30 sekunder, for at serge for
at din kvaern far en lang levetid. Sluk for den s& snart du har den
rigtige konsistens.

Det anbefales ikke at arbejde med krydderier, da de kan skade
plastikdelene.

Maskinen vil ikke fungere, hvis kveernen ikke er sat korrekt
sammen.

Ma kun bruges til terre ingredienser.

tips

Urter kveernes bedst ndr de er rengjorte og terre.



tabel over anbefalede hastigheder

redskab/tilbehor funktion hastighed maximale maengder
kniv Kager 1-2 1kg totalveegt
/Elte fedtstof i mel 2 2509 veegt af mel
Tilseette vand til blanding kageingredienser 1-2
Hakning & purering 2 400g totalveegt af hakket
magert kad
Tyk suppeblanding (500 ml. flydende til 500 g. 1-2 1 liter
tarre ingredienser)
Tyndere suppeblandinger /meelk 1-2 600 ml
Zlteredskab geerdeje 2 3409 veegt af mel
piske /AEggehvider 2 4
Piskeflode 1-2 250 ml
plader - snitte/rive Faste madvarer, f.eks. guleredder, faste oste 2 -
Bladere madvarer, f.eks. agurker, tomater 1 -
raspeplade Parmesanost, kartofler til tyske kartoffelfrikadeller | 2 -
citruspresser citrusfrugter 1 -
blender Alt type arbejde 2 1,2 liter
kveern Urter 2 109
Nedder og kaffebenner 2 50g

brug af tilbeheor

se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte tilbehar.

kniv/{9 dejredskab

Kniven er den mest alsidige af alle tilbehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug start-
/stop funktionen, hvis konsistensen skal vaere lidt grov.

Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat og
tilberedt ked, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere saucer,
og ogsa til at lave rasp af kiks og brad.

Brug eelteredskabet til blandinger med geer.
tips
kniv

® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern, inden

de forarbejdes.
® Kiks bor braekkes i mindre stykker og tilseettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra koleskabet og skeeres i

2 cm tern.
® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.

eelteredskab

® | 229 de torre ingredienser i skalen; tilsast vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen karer. Lad maskinen kere,
indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60 sekunder.

® 2. gang eeltes kun i handen. Det frarades at aelte 2. gang i skalen,

da processoren kan komme ud af balance.

piskerseet

Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. seggehvider, flade,
kondenseret maelk, samt til at piske eeg og sukker til
sukkerbredskager. Tungere blandinger med f.eks. fedtstof og mel
vil beskadige piskerne.

brug af piskeredskab

1
2
3

Seet drivakslen og skalen pa motordelen.

Tryk de to piskere godt op i drivhovedet.

Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den falder
ned over drivakslen.

Tilsaet ingredienserne.

Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten af laget.
Teend maskinen.

vigtigt

Piskeriset er ikke egnet til at lave kager i ét trin eller
rore fedtstof og sukker, da disse blandinger vil
beskadige det. Brug altid kniven til at rore kagedej.
tips

Resultatet bliver bedst, hvis eeggene har stuetemperatur.

Serg for, at skal og piskere er rene og fri for fedtstof, inden der
piskes.

snitte-/riveplader

Sadan anvendes skiverne.

dobbeltsidede snitte-/riveplader - tyk @) ,

tynd @

Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med lignende
konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk, squash,
redbeder og log.

raspeplade @
River parmesanost og kartofler til tyske kartoffelfrikadeller.

sikkerhed

® Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
o Behandl skarepladerne forsigtigt - de er saerdeles
skarpe
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sadan bruges skeerepladerne

-

Seet drivaksel og skal pa motordelen.

2 Hold pladen i grebet i midten, seet den ned over drivakslen med
den enskede side opad.

3 Seet laget pa.

Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik aldrig

fingrene ned i pafyldningstragten.

~

tips

® Brug friske madvarer

® Skeaer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne ma
gerne have ca. samme storrelse som bredden af tilferselsroret.
Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til siden under
blendning.

® |ngredienser der placeres i lodret position kommer ud i mindre
stykker, end ingredienser der placeres i vandret position.

® Der vil altid vaere en lille smule spild pa skiven og i skalen efter
blendning.

citruspresser

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter (f.eks.
appelsin, citron, lime og grapefrugt).

@ riflet kegle
© si

sadan bruges citruspresseren

1 Sest drivakslen og skélen pa motordelen.

2 Seet sien ned i skélen - serg for, at siens handtag lases pa plads
lige over handtaget pa skalen.

3 Seet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder ned pa
plads.

4 Skeer frugten midt over. Taend for maskinen og tryk frugten ned
over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er last
rigtigt fast.

vedligeholdelse og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres ren.

® Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er saerdeles skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt og
skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden. Misfarvninger
kan fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet i spiseolie.

motordel

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedsléasen er fri for madrester.

® Opbevar overskydende ledning i rummet bag pa maskinen ©).

blender/kveern

Tom kanden/glaskanden fer den/det skrues af knivenheden.
Vask kanden/glaskanden i handen.

Tag teetningsringen af og vask den.

Ror ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

5 Vendes opad til terring.

A ON
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piskersaet

® Tag piskerne af drivhovedet ved forsigtigt at treekke dem ud.
Vask dem i varmt seebevand.

® Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; ter efter. Piskerens
drivhoved ma ikke sa@nkes ned i vandet.

skal/lag og tilbehor

® \/askes i handen og terres af.

® De kan alternativt vaskes pa den everste hylde i din
opvaskemaskine. Det anbefales at man anvender et kort
program med lav temperatur.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-
reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service. At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat
separat gor det muligt at undgé eventuelle negative konsekvenser
for miljig og helbred pa grund af upassende bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvinder din Kenwood-apparat
® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den fér framtida bruk.
® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

® \ar forsiktig! Knivbladen och skivorna &r mycket vassa. Hall
alltid i kniven i “handtaget” hégst upp (sa langt bort
som méjligt fran sjilva eggen) bade nir du anvinder
och diskar den.

® Ta alltid bort kniven innan du tdémmer skalen.

® Stoppa inte ned handerna eller nagra redskap i skalen eller
mixern medan matberedaren ar ansluten till strdmférsorjningen.

® Stang av den och dra ut sladden:-
o innan du monterar eller tar bort delar;
o nér den inte anvands;
o fore rengoring.

® Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret.
Anvand alltid matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

® |nnan du tar bort locket pa skalen eller mixern/kvarnen fran
natdelen:-
o stang av;
o vanta tills tillbehdret/bladen har stannat helt;
o var forsiktig sé att du inte skruvar av mixerbagaren fran

bladenheten.

® | 4t vatskor svalna till rumstemperatur innan de mixas.

® Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid
hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

® Apparaten kan ga sénder och eventuellt orsaka
personskada om lasmekanismen utsiitts for vald.

® Anvand endast tilloendr som é&r direkt avsedda for denna
apparat.

® | amna aldrig apparaten obevakad nar den ar igang.

® Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks eller
repareras. se 'service och kundtjanst’.

® | &t aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

® | it inte dverflodig sladd hanga ner éver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma at en het yta.

® Overskrid inte den maximala méngd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

® Den har apparaten ar inte avsedd for anvandning av personer
(inklusive barn) med begransad fysisk eller mental formaga eller
begrénsad kénsel. Den ar inte heller avsedd for anvandning av
personer med bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska anvandas
av en person som ansvarar for deras sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt sétt eller om dessa instruktioner inte foljs.

® Om du anvander matberedaren/mixern pa fel sétt kan det
resultera i skada.

Se relevant avsnitt under "anvanda tillbehdren” for information
om ytterligare sékerhetsvarningar for varje enskilt tiloehor

fore inkoppling

® Kontrollera att elektriciteten i din bostad dverensstammer med
specifikationerna pa apparatens undersida.

® Den har apparaten folier EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om material som ar avsedda for
kontakt med livsmedel.
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fore anvédndning

1 Ta bort allt forpackningsmaterial, inklusive plastskydden pa
kniven. Var forsiktig! Knivbladen dr mycket vassa.
Kassera plastskydden, eftersom de endast behdvs under
tillverkning och frakt.

2 Diska alla delar (se “rengéring”)

3 For att forhindra att det ligger for mycket sladd framme kan du
skjuta in Gverskottet pa apparatens baksida.

forklaring till bilder
matberedare

press

matarror

lock

skal

|6stagbar drivaxel
hastighets- + pulskontroll
stréomenhet

sékerhetslas
sladdférvaring

ClCISICICICICICIC)

glasmixer

knivhallare

@ packningsring
® bagare

® lock
pafyliningslock

glaskvarn

@ knivhallare

packningsring
@ béagare

ytterligare tilloehor

knivblad

degverktyg

vaxlad visp

@) grov skivnings/strimlingsskiva
@ fin skivnings/strimlingsskiva
@ rivningsskiva

véxlad citrusfruktspress

@ spatel



anvanda matberedaren

-

Montera den borttagbara axeln pa kraftenheten @.

Satt sedan fast skalen. Lat handtaget peka bakéat och vrid sedan
medurs tills skélen lases fast @.

Satt pa ett tillbehor pa drivaxeln.

Montera alltid ihop skal, tillbehor och sjalva matberedaren innan
du lagger i ingredienserna.

Sétt pé locket @ - kontrollera att den Gversta delen av drivaxeln
hamnar mitt i locket.

Anviand inte locket for att reglera matberedaren utan
anvind alltid hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Sl& pé& maskinen och valj hastighet.

Matberedaren fungerar inte om skal och lock inte ar
korrekt monterade.

Anvand pulskontrollen for korta stétvisa kérningar. Apparaten gar
sa lange som kontrollen hélls nedtryckt.

Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skélen, locket
och tillbehdren.

Stang alltid av beredaren innan du tar av locket.
viktigt

Matberedarens skal lampar sig inte for att krossa eller mala
kaffebdnor eller for att finmala strosocker.

Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med plasten,
eftersom det kan orsaka bestaende missfargningar.

s& har anvander du mixern

1

Placera tatningsringen @ i knivsatsen (9 — kontrollera att
tatningen ar korrekt placerad. Om tatningen ar skadad
eller inte korrekt placerad kommer liackage att
uppsta.

Skruva fast kannan pé& knivsatsen @.

Mixern fungerar inte om den inte &r korrekt
monterad.

Placera ingredienserna i behallaren.

Montera locket pa bagaren och tryck ned det sa att det sitter
ordentligt pa plats @. Montera pafyliningstratten.

Placera mixern pa drivenheten och vrid medurs for att lasa fast
den @.

Valj hastighet eller anvand pulskontrollen.

sadkerhet

Lat viatskor svalna till rumstemperatur innan de
mixas.

Var alltid férsiktig ndr du hanterar bladenheten och undvik att
réra vid bladens eggar vid rengoring.

Anvand mixern bara nar locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

Kor aldrig mixern nar den ar tom.

For att mixern ska halla sa lange som majligt bor du aldrig kora
den langre &n 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har
bildat en fast klump vid frysningen. Bryt sdnder den innan du
lagger den i bagaren.

tips

Néar du gér majonnés ska du lagga i alla ingredienserna utom
oljan i mixern. Ta bort locket till pafyliningshéalet. Hall darefter
sakta i oljan genom hélet i locket medan apparaten ar igang.
Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behéva
skrapas ned. Tillsatt mer vatska om blandningen &ar svar att
bereda.
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Iskrossning — anvand pulsen i korta stétar tills isen har krossats
till 6nskad konsistens.

Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

Apparaten fungerar inte om mixern satts pa felaktigt.

Mixa torra ingredienser — skr i bitar, ta bort locket till
pafyliningshalet och slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen éver 6ppningen. Resultatet blir
bast om du tdémmer apparaten med jdmna mellanrum.

Anvand inte mixern som férvaringskarl. Hall den tom fére och
efter anvandning.

Mixa aldrig mer &n 1,2 liter - mindre fér skummande vétskor som
milkshake.

sa har anvander du kvarnen

—_

Anvand kvarnen for att mala rter, notter och kaffebonor.

Placera ingredienserna i behallaren ).

Montera tatningsringen @6 pa knivsatsen @®).

Vand knivsatsen upp och ned. Sank ned den i behallaren med
knivarna nedat.

Skruva fast knivsatsen pa behallaren ordentligt @.

Placera kvarnen péa drivenheten och vrid moturs for att lasa fast
den @.

Satt pa hogsta hastighet eller anvand pulskontrollen.

sdkerhet

Skruva fast knivsatsen pa matberedaren utan att behallaren &r
monterad.

Skruva aldrig loss behallaren medan kvarnen &r monterad pa
apparaten.

R&r inte vid de vassa bladen — se till att barn inte kommer i
kontakt med knivsatsen.

Avlagsna aldrig kvarnen forrén bladen stannat helt.

For att garantera langsta méjliga livslangd for kvarnen ska du
aldrig kora den langre &n 30 sekunder. Sténg av den direkt nar
du erhallit onskad konsistens.

Bearbetning av kryddor rekommenderas ej eftersom de kan
skada plastdelarna.

Apparaten fungerar inte om kvarnen inte &r korrekt monterad.
Anvand endast med torra ingredienser.

tips

Orter kan enklas malas nér de &r rena och torra.



tabell med rekommmenderade hastigheter

redskap/tillbehor funktion hastighet maxmangder
kniv Baka kakor 1-2 1kg totalvikt

Arbeta samman fett och mjol 2 250 g mjolvikt

Tillsatta vatten for att halla samman 1-2

pajdegsingredienser

Hacka och puréa 2 400 g hackat magert kott

totalvikt

Tjock soppa (500 ml vatska till 500 g torra 1-2 1 liter

ingredienser)

Tunnare soppor/mjolk 1-2 600 ml
degredskap jasdegar 2 340 g mjolvikt
vispskiva Aggvitor 2 4

Gradde 1-2 250 ml
skivor - skara/strimla Fasta livsmedel, som morotter, hardost 2 -

Mjukare livsmedel, som gurka, tomater 1 -
rivningsskiva Parmesanost, potatis till kroppkakor 2 —
citruspress Citrusfrukter 1 -
mixer All beredning 2 1,2 liter
kvarn Orter 2 109

Notter och kaffebonor 2 50g

anvanda tillbehodren

i tabellen ovan finns hastigheten angiven for varje tilloehdr.

kniv/(9 degknadare

kniven &r det mest mangsidiga tilloehdret. Konsistensen avgors
av hur lange man kor. Anvand momentanreglaget for grévre
konsistens.

Anvand kniven nar du goér mjuka kakor och pajdeg, hackar

gronsaker, notter, och ratt och kokt kott, gor paté och dippsaser,

puréar soppor och ocksa nar du gor strobrod av kakor och
brod.

Anvand degknadaren till jasdeg.
tips
kniv
® Skar livsmedel som kott, bréd och gronsaker i cirka 2 cm stora
tarningar fére kérningen.

® Bryt kakor i smabitar och sldpp ner i matarréret medan maskinen

ar igang.

® Nar du gor pajdeg tar du fettet direkt fran kylen och skér i 2 cm
stora tarningar.

® \/ar noga med att inte bearbeta degen for lange.

degknadare

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och tillsatt vatskan genom
matarroret, nér apparaten &r igang. Kor tills det bildats en slat
och smidig degklump (60 sekunder).

® Efter jasning ska degen endast knadas for hand. Det ar inte
tilrddligt att knédda den i skalen, eftersom det kan géra
matberedaren instabil.

@ dubbelvisp

Vispen ska endast anvandas till Iatta, t.ex. aggvita, gradde,
torrmjdlk, och nar du vispar agg och socker till sockerkaka. Den
forstdrs av tyngre blandningar, som fett och mjél.

anvanda vispen

1
2
3

Satt fast drivaxeln och skélen pa stromenheten.

Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet.

Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller ner
Over drivaxeln.

Tillsatt ingredienserna.

Satt pa locket - kontrollera att &nden pa axeln hamnar mitt i
locket.

Sla pa.

viktigt

Vispen lampar sig inte for kaksmet dar alla
ingredienser blandas i en omgang, eller diar man
bérjar med att blanda fett och socker. Da kan vispen
skadas. Anvand alitid knivbladet for sadan kaksmet.
tips

Du far bast resultat om aggen har rumstemperatur.

Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du vispar.

skar- och strimlingsskivor

Sa har anvander du skivorna.

vindbara skar- och strimlingsskivor - tjock ),
tunn @

Anvand strimlingssidan till ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skarsidan till ost, mordtter, potatis, vitkal, gurka,
zucchini, rédbetor och 10k.

rivskiva
River Parmesan-ost eller potatis till raggmunk.

sakerhet
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Ta aldrig av locket forrdan skarskivan ar helt stilla.
Var forsiktig nar du hanterar skarskivorna - de ar
extremt vassa




anvanda skarskivorna

-

Satt fast drivaxeln och skélen pa stromenheten.

2 Tatag i hallaren mitt pa och lagg skivan pa drivaxeln med rétt sida
upp.

3 Satt pa locket.

Lagg livsmedlen i matarroret.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt med

matarstaven - stoppa aldrig in fingrarna i matarroret.

~

tips

® Anvand farska ingredienser

® Skdr inte maten i for sma bitar. Fyll storre delen av matarroret.
P& sa sétt forhindrar du att maten glider at sidorna under
bearbetningen.

® Mat som placeras upprétt blir kortare efter bearbetningen an mat
som placeras horisontellt.

® Det blir alltid lite skrap kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.

citruspress

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter (t.ex.
apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
© sil

anvanda citruspressen

1 Satt fast drivaxeln och skélen pa stromenheten.

2 Passa in silen i skalen - kontrollera att handtaget pa silen &r i last
lage, direkt ovanfor handtaget pa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gétt hela vagen
ner.

4 Skar frukten i halvor. Sla sedan pa apparaten och tryck frukten
mot konen.

® Citruspressen fungerar inte om silen inte ar korrekt
last.

skotsel och rengoring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengdr den.

® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de ar extremt vassa.

® Vissa livsmedel kan missférga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas inte
heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa doppad i
vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att det
inte finns nagra matrester nara ldsmekanismen.

® Forvara Overflodig natsladd i forvaringsutrymmet pa apparatens
baksida (.

mixer/kvarn

1 Tém bagaren/behéllaren innan du skruvar loss den fran
knivenheten.

2 Diska bagaren/behallaren for hand.

3 Ta bort och rengdr tatningsringen.

4 Vidror inte de vassa bladen - borsta dem rena med varmt vatten
och diskmedel och skdlj sedan noga under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

5 Lat torka upp och ned.
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dubbelvisp

® Ta loss visparna fran drivhuvudet genom att forsiktigt dra ut dem.
Diska i varmt vatten.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.

skal/lock och tillbehor

® Diska for hand och torka.

® De kan aven diskas pa 6vre hyllan i diskmaskinen. Du bor da
kora ett kort program med lag temperatur.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad KENWOOD-reparator.

Om du behover hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING
AV PRODUKTEN | OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushéllssoporna. Den kan 6verldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en terforséljare som ger denna
service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser f6r miljon och hélsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du majliggdr &ven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

® | es noye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

® Knivbladene og skivene er sveert skarpe og mé handteres med
forsiktighet. Hold alltid kniven i fingergrepet overst,
bort fra eggen, bade nar du bruker og vasker kniven.

® Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

® Hold hender og verktey unna prosessorbollen og mosebegeret
mens strommen er koblet til.

® S|4 av stremmen og ta stepselet ut av kontakten:-
o for du setter pa eller tar av deler;
o nar den ikke er i bruk;
o for rengjoring.

® Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafylingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

® For du tar lokket av bollen eller fierner moseren/kvernen fra
stromenheten:-
o slaav;
o vent til festet/bladene har stanset helt;
o veer forsiktig s& du ikke skrur les mosebegeret eller kvernen

fra bladet.

® \/aesker ma avkjeles til romtemperatur for miksing.

® Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.

® Maskinen vil bli skadet og kan forarsake
personskade hvis du bruker for stor makt pa
lasemekanismen.

® Bruk kun originalt ekstrautstyr.

® |kke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.

® Aldri bruk et skadet apparat. F& det kontrollert eller reparert: se
Service og kundetjeneste.

® | a aldri stremenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

® | a ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

® |kke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen over
anbefalt hastighet.

® Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, med mindre vedkommende
har fatt tilsyn eller opplaering i hvordan apparatet skal betjenes av
en person som er ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

® Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

® Feil bruk av prosessoren/moseren kan fore til skader.

Se i den relevante delen under Bruke festene for ytterligere
sikkerhetsadvarsler for hvert feste.

for strommen kobles til

® Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den som
star oppfert pa undersiden av maskinen.

® Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i
kontakt med mat.

for forste gangs bruk

1 Fjern all emballasje, og ta av plastbeskytterne pa knivbladene.
Vaer forsiktig - knivbladene er svaert skarpe. Kast
beskytterne. De er kun ment & beskytte kniven under produksjon
og transport.

2 Vask samtlige deler. Se “Rengjering”.

3 Ledning som er til overs, kan legges i ledningsholderen pa
baksiden av maskinen.

deler
foodprocessor

stapper

pafyllingstrakt

lokk

bolle

avtakbar drivaksel
hastighet + pulskontroll
stromenhet
sikkerhetslas
ledningsholder
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glassmoser

knivenhet

@ gummiring
® mikserglass
® lokk
pafyllingskopp

glasskvern

@ knivenhet
gummiring
@ beger

ekstrautstyr

knivblad

elter

dobbeltvisp med flere hastigheter
@) tykk skjesre/grov kutteskive

@ tynn skjaere/fin riveskive

@3 raspeskive

sitruspresse med flere hastigheter
@ slikkepott



bruk av foodprocessoren

-

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten @ .

Sett bollen pa stremenheten med hanken bakover, og vri den
med klokken til den klikker pa plass @.

Plasser onsket redskap over drivakselen.

Sett alltid bollen pa stremenheten og ensket redskap i bollen fer
du tilsetter ingredienser.

Sett lokket pa bollen @. Pase at toppen av drivakselen gér inn i
&pningen midt i lokket.

Start aldri foodprocessoren ved a vri pa lokket. Bruk
av/péa-bryteren.

Sl& pé& maskinen, og velg ensket hastighet.
Foodprocessoren starter ikke hvis bollen og lokket
ikke sitter skikkelig pa plass.

Bruk pulskontrollen til korte stet. Pulskontrollen fungerer sa lenge
du holder kontrollen péa plass.

Felg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, redskapene og bollen.

Sla alltid av maskinen for du tar av lokket.

viktig

Prosessorbollen er ikke egnet til knusing eller kverning av
kaffebenner, eller til & gjere granulert sukker om til strasukker.
Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger, ma
ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de kan lage
merker.

slik bruker du hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @) i knivenheten (0 — pass pa at tetningen
sitter pa riktig sted. Det lekker dersom tetningen er
skadet eller ikke satt pa riktig.

Skru begeret pa bladet @.

Moseren vil ikke fungere hvis den ikke er riktig
festet.

Ha ingrediensene i glasset.

Sett lokket pa glasset og trykk ned for & feste det @. Sett pa
pafylingshetten.

Plasser moseren pa stremenheten og vri den med klokken for &
lase @.

Velg en hastighet, eller bruk pulskontrollen.

sikkerhet

Vaesker ma avkjoles til romtemperatur for miksing.
Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unngé &
berare skjeerekanten pa kniven nar du rengjer.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.
Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.

Du ma aldri kjgre moseren nar den er tom.

For & serge for lang levetid for moseren, kjerer du den aldri i mer
enn 60 sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har
stivnet til en klump i fryseren, bryt den opp fer den tilsettes
mikserglasset.

tips

Nar du lager majones, legger du alle ingrediensene unntatt olien i
moseren. Fjern traktdekselet. Mens apparatet kjorer heller du
olien sakte gjennom hullet i lokket

Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma kanskje skrapes ned.
Hvis blandingen er vanskelig & prosessere skal du tilsette mer
vaeske.

Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt ensket
konsistens.
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® Det anbefales ikke a prosessere krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Apparatet vil ikke fungere hvis moseren er plassert feil.

® Nér du skal blande terre ingredienser, skjeerer du dem i biter,
fierner traktdekselet og mens apparatet kjorer, legger du i én og
én bit. Hold handen over &pningen. For best resultat temmer du
den jevnlig.

® Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal derfor
alltid veere tom nér den ikke er i bruk.

® Ha aldri mer enn 1,2 liter veeske i hurtigmikseren. Maks. mengde
er noe mindre for luftige veeskeblandinger, som milkshake.

slik bruker du kvernen

Bruk kvernen til kverning av urter, netter og kaffebanner.

1 Legg ingrediensene i begeret (@).

2 Sett pa tetningsringen @@ i bladenheten ().

3 Snu bladenheten opp-ned. Senk den inn i glasset med bladene
ned.

4 Skru bladenheten pa begeret til den er fingerstram @.

5 Plasser kvernen pa stremenheten og vri den med klokken for &
lase @.

6 Sla pa maksimal hastighet eller bruk stremkontrollen.
sikkerhet

® Sett aldri bladenheten pa matprosessoren uten at begeret er pa
plass.

® Skru aldri av begeret mens kvernen er plassert pa apparatet.

® |kke ta pa de skarpe bladene — Hold bladenheten utenfor barns
rekkevidde.

® Aldri ta av kvernen for bladene har stanset helt.

® [or a serge for lang levetid for kvernen ma du aldri kjgre den
lenger enn 30 sekunder. Sl& av sa snart du har riktig konsistens.

® Behandling av krydder anbefales ikke siden de kan skade
plastdelene.

® Apparatet vil ikke fungere hvis kvernen er plassert feil.

® Bruk kun til terre ingredienser.
tips
Det er best & kverne urter nar de er rene og terre.



tabell over anbefalt hastighet

redskap/ekstrautstyr funksjon hastighet
Stalkniv Lage kakedeiger 1-2 1 kg total vekt

Smuldre smer i mel 2 250 g melvekt

Tilsette vann i merdeig 1-2

Hakking og mosing 2 400 g total vekt av hakket

magert kjott

Tykke supper (5 dI veeske til 500 g terre 1-2 1 liter

ingredienser)

Tynnere suppeblandinger/melk 1-2 600 ml
deigkrok gjeerblandinger 2 340 g melvekt
visp Eggehviter 2 4

Flote 1-2 250 ml
Skiver - skjeere/raspe Harde ingredienser som gulretter, harde oster 2 -

Mykere ingredienser som agurk, tomat 1 -
raspeskive Parmesanost, poteter til raspeballer/komler 2 -
Sitruspresse Sitrusfrukter 1 —
Hurtigmikser All prosessering 2 1,2 liter
kvern Urter 2 109

Notter og kaffebenner 2 50g

bruk av ekstrautstyr

i tabellen over finner du anbefalte hastigheter for alt utstyret.

stalkniv/@) eltekrok

Stalkniven er det mest anvendelige av alt utstyret. Ingrediensenes
konsistens avhenger av hvor lenge de bearbeides i maskinen.
Hvis du ensker en grovere konsistens, kan du bruke
momentknappen.

Bruk stalkniven til & lage kake- og breddeiger, hakke ratt og kokt
kjatt, grennsaker, netter, posteier, dip, puréer, supper og til &
hakke smuler fra kjieks og bred.

Bruk eltekroken til gjeerdeiger.
tips
stalkniv

® Skjeer opp ingrediensene, f.eks. kjett, bred eller grannsaker, i
terninger pa ca. 2 cm for du har dem i bollen.

®Kjeks brytes opp i mindre biter og tilsettes giennom
pafylingstrakten mens maskinen er i gang.

® Nar du skal lage deig, bruker du smer rett fra kjoleskapet, i
terninger pa ca. 2 cm.

® Pass pa at du ikke bearbeider deigen for lenge i maskinen.
eltekrok

® Ha de torre ingrediensene i bollen, og tilsett veesken giennom
pafylingstrakten mens maskinen er i gang. Bland ingrediensene i
maskinen til du far en myk og elastisk deigklump etter ca. 60
sekunder.

® Elt deigen ytterligere for hand. Du ber ikke elte deigen i bollen da
dette kan skade foodprocessoren.

o .
stalvisp
Brukes kun til lette rorer, f.eks. eggehviter, flote, kondensert melk

og eggedosis til deiger uten fett. Tykkere blandinger som
inneholder smer og mel, vil skade vispen.
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bruk av vispen

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Skyv begge vispene godt inn i drivhodene i vispinnsatsen.

3 Tre vispen forsiktig nedover drivakselen.

4 Haiingrediensene.

5 Sett pa lokket. Pase at toppen av drivakselen gar inn i dpningen
midt i lokket.

6 Sla pa maskinen.
viktig

® Vispen passer ikke til alt-i-ett-kaker, eller til a rore
fett og sukker hvitt, da disse blandingene skader
den. Bruk alltid knivbladet nar du skal bake kaker.
tips

® Du oppnar best resultater hvis eggene har romtemperatur.

® Pase at bollen og vispene er helt rene og fettfrie fer du starter.

skjeere- og raspeskiver
Slik brukes skivene.
vendbare skjaere- og raspeskiver - tykk ) , tynn @
Raspesiden brukes til ost, gulretter, poteter og lignende matvarer.
Skjeeresiden brukes til ost, gulretter, poteter, kal, slangeagurk,
squash, redbeter og lok.

raspeskive 2
Brukes til riving av parmesanost og poteter til raspeballer/komle.

sikkerhet

©® Ta aldri av lokket for skjeereskiven har stoppet helt
opp.

® Handter skjaereskivene med forsiktighet - de er sveert
skarpe.




bruk av skjeereskivene

-

~

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Hold skiven i fingergrepet i midten, og plasser den pa drivakselsen
med onsket side oppover.

Sett pa lokket.

Legg ingrediensene i pafyllingstrakten.

Sl& pa maskinen, og press maten jevnt nedover ved hjelp av
stapperen. Stikk aldri fingrene ned i pafyllingstrakten.

tips

Bruk alltid ferske matvarer.

lkke skjeer maten for smatt. Fyll bredden pa matereret ganske
full.

Det hindrer at maten glir sideveis mens den mikses.

Mat som stikkes ned pa langes kommer ut kortere enn mat som
stikkes ned horisontalt.

Det sitter alltid litt rester igjen pa skiven eller i bollen etter
prosessering.

sitruspresse

®

Sitruspressen brukes til & presse ut saften fra sitrusfrukter
(appelsin, sitron, lime og grapefrukt).

Kjegle

® Sil

bruk av sitruspressen

1
2

4

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Plasser silen i bollen, og pase at handtaket pa silen lases pa
plass rett over hanken pa bollen.

Plasser kjeglen over drivakselen, og vri rundt til den sitter pa
plass.

Del sitrusfrukten i to. Sl& pa maskinen, og press frukten ned pa
kieglen.

Sitruspressen virker ikke hvis silen ikke sitter
skikkelig pa plass.

vedlikehold og rengjering

A ON

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.
Handter stalkniven og skjeereskivene med forsiktighet - de er
sveert skarpe.

Enkelte ingredienser kan fere til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker heller
ikke smaken pa maten. Fiern misfarging med en klut fuktet i
vegetabilsk olje.

stromenhet

Terk av med en fuktig klut, og deretter med en torr kiut. Pase at
det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

Ledning som er til overs, legges i ledningsholderen pa baksiden
av maskinen (9.

hurtigmikser/kvern

Tom begeret/glasset for du skrur det av bladet.

Vask begeret/glasset for hand.

Fjern og vask tetningsringen.

Ikke berer de skarpe bladene. Berst knivene rene med varmt
sépevann. lkke legg knivenheten i vann.

La den sté og terke opp ned.
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stalvisp

® Trekk begge vispene forsiktig ut av drivhodene pa vispinnsatsen.
Vask dem i varmt sépevann.

® Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en tarr
kiut. Drivhodet ma ikke legges i vann.

bolle/lokk og tilbehor

® \/ask delene for hand, og terk av.

® Eller du kan vaske dem pa everste hylle i oppvaskmaskinen. Vi
anbefaler et kort program med lav temperatur.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet méa den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av KENWOOD eller en autorisert KENWOOD-
reparator.

Hvis du trenger hjelp med a:
® bruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat
unngas mulige negative konsekvenser for miljg og helse som
oppstéar som en folge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser
pa energi og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan titid Kenwood-
kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailytd ne mybhempéaa tarvetta
varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® | eikkuuterét ja raastinlevyt ovat erittéin teravia: késittele niita
varoen. Tartu leikkuuteraan aina sormien avulla osan
yldosasta siten, ettd sormet ovat kaukana terasta
kasitellessdsi ja puhdistaessasi teraa.

® |rrota leikkuuteré aina ennen kuin kaadat kulhon siséllén astiaan.

Pida kadet ja keittibvalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja

tehosekoittimen astiasta, kun yleiskoneen pistoke on

pistorasiassa.

Kytke laite pois paélta ja irrota pistoke pistorasiasta:-

O ennen osien asentamista tai irrottamista;

O kun laite ei ole kaytdssa;

o ennen puhdistusta.

® Ala koskaan paina ruokaa syéttdsuppiloon sormien avulla. Syéta
ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

® Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai kulhon
irrottamista moottoriyksikdsta:-
o katkaise virta;
o odota, kunnes laite ja terat ovat pysahtyneet kokonaan;
o &la irrota tehosekoittimen astiaa tai myllya terista.

® Anna nesteiden jaahtya huoneenlampdisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

® Ala pyorita Kayttolaitetta kannen avulla, vaan kéyté aina on/off-
kytkinta.

® Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos
vaannat lukitusmekanismia liian voimakkaasti.

® A4 koskaan kiinnité laitteeseen muita kuin sen omia osia.

® Al4 koskaan jat4 laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

® Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

® Ala kastele virtayksikkod, sahkojohtoa tai pistoketta.

® \Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

® Al ylitd nopeussuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.

® Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttdon, joilla
ei ole taysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild ei ole opastanut heita
kayttamaan laitetta tai jos heita ei valvota.

® | apsia tulee pitda silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti® ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai ndité ohjeita ei ole noudatettu.

® Yieiskoneen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Varusteiden turvallisesta kayttdmisesté on lisatietoja varusteiden
kayttdminen -kohdassa.

ennen kuin kiinnitat pistokkeen pistorasiaan

® \armista, ettd asuntosi verkkovirta vastaa laitteen alla olevassa
kilvess&a mainittua.

® Tama laite tayttda sdhkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan
EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen kuin kdytat laitetta ensimmadisti kertaa

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit, my&s leikkuuteran suojamuovit.
Toimi varoen, silla terat ovat erittdin teravia. Nama
suojukset voi heittda pois, silld ne on tarkoitettu ainoastaan
valmistuksen ja kuljetuksen aikaiseksi suojaukseksi.

2 Pese osat, katso ‘puhdistus’

3 Tydnna ylimaarainen virtajohto laitteen takana olevaan lokeroon.

osat
monitoimikone

syottoyksikkd

syottosuppilo

kansi

kulho

irrotettava pydrityskappale
nopeuden ja sykdyksen saatd
virtayksikko

turvalukitus

virtajohdon lokero

CICICICICICICICIS)

lasinen tehosekoitin

terayksikko
@ tiivisterengas
® tiivisterengas
® kansi
tayttokansi

lasinen mylly

® terayksikko
tiivisterengas
@ astia

lisavalineet

hienonnustera

taikinan sekoitin

@ kaksoisvatkain

@) paksu viipalointi / karkea raastintera
@) ohut viipalointi / hieno raastintera
@ rouhintatera

sitruspuserrin

@ kaavin



monitoimikoneen kayttd

-

Aseta irrotettava akseli moottoriosan péélle @.

Aseta kulho paikalleen. Aseta kulhon kahva taaksepain ja pydrita
kulhoa mydtapaivaan, kunnes se naksahtaa paikalleen @.
Kiinnitd haluamasi véaline pyorityskappaleen paélle.

Aseta kulho ja tydvéline aina paikalleen laitteeseen ennen kuin
kaadat kulhoon valmistusaineita.

Kiinnita kansi paikalleen @ - varmista, etté pyorityskappaleen
ylapaa on kannen keskella.

Ala kayta monitoimikonetta kannesta pyorittimalla,
vaan kdyta aina on/off-nopeuskytkinta.

Kytke virta paélle ja valitse nopeus.

Monitoimikone ei toimi, jos kulho ja kansi eivat ole
kunnolla paikallaan.

Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla sykaystensaatoa.
Sykays toimii pitdessasi sdadinta paikoillaan..

Kansi, tyévélineet ja kulho irrotetaan péainvastaisessa
jarjestyksessa.

Kytke virta pois aina ennen kuin avaat kannen.
tarkeaa

Yleiskoneen kulhossa ei voi murskata tai jauhaa kahvipapuja eika
sokeria.

Kun kéytdt mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etta aine
ei kosketa muoviosiin, silld siité jaa pysyvia jalkia.

tehosekoittimen kayttaminen

1

Kiinnit& tiivisterengas @ terayksikkdon @@. Varmista, etta tiiviste
menee oikein paikoilleen. Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite vuotaa.

Kierra kannu kiinni terdasetelmaan @.

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.

Laita ruoka-aineet kulhoon.

Kiinnit& kannuun kansi ja varmista painamalla alas @. Kiinnita
tayttokansi paikoilleen.

Aseta tehosekoitin moottoriyksikkodn ja lukitse kdantamalla
my&tépaivaidn @.

Valitse nopeus tai kayta pulssisaadinta.

turvallisuus

Anna nesteiden jaidhtya huoneenlampdisiksi ennen
niiden kaatamista tehosekoittimeen.

Késittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.

Voit pidentaa tehosekoittimen ikda kayttamalla sita korkeintaan
60 sekuntia kerrallaan.

Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen
kimpaleeksi jaatyneité aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.

vinkkeja

Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat 6ljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Irrota sy6éttdkansi. Kun laite on toiminnassa,
kaada 6ljy hitaasti kannen aukon I&pi.

Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on ehka
kaavittava lastalla. Jos seos on liian paksua, lisdé nestetta.

Jaan murskaaminen: kayta lyhyité sykayksia, kunnes jadmurska
on haluamasi kaltaista.

Mausteiden késittelemista ei suositella, silla ne voivat vaurioittaa
muoviosia.
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Laite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.

Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla sy&ttokannen
ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen kéydessa. Pida
katesi aukon paalla. Tyhjenna saanndllisesti parhaan
lopputuloksen saavuttamiseksi.

Ala kéyta tehosekoitinta sailytysastiana. Séilyta se tyhijillaan.

Ala koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1,2 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirteld, méaara on pienempi.

myllyn kayttaminen

OO~ N =

Myllyn avulla voit hienontaa yrttejé tai jauhaa pahkingita tai
kahvinpapuja.

Laita raaka-aineet astiaan @.

Kiinnita tiivisterengas (8 terayksikkoon @).

Kéanna terdasetelma yldsalaisin. Laske se astiaan terat alaspain.
Kierra terdasetelma kiinni astiaan sormin @.

Aseta mylly moottoriyksikkdon ja lukitse kdantamalla @.

S&4da nopeus suurimmaksi tai kayta sykaystoimintoa.

turvallisuus

Al4 Kiinnita teraasetelmaa monitoimikoneeseen, jos astia ei ole
paikallaan.

Ala irrota astiaa, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.

Al koske teraviin teriin. Pida terdasetelma poissa lasten
ulottuvilta.

Ala poista myllyd, ennen kuin terét ovat pysahtyneet kokonaan.
Voit pidentaa myllyn ikéa kayttamalla sita korkeintaan 30 sekuntia
kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on saavutettu.
Mausteiden késittelemista ei suositella, silla ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Kéayté vain kuivia raaka-aineita.

vinkkeja

Yrttien jauhaminen onnistuu parhaiten, kun ne ovat puhtaita ja
kuivia.



nopeussusuositustaulukko

valine/osa toiminto nopeus maksimikapasiteetit
hienonnustera Kakkutaikinan valmistus 1-2 Kokonaispaino 1 kg
Rasvan ja jauhojen sekoittaminen 2 Jauhojen paino 250 g
Veden lisédminen taikinan joukkoon 1-2
Hienontaminen ja soseuttaminen 2 Jauhettavan vaharasvaisen
lihan kokonaispaino 400 g
Paksut keitot (500 ml nestetta ja 500 g kuivia 1-2 1 litra
aineosia)
Ohuemmat keitot tai maito 1-2 600 ml
taikinansekoitin hiivataikinat 2 Jauhojen paino 340 g
vatkaus Valkuaiset 2 4
Kerma 1-2 250 ml
terét- viipalointi/kiinteat aineet, esim. porkkanat, kovat juustot 2 -
raastaminen Pehmeammat aineet, esim. kurkku, tomaatit 1 -
rouhintatera Parmesan-juusto, perunat perunamykyihin 2 —
sitruspuserrin Sitrushedelmat 1 -
tehosekoitin Kaikki kasittely 2 1,2 litra
mylly Yrtit 2 109
Pahkinat ja kahvipavut 2 50g

vélineiden kaytto

katso ylléolevasta taulukosta, milla nopeudella kutakin
tyovalinetta kaytetaan.

hienonnusterd/@) taikinan sekoitin

Leikkuuterd on monipuolisin kaikista monitoimikoneen vélineista.
Saavutettava koostumus maaraytyy kasittelyajan pituuden
perusteella. Kun haluat karkean lopputuloksen, kayta
sykayspainiketta.

Hienonnusteraa kaytetédan kakkujen ja leivonnaisten
valmistamiseen, raa’an ja kypsennetyn lihan jauhamiseen,
vihannesten pilkkomiseen, pahkindiden jauhamiseen, pateen,
dippien ja sosekeittojen valmistamiseen seka pikkuleipien ja
leipien murentamiseen.

Kéayta taikinan sekoitinta hiivataikinan valmistamiseen.

vinkkeja

leikkuutera

Leikkaa ainekset, esim. liha, leip&, vihannekset, noin 2cm:n
kuutioiksi.

Paloittele pikkuleivat pienempiin osiin ja pudota syéttésuppilon
l8pi koneen kaydessa.

Kayta taikinan valmistuksessa jadkaappikylmaé rasvaa, jonka olet
pilkkonut 2cm:n kuutioiksi.

Ala pyorita konetta liian kauan.

taikinan sekoitin

Pane kuivat aineet kulhoon ja lisdé neste sydttdsuppilon kautta
koneen kaydessa. Annan koneen kayda, kunnes taikinasta on
muodostunut tasainen ja joustava pallo (noin 1 minuuttia).

Jos alustusta tarvitsee jatkaa, tee se kasin. Uudelleen alustamista
kulhossa ei suositella, silld monitoimikone saattaa alkaa térista.

kaksoisvatkain

Kéayta vatkainta vain kevyiden aineiden vatkaamiseen, esim.
munanvalkuaiset, kerma, maitotiiviste sekd munien ja sokerin
sekoittaminen valmistaessasi rasvattomia kakkutaikinoita.
Raskaammat aineet, esim. rasva ja jauhot, rikkovat vatkaimen.

vatkaimen kayttd

1
2
3

Kiinnita pyorityskappale ja kulho virtayksikkdon.

Tydnna kumpikin vispila tiukasti paikalleen kayttopadhan.

Aseta vatkain paikalleen kdantdmalla varovasti, kunnes se painuu
pyorityskappaleen yli.

Lis&a kulhoon valmistusaineet.

Kiinnita kansi - varmista, etta pyorityskappaleen paa on kannen
keskella.

Kéaynnista kone.

tarkeaa

Vatkain ei sovi sekoituskakkujen tekemiseen eika
rasvan ja sokerin vaahdottamiseen - nama seokset
vaurioittavat vatkainta. Kadytd aina hienonnusteraa
kakkutaikinan valmistamiseen.

vinkkeja

Kananmunat vatkautuvat parhaiten huoneenlampadisina.
Tarkista aluksi, etta kulho ja vispilat ovat puhtaat eika niissé ole
rasvaa.

viipalointi/raastinterat

Levyjen kayttaminen

kaannettivit viipalointi/raastinlevyt - paksu (),
ohut®

Kéayta teran raastinpuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden
yms. raastamiseen.

Kéayta teran viipalointipuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden,
kaalin, kurkun, kesakurpitsan, punajuurien ja sipuleiden
viipaloimiseen.

hienoraastintera @
Parmesaanijuuston ja perunoiden raastaminen (perunapyorykat).

turvallisuus
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Ali koskaan poista kantta ennen kuin leikkuulevy on
pysahtynyt kokonaan.
Kasittele leikkuuteria varoen - ne ovat erittiin teravia




leikkuuterien kayttod

-

~

Aseta py0rityskappale ja kulho virtayksikon paalle.

Pida kiinni terén keskelta ja aseta se pyorityskappaleen paalle
haluamasi puoli paélle pain.

Aseta kansi paikalleen.

Pane ruoka sy&ttdsuppiloon.

Kaynnista laite ja paina ruokaa painimen avulla alaspéin - ala
koskaan pane sormiasi sy6ttosuppiloon.

vinkkeja

Kayta tuoreita valmistusaineita

Ala pilko ruokaa liian hienoksi. Tayta systtdputki lahes tayteen.
Tama estéa ruokaa liukumasta sivusuunnassa.
Pystysuunnassa lisatty ruoka tulee ulos lyhyempéana kuin
vaakasuunnassa lisatty.

Kasittelyn paatyttya levyyn tai kulhoon jaa aina pieni méaara
jatetta.

sitruspuserrin

Sitruspuserrinta kaytetdan sitrushedelmien mehun puristamiseen
(esim. appelsiinit, sitruunat, limettihedelmat ja greipit).

@ kartio
® sivila

sitruspusertimenkayttd

1
2

Kiinnita pydrityskappale ja kulho virtayksikkéon.

Aseta siivild kulhoon - varmista, etta siivildn otin on kulhon
kahvan kohdalla.

Aseta kartio poyrityskappaleen paélle ja kdanna sita, kunnes se
painuu alas asti.

Leikkaa hedelma kahtia. Kaynnisté kone ja purista hedelma
kartiota vasten.

Sitruspuserrin ei toimi, jos siivila ei ole kunnolla
paikallaan.

huolto ja puhdistus

M~ OwN 2

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat erittéin teravia.
Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Tdmé on taysin
normaalia eik& vahingoita muovia tai vaikuta ruocan makuun.
Poista véari hankaamalla kasvisliyyn kastetulla kankaalla.

virtayksikko

Pyyhi kostealla pyyhkeella ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

Sailyta ylimaéaréinen johto laitteen takana olevassa lokerossa (9.

tehosekoitin/mylly

Tyhjenna astia ennen sen irrottamista terasta.

Pese astia kasin.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia terid. Harjaa ne puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten juoksevan vesijohtoveden alla.
Al3 upota teriosaa veteen.

Jaté kuivumaan yldsalaisin.

kaksoisvatkain

Irrota vispilat kayttdpaadsta vetamalla niitd varovasti ulospain.
Pese lampimalla pesuainevedella.

Pyyhi kayttopaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen. Ald
upota kdyttopaata veteen.
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kulho/kannu ja varusteet

® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

® \/oit myds pestd ne astianpesukoneen ylatasolla. On
suositeltavaa kayttaa lyhyttd matalan lampdétilan pesuohjelmaa.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdda KENWOOD tai KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |aitteen kayttdmisessa tai

® |aitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilt,
mikali havitat kodinkoneen erilladn muista jatteista. Nain myos
kodinkoneen siséltdmat kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskaséilion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on havitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.



Turkge

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TiUm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin guvenlik.

emniyet

® Bicaklar ve diskler ¢ok keskin olduklari igin tutarken dikkatli
olun. Bicag! tasirken ve temizlerken daima Ust tarafindaki
keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

® Kaseyi bosaltmadan énce daima bicagr ¢ikartin.

® Gi¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot
kasesinden ve mikser kabindan uzak tutun.

® Aygitin parcalarini takmadan ya da cikarmadan, aygiti
kullanmaya baslamadan ve aygiti temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden cekiniz:-

o Aygit gl biriminin tGzerinde oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari 6gutiiciiden uzak tutunuz;

o kullaniimadiginda;

o Cocuklarin ya da engelli kisilerin bu aygiti kullanmalarina
izin vermeyiniz ya da denetim altinda kullanmalarina izin
veriniz.

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asag itmeyin.
Bu is icin mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

® Kapag kaseden veya mikseri/degirmeni gli¢ Uinitesinden
ctkarmadan 6nce :-

o kapatin;

o ekler/bigaklar tamamen durana kadar bekleyin;

o mikser kabini bigak tertibatindan sékmemeye dikkat edin.

® Karistirlmadan 6nce sivilar oda sicakhiginda sogumalidir.

® Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima a¢/kapat hiz ayar
digmesini kullanin.

® Kilit mekanizmasina asiri giic uygulanmasi durumunda
cihaz hasar gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

® Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

® Calisirken cihazin basindan ayrilmayin.

® Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin:
bkz. ‘servis & musteri hizmetleri'.

® Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin
Islanmamasina ézen gosterin.

® FElektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya
da sicak ylzeylere temas etmesini dnleyin.

® Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
asmayin.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan
fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (cocuklar dahil),
cihazin kullanihigi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi
veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak Gzere
tasarlanmamigtir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.

® Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden
olabilir.

Her bir ek i¢in daha fazla giivenlik uyarilari igin “eklerin
kullanimi” altindaki ilgili bélime bagvurun.

cihazi elektrige baglamadan énce

® Sebeke voltajinin, cihazinizin alt yiizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakkgndaki
EC yonetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan énce

1 Plastik bigak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bicaklar cok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak tzere takilmistir
ve atilabilir.

2 Parcgalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

3 Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

parcalar
mutfak robotu

itici

gida girisi

kapak

canak

cikartilabilir tahrik mili
hiz + nabiz kontrolQ
motor kismi

guvenlik kilidi

kablo haznesi

CICICICICICICIC)IC)

cam mikser

bigak birimi

@ conta halkasi

@ kavanoz

@ kapak
doldurma kapagi

cam ogutucu

® bigak birimi
conta halkasl
@ kase

ek pargalarin

kesici bigak

hamur yogurucu

@ ikili calkalayici digli girpici

@) kalin dilimleme/gok kalin kiyma diski
@ ince dilimleme/ince kiyma diski

@ rendeleme diski

disli sert meyve sikacagi

@ kazima kasigi



mutfak robotunun kullanimi

Cikarilabilir mili glic birimine takiniz @.

Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde
yerlestirin ve yerine oturana kadar saat yéniinde cevirin @.
Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan 6nce daima kase ve ek pargayi
cihaza takin.

Kapag! takin @ - Tahrik milinin Gst kisminin kapagin ortasina
yerlesmesine dikkat edin.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine ac¢/kapat hiz ayar
diigmesini kullanin.

Cihazi galistirip calisma hizini segin.

Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda calismaz.
Nabiz kontroliini kisa ¢atlaklar icin kullanin. Nabiz pozisyon
kontrolde tutuldugu strece caligacaktir.

Kapagi, parcalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla yurutin.

Kapag! sokmeden 6nce cihazi daima kapatin.

6nemli

isleyicinizin kasesi kahve gekirdegi 6giitmek veya pargalamak
ya da grandl sekeri pudra sekerine donustirmek icin uygun
degildir.

Kase icindeki karisima badem 6zi ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik parcalara degmesini énleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.

su Isiticinizin kullanimi

1

Conta bilezigini @) bigak agzi birimine yerlestirin (0 — contanin
dogru yerlestiginden emin olun. Eger conta zarar goérdiiyse
veya diizgiin yerlesmediyse sizdirma meydana gelir.

Kabi bigak tertibatinin @ Uzerine vidalayin.

Mikser yanlis yerlestirilirse calismayacaktir.
Malzemelerinizi haznenin igine koyun.

Kapagi hazneye takin ve bastirarak sabitleyin @. Doldurucu
kapagini takin.

Mikser gii¢ Unitesinin Ustline takin ve kilittemek igin saat
yoninde cevirin @.

Bir hiz segin veya nabiz kontroltnd kullanin.

emniyet

Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

Bigak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bigcaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.
Sivilastiriciyi sadece kapagi yerinde iken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bos ¢alistirmayin.

Mikserinizin uzun émurli olmasi igin 60 saniyeden fazla
calistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri
asla karistirmayin, hazneye koymadan 6nce kirin.

onemli

Mayonez yaparken mikserin igine yag hari¢ butiin malzemeleri
koyun. Doldurma kabini ¢ikarin. Sonra, cihaz calisirken, yagi
kapaktaki delikten yavasca ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. EGer karigimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Buz kirarken, “pulse” modunu kisa araliklarla kullanin.
Baharatlarin islenmesi plastik pargalara zarar verebilecekleri
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icin 6nerilmemektedir.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz galismayacaktir.

Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini ¢ikarin sonra cihaz ¢alisirken pargalar teker
teker atin. Elinizi agikliktan uzak tutun. En iyi sonuglar igin
dizenli olarak bosaltin.

Sivilastiriclyl, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Sivilastiric
kabi kullanimdan énce ve sonra bos olmaldir.

1,2 litre Uzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
képUKIU sivilar icin bu miktar daha az olmal.

oguticundzu kullanmak igin

Degirmeni bitki, findik ve kahve tanelerini 6gitmek igin
kullanin.

Malzemeleri kaseye koyun @).

2 Sizdirmazlik halkasini (9 bigak Unitesine @) takin.

Bicak unitesini ters ylz cevirin. Bigaklar asagida olacak sekilde
kasenin igine yerlestirin.

Bigak Unitesini kaseye elle @ vidalayin.

Ogitlicliyl giic initesinin Ustiine takin ve kilitlemek igin saat
yoéninde gevirin @.

Maksimum hiza gegin veya darbeli kontroll kullanin.

emniyet

Asla kase yerlestirimeden bigak Unitesini mutfak robotunuza
yerlestirmeyin.

Asla degirmen cihaziniza takiliyken kaseyi gikartmayin.

Keskin bigaklara dokunmayin — Cocuklari Gniteden uzak tutun.
Bicaklar tamamen durana kadar asla degirmeni gikartmayin.
Mikserinizin uzun émrli olmasi igin asla 30 saniyeden fazla
calistirmayin. Dogru yodunluga ulasir ulagsmaz aleti kapatin.
Plastik parcalara zarar verebileceginden baharatlarin islenmesi
tavsiye edilmez.

Degirmen dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢alismayacaktir.
Sadece kuru malzemeler i¢in kullanin.

onemli
Bitkiler en iyi olarak temiz ve kuruyken 6gutulirler.



onerilen hiz tablosu

alet/ek parca islem hiz maksimum kapasite:
bicak Kek yapimi 1-2 1Kg toplam agirlik
Yag ile un karistirma 2 250g un agirhigi
Hamur isleri malzemelerinin karistiriimasi icin
su ekleme 1-2
Kesme & plreleme 2 400g yagsiz et kesme

toplam agirhk

kuru malzemeler)

Yogun gorba karistirmak (500mis siviila 500 gr | 1-2 1 litre

Daha sulu ¢orba karisimlari/st 1-2 600 mls
hamur aleti mayali karisimlar 2 340g un agirhgi
girpicl Yumurta aklari 2 4

Krema 1-2 250 mls
diskler - dilimleme/rendeleme | Sert gidalar: Orn. havug sert peynirler 2 -

Yumusak gidalar: Orn salatalik, domates 1 -
raspalama diski Parmesan peyniri, Alman patates hamuru 2 -

hazirlamak igin
narenciye sikacag! Turuncgiller 1 -
sivilastirici Tum islemler 2 1,2 litre
degirmen Bitkiler 2 10g

Findik ve kahve taneleri 2 50g

ek parcgalarin kullanimi

pargalar icin kullanilacak hizlar yukaridaki tablo belirtilmistir.

bicak/@ hamur aleti

Bicak, ek pargalar arasinda en genis kullanim alani olandir. Cihazin
calisma stresi islenen gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin calistirma digmesini kullanin.

Bicagi, kek ve hamur isleri hazirlamak, ¢ig ya da pismis et,
sebze, findik, pate ve katik dogramak, corba malzemesi ezmek
ve Kkati kraker/ekmek 6gutmek icin kullanin.

Mayali hamur karisimlari icin hamur yogurucusunu kullanin.

6nemli
bicak

® Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemeden énce 2 cm’lik kiipler
halinde kesin.

® Biskuviler pargalar halinde kirilarak cihaz ¢alisirken gida
girisinden asag@ atilmalidir.

® Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yagi 2 cm’lik kiipler halinde keserek kullanin.

® islemi gereginden fazla uzatmayin.
hamur yogurucusu

® Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz galigirken siviyl
gida girisinden dokiin. Cihazi, diiz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 saniye galistirin.

® Hamuru yeniden yogurmak icin kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

ikili ¢irpici
Bu aleti, yalnizca 6rn. yumurta aki, krema, sit gibi hafif
karigimlar ve yagsiz gevrek hamuru igin yumurta ve seker
cirpmak Uzere kullanin. Yag ve un gibi agir karisimlar bu alete
zarar verir.

cirpicinin kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

2 Cirpicilari, tahrik milinin bashgina takin.

3 Cirpici takimini dikkatli bir sekilde gevirerek tahrk miline
oturtun.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapag! takin - mil ucunun kapagin ortasina oturmasina dikkat
edin.

6 Cihazi galistirin.

onemli not

® Cirpici pasta ya da kremal ve sekerli tathilar yapmak igin
uygun degildir. Clinkii bu tiir karisimlar ¢irpiciya hasar
verir. Bu ylizden pasta ve kek tiirii tatlilar icin kesici bigagi
kullaniniz.

onemli

® En iyi sonucu elde etmek igin oda sicakliginda yumurta
kullanin.

® Kase ve ¢irpicinin, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagdsiz
olmasina dikkat edin.

dilimleme/rendeleme diskleri
Diskleri kullanin.
Cift tarafli dilimleme/rendeleme diskleri - kalin @) , ince &)
Diskin rendeleme tarafini peynir, havug, patates ve benzer
kivamli gidalar igin kullanin.
Diskin kesme tarafini peynir, havug, patates, lahana, salatalik,
korjet, salgam ve sogan i¢in kullanin.
Cok ince rendeleme diski @
Patates graten icin Parmesan peyniri ve patates rendelemek
icin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle
acmayin.
® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin
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kesme bicaklarinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi motor kismina takin.

2 Diski, ortasindaki tutma yerinden kavrayarak dogru yizi
yukariya bakacak sekilde ahrik miline takin

3 Simdi kapag takin.

4 Gidayi, gida girisine yerlestirin.

5 Cihazi gcalistirin ve gidalari diizenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.

énemli

® taze gidalar kullanin

® Yiyecekleri cok kiiglik kesmeyin. Yiyecek borusunun genisligini
oldukga dolu doldurun. Bu ¢alisirken yiyeceklerin yanlardan
kaymasini engeller.

e (st Uiste yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten
daha kisa ¢ikar.

® Calistirmadan sonra diskin tzerinde ya da ¢anagin iginde her
zaman kuguk miktarda artik olacaktir.

narenciye sikacag!
Narenciye sikacagini, turunggillerin (6rn. portakal, limon ve
greyfruyt) suyunu sikmak i¢in kullanilir.

@ koni
® silizgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.
2 Stzgeci kaseye yerlestirin - Stizgeg kolunun, kase kolunun
hemen Ustline oturmasina dikkat ediin.

3 Koniyi, tahrik milinin Ustline yerlestirin ve oturana kadar ¢evirin.

4 Meyveyi iki parcaya kesin. Simdi cihazi ¢alistirip meyveyi koni
lzerine bastirin.

® Narenciye sikacagl, siizgec tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan énce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

® Bicaklar cok keskindir. Takip cikartirken ¢ok dikkatli davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surilmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

® Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin arka tarafindaki
kablo muhafazasina sarin .

sivilastirici/degirmen

Kabi/kaseyi bigak tertibatindan sékmeden dnce bosaltin.
Kabi/kaseyi elde yikayin.

Kilit halkasini ayirip yikayin

Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu yiizden elinizi bicaklardan
uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su ile fircalayiniz ve
musluk suyunun altinda durulayiniz. Bicak birimini suya
batirmayiniz.

5 Ters gevirerek kurumaya birakin.

A WDN -
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ikili cirpici

® Cirpicilari, hafifce gekerek tahrik basligindan ayirin ve sabunlu
sicak su ile yikayin.

® Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik bashgini
suya batirmayin.

canak/kapak ve eklentiler

® Elle yikayip kurutun.

® Alternatif olarak, bulasik makinesinin Ust sepetinde yikanabilir.
Kisa dislk 1sili program tavsiye edilir.

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, glivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGi.
Kullanim émriiniin sonunda uriin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya géturtiimelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi gevre Ulzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve
ayni zamanda mimkin olan malzemelerin geri dénlsimind
saglayarak énemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin
ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi
ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Cesky

Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschoveijte ji pro
budouci pouziti.

® QOdstrante veSkery obalovy material a nalepky.

bezpecnostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.

Sekaci nliz drzte pfi pouzivani i ¢isténi vzdy za drzadlo

nahofe, s ostfim smérem od sebe.

Sekaci ndz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve

pak ji vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani do

poharu mixéru ruce ani kuchynské potreby.

PFistroj vypinejte a odpojujte od zasuvky:-

o pred montazi nebo demontazi dilu;

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pred cisténim.

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte

pfilozené péchovace.

Predtim, nez sejmete kryt z nadoby nebo nez odpojite

mixér/mlynek ze zakladny stroje:-

o vypnéte jej;

o pockejte, az se prisluSenstvi/noze zcela zastavi;

o dbejte na to, abyste neodSroubovali pracovni nadobu mixéru
nebo mlynku od jednotky s nozi.

Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na pokojovou

teplotu.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypina&/regulator otacek.

Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfiméfené sile, mtze

dojit k poSkozeni spotfebice a zranéni obsluhy.

Nepouzivejte pfisluSenstvi neschvalené vyrobcem.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poSkozeny. Nechejte jej

zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba*“.

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do

styku s vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo

pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce

doporucenych rychlosti.

Toto prislusenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné déti) trpici

fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani osoby bez

nalezitych znalosti a zkuSenosti. Pokud jej chtéji pouzivat,

musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost

nebo je tato osoba musi poucit o bezpe€ném pouzivani

prislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost

Kenwood vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, ze

zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly

dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouziti vaseho robota/mixéru mize vést ke zranéni.

Dal$i informace o bezpecnosti pro jednotliva pfislusenstvi
naleznete v Casti ,pouZiti prisluSenstvi®.
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nez spotfebi¢ zapojite do zasuvky

Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajim
uvedenym na spodni strané spotfebice.

Tento spotfebi¢ spliiuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC €. 1935/2004 ze
dne 27/10/2004 o materiadlech uréenych pro kontakt s
potravinami.

pfed prvnim pouzitim

Noze zbavte v&ech oballl, véetné plastovych krytl ostfi. Pozor,
noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze
pouze béhem vyroby a pfepravy.

Jednotlivé dily omyijte, viz ,Cisténi“

Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, stoéte ho do prostoru v zadni
¢asti spotiebice.

legenda

kuchyrisky robot

OPOPOO®O®OO

péchovatko

plnici hrdlo

viko

pracovni misa

vyjimatelna hnaci hfidel

regulator rychlosti a pulzni tlacitko
pohonna jednotka

ochrana proti pretizeni

prostor pro pfivodni kabel

sklenény mixér
nastavec mixéru

@ tésnici krouzek

@ mixovaci nadoba

® viko

uzavér plniciho otvoru

sklenény mlynek

@@ nastavec mixéru
tésnici krouzek
@ nadoba

doplikové pfislusenstvi

CISECKC)

nastavec s nozovymi bfity
hnétaci nastavec na tésto
Slehaci nastavec se dvéma metlami, zpfevodovany
kotou¢ na krajeni tlustych platk( nebo hrubé sekani

@ kotouc na krajeni tenkych platkd nebo jemné sekani
@ strouhaci kotou¢

lis na citrusové ovoce, zpfevodovany

@ roztérka



jak pouzivat kuchynsky robot

Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte
vpravo, az nadoba zapadne @.

Na hfidel nasadte zvolené prislusenstvi.

Vzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfisluSenstvi, teprve
pak pridavejte prisady.

Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hfidele
umisténa ve stfedu vika.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinac/regulator otacek.

Zapnéte a zvolte rychlost.

Jestlize jsou néddoba nebo viko Spatné nasazené, robot se
nespusti.

Pulzni tlacitko pouzivejte ke kratkému spusténi motoru. Motor
se vypne ihned po uvolnéni tlacitka.

Pfi snimani pracovni nadoby, vika a pfislusenstvi postupujte
opacné.

Pfed sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni

Vase hlavni nadoba neni vhodna pro drceni nebo mleti
kavovych zrn ani na mleti granulovaného cukru na jemny.
Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

pouziti mixéru

1

Na jednotku s nozi @) nasadte tésnici krouzek (0 - ujistéte se,
Ze tésnéni je umisténo spravné. Je-li tésnéni poskozené
nebo pokud nedostate¢né priléha, nadoba bude protékat.
Nasroubujte nadobu na nozovou jednotku @.

V pripadé nespravného sestaveni nebude mixer fungovat.
Néadobu naplrite potravinami.

Nasadte viko na nadobu a stisknutim zajistéte @. Nasadte
uzaveér plniciho otvoru.

Umistéte mixér na pohonnou jednotku a zjistéte otoc¢enim ve
sméru hodin @.

Regulatorem rychlosti nebo pulznim tlacitkem zapnéte pfistroj.

bezpecnostni zasady

Tekutiny by pred mixovanim mély byt zchlazeny na
pokojovou teplotu.

Davejte pozor, kdyz manipulujete s nozovym nastavcem a
kdyz nastroje Cistite, nedotykejte se jejich ostri.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.
Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Abyste zajistili dlouhou Zivotnost vaseho mixéru, nepoustéjte
jej na dobu prekracujici 60 sekund.

PFiprava ovocnych mlé¢nych koktaild — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které vytvorily pevnou hmotu, musite je
pred pfidanim do nadoby rozbit na kousky.

tipy

Pfi vyrobé majonézy do pfistroje vioZte vS§echny ingredience
kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za bé&hu pfistroje
otvorem v krytu pomalu pridavejte olej.

Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy nutné
seskrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani obtizné,
pridejte vic tekutiny.
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Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

Nedoporucuje se mixovat tvrda koreni, protoze by mohlo dojit
k poskozeni plastovych &asti.

Pristroj nebude fungovat, pokud mixér neni radné pfipevnén.
Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakréjejte je na
kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu pfistroje
vhazujte jeden kousek po druhém. Vasi ruku drzte nad
otvorem. Nejlepsich vysledkl dosahnete, pokud pfistroj budete
pravidelné vyprazdriovat.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouziti by
méla byt Cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1,2 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf u mléénych koktejl), tak jesté méné.

pouzivani mlynku

Mlynek pouzivejte k mleti kofeni, ofecht a kavovych zrn.

VloZte suroviny do nadoby @@).

Vlozte tésnici krouzek (9 do nozové jednotky (3.

Obratte noZovou jednotku dnem vzh(ru. V této poloze ji
umistéte na nadobku, blades down .

Nasroubujte nozovou jednotku na nadobu a utahnéte prsty @.
Umistéte mlynek na pohonnou jednotku a zjistéte oto¢enim ve
sméru hodin @.

Pfepnéte na maximalni otacky nebo pouZijte pulzni ovladani.
bezpecnostni zasady

Nikdy nenasazujte noZovou jednotku na kuchynsky robot bez
nasazené nadobky.

Nikdy neodSroubovaveijte nadobu, kdyz je mlynek pfipevnén k
robotu.

Nedotykejte se ostfi nozd — uchovavejte nozovou jednotku
mimo dosah déti.

Nikdy nesnimejte mlynek, dokud se zcela nezastavily.

Aby byla zajisténa dlouha Zivotnost mixéru, nikdy jej
nenechavejte bez preruseni bézet déle nez 30 vtefin. Jakmile
dosahnete spravné konzistence, vypnéte jej.
Nedoporuc€ujeme zpracovavat kofeni, protoze by mohlo
poskodit plastové casti.

V pfipadé nespravného nasazeni mlynku nebude spotfebic
fungovat.

Pouzivejte pouze pro suché suroviny.

tipy

Byliny se nejlépe melou, kdyZz jsou &isté a suché.



tabulka doporucenych rychlosti

nastroj/doplnék funkce rychlost maximalni kapacity
sekaci ntiz Priprava dortu 1-2 1 kg celkové hmotnosti
Spojeni tuku s moukou 2 250g hmotnost mouky
Vmichani vody pfisady do tésta 1-2
Sekani a mixovani 2 400 g celkova hmotnost
sekaného libového masa
Husté polévky (500 ml kapalnych potravin do 1-2 1 litr
500 g pevnych potravin)
Rid8i polévkové smési/mléko 1-2 600 mls
hnétaci nastroj kvasnicové smési 2 340 g hmotnost mouky
Slehac Vajecné bilky 2 4
Smetana 1-2 250 ml
kotouce - platkovaci/strouhaci Suroviny pevné konzistence - mrkey, tvrdé syry 2 -
Potraviny mékéi konzistence - okurky, raj¢ata 1 -
strouhaci kotou¢ Parmazan, brambory na bramborové knedliky 2 —
lis na citrusové plody Citrusové ovoce 1 -
mixér univerzalni 2 1,2 litr
mlynek Byliny 2 109
Orechy a kavova zrna 2 50g

jak pouzivat pfislusenstvi

rychlost pro kazdy doplnék viz tabulku vySe.

sekaci n(1z/G@ hnétac tésta

zpracovani mé vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si
dosahnout hrub$i konzistence, pouziite pulsni spinac.
Sekaci niz pouzijte na pecivo a kolace, k sekani syrového a
vareného masa, zeleniny, ofechq, k pfipraveé pastik,
pomazanek, krémovych polévek a k vyrobé strouhanky z
peciva a chleba.
Hnéta¢ se pouziva na kynuté tésto.
tipy
sekaci ntiz

® Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.

® Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.

® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladnicky na
2cm kostky.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfilis dlouho.
hnétag tésta

® Suché pfisady vlozte do nadoby a za chodu pfiliite zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60 vtefin, az ze smési
vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvaru.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ruéné. DalSi hnéteni v nadobé
se nedoporucuje, protoze robot by se mohl prevrhnout.

@ Slehac se dvéma metlami

Pouzivejte pouze na fidSi smési, napi. vaje¢né bilky, smetanu,
suSené mléko, a ke Slehani vajec a cukru na do piSkotového

tésta bez tuku. Hustsi smési obsahujici tuk s moukou by Sleha¢

poskodily.
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jak pouzivat Slehac

1
2
3

Na pohonnou jednotku nasad'te hnaci htidel a nadobu.

Obé metly zasunte pevné do hlavice Slehace.

Sleha¢ nasadite pomalym otaéenim, az do hnaci htidele
zapadne.

Do nadoby pfidejte prisady.

Nasad'te viko - dbejte na to, aby zakonéeni hiidele sméfovalo
do stfedu vika.

Zapnéte.

dulezité

Metla neni vhodna pro délani kola¢i michanych najednou
nebo rozmichavani tuku s cukrem na polevu, protoze tyto
smési metlu poskozuji. Pfi pfipravé kolace pouzivejte vzdy
nastavec s brity.

tipy

Nejlepsich vysledkd dosahnete, pouzijete-li vejce pokojové
teploty.

Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

platkovaci/strouhaci kotouce

Pouziti kotouct.

oboustranné platkovaci/strouhaci kotouce - na hrubo @) , na
jemno @

Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkey, brambory a
potraviny podobné konzistence.

Platkovaci stranu pouZzivejte na syry, mrkev, brambory, brukey,
okurku, cuketu, ervenou fepu a cibuli.

kotou¢ na velmi jemné strouhani @
Ke strouhani parmezanu a brambor do bramborovych knedliku.

bezpecnostni zasady

Nikdy nesnimejte viko pfed dpinym zastavenim feznych
kotou¢d.
S feznymi kotouéi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.




jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel a nadobu.

2 Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostfed a nasadte na htidel
spravnou stranou nahoru.

3 Nasadte viko.

4 Do hrdla zasunte to, co chcete zpracovat.

5 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte do
plniciho hrdla prsty.
tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na pfilis malé kousky. Mély by byt pouze o
néco uzsi nez $ifka plnici trubice. Pfi krajeni tak nebudou
sklouzavat na stranu.

® Napfic¢ sekané potraviny budou mensi nez potraviny sekané
podélné.

® Po zpracovani zlstane na kotoucich nebo v nadobé vzdy malé
mnozstvi nevyuzitého odpadu.

lis na citrusové plody

Slouzi k lisovani §tav z citrusovych plodd (napt pomeranéd,
citron(, limet a grapefruit().

@ kuzel
® sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel a nadobu.

2 Na nadobu nasadte sitko. Pfesvédcte se, zda je drzadlo sitka
zasazeno v poloze pfimo nad drzadlem nadoby.

3 Nasadte kuzel otacivym pohybem na hnaci hfidel, az zapadne
na doraz.

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.

udrzba a cisténi

® Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze
zasuvky.

® S nozi a kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Nekteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béznou véc, plasticky material se tim

neposkodi a chut jidel zUstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

® Otfete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru na zadni
strané spotrebice (9.

mixér/mlynek

Vyprazdnéte pracovni nadobu predtim, nez ji odSroubujete od

jednotky s nozi.

2 Pracovni nadobu ruéné umyjte.

Sejméte a umyjte té&snici krouzek.

4 Nedotykejte se ostrych nozi — omyjte je kartackem
namoc¢enym v horké mydlové vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou. Neponorujte je do vody.

5 Nechejte uschnout v poloze dnem vzhuru.

-

w
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Sleha¢ se dvéma metlami

® Metly opatrné vysurite z hlavice Slehace. Omyijte je v teplé vodé
s mycim prostfedkem.

® Hiavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehade neponotujte do vody.

nadobalviko a prislusenstvi

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Pripadné Ize umyvat také v horni pfihradce my¢ky na nadobi.
Doporucujeme volbu kratkého programu s nizkou teplotou.

servis a udrzba

® Je-li napdjeci kabel poskozen, musi jej z bezpeénostnich
duvodu vymeénit KENWOOD nebo autorizovany servisni
technik KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® s obsluhou a udrzbou pfisluSenstvi nebo
® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen
spole¢né s domacim odpadem. Je tfeba zabezpedit jeho
odevzdani na specializovana mista sbéru tfidéného odpadu,
zfizovana méstskou spravou anebo prodejcem, ktery
zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani elektrospotiebicu
je zarukou prevence negativnich vlivii na Zivotni prostiedi a na
zdravi, které zpusobuje nevhodné nakladani, umozruje recyklaci
jednotlivych materiall, a tim i vyznamnou Usporu energii a
surovin. Pro ucely zddraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotiebict je na vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro
sbér tfidéného odpadu.



Magyar

Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathaték - olvasas kézben haijtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késo6bbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

biztonsag

Legyen dvatos: a késpengék és a vagolapok nagyon élesek. A

késpengét mindig fent a tengelynél, az élt6l tavol fogja

meg hasznalat és tisztitas kézben.

A kever6edény kiuritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

Tartsa tavol kezeit és a konyhai eszkdzoket a robotgép taljatol

és a turmixedénytdl, amikor a készulék csatlakoztatva van az

aramforrashoz.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a halézati vezetéket is huzza

ki a konnektorbdl:-

o az alkatrészek szét- és dsszeszerelése el6tt;

o hasznalat utan;

o tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt

toméraddal/tomérudakkal nyomja at az alapanyagot az

adagolotolcséren.

A fedél eltavolitasa el6tt a talrél, vagy a turmixolé/daralo

eltavolitasa el6tt a tapegyseégrol:-

o kapcsoja ki a készlléket;

o varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen lealltak;

o Ugyeljen ra, hogy ne csavarja le a turmix edényt vagy a
daralot a kés egységrol.

Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat szobah&mérsékletlire

hilni.

Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki

sebességszabalyozoval kapcsolja a késziléket.

A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék

meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

Mikodés kdzben ne hagyja a késziiléket feligyelet nélkul.

Soha ne hasznaljon meghibasodott késziiléket. Ellendriztesse

és javittassa meg: lasd: "szerviz és vevdszolgalat”.

A géptestet, a halézati vezetéket és a csatlakozdédugaszt 6vja

a nedvességtol.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne Idgjon le az asztal

vagy munkafelilet szélérdl, és ne érintkezzék forro felllettel.

Ne Iépje tul a sebesség tablazatban megadott maximalis

kapacitast.

A késziléket nem Uzemeltethetik olyan személyek (a

gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik

tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve

amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy

tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukért felelésséget

vallalo személy a készilék hasznalatat felligyeli, vagy arra

vonatkozoan utasitasokkal latta el 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készlilékkel jatsszanak.

A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra

hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készlléket

nem rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az

utasitasokat nem tartjak be.

A robotgép/turmixgép helytelen hasznalata sériiléseket

okozhat.

Tajékozodjon a “tartozékok hasznalata” fejezet megfeleld
részében az egyes tartozékokra vonatkozo biztonsagi
figyelmeztetésekrol.
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a késziilék bekapcsolasa el6tt

Ellendrizze, hogy a halozati feszlltség megegyezik-e a
készilék aljan feltlintetett értékkel.

Ez a készlilék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrol szolé EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.

az els6é hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoloanyagot, tobbek kozott a vagokés
pengéjének mlanyag védéboritdit. Legyen évatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A véddboritokat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van szlikség.

Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készllék tisztitasa
c. fejezetet.

A haldzati vezeték felesleges részét nyomja bele a készulék
hatlapjaba.

jelmagyarazat

alapkészulék

CICICICICICICIC)

témérad

adagolotdlcsér

fed6

keverd edény

levehetd hajtotengely

sebesség- + impulzusszabalyozo
biztonsagi reteszel6 szerkezet
halézati vezeték taroloja

Uveg gyumolcsprés

pengecsoport
@ tomitégydrd
@ keverépohar
® fed6
z&arédugo

uvegdaralo

@ pengecsoport
tomitogyrd
@ kancso

tovabbi tartozékok

forgdkés

dagaszto

@ fogaskerék-attételes kettés habverd
@) vastagon szeletelé/reszel6 lap

@ vékonyan szeletel6/reszel6 lap

@ reszeld lap

fogaskerék-attételes citrusfacsaro
@ muanyag kanal



a robotgép hasznalata

1 Alevehetd tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

2 Ezutan igazitsa meg a kever6edényt, majd annak fogojat a
készulék hatlapja felé téve rogzilésig forgassa az éramutato
jarasanak megfelel iranyaban @.

3 Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.

® Minden esetben el6bb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a kever6edénybe a hozzavalokat.

4 Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely csucsa a fedd
kdzepébe csusszon.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoéval kapcsolja a késziiléket.

5 Kapcsolja be a késziiléket, és valassza meg a sebességet.

® A keveréedény és a fedé nem megfelel6 illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

® Az impulzusszabalyoz6 rovid sebességnovelésre szolgal. Az
impulzusiizem addig tart, amig a gombot lenyomva tartja.

6 Afedd, a tartozékok és a keveréedény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

® A fedé levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

fontos

® A feldolgozo tal nem alkalmas kavédaralasra vagy 6&rlésre,
vagy kristalycukor porcukorra valo érlésére

® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén Ugyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
miianyaghoz, mert ez tartds elszinezédést idézhet el6.

a turmixgép hasznalata

1 A tomitégylrit @) illessze bele a forgdkés-egységbe (0 —
Ugyeljen arra, hogy a gy(r(i megfelel6en tapadjon. Ha a gydird
megsériil, vagy nem illeszkedik megfeleléen, a késziilék
szivaroghat.

2 Csavarozza be az alatétet a késes egységbe @.

A gyiimolcsprés nem miikodik, ha rosszul van
Osszeszerelve.

3 Helyezze a hozzavaldkat az edénybe.

4 Tegye a fedelet az edényre, és nyomja le biztonsagosan @.
Tegye a helyére a tolt6 fedelét.

5 Tegye a gyumolcsprést a tapegységre, és az 6ramutatod
jarasaval ellentétes iranyba forgatva zarja le @.

6 Valassza ki a sebességfokozatot, vagy hasznalja az impulzus
izemmaodot.

biztonsag

® Turmixolas elé6tt hagyja a folyadékokat
szobahémérsékletire hiilni.

® Mindig 6vatosan banjon a forgokés-egységgel, és tisztitas
kdzben ne nyuljon a pengék éléhez.

® A turmixot csak akkor mukodtesse, ha a fedél a helyén van.

® Kizarolag a forgokés-egységkhez készilt keverépoharat
hasznalja.

® Soha ne miikodtesse a turmixgépet tresen.

® A turmixgép hosszu élettartamanak érdekében, ne mikodtesse
azt 60 méasodpercnél hosszabb ideig.

® Smoothie receptek — ne turmixoljon 6sszefagyott
élelmiszereket, torje darabokra, miel6tt a keverépoharba tenné
Oket.
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otletek

Majonéz készitése soran, helyezzen minden dsszetevét a
turmixgépbe, az olaj kivételével. Vegye le a toltésapkat.
Ezutan, mar mikodé készullékkel, lassan adja hozza az olajat
a fedél nyilasan keresztil.

Sarl keverékek, példaul pastétomok és ontetek esetén
eléfordulhat, hogy el kell tavolitania az edény oldalara tapadt
masszat. Amennyiben nehéz turmixolni a keveréket, adjon
hozz4 folyadékot.

Jégapritashoz — miikodtesse a révid tizem funkciot révid idére
bekapcsolva azt, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

Ne apritson fliszereket, mert kart tehetnek a miianyag
részekben.

A késziilék nem fog miikddni, ha a turmixegységet helytelenil
illeszti fel.

Szaraz, darabokra vagott sszetevok esetén, vegye le a
toltésapkat, majd a miikod6 késziilékbe egyenként dobalja be
a darabokat. Tartsa kezét a nyilason. A legjobb eredmény
érdekében Uritse ki rendszeresen.

Tilos a lékészitét tarolasi célokra hasznalni: a Iékészitének
hasznalat el6tt és utan tresnek kell lennie.

Soha ne mixeljen 1,2 liternél nagyobb mennyiségil habos
folyadékot (pl. turmix).

a daraldé hasznalata

N

A daralot fuvek, dio és babkavé daralasara hasznalja.

Tegye be az alkotéelemeket a kancsoba @).

Tegye ra a tomitégydr(it (9 a késes egységre @®).

Forditsa le a késes egységet. Engedje le a kancsoba, a
késekkel lefelé.

Csavarozza be szorosan a késes egységet a kancséba @.
Tegye a daraloét a tapegységre, és forditsa el az éramutatd
jarasaval egyezd iranyban az elzarashoz @.

biztonsag

Soha ne tegye a késes egységet a készlilékbe, ha nincs
csatlakoztatva a kancsd!

Ne csavarja ki a kancsét, amig a daralo a készilékhez van
csatlakoztatval!

Ne érjen az éles késekhez — A késes egység gyermekektol
tavol tartandé!

Soha ne vegye le a daralét, amig a késes egység teljesen le
nem allt!

A darald hosszu élettartamanak biztositasa céljabol soha ne
daraljon vele 30 masodpercnél hosszabb ideig! Kapcsolja ki,
amint elérte a szikséges konzisztenciat!

Flszerek daralasat nem ajanljuk, mert sérilhetnek a mianyag
alkatrészek.

A készilék nem m(ikddik, ha a daralé rosszul van dsszeallitva.
Csak szaraz alkotéelemekhez hasznalhato.

otletek
A flivek jobban daralhaték tisztan és szarazon.



ajanlott sebességtablazat

adapter/tartozék funkcio sebesség- maximalis kapacitas
fokozat
késpenge Tortakészités 1-2 1 kg Osszsuly
Liszt eldolgozéasa zsirral 2 250 g liszt suly
Tészta hozzavaldinak 0sszegyurasa vizzel 1-2
Apritas és purésités 2 400 g sovany daralt hus
Osszsuly
Sir( folyadékok (500ml folyadék 5009 szilard 1-2 1 liter
alapanyaghoz)
Higabb leves keverékek / tej 1-2 600 mls
dagasztd eszkdz élesztovel készilt tésztak 340 g uncia liszt suly
habveré Tojasfehérje 2 4
Tejszin 1-2 250 ml
szeletel6lapok/reszellapok Kemény élelmiszerek (pl. sargarépa, kemény 2 -
sajtok)
Lagyabb élelmiszerek (pl. uborka, paradicsom) 1 -
reszelo lemez Parmezan sajt, burgonya burgonyas gombéchoz.| 2 -
citrusfacsaré Citrusfélék 1 -
ékészitd Feldolgozas 2 1,2 liter
daralo Fivek 2 109
Di6 és babkavé 2 509
a tartozékok hasznalata @ habver6

Az egyes tartozékokndl alkalmazott sebességfokozatot lasd a
fenti tablazatban.

késpenge/@® tésztakeverd

Az Osszes tartozék kozil a kés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag éallaga a feldolgozasi id6
hosszatol fiigg. A durvabb szerkezet(i anyagok
feldolgozasahoz hasznalja az impulzuskapcsolot.

A késpenge hasznalhaté torta- és stiteménykészitéshez, nyers
és f6tt hus, zoldségfélék és dioé apritdsahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz, pirékhez és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy zsemlébdl.

A tésztakeverd kelt tészta keverékekhez hasznalatos.

otletek
késpenge

® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2

cm-es kockakra.

® A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és m(ikodés kézben
helyezze be az adagolotdlcséren keresztil.

® Siteménykészitéskor kdzvetlenul hitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

® \/igyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
tésztakeverd

® Tegye bele a szaraz hozzavalokat a kever6edénybe, majd a
folyadékot a készlilék jaratasa kdzben tdltse be az

adagolotolcséren keresztil. A tészta rugalmas golyova valasaig

végezze a keverést (60 mp).
® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetéleg ne a
kever6edényben, mert ezaltal karosodhat a készulék.
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A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl. tojasfehérje,
krém, sdritett tej, tojas és cukor zsir nélkli tésztaalaphoz),
mert a s(r(ibb keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

1
2
3
4
5

6

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.
Nyomija be jol a két verépalcat a hajtéfejbe -

Ovatosan forgatva illessze helyére a habverét.

Adagolja be a hozzavalokat.

lllessze helyére a fed6t Ugyelve arra, hogy a tengely csucsa a
fedé kdzepébe csusszon.

Kapcsolja be a késziléket.

fontos megjegyzés

A habveré nem alkalmas egy keverésben késziilé
tortatésztak, illetve vaj és cukor kikeverésére — ezek az
osszetevok karositjak a habverét. Tortatésztak
készitéséhez mindig hasznalja a forgokést.

otletek

A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahémeérsékletliek.

Ellenérizze, hogy a keverdedény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.

szeletel6/reszel6lapok

A lemezek hasznalata.

megfordithato szeletel6/reszel6lapok - vastag @) ,

vékony @)

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz és mas,
hasonlo allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz, répahoz, burgonyahoz,
kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és hagymahoz
haszndlja.

reszel6lap @3
Parmezan sajt és knédlihez valé burgonya lereszeléséhez.




biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagoélemez teljesen
meg nem alit.

® Rendkivil 6vatosan banjon a vagolemezekkel, mert azok
nagyon élesek.

a vagolemezek hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a géptestre.

2 Alemezt kozéps6 fogantyujanal tartva helyezze a kivant
oldallal felfelé a hajtotengelyre.

3 lllessze helyére a fedét.

Tegye be a hozzavalokat az adagolo6tolcsérbe.

5 Kapcsolja be a készlléket, és a tombéruddal nyomkodja le a
hozzavaldkat. Soha ne tegye az ujjat az adagolotdlcsérbe.

£

otletek

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® A hozzavaldkat ne vagja tul apréra. Az adagolotolcsért toltse ki
teljesen, igy az élelmiszer a feldolgozas soran nem csuszik ki
oldalt.

® A gép a flggdlegesen elhelyezett éleimiszert révidebb, a
vizszintesen elhelyezett élelmiszert hosszabb szeletekre vagja.

® A feldolgozast kdvetéen a lemezen, vagy a keveréedényben
mindig lesz némi maradék.

citrusfacsaro

A citrusfacsard narancs, citrom, lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

® kip

® sziiré

a citrusfacsard hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a keveréedényt a géptestre.

2 lllessze be a sz(ir6t a kever6edénybe ugyelve arra, hogy a sz(iré
fogoja kozvetlenil a keveréedény fogdja folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva hlzza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre.

4 Vagja félbe a gyumolcsot, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsét a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikédik, amig a sziiré nincs jol
a helyén.

apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

® Akéspengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku kortltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a mianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen

elszinezédések névényi olajba martott ruhadarabbal doérzsélve
tavolithatok el.

géptest

® E[6bb nedves ruhaval térdlje at, majd tordlje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a reteszel6 mechanizmus teriiletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

® A halozati csatlakozé vezeték felesleges részét a késziilék
hatlapjaban kialakitott helyen tarolja (9.
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turmix/daralé

1 Az edényt/daralét Uritse ki, miel6tt lecsavarozna a
késegységrol.

2 Mossa el kézzel az edényt/daralét.

A tomitd gydrdt vegye le, és mossa el.

4 A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyo viz alatt oblitse le.
Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

5 Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

w

habveré

® A verGpalcakat enyhe huzogatassal emelje ki a hajtéfejbdl,
majd meleg szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

keveréedény/fedél és tartozékok

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torolje szarazra.

® Eimosogathatok a mosogatogép felsé rekeszében is. Rovid,
alacsony hémérsékletli program ajanlott.

szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérlilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD éltal
jévahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az elarusitohellyel, ahol a késziiléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyestilt Kiralysagban.
® Készult Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO MODON TORTENG
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem
szabad a lakossagi hulladékkal egytt kezelni.

A leselejtezett termék az énkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgydijtékben (hulladékgytijté udvar) vagy az elhasznalodott
készUlékek visszavételét vegozé kereskedb6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv gyljtése és
kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett
hulladékkezelésbdl adodd, a komyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a készillék
alkotérészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
energia-és eréforras-megtakaritas érhetd el.

Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv gylijtésére és
kezelésére vonatkozo kételezettséget a terméken feltlintetett
athuzott szemétgydijté edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.



Polski

Przed czytaniem prosimy rozitozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na
wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

® Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

® Noze i tarcze tnace sg ostre;nalezy obchodzi¢ sie z nimi
ostroznie. Zawsze trzymaé noze za wierzch uchwytu, z dala od
krawedzi tnacsj, zaréwno podczas uzytkowania, jak i podczas
czyszczenia.

® Przed oproznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Kiedy robot jest podtaczony do pradu, nie wktadaj rak, ani

sztuécow do miski i dzbanka miksera.

® Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego:-
o przed zaktadaniem lub zdejmowaniem narzedzi;
o gdy nie jest w uzytku;
o przed czyszczeniem.

® Nigdy nie wktada¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywaé
dostarczonego popychacza(czy).

® Zanim zdejmiesz pokrywke z miski lub mikser/ mtynek z
jednostki zasilajacej:-
o wylgcz urzadzenie;
o zaczekaj, az przystawka / noze catkowicie si¢ zatrzymaja;
o Nie odkrecaj dzbanka miksera albo mtynka od gniazda nozy.

® Przed miksowaniem trzeba daé ostygna¢ ptynom do
temperatury pokojowej.

® Do wigczania i wytgczania urzadzenia nie nalezy uzywaé
pokrywki, tylko regulatora predkosci.

® Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowaé
obrazenia, jesli mechanizm blokujgcy zostanie narazony na
dziatanie nadmiernej sity.

® Nie nalezy uzywaé niedozwolonego wyposazenia.

® Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez opieki podczas pracy.

® Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego urzadzenia. Sprawdz lub
oddaj go do naprawy: patrz ‘obstuga i ochrona konsumenta’

® Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka
zamokty.

® Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego albo dotykat gorgcych powierzchni.

® Nigdy nie przekraczaj maksymalnych wskaznikéw, podanych w
tabeli predkosci.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réwniez przez
osoby niedo$wiadczone i nie znajace sie na urzadzeniu,
dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez
osobe odpowiadajgca za ich bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad dzie¢mi, zeby nie bawity sie
urzgdzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

® Niezgodne z przeznaczeniem uzycie robota / miksera moze
spowodowac urazy.

Zobacz odpowiedni rozdziat, cze$¢ ‘eksploatacja urzadzenia’,
aby bezpiecznie korzystac¢ z poszczegdinych urzadzen.
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przed poditgczeniem urzadzenia

® Upewni¢ sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.

® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2004/108/WE
dotyczacg kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 z dnia 24 pazdziernika
2004 r. dotyczacym materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.
przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

1 Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwazaé, gdyz noze i tarcze tngce
s bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié¢, gdyz stuzg
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkciji i transportu.

2 Umyc¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

3 Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci

malakser

popychacz

podajnik

pokrywka

miska

wyjmowalny watek napedzajgcy
przetacznik predkosci + pulsaciji
korpus

blokada bezpieczenstwa
miejsce na kabel

ClCISICICICICICIC)

szklany blender

podstawa z nozami

@ uszczelka

@ dzbanek

® pokrywka

zatyczka otworu do napetniania

szklany miynek

® podstawa z nozami
uszczelka
@ dzbanek

dodatkowe wyposazenie

ostrze tnace

narzedzie do wyrabiania ciasta

trzepaczka zebata z podwdjnym ubijaczem
@) tarcza krojgca/szatkujgca na grubo

@) tarcza krojgca/szatkujgca na drobno

@ tarcza traca

zebata wyciskarka do cytrusow

@ topatka



jak uzywaé malaksera

Zamocowacé odfgczalny trzonek do zespotu napedowego @.
Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara, az sie zablokuje @.

Zatozy¢ na watek wybrane narzedzie.

Zawsze przed wtozeniem sktadnikéw umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

Nie nalezy uzywaé pokrywki do wigczania /wytgczania
urzadzenia; uzywaé tylko regulatora predkosci.

Wiaczy¢ urzadzenie i wybraé predkosé.

Urzadzenie nie bedzie dziataé, gdy miska i pokrywka nie sg
dobrze zatoZone.

Uzywaj przetacznika pulsacji do krotkich serii. Pulsacja trwa
tak dlugo, jak dtugo w tej pozycji jest utrzymywany przetacznik.
Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzyé
powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywki wylaczy¢ urzadzenie.

wazne

W misce robota kuchennego nie mozna rozdrabnia¢ lub mieli¢
kawy ani mieli¢ cukru na cukier puder.

Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé
jego trwate zabarwienie.

dla wykorzystania rozcienczacza

1

Wstaw krazek uszczelniajgcy () do zespotu nozowego (0 —
uwazajac, zeby uszczelka byta poprawnie umieszczona. Jezeli
uszczelka jest uszkodzona lub niepoprawnie wstawiona,
beda miaty miejsce przecieki.

Przykreci¢ dzbanek na zespét ostrzy @.

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli poszczegolne elementy
nie zostaly poprawnie zmontowane.

Umiesc¢ sktadniki w kubku.

Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisng¢, aby zabezpieczy¢
przed poluzowaniem @. W otworze pokrywki umiescic¢
zakrywke.

Umiesci¢ blender na podstawie zasilajacej i zablokowac,
przekrecajgc zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @.
Wybierz szybko$¢ lub uzyj sterowania pulsaciji.

bezpieczenstwo

Przed miksowaniem trzeba da¢ ostygna¢ ptynom do
temperatury pokojowe;j.

Zawsze uwazaj przy dotykaniu zestawu nozykéw oraz unikaj
dotykania ostrza tngcego podczas czyszczenia.

Uruchamia¢ rozdrabniarke tylko z zatozonym wieczkiem.
Uzywaj tylko pojemnika zaopatrzonego w zestaw nozykow.
Nigdy nie uruchamiaj pustego miksera.

Aby twdj mikser dziatat dtuzej, nie uruchamiaj go na wigcej niz
60 sekund.

Rada zyczliwego - nigdy nie mieszaj zamrozonych sktadnikow,
ktore stworzyly jednolita mase podczas zamarzania, rozkrusz
te mase przez wtozeniem do pojemnika.

wskazowki

Kiedy robisz majonez, wtdz wszystkie sktadniki, z wyjatkiem
oleju, do miksera. Wyciagnij zaslepke otworu do wlewu.
Nastepnie, w trakcie dziatania urzadzenia, powoli wlewaj olej
przez otwor w pokrywce
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® Podczas przygotowywania ttustych mieszanek, na przyktad
pasztetow, dipdw, moze by¢ potrzebne oczyszczenie
pojemnika. Jesli mieszanke trudno jest miksowaé, dodaj wigcej
ptynu.

® Kruszenie lodu — korzystaj z trybu pulsacji krotkimi wstrzgsami
do otrzymania odpowiedniej konsystencji.

® Drobienie przypraw nie jest zalecanie, poniewaz to moze
uszkodzi¢ plastykowe czesci.

® Urzadzenie nie bedzie dziatato, jesli mikser jest umieszczony
nieprawidtowo.

® Jesli chcesz wymieszac suche sktadniki, pokrdj je na kawatki,
wyciggnij zaslepke, a nastepnie, w trakcie dziatania
urzadzenia, wrzucaj kawatki jeden po drugim. Trzymaj rece z
daleka od otworu. Aby uzyskac lepszy wynik, regularnie
oprézniaj.

® Nie uzywa¢ miksera do przechowywania produktow.
Przechowywa¢ go pustego.

® Nigdy nie przetwarza¢ wigcej niz 1,2 | — mniej w przypadku
ptyndéw, na ktérych tworzy sie piana, np. napojéw z mleka.

obstuga mtynka

Mtynek mozna stosowac¢ do mielenia ziét, orzechow i kawy.

1 Umiesci¢ sktadniki w dzbanku @.

2 Umiesci¢ uszczelke (6 na zespole ostrzy (5.

3 Odwroci¢ zespot ostrzy do gory nogami. Wiozy¢ zespét ostrzy
do miynka, skierowawszy ostrza ku dotowi.

4 Mocno przykreci¢ recznie do mtynka @.

5 Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajgcej i zablokowac,
przekrecajgc zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @.

6 Ustawi¢ na maksymalne obroty lub uzyé przycisku trybu pracy
przerywanej.
bezpieczenstwo

® Nigdy nie przymocowywac ostrzy do robota kuchennego bez
zamocowanego dzbanka.

® Nigdy nie odkreca¢ dzbanka, gdy na urzadzeniu zamontowany
jest mtynek.

® Nie dotykac ostrzy i trzymac je w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

® Miynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie
ostrzy.

® Diugi okres uzytkowania mtynka mozna zapewni¢ nie uzywajac
urzadzenia przez czas dtuzszy niz 30 sekund. Po uzyskaniu
zgdanej konsystencji natychmiast wytgczyc.

® Nie zaleca si¢ mielenia przypraw korzennych, poniewaz mogg
uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli mtynek nie zostat
poprawnie zamocowany.

® Stosowac wytgcznie do mielenia suchych sktadnikow.

wskazowki
Ziota najlepiej mieli¢, gdy sa czyste i suche.



tabela zalecanych predkosci

narzedzie /wyposaz funkcja predkos$¢ maksymalna objetos¢é
néz Przygotowywanie ciasta 1-2 1 kg — waga catkowita
sktadnikow
Ucieranie tluszczu z maka 250 g — waga maki
Dodawanie wody do potaczenia sktadnikéw ciasta| 1 -2
Siekanie i purée 2 400 g — waga catkowita
sktadnikow (siekajac chude
mieso)
Mieszanki gestych zup (od 500 ml ptynu do 1-2 1 litr
500 gsuchych sktadnikow)
Zupy o rzadszej konsystencji/mleko 1-2 600 mls
narzedzie do zagniatania ciasta | ciasta drozdzowe 2 340 g — waga maki
trzepaczka Biatko jajek 2 4
Smietanka 1-2 250 ml
tarcze - plasterki/siekanie Twarde skfadniki, np. marchewka, twarde sery 2 -
Migkkie sktadniki, np. ogérki pomidory 1 -
tarcza do rozcierania Parmezan, ziemniaki na kopytka 2 —
wyciskacz do cytrusow Owoce cytrusowe 1 -
mikser Calosc przerébki 2 1,2 litr
mtynek Ziota 2 10g
Orzechy i kawa 2 50g

jak uzywaé¢ dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

ndz/(9 narzedzie do wyrabiania ciasta

NOz jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie bedzie zalezata od
dtugosci czasu obrobki.

Aby otrzymac¢ twardsza konsystencje, nalezy uzywac przycisku
pracy impulsowej.

Noza mozna uzywac¢ do przygotowywania ciast, siekania
surowego i goto-wanego miesa, warzyw, orzechéw, pasztetow,
soséw, rozdrabniania zup, a takze do kruszenia biszkoptow i
suchego chleba.

Do wyrabiania ciasta drozdzowego uzywa¢ specjalnego
narzedzia.

wskazéwki
néz

® Przed przetwarzaniem pocig¢ migso, chleb, warzywa na kostki
o wielko$ci ok. 2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potama¢ na kawatki i dodawaé, gdy urzadzenie pracuje.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawacé ttuszcz wprost z lodéwki
pokrojony na 2-cm kostki.

® Uwazaé, aby nie przetwarza¢ zbyt diugo.
narzedzie do ciasta

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik dodac
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60 sekund).

® Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzgdzenie moze wpas¢ w drgania.

trzepaczka podwojna z
przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich mieszanek, jak biatka,
Smietana, mleko zageszczone i do ubijania jajek z cukrem do
biszkoptéw bez tluszczu. Ciezsze mieszanki, jak ttuszcz i
maka, moga zniszczy¢ trzepaczke.
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jak uzywacé trzepaczki

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Oba bijaki wtozyé dobrze do glowicy napedzajace;j.

3 Zalozyc¢ trzepaczke, ostroznie ja przekrecajac, az zaskoczy na
watku napedzajacym.

4 Doda¢ skfadniki.

5 Zatozy¢ pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

6 Wiaczy¢ urzadzenie.

wazne

® Trzepaczka nie nadaje si¢ do przygotowywania ciast w
jednym etapie ani do ubijania ttuszczu i cukru, gdyz
produkty te spowoduja jej uszkodzenie. Do
przygotowywania ciast nalezy zawsze uzywac ostrza
tnacego.
wskazéwki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja
temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

tarcze krojace/siekajace
Dla uzycia dyskow.
tarcze obustronne krojace /siekajace — grube @) cienkie @
Strony siekajacej nalezy uzywac do serdw,
marchewki, ziemniakéw i zywnosci o podobnej konsystencji.
Strony krojacej nalezy uzywaé do seréw, marchewki,
ziemniakow, kapusty, ogorkéw, cukini, buraczkéw i cebuli.
Tarcza drobna @
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na knedle.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowaé pokrywki zanim tarcza tnaca nie
zatrzyma sie catkowicie.
® Obchodzié sig ostroznie z tarczami, gdyz sg bardzo ostre.




jak uzywac tarczy tngcych

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.
Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt umiescic¢ jg na watku
odpowiednig strong do gory.

Zatozy¢ pokrywke.

Witozy¢ do podajnika zywnosé.

Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popychaé zywnos¢ — nigdy nie
wktadaé¢ do podajnika palcéw.

wskaz6éwki

Uzywac $wiezych sktadnikow

Nie tnij jedzenia za drobno. Wypetniaj szeroko$c¢ rury
napetniacza na cato$¢. To pomoze unikng¢ rozpetzania sie
jedzenia po stronach przy przerébce.

Jedzenie, umieszczone pionowo, wychodzi krétszym, niz
jedzenie, umieszczone poziomo.

Na dysku lub na dzbanku po przerébce zawsze pozostanie
nieduza ilos¢ odpadow.

wyciskacz do cytruséw

Nalezy uzywa¢ go do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,
np. z pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutéw.

(@ stozek
® sitko

jak uzywaé wyciskacza do cytruséw

1
2

4

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

Umiesci¢ sitko w misce tak, aby jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad raczka miski.

Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym przekrecajac go tak,
aby opadt catkowicie na dét.

Przecia¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskaé
potéwke owocu do stozka.

Wyciskacz do owocéw nie bedzie dziatat, jesli sitko nie jest
dobrze zatoZone.

pielegnacja i czyszczenie

Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytacza¢ urzadzenie i
wyjmowaé wtyczke.

Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sa bardzo
ostre.

Niektoére rodzaje zywnosci moga barwi¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usuna¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatka
zamoczong w oleju roslinnym.

korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszy¢. Na blokadzie
zabezpieczajacej nie moga znajdowaé sie resztki zywnosci.
Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z tytu urzadzenia .
mikser / miynek

Opro6znij dzbanek miksera / mtynka, zanim okrecisz go od
gniazda nozy.

Umyj dzbanek miksera / mtynka recznie.

Zdja¢ i umy¢ pierscien uszczelniajacy.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw. Oczy$¢ ostrza szczoteczkg
w goracej wodzie mydlanej i doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w wodzie.

Zostaw schng¢ w pozycji do géry nogami.

trzepaczka

Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociagajac. Umy¢ je w
cieptej wodzie z ptynem.

Przetrze¢ glowice wilgotng szmatka i osuszy¢. Nie zanurza¢ jej
w wodzie.

dzbanek/wieczko i dodatki

Umy¢ recznie i osuszyc.

Jako alternatywa moga one by¢ zmywane na gornej pétce
zmywarki do naczyn. Polecany jest krétki program o niskiej
temperaturze.

obstuga i ochrona konsumenta

Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony zostat
przewod, musi on zosta¢ wymieniony przez specjaliste firmy
KENWOOD lub przez upowaznionego przez te firme
specjaliste .

Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:

eksploatacjg swojego urzgdzenia albo

obstugg lub naprawg

skontaktuj sie ze sklepem, w ktérym nabytes$ urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznosci produktu nie
nalezy wyrzuca¢ go do odpadéw miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich o$rodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska
naturalnego i zdrowia wynikajacych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktérych jest
ztozony, oraz osiagniecia w ten sposob znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na
$mieci.



Pycckui

CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
® BHUMaTENbHO NPOYTUTE Y COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLMIO.
® Pacnakyiite n3genme n CHUMMUTE BCE YNaKOBOYHbIE SPIIbIKU.

BesonacHocTb paboTbl

® |/cnonb3yemble HOXMN U AUCKWN ABMAIOTCA O4eHb OCTPbIMU; MPU
obpaLLeHn C HUMK crielyeT cobntoaaTh KpanHiow
0CTOpPOXHOCTb. Mpu paboTe 1 YUCTKe BCerga AepXKuTe HOX 3a
PY4Ky CBepXy, KaK MOXXHO Aarbllie OT PeXXyLLeil KPOMKMU.

® Bcerga CHMMaiTe HOX nepes TeM, Kak HamoHATb YaLlkKy.

Ecnun npnbop noakntoyeH K cetn, AepxuTe nanblibl unu

KYXOHHble Npubopbl NoAanblue OT BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU

Yalum kombaiiHa nnu nsmenbynTens.

® Ob6sa3aTenbHO BhiKIoYaliTe anekTponprbop 1 oTcoeauHsinTe
CETEBOW LUHYP OT PO3ETKM ANEKTPOCETU B CNEAYIOLWMX CryYasX:-
O nepep yCTAHOBKOW UMW CHATUEM AeTanen;
O Korpa He nonb3yeTecb Npubopom;
O nepea OYUCTKON.

® Hukorga He npoTasikmBanTe NPOAYKTbI B MofatoLLei Tpyoke ¢
NMoMOLLbIO NanbLeB. Becerga nonb3ynteck AnA SToi uenu
cneuvianbHO npunaraemMbiM Tonkarenem(Amu).

® [lepeq CHATVMEM KPbILLKM C Yalun unm
n3MenbunTens/koemMornkm ¢ cunoBoro Grnoka:-
O OTKNOYUTE NUTaHue;
O [OXAWTECh MOJHOW OCTaHOBKM Npubopa nnu ABKEHUs

ne3Bun;
O cnegwvTe 3a TeM, YTOObl He OTCOEANHUTDL YaLly
M3MenbyMTEenNs Unu KopeMornku oT pexyLiero brnoka.

® >KupkocTu nepes CMeLMBaHMEM criedyeT OXnaauTb A0
KOMHaTHOW TemnepaTypsbl.

® Hukorga He NoMnb3ynTech KPbILLKOW AN1A yNpaBnieHnA KOMOaiHoM,
BCErAa UCMOonb3ynTe ANA 3TOW LUenu perynaTop CKOPOCTU.

® BospgeicTBME Ha 6GNIOKUPOBOYHBIN MEXaHU3M C U3JTULLHUM
ycunuem MoXKeT NPUBECTU K Noriomke npubopa u K TpaBme.

® Hukorga He Nonb3ynTech Hacaakamu, HerpeayCMOTPEeHHbIMM ANnA
[faHHoro npubopa.

® He ocraBnsiTe BKIIOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

® Hukorga He nonb3yinTeck NoBpexaeHHbIM npubopom. OThanTe
ero B peMOHT: cM. pa3gen ‘O6cnyxuaHue u 3abota o
nokynaTensx’.

® Hukorga He JonyckanTe nonaaaHvA Barm Ha cUoBo 610K,
LUHYP WU BUNKY.

® CreguTe 3a TeMm, YTOObI LLHYP He CBELLMBAJICA C KpaA CTona u He
KacasicA ropA4MX NOBEPXHOCTEN.

® He 3arpyxarite npnbop cBepx ykaszaHHOW B pekoMeHaaumsx no
BbIGOpy paboyeii ckopocTy..

® Jliogsm (Bknovas AeTen) ¢ orpaHuYeHHbIMU PUsnyeckumm,
CEHCOPHbLIMW UMK MCUXMYECKUMUN CMOCOBHOCTAMU, a Takke npu
HefocTaTke OMnbiTa U 3HaHWUI paspeLLaeTcs Nofb30BaThCst
OaHHbIM 6bITOBBIM NPUGOPOM TONbKO NoA HabnoaeHem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a MX 6e30MacHOCTb, U NOCNe MHCTPYKTaxa no
ncnonb3oBaHuio npudopa.

® [leTn JOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE UrpaTh C
npmbopom.

® OT0T 6bITOBO 3neKkTponpubop paspeLuaeTcsi UCNONb3oBaTh
TONbKO NO ero NpssMomy HadHadeHuto. KomnaHus Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnv Npubop 1cnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHWIo UNK He B COOTBETCTBUMU C AAHHON MHCTPYKLMENA.

® HenpaBunbHoe Nonb3oBaHWe KOMGaNHOM/M3menbyMTenem
MOXeT NPUBECTU K TpaBme.

YkazaHusi no 6e30nacHOMy MCMOMb30BaHMIO KaXKA0M HacaaKku
copepxatca B pasaene «/Icnonb3oBaHme Hacanok».

62

Mepen noako4eHUEM K 351eKTpoceTn

® Y6eauTech, HTO HaNPAXEHUe B CETN COOTBETCTBYET
HanpmXeHWo, YKa3aHHOMY Ha HVDKHEI CTOPOHe npubopa.

® [laHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET AnpekTuBe EC
2004/108/EC no aneKkTpoMarHMTHOW COBMECTUMOCTH, a Takxke
Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no matepuanam,
npeaHasHayeHHbIM AN KOHTaKTa C NULLEBbIMI NPOAYKTaMMU.

Mepen nepsbiM UCMONb30BaHUEM

1 CHUMWTE BCIO YNakoBKY, BKIOYaA NacTUKOBbIE 3alUTHbIE
NOKPLITUA HA HOXeE. ByAbTe 0CTOPOXHbI, MOCKONbLKY HOXM
o4eHb ocTpble. HeT He06X0AMMOCTN XPaHUTb 3TU MOKPLITUA, OHU
npenHa3HaYeHbl TONMbKO AJ1A 3aLUMTbl HOXEN B npoLiecce
N3roTOBNEHWA Npubopa 1 Npy TPaHCMOPTUPOBKE.

2 BbivonTe Bce getanu, cM. pasgen “Yxoa 3a npubopom”

3 BcTaBbTe USMNLLHIO YaCTb LWHypa B Na3, PacrofioKeHHbIA Ha
3aaHen cTopoHe npubopa.

O603Ha4eHunA
KombaiH

ToNKaTenb

nogatoLianA Tpybka

KpblLKa

vawa

CbeMHbI NPUBOAHON Ba

perynsaTop CKOpoCTU + KpaTKOBPEMEHHOE BKIIOYEHME
cunoBom 6rok

npefoxpaHuTenbHas 6oKMpoBKa

nas anA WwHypa

alla COKOBbIXUMarikum

610K C HOXXOM
YMAOTHATENBHOE KOJTbLIO
vawa

KpbILLKa

BOPOHKa

SICISIEICNSNCICISICICICIOIOIS)

Yawa namenbuymntens

@@ 610K ¢ HOXOM
YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO
@ wyawa namenbunTens

[lononHUTenbHbIE HacaaKu

HOX

Hacagka Ans BbiIMelIMBaHUS TecTa

[OBOViHasi peAyKTopHas Hacagka Ans B3tuBaHusi

OVCK ANst HApe3Ky TOMCTbIX NMOMTUKOB M rpyGoro LWMHKOBaHMS
OVCK ANSt HAPE3KW TOHKUX MOMTUKOB M MENKOrO LUMHKOBaHWUS
[OVCK-TepKa

penyKTopHasi COKOBbIXMMAsKa Ansi LUTPYCOBbIX

nonaroyka

OPRROB®E



Kak nonb3oBaTbCA KyXOHHbIM KOM6anHOM

YcTaHoBUTE CbeMHbIV Ban Ha 6ok anektpoasuratens @.
YcTaHoBUTe Yalky. MocTaBbTe ee Tak, YTobbl pyyka 6bina caaam, u
MOBEPHWTE MO HacoBOW CTpenke Ao drkcaLmm @.

YCcTaHOBUTE HY)XXHYIO HacaaKy Ha NpyYBOAHOW Barl.

Yaluka 1 HeobxoayMas Hacaaka AOMKHbI YCTaHaBMMBATLCA Ha
np1bop A0 TOro, Kak 6yayT Ao6aBneHbl NPOayKTbI.

YcTaHoBUTE KpbILLKY @), crneanA 3a TeM, 4Tobbl BEPXHAA YacTb
NPUBOAHOTO Basia okasasnach B LIEHTPE KPbILLKU.

Hukoraa He Nonb3yinTech KPbILKONA ANA ynpaBreHuA
KombalHOM, Bcera ucrnonb3ynTe ANA 3TOW Liein perynAaTtop
CKOpPOCTU.

Bknitounte nprbop 1 BbiGepUTe CKOPOCTb.

Mpu HenpaBUIbHOW YCTaHOBKE YalKKU U KPbIWKW KOM6GalH He
6ynet pabotatb.

Pab6oTaliiTe B pexume KpaTKOBPEMEHHOrO BKIHOUYEHUS,
MCNonb3ysi COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY. B aToM pexvme npubop
paboTaeT TONbKO KOrAa KHOMKa yAepKMBAETCs B HAXaTom
NOMNOXEHNN.

MoBTOpPUTE OMMCaHHYIO BbIlLE NpoLEeAypy B 06paTHOM nopAake Ana
TOro, YTOObI CHATb KPbILLKY, HACAAKM 1 YaLLKy.

Bcerpa BbikntovaiiTe npuéop nepes CHATMEM KPbILLKK.

BHumaHue

Yala Ballero KyXxoHHOro kombariHa He noaxoauT Ans
n3MenbYeHns 1 nepemarnbiBaHus KOPEVHbIX 3ePeH, Unn ans
n3MenbYeHns caxapa B caxapHyto nyapycaxapa Ao caxapHou
nyapel

Mpu po6aBneH MUHAASBHOM 3CCEHLMN UNW NPUMPaBbl K CMECAM
cTapanTech nsberatb KOHTaKTa C MNacTVKOBbIMK AeTanAMM, Tak Kak
3TO MOXET MPUBECTU K CTONKOMY OKPALLNBAHUIO.

KaK UCMNosnb30BaTb U3MEINbYUTETb

1

YcTaHoBUTe ynnoTHUTeNbHoe KorbLo (1) Ha 6rok nonacteri (0),
creps 3a NPaBUITbHOCTLIO MONIOXKEHNS YNNOTHEHWS. B cnyyae
NOBPEXAEHUA UMW HENPaBUITbHOW YCTaHOBKWU YNIOTHEHUA
BO3MOXHO NoATeKaHUe XUAKoCTU U3 npubopa.

BeepHuTe vally Ha pexyLuii 610k @.

CoKoBbIKMMarnka He 6yaeT pa6otaTtb B cnyvae
HenpaBuNbHON COOPKMU.

[MomecTnTe NHrpeaneHTbl B COCYA,.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha MUKCEP WU HaxxMuTe Ans dvkcaumm @.
YcTaHoBUTE KOMMaYoK 3anvMBHOMO OTBEPCTUSI.

MocTaBbTe COKOBbIKMMAIKY Ha GNOK NUTaHWSI 1 NMOBEPHUTE MO
4YacoBoW cTpernke, YTobbl ee 3adukcpoBaTth @.

BbibepuTe ckOpoCTb UM UCNOMNb3YIATE KHOMKY
KpaTKOBPEMEHHOrO BKITHOUYEHMSI.

Be3onacHocTb paboThbl

Xunakoctu nepen cmelnMBaHueM criegyeT oxnaguTb A0
KOMHaTHOW TeMnepaTtypbl.

Cobntopaiite oCTOPOXHOCTb B 0BpaLleHun ¢ Hacagkamu, He
KacaiTecb PeXyLLMX KPOMOK MpU UX YNCTKE.

Bkntoyarite roMoreHn3aTop TONbKO C 3aKPbITOM KPbILLKOW.
Monb3yiTech Yale 6neHaepa TONbLKO NPU HANMUYUK B HER
pexyLlen Hacagku.

Hukoraa He Bknovaite NycTor nsmens4mTensb.

[ns Toro 4To6bl M3MenbunTENL paboTan AoNro, He BKMYanTe
ero gornblue, 4em Ha 60 cekyHA.

Mpeaynpexaenve. He cmelunBaiiTe cMep3Lumnecs B TBepable
KOMKW MHrpeaueHThl. MNepen 3arpyskoii B Yally Bcerga
pasnamMblBaiTe uX.
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MonesHble coBeTbl

® [Tpu NPUroTOBIIEHNN MaiioHe3a BCe NHIPEANeHTbI, Kpome

pacTuTenbHOro mMacna, NoMecTuTe B U3menbuntens. CHUMKUTE
npo6Ky ropnoBuHbl. 3aTem npu paboTatoLlem ycTponcTee
MeAaneHHo fo6aBbTe Macro Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.

L ryCTbIe CcMecH, Hanpumep, nawTeTbl unn noanunebl, MOryT

3anunatb. Ecnu cmecun nnoxo cmelwmBatotces, fobaBbTe
6onbLue XUAKOCTU.

® I3menbyeHune nbha — UCMoNb3yiTe NynbCUPYOLLMIA PEXUM

0N KOPOTKOro NPepbIBUCTOro BO3AEUCTBUS A0 U3MENbYEHUS
nbaa oo Hy)KHOl71 KOHCUCTEeHUUN

® [IpuKpbIBaiiTe oTBEpCTVE pyKoit. [Ansa obecneveHns nyyero

pesynbTaTta CBOEBPEMEHHO pasrpyxanTte valy. He
pekomeHayeTcs cMmelunBaTb B Npubope cneuumn, Tak Kak oHK
MOTyT NOBPEAUTb NIacTMaccoBble YacTu.

® [pn HenpaBuIbHOW YCTaHOBKE U3MenbyuTens npubop He

3apaborTaer.

L ﬂﬂﬂ CMeLINBaHUA CyXUX UHIpeaNEeHTOB HapeXbTe UX Ha

KyCOYKM, CHUMUTE HanvBHY NpobKy 1 npu paboTatoem
YCTPOICTBE 3arpy3uTe KyCOYKuM OAUH 3a Apyrum. Hakpoiite
OTBEPCTUE NafoHbI. [N NoNyyYeHns ny4liero pesynbsTtaTta
perynsipHO OMOPOXHAWTE CMECUTENb.

® He 1cnosnb3ynTe MUKCEp B Ka4eCTBE EMKOCTUN 1A XpaHEeHWA.

OcTaenavTe ero nycTbiM 40 ¥ MOCNE UCMONb30BaHWA.

® Hukorza He cvelwmBanTe 6onee 1,2 1, AnA NEHUCTbIX cMecei

TMNa MOJIOYHbIX KOKTENSEN 3TO 3Ha4YeHne AOMKHO ObITb eLle
MeHblLLe.

Mcnonb3oBaHue namernbuntens

Mcnonb3yinte namenbuntens Ans U3MenbyYeHns Tpas, OPEXoB
N KOENHbIX 3epeH.

1 MomecTuTe NpoayKThl B Yally uamenbuntens @.

2 3akpenuTe npoknafoyHoe konbLo (8 Ha pexyLiem Groke (5.
3 TMepeBepHuTE pexyLuii 6rok BBepx AHOM. OnycTuTe ero B

Hawly namenbymnTena ne3suamMmum BHUS.

4 BepHUTe pexyLumii 6nok Ha Yally uamenbymMTens 4o ynopa

(6}

5 YcTaHoBUTE U3MENbYNUTENL Ha GIOK NUTaHUsS 1 NnoBepHUTE Nno

YacoBoWn cTpenke Ans dpukcauuv @.

6 [MepekntounTe Ha MakcUMarnbHyt0 CKOPOCTb UK UCMONb3YNTe

UMMYTNbCHBIA PEXUM.

BesonacHocTb paboThbi

® Hukorga He ycTaHaBnuBanTe pexyLynii 6rok Ha KyXOHHBbIR

KombGaviH 6e3 yalm.

® Hukorga He oTKpyuMBaKiTe yally, ecrnv Ha npubope

YCTaHOBMNEH U3MeSbYUTENb.

® He npukacanTecb K OCTpbIM Ne3BUsIM. — XpaHWUTE Ne3Bus B

He[oCTyNMHOM Ans AeTeit MecTe.

® Hukorga He CHMMaWTe n3mMenbYnTenb 40 NOMHON OCTaHOBKM

nesBun.

® YT06blI 06ecneuntb Aonruii Cpok Crykbbl u3MenbunTens,

HUKoraa He BkntovawiTe ero 6onee yem Ha 30 cekyHA.
BbikntoyarnTe cpasy xe nocne nonyyeHust Heobxoaumor
KOHCUCTEHLMN.

® He pekomeHayertcs obpabaTbiBaTh CreLmm, T. K. OHU MOTYT

noBpeanTb NNacTUKoBble AeTanu.

® [1pubop He ByaeT paboTaTb B cryvyae, €Cnm U3mMenbunTenb

cobpaH HenpasusibHO.

® |Icnonb3oBaTb TONBLKO ANS CYXUX UHFpeaneHTOoB.

MonesHble coBeTbl
TpaBbI ny4ule Bcero namenb4v4atb YACTbIMU N CYXUMU.



Tabnuua pekomeHayeMbix paboymx CKOpOCTeEN

Mpucnocobnexnue/Hacagka Onepaumna CkopocTb MakcumanbHas 3arpyska
Hox MpuroToBneHve GucksnTOB 1-2 1 kr obwmi Bec
PacTupaHue xupa B Myke 2 250 r Bec mMyku
[o6asneHve Boab! 471A CMeLVBaHUA MHrpeaneHToB anA | 1 -2
cao6Horo TecTa
M3menbyeHne 1 NpuroToBneHne nope 2 400 r pybneHHoe HexupHoe
MsiCO 06LMiA BEC
['ycTble cynoBble cmecy (500 Mn XMAKOCTU Ha 1-2 1n
500 r cyxvx UHFrpeaneHToB)
Bonee xugkue cynbl/ MONOKO 1-2 600 mn
Hacagka ans samelwmBaHusa OpOXOKEBblE CMecK 2 340 r BeC Mykn
Tecta
BeHunk AnyHble Genkn 2 4
CnuBku 1-2 250 mn
[cku - Hapeska nomTukamu/ MpoAyKTbI C NNOTHON CTPYKTYPOiA TUMNa MOPKOBY, 2 -
pes3aHue TBepOblX CblpoOB
MeHee NnoTHbIe NPOAYKTbI TUMNAa OrypLoB, 1 -
NoMuAOPOB
OncK-Tepka Chblp napme3saH, kapTodernbHble KNeLKn no- 2 -
HemeLKu
Mpecc anAa uMTpycoBbIX Lintpycosble 1 -
Mukcep YHuBepcanbHas 2 1,2n
Mamenbuntens TpaBbl 2 10r
Opexu 1 KodelHble 3epHa 2 50r

Mcnonb3oBaHne Hacagok

[nA onpeaeneHysa CKOPOCTM ANA KaXKA0oN HAacaaKu CM. TabnLly Bbile.

HOX/(19 npucnocobnexne onA 3ameca
TecTa

Hox npeactaenAaeT cobon Hanbonee yHUBEPCaNbHYIO HACaaKY.
MonyyaemaA KOHCMCTEHLMA onpeaenAeTCA NPOACIKUTENbHOCTLIO
BpemeHn obpaboTku. Mpn 06paboTke 6onee NoTHbIX UHFPEaNEHTOB
NONb3yNTECh UMMYNIbCHBIM PErYNIATOPOM.
Hoxxun ncnonbaytoTeA AnA n3MenbYeHna Cbiporo 1 06paboTaHHoOro
MACa, NPY NMPUrOTOBIIEH KOHAUTEPCKNX N3AEniiA u3 cAo6HOro TecTa,
[LNA OBOLLEVi, OPexoB, NaLLTETOB, COyCOB, CyrnoB-MOpe, a Takxe AnA
nony4eHnA TepTbIX Cyxapen.
Ecnu e 370 npucnocobneHne umeeTcA B KOMMIIEKTE, TO MOMb3yNTeCh
VMW [J1A MPUrOTOBNIEHWNA APOMOKEBBIX CMECe.
MonesHble coBeTbl
Hox

® [lepen 06paboTKON TakUX MPOLYKTOB Kak MACO, xneb, OBOLLM
nopexoTe NX Kybrukamy pasmepom OKOmMo 2 CM.

® Cyxoe neveHbe MOXHO pasnomMarb Ha Kycouku 1 fobaBnaTth yYepes
nozatoLlyto TpybKy B npouecce paboTbl npubopa.

® [Ipu NPUroTOBNIEHUM NECOYHOTO TECTA MUCMOMNbL3YINTE MAcsno U T.N.,
BbIHYyTOE HEMOCPEeACTBEHHO U3 XONOAUNbHIKA, Mope3aB ero Ha Kyoukn
pasmepom 2 cm.

® CneauTe, 4TOObI HOX He NeperpesancA.
MpucnocobnexHne anA 3ameca Tecta

® Pa3avecTuTe Cyxue MHrpeaveHTbl B Yallke 1 Jo6aBnAnTe XXUaKocTb B
npouecce paboTbl Npubopa. MpoaonkanTe Jo TeX Nop Nnoka He
obpasyeTcA rankuin ynpyr KoM TecTa, YTo 3aHUMaeT 06bl4HO
60 cekyHA.

@ [loBTOPHO 3amelumBaTb CneayeT ToNbKo pykamu. He pekomeHayeTcA
BbIMOMHATL NOBTOPHOE 3aMeLLMBaHMe B Hallke, TaK Kak 3TO MOXeT
NPMBECTU K HEYCTON4MBOW paboTe KoMbanHa.
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B3bvBarnka ¢ AByMA BeH4YMKamm

(c npuBoaoMm)

MpenHa3HayeHa TONbKO ANA HEryCTbIX CMECEeN, Hanpumep, ANYHbBIX
6enKoB, Kpema, CryLLeHHOro Morioka v nA B36MBaHUA AL C Caxapom
ANA HEXUPHbIX 6UCKBMTOB. [MpK Mcnonb3oBaHWK ¢ 6onee NNOTHbIMU
CMeCAMM MOXET MPOU3OATM NONOMKA.

Mcnonb3oBaHne B36UBaSIKU

YcTaHoBUTE NMPUBOAHON Bas U YaLLKy Ha CUIOBOW GI10K.

HapexHo BcTaBbTe KaX/ablil BEHYMK B rOMOBKY C MPUBOLOM.
YcTaHoBUTe B3GMBasKy, OCTOPOXHO MOBOpaYnBan ee,

noKa oHa He OrnyCTUTCA Ha NPUBOAHON Bar.

MonoxuTe Hy>kHble UHTPEAVEHTbI.

YCTaHOBUTE KPbILLKY, CrieAA 3a TeM, 4Tobbl TopeL| Bana okasarcaA B
LIEHTPE KPbILLIKY.

BknitouuTe npubop.

BHumaHue!

Hacapka ans B36uBaHMs He Ucnonb3yeTcA Npu
BbIMELUMBAHUM TecTa ANsl KeKCOB, a Takxke Ans B36uBaHUs
macna v U3Mernb4YeHUsl caxapa NOCKOSbKY 3TO MOXeT
NPUBECTU K NOBPEXAEHUI0 Hacaaku Ansi B36uBaHus.
TecTo AnsA KeKCoB crieayeT BbIMeLMBaTb HOXOM.

MonesHbie coBeTbI

[lnA nony4eHnA onNTUManbHOro peaynbTaTa Anua AOMKHbI UMETb
KOMHaTHyto Temneparypy.

Mpexae Yem B36UBaTb, y6eamuTech, YTO Yallika 1 B3bmBanka
ABNAIOTCA YNCTBIMU U HEXXUPHBIMW.




[nckun anAa Hapeskn
Kak ncnonb3oBaTtb OUCKU.

I'IepeaopalmaaeMble AUCKU ONnA Hape3ku nommxamu/pesauun -
KpynHanA Hape3ka () , Merikas Hape3ka @2

McrnonbayiTe CTOPOHY ANnA pe3aHnaA npy 06paboTke ChbiPOB, MOPKOBU,
KapTodena n Apyrix NPoAyKTOB aHANOTMYHOWM CTPYKTYpbI.
Mcnonb3yinTe CTOPOHY AN1A Hapes3ku JIoOMTUKaMu npu obpaboTke
CbIPOB, MOPKOBHU, KapTodhenA, KanycTbl, OrypLOB, kaba4koB, CBEKJIbl 1
penyaroro nyka.

Ouck-Tepka @9

[InA HaTvpaHWA cbipa TUNa napMesaH 1 KapToena AnA Kneek.

BesonacHocTb paboThl

® Hukoraa He CHUMaiATe KpPbILLKY NpeX e, YeM nponsonaeT nosnHaaA
OCTaHOBKa PeXXyLUero AucKa.

® [lucku ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMU U TPebyloT KpaitHe
OCTOpPOXKHOro obpaLieHua

Vcnonb3oBaHune pexxyLumx ONCKOB

-y

YcTaHOoBUTE NPUBOAHOM Bas U YaLlKy Ha CUMOBOWA BIOK.

2 [epxxacb 3a pyyKy B LIEHTpe, YCTAHOBWTE AUCK Ha NPUBOAHON Basn
HY>KHOW CTOPOHOW BBEPX.

3 YcTaHOBUTE KPBbILLKY.

MonoxwuTe NPoAyKTbI B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

5 BkrouuTe Npubop 1 paBHOBMEPHO HaXKUMalTe BHU3 Ha TonKaTerb;

HUKOrAa He AonycKaiiTe, 4To6bl Bawm nanbLbl okasanucb B

nopgatolen Tpyoke.

N

Mone3Hble coBeTbI

® |/crnonb3yiiTe CBEXMWE NPOAYKTbI.

® He pekomeHayeTcsl Hape3aTb NPOAYKTbI CIULIKOM METKO.
3anonHuTe nogatoLLyto Tpyoy Ao Kpaés. OTO NpeaoTBpaTuT
pasbpacbiBaH1e NPOAYKTOB MO CTOPOHAM BO BpeMmst
06paboTku.

® Kycouku, NocTaBMeHHblE BEPTUKANbHO, MOMy4aoTCsi Kopoye,
4YeM KyCOYKW, MOCTaBIIeHHbIE FOPU3OHTANbHO.

® [locne obpaboTku Ha gucke UM B eMKOCTU Bceraa
MPUCYTCTBYIOT OCTaTKN NPOAYKTOB.

Mpecc AnA uMTPYCOBbIX

MpenHa3HayeH AnA BbKMMaHUA CoKa 13 LMTPYCOBbIX (OPyKTOB
(HanpumMep, anenbCMHOB, JIMMOHOB, NaMa 1 rpenndpyToB).

(@ KoHyC
® curo

Mcnonb3oBaHve npecca Ans WTPYCOBbIX

1 YcraHoBMTE NPUBOAHOW Ba U YaLLKy Ha CUIOBOM BI10K.

2 YcTaHOBWTE CUTO B YallKy, CriefiA 3a Tem, 4ToObl pyyka cuta 6bina
3achmkempoBaHa B MOMOXEHWN, HAXOAALUEMCA CTPOro Haf, Py4Kon
YallKu.

3 VYcTaHoBWTE KOHYC HaA MPYBOAHBIM BaSIOM, BpallaA ero [0 Tex rop,
MoKa OH He OMyCTUTCA A0 KOHLIA BHU3.

4 PaspexbTe (hpyKTbl nononam. 3atem BKOUNTE NpUbop 1 HaxkuMaiiTe
pa3pe3aHHoii NMOMOBUHKON Ha KOHYC.

® [pecc He 6yaet paboTaTb, ecCnmn cUTO He 3ahuKcupoBaHo
AOMKHbIM 06pa3om.

Yxon 3a npubopom

® [lepen yncTKoM Nprbopa BCeraa BbIKMOYANTE ero 1 OTCOEAVHANTE OT
ceTu.

® [IMCKM 1 HOXW ABMAKOTCA O4eHb OCTPbIMU U TPEBYIOT KpanHe
OCTOPOXXHOrO 06paLLeHmA.

® HekoTopble NpoayKTbl MOryT obecLBe4NBaTL NNACTVKOBbIE AeTanu.
3T0 cunTaeTcA HopMasibHbIM ABMEHNEM, HE MPUBOAUT K
NOBPEXAEHNIO AeTanei 1 He BAUAET Ha BKYC Nuwm. [nA yonanexua
obecLBeYeHHOro NATHA NMOTPUTE ero TKaHbkO, CMOYEHHOW
pacTUTenbHbIM Macrom.

CunoBoit 6ok

® [poTpuTe BNaXKHOW TPAMKON, a 3aTeM Hacyxo. CrneguTe 3a Tewm,
4TOObI 30Ha B6MM3K 6ITOKMPOBOYHOTO MexaHu3Ma He bbina 3acopeHa
ocTaTkamuy Ny,

® |/136bITO4HAA YacTb LHypa NUTaHWA AOMKHA HAXOOAUTLCA B
creumarnbHOM nasy, PacronoXeHHOM Ha 3aHel CTOpoHe npubopa (9).

usmenbyuTenb/kodemonka

1 OnycTowuTe Yawy/KyBLUMH Nepes oTCoeaNHEHNEM OT
pexyLiero 6noka.

2 [pomoiiTe YaLuy/KyBLIMH BPYYHYIO.

CHUMUTE 1 BbIMOWTE YNMOTHUTENBbHOE KOIbLIO.

4 He npukacanTechb k OCTpbIM HOXam — MPOMOWTE UX C
NMOMOLLIbHO LLEETKUN rOpsiYeil BOAOM C MbINTOM, a 3aTeM
TLaTenbHO onosniocHuTe nog kpaHom. He norpyxanTe
HOXXeBoW 6ok B BoAy.

5 [lepeBepHUTE NX U OCTaBbTe CYLUUTHCS.

w

B3busanka ¢ AByMA BeH4YMKamu (C NnpMBoaom)

o OTCcoeanHMTE BEHUYMKM OT rofloBKM NPYBOAA, OCTOPOXHO NOTAHYB 3a
HVX. BbIMOVTE UX B TEMMOW MbINbHOW BOAE.

o [lpoTpuTe ronoBKy NpUBOAA BNAXKHON TPAMKOW, a 3aTeM BbITPUTE ee
Hacyxo. He onyckaiiTe ronoBky npusoaa B BoAy.

eMKOCTb/KpbILLKa U NPUHAATNEXHOCTU

@ BbIMoiiTe pykamu, a 3aTem BbICyLLMTE.

® [laHHble AeTanu Takke MOXHO MbITb Ha NEPBO NOJKe
Nnocya0OMOEYHOM MalluHbl. PekoMeHayem ucnonb3oBatb
nporpaMmy yCKOPEHHOI MOWKW Npu HWU3KO TemnepaType.

O6cnyxunBaHue n 3abota 0 NokynaTensx

® [Tpu NOBPEXAEHUU LUHYpa B Lienisix 6e30MacHOCTV OH AOSKEH
ObITb 3aMEHeH B NPEACTaBUTENbCTBE KOMMaHUM MU B
cneyuuanM3upoBaHHO MacTepPCKol Mo PEMOHTY arperaTtos
KENWOOD.

Ecnv BaM HyXHa NoMoLLb B:
® 1osb30BaHNM NpUGOpPoOm mnm
® TexoOCNyX1BaHUU NN PEMOHTE
O6paTtutech B MarasviH, B KOTOPOM Bbl Npuobpenu npnbop.

® CrnipoekTupoBaHo 1 pa3paboTaHo komnaHueri Kenwood,
CoegnHeHHoe KoponeBcTBo.
® CpenaHo B Kutae.



BAXHAS UHOOPMALIMA MO MPABUITbLHON
YTUNU3AUUN U3OENUA COMMACHO ONPEKTUBE EC
2002/96/EC.

Mo ncteyveHun cpoka cnyxbbl n3genue Henb3s BbibpackbiBaTb
Kak ObIToBblE (rOPOACKME) OTXOAbI.

W3pnenue cnenyet nepedaTb B cneuyanbHblii KOMMYHabHbIA
NYHKT pasgenibHoro cbopa OTXO40B MECTHOE yypexaeHue
U1 B NpeanpusiTue, okasbliBatoLlee NoaobHbIe ycnyru.
OTaenbHasa ytunusaums 6biToBbix NpubopoB nossonseT
npeaoTBPaTUTbL BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE MOCNEACTBUS Al
OKpYXaloLLen cpefpbl U 300pOBbS, KOTOPLIMK YpeBaTa
HeHafnexallas yTunv3aums, 1 no3BonsieT BOCCTaHOBUTL
maTepuvansl, BXOAsLLMe B COCTaBe usgenui, obecneymsas
3HaYMTENBbHYIO 3KOHOMMIO BHEPruK 1 pecypcos. B kavecTtse
HanoMWHaHUS O HEOBXOAUMOCTU OTAENBHOW YTUNMU3aLMK
ObITOBbLIX MPUBOPOB Ha U3aenve HaHeceH 3HaK B BUAE
nepevepKkHyToro MycopHoro 6aka Ha konecax.
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EAAnvika

Opiv amé TV avdyvwon, TapakaAw ESITTAWOTE TNV PTTPOCTIVA OeAida 6TTOU TTOPEXETAI I EIKOVOYPAPNON

TPIV XPNOIMOTTOINCETE TN ouokeurl Kenwood
AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG 0BNYiEG KAl QUAGETE TIG YIa
MEANOVTIKN avagopd.

AQAIPETTE TN CUCKEUOOIA KAl TIG ETIKETEG.

AcpdaAela

Ot Aerideqg kat oL diokol eival KoPTEPOL, XPNOLUOTIONOTE TOUG

ue mpoooxn. Na kpartare mavra Tn Aemida KomAg amdé Tn

Aa6én oTnV KopuPn HAKPIA amd To KOPTEPO AKPO, TOGO KATa

Tn di1apkeia TNG XpRong 660 Kai Tou KaBapiopou.

Apalpeite mavta m Aemida Kormmg Tipv BydAeTe Ta

TEPLEXOHEVA ATIO TO UITOA.

Mnv Badete Ta X€pla 0ag | OKeUn OTO WIMOA Tou Migep Kat

0NV KAvATa TOU PMAEVTEP , EVOOW N CUCKEUN eivatl

ouvdedepEVn OTNV TIAPOXT PEUUATOG.

©¢oTe eKTOG AEITOUPYIOG TN CUCKEURA KAl ATTOOUVOEDTE ATTO TO

pelpa:-

O TIPIV TIPOCAPUOCETE 1 AQPAIPETETE KATTOIA PEPN;

O OTaV eV XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN;

o TIpIv a1rd ToV KaBapIoPd.

Moté un xpnotdoroleite Ta dAXTUAG 0Ag Yla va OTIPWEETE TA

TPOPIUA OTO OWANVA TPOPOd0Ciag. XpnolUoroleiTe TavTa Tov

wONTAPA/eQ TIOU TIAPEXETAL.

MpoToUu apalpéoeTe TO KAMAKL Ard TO UMOA N TO

WIAEVTEP/UUAO ard Tn Bactkn povada:-

O BE0TE TN OUOKEUT EKTOG AelToupyiag;

O TIEPIHEVETE EWG OTOU TA £EAPTNHATA/OL AETIDEG
OTAUATACOUV EVTEADG;

o Mpooggte va unv EERBMLOETE TNV KAVATA TOU UMAEVTEP 1
T0 S0Xel0 HUAOU artd TN Hovada We TIG Aemideg.

Ta uypd npéenel va €xouv Beppokpaoia dwuatiou Tiptv arod

NV avauelgr Toug.

Mn XpnoLUOTIOLE(TE TO KATIAKL YA VA AELTOUPYTOETE TOV

enegepyaoTn TPOPIHWY, XPNOLILOTOLEITE TAVTA TOV ETIAOYEQ

Taxutnrag on/off.

H cuokeuny Ba mabel BAG6N kal Pmopei va MPoKaAEael

TPAUNATICHO av 0 HNXaviopog acpdaAiong umoBAnBei oe

mieon YHEYAAUTEPN amd auTn TToU amaiTeital.

Mn xpnolomoleiTe MOTE €va Un EYKEKPLUEVO EEAPTNUA.

Mnv apnveTe TIOTE TN CUOKEUN Xwpig emiBAeyn étav

Aeltoupyei.

Mnv XPNOLUOTIOIEITE TIOTE TN CUCKEUN €AV €XEL UTIOOTEL

BAGRN. PpovTioTe va EAEYXETE 1) va EMIOKEUAETE TIG PAAPEG:

Oeite TNV evOTNTA «OEPPIG KAl EEUMNPETNON TIEAQTDOV>.

Mnv apnoete MoTe va Bpaxei n CUoKeun, TO KAA®ALO 1) TO
PLG.

Mnv aprvete 10 MAgovAOV KAAMDLO VA KPEUETAL OTNV AKPN
TOU MAYKOU £pYACiag i va OKOUUTIA O€ (EOTEG ETUPAVELEG.
Mnv uriepBaiveTte TIG HEYIOTEG TAXUTNTEG TOU AVAPEPOVTAL
OTOV TVOKA OUVIOTOUEVWV TAXUTHTWV.

H ocuokeun autr dev TPoopigeTal yla Xprion anod atopa
(ouprepAapBaAVOUEVWY TWV MASLMV) UE TIEPLOPLOMEVES
(PUOIKEG, aloBNTAPLEG 1) SLAVONTIKEG LKaVOTNTEG 1) EAAELYN
eurelpiag kat yvwoewy, napd povov eav Bpiokovtal urnod tnv
eniBAeyn atopou Tou givat urteUuBbuvo yla TNV aoPAAELd TOUG
1) akoAouBouUv TIg 0dnyieg ToU OXETIKA He TN AelToupyia Tng
OUOKEUNG.

Ta nawdia Ba mpéret va Bpiokovtal umnd napakoAoudnon, €10l
®oTe va dlaoPaAidetal OTL dev TaifouV e Tn CUCKEUT).
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XPNOIMOTTOIEITE TN CUOKEUR POVO YIa TNV OIKIOKA XPNon Yla TNV
oroia mpoopigetat. H Kenwood de gépel otroladnoTe ubivn
av n OUOKEUR xpnolornondei pe Aavbaopévo TpoTIo 1) oe
TEPIMTWON PN CUPHOPPWONG HE AUTEG TIG 0dnYieg.

3 H kakn xpnon Tou Wigep/UNMAEVTEP UTTOPEL VA TIPOKAAEDEL
TPAUUATIONO.

[Na erunA€ov mpoeldoronoelg acPaAelaqg ya kabe e€dptnua,
QvaTpEETE OTn OXETIKA EVOTNTA UE TITAO «XPron TwV
eEapTnNUATWY».

Mpiv BaAeTe Tn cuoKeun oTnv Tpida

BepBawwbeite 6Tl n mapoxn NAEKTPIKOU peupatog eivat n ida
OMwWG auTr TIoU PaiveTal oTo KATW HEPOG TNG CUCKEUNG OAg.
AuTn n OUOKeUN CuppopPvETaL e TNV odnyia g EK
2004/108/EK oxeTikd pe TNV HAeKTpOUAYVNTIKY oupBatotnTa
Kal Tov kavoviopo EK ur’ apiBuov 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA UE TA UALKA TIOU TIpoopifovTal va £€pBouv og emapn
UE TPOPLUA.

Mpiv XpNOIYOTIOINGETE TH GUOKEUR YIA TIPWTN popa
ApalpéoTe OAa Ta TMEPITUALYHATA TNG OUCKEUAOIag
OUUTEPIAANBAVOUEVWV KAl TWV TAAOTIKOV KAOAUUMATWV TwV
AeMidwv KOmNG.

Mpoo£ETe MOAU 310TI 01 Aemideq eival TTOAU KOPTEPEG. AUTA
Ta KAAUpPATA Ba TIPETIEL va TIETAXTOUV KABMG N XPNomn Toug
eival va mpooTateUouv TNV Aemida pévo kata tn Sldpkela TG
KATOAOKEUTG KAl HETAPOPAG.

MAUvete Ta eEaptnuata: BAEMe KABAPIOUO.

TUAIETE TO KAAWDLO TIOU TIEPLOOEUEL OTO XWPO ATOBNKEUONQ
OTO TOW PEPOG TNG CUCKEUNG.



.
E

OEPQPO®®E

eptypagn
ne€epyaotnqg

eg§apmpa wbnong

OWARvVag TPOPodociag

KATAKL

MTTWA

anoonwuevog agovag enegepyaotn

KOUWTTL EAEYXOU TaxXUTNTAG KAl AELlToupyiag MaApou
KEVTPIKT| povada

UNXAVIOPOG aoPAAIoNg

arnoBnkeuon KaAwdiou

YUAALVO PTIAEVTEP
Hovada Kormg

@) OUKTUALOG OPPaYioNATOq
@ kuUeAAO

@ dvolypa yepioparog
KATTAKL

YUGALVOG JMUAOG

@® povada Kormg
OAKTUALOG OppayiopaToq
@ doxeio

E

TurAéov eEaptnuarta

AetTida paxaipiou

epyaAeio ¢opng

TIPOCAPHOCHEVO XTUTTNTAPI PE DITTAOUG OVABEUTAPES
@) dioKOg KOTIG O€ XOVTPEG QETEG/AWPIDEG

@2 Biokog KOTING O AETTTEG PETEG/AWPIBES

@) dioKog TPIYIPaTOG

@) TTPOCAPUOTHEVOG AeHOVOOTUPTNG

@ omdaroula

X

-

pPnon Tou ene&epyaoTr) TPOPIUWV

Taipidre TNV arOooTTWHEVN AARr) 0T povada Tpo@odoaiag @.
Metd TomoBeTtroTe TO UroA. TornoBeTRoTE TN AT MPog Ta
niow kat yupiote 10 Se&lO0TPOPA PEXPL VA aoPaAioel @.
ToroBetnoTe éva eEdptnua rnavw ard Tov agova Tou
ene&epyaoTtn TPOPIHWV.

Mavtote epapuoOleTe TO UTOA Kal TO €EAPTNUA OTN CUCKEUN
TPV TIPOOBECETE TA UAIKA.

ToroBetoTE TO KAMAKL @ - Kal BeBawwbeite OTL 0 GEovag Tou
ene&epyaoTn BpioKeTAL OTO KEVTPO ATIO TO KATIAKL.

Mn XpnoIUOTIOIEITE TO KAMAKI YIa va XEIPIGTEITE TOV
ene&epyaoTn, XpPNOIYOTIOIEITE TIAVTA TOV EMAOYEa TaxUTnTAg
on/off.

Avoi&te TN ouoKeur Kal ETUAEETE pa TaxutnTa.

Av 3ev TOTTOOETAOETE OWOTA TO PTTOA KAl TO KATTAKI O
ene&epyaocTng TPOPiwv dev Ba AEITOUPYRTEL
XPNOWOTIOINOTE TO KOUUTTE AEITOUPYiag TIAAOU YA GUVTOUN
Aettoupyia o péylot taxumnta. H Aettoupyia aum
EVEPYOTIOIEITAL EVOOW TO KOUUTT EAEYXOU PBpiokeTal otn B0 au).
AvTIoTpEYPTE TNV Napamndavew dladlkaoia yla va apalpEcETE TO
KAMAKL, Ta €EAPTNHATA KAl TO UTTOA.

2BRVETE MAVTOTE TH CUCKEUN TPIV APAIPECETE TO KATTAKI.
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ZnpavTiko

To uroA Tou pigep oag dev eival KAT@AANAo yla 1o
BPUUHATIONS Kal TO AAECHA KOKKWV KAPE, 1) YA TN LETATPOTT
Xovtpng Zaxapng oe axvn.

‘Otav MpooBETETE £0AVG N Apwa apuydaAou og pelyuata,
arno@UYETe TNV EMAPT| e TO MAACTIKO YlaTi uropei va
OnUIOUPYNOEL HOVILA onpadla.

WG XPNOLUOTIOLEITAL TO UITAEVTEP

1

TormoBeTnoTe TO dAKTUALO oTeyavorioinong @) otn povada pe
TIG Aemiideg (0 kat BeBalwbeite 6TL TOMOBETABNKE cwotd. Eav
0 BakTUAIOG oTEyavomoinong urmooTei pOoPEG 1 dev
TOmoBeTNOEI CWOTA, Ba oNUEIWOOUV B1apPOEG.

Bidwote 10 KUMEAAO eMavw 0N povada Twv Aemidwv @.

To pmAévtep Sev AsiToupyei eav Bev To £XeTe
OUVapHOAOYNOElI CWOTA.

TormoBeTOTe TA UAIKA PECA OTNV Kavara.

TonoBeTAOTE TO KATIAKL OTO KUTIEAAO KAl TILECTE TIPOG TA KATW
yia va acpahioet. @. TomoBeT|OTE TO KATIAKL TOU MMUATOG-
HeCoupag.

TonoBeTAOTE TO UMAEVTEP OTN BACIKN Hovada Kat
neploTPEPTE SeELO0TPOPA, EWG OTOU ACPAAIcEL @.

EmAéETe TAXUTNTA 1] XPNOUOTIONOTE TO KOUUTTL AgtToupyiag
TMaApoU.

AogdAeia

Ta uypa mpémel va £xouv Bepuokpacia dwpariou TpIv améd
TNV avapeign Toug.

Na eioTte navta nMpooekTikoi 6Tav xepifeote T dlATAEN
AeTiidwV Kal va aro@eUYETE TNV EMAPT) JE TNV ALXUN TWV
Aemnidwv otav TIq kabapideTe.

O£1eTE TO PTTAEVTEP O€ AcIToUpYia pOvo av €xel TOTTOBETNOET TO
KOTTAKI.

XpPnOolUoToLEiTE TNV KavATa péVo pe Tn dlAtagn Aemidwyv mou
MapExXeTal.

MoTé punv BETeTE O AetToupyia To PMAEVTEP OTaV gival Adelo.
MNa va eEaopalioete peyain Sdpkela {wng yla TO UMAEVTEP
0ag, UNV TO APrVETE va AELITOUPYEL TEPLO0OTEPO arnod 60
deutepOAeTTTQ.

2UVTaYEQ Yla smoothie — unv avapelyvueTe ToTE
KateWuypéva UALIKA TIOU €XOouv oTtepeorondei Adyw g
YUENG, va Ta OTIATE O KOUUATIA TIPOTOU Ta TIPOOBECETE OTNV
Kavara.

ZupBouAég

‘Otav QTIaxveTe payloveda, piEte OAQ Ta UAIKA OTO UMAEVTEP,
€KTOG anod 1o AGdL. ApalpeoTe TO MWPA-peCoupa. 2N
OUVEXELQ, EVM N CUOKEUT) AeLTOUPYEL, TIPooBEOTE TO AAdL
Olyd-olyé HEOW TOU AVOiyHATOG OTO KATIAKL.

‘Otav ene€epyaleoTe MaxUPPEUOTA LElYUATA, OTIWG TIATE Kal
VTUM, [0WG XpelaoTel va Ta apalpeite anod ta ToLXmOUata Tou
UIAEVTEP HE pla oTidTouAa. Eav duokoAeueaoTe va
enegepyaoteite 10 Yelypa, MPOCHEOTE ETUMAEOV UYPA.
OpuPHATIONOGg TIAYOU — XPNOLUOTIOWOoTE TN AELToupyia
TMAaAPOU yia cUVTOUN avApelgn UAIK@V oTn HEYLOTN TaxUutnta
HEXPLIG OTOU 0 TIAYOG BPUPMATIOTEL OTO BaBUO TIoU BEAETE.
Aev ouviotatal n enegepyacia pnaxapkov, Kabwg Uropei va
@Beipouv Ta MAACTIKA PEPN.

H ouokeun dev Aeltoupyei eav 10 unAévTtep dev ToToBeTNOEL
owoTa.



® [0 va avapei&ete oTeyva UAIKA, KOWTE Ta O KOUUATLA,
apalp€oTe TO MOUA-PECOUPA KAL EVM ) CUCKEUN AELTOUPYEL,
pi€Te Ta KOoppaTIa eva-éva. KpatroTe Ta XEpLa 0ag EMAVW
aré To avolypa. MNa kaAutepa arnoteAéopata, adelalete
TAKTIKA TO TIEPLEXOUEVO.

® Mn xPnOLUOToLE{TE TO UMAEVTEP WG CUCKEUN GUAAENG. Oa
TPEMEL Va TO KpaTate AdEL0 TIPLV KAl HETA TN XPNon.

® Mnv avakateueTe NOTE maparnavw and 1,2 Aitpa - Alyétepo
Yl appdta uypd OTws HAKOELK.

WG XPNOLLOTIoLETAL O MUAOG

XPNOLPOTIONOTE TO MUAO YA VA AAECETE MUPWOLIKA, ENPOUg
KapToUq Kat KOKKOUG KapE.

—_

ToroBeTnoTe Ta UAIKA péoa oTo doxeio ().

2 MpooapudoTe TO SAKTUALO epUNTIKOU KAELO{paTOG (8 0N
povada Twv Aemidwv ().

3 AvarodoyupioTe Tn povada Twv Aenidwv. TornobetnoTe
péoa oTo doXelo, ME TIG AETIOEG OTPAUUEVEG TIPOG TA KATW.

4 Bdwote T povada Twv Aemidwv oTo doxeio, opiyyovtag 600
uropeite pe To XEPL @.

5 TomoBetnoTe TO HUAO OTN BACLKA HOVADSA KAl TIEPLOTPEYTE

deklooTpoPa, £wg 6Tou aopalicsl @.

EmAEETE TN HEYLOTN TAXUTNTA N XPNOLUOTIONOTE TO KOUTT
Aettoupyiag maApou.

acpdieia

MoTé unv MpPocapuoleTe TN HOVADA TWV AEMIdWV OTO
TIOAUIEED, €AV BeV EXETE TIPOOAPUOOEL TO BOXEIO.

MoTe unv EeRdwveTe TO doxeio dTav £XETE MPOCAPUOOEL TO
MUAO OTN OUOCKeUT).

Mnv ayyiCete TIG KOPTEPEG AETideq — DUAGETE TN povada
TWV AeTtidwv pakpld ard ta nadd.

MoTé punv agalpeite 10 HUAO £WG OTOU OL AETdEQ
OTAPATHOOUV EVIEANDG.

lMNa va eEaopalioete peyaAn didpkela {wng yla To JUAO 0ag,
TOTE U TOV aPriveTe o€ AelToupyia yia nepltocotepo and 30
SeUTEPOAETTTA. OEOTE TN OUOKEUN €KTOG Aettoupyiag HOALG
METUXETE TN OWOTH UPT).

Aev ouviotaral n eneEepyacia unaxapikmyv, Kabmg urnopei va
(pBeipouv Ta TMAAOCTIKA MEPN.

H ouokeur) dev Aettoupyei eav o pUAog dev eival cwoTta
TOTIOBETNEVOG.

XpnolyorioleiTal HOVO Yl OTEYVA UALKA.

ZupBouAég
Ta pupwdika aAEBovTtal EUKOAGTEPA OTAV gival MAUMEVA KAl
oteyva.

MiVaKAG OUVIOTWUEVWV TAXUTNTWV

EpyaAeio/eEaptnpa AeiToupyia Tayxurtnta MéyioTeg Moo oTNTEG
Aemida kot g Mapaokeur| KEK 1-2 1 Kg ouvoAko Bapog
Tpiyo Boutupou O0TO AAEUpPL 2 250 g aAeupt
[MpooBrkn vepou yla va avakateuTouv ta
UAIKG TNG CUUNG 1-2
Tepaxlopog Kal MapacKeun TIoupe 2 400 g ouvoALko Bapog
Aarayou Kpeartog yla
TEUAXIOUO
Maxuppeuoteq ooureg (500 ml uypd yla 500 yp | 1 -2 1 Aitpo
UAKQV O Enpny Hoper)
Apaleg courneg/yaia 1-2 600 ml
gpyoAeio CUNg piypaTta ge payid 2 340 g aAeupt
avadeutnpa Acmpddia aBymv 2 4
Kpéua YAAOKTOG 1-2 250 ml
Aiokol - Kormng / Tpwpipartog 2ZKANPA TPOPIUA OTIWG KApOTa, OKANPA TupLa 2 -
Mo paAakd TpoPIUa 6nwg ayyoupld, TOUATEG 1 —
BioKOG TPIYIUATOG Tupi TappeCava, Mardra yia mTdKia Ye {Uun 2 —
AgpovooTiptng Eoreptdoeidn 1 —
MrAévtep MNa k&Be emegepyaoia 2 1,2 Aitpo
MUAOGQ Mupwdika 2 10g
=npoi KApTIoi Kal KOKKOL KapE 2 50g
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Xpron Twv eEapmnuaTwy

BAgéme Tov mapanavw Tivaka yla Ty taxutnTta kabe
e€aptruarog

AeTiida KOTNGG/(9 epyYaAeio
CuUOPATOG

AuTn n Aettida eival To Mo XPnoTiko e&aptnua art' 6Aa. H upn
g TPoPng e€aptaral amnd 1o Xpovo eneEepyaciag. MNa mo
XOVTPOKOMMEVA PIBUATA XPNOLUOTIOOTE TO SLAKOTTN
"oTiypaiag Aettoupyiag”.

Xpnoluomomnote Tn AeTida KOTMG YA MAPACKEUT) KEIK Kal
YAUKQV, Yia KOWLWO wHoU KAl JAYELPEUEVOU KPEATOG,
AQXQVIKQV, ENPOV KAPTIWV, TATE, VTLT, TMOATOMOINoN courag
KAl €ToNG Yla va BpuppaTiCeTe UoKOTA Kat Wwi.

Mnopei emiong va xpnotpornowndei yia uun pe payla.

ZupBoUAEQ

Aemida komAg

Kéyte ta TpO®IUa OTWG TO KPEAG, TO WWHi, Ta AaXavika oe
KUBOUG TwvV 2 eK. TIpLv TNV enegepyaaia.

Oa mpEneL va KOYETE TA PMIOKOTA O KOUMATIA KAl va Ta
TIPOOBECETE OTO OWANVA TPOPOJ0aiag EVM 1 CUCKEUN
Aettoupyei.

‘OTav QTIayveTe YAUKA XPNOLUOTIONOoTE BoUTupo kateubeiav
aré 1o Yuyeio og KUBOUG TWV 2 eK.

Mpooéxete va unv apnoete Tov enegepyaotr) va Aettoupyei
TEPLOOOTEPO art' OTL MPETEL.

¢opn

TomoBeTNOTE TA OTEYVA UAIKA OTO WUIMOA KAl TIPOCBETTE TA
uypa aro To CwWANva TPoPodociag eV N CUCKEUN
Aeltoupyei.

AQNOTE TO VA AEITOUPYNOEL HEXPL VA dNLoUPYNBEL a amaAn
eAaOoTIKN undAa ¢uung. O xpovog mou Ba xpelaotel eival
nepimou 60 deutepoAerta.

ZavafuuwoTe HOVO Pe TO XEpL. To Eavaluuwua oTo UIoA dev
ouvioTAatal ylati o enegepyaoTtng Uropei va yivel aotabngq.

AASGG avadeuTtnpag

Xpnotdoroleital yla eAagpd piypata omnwg m.x. acmpadia
AUYV, KPEUQA, TIAOTEPLWUEVO YAAQ, KAL YIa XTUTNUA QUY®V
Kat ¢axapng ywa anaxa navreonavia. Ta Baputepa piypara
Onwg Airog kat aAeupt Ba Tou TIPOKAAECOUV BAGRN.

Xpron Tou avadeutrpa

1

2

Epappoote Tov agova Kat To PMoA MAvw OTNV KEVTPLKT
povada.

ToroBeTNOTE KABE EEAPTNA AVAKATEUATOG EEXWPLOTA TTAVW
OTNV KEPAAR.

Epappoote tov avadeuTripa YUpIGovTag TOV TIPOCEKTIKA
WEXPL va ToroBeTnBel mévw otov agova.

MpooBeote Ta UAIKA.

KAeiote 10 Kamdkl - BeBaiwbeite 6TL TO AGKPO Tou A&ova
Bpioketal 0TO KEVTPO QMO TO KATIAKL.

AELTOUPYNOTE TN CUOCKEUT).

ZnuavTiki NMAnpogopia

To xTutrnTAPI deV gival KATAAANAO yId TNV TTOPACKEUN KEIK
A KPEPag atréd BoUTupo Kal Jaxapn KaBwg Ta piypaTa autd
TPoKaAoUv @Bopd. XpnOIMOTIOIEITE TTAVTA TN AETTiSa TOU
HaxaipioU yla TRV TTAPAOKEUN KEIK.

ZUpBoUAEQ

Ertuyxdavete kaAUtepa anoteAéopata étav Ta auya eivat oe
Beppokpacia dwuatiou.
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® Befaliwbeite OTL TO UTOA Kal oL avadeuTrpeg eival kaBapoi kat
dev €xouv umoAeippara amo Anog mplv T0 avakateua.

Aiokol koyipatog / Tpupipatog
Mmg xpnotporotouvTal oL diokol.

AvTIoTpEPIPOI SioKOI KOYilATog/TPIYiNaTog - XovTpoi @) ,
AenrToi @

Xpnotyoriorote To dioko TpwWipatog yia tupi, kapota,
MataTeg Kat TPOPLUA MAPOUOLAG UPNQ.

XPNOLWOTIONOTE TO JiOKO KOWIiNaTog yia Tupi, kapoTa,
natareg, Adxavo, ayyoupt, KOAOKUBAKLA, TTavT{apla Kat
KPEUMUDLA.

Aiokog YiIAoU TpiYipaTog @

TpiBel Tupi mappedava kat maTareq ya Meppavikoug
AOUKOUUADEQ.

AopdAsla

® Mn Byadete MOTE TO KATIAKI AV 3eV €XOUV OTAPATAOEL
EVTEA®G Ol 3ioKOI KOTTAG.

® KpaTAoTe TOUG 3iOKOUG KOTIAG HE TTIPOCOXN - Eival EEAIPETIKA
KOPTEPOI.

Xpnron tTwv dioKwV KOG

1 ToroBetoTe ToV AEova Kal TO UMOA OTNV KEVTPLIKN povada.

2 Kpatwvtag Tov ard Tnv KeEVIPIKA AaBr|, ToroBetoTe To dioko
navw oTov agova pe TNV KATAAANAn mAgupd ano navw

3 Epapudote 1O KaMdkL.

4 TomoBeTNOoTE TA TPOPIUA OTO CWARVA TPOPOd0aiag.

5 AELTOUPYNOTE TN OUCKEUN KAL TIECTE TA TPOPLUA E TOV
wWONTAPA OUOLOPOPPA TIPOG TA KATW - UNn BafeTe MOTE Ta
dayxTuAda ocag oTo cwWARvVa TpoPpodoaciag.

ZupBouAég

® XPnOUOTIONOTE PPECKA UALKA.

® Mnv k6BeTe Ta UAIKA O€ TTIOAU HIKPA Tepdyla. ®povTtiote va
YEUICETE EVTEADG KAL OUOLOPOPPA TNV EOIKT UTTOSOXT Yla Ta
UAIKA. Mg auTov Ttov Tpomo, Ta UAKA dev YALOTPOUV OTO TTIAGL
katd tn Sdpkela g enegepyaoiag.

® Ta UAIKA TIOU TOTTOBETOUVTAL KATAKOPUPA Byaivouv KPOTEPA OE
UEYEBOG O OXEOMN He Ta UAKA TIOU TOTIoBeTOUVTAL OPLLOVTIWG.

® [avta Ba pével Jla Pk TooOTNTA UTIOAEIUMATWY OTO dioKO
" OTO WIOA PeTA TNV emegepyaania.



AepOVOOTIPTNG

®

O AgPOVOOTIPTNG XPNOWOTIOLETAL YIA TO OTUYLO £0TIEPIOOEIOWY,
(X TTOPTOKAALQ, ASpOVIA, KITPA KAL YKPETTPPOUT).

KMOVOQ

® ocoupwpt

Xprion Tou AEUOVOOTI(PTN

1
2

ToroBeTNOTE TOV A&OVA KAl TO WIMOA OTNV KEVTPIKY pHovada.
TomoBeTNOTE TO COUPWTAPL OTO UTOA - BePalwbeite OTL N
AaBn Tou coupwTNELOU £XEL AOPAAioEL OTN OWOTH B€on
akpB®G Mévw anoé Tn Aan Tou UroA.

ToroBeTNOTE TOV KOVO OTOV A&ova yupifovtag Tov €wg 6Tou
PTACEL LEXPL KATW.

KowTte ta gppouta otn péon. AvayTe Tn OUCKEUN KAl TILECTE
Ta ppouTa OTOV KWOVO.

O AepovooTipTng 8¢ Ba AEITOUPYAOEI AV TO COUPWTHPI JEV EXEI
acPalioel Kavovika.

®povTida & KABAPLOUOG

w

Mavta ofrivete TN OUOKeun kal Byadete tnv ano tnv npi¢a
TpLv To kaBaplopa.

MpooéxeTe 6TAV TAVETE TIG AeTidEG Kal TOUG SIOKOUG KOTING
- elval e€alpeTika kopTeEPA.

Mepid TPOPIUa PIopel va XpwHATIOOUV TO TAAOTIKO. AUTO givatl
ArOAUTA PUOLOAOYIKO. Agv Ba erMPeAcEeL TO TMAACTIKO 1) T
yeuon Tou gayntou oaq. To kabaploua pe €va rnavi EUnoTIoUEVO
0€ PUTIKO AGdL BonBdel oTnV apaipeon Tou XPWOUATOG.

KevTpikn povada

SKoutioTe e éva uypo Tavi Kal oteyvmoTe. BeBalwbeite 6TL dev
UMAPYOUV UTIOAEIUUATA payNTOU OTO UNXAVIOUS AOPAALONG.
TUAiETE TO KOAWDBLO TIOU TIEPLOOEUEL OTOV AMOBNKEUTIKO XWPO
OTO oW MEPOG TNG CUCKEUNS (.

HTTAEVTEP/UUAOG

AdeldoTe TNV Kavarta/to doxeio mpotou Ta EPBwoeTe amnod n
povada pe TIq AEmideq.

MAUveTE TNV KAVATA/TO DOXEIO PE TO XEPL.

AgaipéaTe Kal TTAUVETE TO SOKTUAIO £pUNTIKOU KAEIGTUATOG.

Mnv ayyiCeTe TIG KOQTEPEG AETTIDEG - KABAPIOTE TIG PE pia
Bouptoa xpnaoipotrolwvTag {eoTO VEPO Kal GATTOUVI, ETTEITA
EEBYAATE TTOAU KaAG KATW aTrd TN Bpucn. Mn Bubilete Tn
povada Aemridag o€ vePO.

AvarnodoyupioTe Tn KAl apnoTe Tn va OTEYVWOOEL.

AimrA6g avadeuTthpag

ByaATe Ta XTUMNTpla arnd tnv KEPAAn TpaBavtag ta anaid.
MAUveTE Ta og (eoTr canouvada.

2KOUTHOTE TNV KEPAAN PE €va uypo Tavi, Kat HeTa
oteyvwote. Mn 8uBileTe TNV KEPAAR OTO VEPO.

HTTOA/KaTaki Kai e§apThpara

MAUVETE T e TO XEPL KAL LETA OTEYVWMOTE TA KAAA.
AlOQOPETIKA, UMOPEITE va TA TIAUVETE OTO EMAVW PAPL TOU
MAUVTNPioU TLATWV. ZUVIOTATAL VA CUVTOUO TIPOYPAUUa OE
XaunAn Bepuokpacia.
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O€pPLg Kal eEurmpeTnon MeAatwyv

® EAv 10 KAA®JL0 €xel uooTel {nuLa, MPETEL, yia AOyoug
aopaleiag, va aviikataotabei ard tnv KENWOOD 1 ano
eEouolodoTtnuévo kévtpo emokeumv TG KENWOOD.
Edv xpelaleote BonBela oXeTIKA UE:

® N XprON TG CUCKEUNG 1

® TO O£PPIG 1) TIG ETIIOKEUEQ
ETUKOLVWVTOTE e TO KATAOTNUA artd TO OT0i0 ayopdcaTe TN
OuUOKeun oag.

® >xedlA0TNKe Kal avartuxenke anod tnv Kenwood oto
Hvwpévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

|
Mpoeidomoinoeig yia Tn owoTh 31a6eon Tou MPOIOVTOG
oUppwva pe Tnv Eupwmaikn O8nyia 2002/96/EK
2710 TEAOG TNG WPEALUNG WNG TOU, TO TIPOLOV dev TIPETEL va
dlaTiBeTal pue Ta AOTIKA aroppipuarta.
Mpémel va dlatebel oe edIKA KEVTPA SLAPOPOTIOINUEVNG
OUAAOYNG QMOPPLUUATWY TIOU 0pifouV Ol SNUOTIKES ApPXES, N
OTOUG POPEIQ TIOU TIAPEXOUV AQUTHV TNV urnpecia. H Xwplot)
OlABeON HLAG OLKIAKNG NAEKTPIKIG OUCKEUNG ETUTPETIEL TNV
aro@uYT TBAVAOV ApVNTIKOV CUVETIELWV YA TO TIEPIBAAAOV Kal
v uyeia arnod tnv akaTtdAAnAn dihbeon Kabwg Kat TNV
QAVAKUKAWOT UAIK®V artd Ta oroia arnoTteAe{tal woTe va
ETUTUYXAVETAL ONMAVTIKA €EO0IKOVOUNOT EVEPYELQG KAl TIOPWV.
[a TNV emonuavon g UMOXPEWTIKNG XWPLOTAG dlaBeong
OLKIOK®V NAEKTPIKDV OCUCKEUMV TO TIPOLOV PEPEL TO ONUA TOU
OlLAYPAUMEVOU TPOXOPOPOU KASOU ATIOPPLUMATWY.



Slovencina

Otvorte ilustracie z_titulnej strany

pred pouzitim zariadenia Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie uschovaijte ich pre
buducnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

bezpecCnost

NozZe a rezacie kotuce su velmi ostré, manipulujte s nimi

opatrne. Nozové ¢epele drzte pri manipulacii a Cisteni za

drzadlo pre prst umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych

hran.

Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym

je zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo odmontovanim casti;

o pokial zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nikdy nepouzivajte prsty na vkladanie potravin do plniacej

trubice. Vzdy na to pouzivajte dodany posuvac.

Pred zloZenim veka zo zaloZzenej nadoby mixéra alebo

mlyn¢eka z pohonnej jednotky:-

O vypnite zariadenie;

o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

o nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej nadoby
alebo mlynéeka od nozovej zostavy.

Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na teplotu

okolia.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to pouzivajte

ovlada¢ zapnutia/vypnutia rychlosti.

Pokial bude blokovaci mechanizmus zariadenia vystaveny

nadmernym silam, potom sa pokazi a moéze zapricinit

poranenie.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené doplnky.

Zariadenie v ¢innosti nenechavajte nikdy bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. PoSkodené

zariadenie dajte skontrolovat alebo opravit: vid servis a

starostlivost o zakaznikov

Pohonnu jednotku, $ndru, ani zastréku nevystavujte nikdy

vlhkosti.

Nenechavaijte prebyto¢nd $nudru volne visiet cez hrany stola

alebo cez pracovnu dosku linky, ani sa nesmie dotykat

horucich predmetov.

Neprekracujte maximalne pracovné parametre, stanovené v

tabulke odporucanych rychlosti.

Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby (vratane deti),

ktoré maju obmedzené fyzické, senzorické alebo mentalne

schopnosti, alebo maju malo skisenosti s podobnymi

zariadeniami, iba ak by tak robili pod kvalifikovanym dohladom

alebo ak vopred obdrzia dostato¢né instrukcie o obsluhe tohto

zariadenia od osoby, ktora zodpoveda za ich bezpecnost.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa nebudl s

tymto zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny

ucel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za

nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky

nere$pektovania tychto instrukcii.

Nespravne pouzivanie kuchynského robota méze spbsobit

poranenie.

Doplnkové bezpeénostné pokyny pre kazdé prislusenstvo si
najdete v prislusnom odseku pod nazvom ,pouzivané
prislusenstvo®.

pred zapnutim zariadenia

® Overte si, ¢i vaSa elektricka siet ma také isté parametre, aké
sU uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie vyhovuje eurépskej smernici 2004/108/EC o
elektromagnetickej znasanlivosti a predpisu €. 1935/2004 zo
dna 27/10/2004 o materialoch, ktoré si vhodné na kontakt s
potravinami.
pred prvym pouzitim

1 Odstrante vSetky Casti obalu, vratane plastovych krytov noZov.
Pocinajte si opatrne, lebo rezné hrany su vel'mi ostré. Tieto
kryty sa musia odstranit, lebo slizia len na ochranu poc¢as
vyroby a transportu.

2 Poumyvaijte vSetky diely — vid' ,Gistenie®.

3 Prebyto¢nl $nudru ulozte do priestoru v zadnej €asti stroja.

vyznam symbolov
kuchynsky robot

@ posuvac

@ plniaca trubica

veko

nadoba

odnimatelny pohonny hriadel
ovladac rychlosti a impulzov
pohonna jednotka
bezpecnostné blokovanie
priestor na ulozenie $nury

OPQPO®®

skleneny mixér

nozova jednotka
@ tesniaci krizok
@ nadoba

® veko

plniaca zatka

skleneny mlyncek

® nozova jednotka
tesniaci kruzok
@ nadoba

doplnky

rezacie noze

nastroj na pripravu cesta

Slaha¢ s dvojitymi metlickami a prevodovkou
hruby krajaci a strahaci kotu¢

@ tenky krajaci a strhaci kotu¢

@) Skrabaci kotu¢

@) lis na citrusové plody s ozubenym prevodom
@ $pachtla

SISIGKS)



pouzivanie kuchynského robota

Zalozte odnimatelny pohonny hriadel na pohonnu jednotku @.
Potom zalozte nadobu. Otocte rukovat dozadu a potom ju
otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @.
Zalozte pozadované prislusenstvo na pohonny hriadel.

Pred vkladanim ingrediencii najskér na stroj zalozte nadobu a
pozadované prislusenstvo.

Zalozte veko @ — zabezpecte, aby bol vrchol pohonného
hriadela riadne zacentrovany do stredu veka.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to
pouzivajte ovlada¢ zapnutia/vypnutia rychlosti.

Zapnite robot a zvolte si rychlost.

Robot nebude pracovat, pokial nebude spravne zalozena
nadoba a veko.

Na kratke procedury pouzite ovlada¢ impulzov. Impulzy
vznikaju dovtedy, kym je ovladac v prislusnej polohe.

Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupujte v opaénom
poradi.

Pred zloZzenim veka stroj vypnite.

dolezité upozornenie

Nadoby na mixovanie a mieSanie nie si vhodné na
spracovanie alebo mletie zrnkovej kavy, ani na mletie
krystalového cukru.

Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti do zmesi
sa treba vyhnut priamemu kontaktu s plastovymi dielmi, lebo
by to mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu tychto dielov.

pouzivanie mixéra

1

Upevnite tesniaci krdzok () do nozovej jednotky (0 —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne ulozené. Pokial’ by
bolo tesnenie poskodené alebo zle ulozené, vznikne
presakovanie mixovaného materialu.

Naskrutkujte nadobu mixéra na noZovu zostavu @.

Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne zalozeny.
Vlozte ingrediencie do nadoby.

. ZalozZte veko na nadobu a zatlacte dole do zabezpecenej

polohy @. Zalozte plniacu zatku.

Umiestnite mixér na pohonnu jednotku a otacajte ho v smere
hodinovych ruci¢iek, kym sa nezaisti @.

Vyberte si rychlost alebo pouzite riadenie impulzov.

bezpeénost

Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na teplotu
okolia.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa
dotyku s reznymi hranami nozZov pri ich Cisteni.

Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou noZovou
sustavou.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti mixéra ho nikdy
nespustajte na dobu dlhsiu nez 60 sekund.

Zjemnenie ingrediencii — nikdy nemixujte zamrznuté
ingrediencie, ktoré tvoria suvisli zamrznutd hmotu. Najskor ich
rozdrvte na mensie kusky pred ich pridanim do mixovacej
nadoby.
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pokyny

Pri vyrobe majonézy viozte do mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte plniacu zatku. Potom pocas
chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.
Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

Drvenie ladu — mixér pracuje v kratkych impulzoch, kym sa
lad nerozdrvi na pozadovanu konzistenciu.

Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

Zariadenie nemoze pracovat, kym nie je mixér riadne
namontovany.

Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kusky, zlozte
plniacu zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte dovnutra
jednotlivé kusky jeden za druhym. Drzte ruku nad otvorom. V
zaujme dobrych vysledkov pravidelne vyprazdrujte nadobu.
Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouziti ho
udrziavajte prazdny.

Nikdy nemixujte viac, nez 1,2 litra ingrediencii. ESte menej
treba pri mixovani penivych tekutin, ako st napriklad mlie¢ne
kokteily.

pouzivanie mlynCeka

a s wN -

Mlyn&ek (pokial je v dodavke) pouzivajte na mletie byliniek,
orechov a kavovych zrn.

Vlozte ingrediencie do nadoby @.

Upevnite tesniaci krizok (8 do nozovej jednotky (5.

Otocte nozovu jednotku nadol. VioZte do nadoby, nozmi nadol.
Naskrutkujte pevne nozovu jednotku na nadobu @.
Umiestnite mixér na pohonnu jednotku a otacajte ho v smere
hodinovych ruéi¢iek, kym sa nezaisti @.

Prepnite na maximalnu rychlost alebo pouzite riadenie
impulzov.

bezpecnost

Nikdy neupevriujte noZzovu jednotku na kuchynsky robot bez
prislusnej nadoby.

Nikdy neodskrutkujte nadobu, kym je mlynéek zaloZeny na
zariadeni.

Nedotykajte sa ostrych hran noZov — udrziavajte ich mimo
dosahu deti.

Nikdy neskladajte noZovu jednotku, kym nozZe Uplne
nezastanu.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti mixéra, nikdy ho
nespustajte na dobu dlhsiu, nez 30 sekund. Vypnite
zariadenie, ked dosiahnete pozadovanu konzistenciu.
Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

Zariadenie nem0ze pracovat, kym mlynéek nie je riadne
namontovany.

Pouzivajte len na spracovanie suchych ingrediencii.
pokyny

Bilinky sa lepSie melu, ak su Cisté a suché.



tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/doplinok funkcia rychlost maximalna kapacita
nozové listy Priprava kolacov 1-2 1kg - celkova hmotnost
Vtieranie tuku do muky 2 250g - hmotnost muky
Pridanie vody na skombinovanie 1-2
cestovych ingrediencii
Sekanie a priprava kase 2 400g - celkova hmotnost

Cistého masa

MieSanie hustych polievok (500ml tekutiny 1-2 1 liter
do 500g suchych ingrediencii)

RedSie polievky a mlieko 1-2 600 ml
nastroj na pripravu cesta kvasené zmesi 2 340g - hmotnost muky
Slahac¢ Vajec¢né bielka 4

Krém 1-2 250 ml
kotuce na krajanie a struhanie | Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 2 -

Makké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky | 1 -
Skrabaci kotu¢ Syr parmezan, zemiaky na pripravu nemeckych | 2 -

zemiakovych knedli
lis na citrusové plody Citrusové plody 1 —
mixér Kazdy spbsob spracovania 2 1.2 litra
mlyncek Byliny 2 10g

Orechy a zrnkova kava 2 50g

pouzivanie doplnkov

vid' tabulku odporuac¢anych rychlosti kazdého prislusenstva.

nozové listy/@ nastroje na pripravu
cesta

NoZové listy st najuniverzalnej$im doplnkom. Doba
spracovania uréuje dosiahnutt Strukturu ingrediencii. Na
dosiahnutie hrub$ej Struktury pouzivajte ovlada¢ impulzov.
NoZové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace, na
sekanie surového a vareného masa, zeleniny, orechov,
kokosu, na pripravu omacok, kase, polievok, a na pripravu
omrvin z peciva a chleba.

Na mieSanie kvaseného cesta pouzivajte nastroje na cesto.

pokyny
nozové listy

® Potraviny, ako su maso, chlieb, zelenina, pred spracovanim
najskor narezte na kocky s rozmerom priblizne 2cm.

® Pecivo treba najskor nalamat na kusky a potom vkladat do
plniacej trubice pocas prevadzky stroja.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladnicky a
narezte ho na kocky s rozmermi 2cm.

® Davajte pozor, aby ste spracovanie neprehnali.
nastroj na pripravu cesta

® Do nadoby vilozte suché ingrediencie a pocas prevadzky
pridavajte tekutiny cez plniacu trubicu. Nechajte stroj bezat,
kym sa nevytvori elasticka gula z cesta, ¢o moze trvat 60
sekund.

® Opakované premiesenie cesta mozete urobit len rukami.
Opakované premiesenie na stroji sa neodporuca, pretoze to
moze spdsobit nestabilita zariadenia.
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@ SlahacC s dvojitymi metliCkami a

prevodovkou

Pouziva sa len na lahké zmesi, ako vaje¢né bielka, krémy,
kondenzované mlieko a na $lahanie vajec s cukrom na
pripravu kysnutého cesta bez tuku. Tazsie zmesi, ako tuk a
muka, by mohli sfaha¢ poskodit.

pouzitie Slahaca

Zalozte pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.
Zalozte kazdu metlicku do pohonnej hlavy.

Zalozte Slaha¢ opatrnym otaganim, az kym nezapadne na
pohonny hriadel.

VloZte ingrediencie do nadoby.

Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v strede veka.
Zapnite zariadenie.

doblezité upozornenie
Tento Srahac nie je vhodny na pripravu cesta na kolace ani
na pripravu tazkych tukovych krémov s cukrom, pretoze
by sa mohol poskodit. Pri priprave cesta na kolace
pouzivajte noze.

pokyny

Najlepsie vysledky sa dosiahnu vtedy, ked maju vajcia teplotu
okolia.

Pred $lahanim skontrolujte, ¢i su nadoba a Slahacie metlicky
Cisté a ¢i nie su mastné.




kotu€e na krajanie/struhanie

Pouzivanie kotucov.

reverzibilné kotiice na krajanie a struhanie — hruby @),
tenky @

Krajaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov a podobnych potravin.

Strahaciu stranu kotu¢a pouzivajte na strihanie syra, mrkvy,
zemiakov, uhoriek, cukety, repy a cibule.

Skrabaci kotu¢ @
Vacsie kusy syra parmezan a zemiaky na pripravu nemeckych
zemiakovych knedlikov.

bezpecnost

Nikdy neskladajte nozovu jednotku, kym rezaci kotuc¢
uplne nezastane.

S rezacimi kotiémi manipulujte opatrne, pretoze su
extrémne ostré.

pouZzivanie rezacich kotucov.

1
2

£

Zalozte pohonny hriadel' a nadobu na pohonnu jednotku.
Pridrzte kotu¢ za stredové drzadlo a umiestnite ho na pohonny
hriadel vhodnou stranou nahor.

Zalozte veko.

Vlozte ingrediencie cez plniacu trubicu.

Zapnite stroj a rovnhomerne vkladajte ingrediencie, v pripade
potreby aj pomocou posévaca — nikdy nestrkajte prsty do
plniacej trubice.

pokyny

Pouzivajte Cerstvé ingrediencie

Nespracuvaijte prili§ malé potraviny. Vyplrite Uplne Sirku
plniacej trubice. Zabrani sa tak kizaniu potravin po stranach
pocas spracovania.

Potraviny zakladané vo zvislom smere sa narezd na kratSie
odrezky, ako potraviny zakladané horizontalne.

Na rezacom kotuci alebo v nadobe vzdy zostanu nejaké
zvysky potravin po ich spracovani.

lis na citrusové plody

Lis na citrusové plody pouzivajte na vytlacenie Stavy z
citrusovych plodin (napriklad z pomarancov, citrénov, alebo
grapefruitov).

@ vytlatny kuzel

®

sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1
2

ZalozZte pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.
Zalozte sitko do nadoby — postarajte sa o to, aby bola rukovat
sitka zaistena priamo nad rukovatou nadoby.

Umiestnite vytlacny kuZel na pohonny hriadel a otacajte, kym
nezapadne nadol.

Prerezte ovocie na polovicu. Zapnite stroj a pritlacte ovocie na
kuzel.

Citrusovy lis nebude pracovat, pokial sitko nebude
spravne zalozené.
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oSetrovanie a dGistenie

-

w

Stroj pred ¢istenim vzdy vypnite a vytiahnite zastréku zo
zasuvky.

S rezacimi nozmi a kotu¢mi manipulujte opatrne, pretoze st
extrémne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov. Tento
jav je normalny a nezhorsuje kvalitu plastov, ani neovplyvni
chut potravin. Odfarbené miesta pretrite handrickou
namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to, aby
priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol Cisty a bez
zvyskov potravin.

Prebyto¢nud $nuru ulozte do priestoru v zadnej ¢asti pohonnej
jednotky (®.

mixér/mlynéek

Pred odskrutkovanim nadoby z nozovej jednotky nadobu
najskor vyprazdnite.

Nadobu poumyvajte ruéne.

Vyberte a poumyvaijte tesniaci kruzok.

Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykartacujte ich v
mydlovej vode a potom ich oplachnite te¢licou vodou. Nozovu
jednotku neponarajte do vody.

Nechajte vyschnut hornou ¢astou nadol.

Slaha¢ s dvojitymi metlickami a prevodovkou

Jemnym potiahnutim vyberte metlicky z pohonnej jednotky.
Poumyvaijte ich v teplej mydlovej vode.

Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste. Pohonnt
hlavu neponarajte do vody.

nadobalveko a doplinky

Rukami ich poumyvajte a vysuste.

Pripadne mézu byt umyté na hornom roste umyvacky riadu.
Odporuca sa kratky program pri nizkej teplote.

servis a starostlivost o zakaznikov

Ked sa poskodi privodna elektricka Snura, musi ju z
bezpecnostnych pri¢in vymenit alebo opravit firma KENWOOD
alebo pracovnici opravneni firmou KENWOOD.

Pokial' potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
Vyrobené v Cine.



DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/EC.
Po skonceni zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa vyhneme
negativnym nasledom na Zivotné prostredie a zabranime
ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou likvidaciout. Umozni
sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa dosiahne
znacna uspora energii a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie domacich spotrebicov je produkt

oznaceny preskrtnutym kontajnerom na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKamu

Mepea nepwmm BUKopucTaHHAM npunagy Kenwood
YBaXxHO npouunTariTe iHCTPYKLito Ta 36epexiTb ii Ans
noAanbLLOro BUKOPUCTAHHS.

3HiIMITb yNakoBKy Ta BCi €TUKETKU.

3axoaun 6e3nekun

Ilesa Ta gucku - ayxe roctpi, Tomy 6yabTe obepexHi. Mig yac

po60Tu abo YMLEHHA 3aBXAN TPUMaWTe HiX 32 PYyUKy

3Bepxy, AKOMora gani Bif pixy4yoro nesa.

3aBxau 3HiManTe Hik neped TUM, Ik BUNUTY BMICT Yalui.

He onyckarite pyku abo iHWwe KyxoHHe npunagas y yawy/yaii

nig, yac pobotun KombanHy.

3aBxau BMMUKaiTe nNpunag Ta BigknovaiTe Moro Big Mepexi

eneKTponocTayaHHs: -

O nepep yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHSM AeTanei;

O SKLO Npunaj He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepef YWLLEHHSM.

Hikonu He npolIToBXyWTE NPOAYKTU NanbLsAMK Kpib HaNpsMHy

Tpy6Ky. 3aBXan BUKOPUCTOBYITE ANS LbOro LWToBxay/i, Wwo

nopaetbest (I0Tbes).

Mepepn 3HIMaHHSAM KpULLKK i3 Yawwi abo mikcepa/noapibHoBaya

i3 6roky enekTpoaBuryHa:-

O BWMKHITb Npunag;

O [oyeKaiiTecs NOBHOI 3yNUHKW HacagKku/HOXOBOro 6roky;

O cniakyvTe 3a T!M, Wo6 BMNaAKOBO HEe BUKPYTUTU Yally
Mikcepa abo nogpibHoBaYva i3 HOXXOBOro GrIoKy.

Mepea 3millyBaHHSAM PiguHKW, OCTYAITL i 4O KIMHATHOI

TemnepaTypu.

He kepyiTe komGaliHOM 3a JOMOMOrO KpULLIKK. 3aBxan

BMKOPUCTOBYWTE ANS LbOro perynatop wsuakocTti on/off

(YBIMKHYTW/BUMKHYTK).

HaamipHa pis Ha MexaHi3m GrokyBaHHA MOXe MOLWWKOAUTU

npunag i CIpUYMHUTU TPaBMY.

He BUKOPWUCTOBYITE Hacagku, WO He NpU3HaveHi Ans Lboro

npunaay.

He 3anuwavite npunag, wo npautoe 6e3 Harnagy.

Hikonu He BUKOpUCTYBYITE NowkogxxeHun npunag. MNepesipka

abo peMOHT 3AIMCHIOTLCS Y crewianbHUX LeHTpax: AUBUCH

po3ain «TexHiyHe o6cnyroByBaHHsI».

He ponyckaiite nonagaHHsa Bonorn Ha 6rnok enekTpoaBuryHa,

LWIHYp abo BUIKY.

CnigkynTe 3a TuMm, Wo6 LWHYp He 3BMCaB 3i CTONy I He

TOPKaBCS rapss4oi NoBepXHi.

He nepeBuLyinTe MakcumanbHUX NOKa3HUKIB, 3a3Ha4YeHnX y

Tabnuui pekomeHO0BaHUX LUBUOKOCTEN.

He pekomeHayeTbCs KOopucTaTUCh LM npunagom ocobam

(BpaxoBytouu fiteid) i3 obmexeHnmMmn isnyHnmm abo

MeHTaNbHUMN MOXIMBOCTAMU, abo TUM, XTO Mae HeOCTaTHbO

[ocsigy B ekcrnyaradii uboro npunagy. Buwernassanum

ocobam [03BONAETLCSA KOPUCTYBATUCS NPUagoM Tinbky nicns

NPOXOAXXEHHS IHCTPYKTaXy Ta Mg HarnsaoM JoCBiAYeHOT

NIOAMHK, sika Hece BianoBiganbHICTb 3a ix 6e3neky.

He 3anuwaiite giten 6e3 Harnsiay i He 4o3BonsvTe M rpaTtucs

i3 npunagom.

Llei npunan npv3HayeHnin BUKIOYHO NS BUKOPUCTAHHSA Y

no6yTi. KomnaHis Kenwood He Hece BignoeiganbHocCTi 3a

HeBifnoBigHe BMKOPUCTaHHA nNpunagy abo nopyLIeHHs npasun

ekcnnyaradii, BUKNageHux y Ui iIHCTPYKLii.

HeHanexHe kopucTyBaHHS kombBanHOM/MIKCeEpOM MoXe

CMPUYUHUTU TPaBMY.

IHWi 3axoan Ge3neku LWoao KOXKHOI Hacaakv BKkasaHi y
BiAMNOBIAHOMY pO3AiNi «BUKOPUCTAHHS HAcagoK».
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Mepepn nigknNOYeHHAM A0 Mepexi enekTponocTayaHHs

® [lepeKkoHalTecs, L0 Hanpyra enekTpoMepexi y BaloMmy AoMmi
BiANOBiAa€e NokasHMKaM, BKa3aHNM Ha 3BOPOTHIN YacTuHi
npunagy.

® |lein npunapg Bignosigae Bumoram gupektuen €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxeHHs €C Ne
1935/2004 Big 27/10/2004 cTtocoBHO maTepianis, Lo
6e3nocepeaHbO MOB’A3aHi 3 PXeto.

Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM

1 3HiIMiITb NNacTMkoBe 3axmcHe NoKpuTTs i3 nesa. ByabTe
obepexHi, BOHO Agyxe roctpe. He 36epiraiite Lie nokpuTTS,
OCKiNbKV BOHO MpU3HAYeHe TiNbKn Anst 3axXMCTy Nne3 nig vac
BUIOTOBMEHHS Ta TPAHCMOPTYBaHHA npunagy.

2 BwumunTe Bci getani, ave. po3ain ‘dornsag Ta YMweHHs’

3 CxoBaiiTe 3aiiBy 4YaCTWHy LUHYpa y 3aAHill YacTuHi npunagy.
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HOXOBWIA 610K

yLlinbHoBanbHe KinbLe
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KpULLKa

KOBMa4oK 3anvMBanbHOro oTBopy
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CknsiHuiA nogpibHioBay

@® HoxoBWMIA Briok
yLlinbHioBanbHe KinbLe
@ cknaHka

Hacagku

Hi>K

Hacagka Ans BUMILLyBaHHSA TicTa

noaBiNHUIA peayKTOPHUIA BIHUYOK Ans 36MBaHHS
OWCK ANt Hapi3aHHSA TOBCTUX LUMATOYKIB/ KPYMHOro
LuaTKyBaHHS

OVCK ANst Hapi3aHHst TOBCTUX LUMATOYKIB/ KPYMHOro
LIaTKyBaHHS

Onck-TepTka

COKOBWXUMATrKa AN LMTPYCOBUX

nonarka
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Ak KopucTyBaTUCA KYXOHHUM KOMBanHOM

1

2

YCTaHOBITb 3MOMHUIA NPUBIAHWIA Ban Ha 6ok enekTpoaBuryHa
(1}

[MoTiM ycTaHoBITb Yally. YCTaHOBITb ii TakumM YMHOM, LL06
pyyka 6yna nosagy Ta nosepTanTe 3a roAVHHUKOBOO
CTPINKoI0, JOKN BOHA He CTaHe Ha CBOeE MicLie @.

YcTaHoBITb HeOOXiAHY HacadKy Ha NpYBIAHWIA Bar.

Yawa Ta Hacagka matoTb 6yTV BCTaHOBMNEHI Ha npunag nepea
TUM, SK oAaBaTy iHrpeaieHTn.

YCTaHOBITb KpULLKY @ Tak, OOV BepXHs YacTuHa NpvBigHOroO
Basly ONUHUNACH Y LIEHTPI KPULLIKK.

He kepyiTe koMGailHOM 3a AONOMOrO KPULLKKU. 3aBXAn
BMKOPUCTOBYMTE ANA LbOro perynsarop weuakocti on/off
(YBiIMKHYTU/BUMKHYTH).

YBIMKHITb Npunag Ta 06epiTb WBMAKICTb.

Mpunapa He npautoBaTMMe, AKLWO Yalla Ta KpuliKa 6ynu
BCTaHOBJEHi HenpaBUIbHO.

BukopucToByiiTe imnynbcHuii pexxum (Pulse control) ansi
HeJoBrux iHTEHCUBHUX NepemillyBaHb. EnektpoasuryH 6yae
npautoBaTi B iMNynbCHOMY pexumi, JOKU BU HaTUCKaTUMe
KHOMKY.

[MoBTOpITL ONMCaHy BuLLe NpoLeaypy B 3BOPOTHOMY MOPSAKY
ANSA TOro, Wob 3HATW KPULLIKY, Hacaakv Ta YaLuy.

3aBxan BMMUKaNTe npunag nepea TuMm, ik 3HimaTtn
KPULLIKY.

YBara!

KombaiiH He MOoXe BUKOPUCTOBYBATMCH AN NOAPIGHEHHS Yn
nomerny KaBOBWX 3ePeH, a TakoX AN NepeTBOPEHHS LyKpy Ha
LyKkpoBy nyapy.

Mig yac gpogaBaHHS MUrganeBoi eCeHLii Y NpUCMaky ao
cyMillel, HamararTecs He TopkaTUCsl NNAcTUKOBUX AeTanen,
OCKifNbKM Lie MOXe Mpu3BeCTW A0 CTilkoro nodapbyBaHHs.

AK KOpUCTyBaTUCA MIKCEPOM

1

YCTaHOBITb YLinbHIOBanbHe kifnbue () 40 HOXOBOro 6roka
Tak, Wobu BOHO NpaBuUnbHO CTano Ha cBoe Micle. AKwo
yLinbHIOBay NowKoAXeHu abo noro 6yno BCcTaHOBNEHO
HenpaBuIbHO, Lie MOXe CPUYUHUTU NPOTIKAHHA.
MpukpyTiTe Yawy Ao HoxoBoro 6noka @.

Akwo Mikcep 6yno 3i6paHo HenpaBUNBHO, BiH He
npautosaTmme.

MoknagiTe iHrpeAieHTV Ao Yalui.

YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta HaTWUCHITb Ans dikcauii @.
YCTaHoBITb KOBNAYoK 3anvBasibHOro OTBOPY.

YcTaHoBITb Mikcep Ha 6110k enekTpoABUryHa Ta NoBepHITb 3a
rOAVHHMKOBOLO CTPINKoLo, Wobu 3achikcyBaTtu 1oro Ha micli @.
O6epiTb NOTPiIGHY WBMAKICTL ab0 CKOpUCTaNTECH iIMMYNBCHUM
PEXUMOM.

3axoau 6esneku

Mepepn 3miluyBaHHAM pPiAWHW, OCTYAITH il A0 KiMHaTHOT
TeMneparypu.

ByabTe ob6epexHi 3 HOXXOBMM GIOKOM, M Yac YMLLEHHS He
TOpKaMTeCb rocTpux nes pykamu.

YMUKaTv Mikcep MOXHa TiflbKM i3 3aKPUTOK KPULLIKOH.
Ekcnnyatauisi Mikcepa 403BONSETLCS TiNbKM i3 HOXXOBUM
6110KOM, L0 BXOAUTb A0 KOMMIEKTY.

Hikonu He BMuKariTe NOPOXHIV Mikcep.

LLlo6u npodoBxu1TK TepMiH ekcnnyaTauii Mikcepy, Yac horo
6e3nepepBHOi pobOTM He MOBUHEH NepeBuLLyBaTh 60 cekyHA.
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DpyKTOBI KOKTENNI — HE NepeMillyiiTe 3aMOPOXKEHI IHrpeaieHTH,
LLIO NepeTBOPUNCS Ha TBEPAY Macy Mif Yac 3aMOpPO3KU.
[MoapibHITb Lo Macy Ha HEBENUKi LUMaTOYKM NepLu, a noTim
noknaaite ix 4o vaLli.

KopwucHi nopagu

[Mig wac npuroTyBaHHA ManoHe3y, NOKNaAiTb BCi IHFpeaieHTn y
Mikcep, 3a BUHATKOM Onii. BUTArHiTE KOBMa4ok 3anvMBanbHOro
oTBOpy. MNoTiM yBIMKHITE Npunazg Ta NoBiNbHO AoAanTe onito
Kpi3b OTBIp Y KpuLLL.

[Mig yac npuroTyBaHHA rycTux Cymillen, Hanpuknag, nawTteTis
abo coyciB, 3HiMaNTe 3anuLKM CyMiLli 3i CTIHOK YaLui. Ko
iHrpedieHTN noraHo 3MilWyTbCA, AoAaWTe PiANHN.
MoapibHeHHs Nboay — BMUKaNTe Ta BUMUKANTE iMNySbCHUIA
PEXUM Ha KOPOTKWIA Yac, AOKU He oTpumMaeTe BaxaHy
KOHCUCTEHLit0

He pekomeHayeTbcsi nepepobnaTy cnewii, agxe Le Moxe
MOLUKOAUTM NNacTUKOBI aeTani.

Akwo mikcep B6yno BCTaHOBNEHO HeMpaBWIbHO, Npunag He
npatoBaTmme.

LLlo6u 3miwatu cyxi iHrpeaieHTn, NopixTe iX Ha LWMaTOuKK,
BUTSIrHITb KOBMAYOK 3a5MBanbHOro 0TBOpPY, a NoTiM YBIMKHITb
npunag Ta nocnigoBHO AoAaBaiTe No OAHOMY LUMATOYKY A0
Yawi. Pyky TpumanTe Hag oTBopoM. [Ins oTpuMaHHa
HaNKpaLLoro pesynbTaTy, perynspHo BUNOPOXHANTE Yaluy.
He BukopucToByiTe Mikcep Ans 36epiraHHa npoaykTiB. Mikcep
mMae ByTv NopoxHiM Ao Ta nicnsa ekcnnyaTadii.

Hikonu He nepewmilyiite Ginblwe 1,2 niTpiB piavHu; nig yac
3MiLLYyBaHHSA XONOAHMX CyMilLEeN Ha KLUTanT MOMOYHUX
KOKTENNiB, pPiavHN NOBUHHO BYTK Le MeHLe.

Ak kopuctyBaTUCS nogpibHIoBavYeEM

BukopucToByiiTe nogpibHioBay Ans nomeny Tpae, ropixis i
KaBOBUX 3€pPeH.

MoknagiTb iHrpegieHT go Yawi ().

YCTaHoBITb YLUinbHIOBaNbHe kinbLe (8 Ha HoxoBui 6ok (5).
MepeBepHiTb HOXOBUIA Brok  Aoropu AHOM. OnycTiTb 1Aoro Ao
Yalui, nesamm BHU3.

MpuKpyTiTh HOXOBWI Bnok Ao Yawi @.

YcTaHoBITb noapibHIoBay Ha 6nok enekTpoaBuryHa Ta
NOBEPHITb 3@ FOAVHHMKOBOIO CTPiNKoto Ans dikcauii @.
O6epiTb MakcmarnbHy WBMAKICTL abo ckopucTariTech
iMNyNbCHUM PEXMMOM.

3axoau 6e3nekun

He BcTaHoBnoMTE HOXOBUI BMNOK Ha kOoMGaliH 6e3 YaLui.

He Bigkpy4yiTe Yally, siKiio noapiGHIOBaY BCTAHOBMNEHO Ha
610K eneKkTpoaBUryHa.

He TopkanTecsi roctpux nes. 36epiraite HOXoBUIA 6ok B
HeJoCTyMHOMY AnS AiTen MicL.

He 3HimaiiTe nogpibHioBaY, JOKM HOXOBUIA GIIOK He
3YMUHUTLCS NOBHICTHO.

LLlo6bu nogoexuT TepmiH ekcnnyatadii nogpibHioBava, yac
oro 6e3nepepBHOi po6OTN HE NOBMHEH nepesuLLyBaTh 30
cekyHA. Bumukaiite npunag, sk Tinbkvu BU OTpUMaeTe GaxaHy
KOHCUCTEHLH0.

He pekomeHayeTbcsi nepepobnaTy cnewii, agxke e Moxe
NOLUKOAMTW MNAcTUKOBI AeTani.

Akwo noapibHioBay 6yno BCTaHOBNEHO HeNpaBWIbHO, Npunag
He npayoBaTume.

BukopuCTOBYTE BMKMIOYHO CyXi iHFpegieHTun.

KopucHi nopagu
[Ina oTpUMaHHs KpalLloro pesynbTaTty NoMuinTe Ta NpocyLUiTh
TpaBv nNepea noMerom.



Tabnuusa pekoMeHO0BaHUX LLUBUAKOCTEN

IHcTpymeHT/Hacaaka Mpu3HayeHHA Leunpakictb MakcumanbHe
3aBaHTaXeHHA
Hi>K [MpurotyBaHHA TicTa ANs BUNiIKaHHS 1-2 1kr 3aranbHa Bara
PoaTtnpaHHs xwupy 3 6opoLuHoM 2 250 rp Bara 6opoluHa
[lonaBaHHst BOAM ANS 3MilLYBaHHS iHIrpeaieHTIB 1-2
ans BMpoGiB i3 6opolluHa
MoppibHeHHsA Ta NpUroTyBaHHs niope 2 400 rp nopizaHoro
HeXMpHOro m’sica 3aranbHa
Bara
lycTi cynu (500 mn pigmHn ta oo 50% 1-2 1 nitp
CyXVX iHrpedieHTiB)
Pigki cynu/monoko 1-2 600 mn
Hacagka ons BUMilLyBaHHS LPPKOXKOBI CyMmiLLi 2 340 rp / Bara 6opoluHa
Ticta
BiHWYOK Aeyi 6inkn 4
BepLuku 1-2 250 mn
OUCKK AN TBepai NpoaykT! — MOpKBa, TBEPAUIA Cup 2 -
HapizaHHs/WaTKyBaHHSA M’aKiLi npoAyKTi — oripkn, TomaTn 1 -
AVCK-TepTKa Cup «[Mapme3saH», KapTONMsHi ranyLuku 2 -
no-HiMeLbkn
COKOBVKMMarka ans Lintpycosi 1 -
LIMTPYCOBYX
Mikcep Yci Bugv 06pobku npoayKTiB 2 1,2 nitpm
nogpibHoBay Cneuji 2 10 rp
[opixu i kaBoOBI 3epHa 2 50 rp

BukopuctaHHa Hacagok

[vBuch Tabnuuto WBUAKOCTEW ANt KOXHOI HAacaaKu.

Hix/@ Hacagka anga BUMiLLlyBaHHSA
TicTa

HanbinbL yHiBepcanbHO Hacagkoo € Hix. KoHcucTeHuis, sky
BW OTPUMAETE, 3anexuTb Big Yacy o6pobku. LLob nepepobutn
GinbLu rycTi iHrpedieHT, BAKOPUCTOBYWTE IMNYNbCHUIA PEXUM.
Hixx BUKOPUCTOBYETLCA ANSA NPUrOTYBaHHSA KOHANTEPCLKUX
BMpOGiB 3i 3006HOro TicTa, NoAPIGHEHHS CUPOro Ta rOTOBOrO
Mm’sica, OBOMIB, ropixiB, ANst NPUroTyBaHHS NaLUTETIB, COYCIB,
nope, CyniB, a TakoX TepTUX cyxapiB i3 neynsa Ta xnida.

Hacagka ons BuMillyBaHHS TiCTa BUKOPUCTOBYETLCA ANS
NPUroTyBaHHA OPDKOXOBUX CyMiLLEN.

KopwucHi nopaau
Hix

® [lepepn 06po6GKOI0 TakMX NPOAYKTIB, K M'AcO, XMib, 0BOYi,
nopixTe ix Ha Kybuku, npubnusHo, 2 cm (3/4 groimn).

® Cyxe neuyuBo posnamariTe Ha LUMaTOuKV | JofanTe Kpisb
HanpsiMHy TpyOKy nig Yac poboTtu npunagy.

® [lig Yac NpUroTyBaHHA MiCOYHOrO TiCTa, BUKOPUCTOBYMTE
xonoaHe macno (xkup). MopixTe noro kybukamu no 2cm (3/4
aonmn).

® CnigkyiiTe, o6 HixX He neperpiBaBcs.
Hacapka ans BumilnyBaHHA TicTa

® [loknagiTe cyxi iHrpedieHTn Jo Yalli i foaaBaviTe piavHy Kpisb
HanpsiMHy TpybKy nig yac po6otu npunagy. [MpogosxyiTe
npouec 06pobku (NpnbnusHo 60 cekyHa), AOKM BU He
oTpuMaeTe rnagke, NpyxHe TicTo.

® [loBTOpHE 3MillyBaHHSA 3AiNCHIOETLCA TiNbKKN pykamun. He
peKOMeHAYETbCH BUKOHYBaTW NOBTOPHE 3aMillyBaHHS Yy YaLli,
afxe e MoXe CNpUYnHUTY HecTabinbHy poboTy npunaay.
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@ lNoaBivHMIA PeYKTOPHUI BIHUYOK AN
30MBaHHS

MpusHayeHuii Tinbkn Ans HerycTux cymillen, Hanpvknag,
S€4HMX BinKiB, BEPLUKIB, 3ryLLeHoro Mosnoka, Ans 36nsaHHs
SieUb i LYKPY ANs 3HeXUpeHnx BicksiTiB. Baxkdi cymiwi Taki, sk
XKUP | BOPOLLHO, MOXYTb MOLUKOAUTM NpuUnag.

BukopuctaHHs BiHWYKa

1 YcTaHoBITb NpuUBIAHWIA Ban i Yally Ha 6nok enekTpoaBuryHa.

2 YCTaHOBITb KOXHWUIA BIHWYOK Ha rofloBKy NPUBIAHOrO Bany Ta
3adikcynte.

3 YcTaHoBiTb 36MBanky, obepexHo nosepTarouy ii, JOKM BOHa He
ONyCTUTBCA Ha NPUBIAHWUIA Ban.

4 [opanite iHrpeaieHTu.

5 YCTaHOBITb KPULLKY Tak, LLo6K BEPXHSA YacTWHa NpuBigHOro
Bany ONWHWUNACh Y LEHTPI KPULLIKK.

6 YBIMKHITb npunag.

YBara!

® He BMKOPUCTOBYITE BiHMYOK ANA NPUroTyBaHHA TicTa Ansa
NUporiB i3 OAHOKPaTHUM BUMIillyBaHHAM 44 ANA 36UMBaHHA
JKUPY i3 LLYKPOM, OCKifNlbKM Lie MOXe MOLIKOAUTU HacaaKy.
BukopucTtoByiTe Hixk ANA 3amiluyBaHHA TicTa.
KopwucHi nopagu

® NS OTPUMaHHSA HaWKpaLloro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYWTE
AL, Wwo 3bepiranucs nNpy KiIMHaTHINA TeMnepaTypi.

® [lepen 36VBaHHAM NepekoHaTeCs, L0 Yalla i BIHUYOK YUCTi i1
He MaloTb 3anuLLKiB XUpy.




[unck ansa HapisaHHs/WwaTKyBaHHS

Ak kopucTyBaTUCA AUCKaMU.

[BoGiyHi AUCKM ANsa Hapi3aHHA/WaTKyBaHHSA — KpPynHe
Hapi3aHHs (2) , TOHKe Hapi3aHHa ()

BukopucToByiiTe pizanbHui 6ik aucky ans obpobku cupy,
MOPKBM, KapTonmi Ta NPOAYKTIB i3 CXOXOK CTPYKTYpPOHO.
BukopucToByiiTe waTtkyBanbHuii 6ik gucky ans obpoku cupy,
MOPKBW, KapTOMni, KanycTu, oripkie, kabaykis, 6ypsikiB i LMOyni.
Ouck-TepTtka (@

[na HaTupaHHs cupy «lMapmesaH» i kapTonni Ans
NPUroTyBaHHS KapTOMMSIHUX ranyLloK No-HiMeLbKM

3axoaun 6e3nekun

® He 3HiManTe KPULLKY, AOKU Hapi3alounim ANCK He
3YNUHUTBLCS NOBHICTHO.
® Pixy4i AUCKU — ayXi rocTpi, Tomy 6yabTe o6epexHi.

Ak kopucTyBaTUCA OUCKaMM.

1 YcTaHoBITb NpuBIgHUIA Ban i Yally Ha 610K enekTpoaBUryHa.

2 Tpumatouun aepxak B LEeHTPI, yCTaHOBITb AUCK HA NPUBIOHWIA
Ban noTpi6HuM GokoM Joropu.

3 YCTaHOBITb KPULLKY.

MoknagiTe iHrpeAieHT! A0 HanpPsIMHOT TPYOKK.

5 YBIMKHITb Npunag i piBHOMIPHO HaTWUCKalTe Ha LUTOBXa4y — He
ofnyckKanTe nanbLi 4O HaNnpPsAMHOI TPYGKW.

N

KopwucHi nopagu

® BuKOpPUCTOBYWTE CBiXi MPOAYKTU

® He KpuLWiTh NPOAYKTU. 3anoBHSINTE HANPsIMHY TPYOKy
PIBHOMIPHO MO BCili WMPKHI. Lie fonoMOoXe YHUKHYTU 3MilLeHHS
npoAykTiB y6ik nig yac o6pobku.

® |HrpedieHTu, Wo AOAal0TbCS Y BEPTUKANbHOMY MOSIOXEHHI,
Hapi3alTbCA Ha KOPOTLLI LUMAaTOYKM, HiX Ti, O AoaalTbes y
rOpPU30OHTaNIbHOMY MOMNOXEHHI.

® VY yalli Yv Ha AWCKY 3aBXAM 3anuLIaeTbCsl HEBEMMKA KiNbKiCTb
NpOoAYKTIB Micns 3akiH4eHHs1 06pobKu.

CokoBwxkuMarnka ansi LuTpycoBux

[MpusHaveHnin Ans BMKMMAaHHA COKY i3 LIUTPYCOBUX
(Hanpuknag, i3 anenbCcuHiB, NMMOHIB, Narmy i rperndpyTis).

(@ KOHyC
® curo

AK KOPUCTYBATUCA COKOBUXXMMAIKOHO
ANS UUTPYCOBUX

1 YcTaHoBiTb NpuBIgHUIA Ban i Yally Ha 610K enekTpoaBUryHa.

2 YCTaHOoBITb CUTO A0 Yally Tak, Wobu aepxak cuta 3HaxoamBCs
NpsSIMO Haf, AEPXKaKoM Yallli.

3 YcTaHoBITb KOHYC Haf NPUBIAHWM BanoMm, NoBepTalyn 1oro,
[OKMN BiH HE ONYCTUTBLCH A0 KiHLA BHUS.

4 Hapixte cdpyKkT Hasnin. MNoTiM yBIMKHITL Npunag i HaTUCHITL
pO3pi3aHoIo NMOMOBUHKOI PpyKTa Ha KOHYC.

® fAKwWwo cuto 6yno BCTAHOBMNEHO HeMpPaBUIbHO,
COKOBMXMMarka He npaitoBaTume.
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[dornag 1a YveHHs

® 3aBxau BUMUKaNTE Npunag Ta BiaknoyanTe 1oro Big
enekTpoMepexi nepes YNLLEHHSIM.

® Hoxi Ta ancku — ayxi roctpi, Tomy 6yabTe ob6epexHi.

® [leski NpoaykTM MOXyTb 3HeOapBnioBaTK NnacTUKOBI AeTani.
Lle BBaXaeTbcs HOpManbHUM SBULLEM, HE NPU3BOAUTL 4O
NOLLKOAXXEHb NNAacTUKOBKX AeTanel Ta He BnavMBae Ha cMak
ki. Onsa Toro, wo6 BuBecTn 3HebapanoBaHy NnsiMy, NOTPITb ii
raH4ipKoto, 3MOYEHOI0 Yy POCINHHIN Onil.

Bnok enektpoaBuryHa

® [TpoTpiTb BGNOK CNOYaTKy BOMOroto, a NOTiM CyXOH raH4ipKoto.
CnigkyinTe 3a TUM, LWo6M 30Ha nopsas i3 MexaHiamom
6nokyBaHHs He Oyna 3acmideHa 3anuiikamm ixi.

® 36epiranTe 3anBy YacTUHY LUHYpa y BiACIKy Ans 36epiraHHs,
SIKMIA PO3TaLLOBaHO Y 3aJHill YacTuHi Gnoka enekTpoaBuUryHa
®.

Mikcep/noppi6HioBay

1 Mepen TMM, SK BIOKPYTUTU YaLLy/CKNSHKY Bif HOXOBOro 6oka,
BUMOPOXHITb .

2 [MomuiiTe YaLly/CKNSIHKY BPYYHY.

3 3HiMiTb Ta NnoMuiiTE yLLiNbHIOBanbHe KinbLe.

4 He TOpKal4ucs rocTpmx HOXIB, NPOMUIATE iX rapsivoo
MUIMbHOK BOZOH, @ NOTIM PETENBHO CMOMOCHITb N KPaHOM.
He onyckaiTe HoxoBuMIA Gnok y BoAy.

5 [MepeBepHiTb HOXi AOrOpU AHOM Ta 3anuLuTe NpocuxaTu.

MoaBiiHWIA peayKTOPHUIA BIHWYOK ANA 36MBaHHA

® 3HiMiTb BiHWYKM i3 FONOBKM NpMBOAY, 0OEPEXHO NOTArHYyBLUM 3a
Hux. MMomuiTe iX y Tenniin MUnbHi BOAi.

® [1poTpiTb rONOBKY NPUBOAY CroYaTKy BOMOrow, a NnoTiM CyXot
raHyvipkoto. He onyckanTe ronoBky npuBoay y Boay.

Yawa/kpulika Ta Hacagku

® [IpomuiiTe BPYyYHY, NOTIM NPOCYLUITb.

® [103BONSAETLCS MUTU X HA BEPXHI NONMLi NOCYAOMUAHOT
MaLlMHW. PekoMeHayeTbCs BCTaHOBMIOBATM KOPOTKY Nporpamy
3 HU3bKOK TEMMEPATYPOIO.

O6cnyroByBaHHs Ta PEMOHT

® [TOLUKOOXKEHWIA LLIHYP XMBMEHHS i3 MeTok 6e3neku nignsrae
3amiHi Ha nignpuemcTax cipmn KENWOOD a6o B
aBTopu3oBaHoMy cepBicHoMy LeHTpi KENWOOD.

Ao BaM HeobXxigHa KOHCYNbTaLisi 3 NpuMBOAY:

® BUKOPWCTaHHA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs 3anacHux aetanein abo peMoHTy
3BepHiTbCS 40 MarasuHy, B SkOMy BW npuabdanu uen npunag,.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo komnaxieto Kenwood,
0O6’eaHaHe KoponiscTBo.
® 3pobneHo B Kutai.



BAXITMBA IHOOPMALIS CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUNISAUIT MPOAYKTY 3rIAHO 13 AUPEKTOBOIO EC
2002/96/EC.

[Micna 3akiH4eHHs TepMiHy ekcnnyaTauii He BukuaanTe uen
npvnag 3 iHwummn nobyToBMMK Bigxoaamu.

BigHeciTb npunag Ao micueBoro cneuianbHOro aBTOpM30BaHOIroO
LeHTpy 36upaHHs Biaxoais abo oo avnepa, sikuii Moxe HagaTu
Taki nocnyru.

BigokpemneHa ytunisauis nobyToBux npunagis 4O3BONSE
YHUKHYTV MOXINVBUX HEraTUBHWUX HACMIAKIB ANS HABKOMULLHBOrO
cepefoBuLLa Ta 340POB’S NIOANHY, AKi BUHUKAIOTb Y pasi
HenpaBWmbHOI yTUNIi3aLii, a TakoX Hafae MOXIUBICTb
nepepobuTn matepianu, 3 skmx 6yno BUroTOBNEHO AaHWI
npvnag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae eHeprito Ta iHLi BaXnuBi
pecypcu. MNpo HeobXxiaHiCTb BinokpemneHoi yTunisavii nobyToBumx
npunagis Haragye cneuianbHa no3Havka Ha NPOAYKTi y BUrNsAi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha Kornecax.

81



oy o)
£ ST YR 0 T A iy s ) o0 <€ A
o 0 e g € e e 9 R 0
[ ﬁfmﬁ%:r&nwﬁ
ﬂ""\’/“r{mq
bt
@ A T AT o7 (€ o st i s st el ol O 10 o 66
O g e
e (D &0 966 rrror €
Q 10 £ | reir o ST e
rqr%:;rs‘,..;.q:‘..
T e im0 e 0 € GO S | e 6o ey €
e )9 £ prro o — (0 ) ) e (C 10 SO 69 oy gl
TS | S O <) e € fprie
H9/AR | rrro e
e\é/‘.ﬁfgr[g.ﬁ"fﬁfsﬁ(?qw@ﬂfﬁ_
{0 /e
@.
o ™ Ty €| £ eswe 0S5 o€ e ey o ey rsbe €9 s
oI<T 919 (€ Ag e e o0 o A
0 7| T HOEy v | i s i prerry9 € ST e e S vy ()
(22022218 T e
STT T £ A (7 & R0 e G €9 R S0 O Cas” 0
S 2 € AT S cE e Cr € 6 o o 3770 g€ <o
o K7L TuyF v e O AU € o re (7O e 5y
o A T ¢ £ rish K0 & rgm 5 st S0 ek SO A
o v £ (€ SR rrrsye €| efn0 s0re € ripmy <y (0 € R0

g € o 0

— > 3+ 3

<6 jor st
o O olsm o€ 60 5p o™ /o oo g oo s ©
6 € rer
A vv‘fv‘.%pré‘g\:né(\r;ﬁrw-r‘rrrmrqu (G‘ry‘?scrva;-é‘vq(m
| TSEEq ) 69 o~hC oo (€ rr € T o F0 6
o) £ QRS e Sy e T e
A o G r0 ) HE — o grde s e o o6 foe e
oS o € gy € 69 €T oA o e

@
® e
0 6 SO C6)
|€ R0 O YD e | o7 s s (e MmO

O Sk

ST )T e sTee

o Ty eww | 5 (¥ (i O i e (€ rre () 6 i
sv-frﬂg(“r.rvq;ﬁvvé;(mv"ﬁr-

o FIF T S ol g 0 ryre e (v SPqed (€ oF e 3 s

(2 1€ 1€ Q7ivs o0 o e o6 <70 [rrs () FESD Fevf) o (677
TS0 K ST

@ “FIr I O A0 (€ = SES K0 e 5Ce0 [y ey 50 O gy =

o (€|l rmre ST

{2321

A

== A P A ey F2 (€ g o sTre e e

e IR AR s 2B g o ST e st (0
SO0+ (€ g 5 7€ R €6 e K rf o e (6000
mvlfmfpmrrﬁ9wv—"?&qoqrq |Wr°ﬂ'vﬁf:‘v1w-f‘
ST O s (€ s 09 o) [e)e) KD omory € RS o
T T K i 5 (70 O € g o0 e ) g o
RRE L ool s iale s dia s ik uhaal Ut cab i o
ksl

AL S I RS s SRS s bullly Calsatdishabhny
03/96/2002

TN o £ {9 oo o6re osord ) 40 o (e300 (FHF

o MTm 0

o (=0 € s re ey poomuay| (TS

A T s emrye O 10 ) wFe e o S5
° n—r(G‘Fw(’F] saal

o ImmFe (CrmTS)ef
57T S s e

AOOMNIY A =579 OOMNIY <" wr
@ |S¥ T ooy £frs Ao A e g (T e AR e s

6O € o (C ol )



L T ES (9 A rgo < (re £ =T g 69 o oo Mgy
L TSR O oty € o rC e oshC < Ko
\ w{rvv(pfs‘mrl(\mflvrv{\tﬁwsﬁr

lagralal |rvv-m;(v |53

TS s € oo 0 € & (O ooy o) G
P €0 £ 3 € T KD SN e 59 6 e s
£ 119 wIETH D i ey e 1) £ o€ P e i o e 6

v*«‘{‘(’f-‘c (S e rere £ C

w0 e Az Y A wry € e
@ ST A P rECS 6T perr - 67C £r oirr 0 gy oy o) e <60
P O 5T -y gy & 7 rer
T (T ST ) CeT 5 675 o9 s e B € ey
o I ST | 7 5y £ reE €00 <0 ¢ S0 errye e O Oy
latil ol
@ T ST 5 0 |0 =r oF e O v
e
7 s 70 €490 ) ey T oS/ e H R K0
@ vT)® rCmm S0 i) (€ 5 oo € R0 D (600 e
o s
o TSTTH | AT o5 o5 SO0 € vy sy e o0 AP 57 e 6T
(e S o€/ e THE (TR K0 e
@ “FIF I o S 0 mER e € K9 [oqre S0 & geps”
ey 5079
sty

JC I 570D oS ool e ST

SIS €0 e ST
s n—qlq‘.-e\rp, lc‘\:p, ‘qg,'r;é‘m &Cq £ <o < nr} lq
(€ 5 ST €S £ SO00 S € iR <0 S0 sPro e €9

9 s fem o o (€ s AP0 s s
1909 ™ C €3 Qe 5 e o e € R0 o e
Fer IS Frre70 £62 € o0 o0 o oy () o e o C0

@) T T/ @ 11T =

SO AR Y I R 7 ey s

(e (TS

Va

rrir— g0sC jesTm0 v € 0060 i mere 64 oo
Q IS (| T ST €/ oo gm0 a e (Cem© reme e ©
e 30 G o € oo 0 e
A TOO =

A 7€ ST o empr €| Cr
A TCArS A s €S AT e R 2 i € 68 ot o
\ vv{fwt(pfs]m-l,q rmquci«wy;v-

r(|57 liaaaalat lf rm-l-sh' 2 r(n-"’

o M rrs$h9) K A e 510 st S0 eereshy e el o e
eres)o Hory Cres
o STl O grse sp rrmrsh ) K syon¢ evfes oo ey (€6

eyl

9

Cere $Tre i HOE|Q € e Cofe®) K9 Mo e Coie® (o e
e 0 @)
< frrmes ST i
(€ o €0y S0 (S O ) e ot S\'“ <A Aree S 6
(ataind Ak
rerrst 9“@9;@0!‘6‘“‘7?“. .n“@”.'lq?@
2 s (Crish

FErrsh® /< S0

0 £ £ 600 S 5 5 5y € 2 e R0 €650
MR A
o PR ey i o (7 55 099 o5 o3 ) 005 <o 9
sy
oy (€ e 51708 K9 rme s rrEmee s
7sC o v e 60 |70 exéierhy 7 (0 oo o G
o T (N K0 99 e stshS) /o oo (9 A o K €
Al
4 T ) O o
€O =) Ko — oo T 5 RS oK oo € o5 rC 00 o
A e ST

a

IS € ej 9 g6 A o5
el Em e A s
s [=)re ™S g e ?-(’l::" A \/A e
F(‘rv(’wfsﬁc V(S(—lcv \ —
o SO R R0 s G b e [ A =
Fp o OO STS esT \ -
rrshS) ey 5P0/50 50 e 0P s g v D A A -
e VA E i)
s mETe )9 o o A A
el TETHS) £ e 1 KO s
R e s e
el )
TR (o T A 05 V-4 \
<+ 00 € oy B R SO S 59 e - 500
R P R e e e =
A s F0 T gy 5
o 579 Fe ST SR VA FOS A\ STS
1< /e > s < s e

S T Fpiye®




S & I E T g€ i errgys O e e

2T (€T R (06 F0 (€L g 0w e
o (e

SIS G ety o fer o) 5o e o o (€69 ege

= e )2 5 e (T - G fe O om0 g0 o6 egye o e
FSCAR G e sy |7 69 prys 8 Cro s oo C e
SO e O 0 (PO A2 o€ 3y m© S e

lagndl

4

Q
A

A

I € 69 v s ST A (ST AP s st
=g el T @

[ O 6 £j=r AT 6 rre € o€ Sho <50 557 ) s
v i (| ¥R ifrie g st @

S

= 0 € 60 57 10 € oy AR 5T B o 5 e AF0 0

A1 D @ O 69 G e @ % e

\

Fe YRR Core @
1 1R ) e SO0 R+ [ 6 o D) 860 (e ST

S rrmyes (€ o

FOSCR T A/ PR e oS- o0 D e e e o

w59 P

€ e 0 & 5|0 o g e 5o (0 ) 0 € (€ e o)
ST O Ry o T s

o e e €| rwir s e <6 €0 vy o6 ey vy e S
¥ stes O K| €m0 el sy e 0O P 5 e o G S
D e SO0 F e TR 190 ) B e SEESI F R0 e 0RO
SIC <Fjer s

Py 6 T 5 43 €0y b0 e o ) oy ) Cro v e
1179 509 [ oy o ofe K0 v e g S

T < e

< STOR - PO e kD e 5 s g F2 6 (oo of T o
AT (5§08 ) T e o o9 o ey ST
TSRS Y e A (6] 2 05 eSO o A el oy

I€ 9 270 e s

<) 5w 0 e S ersye o€ P 5 e €630 6 & e
FTS)¥ S A T o | S 630 O o€ el 0 K 0 K e

iaang

\

g s (o O w2 F (26 o) (€8 0y o€ P e

P (e 09 €9 0 — oSO e e 5 00 R0 R S0
K9 (T 7 7@ 000 € 0 € - g g i e
¥SC ¥ 60 € S i e G

T €9 o q T )P (o T s s

T f) 7 0 w5 5 07 0 o~ <60 0 sCom e 51 s

S0 <€ee (09 sov-

Ty w19 51C A Fer e ST €4S re G0 1y 6 e 1) TS o
A 5 (o (r0 A g o0 <0 (0 s e

Fors

o O s ) (€ s A s seE
=g el e @
w-vf(_’(l(mﬂvvVﬁfrb:qrﬂrvfrréﬁf:v(‘scsgﬁ-bnﬁﬂw
Stes €| < ek

RO D 2P ) Kiv €5 QFO e e g o3 ode @ R0
e RARRIE I

o0 o€ e sp e 78 | C rro A 50 b o SO

59 | 6D =r Fwp i @

I e 9 (ro pre A erersyo o <6 o sTe

FC =R S o o H0ET 5 6 ovop erve AT A
e fmD @ G D =t fo @ £ e o b 5 G

é(‘|57 lasaalaty (‘Hm

mEE e et 5 e T A B e o e
st

o TP F|r TR rmyrs T
Az 5 <Eer s

o 7)o € T 5 R S o e e e ey §) G e
eanhasiul

o 177 509 ) Fomh o okt K0 w0 oo fy e TS



2 (e €| 7 Fr e e ST

£ | T . ovC S0 s s

o P T

o s i 0 57 00 sy s (CFn e 0 M €= 6
Ko g st 0 e ) e e o) Ao (1O gy A
S €| o S o) O q(mfsﬂrf-.-,, ¥ (€ 6D e 5
& € 1670 A€ prrmyre

SN 5 e 7 ey oo e e

™ Ge6103/¥002 T $002/SE6 1 2 #002/01/L2 P 7 AT
(2 e q ST 93/80 11002 T T M (st e €
= S AT

T T 5 A KO K ogr D) 5 7€ K prmye RO ryre T

& (€ 6 0 by

I e s

& o0 g o e (€T, KD e (D) R K9 ¢ sep@  ©

o 7mErs e (€ arr /e 00 o e e KEC s e

AT poomuay w2 e ¥ e e

PTISI Y T qrer= & 5 5T wrie €8 [JO et peh (o epwe
(€ rs)e g7 9 D 5 =T s e v s s s°
=T AT S0 R e rT g q erry)e A s

R0 om0 e (€ ey € & oy piee A

S0 = 5T A 0D 5 oD (BT (chre ey peTh D
=R D e A o € o5 570 0T 5 510 Ko o o5 sy
(2 errs)e AT 6y (509 (€7 sTr5)0) 5 e qfyeT D) S
1€ =vISC g (G pre 7€ ST mCorh ) oy e e
ST AT

()00 e sy (€ iy o7 A R0 (G0 e €4 e 03 0
¥SC H0 mE s errmye A e S0 oé

€ o) S Hy WO 6RO € o (C o) o | ST
TS TP PrTS)e ST £FPS (e oS o) 9 O KOS QTR F) e
¥ Py € vy ? 5 S0 w0 o oy s

TSP G0 T e 0 rmyee oo

2 Fp P oo 64Cr 7 6 M W6 (e U

¢ o2 g5 T o€ o0 e i) (€ o 6 s o0
/0 e S

|CRCHP ST ] 2o s o ey (O s e
PR g (€ e R0 AT g o < 98 s e

0 £E ST g 52 w0 A g0 m (6T fey A e

o T s g (7/fm N o e T

o IS € e s

oSyl e gy e 8 R (€D Fj A
(Cemreme f) e rewe )P (g e s st
SO T S P e o 7w o [ o (s e5T ey
o o |C ¥ s

o 177 v CrmTs)e e o e

o & €5 0 f Ko s

£ o6 Cr 70 o € o0 sv 6 o6y (0 (€ FRC OO0 Fgiri—
™Y D o6 o e

0 € [ 1T € e S ey 5 K8 for o 5y
Ty £ 57 G g (€D Ay (O Koy

S s o600 o 00 A

er 5179 € 751 @ o o e € oo S0 (€ AR A s

T ) € oSty FrAC D g B0 4 190 re 5 s gvry

(o

ST e ey € A STre € K0Sy € e
[FO P peeTh € ) rem )T € rertSy €| HS) oS o) s 09
&1 1€ memire (€ rresye poomuey

YA

AT TR0 s 0 70 1€ e [ s oy o i

o ¥SI® £ e AR ey D e |0 e e (RO )
19 % s e e o o

@ 3™ I <D T STOA O S0 o D ¥ f o s e

o vy & € e o€ rrrrsyo € ofid) s
4 FPP K0 e e £ 5y € 0 A €| K e
rC o= <60 T T AT 5)° S ST

o 1€ ST AFD #9 <5 e € e stv {0 g G s s

¢ esbjer s
o 37 L rC b0 sp 5y € 7€ 60 e 661 ST A
Q FES)e | O STrs € o) € ey s
/o670 rrrmro st

o (CrC &9 5500 A 3oy 7€ rrrmire msove wovry (sl oo

o e
A ST EET @ - e T 5y AR o= o= o€ oS0 ¢
vy S €T G o (€580 e 6 e o€ re

A I D e e 5 e

3 )9 I R O R e o T @

O Sy € ) KT e O fp e fp €| €00 S <O
rv{rrvq?t'-r‘rﬁ:rvqf(‘f’ﬂvrvfzﬂ'\:vrﬁsﬁr o

— >

S e (€ 3w <

SR

0r0 O rere O

Moty

P €0y S0 (/7 5T O
P €0 S0 e /R S0 e
¥ (0 K9 (9 r6S) rero (€

i 2l

®@e00ee®

S~ o

[l

4

@ 42

RO 500
@

@ 5°

@ G‘Ir;-r(lr*r'\:\-ﬂg’rf’
S oo

TR T = QPP T =T o

3\ aad



o IS T e ferd ey

w56 el Gor (s 6 s

AT )2 TS oD 2 o) ey S o= e R
R 7 PR e — £ fore e W e
5 AR IFE = S

7T [RECE/69) ey

(077 R [FOE/F9) e £ (e 0 s e

I /ety

— > 3w

o <R (ke & e SR ST (R @
A =T e

o | ey 70 Ty 2 TP Sy s A0 srey oo e
f<re

Arree)? ey e f ey ) o e R (e e e

0 Fri e € € e AT 16 85 7 sty e 1
o & oo A gy 5T S TR e [ e (o o)) <y
o T o e o0 e FC0 — gy Sre
o 15 T v Fle= 30 rsH e o o

(P ST

o I oevf 5o mvE 0 oy 1 Fev e v s oo

=T

£ ISP 17 =0 & e R e o7 mshy 8

& T P o = o = =TT AT e
0 50 O )

A FR TSP € €92 - s 0 g e e ) e ey

\ 5 T o s £ fee e

RTST (@ 5o g (s

@ o<

® ~%q
R0 Fm R G e G o)
laeaind s iR Alaals =2 | o0 v e (37

sag iRl Iaals

Dadlnes

o e Fie) ST e AT AT 0 167 92 B
e

o 2 P s e o o0 @ (e 3 s
F P <RE (e o0 T M ey

o R I i Y e < g RO 56 oy s

o T eem a0y

asaats

w

oM 6 (T (rrerey
o T N e 7 R A AR e e - R e
3 o e ) 6 oy
AT e

(ke TS X
A R TR (7 o 0 ¢ S o= N S ey
T ST =R oy g e <

[asn AT aCanli o

Yv

s Sl Inag Skl 3

ITST= 2 |33 P TSP e fed o R oy e
IR (T o) ¥ eag o e T s s
|0 T 7 iy 5 (0 ) RS2 Fyar ) oo ey
S R IR PR IT (R € Fim sy 90 e
(€02 frdwvs jrevey 0 e o0 (R PR TSP e
R 0 5T R [ SC T ST e e ) S mmAe
a3 i nasals S i

7 oo e e e R s e o0 R 6 s
<o ro=vE sy | Reromere 1R6 6T 93/96/2002°

TEAD ey T ST ST resTy o) e s

o =& - )
o o FF poomuey £ (TSE |FTSTY

(=T AR (S e e e
o ISP TR e R
o ImTSTT TS

= 577 eryove <

“|Te QOOMNIN 1€ ST e =T =7 QOOMNIN
o &R T (TR ISHE FE T 1 TR AR

e S P

r‘rrrvrlc‘r(‘r‘vgrr(‘v\,v(‘l(‘qm
o ST R SO 3T € e T 0 Ty e o
o 7TH AFF ¥ el
612/ Ireen= §ie<em™
|K’lr9§7|m1~
@ R |r0 3o8t (1 € Frepey 17 Cop 8 T R el () s
ST s S e
o T Sy o (0 5okt (g (Cg ey K68 g <1< e
Iro~sTEe o6 <y oy



(RS (R o (0 e e =% lﬁ,.,.f( )
I €558 (770 s e ST (RS (e (0
oo 02 | e s o M e TR e

[kas3adnatiho N nasas]

£ |0 For ([ 35 o

0 17 [0 AFT e § PR s (S0 € (€970 <P e e o

isanass 1My GRRIRIN Al 'S

1 > G ST P T s ST e e o e
o T F~FAR Hn £ €9 Sl re 0 i 5 o

I01g Jre=?

o T e e je T e ey

R /)3 ey

o 7T > P prrerd v (e o |y S 1) o5

~he

o T oy PSR 17 e femen #1567 ey 1 o)

e Tutlinadingd

o =T I ST I e R I Se = 7 /4

7Y s
l:rv'\:v‘f.?

e e S0 Sy (R R T Y

e

163 = eI P ST e e o0 e

S Sree(F o O30 [0 (€ [Fr€) S 6mrd o) [reom

T e SO e s S fe (e
T 37 R ror (mrse O eSO e ey

iy 3 (e me

T SO ¢ (ST e o) ) (R e o) 6

@ T s /@ e =

1 IS AR e S e
aealidiebiily

ot o 15540 e o0 — 6o Koty <yre ety
o AP ireens <t e 0 e e

180180

FrrC (Frprey) =50 {0 e pe D (R (P RS
£ Irrte @

e O3 o e S

e e e 7 e e e e s

o= (e g

T e e 7 e e e € e STy
IeTsE @ IKES @

18190 jroer i R / e e e e s -

R jReC e
1510 e 17 /e e

o o5 0 |0 e ) T S o rre o) reee
@ et jre e s IS0 e e Oy < ey
e Saiokaiary

5o prreee osCe s e s
o) € st = (0 wre JreTen™ mEe o=t reC Hhy
o |0 rosTEy D ey ) ST (ST (=g (6 3 ST
la a1 ale
5™ e — eS| o0 6563 o 3oE (g e e o SC e
Eeaniixallh
5™ jrsrme T F 7 (0 s o e R
P |rsem om0 s jje e
5™ o g R ) ST fsTe ey

Lasnaa M Inaaaas

~ > 3 w o

xeSial kA dallaaty A N ?qé
T IRTT™ N A\ 30
IFCT sPETe A VAT
5o Cg I~ \ -
hallsakal! = AFA T R PN IR A -
P TR s I e \ -
1255150 — (/i ANl [ a it A I AR (e I A -
7Y VA Ao of?
Rl el kel A 3
I7jg P T O T A 0 e 30 70
ST/ T ST [t Lo
~fA= ) )
TS ST (M o o i o <4 \-A s
I 0 A = €0 O = e -3 7
[T M P2 =R ey -
£ 0 A e A 50 e -0l 70
e s = IS LA = 0\ s
1&R1e/ i<t ISy Traals I e S)

= (R e




bl uys
® T RESTT ST 0 VA = e o ey e s r e e
o R oo SHC T s oY T Ty o R R
7 17 e (577 TR s o
e e 9° (R0 M2 e A TR o8 rsy s
o IIT SM® f - o7 17 120 e 2 (77 70 vy o
o [0 AT [[EC £ S €5 [ b 97 ot
o T T =0 D e 60 T v e 19 T AR
[kl s A
o =0 R — e o e e <t == o
i£] $57D oty ) ey (o R o0 e
o & =02 T FTS o PR (e e i
IS 1502 e R
=y ey o R Ry ey o0 (P ey IR (e
0, 7 T M0 e S s ¢ | 3y e (T 7
e
o jemerh 17 e
P i e T ST ST 1 e 0 ety 7 <
o AT T FT T P ©fF - R o PSS
vy
[ == o7 5 e ) S [ & e e ) o0
o e )
e 60 gpey o fvg e e
T SH T e 5w S e s e
M= A= 1M (sFe
o 57 =T rjm) e o O ey e 0 sy e
2
o+ (e 2 e e i oOy <o el 6 oy
e )
3 v oy 6 reeed € oY e e e
i~ @
o 0 i o s gy 19K € £y I ey <t A
e “
3 S e pTES) o77 eECE ey g e 6 S @ -
& T PR e REE
1 Feo o) 6 < 5T s 3 oo
AT e T v e @
IRPE s o=
IR2CE Frrs =T e (o oy £ R 16 9 e
\ TR SR SR RS @ £ ST e @ - SjmsT o £

RTST P ICT

MCTSTE =77 & fr2 50 o £ Sy vy

o 7T [T 5 T (€ g vy i R 5 ree P AT
s i e e

o 31 TH oo e 7 (e (=0 < iy F = e
o

o 1655 e oo &7 i€ ireen =+

Lm0 R 1918 RO (e IS e

(e ) B RS A e E e e

e e 2 = ) e e o ren @ ey e

YA

SO o7 e iR e T R e ey
Il

IS e SR
[0 P =HC £ 5 ey s 9
T e by D <P e i ) e R ey
st N Rashil st il Indig e niak
o =Y R > P R = TEerh p 0 gy
o & T € S e | e
o &“r"”"’lr"v‘l“ e — () v (e e 0 e |
[ ]
°

RS 32 P70 50 ey 1 €5 o) R

RS O5Te e | ) SHC eee e 60 50 oy =
TR
e (e e )

LT PTIR I e (€ e

T @
o ey 377 F5ve e 2 15K o oy s ey <0
5 v |2 £ €912 (T e Arese i 1T @
&
41 ESTe ey e s €9 =0 R A e e
A SRS @ ¢ e @
T ST e O =0 @

et nading s T SAITE o R Slkhasiatli s ¥

KT PTST

o

w

—



o,

$002/G€61 TR AL/ \/3 A TR AR (FTCTE o (e
(T A (o8 (SR S (o (R
e v ([ E o O ooy (1676 53/801/4002
~Hhe< . . i
57 0 10 e ) ST o o e o) (=0 ) o0
& S o s e
TR P A s T o vy
G e 09 o o0 P o TSR PTIn, e (O o0
o0 D) s e (F HC 5w /i ) <6 e
REmr =
TR T o) o0 R s ey o R dewe
frrse or) (R e e e 57 06 o e 2 o poomuoy 1)
ks SIS AN R A S it aulS
MG IR <) IR ST 16 0 o0 ) = o 50
FTC|m ey 1§ =y 1§ Sy srerey (6 76D 5 oy A
il nasi S aRegeadicaiiilin Thaa R Cugaatin TS )
R TS | jreE) (e B fjperes ) <o iy
& T
R R e R <0 e 1T 16 0 1€ e
R o2 foCe forg TR IS e 1€ 0 T
(s G e e o e
€ o e S g £ s e ey S 0 e
RS R e s 1 e
R TS ) 3 O
i v ref 6O jrovsyevsyy i 69 oxCery
el o0 (rhC e Ser Foee 68 < 6 o oy oo
alei .
R T e e (R e vy oo /oy Y e
**‘W?"‘@"f* I 77 £ < I £ T 2

0 FF7 r=TC =T R AT o609 o) |6 ey 50 £ e e
o (97 = IFTR=/ I |= =12 37 sy
o 185 o) MG
f<vs reney-
& (IR (7D (P95 30 €92 oo o ? 16 [ (e /i 50
PIE 118/ (e (R
R oS o e 37 (o {1 1 (59 oy s
o o e
o &R e TS

o 7 S G 18501
v“f"rmrw M C ooe 90 e i e
o ¢ lm(‘ H-SDG—"
17 o7 Foip €061 R 02 £y e 60670 o) 1 e
1P T SO e s peE e o
1R3T) Ferry 30 Sy (reEerY ST e e 63T e
<O |mve‘msrv|pﬂsrnr|w1r€|mq’vvsrvﬁ|rrr@
(= SReCS0 PrTSTey SR Y O T (e v )

1801844

o =T A T AP e
€1 9T ) S = S O i ks
&1 (rresmy® < ¢ poomusy

\AN

o 2 7o rEC ey @ Fee € (€= €y rven# s orev):
T [ e oy

& e / i sy

R oo jreens e IrehC €jrrere rjem o 2 reese
n-v—vlr;cn temymfﬁrmﬁr‘wv‘p@mlm
T ) O i) 77 R e [ ST

T ST e 8 o =T

= @

TR ) e T o e e Arte <y ey <
= | i e £ fes A @

gsT (= <HC jor e e

> @ w e o

- >

SO e e e

€0 Py

€0 = i (R e (M
€0 o (iR TSy T T
owEy ey oy

P12

T S

Ixalialy

@ =2 pr=0
< (<517 &E
@ f~ve Ty

T [~

®0® 0 ®O®

B nesad

@ wn°

@ e

@ <t i=s®IEace
fve rreiye

I <)

® <~ e

s ML IN

@ Fsve

@ |T=s* e O+ e
© > ~P o e

® o

® ¢

© 17 ey

ORI vgass

Ingal
rvn 2

A TR ke S e
A TR = e,
el e
0 9T R ST [T ISy [SU) (TS 1) ST ([T
P2 e g6 jrevC (O s io < yre e o e
VS e e Agee i 1R TS PCTTS o0 e
&1 (RS e e /6T

Vo 9% A =T T O e T

)



