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BASTA KUND!

Tack for att du har valt denna Husqvarna-Electrolux-produkt. Den har utvecklats for att du ska
kunna anvanda den i manga ar, med innovativa funktioner som gor livet enklare — och som inte
finns péa alla enklare produkter. Agna nagra minuter at denna beskrivning for att fa stérsta
mojliga utbyte av produkten.

Besok var webbplats for att:

G/ fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
@ www.husqvarna-electrolux.se/support

g registrera din produkt for battre service:
a/ www.husqvarna-electrolux.se

kopa tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.husqvarna-electrolux.se/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad: Modell,
artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
@ Allman information och tips
Miljéinformation
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1. A\ SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig

plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med

funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
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SAKERHETSINFORMATION

funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten
nar den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar blir
heta under anvandning.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

- Bryt strdmforsoérjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stétar.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar for att ta bort eller lagga i tillbehér
eller eldfasta formar.

- Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten (om sadan finns).

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Extra spill maste tas bort manuellt fére pyrolytisk rengéring.
Ta ut alla delar ur ugnen.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

A VARNING!
Endast en behorig person far installera den har produkten.

* Avlagsna allt férpackningsmaterial.
* Installera eller anvand inte en skadad produkt.
» Fdlj installationsinstruktionerna som féljer med produkten.

» Var alltid forsiktig nar produkten rér sig eftersom den ar tung. Anvand alltid skyddshandskar
och tackta skor.

* Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en séker och lamplig plats som uppfyller installationskraven.

* Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

» Kontrollera, fore installation av produkten, att ugnsluckan kan éppnas enkelt utan motstand.

» Produkten ar utrustad med ett elektriskt kylsystem. Den maste anvandas med den elektriska
stromférsorjningen.

« Eninbyggnad enhet maste uppfylla stabilitetskraven enligt DIN 68930.

Skapets minimihéjd (minsta hojd for skapet under 578 (600) mm
bank)

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
Hojd pa produktens framre del 594 mm
Hojd pa produktens bakre del 576 mm
Bredd pa produktens framre del 595 mm
Bredd pa produktens bakre del 559 mm
Produktens djup 567 mm
Inbyggnadsdjup for produkten 546 mm
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

Djup med 6ppen lucka 1027 mm

Minsta storlek p& ventilationséppningen. Oppning 560x20 mm
placerad nedtill pa vanstra sidan

Natsladdens langd. Kabeln &r placerad i det nedre 1500 mm
hogra hornet pa baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elanslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av en behdrig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten dverensstdmmer med elnatets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat, stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar stickkontakten och natkabeln. Om produktens natkabel
behdver bytas maste det goras av vart auktoriserade servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med eller komma néara produktens lucka eller nichen
nedanfor produkten, speciellt inte nar den ar igang eller om luckan ar het.

Stotskyddet for strdmférande och isolerade delar maste fastas pa ett sadant satt att det inte
kan tas bort utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter 10st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter: strombrytare, sékringar (sékringar av skruvtyp tas ur
hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler. Kontaktdppningen pa isolationsenheten maste vara minst
3 mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du ansluter kontakten till eluttaget.

Denna produkt levereras med en huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

A VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar eller explosion foreligger.

Denna produkt ar endast avsedd fér hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.

Kontrollera att ventilationsOppningarna inte ar blockerade.
Lat inte produkten sta utan uppsikt under anvandning.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

Stang av produkten efter varje anvandningstillfalle.
Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka medan produkten ar paslagen. Varm luft kan
strdbmma ut.

Anvand inte produkten med vata hander eller nar den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.
Anvand inte produkten som arbets- eller avlastningsyta.

Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av ingredienser med alkohol kan orsaka blandning av
alkohol och luft.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i kontakt med produkten nar du éppnar luckan.
Placera inte brandfarliga produkter eller féremal som ar vata med brandfarliga produkter i, i
narheten av eller pa produkten.

& VARNING!

Risk for skador pa produkten foreligger.

For att forhindra skador eller missfargning pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra féremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa ugnsbotten.

— haéll inte vatten direkt i den heta produkten.

— Lat inte fuktiga matréatter eller matvaror sta kvar i produkten nar tillagningen ar klar.
— var forsiktig nar du tar bort eller installerar tillbehoéren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan paverkar inte produktens funktion.
Denna produkt ar endast avsedd for matlagning. Ugnen far inte anvandas for andra
andamal, t.ex. rumsuppvarmning.

Tillaga alltid med ugnsluckan stangd.

Om produkten installeras bakom en bekladnadspanel, till exempel i ett skap, se till att
skapsdorren eller panelen aldrig &r stdngd nar produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stangd lucka och orsaka skador pa produkten, skapsmdblerna eller
golvet. Stang inte luckan foérrén produkten har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

A VARNING!

Det finns risk for personskador, brand eller skador pa produkten.

Sténg av produkten och koppla bort den fran eluttaget fére underhaill.
Se till att produkten har svalnat. Det finns aven risk for att glaspanelerna kan spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan ar tung!
Rengdr produkten regelbundet for att férhindra att ytmaterialet férsamras.

Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa. Anvand bara milda rengéringsmedel. Anvand
inte produkter med slipeffekt, skursvampar, I6sningsmedel eller metallféremal.
Om du anvander en ugnssprej ska du folja sdkerhetsanvisningarna pa férpackningen.

2.5 Pyrolysrengoring

/N\ VARNING!

Risk for skador / brand / kemiska utslapp (rok) i Pyrolyslaget.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

* Innan du utfor en pyrolytisk sjalvrengéringsfunktion eller funktion for Forsta
anvandningstillfallet ska du ta ut foljande ur ugnsutrymmet:

— alla éverblivna matrester, olje- eller fettspill/rester.

— alla léstagbara foremal (inklusive hyllor som medféljer produkten) och sarskilt kastruller,
pannor, brickor, kdksredskap som ar behandlade med en non-stick-belaggning.

* Las noggrant alla anvisningar om pyrolysrengdring.

» Hall barn och borta fran produkten nar pyrolysrengdring ar igang.

Ugnen blir mycket varm och varm Iuft slapps ut fran ventilerna.

» Pyrolysrengoring &r en hogtemperaturfunktion som kan avge angor fran matrester och
byggnadsmateriel och darfér bér anvandare:

— tillse god ventilation under och efter varje pyrolysrengoring.

— ftillse god ventilation under och efter férsta anvandningstillfallet vid anvandning vid
maximal temperatur.

+ Till skillnad fran ménniskan kan vissa faglar och reptiler vara extremt kénsliga mot
potentiella angor som slapps ut vid rengdringen i alla pyrolysugnar.

— Se till att inte husdjur (séarskilt faglar) kommer i produktens narhet under och efter
pyrolysrengdringen. Detta galler dven vid det férsta anvéndningstillféllet av produkten pa
maximal temperatur i ett valventilerat utrymme.

« Sma husdjur kan ocksa vara mycket kansliga mot de begréansade temperaturéndringarna i
narheten av alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska sjalvrengéringsprogrammet anvands.

+ Teflonbeldggningar pa kastruller, stekpannor, brickor, koksredskap osv. kan skadas av den
hoéga temperaturen vid pyrolytisk rengéring och kan aven slappa ut skadliga angor i sma
mangder.

+ Angor som slapps ut fran pyrolysugnar/matlagningsrester ar inte skadliga fér manniskor,
inklusive barn och eller personer med sjukdom.

2.6 Lampa inuti produkten

A VARNING!
Risk for elektrisk stot!

+ Nar det galler lampan/lamporna i denna produkt och reservlampor som séljs separat: Dessa
lampor &r avsedda att tala extrema fysiska férhallanden i hushallsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fuktighet eller ar avsedda att signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att anvandas i andra produkter eller som rumsbelysning i
hemmet.

* Anvand bara lampor med samma specifikationer.

2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for reparation av produkten.
» Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/N\ VARNING!
Risk fér kvavning eller skador.

» Kontakta kommunen for information om hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och kassera den.

» Ta bort luckspéarren for att férhindra att barn eller husdjur blir instdngda i maskinen.
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PRODUKTBESKRIVNING

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

e ne
! I‘O —J I‘O
IS gﬁéﬁﬁ\@'*é
Fom i
m%:%; @ % a
od HEY
\& =

El Kontrollpanel

H Funktionsratt for tillagningsfunktioner
Display

B Installningsratt

HE Uttag fér matlagningstermometern
@ Varmeelement

Lampa

B Flakt
Bl Ugnsstegar, borttagbara

] Ugnsutrymmets upphdjning
tH Hyllplaceringar

3.2 Tillbehor

Galler
For kokkarl, kakformar, stekar.
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SA HAR SLAR DU PA OCH STANGER AV UGNEN

Bakplat
For kakor och smakakor.

Grill- / stekpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

Bakplat

For smafranska, kringlor och sma bakverk.
Lamplig for angfunktioner. Ytans missfargning
paverkar inte dess funktionsduglighet.

Matlagningstermometer
For att mata temperaturen inuti maten.

Teleskopskenor
For att enklare satta in och ta ut platar och galler.

4. SA HAR SLAR DU PA OCH STANGER AV UGNEN

4.1 Inféllbara vred
For att anvanda produkten, tryck pa kontrollvredet. Vredet kommer ut.
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SA HAR SLAR DU PA OCH STANGER AV UGNEN

4.2 Kontrollpanel

Sensoromraden pa kontrollpanelen

Vrid ratten

ﬂ))

N "Qs'

O Snab- Belys-

Timer bupp- ning
varmning

/?

Matlagnings-
termometern

OK

9

Valj en tillagningsfunktion for att satta pa ugnen.

Ugnen stangs av genom att funktionsratten stalls i avsténgt lage.

Om funktionsratten stélls i avstangt lage satts
displayen i standby-lage.

Nar du lagar mat visar displayen den installda
temperaturen, klockslag och andra tillgangliga

alternativ.

N
s\..o
s @

—I 0 >> DEMO
L

Displayen med maximalt antal funktioner in-

stallda.

Indikeringar pa displayen

&

%

ol

e

>

Knapplas Tillagningshjalp Rengéring Instéllningar Snabbuppvarmning
Timerindi- N
katorer: Q STOP C/ @

ler tid.

Forloppsindikator - visar uppnadd temperatur el-
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FORE FORSTA ANVANDNING

Indikator for angtillagning (ﬁ)
Matlagningstermometer Indikator /‘?

5. FORE FORSTA ANVANDNING

A VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring

Fore den forsta anvandningen ska den tomma ugnen rengéras och tiden stallas in pa:

=] \F, % (
“2f j 00:00

Stall in tidtagningen. Tryck pa OK.

5.2 Initial foruppvarmning

5

Varm upp den tomma ugnen foére forsta anvandning.

Steg 1 Ta ut alla tillbehor och flyttbara ugnsstegar ur ugnen.

Steg 2 Stall in maxtemperatur for funktionen: @

Lat ugnen sta pa i en timme.

Steg 3 Stall in maxtemperatur for funktionen: .

Lat ugnen sta pai 15 minuter.

@ Ugnen kan avge lukt och rék under foruppvarmning. Se till att rummet ar ventilerat.

6. DAGLIG ANVANDNING

A VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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DAGLIG ANVANDNING

6.1 Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

Borja tillagningen

Steg 1

Steg 2

N

B

N

C

Stall in en tillagningsfunktion.

Stall in temperaturen.

Angtillagning
Se till att ugnen ar kall.
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
ON O
Forvarm den tom-
ma ugnen i 10 mi-
) °C nuter for att skapa
fuktighet.
Satt in maten i ug-
A6 Anatillaa- nen.
Fyll ugnens bottenférdjupning med V?IJ angtlllgg Stall in tempe-
ningsfunktio-
kranvatten. nen raturen.

@ Ugnsutrymmets fordjupning rymmer 250 ml. Fyll inte pa ugnens botten nar ugnen ar paslagen
eller medan den fortfarande ar varm.

Nar angtillagningen har avslutats:

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Stang av ugnen genom att
stalla funktionsratten i av-

stangt lage.

Oppna luckan forsiktigt. Anga
som slapps ut kan orsaka

bréannskador.

Se till att ugnen ar kall. Ta
bort kvarvarande vatten fran
ugnsutrymmets nedsank-
ning.

6.2 Varmefunktioner
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DAGLIG ANVANDNING

Standardtillagningsfunktioner

Tillagningsfunk-
tion

Anvandning

Bakning med fukt

F&r bakning eller torkning pa upp till tre ugnsnivaer samtidigt. Valj en tem-
@ peratur 20 till 40 °C lagre an fér Over-/undervérme.
Varmluft
— Bakning och stekning pa en ugnsniva.
Over-lundervirme
(\) For att tillsatta fukt under tillagningen. For att fa den ratta fargen och kris-
\I/ pigheten under graddning. For att fa ratten saftigare under uppvarmning.
SteamBake Konservering av frukt eller gronsaker.
@ For att tillaga pizza. For att bryna ordentligt och fa en knaprig botten.
Pizza/Paj
For bakning av kakor med knaprig botten och fér konservering av livsme-
- del.
Undervarme
vvv For tillagning av snabbmat (som pommes frites, klyftpotatis och varrullar)
i med en krispig effekt.
Fryst mat
I Denna funktion ar for att spara energi under tillagningen. Nar du anvander
‘Y den hér funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran installd tempe-

ratur. Restvarmen anvands. Varmeeffekten kan minskas. Mer information
finns i kapitlet "Daglig anvéndning” och anvisningar om: Bakning med fukt.

1

GRILL

For grillning av tunnskurna stycken och brédrostning.

<4

Varmluftsgrillning

Varmluftsstekning pa férsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fagelkott
med ben. Fér att bryna och géra gratanger.

=
Al
=]

<

Sa har 6ppnar du menyn: Tillagningshjalp, Rengoéring, Installningar.
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DAGLIG ANVANDNING

6.3 Anvisningar om: Bakning med fukt

Denna funktion anvandes for att uppfylla kraven for energieffektivitet och ekodesign enligt EU
65/2014 och EU 66/2014. Provning enligt EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stédngd under tillagningen sa att funktionen inte avbryts och ugnen
fungerar med hogsta mojliga energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad och tips”"Bakning med fukt. For instruktioner om
allman energibesparing, se kapitlet "Energieffektivitet”, energibesparing.

6.4 Sa har stéller du in: Tillagningshjalp

Varje matratt i denna undermeny har en féreslagen funktion och temperatur. Tiden och
temperaturen kan justeras under tillagningen.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa | vilken grad matratten ska tillagas:
styras med:
* Matlagningstermometer * Rare

*  Medel

» Valstekt

Tillagningshjalp - anvand det for att tillaga en matratt snabbt med standardinstallningar:

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
N
\ \ \ i
o3 a3 o3 "
= 3¢ 1-45 oK
Oppna menyn. Valj Tillagningshjalp. Valj matratt. Tryck pa Sétt in matratten i ug-
Tryck pa OK. oK. nen. Bekréfta install-
ning.

6.5 Tillagningshjalp med recept

Teckenforklaring

Matlagningstermometer tillgangligt. Placera Matlagningstermometer i den
/.? tjockaste delen av ratten.
Ugnen stangs av nar installd Matlagningstermometer temperatur har upp-
natts.
M Mangden vatten for angfunktionen.
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DAGLIG ANVANDNING

Teckenforklaring

()

Foérvarm ugnen innan du startar tillagningen.

=

Ugnsniva.

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om maten ar klar.

Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor Program-
tid
Notkott &
P1 Rostbiff, rod ~ 40 min
. 1-1,5 kg; .
P2 ;R"(:fr:‘b'ff’ me- skivor med ”? E] 2; bakplat ) ~ 50 min
tiocklek 4-5 Stek kottgt i nagra minuter i en het stek-
cm panna. Satt in i ugnen.
P3 Rostbiff, véls- ~ 60 min
tekt
P4 Stek, medium 180-220 g /) E E] 3: stekfat pa galler ~ 15 min
ger SttYCkE; Stek kottet i nagra minuter i en het stek-
cm fjocka panna. Satt in i ugnen.
skivor
P5 Rostbiff/ 1,5-2 kg =2 stekfat pa galler ~ 120 min
E;z:;?gl(rev- Stek kottet i nagra minuter i en het stek-
rund, tiock fi&) panna. Tillsatt vatska. Satt in i ugnen.
P6 Rostbiff, rod
(langsam tillag- ~ 75 min
ning)
: 15kg | P E2 bakplat
P7 | Rostbiff, me- | .~ 4 Anvind dina favoritkryddor eller bara salt .
dium (langsam | © N och farsk malen peppar. Stek kéttet i na- ~ 85 min
; ; tjocklek 4-5 ! ° ot e
tillagning) em gra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.
P8 Rostbiff, véls-
tekt (langsam ~ 130 min
tillagning)
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DAGLIG ANVANDNING

Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor Program-
tid
P9 File, r_od (Igng- ~ 75 min
sam tillagning)
P10 | File, medium | (o . o\ /P2 bakplat
(langsam tillag- ) 5 9 K, Anva_r_]d dina favoritkryddor eIIer__bara_l S?lt ~ 90 min
ning) 5_" cm- och farsk malen peppar. Stek koéttet i na-
tjocka bitar | gra minuter i en het stekpanna. Satt in i
P11 | Filé, klar tgnen.
(langsam tillag- ~ 120 min
ning)
Kalvkatt @
P12 | Kalvstek (t.ex. | 0,8-1,5kg; /? E 2: stekfat pa galler ~ 80 min
bog) ‘;tc m tjocka Anvand dina favoritkryddor. Tillsatt vats-
tar ka. Tackt stek.
Flaskkott S @
P13 | Flaskstek, 1,5-2 kg /) |E| 2; stekfat pa galler ~ 120 min
hals eller bog Vand kéttet efter halva tillagningstiden.
P14 | Pulled pork 1,5-2 kg Vi E 2: bakplat ~ 215 min
LTC Anvand dina favoritkryddor. Vand kéttet
efter halva tillagningstiden for att fa en
jdmn bryning.
P15 | Karré, farsk 1-1,5 kg; 5- /0? E| 2: stekfat pa galler ~ 55 min
6 cm'tjocka Anvand dina favoritkryddor.
skivor
P16 | Revbensspjall | 2-3 kg; an- |E| 3 langpanna 90 min
\éand :_aa,kZ— Tillsatt vatska sa att botten tacks i stekfa-
cm fjocka tet. Vand kottet efter halva tillagningsti-
revben- den
sspjall '
Lamm @
P17 | Lammfiol med | 1,5-2 kg; 7- /? E| 2. stekfat pa galler ~ 130 min
ben 9 om ‘ll(oc"a Tillsétt vétska. Vand kottet efter halva till-
stycken agningstiden.

17/40



DAGLIG ANVANDNING

Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor Program-
tid
Fagelkétt &
P18 | Hel kyckling 1“—1,5 kg; /? E| 2: laa) 200 ml; stekgryta pa plat ~ 60 min
farsk Anvand dina favoritkryddor. Vand kottet
efter halva tillagningstiden for att fa en
jdmn bryning.
P19 | Halv kyckling 0,5-0,8 kg /) |E| 3; bakplat ~ 40 min
Anvand dina favoritkryddor.
P20 | Kycklingbrost | 180-200 g 22 [E] 2 stekgryta pa galler ~ 25 min
per bit Anvand dina favoritkryddor. Stek kottet i
nagra minuter i en het stekpanna.
P21 | Kycklinglar, - 283 bakplat ~ 30 min
farska Om du har marinerat kycklingbenen, valj
en lagre temperatur och langre tillag-
ningstid.
P22 | Hel anka 2-3 kg /? E| 2: stekfat pa galler ~ 100 min
Anvand dina favoritkryddor. Légg kottet
pa stekfatet. Vand kottet efter halva till-
agningstiden.
P23 | Hel gas 4-5 kg /0? |E| 2 langpanna ~110 min
Anvand dina favoritkryddor. Lagg kottet
pa en djup bakplat. Vand gasen efter
halva tillagningstiden.
Annat
P24 | Kottfarslimpa 1 kg = 2; galler ~ 60 min
Anvand dina favoritkryddor.
&~ Fisk
P25 | Hel fisk gril- 0,5-1kgper | #)[=] 2; bakplat ~ 30 min
lad fisk Fyll fisken med smor och anvéand dina fa-
voritkryddor och orter.
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DAGLIG ANVANDNING

Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor Program-
tid
P26 | Fiskfilé - = 3. stekgryta pa galler 20 min
Anvand dina favoritkryddor.
Sota bakverk/efterratter @ 2
P27 | Cheesecake . E 2; @ 28 cm springform pa galler 90 min
P28 | Appelkaka - = 2. la) 100-150 mi bakplat 60 min
P29 | Appelpaj - = 2; pajform pa galler 40 min
P30 | Appelpaj - H 2; s 100-150 mi: & 22 cm paj- 60 min
form pa galler
P31 | Brownies 2 kg E 3: langpanna 30 min
P32 fc,h°k'adm“f' - (=] 2. et 100-150 mi; muffinsbricka pa 30 min
ins galler
P33 | Limpkaka B E‘ 2 brédform pa galler 50 min
Gronsaker/smaratter & ?ﬁg %.%
P34 | Bakad potatis 1kg |E| 2; bakplat 50 min
Lagg hela potatisar med skal pa bakpla-
ten.
P35 | Kiyftor kg E 3 bakplat tackt med bakplatspapper 35 min
Anvand dina favoritkryddor. Skar potati-
sen i bitar.
P36 Gr:(llade grén- 1-1.5kg = 3 bakplat tackt med bakplatspapper 30 min
saker Anvand dina favoritkryddor. Skar grénsa-
kerna i bitar.
P37 | Croquetter, 0,5 kg E| 3. bakplat 25 min
frysta ’
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KLOCKFUNKTIONER

Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor Program-
tid

P38 | Pommes fri- 0,75 kg E] 3; bakplat 25 min
tes, frysta ’

Gratinger, bréd och pizza & & &

P39 | Lasagne/ 1-1,5 kg . : 45 min
nudelgryta E| 2; stekgryta pa galler

P40 F:cvtatisgra- 1-1,5 kg E| 1; stekgryta pa galler 50 min
tang

Pa1 | Farskpizza, . (1= 2; laa) 100 mi; bakplat tackt med 15 min
unn bakplatspapper

Paz | Rarsk pizza, . (1= 2; ) 100 mi; bakplat tackt med | 95 min
unn bakplatspapper

P43 | Quiche B E] 2 bakform pa galler 45 min

P44 | Baguette/ 0.8 kg (5] [=H 3; laa) 150 mi; bakplat tackt med 30 min
cla“battalljust bakplatspapper
bréd Mer tid behdvs for ljust bréd.

P45 gggfgo‘l’l’“’ Tkg (1] (=] 2: bt 150 mi: bakplat tickt med 45 min
mérkt bland- bakplatspapper / galler
kornsbrod i
form

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Klockfunktioner

Klockfunktion Program

[3 Signalur. Nar den installda tiden har gatt avges en ljudsignal.

Tillagningstid. Nar installd tid har gatt avges en ljudsignal och tillag-
STOP ningsfunktionen stoppas.
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KLOCKFUNKTIONER

Klockfunktion

Program

@ Tidsfordrojning. For att fordréja tillagningens start- och/eller sluttid.
@ Upptimer. Langsta mdjliga tid ar 23 tim och 59 min. Denna funktion pa-

verkar inte ugnens funktioner i 6vrigt.

Sla pa och stang av Upptimer genom att valja: Meny, Installningar.

7.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Sa har staller du in: Klockslag

Steg 1 Steg 2 Steg 3
qi q 1,
Andra tidpunkt genom att ppna menyn A .
och vélja Installningar och Tidpunkt. Stall tiden Tryck pa: OK,
Sa har staller du in: Signalur
Steg 1 Steg 2 Steg 3
NP Displayen vi- N NV
1K sar: ( Q \ K
0:00
Tryck pa: ®. Stall in Signalur Tryck pa: OK,

@ Timern startar nedrakningen omedelbart.
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ANVANDNING: TILLBEHOR

Sa har staller du in: Tillagningstid

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
( \ e Displayen vi- ( \ e
< sar: <
0:00
Valj en tillagnings- | Tryck upprepade - Stall in tillag-
funktion och stall . . @ ningstiden Tryck pa: OK,
in temperaturen. ganger pa: \. 9 ’
@ Timern startar nedrakningen omedelbart.
Sa har staller du in: Tidsfordrojning
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5 Steg 6
(’ Y ke Dis- (' Y N Dis- (’ \ N
playen playen
visar: visar:
tidpunkt -
l g N Y
Valitil- | Tryekupp- | & N &
ag- repade START Stallin Tryck pa: | STOPP stallin Tryck
fings | ganger stant- oK sluttiden. | pa: OK|
o (N .
tion. pa: O,

@ Timern bdrjar nedrékningen vid installd starttid.

8. ANVANDNING: TILLBEHOR

8.1 Satta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten. Fordjupningarna &r gér ocksa enheterna tippsakra.
Den hdga kanten runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.
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ANVANDNING: TILLBEHOR

Galler:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledske-
nor.

Bakplat / Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor.

Galler, Bakplat / Djup form:
Skjut in bakplaten mellan ungsstegarnas

ledskenor och ugnsgallret pa ledskenorna
ovanfor. _@

8.2 Matlagningstermometer

Matlagningstermometer- mater temperaturen inuti maten.

Tva temperaturer ska stéllas in:

C ”?

Ugnstemperaturen. Tillagningstemperaturen.
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ANVANDNING: TILLBEHOR

For basta resultat:

Ingredienserna ska halla Den ar inte lamplig for fly- Under tillagning ska den vara inuti
rumstemperatur. tande ratter. maten.

Sa har anvander du: Matlagningstermometer

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion och, vid behov, ugnstemperatur.

Steg 3 Satt in: Matlagningstermometer.
Kott, fagel och fisk Gryta
Sétt i spetsen pa Matlagningstermometer i Placera spetsen pa Matlagningstermometer mitt i
mitten av kottet eller fisken eller i den tjock- ugnsratten. Matlagningstermometer ska sitta sta-
aste delen. Se till att minst 3/4 av Matlag- bilt p& samma stélle under tillagningen. Sétt den i
ningstermometer ar instucken. en massiv del av maten. Anvand kanten pa for-

men som stod for silikonhandtaget pa Matlag-
ningstermometer. Spetsen pa Matlagningstermo-
meter far inte komma i kontakt med formens bot-
ten.

B,

AN

Steg 4 Anslut Matlagningstermometer i uttaget framtill i ugnen.
Pa displayen visas aktuell temperatur for: Matlagningstermometer.

Steg 5 /? - tryck for att stalla in tillagningstemperaturen.

Steg 6 OK - tryck for att bekrafta.

En ljudsignal avges nar maten nar den installda temperaturen. Du kan vélja att stoppa
eller fortsatta tillagningen for maten ska bli tillrackligt tillagad.
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TILLVALSFUNKTIONER

Steg 7 Dra ut Matlagningstermometer ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

A VARNING!
Det finns risk for brannskador nar Matlagningstermometer blir het.
Var forsiktig nar du drar ut den fran kontakten och fran maten.

9. TILLVALSFUNKTIONER
9.1 Knapplas

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen andras oavsiktligt.

Sétt pa den nar ugnen ar igang — den angivna matlagningen fortsatter, kontrollpanelen ar last.
Sla pa den nar ugnen ar avstangd — ugnen kan inte sattas pa, kontrollpanelen ar last.

M OOK _ tryck och hall inne for OOK _ tryck och hall inne for
att sla pa funktionen. att stdnga av den.
En ljudsignal hors.

MoK

@ 3x EI — blinkar nar laset slas pa.

9.2 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter en tid om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och inga
installningar andras.

(°c) @ (tim)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
max 250 3

Automatisk avstangning fungerar inte med funktionerna: Belysning, Matlagningstermometer,
Tidsfordrojning.

9.3 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas kylflakten pa automatiskt for att halla ugnens ytor svala. Om du sténger
av ugnen kan kylflakten fortsatta att vara igang tills ugnen &r sval.
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TILLVALSFUNKTIONER

9.4 Mekaniskt lucklas

Luckan ar olast vid leverans.

A FORSIKTIGHET!
Flytta inte lucklaset verti-
kalt.
Tryck inte pa lucklaset
nar du stanger ugnsluck-
an.

9.5 Sa har anvander du: Mekaniskt lucklas

Steg 1 Las luckan genom att dra lucklaset framat tills det Iases pa plats.

Steg 2 Las upp luckan genom att trycka tillbaka lucklaset i panelen.

Oppna den lasta luckan

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.
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RAD OCH TIPS

Steg 1 Tryck pa lucklaset nagot och 6ppna luckan genom att dra i den med handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar last.

10. RAD OCH TIPS
10.1 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som listas i tabellen nedan.
Anvand den tredje hyllnivan.

¥ O
N\
(°C) (min.)

Pastagratéang 200 - 220 45 - 55
Potatisgratang 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70 -85
Brodpudding 190 - 200 55-70
Risgrynspudding 170 - 190 45 - 60
Appelkaka pa sockerkakssmet (rund kakform) 160 - 170 70-80
Franskbrod 190 - 200 55-70
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RAD OCH TIPS

10.2 Bakning med fukt - rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre an ljusa

farger och reflektiva formar.

.~

Portionsfor-

de
28 cm i diameter

Mork, icke reflekterande
26 cm i diameter

5 cm hdg

8 cm diameter,

Pizzaform Ugnsform mar Tartbottenform
Mork, icke reflekteran- Keramik Mork, icke reflekteran-

de
28 cm i diameter

10.3 Tillagningstabeller for testinstitut

Information till provanstalter
Tester enligt: EN 60350, IEC 60350.

%BAKNING PA EN NIVA. Bakverk i formar

LY = €
\ ]
(°C) (min.)

Sockerkaka utan fett Varmluft 140 - 150 35-50 2
Sockerkaka utan fett Over-/underviarme 160 35-50 2
Appelpaj, 2 st 20 cm for- | Varmluft 160 60 - 90 2
mar

Appelpaj, 2 st 20 cm for- | Over-/undervéarme 180 70-90 1
mar
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RAD OCH TIPS

@BAKNING PA EN NIVA. Smakakor

Anvéand den tredje hyllpositionen.

XX | [

B D
(°C) (min.)

Mérdegskakor / Mérdegska- | Varmluft 140 25-40
kor
Mérdegskakor / Mérdegska- | Over-/undervarme 160 20 -30
kor, férvarm den tomma ug-
nen
Smakakor, 20 st/plat, for- Varmluft 150 20-35
varm den tomma ugnen
Smakakor, 20 st/plat, for- Over-/undervarme 170 20-30
varm den tomma ugnen

%BAKNING PA FLERA NIVAER. Smakakor

LY =] «
\ L]
(°C) (min.)

Mordegskakor / Mérdeg- Varmluft 140 25-45 1/4
skakor

Smakakor, 20 st/plat, for- | Varmluft 150 23-40 1/4
varm den tomma ugnen

Sockerkaka utan fett Varmluft 160 35-50 1/4

29/40



SKOTSEL OCH RENGORING

@GRILL

Forvarm den tomma ugnen i 5 minuter.

H))
Grillning med maximal temperaturinstallning.

¥ O I

(min.)
Rostat brod GRILL 1-3 5
Notstek, vand efter halva ti- GRILL 24 - 30 4

den

11. SKOTSEL OCH RENGORING

A VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Anmarkningar om rengoring

< Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa med varmt vatten och milt ren-
goéringsmedel.

Anvand en rengdringslésning for att rengdra metalldelar.

Rengorings-
medel Rengér flackar med ett milt rengéringsmedel.

Rengor ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfélle. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till eldsvada.

[

Lat inte maten sta i ugnen langre &n 20 minuter. Torka av ugnsutrymmet med

Anvénds var- | o ik trasa efter anvandning.

je dag
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SKOTSEL OCH RENGORING

Rengor alla ugnstillbehor efter varje anvandningstillfalle och lat dem torka. An-
e , vand en mjuk trasa med varmt vatten och milt rengéringsmedel. Diska inte till-
W behdren i diskmaskin.
i . Rengor inte tillbehdr med nonstick-beldggning med ett rengdringsmedel med
Tillbehor slipeffekt eller vassa foremal.

11.2 Hur man rengor: Fordjupning i ugnsutrymmet

Rengor nedsankningen i ugnsutrymmet fran kalkavlagringar efter tillagning med anga.

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Hall 250 ml vitvinsvinager i
ugnsutrymmets nedsankning.
Anvand hogst 6 % vinager
utan tillsatser.

Lat vinagern l6sa upp kalkav-
lagringarna i omgivningstem-
peratur under 30 minuter.

Rengoér nedsénkningen med
varmt vatten och en mjuk tra-
sa.

For funktionen: SteamBake rengér ugnen efter 5-10 anvandningar.

11.3 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av ugnen.

vand ordning.

Steg 1 Stang av ugnen och vanta tills
den har svalnat.
Steg 2 Lossa skruven.Dra forst ut steg- (
arnas framre del fran sidovag- (
gen.
Steg 3 Dra ut stegen baktill fran ugns- 1 I
sidan och ta bort den. ——
/; .L [ ©
Steg 4 Satt tillbaka ugnsstegarna i om- (] 2

At

11.4 Sa har anvander du: Pyrolytisk rengoring

Rengdr ugnen med Pyrolytisk rengoring.

A

VARNING!
Det finns risk for brannskador.
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SKOTSEL OCH RENGORING

FORSIKTIGHET!

A

Om andra produkter &r monterade i samma skap far de inte anvandas samtidigt
som den har funktionen. Det kan skada ugnen.

Fore Pyrolytisk rengoring:

Sténg av ugnen och vanta
tills den har svalnat.

Ta bort alla tillbehoér forutom
ugnsstegarna och teleskops-

Rengér ugnsbotten och innergla-
set pa luckan med varmt vatten,

kenorna. mjuk trasa och milt rengdrings-
medel.
Pyrolytisk rengoring
Steg 1 Oppna meny: Rengéring rrrr/
Funktion Koktid
C1 - Latt rengdring 1h

C2 - Normal rengdring 1h 30 min

C3 - Grundlig rengdring 3h
Steg 2 OK - tryck for att valja rengdringsprogrammet.
Steg 3 OK _ tryck for att starta rengéringen.
Steg 4 Efter rengdring, vrid pa vredet for varmefunktioner till avstangt lage.

@ Ugnslampan ar slackt under rengdringen.

&,

Nar ugnen har natt den installda temperaturen lases luckan. Tills luckan lases upp visar displayen:

Nar rengoringen ar klar:

Sténg av ugnen och vanta
tills den har svalnat.

Torka ur ugnen invandigt med
en mjuk trasa.

Ta bort rester fran ugnens bot-
ten.
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SKOTSEL OCH RENGORING

11.5 Paminnelse om rengoéring

Ugnen paminner dig om nar den ska rengoras med pyrolysrengoring.

rm/ blinkar pa displayen i 5 sekunder efter varje

For att stdnga av paminnelsen, ange Meny och

tilagning. valj Instéllningar, Paminnelse om rengéring.

11.6 Hur man tar bort och installerar: Luckan

Man kan ta loss och rengdéra luckan och de inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer sig at

for olika

modeller.

A

VARNING!
Luckan ar tung.

A

FORSIKTIGHET!
Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

Steg 1

Oppna luckan helt.

Steg 2

Lyft och tryck in klamsparrar-
na (A) pa de tva gangjarnen
till luckan.

Steg 3

Sténg ugnsluckan till den forsta 6ppna positionen (ungefar 70° vinkel). Hall i luckan pa
bada sidorna och dra den ut fran ugnen i en uppatgaende vinkel. Lagg ner luckan
med utsidan nerat pa en mjuk handduk pa ett stabilt underlag.

Steg 4

Ta tag i lucklisten (B) pa bada
sidorna av luckans 6vre kant
och tryck inat for att frigora
klamlaset.

Steg 5

Dra lucklisten framat for att ta
bort den.

Steg 6

Hall glasen i Overkanten ett i
taget och dra dem uppat och
ut ur skenan.
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FELSOKNING

Steg 7

maskin.

Rengor glaset med vatten och
tval. Torka luckglaset noga.
Diska inte glasskivorna i disk-

Steg 8

Efter rengéring, utfor stegen
ovan i omvand ordning.

Steg 9

tad.

Satt i det mindre ugnsglaset forst, darefter det stdrre och sist luckan.
Se till att glasen ar korrekt och ordentligt inférda, annars kan luckans yta bli dverhet-

11.7 Byte av: Lampa

A VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Sténg av ugnen. Vanta tills Koppla bort ugnen fran elutta- | Lagg en trasa i botten av ugn-
ugnen ar kall. get. sutrymmet.
Ovre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vri-
da pa det.

Steg 2 Rengor lampglaset.

Steg 3 Byt ut lampan mot en Iamplig lampa som tal 300 °C.

Steg 4 Satt tillbaka lampglaset.

12. FELSOKNING

& VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.
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FELSOKNING

12.1 Vad gor jag om ...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett auktoriserat servicecenter.

=
i Ugnen slas inte pa eller varms inte upp

Problem

Kontrollera att...

Det gar inte att aktivera eller anvanda ugnen.

Ugnen ar korrekt ansluten till eluttaget.

Ugnen varms inte upp.

Den automatiska avstéangningen ar avaktive-
rad.

Ugnen varms inte upp.

Ugnsluckan ar stangd.

Ugnen varms inte upp.

Sakringen har inte 16st ut.

Ugnen varms inte upp.

Barnlaset ar avaktiverat.

Y
Komponenter

Problem

Kontrollera att...

Belysningen ar slackt.

Bakning med fukt - ar paslagen.

Belysningen fungerar inte.

Glodlampan ar trasig.

Funktionen Matlagningstermometer fungerar
inte.

Kontakten till Matlagningstermometer ar or-
dentligt isatt i uttaget.

@ Felkoder

Displayen visar ...

Kontrollera att...

Err C2 Matlagningstermometer kontakten har tagits
bort fran uttaget.

Err C3 Ugnsluckan ar stédngd och ugnslaset &r inte tra-
sigt.

Err F102 Ugnsluckan ar stangd.
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@ Felkoder

Err F102 Ugnslaset ar inte trasigt.

00:00 Ett stromavbrott har intraffat. Stall in klockan.

Om displayen visar en felkod som inte finns i den har tabellen, sla av sékringen och sla pa den
igen for att starta om ugnen. Om felkoden aterkommer, kontakta en auktoriserad serviceverkstad.

5

Rengoring
Problem Kontrollera att...
Vattnet rinner ut ur bottenférdjupningen. Det ar for mycket vatten i bottenférdjupningen.

12.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Nodvandig information som servicecentret behover finns pa graderingsskylten. Typskylten sitter
pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC) | e

Serienummer (S.N.) | s

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad*

Leverantdérens namn Husqvarna

) e QCE8250W 944182421
Modellidentifiering QCES8250X 944182420
Energieffektivitetsindex 81.2
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Energieffektivitetsklass A+
Energiférbrukning med en standardlast, konventionellt 1.09 kWh/cykel
lage

Energiférbrukning med standardbelastning, flaktkraftlage 0.69 kWh/cykel

Antal kaviteter 1
Varmekalla Elektricitet
Volym 711
Typ av ugn Inbyggd ugn
QCE8250W 36.0 kg
Massa
QCE8250X 36.0 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagorna A och B.
For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och
grillar - metoder for att mata prestanda.

13.2 Energibesparing

Denna ugn har funktioner som mojliggér energibesparing under tillagningen.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt stingd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte luckan fér
ofta under tillagningen. Hall luckans tatningslist &r ren och kontrollera att den sitter ratt och
ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre energieffektivitet.

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid tillagning av flera ratter for samma tillfélle.

Tillagning med varmluft

Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvarme

Flakten och belysningen fortsatter att vara paslagna. Nar du stéanger av ugnen visas restvarme
pa displayen. Du kan anvanda den varmen for varmhalining.

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter, sank ugnstemperaturen med minst 3-10 minuter
innan tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.
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Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstéallining for att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas pa displayen.
Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den endast nar du behdéver den.

Bakning med fukt

Denna funktion anvands for att spara energi under tillagningen.
Med denna funktion slacks belysningen automatiskt efter 30 sekunder. Du kan ténda
belysningen igen, men det innebar att forvantad energibesparing minskar.

14. MENYSTRUKTUR

14.1 Meny

Y

— - valj for att 6ppna Meny.

Meny-struktur

Tillagningshjalp ¥ Rengoring mr/ Instaliningar @
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
1, N

( N A~ “\ A~
DY
— OK 01-012 OK

Justera vardet

Valj Meny, In- Bekrafta install- Valj instéllning- Bekrafta install- och tryck pa
stallningar. ning. en. ning. oK
Instéllningar
o1 Klockslag Andra 02 Ljusstyrka i display 1-5
03 Knappljud 1 - Pip 04 Ljudvolym 1-4
2 - Klick
3 - Ljud av
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MILJOSKYDD

Instéllningar

05 Mat!agningstermome- 1 - Larm och 06 Upptimer Pa/Av

ter Atgard stopp

2-Larm

o7 Belysning Pa/Av 08 Snabbuppvarmning Pa/Av
09 Paminnelse om ren- Pa/Av 010 | Demolage Aktiverings-

g0ring kod: 2468
011 | Programversion Kontrollera 012 | Aterstall alla install- jalnej

ningar

15. MILJOSKYDD

. ~ .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn férpackningen genom att placera den i lampligt
karl. Bidra till att skydda var milj6é och var halsa genom att atervinna avfall fran elektriska och

elektroniska produkter. Slang inte produkter markta med symbolen E med hushallsavfallet.
Lamna in produkten pa narmaste atervinningsstation eller kontakta kommunkontoret.
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