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BASTA KUND!

Tack for att du har valt denna Husqvarna-Electrolux-produkt. Den har utvecklats for att du ska
kunna anvanda den i manga ar, med innovativa funktioner som gor livet enklare — och som inte
finns péa alla enklare produkter. Agna nagra minuter at denna beskrivning for att fa stérsta
mojliga utbyte av produkten.

Besok var webbplats for att:

G/ fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
@ www.husqvarna-electrolux.se/support

g registrera din produkt for battre service:
a/ www.husqvarna-electrolux.se

kopa tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.husqvarna-electrolux.se/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad: Modell,
artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig

plats for framtida bruk.
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SAKERHETSINFORMATION

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten
nar den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar blir
heta under anvandning.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengdring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

- Bryt strdomforsoérjningen till apparaten fore utférande av
underhall.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Sétt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.

- Anvand inte skarpa rengoéringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.
Ta ut alla tillbehor och avlagsna storre avlagringar/spill fran
ugnsutrymmet fore pyrolysrengdring.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!
Endast en behorig person far installera den har produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad produkt.
F&lj installationsinstruktionerna som foljer med produkten.

» Var alltid forsiktig nar produkten ror sig eftersom den ar tung. Anvand alltid skyddshandskar
och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.

Installera produkten pa en saker och lamplig plats som uppfyller installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

Kontrollera, fore installation av produkten, att ugnsluckan kan éppnas enkelt utan motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt kylsystem. Den maste anvandas med den elektriska
stromférsorjningen.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

Skapets minimihojd (minsta hojd for skapet under 590 (600) mm
bank)

Skapets bredd 560 mm
Skapets djup 550 (550) mm
HOojd pa produktens framre del 594 mm
Hojd pa produktens bakre del 576 mm
Bredd pa produktens framre del 595 mm
Bredd pa produktens bakre del 559 mm
Produktens djup 569 mm
Inbyggnadsdijup for produkten 548 mm
Djup med 6ppen lucka 1022 mm
Minsta storlek pa ventilationséppningen. Oppning 560x20 mm
placerad nedtill pa vanstra sidan

Natsladdens langd. Kabeln &r placerad i det nedre 1500 mm
hogra hornet pa baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elanslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska goras av en behorig elektriker.

* Produkten maste jordas.

« Se till att de parametrarna pa markskylten dverensstimmer med elnétets elektricitet.

» Anvand alltid ett korrekt installerat, stdtsakert och jordat eluttag.

+ Anvand inte grenuttag eller férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar stickkontakten och natkabeln. Om produktens natkabel
behover bytas maste det goras av vart auktoriserade servicecenter.

« Latinte natkablar komma i kontakt med eller komma néra produktens lucka eller nichen
nedanfoér produkten, speciellt inte nar den ar igang eller om luckan ar het.

« Stotskyddet for stromférande och isolerade delar maste fastas pa ett sadant satt att det inte
kan tas bort utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten &r atkomlig efter installationen.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter 16st.

« Drainte i anslutningssladden for att koppla bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter: strombrytare, sakringar (sakringar av skruvtyp tas ur
hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.

« Den elektriska installationen maste ha en isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler. Kontaktdppningen pa isolationsenheten maste vara minst
3 mm bred.

» Stang produktens lucka helt innan du ansluter kontakten till eluttaget.
» Denna produkt levereras med en huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller utbyte i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa méarkplaten. Se dven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)
max. 1 380 3x0.75

max. 2 300 3x1

max. 3 680 3x15

Jordledaren (grén/gul ledare) skall vara 2 cm langre an fas- och neutralledarna (bla resp. brun
ledare).

2.3 Anvand

VARNING!
Risk for skador, brannskador, elstétar eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Kontrollera att ventilationsdppningarna inte ar blockerade.
« Latinte produkten sta utan uppsikt under anvandning.

+ Stéang av produkten efter varje anvandningstillfélle.

» Var forsiktig nar du éppnar produktens lucka medan produkten ar paslagen. Varm luft kan
strémma ut.

* Anvand inte produkten med vata hander eller nar den har kontakt med vatten.
»  Tryck inte pa den 6ppna luckan.
* Anvand inte produkten som arbets- eller avlastningsyta.

+ Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av ingredienser med alkohol kan orsaka blandning av
alkohol och luft.

« Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i kontakt med produkten nar du éppnar luckan.

» Placera inte brandfarliga produkter eller féremal som ar vata med brandfarliga produkter i, i
narheten av eller pa produkten.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

A VARNING!
Risk for skador pa produkten foreligger.

» For att forhindra skador eller missfargning pa emaljen:
— placera inte eldfasta formar eller andra féremal direkt pa ugnsbotten.
— lagg inte aluminiumfolie direkt pa ugnsbotten.
— hall inte vatten direkt i den heta produkten.
— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror sta kvar i produkten nar tillagningen &r klar.
— var forsiktig nar du tar bort eller installerar tillbehéren.

» Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan paverkar inte produktens funktion.

+ Anvand en djup form for mjuka kakor. Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar att ta bort.

» Laga alltid mat med luckan stangd.

«  Om produkten installeras bakom en bekladnadspanel, till exempel i ett skap, se till att
skapsdorren eller panelen aldrig ar stangd nar produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stangd lucka och orsaka skador pa produkten, skapsmdblerna eller
golvet. Stang inte luckan forrén produkten har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!
Det finns risk for personskador, brand eller skador pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den fran eluttaget fére underhall.
» Se till att produkten har svalnat. Det finns aven risk for att glaspanelerna kan spricka.

» Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

+ Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan ar tung!

* Rengor produkten regelbundet for att forhindra att ytmaterialet forsamras.

* Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa. Anvand bara milda rengéringsmedel. Anvand
inte produkter med slipeffekt, skursvampar, 16sningsmedel eller metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du folja sakerhetsanvisningarna pa férpackningen.

2.5 Pyrolysrengoring

A VARNING!
Risk for skador / brand / kemiska utslapp (rok) i Pyrolyslaget.

* Innan du utfér en pyrolytisk sjélvrengoringsfunktion eller funktion for Forsta
anvandningstillfallet ska du ta ut foljande ur ugnsutrymmet:

— alla éverblivna matrester, olje- eller fettspill/rester.

— alla Istagbara féremal (inklusive hyllor, sidoskenor som medféljer produkten) och
sarskilt kastruller, pannor, brickor, kdksredskap som ar behandlade med en non-stick-
belaggning.

* Las noggrant alla anvisningar om pyrolysrengoring.
» Hall barn och borta fran produkten nar pyrolysrengdring ar igang.

Ugnen blir mycket varm och varm luft slapps ut fran ventilerna.

» Pyrolysrengoring &r en hogtemperaturfunktion som kan avge angor fran matrester och
byggnadsmateriel och darfér bér anvandare:

— tillse god ventilation under och efter varje pyrolysrengdring.

— ftillse god ventilation under och efter forsta anvandningstillfallet vid anvandning vid
maximal temperatur.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

+ Till skillnad fran ménniskan kan vissa faglar och reptiler vara extremt kénsliga mot
potentiella angor som slapps ut vid rengdringen i alla pyrolysugnar.

— Se il att inte husdjur (sarskilt faglar) kommer i produktens narhet under och efter
pyrolysrengdringen. Detta galler &ven vid det férsta anvéndningstillféllet av produkten pa
maximal temperatur i ett valventilerat utrymme.

« Sma husdjur kan ocksa vara mycket kansliga mot de begréansade temperaturéandringarna i
narheten av alla pyrolysugnar nar det pyrolytiska sjalvrengéringsprogrammet anvands.

+ Teflonbeldggningar pa kastruller, stekpannor, brickor, koksredskap osv. kan skadas av den
hoéga temperaturen vid pyrolytisk rengéring och kan aven slappa ut skadliga angor i sma
mangder.

+ Angor som slapps ut fran pyrolysugnar/matlagningsrester ar inte skadliga fér manniskor,
inklusive barn och eller personer med sjukdom.

2.6 Matlagning med anga

A VARNING!
Det finns risk fér brannskador och skador pa produkten.

. /:\ngq som slapps ut kan orsaka brannskador:
— Oppna inte luckan till produkten under angkokning.

— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter angkokning.

2.7 Invandig belysning

VARNING!
Risk for elektrisk stot!

* Nar det galler lampan/lamporna i denna produkt och reservlampor som séljs separat: Dessa
lampor &r avsedda att tala extrema fysiska forhallanden i hushallsapparater, sasom
temperatur, vibration, fuktighet eller ar avsedda att signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att anvandas i andra produkter eller som rumsbelysning i
hemmet.

« Denna produkt innehaller en ljuskalla med energieffektivitetsklass G.
* Anvand bara lampor med samma specifikationer.
2.8 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for reparation av produkten.
» Anvand endast originalreservdelar.

2.9 Avyttring

/I\ VARNING!
Risk fér kvavning eller skador.

» Kontakta kommunen for information om hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och kassera den.

» Ta bort lucksparren for att férhindra att barn eller husdjur blir instdngda i maskinen.
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INSTALLATION

3. INSTALLATION

A VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Inbyggnad

(*mm)

(*mm)

d
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PRODUKTBESKRIVNING

3.2 Sakring av ugnen i inbyggnadsskapet

4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

HHHE

El Kontrollpanel

H Elektronisk programmeringsenhet
Vattenlada

[ Uttag fér matlagningstermometern
H Varmeelement

A Lampa

Flakt

B Ugnsstegar, borttagbara

El Tomningsslang

] Vattenutloppsventil

tl Hyllplaceringar

B Anginlopp
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SA HAR SLAR DU PA OCH STANGER AV UGNEN

4.2 Tillbehor

« Galler
For kokkarl, kakformar, stekar.
« Easy2Clean: Ytbehandlad bakplat
For bakning utan bakplatspapper.
* Grill-/ stekpanna
For bakning, stekning eller som uppsamlingsfat.
+ Bakplat
For smafranska, kringlor och sma bakverk.
+ Matlagningstermometer
For att mata temperaturen i maten.
* Teleskopskenor
Med teleskopskenor kan du lattare satta in och ta ut ugnsgallren.

5. SA HAR SLAR DU PA OCH STANGER AV UGNEN

5.1 Kontrollpanel

H))

|
BO

g —

an

K | Pa/Av Tryck och hall inne for att sla pa och stanga av ugnen.
ﬂ Meny Listar ugnsfunktionerna.
Favoriter Forteckning av favoritinstéliningar.
n Display Visar nuvarande ugnsinstaliningar.
E Lampans strémbry- | Tanda och slacka lampan.
tare
ﬂ Snabbuppvarmning | Aktivera och inaktivera funktionen: Snabbuppvarmning.
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SA HAR SLAR DU PA OCH STANGER AV UGNEN

o «@~ @ 3s
Tryck Flytta Tryck och hall inne
Vidror ytan med fingertoppen. Dra fingret 6ver ytan. Tryck pa ytan i tre sekunder.
5.2 Display
12:30 Efter paslagning visar displayen huvudskarmen
’ med tillagningsfunktionen och standardtempe-
o ratur.
150°C
O START
Om du inte anvander ugnen inom 2 minuter
overgar displayen till vilolage.
O
12:30 Nar du tillagar maten visar displayen de install-
’ da funktionerna och andra tillgangliga alterna-
E] /l 5 OOC tiv.
L) NMmin e STOP
A Display med instéllda knappfunktioner.
| A. Klockslag
1230 B. START/STOPP
C. Temperatur
0857 1500(: D. Tillagningsfunktioner
E. Timer
O 15min @ START F. Matlagningstermometer (endast vissa mo-
| | | | | deller)
F E D Cc B

Indikeringar pa displayen

Grundindikeringar - for att navigera pa displayen.
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FORE FORSTA ANVANDNING

< 9 »

OK Ga tillbaka en Angra den se- . s s .
. . e s oo or n For att sla pa och stanga
For att bekréafta val/installning. niva i menyn naste atgarden -
oy - av funktionerna.
sa har. sa har.

Ljudalarm funktionsindikatorer - nar den installda tillagningstiden har gatt avges en ljudsignal.

STOP
Funktionen &r pa.
Matlagningen avslutas automa-
tiskt.

Q

Funktionen &r pa.

i

Ljudlarm avstangt.

Timer-indikatorer

@

For att stalla in funktionen: Fordrojd start.

(%)

Avbryta installningen.

6. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

A

6.1 Forsta rengoring

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Ta ut alla tillbehor och flyttba-
ra ugnsstegar ur ugnen.

Torka av ugnen och tillbeho-
ren med en mjuk trasa med
varmt vatten och milt diskme-
del.

Sétt in tillbehéren och de 16s-
tagbara ugnsstegarna i ug-
nen.

6.2 Forsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar maskinen har anslutits forsta gangen.
Du maste stélla in: Sprak, Ljusstyrka i display, Knappljud, Ljudvolym, Klockslag

6.3 Initial foruppvarmning

Varm upp den tomma ugnen fore forsta anvandning.

Steg 1

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar ur ugnen.

Steg 2

Stall in maxtemperatur for funktionen: |Z|
Lat ugnen sta pa i en timme.
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DAGLIG ANVANDNING

Varm upp den tomma ugnen fore forsta anvandning.

Steg 3 Stall in maxtemperatur for funktionen: .

Lat ugnen sta pai 15 minuter.

@ Ugnen kan avge lukt och rék under féruppvarmning. Se till att rummet ar ventilerat.

7. DAGLIG ANVANDNING

A VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

Steg 1 Sla pa ugnen. Standardtillagningsfunktionen visas pa displayen.

Steg 2 Tryck pa symbolen for tillagningsfunktionen for att ga till undermenyn.

Steg 3 Valj tillagningsfunktion och tryck pa: OK. Displayen visar: temperatur.

Steg 4 Stall in: temperatur. Tryck pa: OK.

Steg 5 Tryck pa: START .
Matlagningstermometer — du kan koppla in sensorn nar som helst fére eller under
tillagningen.

STOP — tryck for att stanga av tillagningsfunktionen.

Steg 6 Sténg av ugnen.

Ta en genvag!

> © »OE.) T ) s )

7.2 Sa har stiller du in: Anguppvarmningsfunktion

Steg 1 Sla pa ugnen.
Valj symbolen for tillagningsfunktionen och tryck pa den for att komma in i underme-
nyn.
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DAGLIG ANVANDNING

Steg 2 Valj anguppvarmningsfunktionen.

Steg 3 Tryck pa: OK. Temperaturinstallningarna visas pa displayen.

Steg 4 Stéll in temperaturen.

Steg 5 Tryck pa: OK.

Steg 6 Tryck pa locket pa vattenladan for att 6ppna den.

Steg 7 Fyll vattenladan med kallvatten till maxnivan (cirka 900 ml) tills ljudsignalen hors eller
meddelandet visas pa displayen. Fyll inte vattenladan éver max-nivan. Det finns risk
for vattenlackage, 6versvamning eller skada pa inredningen.

A VARNING!
Anvand endast kallt kranvatten. Anvand inte filtrerat (demineralise-
rat) eller destillerat vatten. Anvand inga andra vatskor. Hall inte l1at-
tantandlig vatska eller alkohol i vattenladan.

Steg 8 Tryck in vattenladan i sitt ursprungliga lage.

Steg 9 Tryck pa: START .
Nar ugnen nar den instéllda temperaturen avges en ljudsignal.

Steg 10 | Nar vattenladan blir tom pa vatten hors en ljudsignal. Fyll pa vattenladan.

Steg 11 Sténg av ugnen.

Steg 12 | Tom vattenladan nar tillagningen med anga &r klar.

/N\ VARNING!
Ugnen ar het. Det finns risk for brannskador. Var forsiktig nar du
tommer vattenladan.

Steg 13 | Restvatten kan kondensera inuti ugnen. Nar tillagningen &r klar, ppna ugnsluckan
forsiktigt. Nar ugnen har svalnat kan den rengéras med en mjuk trasa. Vanta minst 60
minuter efter varje anvandningstillfalle for att férhindra att hett vatten kommer ut ur
vattenutloppsventilen.

Ta en genvag!

20 2B ) C Y& psm) O ) L)
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7.3 Vattentank

Kontrollampa for vattentank

|:| Behallaren ar full.
|:| Behallaren ar halvfull.
u Behallaren ar tom. Fyll pa behallaren.

Om du héller for mycket vatten i behallaren hamnar dverskottsvattnet till ugnens botten via séker-
hetsutloppet. Torka upp vattnet med en svamp.

Tom vattenbehallaren

Stang av ugnen, lat den sta éppen och van-

Steg 1 ta tills den har kallnat.

Anslut témningsslangen (C) till anslutning-

Steg 2 en (B) pa utloppsventilen (A).

Hall anden av roret under niva A och tryck
Steg 3 | flera ganger pa B for att samla upp kvarva-
rande vatten.

Ta loss C och B och torka ur ugnen med en

Steg 4 mjuk svamp.

7.4 Sa har stéller du in: Tillagningshjalp

Varje matratt i denna undermeny har en foreslagen funktion och temperatur. Du kan éandra
tiden och temperaturen.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa styras med:

* Automatisk vikt

» Matlagningstermometer

| vilken grad matratten ska tillagas:

* Rare eller Mindre

* Medel

+ Valstekt eller Mer

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 =

Tryck pa:
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Steg 3

Tryck pa: % Ange: Tillagningshjalp.

Steg 4 Valj matratt eller mattyp.

Steg 5 Tryck pa: START .

Ta en genvag!

) © )=
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7.5 Varmefunktioner

STANDARD

Tillagningsfunk-
tion

Anvéandning

¥

Varmluftsgrillning

vvv For grilining av tunnskurna stycken och brédrostning.
GRILL
vov Varmluftsstekning pa férsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fagelkott

med ben. Fér att bryna och géra gratanger.

@

For bakning eller torkning pa upp till tre ugnsnivaer samtidigt. Valj en tem-
peratur 20 till 40 °C lagre an fér Over-/undervarme.

Varmluft
vvv For tillagning av snabbmat (som pommes frites, klyftpotatis och varrullar)
i med en krispig effekt.

Fryst mat

Over-lundervirme

Bakning och stekning pa en ugnsniva.
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Tillagningsfunk-
tion

Anvéndning

Undervarme

For bakning av kakor med knaprig botten och fér konservering av livsme-
del.

i)

=

Jasning av deg

For snabbare degjasning. Den haller degen elastisk och forhindrar att ytan
torkar.

SPECIAL

Tillagningsfunk-
tion

Anvéandning

E|

Konservering

For att konservera gronsaker (t.ex. pickles).

)

Torkning

For torkning av skivad frukt, gronsaker och svamp.

—
—
uru

Tallriksvarmning

For forvarmning av tallrikar for servering.

YY)

For att tina mat (gronsaker och frukt). Upptiningstiden beror pa mangden
och storleken pa den frysta maten.

Upptining
4 For ratter som lasagne eller potatisgratang. For att bryna och goéra gra-
iy ténger.
Gratinering
Tillagning av mora, saftiga stekar.
°C

Langsam tillagning

§

Varmhallning

For varmhallning av matratter.
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Tillagningsfunk-

Anvéndning

tion
Al

Bakning med fukt

Denna funktion ar for att spara energi under tillagningen. Nar du anvander
den har funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran installd tempe-
ratur. Restvarmen anvands. Varmeeffekten kan minskas. Mer information
finns i kapitlet "Daglig anvéndning” och anvisningar om: Bakning med fukt.

ANGA

Tillagningsfunk-
tion

Anvéandning

G

Uppvarmning med

Uppvarmning av mat med anga gor att ytan inte torkar. Varmen fordelas
skonsamt och jamnt, vilket bevarar smaken battre pa maten du varmer
upp. Funktionen kan anvandas for att varma mat direkt pa tallriken. Du
kan varma upp mer &n en tallrik samtidigt med hjalp av olika nivaer i ug-

anga nen.
Pizza.
©)
Pizza/Paj

%

Broédbakning

Med den har funktionen kan du baka bréd och bullar med professionellt
resultat vad galler krispighet, farg och glans.

Gp

Low
Fuktighet, lag

Funktionen &r 1amplig for kott, fagel, ugnsratter och grytor. Tack vare kom-
binationen av anga och varme far kottet en moér och saftig konsistens och
en krispig yta.

7.6 Anvisningar om: Bakning med fukt

Denna funktion anvandes for att uppfylla kraven for energieffektivitet och ekodesign enligt EU
65/2014 och EU 66/2014. Provning enligt EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stédngd under tillagningen sa att funktionen inte avbryts och ugnen
fungerar med hdgsta mojliga energieffektivitet.

Om du anvander den har funktionen slacks lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad och tips”"Bakning med fukt. For instruktioner om
allman energibesparing, se kapitlet "Energieffektivitet”, energibesparing.
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8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Beskrivning av klockfunktioner

Klockfunktion Anvéandning

Tillagningstid For att stélla in tillagningstiden. Max ar 23 tim. 59 min.

Slutalternativ Stall in vad som hander nar tidtagningen slutar.

Fordréjd start For att fordroja tillagningens start- och/eller sluttid.

Forlangning av tid For att forlanga tillagningstiden.

Paminnelse For att stélla in en nedrakning. Maximalt ar 23 tim 59 min. Denna funk-
tion paverkar inte ugnens funktioner i dvrigt.

Upptimer Overvakar hur lange funktionen ar igang. Upptimer: Du kan sla p& och
stédnga av den.

8.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Stélla in tiden

Steg 1 Tryck pa: Klockslag.

Steg 2 Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Sa haér staller du in tillagningstiden

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stall in temperaturen.
Steg 2 Tryck pa: @
Steg 3 Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Ta en genvag!

SE) T ) o Y
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Sa har valjer du slutalternativ

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stall in temperaturen.
Steg 2 Tryck pa: QD

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryck pa: ® ® @

Steg 5 Tryck pa: Slutalternativ.

Steg 6 Valj 6nskat: Slutalternativ.

Steg 7 Tryck pa: OK, Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.

Sa har forsrojer du starttiden

Steg 1 Valj tillagningsfunktion och temperatur.

Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryck pa: © ® @

Steg 5 Tryck pa: Fordrojd start.

Steg 6 Valj varde.

Steg 7 Tryck pa: OK, Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.

Sa hér forlanger du tillagningstiden

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och maten inte verkar vara klar, kan man forlanga tillagnings-
tiden. Du kan ocksa andra tillagningsfunktionen.

Tryck pa +1min for att férlanga tillagningstiden.
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ANVANDNING: TILLBEHOR

Sa hér andrar du tidtagningsinstallningarna

Steg 1 Tryck pa: @

Steg 2 Stall in vardet pa timern.

Steg 3 Tryck pa: OK.

Du kan andra installd tid nar som helst under tillagningen.

9. ANVANDNING: TILLBEHOR

9.1 Satta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten. Fordjupningarna &r gér ocksa enheterna tippsakra.

Den hoga kanten runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

Galler:

Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledske-
nor och kontrollera att fétterna &r vanda
nedat.

Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor.
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Galler, Djup form:

ovanfor.

Skjut in bakplaten mellan ungsstegarnas
ledskenor och ugnsgallret pa ledskenorna

9.2 Matlagningstermometer

Matlagningstermometer- mater temperaturen inuti maten. Du kan anvanda den med varje

tillagningsfunktion.

Tva temperaturer ska stéllas in:

C

Ugnstemperatur: minst 120 °C.

”?

Tillagningstemperaturen.

For basta resultat:

Ingredienserna ska halla
rumstemperatur.

Den ar inte lamplig for fly-
tande ratter.

Under tillagning ska den vara inuti
maten.

Ugnen beraknar en ungefarlig sluttid. Denna beror pa mangden mat, installd ugnsfunktion och

temperatur.

Sa har anvander du: Matlagningstermometer

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion och, vid behov, ugnstemperatur.

Steg 3 Satt in: Matlagningstermometer.

Kott, fagel och fisk

Gryta
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Sétt i spetsen pa Matlagningstermometer i Placera spetsen pa Matlagningstermometer mitt i

mitten av kottet eller fisken eller i den tjock- ugnsratten. Matlagningstermometer ska sitta sta-

aste delen. Se till att minst 3/4 av Matlag- bilt p& samma stélle under tillagningen. Sétt den i
ningstermometer ar instucken. en massiv del av maten. Anvand kanten pa for-

men som stdd for silikonhandtaget pa Matlag-
ningstermometer. Spetsen pa Matlagningstermo-
meter far inte komma i kontakt med formens bot-
ten.

i g
-, - p—
%M\-ww\§\\

Steg 4 Anslut Matlagningstermometer i uttaget framtill i ugnen.
Pa displayen visas aktuell temperatur for: Matlagningstermometer.
Steg 5 /'? - tryck for att stalla in tillagningstemperaturen.
Steg 6 ® ® ® _iryck for att stélla in ©nskat alternativ:
* Ljudalarm - en ljudsignal avges nar maten nar den installda temperaturen.
* Ljudalarm och avsluta matlagning - en ljudsignal avges och ugnen stangs av nar
maten nar den installda temperaturen.
Steg 7 Valj funktion och tryck upprepade ganger pa: OK far att komma till huvudskarmen.
Steg 8 Tryck pa: START .
En ljudsignal avges nar maten nar den installda temperaturen. Du kan vélja att stoppa
eller fortsatta tillagningen for maten ska bli tillrackligt tillagad.
Steg 9 Dra ut Matlagningstermometer ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.

A VARNING!
Det finns risk fér brannskador nar Matlagningstermometer blir het.
Var forsiktig nar du drar ut den fran kontakten och fran maten.

25/48



ANVANDNING: TILLBEHOR

Ta en genvag!

) © pEE-) C )1 ) T pow)

9.3 Tillbehor for angtillagning

@ Tillbehoren i angsatsen medféljer inte ugnen. Kontakta din lokala aterforsaljare for
mer information.

Lagkaloriformen for angtillagningsfunktioner
Lagkaloriformen bestar av en glasskal (A), ett lock (B), injektorror (C), injektor (D) och ett
stalgaller (E).

Glasskal (A) Lock (B)

Injektor, injektorror och en stalgaller.

Injektorroret (C) &r avsett for angkokning, injek-
torn (D) ar avsedd for direkt angkokning.
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Injektor, injektorror och en stalgaller.

Stalgaller (E)

« Sétt inte den heta formen pa kalla eller vata ytor.

» Hall inte kalla vatskor i formen nar den ar varm.

* Anvand inte formen pa en het kokyta.

* Rengdr inte formen med slipmedel, skurmedel eller skurpulver.

9.4 Angtillagning i en lagkaloriform

Stea 1 Satt formen pa stalgrillen och tack med locket. Satt injektorroret i halet i locket. Satt
9 formen pa den andra ugsnivan nedifran.

Steg 2 Anslut injektorroret till anginloppet.

Steg 3 Stall in ugnen for angtillagningsfunktionen.

9.5 Direkt angkokning

Sétt formen pa stalgrillen. Tillsatt lite vatten. Anvand inte locket.

VARNING!
Injektorn kan vara varm nar ugnen ar igang. Anvand alltid ugnshandskar. Ta ut
injektorn ur ugnen nar du inte anvander angfunktionen.

Steg 1 Anslut injektorn med injektorréret. Anslut injektorréret till anginloppet.

Satt formen pa den forsta eller andra ugnsnivan nedifran.

Steg 2 Kontrollera att injektorroret inte har fastnat. Hall injektorn borta fran varmeelemen-
tet.
Steg 3 Stall in ugnen for angtillagningsfunktionen.

Nar du lagar mat som kyckling, anka, kalkon eller storre fiskar ska injektorn placeras inuti maten.
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10. TILLVALSFUNKTIONER

10.1 Sa har sparar du: Favoriter

Du kan spara dina favoritinstallningar, som tillagningsfunktion, tillagningstid, temperatur eller
rengoringsfunktion. Du kan spara 3 favoritinstallningar.

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Valj 6nskad installning.

Steg 3 Tryck pa: = Vilj: Favoriter.

Steg 4 Valj: Spara aktuell instéllning.

Steg 5 Tryck pa + for att lagga till installningen till listan av: Favoriter.Tryck pa OK.

k) — tryck for att aterstélla installningen.
0 — tryck for att avbryta installningen.

10.2 Funktionslas

Funktionen férhindrar att tillagningsfunktionen andras oavsiktligt.

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion.

Steg 3

*, ﬂ» — tryck samtidigt for att sla pa funktionen.

Upprepa steg 3 for att stanga av funktionen.

10.3 Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter en tid om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och inga
installningar andras.

(°C) @ (tim)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ (tim)

max 250 3

Automatisk avstangning fungerar inte med funktionerna: Belysning, Matlagningstermometer,
Sluttid, Langsam tillagning.

10.4 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas kylflakten pa automatiskt for att halla ugnens ytor svala. Om du sténger
av ugnen kan kylflakten fortsatta att vara igang tills ugnen ar sval.

11. RAD OCH TIPS

11.1 Tillagningsrekommendationer

®

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar endast riktvarden. Hur de ska valjas beror pa recept
och ingrediensernas kvalitet och mangd.

Din ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper an din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekommen-
derade instéllningar for temperatur, tillagningstid och hyllposition fér specifika typer av mat.

Om du inte kan hitta installningarna for ett visst recept kanske du kan anvanda instéllningarna for
ett liknande recept.

11.2 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som listas i tabellen nedan.

¥ = E X
\ ru

(°C) (min.)
Vetebullar, 16 st langpanna eller djup form | 180 2 20-30
Frallor, 9 st langpanna eller djup form | 180 2 30-40
Fryst pizza, 0,35 galler 220 2 10-15
kg
Rulltarta langpanna eller djup form | 170 2 25-35
Brownie langpanna eller djup form | 175 3 25-30
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)

Sufflé, 6 st keramiska ramekiner pa 200 3 25-30

galler
Sockerkaksbotten | flan-form pa galler 180 2 15-25
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 2 40-50
Pocherad fisk, langpanna eller djup form | 180 3 20-25
0,3 kg
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form | 180 3 25-35
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 3 25-30
Pocherat kott, langpanna eller djup form | 200 3 35-45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form | 200 3 25-30
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form | 180 2 20-30
Mandelbiskvier, langpanna eller djup form | 180 2 25-35
24 st
Muffins, 12 st langpanna eller djup form | 170 2 30-40
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form | 180 2 25-30
Mérdegskakor, langpanna eller djup form | 150 2 25-35
20 st
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form | 170 2 20-30
Pocherade gron- langpanna eller djup form | 180 3 35-45
saker, 0,4 kg
Vegetarisk ome- pizzaform pa galler 200 3 25-30
lett
Medelhavsgrén- langpanna eller djup form | 180 4 25-30

saker, 0,7 kg
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11.3 Bakning med fukt - reckommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre an ljusa
farger och reflektiva formar.

7

Portionsfor-

de
28 cm diameter

Mork, icke reflekterande
26 cm diameter

5 cm hdg

8 cm diameter,

Pizzaform Ugnsform mar Tartbottenform
Mork, icke reflekteran- Keramik Mork, icke reflekteran-

de
28 cm diameter

11.4 Tillagningstabeller for testinstitut

Information for testinstitut

Tester enligt IEC 60705-1.

¥ 8 = Kk O ®
\ ﬁ ru

(°C) (min)
Smaka- Over-/ Bakplat 3 170 20-30 -
kor, 20 undervar-
st/plat me
Smaka- Varmiuft Bakplat 3 150 - 20-35 -
kor, 20 160
st/plat
Smaka- Varmiuft Bakplat 2och4 150 - 20-35 -
kor, 20 160
st/plat
Appel- Over-/ Galler 2 180 70-90 -
paj, 2 st undervar-
20 cm me
formar
Appel- Varmluft Galler 2 160 70-90 -
paj, 2 st
20 cm
formar
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¥ B = kB8 0 0
\ i uru
(°C) (min)
Socker- Over-/ Galler 2 170 40-50 Forvarm ugnen i
kaka i undervar- 10 minuter.
26 cm me
kakform
Socker- Varmiuft Galler 2 160 40-50 Férvarm ugnen i
kaka i 10 minuter.
26 cm
kakform
Socker- Varmiuft Galler 2och4 160 40 - 60 Foérvarm ugnen i
kaka i 10 minuter.
26 cm
kakform
Mérdeg- | Varmluft Bakplat 3 140 - 20-40 -
skakor 150
Mérdeg- | Varmluft Bakplat 2och4 140 - 25-45 -
skakor 150
Moérdeg- | Over-/ Bakplat 3 140 - 25-45 -
skakor undervar- 150
me

Rostat GRILL Galler 4 max. 2-3 minu- | Foérvarm ugneni3
bréd, 4- ter forsta minuter.
6 bitar sidan, 2—

3 minuter

andra si-

dan
Hambur- | GRILL Galler 4 max. 20-30 Placera gallret pa
gare, 6 och lang- den fjarde nivan
bitar, panna och langpannan
0,6 kg pa den tredje

ugnsnivan. Vand
maten efter halva
tillagningstiden.
Forvarm ugneni 3
minuter.
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12. SKOTSEL OCH RENGORING

A VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Anmarkningar om rengoring

< Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa med varmt vatten och milt ren-
goringsmedel.

Anvand en rengdringslésning for att rengdra metalldelar.

Rengorings-
medel Rengor flackar med ett milt rengéringsmedel.
A Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra
= Y[ matrester kan leda till eldsvada.
| I Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans glas. For att minska konden-

sen kan man lata ugnen vara igang i 10 minuter fore tillagning. Lat inte maten
sta i ugnen langre &n 20 minuter. Torka av ugnsutrymmet med en mjuk trasa
efter anvandning.

Anvands var-
je dag

Rengor alla ugnstilloehor efter varje anvandningstillfalle och lat dem torka. An-
e, vand en mjuk trasa med varmt vatten och milt rengéringsmedel. Diska inte till-
W behdren i diskmaskin.

Rengor inte tillbehdr med nonstick-beldggning med ett rengdringsmedel med

Tillbehor slipeffekt eller vassa foremal.

12.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av ugnen.

Steg 1 Sténg av ugnen och vanta tills
den har svalnat. |

Steg 2 Dra forst ut stegarnas framre
del fran sidovaggen.
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Steg 3 Dra den bakre dnden av ugns-
stegen bort fran sidovaggen
och ta bort den.

Steg 4 Satt tillbaka ugnsstegar i om-

vand ordning.
Lasstiften pa teleskopskenorna
maste peka framat.

T

o
i

12.3 Sa har anvéander du: Pyrolytisk rengoring

Rengdr ugnen med Pyrolytisk rengoring.

& VARNING!

Det finns risk for brannskador.

/N FORSIKTIGHET!

Om andra produkter ar monterade i samma skap far de inte anvandas samtidigt
som den har funktionen. Det kan skada ugnen.

Fore Pyrolytisk rengoring:

Sténg av ugnen och vanta
tills den har svalnat.

Ta ut alla tillbehor.

Rengér ugnsbotten och innergla-
set pa luckan med varmt vatten,
mjuk trasa och milt rengdrings-
medel.

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Sla pa ugnen.

Tryck pa: ==/Rengoring.

Valj rengoringslage.

siv

Funktion Rengéringslage Koktid
Pyrolytisk rengéring, Latt rengdring 1h
snabb
Pyrolytisk rengéring, nor- Normal rengdring 1 h 30 min
mal
Pyrolytisk rengdring, inten- Grundlig rengoring 2 h 30 min

hastighet.

@ Nar rengdringen startar lases ugnsluckan och lampan slacks. Kylflakten gar med en hogre
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STOP — tryck for att avsluta rengéringen innan den &r klar.
Anvand inte ugnen forran luckans lassymbol forsvinner fran displayen.

Nar rengoringen ar klar:

Stang av ugnen och vanta Torka ur ugnen invandigt med Ta bort rester fran ugnens bot-
tills den har svalnat. en mjuk trasa. ten.

12.4 Hur man rengor: Vattentank

Steg 1 Stang av ugnen.

Steg 2 Sétt en langpanna under anginloppet.

Steg 3 Hall vatten i vattenladan: 850 ml. Tillsatt citronsyra: 5 tsk. Vanta i 60 minuter.

Steg 4 Satt pa ugnen och valj funktionen: Fuktighet, lag. Stall in temperaturen 230 °C. Stang
av ugnen efter 25 min och vanta tills den har kallnat.

Steg 5 Sétt pa ugnen och valj funktionen: Fuktighet, lag. Valj en temperatur mellan 130 och

230 °C. Stang av ugnen efter 10 min och vanta tills den har kallnat.

@ Tom vattentanken efter varje angkokning for att forhindra kalkavlagringar.

Nar rengoringen ar klar:

Stang av ugnen. Toém vattenbehalla- Skolj ur vattenbehallaren Rengoér tomnings-
ren. Se avsnittet och torka bort kvarvarande slangen med varmt
"Témma vattenbe- kalkrester med en mjuk tra- vatten och hand-
hallaren” i "Daglig sa. diskmedel.
anvandning”.

| tabellen nedan anges vattnets hardhetsgrad (dH) och motsvarande niva av kalkavlagringar
och vattnets kvalitet. Nar vattenhardheten 6verskrider niva 4 fyller du vattenladan med vatten

pa flaska.
Vattenhardhet Testremsa Kalkavlagring- Vattenklas- Rengor vat-
ar (mg/l) sificering tenbehalla-
Niva dH ren efter

0-7 :l 0-50 mjukt 75 cykler —
E 2,5 manader
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Vattenhardhet Testremsa Kalkavlagring- Vattenklas- Rengor vat-
ar (mg/l) sificering tenbehalla-

Niva dH ren efter

2 8-14 ‘II 51-100 medelhart 50 cykler — 2
manader

3 15-21 IE 101 - 150 hart 40 cykler —
1,5 manader

4 22-28 m over 151 mycket hart 30 cykler — 1
manad

12.5 Paminnelse om rengoring

Nar paminnelsen visas bor ugnen rengoras.

Anvand funktionen: Pyrolytisk rengoring.

12.6 Hur man tar bort och installerar: Luckan

Ugnsluckan har tre glaspaneler. Du kan avlagsna ugnsluckan och de inre glaspanelerna for att
rengora dem. Las hela instruktionerna "Ta bort och installera luckan" innan du tar bort
glaspanelerna.

FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.

Steg 1 Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.
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Steg 2 Lyft och dra i sparrarna tills de klickar.
Steg 3 Sténg ugnsluckan till den forsta 6pp-
na positionen (halvvags). Lyft och dra
sedan for att ta bort dorren fran dess
sate.
Steg 4 Lagg luckan pa en mjuk duk pa en
stabil yta.
Steg 5 Ta tag i lucklisten (B) pa bada sidorna
av luckans 6vre kant och tryck inat for
att frigora klamlaset.
Steg 6 Dra lucklisten framat for att ta bort
den.
Steg 7 Hall i luckglaspanelerna i den 6vre
kanten och dra forsiktigt ut dem eni
taget. Borja fran den 6vre panelen.
Se till att glasrutorna glider i skarorna
hela vagen ut.
Steg 8 Rengor glaspanelerna med vatten och tval. Torka glaspanelerna noga. Diska inte
glaspanelerna i diskmaskin.
Steg 9 Nar rengdringen ar klar, satt tillbaka glaspanelerna och ugnsluckan.

Om luckan ar korrekt installerad kommer du att hora ett klick nar du sténger sparrarna.
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Var noga med att satta tillbaka glaspanelerna
(A och B) i ratt ordning. Kontrollera symbolen/
skriften pa sidan av glaspanelen, varje glas-
panel ser olika ut for att férenkla demontering
och montering.

Nar det har installerats korrekt hors ett klick i
lucklisten.

Se till att du monterar mittpanelen av glas i
satena korrekt.

12.7 Byte av: Lampa

& VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Hall i halogenlampan med en trasa for att forhindra att fett ska komma pa lampan.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Sténg av ugnen. Vanta tills Koppla bort ugnen fran elutta- | Lagg en trasa i botten av ugn-
ugnen ar kall. get. sutrymmet.

Bakre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.

Steg 2 Rengor glasskyddet.

Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som ar varmetalig upp till 300 °C.

Steg 4 Satt tillbaka glasskyddet.
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13. FELSOKNING

VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

A

13.1 Vad gor jag om ...

B
ﬁ Ugnen slas inte pa eller varms inte upp

@ Mojlig orsak

-V

= | Atgard

Ugnen ar inte ansluten till stromférsérjningen
eller den ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att ugnen ar korrekt ansluten till
stromforsorjningen.
Se kopplingsschemat.

Klockan &r inte installd.

Stall in klockan, for mer information se kapitlet
"Klockfunktioner”, Hur man stéller in: Klock-
funktioner.

Dérren ar inte ordentligt stangd.

Stang luckan helt.

Séakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen ar orsaken till felet.
Om problemet aterkommer ska du kontakta en
kvalificerad elektriker.

Barnlaset ar aktiverat.

Se kapitlet "Meny”, undermeny for: Tillval.

Y
Komponenter

® Beskrivning

v

= | Atgard

Glodlampan ar trasig.

Byt lampa, for mer information se kapitlet "Un-
derhall och reng6ring”, Hur man byter: Lampa.
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X

Rengoring
® i
Beskrivning = Kontrollera att ...
Det finns vatten i ugnsutrymmet. Det finns inte for mycket vatten i vattenbehalla-
ren.
Angkokning fungerar inte. Det finns kalkavlagringar i anginloppets 6pp-
ning.
Angkokning fungerar inte. Det finns vatten i vattenbehallaren.
Det tar mer an tre minuter att tomma vattentan- | Det finns kalkavlagringar i anginloppets 6pp-
ken eller vatten lacker fran angdéppningen. ning. Rengor vattenbehallaren.

Stromavbrott sténger alltid av rengéringen. Upprepa rengdringen om det blir ett stromavbrott.

13.2 Hur man hanterar: Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande.
| det har avsnittet far du en lista 6ver problem du kan hantera sjalv.

v
@ Kod och beskrivning = J Atgard

C2 — Matlagningstermometer i ugnsutrymmet Ta ut Matlagningstermometer.
genomgar Pyrolytisk rengdring.

C3 - luckan ar inte helt stdngd under Pyroly- Sténg luckan.
tisk rengoring.

F111 — Matlagningstermometer &r inte korrekt Satt i Matlagningstermometer kontakt helt i utta-
inkopplad i uttaget. get.

F240, F439 - pekfalten pa displayen fungerar Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte ar

inte som de ska. nagon smuts pa pekfalten.
F908 — ugnssystemet kan inte ansluta till kon- Stang av och satt pa ugnen.
trollpanelen.

13.3 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Nodvandig information som servicecentret behdver finns pa graderingsskylten. Typskylten sitter
pa ugnsutrymmets frdmre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.
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ENERGIEFFEKTIVITET

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD) |

Produkthnummer (PNC) | L.

Serienummer (S.IN) | L

14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Produktinformation och produktinformationsblad*

Leverantdérens namn Husqvarna
Modellidentifiering QCE9450X 949494792
Energieffektivitetsindex 81.2
Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en standardlast, konventionellt
lage

0.93 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, flaktkraftlage

0.69 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa 36.1 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.

For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagorna A och B.

Fér Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen ar inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och

grillar - metoder for att mata prestanda.
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14.2 Energibesparing

Denna ugn har funktioner som mgjliggér energibesparing under tillagningen.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt stingd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte luckan fér
ofta under tillagningen. Hall luckans tatningslist ar ren och kontrollera att den sitter ratt och
ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre energieffektivitet.

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid tillagning av flera réatter fér samma tillfélle.

Tillagning med varmluft

Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvdrme

Om ett program anvands med installd programtid eller sluttid och tillagningen tar langre tid an
30 minuter, stdngs varmeelementen av automatiskt tidigare med vissa ugnsfunktioner.
Flakten och belysningen fortsatter att vara paslagna. Nar du stéanger av ugnen visas restvarme
pa displayen. Du kan anvanda den varmen for varmhalining.

Om tillagningen tar langre tid an 30 minuter, sank ugnstemperaturen med minst 3-10 minuter
innan tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstélining for att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med slackt belysning

Slack belysningen under tillagning. Tand den endast nar du behéver den.

Bakning med fukt

Denna funktion anvands for att spara energi under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen automatiskt efter 30 sekunder. Du kan téanda
belysningen igen, men det innebar att forvantad energibesparing minskar.

15. MENYSTRUKTUR

15.1 Meny
Tryck pa = for att Oppna Meny.

Menyalternativ

Anvéandning

Favoriter

Forteckning av favoritinstallningar.

Tillagningshjalp

Forteckning av automatiska program.

Rengoring Férteckning av rengdringsprogram.
Tillval Valja ugnsinstallningar.
Installningar Instéllningar Valja ugnsinstaliningar.

Service

Visar programvarans version och
konfiguration.
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15.2 Undermeny for: Rengoring

Undermeny

Anvéandning

Pyrolytisk rengéring, snabb

Tillagningstid: 1 h.

Pyrolytisk rengéring, normal

Tillagningstid: 1 h 30 min.

Pyrolytisk rengdring, intensiv

Tillagningstid: 2 h 30 min.

15.3 Undermeny for: Tillval

Undermeny Anvéandning
Belysning Tander och slacker lampan.
Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av ugnen. Nar alternativet

ar paslaget visas texten "Barnlas" pa displayen nar du slar
pa ugnen. Aktivera ugnen genom att satta kodbokstaverna i
alfabetisk ordning. Luckan ar last nér barnlaset ar aktiverat
och ugnen &r avstangd. Atkomsten till timern, fiarrstyrningen
och belysningen ar tillganglig nar barnlaset ar aktiverat.

Snabbuppvarmning

Forkortar uppvarmningstiden. Det &r endast tillgangligt for
vissa ugnsfunktioner.

Paminnelse om rengdring

Slar pa och stanger av paminnelser.

Visa klocka i standby

Slar pa och sténger av tiden.

Klocka i digital stil

Andrar formatet for tidsvisning.

15.4 Undermeny for: Installningar
Undermeny Beskrivning
Sprak Val av sprak for ugnen.

Ljusstyrka i display

Staller in ljusstyrkan pa displayen.
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Undermeny Beskrivning

Knappljud Slar pa och stanger av ljudsignal for pekkontrollerna. Det
gar inte att stanga av ljudsignalen for: @

Ljudvolym Stéller in volymen péa knappljud och signaler.

Klockslag Staller in aktuell tid och datum.

15.5 Undermeny for: Service

Undermeny

Beskrivning. Anvands for att:

Demolage

Aktiverings-/avaktiveringskod: 2468

Programversion

Information om programversion.

Aterstall alla instaliningar

Aterstaller till fabriksinstallningar.

16. ENKELT!

Fore forsta anvandning maste du stalla in:

Sprak

Ljusstyrka i dis-
play

Knappljud

Ljudvolym

Klockslag

Bekanta dig med de grundlaggande symbolerna pa kontrollpanelen och displayen:

0 — e © y I/'? START |
. — . ) atlagnings-
Pa/Av Meny Favoriter Timer termometer STOP
Borja anvanda ugnen
Snabbstart Satt pa ugnen Steg 1 Steg 2 Steg 3
och starta mat-
lagningen med | Tryck och hall in: A Tryck pa:
standardtempe- (Dy |:' -+ -Val yexp
raturen och tiden . dnskad funktion. | START .
for funktionen.
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Borja anvanda ugnen

S_nabb avsting- Sténgerﬂav ug- @ — tryck och hall in tills ugnen stangs av.
ning nen, skarmen
och meddelan-
det nar som
helst.
Borja tillagningen
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
© C oK START
—tryck for att sla | - Valj tillagnings- | - stall in tempe- | — tryck for att be- - lrycktora
. ) . starta tillagning-
pa ugnen. funktion. raturen. krafta. en

Angtillagning

Hall det kalla kranvattnet i vattenladan. Folj instruktionerna pa displayen.

Uppvarmning med

Fuktighet, lag

anga Pizza/Paj Broédbakning Angtillagning. Paskyn-
Varma upp maten. dar tillagningen.
130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160-200 °C

Lar dig att laga mat snabbt

Anviand de automatiska programmen for att tillaga en ratt snabbt med standardinstallning-

arna:
Tillagnings- Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
hjalp
Tryck pa: O. Tryck pa:=. | Tryck pa: ¥ Till- | Vali matratt
agningshjalp.

Vilj tillagningstid med snabbfunktionerna

10 % Finish assist

Anvand 10 % Finish assist for att lagga till extra
tid nar 10 % av tillagningstiden aterstar.

Tryck pa +1min for att férlanga tillagningstiden.
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17. TA EN GENVAG!

Har kan du se alla smarta genvagar. Du hittar information om dem aven i kapitlet om genvéagar i
bruksanvisningen.
Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

> © YOE.Y T sty

Sa har staller du in: Tillagning med angfunktion

2OPBYC Y& pwr) © ) &)

Sa har staller du in: Tillagningshjalp

XDEDEDEDTL)

Sa har staller du in: Tillagningstid

DOE.) T » O »swr )

Sa har fordrojer du: Tillagningens start- och sluttid

DR

Sa har avbryter du: Instélld tidtagning

) O e

Sa har anvander du: Matlagningstermometer

) © pEB) C )2 ) T pom)

18. MILJOSKYDD

. ~ .
Atervinn material med symbolen TO. Atervinn férpackningen genom att placera den i lampligt
kérl. Bidra till att skydda var miljé och var halsa genom att atervinna avfall fran elektriska och
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elektroniska produkter. Slang inte produkter markta med symbolen E med hushallsavfallet.
Lamna in produkten pa narmaste atervinningsstation eller kontakta kommunkontoret.
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