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Thank you
for your trust and the purchase of our product. Make sure you have received an undamaged
product. If you do find transport damage, please contact the seller from which you purchased
the product, or the regional warehouse from which it was supplied.

Danke
fur Ihr Vertrauen und den Erwerb unseres Produktes. Vergewissern Sie sich, dass Sie ein
unbeschddigtes Produkt erhalten haben. Sollten Sie einen Transportschaden feststellen, wenden
Sie sich bitte an den Verkdufer, bei dem Sie das Produkt gekauft haben, oder an das regionale
Lager, aus dem es geliefert wurde.

Tack

for ditt fortroende och for kdpet av var produkt. Kontrollera aft produkten du har tagit emot Gr
oskadad. Om du upptdcker en transportskada, var vanlig kontakta aterforsdliaren som du képte
produkten av, eller den lokala butiken som levererade den.

Takk

for at du valgte ett av vare produkter. Forsikre deg om at produktet du har mottatt, er uskadet.
Hvis du oppdager en transportskade, kontakter du selgeren du kjgpte produktet fra, eller lageret
som produktet ble levert fra.

Tak,

fordi du har valgt at kebe dette produkt. Kontrollér, at produktet ikke er beskadiget ved
modtagelsen. Hvis du opdager en transportskade, skal du kontakte salgsstedet eller det lager,
som produktet er afsendt fra.

Kiitos
luottamuksestasi ja tuotteemme ostamisesta. Tarkista, ettei tuotteessa ole vaurioita. Jos

havaitset kulietusvaurioita, ota yhteyttd tuotteen myyjadn tai paikalliseen myymaladn, josta se
foimitettiin.

bpakka pér
fyrir traust pitt og kaup @ voru okkar. Gakktu Or skugga um ad pU hafir fengid 6skemmda voru. Ef
skemmdir vegna flutninga finnast skaltu hafa samband vid séluadilann sem pU keyptir véruna
af, eda voruhusid a sveedinu padan sem henni var dreift.

Language: en-GB, de-DE, sv-SE, nb-NO, da-DK, fi-Fl, is-IS
Publication date: 2024-10-23

The information may be subject to changes. Inadvertent errors in information may occur.
This document and its content, including written material and images, are the property of Elon Group AB. You may not copy,

reproduce, modify, republish or distribute this document or any of its content without express written permission from Elon
Group AB. © 2024, Elon Group AB. All rights reserved.
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Overview - ENGLISH

OVERVIEW

OO m>

Control panel E Basket
Separator F Housing

Girill G Air outlet openings
Basket handle
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Control panel

Programme indicators

Fan indicator

Programme selector

Lamp touch area
Temperature/time touch area
Temperature indicator

READ THIS!

ARe-—"ITO

Read this! - ENGLISH

Display

Time indicator

Time/temperature up/down touch area
On/off, Start/pause

Heat indicator

WARNING!

A Read the safety information and the instructions before installing or using this
product. Only use this product as described in these instructions. The manufacturer
is not liable for damages resulting from improper use.

Find the model code

The model code is printed on a label on the air fryer.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Safety - ENGLISH

SAFETY

Carefully read the instructions before you install and use the product. Save the instructions and
keep them near the product for future reference. All kinds of warranties shall be invalid if these
instructions are not followed.

Admonitions

O
A\
©
O

\l7

DANGER!
Used when there is a risk for personal injury or death.

WARNING!
Used when there is a risk for personal injury.

CAUTION!
Used when there is a risk for damage to the product.

NOTE!
General information that you should be aware of.

Helpful tips that you may find useful.

Intended use

A

WARNING!

This product is not intended for use in:

e staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
e farm houses;

e by clients in hotels, motels and other residential type environments;
e bed and breakfast type environments;

This product is only intended for indoor use in a normal household.
Do not use the product for any other purpose than described in this manual.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Safety - ENGLISH

General safety

O

DANGER!
Warning - Death hazard!

Never put the housing or power cord in water or rinse it under the tap. The
housing has electrical parts and heating elements.

Do not let any water or other liquids enter the product to prevent electric
shock.

Always place food items to be fried into the basket. This ensures they do
not come into direct contact with the heating elements.

Do not block the air inlet and the air outlet openings while the product is
operating.

Do not fill the basket with oil. It may cause a fire hazard.

Never touch the inside of the product while it is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the product is
operating.

The following symbol can be found on the product. It is a warning and
indicates that the accessible surfaces may become hot during use.

/8\

Do not touch the air fryer during and sometime after use, as it gets very
hot. Only hold the basket by the handle.

WARNING!
Risk of physical injury!

Repairs must only be performed by authorised service technicians.
Unplug the product before cleaning or maintenance.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Safety - ENGLISH

A

WARNING!

Check if the voltage on the product matches the local mains voltage before
connecting it.

Only connect the product to an earthed wall socket.

Type Y: If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

Always ensure the plug is properly inserted into the wall socket.

Never connect the product to an external timer switch or separate
remote-control systems in order to avoid a hazard.

Do not use the product if the plug, power cord, or the product is damaged.
Keep the power cord away from hot surfaces.

Do not let the cord hang over the edge of the table or counter.

Do not plug in the product or operate the control panel with wet hands.

Do not place the product on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not place the air fryer on or near hot gas or electric burners, or in a heated
oven.

Do not place the product against a wall or another item. Leave at least 10 cm
of space at the back, sides, and above the product. Do not place anything on
top of the product.

Do not let the product operate unattended.

During air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep
your hands and face at a safe distance from the steam and from the air outlet
openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the basket
from the product.

Immediately unplug the product if you see dark smoke coming out of the
product. Wait for the smoke emission to stop before you remove the basket
from the product.

A baking tray becomes hot when used in the air fryer. Always use oven
gloves when handling the tray.

Do not use accessories not recommended by the manufacturer. This may
cause injuries.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



10 Safety - ENGLISH

CAUTION!
@ ¢  Place the product on a stable, flat and level surface.

e Ifthe product is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and refuses any liability for damage caused.

e Ifthe product is faulty or damaged, always return the product to a service
centre authorised for examination or repair. Do not attempt to repair the
product yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

e Always unplug the product after use.

e  Letthe product cool down for about 30 minutes before you handle or clean it.

e Ensure that the ingredients come out golden-yellow, not dark or brown.
Remove burnt remnants.

¢ Do not fry fresh potatoes at temperatures above 200 °C to reduce acrylamide
production.

Safety for children and people with disabilities

DANGER!
® Only let the following groups use the product if they are supervised or if
instructions are provided to them about how to use the product in a safe way.
They must understand the hazards involved.

¢  Children 8 years and older. (Children younger than 8 years must be
continuously supervised, or be kept away from the product.)

¢ People with reduced physical, sensory or mental capabilities.

¢ People with a lack of experience and knowledge.

DANGER!
® ¢ Children must not play with the product.
¢ Keep the product and the power cord out of reach of children less than 8
years.

¢ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Use the air fryer - ENGLISH n

Disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner. Recycling packaging,
ﬁ while observing national and local regulations, can reduce the consumption of raw
mmm  materials and the amount of waste in landfill sites.
This product is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product should not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please contact the relevant
municipal body in charge of waste management, your household waste disposal
service or the store where you purchased the product.

Unpack the air fryer

Check the packaging and product for any damage. If the packaging or product is damaged,
contact the transport operator and the retailer where the product was purchased.

Keep the original packaging fo store the air fryer when it is not in use.

USE THE AIR FRYER

Before first use

A

1. Remove all packaging materials.
2. Remove any stickers or labels from the product.

3. Clean the basket and grill in the dishwasher or thoroughly using hot water, dish soap, and
a non-abrasive sponge.

4. Wipe the inside and the outside of the product with a moist cloth.

WARNING!
Before installing or using this product, read the safety information and the full
instructions.

Prepare the air fryer

WARNING!
Before installing or using this product, read the safety information and the full
instructions.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



12 Use the air fryer - ENGLISH

DANGER!
® ¢ Do not fill the basket with oil or frying fat. This is an air fryer that works on
hot air.
¢ Do not block the air inlet and the air outlet openings while the product is
operating.
¢ Do not touch the air fryer during and sometime after use, as it gets very
hot. Only hold the basket by the handle.

WARNING!
¢ Place the air fryer on a stable, flat and level surface.
¢ Do not place the product on non-heat-resistant surfaces.

¢ Never use the air fryer without the basket in it.

CAUTION!
¢ Do not put anything on top of the product.

1. Place the grill in the basket.
2. Push the basket into the housing.
3. Plugin the power cord in an earthed wall socket.

is lit.

Use the air fryer
WARNING!

A Before installing or using this product, read the safety information and the full

instructions.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Use the air fryer - ENGLISH 13

O

A
O

DANGER!

Do not fill the basket with oil or frying fat. This is an air fryer that works on
hot air.

Always place food items to be fried into the basket. This ensures they do
not come into direct contact with the heating elements.

Do not block the air inlet and the air outlet openings while the product is
operating.

Do not touch the air fryer during and sometime after use, as it gets very
hot. Only hold the basket by the handle.

WARNING!
Never use the air fryer without the basket in it.

NOTE!
The heating element and fan quickly reheats the air inside the product.

1. Prepare the air fryer before starting it, see section "Prepare the air fryer”, page 11.

2. Pull the basket carefully out of the housing and put the ingredients in the basket.
NOTE! Never fill the basket above the MAX indication or exceed the amount listed in
the tables, see section "Cooking recommendations”, page 15, as this could affect
the quality of the end result.

A\l

To prepare different ingredients at the same time, use the separator. Place
the separator in the basket and fill each side with the ingredients. Before
preparing, check the preparation time and temperature required for each
ingredient. Some ingredients can be prepared simultaneously if they require
the same settings. For example, potato cubes and schnitzel can be cooked
together. However, when using the separator, the maximum amount per
ingredient is half the normal amount.

Push the frying basket into the housing.

blinks slowly when the basket is placed properly in the housing.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



14 Use the air fryer - ENGLISH
4. Select one of the following settings to start the air fryer:
Manual setting
*  Touch .
The default setting is activated (200 °C and 15 minutes).
Touch 8 again to start the air fryer.
NOTE!
¢ To change the temperature, see section "Change the temperature", page 14.
¢ To change the cooking time, see section "Change the cooking time", page 15.
Preset programmes
*  Touch B to scroll through the 8 preset programmes. Touch [ and the selected
programme starts.
NOTE! To select suitable settings or preset programme depending on the type of food,
see section "Cooking recommendations", page 15.
When an acoustic signal sounds, the set cooking time is finished.
5. Pull the basket out of the air fryer and place it on a heat-resistant surface.
NOTE!
* To stop the air fryer during cooking, touch and hold 8 for 3 seconds. Heating
stops, and the fan stops running after 15 seconds.
*  To pause or resume cooking, touch .
CAUTION! Do not turn the basket upside down with the grill still attached, as any
excess oil collected on the bottom of the basket/grill will leak onto the ingredients.
Both the basket, grill and the ingredients are hot, and the air fryer is hot as well.
Depending on the type of ingredients in the air fryer, steam may escape from the pan.
6. Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready, push the basket into the
housing and touch g to increase the time by a few more minutes.
7. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
The air fryer is ready to use again if needed.
~ To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by
Q using a pair of tongs.
8. Unplug the air fryer.
9. Clean the air fryer, see section "Clean the air fryer", page 18.
WARNING! Let the product cool down for about 30 minutes before you handle or clean
it.
Change the temperature

The temperature can be adjusted in steps of 5 °C, ranging from 80 °C to 200 °C.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Use the air fryer - ENGLISH 15

. TtouchA.
The temperature and time are displayed alternately, and the corresponding icon ([ or [
is lit.

2. When the temperature is displayed and [} is lit, touch [ or [l to adjust the temperature.
NOTE!
*  Touch and hold B or B for 2 seconds to adjust in increments of 5 °C.

*  The preset dehydration programme (EY) allows temperature adjustment from
30 °C to 80 °C.

Change the cooking time

The time can be adjusted in steps of 1 min, ranging from 1 min to 60 min.

. TtouchA
The temperature and time are displayed alternately, and the corresponding icon ([ or [
is lit.

2. When the time is displayed and [ is lit, touch [ or Bl to adjust the time.

NOTE! The preset dehydration programme () allows time adjustment from 1 hour to
24 hours.

Turn on the lamp

Turn on the internal lamp of the air fryer to to monitor the cooking progress and view the food
inside the basket.

1. When EJis lit, touch E§ to turn on the lamp.
The lamp is lit for 60 seconds.

After 60 seconds, g J starts flashing and the lamp turns off. E§ remains lit, indicating it can
be activated again.

Cooking recommendations

The tables in this section will help you to select the suitable settings depending on the type of
food.

NOTE!
@ ¢ The settings are guidelines. Since ingredients vary in origin, size, shape, and
brand, there is no guarantee that these settings will be the best for your
ingredients.

e Pulling out the basket briefly during air frying has minimal impact on the
cooking process.

Use the following tips and recommendations when using the air fryer:

e Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger
ingredients.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



16 Use the air fryer - ENGLISH

e Alarger amount of ingredients requires only a slightly longer preparation time, while a
smaller amount requires only a slightly shorter preparation time.

e Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimises the end result
and can help prevent unevenly fried ingredients.

e Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a
few minutes after you added the oil.

¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.
¢ Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

e Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter preparation time than home-made dough.

¢ Place a baking tin or oven dish in the basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150 °C for up o 10 minutes.

General settings

NOTE!
@ Add 3 minutes to the cooking time when you start frying while the air fryer is still

cold.
Min-max amount | Time (min.) Extra information
(9)
Potato & fries
Thin frozen fries 500-1000 18-26 200 -
*%k *
Thick frozen fries 500-1000 22-30 200 -
*k *
Potato gratin 400 20-25 200 -
*%
Meat & poultry
Steak 100-400 10-15 180 -
Pork chops 100-400 10-15 180 -
Hamburger 100-400 10-15 180 -
Sausage rolls 100-400 13-15 200 -
Drumsticks 100-400 25-30 180 -
Chicken breast 100-400 15-20 180 -

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Use the air fryer - ENGLISH 17

Min-max amount | Time (min.) Extra information
(9)
Snacks
Spring rolls 100-350 8-10 200 Use oven-ready
ok
Frozen chicken nuggets 100-400 6-10 200 Use oven-ready
*ok
Frozen fish fingers 100-350 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed 100-350 8-10 180 Use oven-ready
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-350 10 160 -
Baking
Cake 250 8-15 180 Use baking tin
Quiche 350 20-22 180 Use baking
tin/oven dish
Muffins 250 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 350 20 160 Use baking

tin/oven dish

*The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.
** Shake the ingredients halfway through the preparation time.

Preset programmes

Icon Min-max amount | Time (min.) Temperature (°C)
(g

Fries 500-800* 18-26 200
Bacon 200-300 6-8 180
Chicken 100-400 20-25 200
Prawn m 300-500 14-18 180
Steak 100-400 10-15 180
Cake L) 250 8-15 160

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



18 Cleaning and maintenance - ENGLISH

Icon Min-max amount | Time (min.) Temperature (°C)
(g
Fish 300-400 18 180
Dehydrate, fruit 100-400 480 (6h) 45

*The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the air fryer

Clean the air fryer after every use.

The basket and grill have a non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive
cleaning materials to clean them, as this may damage the non-stick coating.

housing has electrical parts and heating elements.

¢ Do not let any water or other liquids enter the product to prevent electric

DANGER!
® ¢ Never put the housing or power cord in water or rinse it under the tap. The
shock.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.
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>

19

Unplug the air fryer from the power socket and let the air fryer cool down.

\17
Remove the basket to help the air fryer cool down faster.

Wipe the outside of the product with a damp cloth. Clean the basket and grill with hot
water, a bit of dish soap, and a non-abrasive sponge.

NOTE!

*  You can use a degreasing liquid to remove any remaining grease and dirt.

¢ The basket and grill are dishwasher-proof.

A1y If dirt is stuck to the basket and grill, fill the basket with hot water with some
dish soap. Put the grill in the basket and let the basket and the grill soak for
approximately 10 minutes.

Clean the inside of the air fryer with hot water and a non-abrasive sponge.
Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residue.
Let the product dry, and then push the basket into the housing.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



20 Troubleshooting - ENGLISH

Store the air fryer

WARNING!
Before installing or using this product, read the safety information and the full
instructions.

1. Unplug the product and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.

TROUBLESHOOTING

WARNING!
¢ Only authorised technicians may carry out repairs.

e If you experience problems with the product, please see if the user
instructions and troubleshooting information in the user manual can help you
find a solution. If the problem persists:

- turn off the product,
- unplug the product from its power supply, and
—  contfact the support.

WARNING!
A e Any repair performed by someone who is not a qualified technician puts the
users of the product at risk of personal injury.
e Any warranty claim resulting from repairs performed by someone who is not
a qualified technician shall not be covered by the warranty.

Problem Cause Remedy

The air fryer does not work The product is not plugged in.  Put the mains plug in an
earthed wall socket.

Power supply is not working. ¢ Check the power supply.

e [fitis notin working
condition contact an
authorised electrician.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Troubleshooting - ENGLISH

Problem Cause

The ingredients fried with the
air fryer are not done.

The amount of ingredients in
the basket is too big.

The set temperature is too
low.

The preparation time is too
short.

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway

through the preparation time.

Fried snacks are not crispy You used a type of snacks
when they come out of the air meant to be prepared in a
fryer. traditional deep fryer.

There are too much
ingredients in the basket.

| cannot slide the basket into
the product properly.

The basket is not placed in
the housing correctly.

21

Remedy

Put smaller batches of
ingredients in the basket.
Smaller batches are fried
more evenly.

Change the temperature to
the required temperature
setting.

ee section "Change the
temperature”, page 14.

Change the time to the
required cooking time.
See section "Change the
cooking time", page 15.

Ingredients that lie on top of
or across each other (e.g.
fries) need to be shaken
halfway through the
preparation time.

See section "Cooking
recommendations”, page
15.

Use oven snacks or lightly
brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

Do not fill the basket beyond
the MAX indication.

Push the basket down into
the housing until you hear a
click.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.
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Problem Cause

White smoke comes out of
the product.

You are preparing greasy
ingredients.

The grill/basket still contains
grease residue from previous
use.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

You did not use the right
potato type.

You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Fresh fries are not crispy The crispiness of the fries
when they come out of the air - depends on the amount of oil
fryer. and water in the fries.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Net weight 5.3kg

Height 320 mm
Width 320 mm
Depth 350 mm
Depth with handle 420 mm

Power supply
Power cord length 85cm

Power supply

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.
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Remedy

When you fry greasy
ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak
into the pan. The oil produces
white smoke and the pan
may heat up more than
usual. This does not affect the
appliance or the end result.

Make sure you clean the pan
properly after each use.

Use fresh potatoes and make
sure they stay firm during

frying.

Rinse the potato sticks
properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Make sure you dry the potato
sticks properly before you add
the oil.

Cut the potato sticks smaller
for a crispier result.

Add slightly more oil for a
crispier result.

220 V-240V / 50/60 Hz

220V-240V / 50/60 Hz



Technical specifications - ENGLISH

Wattage

Adjustable temperature (Dehydrated function)
Adjustable time (Dehydrated function)
Capacity of basket

Model identifier

23

2000 W

80 °C - 200 °C (30-80 °C)
1-60 min (1-24 h)

7.6 litre

CLF6760

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.
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UBERSICHT

A Bedienfeld E Korb

B Abscheider F Gehduse

C Rost G Luftauslassséffnungen
D Korbgriff
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Bedienfeld

Programmanzeige

Lifteranzeige

Programmauswahl

Touch-Bereich der Lampe
Touch-Bereich fUr Temperatur/Zeit
Temperaturanzeige

BITTE LESEN!

ARe-—"ITO

Display

Zeitanzeige

Touch-Bereich Zeit/Temperatur
Ein/Aus, Start/Pause
Wadrmeanzeige

WARNUNG!

A Lesen Sie die Sicherheitshinweise und die Anleitung, bevor Sie dieses Produkt
installieren oder benutzen. Verwenden Sie dieses Produkt nur wie in dieser
Anleitung beschrieben. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
unsachgemdBen Gebrauch entstehen.

Den Modellcode finden

Der Modellcode steht auf einem Etikett an lhrer HeiBluftfritteuse.

25
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SICHERHEIT

Lesen Sie die Anweisungen sorgfdltig durch, bevor Sie das Produkt installieren und verwenden.
Bewahren Sie die Anleitung auf und bewahren Sie sie in der Ndhe des Produkts auf. Bei
Nichteinhaltung dieser Anweisungen erlischt jede Art von Garantie.

Ermahnungen

GEFAHR!
® Wird verwendet, wenn ein Personenrisiko von Verletzungen oder Tod besteht.

WARNUNG!
Wird verwendet, wenn Verletzungsgefahr besteht.

VORSICHT!
Wird verwendet, wenn die Gefahr einer Beschddigung des Produkts besteht.

HINWEIS!
Allgemeine Informationen, die Sie beachten sollten.

\l7

Hilfreiche Tipps, die niitzlich sein kdnnten.

Verwendungszweck

WARNUNG!
Dieses Produkt ist nicht fur folgende Zwecke bestimmt:

¢ In Mitarbeiterkichen in Geschdften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen;
* In Bauernhofen;

e Durch Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnbereichen;

¢  In Umgebungen mit Ubernachtung und Frihstick;

Dieses Produkt ist nur fir den Gebrauch in Innenrdumen in einem normalen Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie das Produkt nicht fUr andere Zwecke als in diesem Handbuch beschrieben.
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Allgemeine Sicherheit

O

GEFAHR!
Warnung - Lebensgefahr!

Legen Sie das Gehduse oder das Stromkabel niemals ins Wasser und
spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab. Das Gehduse enthdlt
elektrische Teile und Heizelemente.

Lassen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten in das Gerdt eindringen,
um einen Stromschlag zu vermeiden.

Legen Sie die zu frittierenden Lebensmittel immer in den Korb. Dadurch
wird sichergestellt, dass sie nicht in direkten Kontakt mit den
Heizelementen kommen.

Blockieren Sie nicht die Lufteinlass- und Auslasséffnungen, wahrend das
Gerdit in Betrieb ist.

Fillen Sie den Korb nicht mit Ol. Dies kann eine Brandgefahr darstellen.
Beriihren Sie niemals das Innere des Gerdits, wahrend es in Betrieb ist.
Die Temperatur der zugdnglichen Oberfliichen kann hoch sein, wenn das
Produkt in Betrieb ist.

Das folgende Symbol befindet sich am Produkt. Es handelt sich um einen
Warnhinweis darauf, dass die zugdnglichen Oberfldchen wéhrend des
Betriebs heiB werden kdnnen.

/8\

Beriihren Sie die HeiBluftfritteuse wihrend und einige Zeit nach dem
Gebrauch nicht, da sie sehr heif3 wird. Halten Sie den Korb nur am Griff
fest.

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

Reparaturen dirfen nur von autorisierten Servicetechnikern durchgefthrt
werden.

Trennen Sie das Gerdt vor der Reinigung oder Wartung vom Stromnetz.
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Prufen Sie, ob die auf dem Produkt angegebene Spannung mit der 6rtlichen

2 WARNUNG!
L]

Netzspannung Ubereinstimmt, bevor Sie es anschlieBen.

SchlieBen Sie das Produkt nur an eine geerdete Steckdose an.

Typ Y: Wenn das Stromkabel beschédigt ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder dhnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um
eine Gefdhrdung zu vermeiden.

Achten Sie immer darauf, dass der Stecker richtig in die Steckdose eingesteckt
ist.

SchlieBen Sie das Produkt niemals an eine externe Zeitschaltuhr oder
separate Fernbedienungssysteme an, um Gefahren zu vermeiden.
Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn der Stecker, das Stromkabel oder das
Gerdt beschddigt ist.

Halten Sie das Stromkabel von heiBBen Oberfléchen fern.

Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante des Tisches oder der Theke
hangen.

SchlieBen Sie das Gerdit nicht mit nassen Hénden an und bedienen Sie das
Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in der Néhe von brennbaren Materialien
wie Tischtichern oder Vorhdngen auf.

Stellen Sie die HeiBluftfritteuse nicht auf oder in die Ndhe von heiBen Gas-
oder Elektrobrennern oder in einen beheizten Backofen.

Stellen Sie das Gerdit nicht gegen eine Wand oder einen anderen
Gegenstand. Lassen Sie an der RUckseite, an den Seiten und oberhalb des
Produkts mindestens 10 cm Platz. Legen Sie keine Gegensténde auf das
Produkt.

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt laufen.

Beim HeiBluftfrittieren wird heier Dampf durch die Luftauslasséffnungen
freigesetzt. Halten Sie Ihre Hénde und Ihr Gesicht in einem sicheren Abstand
zum Dampf und zu den Luftauslasséffnungen. Achten Sie auch auf heiBen
Dampf und heiBe Luft, wenn Sie den Korb aus dem Gerd&t nehmen.

Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus
dem Gerdit austreten sehen. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufhort,
bevor Sie den Korb aus dem Gerdt nehmen.

Ein Backblech wird bei der Verwendung in der HeiBluftfritteuse heil3. Benutzen
Sie immer Ofenhandschuhe, wenn Sie das Tablett anfassen.

Verwenden Sie kein Zubehér, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Dies
kann zu Verletzungen fuhren.
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©

VORSICHT!

e Stellen Sie das Produkt auf eine stabile, flache und ebene Oberflache.

¢ Wird das Produkt unsachgemdB oder zu professionellen oder
semiprofessionellen Zwecken oder nicht gemdB den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und lehnt jegliche
Haftung fUr entstandene Schaden ab.

e Wenn das Produkt defekt oder beschddigt ist, bringen Sie es immer zu einem
autorisierten Service-Center zur Uberprisfung oder Reparatur. Versuchen Sie
nicht, das Produkt selbst zu reparieren, da sonst der Garantieanspruch
erlischt.

e  Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stromstecker.

¢ Lassen Sie das Produkt etwa 30 Minuten lang abkhlen, bevor Sie es
bearbeiten oder reinigen.

¢ Achten Sie darauf, dass die Zutaten goldgelb und nicht dunkel oder braun
werden. Entfernen Sie verbrannte Reste.

e Frische Kartoffeln nicht bei Temperaturen Uber 200 °C frittieren, um die
Acrylamidbildung zu verringern.

Sicherheit fur Kinder und Menschen mit Behinderungen

O

GEFAHR!

Lassen Sie die folgenden Personengruppen das Produkt nur verwenden, wenn
sie beaufsichtigt werden oder wenn ihnen Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Produkts gegeben werden. Sie miissen die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

e Kinder ab 8 Jahren und dlter. (Kinder unter 8 Jahren miissen stdndig
beaufsichtigt werden oder vom Gerdt ferngehalten werden).

¢  Personen mit eingeschrdnkten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten.

¢ Personen mit mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen.

GEFAHR!
¢ Halten Sie Kinder von dem Produkt fern.

¢ Bewabhren Sie das Produkt und sein Stromkabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

¢ Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern durchgefishrt
werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
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Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung auf umweltfreundliche Weise. Die Wiederverwertung
von Verpackungen unter Beachtung der nationalen und lokalen Vorschriften kann
mmm  den Verbrauch von Rohstoffen und die Abfallmenge auf den Deponien verringern.

Dieses Produkt ist in Ubereinstimmung mit der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Das Symbol auf dem
Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
Haushaltsabfall behandelt werden darf. Stattdessen sind sie bei der zusténdigen
Sammelstelle for das Recycling von Elektro- und Elektronikgeréten abzugeben.

Indem Sie sicherstellen, dass dieses Produkt ordnungsgemdB entsorgt wird, tragen
Sie dazu bei, mdgliche negative Folgen fir die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden, die andernfalls durch eine unsachgemaBe
Abfallentsorgung dieses Produkts verursacht werden kdnnten. Ndhere Informationen
Uber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei der zusténdigen kommunalen
Behdrde fur Abfallwirtschaft, bei lhrem Hausmllentsorgungsdienst oder in dem
Geschdft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Auspacken der HeiBluftfritteuse

Uberprifen Sie die Verpackung und das Gerdt auf eventuelle Schéden. Wenn die Verpackung
oder das Gerdt beschddigt ist, wenden Sie sich an das Transportunternehmen und an den
Handler, bei dem Sie das Gerdit gekauft haben.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf, um die HeiBluftfritteuse aufzubewahren, wenn sie
nicht in Gebrauch ist.

VERWENDEN DER HEIBLUFTFRITTEUSE

Vor dem ersten Gebrauch

WARNUNG!
Lesen Sie die Sicherheitshinweise und die volistindige Anleitung, bevor Sie
dieses Gerdt installieren oder benutzen.

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten von dem Produkt.

3. Reinigen Sie den Korb und den Rost in der Spulmaschine oder grindlich mit heiBem
Wasser, SpUlmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Produkts mit einem feuchten Tuch ab.
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Vorbereiten der HeiBBluftfritteuse

A
\

WARNUNG!
Lesen Sie die Sicherheitshinweise und die volistindige Anleitung, bevor Sie
dieses Gerdt installieren oder benutzen.

GEFAHR! .
¢  Fullen Sie den Korb nicht mit Ol oder Frittierfett. Dies ist eine
HeiBluftfritteuse, die mit HeiBluft arbeitet.

¢ Blockieren Sie nicht die Lufteinlass- und Auslasséffnungen, wdhrend das
Gerdt in Betrieb ist.

e Beriihren Sie die HeiBluftfritteuse wdhrend und einige Zeit nach dem
Gebrauch nicht, da sie sehr hei wird. Halten Sie den Korb nur am Griff
fest.

WARNUNG!

¢ Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine stabile, flache und ebene Oberflache.
e Stellen Sie das Produkt nicht auf hitzeunbesténdige Oberfléichen.

¢ Verwenden Sie die HeiBluftfritteuse niemals ohne den Korb.

VORSICHT!
¢ Platzieren Sie keine Gegensténde auf dem Produkt.

1. Legen Sie den Rost in den Korb.
2. Schieben Sie den Korb in das Gehduse.

3. SchlieBen Sie das Stromkabel an eine geerdete Steckdose an.
leuchtet.
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Verwenden der HeiBluftfritteuse

A
\

A
O

WARNUNG!
Lesen Sie die Sicherheitshinweise und die volistindige Anleitung, bevor Sie
dieses Gerdt installieren oder benutzen.

GEFAHR!

Fillen Sie den Korb nicht mit Ol oder Frittierfett. Dies ist eine
HeiBluftfritteuse, die mit HeiBluft arbeitet.

Legen Sie die zu frittierenden Lebensmittel immer in den Korb. Dadurch
wird sichergestellt, dass sie nicht in direkten Kontakt mit den
Heizelementen kommen.

Blockieren Sie nicht die Lufteinlass- und Auslasséffnungen, wahrend das
Gerdt in Betrieb ist.

Berihren Sie die HeiBluftfritteuse wahrend und einige Zeit nach dem
Gebrauch nicht, da sie sehr heiB3 wird. Halten Sie den Korb nur am Griff
fest.

WARNUNG!
Verwenden Sie die HeiBluftfritteuse niemals ohne den Korb.

HINWEIS!
Das Heizelement und der Lifter erwdrmen die Luft im Produkt schnell.

1. Bereiten Sie die HeiBluftfritteuse vor, bevor Sie sie in Betrieb nehmen, siehe Abschnitt
"Vorbereiten der HeiBluftfritteuse”, Seite 31.

2. Ziehen Sie den Korb vorsichtig aus dem Gehduse und legen Sie die Zutaten in den Korb.
HINWEIS! Fiillen Sie den Korb niemals Gber die MAX-Angabe hinaus und Gberschreiten
Sie nicht die in den Tabellen angegebene Menge, siehe Abschnitt "Garempfehlungen®,
Seite 34, da dies die Qualitdt des Endergebnisses beeintrachtigen kénnte.

A\l

Um verschiedene Zutaten gleichzeitig zuzubereiten, verwenden Sie den
Abscheider. Legen Sie den Abscheider in den Korb und fillen Sie jede Seite
mit den Zutaten. Informieren Sie sich vor der Zubereitung Uber die
erforderliche Zubereitungszeit und Temperatur fir jede Zutat. Einige Zutaten
kdnnen gleichzeitig zubereitet werden, wenn sie die gleichen Einstellungen
erfordern. Zum Beispiel kdnnen Kartoffelwirfel und Schnitzel zusammen
frittiert werden. Bei Verwendung des Abscheiders betrdgt die Hochstmenge
pro Zutat jedoch nur die Hdilfte der normalen Menge.

3. Schieben Sie den Frittierkorb in das Gehduse.
blinkt langsam, wenn der Korb richtig in das Gehduse eingesetzt ist.
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4. Wadhlen Sie eine der folgenden Einstellungen, um die HeiBluftfritteuse zu starten:
Manuelle Einstellung
*  Berthren Sie B
Die Standardeinstellung ist aktiviert (200 °C und 15 Minuten).
BerUhren Sie g erneut, um die HeiBIuftfritteuse zu starten.

HINWEIS! )
e Zum Andern der Temperatur, siche Abschnitt "Andern der Temperatur”, Seite 34.
e Zum Andern der Garzeit, siche Abschnitt "Andern der Garzeit", Seite 34.

Voreingestellte Programme
*  Berihren Sie B, um die 8 voreingestellten Programme zu durchlaufen. Berhren Sie
& und das ausgewdhlte Programm wird gestartet.

HINWEIS! Zur Auswahl geeigneter Einstellungen oder voreingestellter Programme je
nach Art der Lebensmittel siehe Abschnitt "Garempfehlungen®, Seite 34.
Wenn ein akustisches Signal ertdnt, ist die eingestellte Garzeit beendet.

5. Nehmen Sie den Korb aus der HeiBluftfritteuse und stellen Sie ihn auf eine hitzebestédndige
Unterlage.
HINWEIS!

®  Um die HeiBluftfritteuse wéhrend des Garvorgangs zu stoppen, halten Sie g8 3
Sekunden lang gedriickt. Nach 15 Sekunden stoppt die Heizung und der Lifter
lauft nicht mehr.

*  Um den Garvorgang zu unterbrechen oder fortzusetzen, berishren Sie {8l

VORSICHT! Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf, wenn der Grill noch befestigt ist,
da sonst berschissiges Ol, das sich am Boden des Korbs/Grills angesammelt hat, auf
die Zutaten tropft. Sowohl der Korb, der Rost als auch die Zutaten sind heiB, und auch
die HeiBluftfritteuse ist heiB. Je nach Art der Zutaten in der HeiBluftfritteuse kann
Dampf aus der Pfanne entweichen.

6. Prifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie
den Korb in das Gehduse und berihren Sie [, um die Zeit um ein paar Minuten zu
verldngern.

7. Leeren Sie den Korb in eine SchiUssel oder auf einen Teller.
Die HeiBluftfritteuse ist bei Bedarf wieder einsatzbereit.

\17

Um groBe oder zerbrechliche Zutaten zu entnehmen, heben Sie die Zutaten
Q mit einer Zange aus dem Korb.

8. Die HeiBluftfritteuse vom Netz trennen.

9. Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse, sieche Abschnitt "Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse”, Seite
37.
WARNUNG! Lassen Sie das Produkt etwa 30 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es
bearbeiten oder reinigen.
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Andern der Temperatur

Die Temperatur kann in 5 °C-Schritten eingestellt werden und reicht von 80 °C bis 200 °C.

1. Berthren Sie 4.
Die Temperatur und die Uhrzeit werden abwechselnd angezeigt, und das entsprechende
Symbol ({8 oder &) leuchtet.

2. Wenn die Temperatur angezeigt wird und [ leuchtet, berhren Sie [l oder R, um die

Temperatur einzustellen.

HINWEIS!

*  Halten Sie [ oder EH 2 Sekunden lang gedriickt, um die Temperatur in Schritten
von 5 °C einzustellen.

*  Das voreingestelite Dehydratisierungsprogramm (%) erméglicht eine
Temperatureinstellung von 30 °C bis 80 °C.

Andern der Garzeit

Die Zeit kann in 1-Minuten-Schritten von 1 Minute bis 60 Minuten eingestellt werden.

1. Berthren Sie 4.
Die Temperatur und die Uhrzeit werden abwechselnd angezeigt, und das entsprechende
Symbol ([§ oder &) leuchtet.

2. Wenn die Zeit angezeigt wird und & leuchtet, berihren Sie [l oder BR, um die Zeit
einzustellen.

HINWEIS! Das voreingestellte Dehydratisierungsprogramm (&
Zeiteinstellung von 1 Stunde bis 24 Stunden.

iy
w,

) ermdglicht eine

Schalten Sie die Lampe ein.
Schalten Sie die Innenlampe der HeiBluftfritteuse ein, um den Garvorgang zu Uberwachen und
die Speisen im Korb zu sehen.
1. Wenn E 4 leuchtet, berhren Sie , um die Lampe einzuschalten.
Die Lampe leuchtet 60 Sekunden lang.

Nach 60 Sekunden beginnt £ § zu blinken und die Lampe schaltet sich aus. E§ leuchtet
weiter und zeigt an, dass sie wieder aktiviert werden kann.

Garempfehlungen
Die Tabellen in diesem Abschnitt helfen Ihnen bei der Auswahl der geeigneten Einstellungen je
nach Art der Lebensmittel.
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HINWEIS!
@ ¢ Die Einstellungen sind Richtwerte. Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft,
GroBe, Form und Marke variieren, gibt es keine Garantie dafir, dass diese
Einstellungen die besten fur Ihre Zutaten sind.
e Ein kurzes Herausziehen des Korbs wdhrend des Frittierens hat nur minimale
Auswirkungen auf den Garprozess.

Beachten Sie bei der Verwendung der HeiBluftfritteuse die folgenden Tipps und
Empfehlungen:

e Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kirzere Zubereitungszeit als groBere
Zutaten.

¢ Eine groBere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas ldngere Zubereitungszeit,
wdhrend eine kleinere Menge nur eine etwas kirzere Zubereitungszeit erfordert.

e Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Hdalfte der Zubereitungszeit optimiert das
Endergebnis und kann dazu beitragen, dass die Zutaten nicht ungleichmdBig gebraten
werden.

»  Fir ein knuspriges Ergebnis etwas Ol zu frischen Kartoffeln geben. Frittieren Sie |hre Zutaten
in der HeiBluftfritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefigt haben.

e Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie Wirstchen in der HeiBluftfritteuse zu.

* Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, lassen sich auch in der HeiBluftfritteuse
zubereiten.

¢ Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig erfordert auch eine kirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

e Stellen Sie eine Backform oder Auflaufform in den Korb, wenn Sie einen Kuchen oder eine
Quiche backen oder zerbrechliche oder gefillte Zutaten braten méchten.

e Sie kdnnen die HeiBluftfritteuse auch zum Aufwérmen von Zutaten verwenden. Zum
Wiederaufwérmen von Zutaten stellen Sie die Temperatur auf 150 °C fir bis zu 10 Minuten.

Aligemeine Einstellungen

HINWEIS!
@ Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wéhrend die HeiBluftfritteuse noch kalt ist,
fOgen Sie der Garzeit 3 Minuten hinzu.

Min-Max Menge | Zeit (Min.) Temp. Zusdtzliche

(9) (°C) Informationen

Kartoffeln und Pommes
frites

Dinne gefrorene Pommes 500-1000 18-26 200 -
frites *

*k
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Min-Max Menge | Zeit (Min.)

Verwenden der HeiBluftfritteuse - DEUTSCH

Zusa@tzliche
Informationen

Dicke gefrorene Pommes
frites

k%

Kartoffelgratin

k%

Fleisch und Gefligel
Steak

Schweinekoteletts
Hamburger

Waurstchen im Schlafrock
Hahnchenschenkel
Huhnerbrust

Snacks

FrOhlingsrollen
k%

Gefrorene
H&hnchen-Nuggets
*%

Gefrorene Fischstébchen

Gefrorene panierte
Kdase-Snacks

Gefulltes GemUse
Backen

Kuchen

Quiche

(9
500-1000

400

100-400
100-400
100-400
100-400
100-400
100-400

100-350

100-400

100-350

100-350

100-350

250

350
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22-30

20-25

10-15
10-15
10-15
13-15
25-30
15-20

8-10

6-10

6-10

8-10

10

8-15

20-22

200

200

180
180
180
200
180
180

200

200

200

180

160

180

180

Backofengeeigne
tes verwenden

Backofengeeigne
tes verwenden

Backofengeeigne
tes verwenden

Backofengeeigne
tes verwenden

Backform
verwenden

Backform/Ofenfo
rm verwenden



Reinigung und Wartung - DEUTSCH 37

Min-Max Menge | Zeit (Min.) Zusdtzliche
(9 Informationen
Muffins 250 15-18 200 Backform
verwenden
SUBe Snacks 350 20 160 Backform/Ofenfo

rm verwenden

*Die optimale Menge fUr die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betrdgt 500 Gramm.
** Schitteln Sie die Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit.

Voreingestellte Programme
Symbol Min-Max Menge | Zeit (Min.) Temperatur (°C)

)

Pommes frites 500-800* 18-26 200
Speck 200-300 6-8 180
HUhnchen 100-400 20-25 200
Garnelen m 300-500 14-18 180
Steak 100-400 10-15 180
Kuchen 250 8-15 160
Fisch 300-400 18 180
Getrocknetes 100-400 480 (6 h) 45
Obst

*Die optimale Menge fur die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betrdgt 500 Gramm.

REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse

Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse nach jedem Gebrauch.

Der Korb und der Rost haben eine Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie zur Reinigung keine
Kichenutensilien aus Metall oder Scheuermittel, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen
kann.
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GEFAHR!
® ¢ Legen Sie das Gehduse oder das Stromkabel niemals ins Wasser und
spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab. Das Gehduse enthdlt
elektrische Teile und Heizelemente.
¢ Lassen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten in das Gerdt eindringen,
um einen Stromschlag zu vermeiden.

G

1. Ziehen Sie den Stromstecker aus der Steckdose und lassen Sie die HeiBluftfritteuse
abkUhlen.

A1/

Q Entfernen Sie den Korb, damit die HeiBluftfritteuse schneller abkuhlt.
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2. Wischen Sie die AuBenseite des Produkts mit einem feuchten Tuch ab. Reinigen Sie den
Korb und den Rost mit heiBem Wasser, ein wenig Spulmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm.

HINWEIS!
¢ Sie konnen eine Entfettungsflissigkeit verwenden, um Restfett und Schmutz zu
entfernen.

e Der Korb und der Rost sind spiilmaschinenfest.

A7 Wenn Schmutz am Korb und am Rost klebt, fUllen Sie den Korb mit heiBem
Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie den Grill in den Rost und lassen Sie
beides etwa 10 Minuten lang einweichen.

3. Reinigen Sie das Innere der HeiBluftfritteuse mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

4. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um Lebensmittelreste zu
entfernen.

5. Lassen Sie das Produkt trocknen, und schieben Sie dann den Korb in das Gehduse.
Lagern der HeiBluftfritteuse
WARNUNG!

Lesen Sie die Sicherheitshinweise und die vollstéindige Anleitung, bevor Sie
dieses Gerdit installieren oder benutzen.

1. Ziehen Sie den Stromstecker und lassen Sie das Gerdt abkuhlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

FEHLERSUCHE

WARNUNG!

A e Reparaturen durfen nur von autorisierten Technikern durchgefuhrt werden.

¢ Wenn Sie Probleme mit dem Produkt haben, sehen Sie bitte nach, ob die
Benutzerhinweise und Informationen zur Fehlersuche in der
Gebrauchsanweisung Ihnen bei der Suche nach einer Losung helfen kénnen.
Wenn das Problem weiterhin besteht:
—  Schalten Sie das Produkt aus,
- trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung, und
—  kontaktieren Sie den Kundendienst.
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WARNUNG!
e Jede Reparatur, die von einem nicht qualifizierten Techniker durchgefUhrt
wird, setzt die Benutzer des Produkts der Gefahr von Personenschdden aus.

e Garantieanspriche, die sich aus Reparaturen ergeben, die von einer Person
durchgefthrt wurden, die kein qualifizierter Techniker ist, werden nicht von

der Garantie abg

Problem

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht

Die in der HeiBluftfritteuse
zubereiteten Zutaten sind
nicht fertig.

Die Zutaten werden in der
HeiBluftfritteuse
ungleichmdaBig frittiert.

edeckt.

Ursache

Das Gerdit ist nicht
eingesteckt.

Das Gerdt hat keinen Strom.

Die Menge der Zutaten im
Korb ist zu groB.

Die eingestellte Temperatur ist

Zu niedrig.

Die Garzeit ist zu kurz.

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte der

Zubereitungszeit geschittelt

werden.
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Abhilfe

Stecken Sie den Stromstecker
in eine geerdete Steckdose.

o Uberprifen Sie die
Stromzufuhr.

e Wenn sie nicht
funktioniert, wenden Sie
sich an einen
autorisierten Elektriker.

Legen Sie kleinere
Zutatenmengen in den Korb.
Kleinere Mengen werden
gleichmdBiger gebraten.

Stellen Sie die Temperatur auf
die gewinschte Einstellung
ein.

Siehe Abschnitt "Andern der
Temperatur®, Seite 34.

Stellen Sie die Zeit auf die
erforderte Garzeit ein.

Siehe Abschnitt "Andern der
Garzeit", Seite 34.

Zutaten, die Ubereinander
oder quer liegen (z. B.
Pommes frites), missen nach
der Hdalfte der
Zubereitungszeit geschittelt
werden.

Siehe Abschnitt
"Garempfehlungen”, Seite
34,



Fehlersuche - DEUTSCH 4

Problem Ursache Abhilfe

Frittierte Snacks sind nicht Sie haben eine Art von Snacks = Verwenden Sie

knusprig, wenn sie aus der verwendet, die fur die Backofen-Snacks oder

HeiBluftfritteuse kommen. Zubereitung in einer bestreichen Sie die Snacks
herkdmmlichen Fritteuse leicht mit Ol, damit sie
bestimmt sind. knuspriger werden.

Ich kann den Korb nicht Es befinden sich zu viele FUllen Sie den Korb nicht Gber

richtig in das Produkt Zutaten im Korb. die MAX-Anzeige hinaus.

schieben.

Der Korb ist nicht richtig in das  Dricken Sie den Korb nach
Gehduse eingesetzt. unten in das Gehduse, bis Sie
ein Klicken horen.

Aus dem Produkt tritt weiBer  Sie bereiten fettige Zutaten Wenn Sie fettige Zutaten in

Rauch aus. Zu. der HeiBluftfritteuse frittieren,
lGuft eine groBe Menge Ol in
die Pfanne. Das Ol erzeugt
weiBen Rauch und die Pfanne
kann sich stdrker als
gewohnlich erhitzen. Dies hat
keinen Einfluss auf das Gerdt
oder das Endergebnis.

Der Rost/Korb enthdlt noch Achten Sie darauf, dass Sie

FettrUckstdnde vom die Pfanne nach jedem
vorherigen Gebrauch. Gebrauch grundlich reinigen.
Frische Pommes frites werden = Sie haben nicht die richtige Verwenden Sie frische
in der HeiBluftfritteuse Kartoffelsorte verwendet. Kartoffeln und achten Sie
ungleichmaBig frittiert. darauf, dass sie beim
Frittieren fest bleiben.
Sie haben die Spilen Sie die
Kartoffelstdbchen vor dem Kartoffelstébchen gut ab, um
Frittieren nicht richtig die Stdrke von der AuBenseite
abgespult. der Stdbchen zu entfernen.
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Problem Ursache

Frische Pommes frites sind

Technische Daten - DEUTSCH

Abhilfe

Die Knusprigkeit der Pommes  Achten Sie darauf, dass Sie

nicht knusprig, wenn sie aus  frites héingt von der Menge an = die Kartoffelstdbchen gut

der Fritteuse kommen.

TECHNISCHE DATEN

Nettogewicht

Hohe

Breite

Tiefe

Tiefe mit Griff
Stromnetz

Lange des Stromkabels
Stromversorgung
Wattleistung

Einstellbare Temperatur
(Dehydrierungsfunktion)

Einstellbare Zeit (Dehydrierungsfunktion)
Fassungsvermogen des Korbes

Kennung des Modells
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Ol und Wasser in den
Pommes frites ab.

trocknen, bevor Sie das Ol
hinzufigen.

Schneiden Sie die
Kartoffelstdbchen kleiner, um
ein knusprigeres Ergebnis zu
erzielen.

FUr ein knusprigeres Ergebnis
etwas mehr Ol hinzufigen.

5,3 kg

320 mm

320 mm

350 mm

420 mm

220V-240V / 50/60 Hz
85cm

220V-240V / 50/60 Hz
2000 W

80 °C - 200 °C (30-80 °C)

1-60 Min. (1-24 h)
7,6 Liter
CLF6760
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OVERSIKT

OO m>

Kontrollpanel E Korg
Avdelare F Holie
Galler G Luftutiopp
Korgens handtag
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Kontrollpanel

A Programindikatorer G Display

B Flgkfindikator H Tidsindikator

C Programvdliare I Touch-yta for tid/temperatur upp/ner
D Touch-yta fér lampa J  Pd/av, Start/paus

E Touch-yta fér temperatur/tid K Vdarmeindikator

F Temperaturindikator

LAS DETTA!

VARNING!

A Las sakerhetsinformationen och instruktionerna innan du installerar eller anvénder
denna produkt. Anvdnd endast den hdr produkten pd det séitt som beskrivs i de
hdr instruktionerna. Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstdr till félid av
felaktig anvéndning.

Hitta modellkoden
Modellkoden &r tryckt pd en etikett pa airfryern.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Sakerhet - SVENSKA 45

SAKERHET

Lds instruktionerna noga innan du installerar och anvénder produkten. Spara instruktionerna
och férvara dem ndra produkten for framtida bruk. Alla garantier forlorar sin giltighet om dessa
instruktioner inte efterlevs.

Uppmaningar

FARA!
® Anvéands nar det finns risk for personskada eller dédsfall.

VARNING!
Anvénds ndr det finns risk for personskada.

OBS!
Allmdn information som du bor kénna ill.

Hjdlpsamma tips som du kan ha nytta av.

FORSIKTIGHET!
Anvénds ndr det finns risk for skada p@ produkten.
"

Avsedd anvdndning

VARNING!
A Den hdr produkten dr inte avsedd fér anvandning i:
e personalkok i affdrer, pa kontor eller pd andra arbetsplatser,
e pd lantbruk,
e av gdster pd hotell, motell och liknande typer av boendemilid,
e pd bed and breakfast, vandrarhem och liknande.

Den hér produkten dr endast avsedd fér anvéindning inomhus i ett normalt hushdll.
Anvand endast produkten pé det saft som anges i denna bruksanvisning.
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Allman sakerhet

FARA!
® Varning - livsfara!

e  Sdnk aldrig ner holjet eller stromsladden i vatten eller skdlj dem under
vattenkran. Héljet innehdaller elektriska delar och vérmeelement.

¢ Lat inte vatten eller andra vatskor komma in i produkten eftersom det kan
innebdra risk for elstétar.

¢ Placera alltid maten som ska friteras i korgen. Det sdkerstdller att den inte
kommer i direkt kontakt med varmeelementen.

¢ Blockera inte luftinloppen och luftutloppen nér produkten dr igang.
¢  Fyll inte korgen med olja. Det kan innebdra brandrisk.

e Vidror aldrig produktens insida nér den dr igang.

¢ De atkomliga ytorna pa produkten kan bli varma ndr den dr igéng.

¢  Féljande symbol finns pa produkten. Det ér en varning som talar om att
atkomliga ytor kan bli varma under anvdndning.

/8\

e Vidror inte airfryern ndr den &r igaing och en stund efterat eftersom den
blir vdldigt varm. Hall endast korgen i handtaget.

VARNING!
A Risk for fysiska skador!

e Reparationer far endast utféras av auktoriserade servicetekniker.
e Dra ur stickkontakten innan rengdring eller underhall.
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A

VARNING!

Kontrollera aft spdnningen pd produkten stdmmer éverens med den lokala
ndtspdnningen innan du ansluter den.

Produkten ska endast anslutas till jordat véigguttag.

Typ Y: Om stromsladden @r skadad ska den bytas av tillverkaren, dennes
servicerepresentant eller personer med samma behdrighet (en skadad
stromsladd utgér en fara).

Se alltid till att stickkontakten &r korrekt insatt i vgguttaget.

Anslut aldrig produkten till en extern timer eller separata system med
figrrkontroll for att undvika fara.

Anvdnd inte produkten om stickkontakten, stromsladden eller produkten Gr
skadad.

Placera stromsladden pd sdkert avstdnd fran heta ytor.

Forsdkra dig om att sladden inte hdnger 6ver kanten p& bord eller kéksbénk.
Koppla inte in produkten eller anvénd kontrollpanelen med vata hander.
Placera inte produkten pd eller ndra brédnnbara material, till exempel en duk
eller gardin.

Placera inte airfryern pd eller i nérheten av heta gasbrdnnare eller elektriska
spisplattor eller i en uppvérmd ugn.

Placera inte produkten intill en véigg eller nédgot annat féremal. Ldmna minst
10 cm fritt utrymme bakom, pd sidorna och ovanfér produkten. Placera inga
foremdl ovanpd produkten.

Ldmna inte produkten odvervakad ndr den dr igang.

Under luftfritering sldpps het dnga ut genom luftutioppen. Hall hdnder och
ansikte pd sdkert avstand frén dngan och frén luftutloppen. Akta dig Gven for
het dnga och luft nér du tar ut korgen ur produkten.

Koppla omedelbart bort produkten fran véigguttaget om det kommer mork
rok ut frdn produkten. Vanta tills det slutar ryka innan du tar ut korgen ur
produkten.

En bakpldt blir varm ndr den anvdnds i airfryern. Anvénd alltid ugnsvantar ndr
du hanterar pldten.

Anvénd inte tillbehér som inte rekommenderas av tillverkaren. Det kan leda
till personskador.
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FORSIKTIGHET!
@ ¢ Placera produkten pd en stabil, plan och jémn yta.

e Om produkten anvdnds pd ej avsett satt, eller om den anvands for
yrkesmdssigt bruk, eller om anvisningar i bruksanvisningen inte respekteras
upphdr garantin att gdlla. Det betyder ocksd att vi avsdger oss alla eventuella
skadeansprék.

e Om det dr fel p& produkten eller om den @r skadad ska du alltid [dmna den
till ett auktoriserat servicecenter for undersdkning eller reparation. Férsok inte
reparera produkten sjdlv, det upphéver garantin.

¢ Dra alltid ur produktens stickkontakt efter anvéndning.

e LAt produkten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar den eller rengér
den.

e Sefill att ingredienserna kommer ut gyllengula, inte morka eller bruna. Ta bort
branda rester.

¢ Tillaga inte farsk potatis vid temperaturer 6ver 200 °C for att minska mdngden
akrylamid som bildas.

Sakerhet for barn och personer med funktionsnedsattningar

FARA!
® Lat endast foljande grupper anvanda produkten om de Gvervakas eller har
instruerats om hur man anvénder produkten pa ett sikert satt. De maste ha
forstatt de risker som &r forknippade ddrmed.

e Barn frén 8 ér och dldre. (Barn som &r yngre dn 8 ar mdste dvervakas hela
tiden, eller hallas borta fran produkten.)

¢ Personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga.

¢ Personer som saknar erfarenhet och kunskap.

FARA!
® e Barn far inte leka med produkten.

¢ Hall produkten och stromsladden utom rackhall for barn under 8 ér.

¢ Rengoring och underhdll far utféras av barn som har fylit 8 ar och som
utfor arbetet under Gverinseende av vuxen person.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



Anvdnda airfryern - SVENSKA 49

Bortskaffning

Kassera férpackningen pa ett miljévénligt satt. Atervinn férpackningen i enlighet med
E lokala lagar och foreskrifter for att minska férbrukningen av rdmaterial och mark som
mmm  gnvdnds for deponering av avfall.

Den hdr produkten ar markt i enlighet med WEEE-direktivet 2012/19/EU om avfall som

utgors av eller innehdller elektrisk och elektronisk utrustning. Symbolen pd produkten

eller pa dess férpackning anger att produkten inte ska behandlas som vanligt

hushdllsavfall. Istdllet ska den Idmnas till tilldmpligt insamlingsstdille fér &tervinning

av elektrisk och elektronisk utrustning.

Genom att avfallshantera denna produkt pé korrekt satt forhindrar du att den
inverkar negativt pa miljé och ménniskors hdlsa, vilket hade varit fallet om den inte
avfallshanterades korrekt. Fér mer information om &tervinning av produkten,
kontakta lokala myndigheter som ansvarar fér bortskaffning av hushallsavfall eller
butiken dér du kdpte produkten.

Packa upp airfryern
Kontrollera férpackningen och produkten avseende skador. Om férpackningen eller produkten
har skadats, kontakta transportoperatéren och aterférsdlijaren ddr produkten har kdpts.

Behdll originalférpackningen for att forvara airfryern i nér den inte anvdnds.

ANVANDA AIRFRYERN

Innan forsta anvandning

VARNING!
Las sakerhetsinformationen och alla instruktioner innan du installerar eller
anvénder produkten.

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.
2. Avlagsna alla klistermarken och etiketter frén produkten.

3. Diska korgen och gallret i diskmaskinen eller diska dem noggrant f6r hand med varmt
vatten, diskmedel och en icke-slipande svamp.

4. Rengodr insidan och utsidan av produkten med en fuktig trasa.

Forbereda airfryern

VARNING!
Las sakerhetsinformationen och alla instruktioner innan du installerar eller
anvénder produkten.
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FARA!

¢ Fyllinte korgen med olja eller frityrfett. Det har &r en airfryer som arbetar
med het luft.

¢ Blockera inte luftinloppen och luftutloppen nér produkten dr igéng.

e Vidrér inte airfryern ndr den &r igaing och en stund efterat eftersom den
blir valdigt varm. Hall endast korgen i handtaget.

¢ Placera inte produkten pd ytor som inte tal varme.
e Anvénd aldrig airfryern utan korgen installerad.

FORSIKTIGHET!
*  Placerainga foremdl ovanpd produkten.

VARNING!
¢ Placera airfryern pd en stabil, plan och jGmn yta.

1. Placera gallret i korgen.

2. Skjutin korgen i héljet.

3. Kopplain strémsladden i ett jordat vgguttag.
tands.

Anvadnda airfryern
VARNING!

Las sdkerhetsinformationen och alla instruktioner innan du installerar eller
anvénder produkten.
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FARA!

Fyll inte korgen med olja eller frityrfett. Det hér dr en airfryer som arbetar
med varmluft.

Placera alltid maten som ska friteras i korgen. Det sékerstdller att den inte
kommer i direkt kontakt med viarmeelementen.

Blockera inte luftinloppen och luftutloppen nér produkten &r igéng.

Vidror inte airfryern ndr den dr igdng och en stund efterat eftersom den
blir valdigt varm. Hall endast korgen i handtaget.

VARNING!
Anvdnd aldrig airfryern utan korgen installerad.

OBS!
Varmeelementet och fldkten varmer snabbt upp luften i produkten.

Forbered airfryern innan du startar den, se avsnitt "Férbereda airfryern®, sida 49.

Dra forsiktigt ut korgen ur héliet och lagg ingredienserna i korgen.

OBS! Fyll aldrig korgen 6ver MAX-markeringen eller 6verskrid mdngden som anges i
tabellerna, se avsnitt "Tillagningsrekommendationer"”, sida 53, eftersom det kan
paverka slutresultatets kvalitet.

A\l

Anvand avdelaren for att tillaga olika ingredienser samtidigt. Placera
avdelaren i krogen och fyll bada sidorna med ingredienserna. Innan du
tillagar ska du kontrollera tillagningstiden och temperaturen som krévs for
varje ingrediens. Vissa ingredienser kan fillagas samtidigt om de kréver
samma instdaliningar. Till exempel kan térnad potatis och schnitzel tillagas
samtidigt. N&r avdelaren anvénds ér dock den maximala méngden per
ingrediens hdlften av den normala méngden.

Skjut in friteringskorgen i holjet.
blinkar ldngsamt ndr korgen dr korrekt placerad i holjet.
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4. Vdljen av féljande instdllningar for att starta airfryern:
Manuell instdllning
*  Tryckpa .
Standardinstdliningen aktiveras (200 °C och 15 minuter).
Tryck pd g igen for att starta airfryern.

oBS!
e For att dndra temperaturen, se avsnitt "Andra temperaturen”, sida 52.
e For att dndra tillagningstiden, se avsnitt "Andra tillagningstiden", sida 53.

Forinstdllda program

*  Tryck pa B for att bladdra mellan de 8 forinstdllda programmen. Tryck pé B8 och det
valda programmet startar.

OBS! For att vdlja lampliga instdliningar eller forinstéllt program beroende pé typen av
mat, se avsnitt "Tillagningsrekommendationer", sida 53.
Ndar en ljudsignal hérs ar den instdllda tillagningstiden till anda.

5. Dra ut korgen ur airfryern och placera den pd ett varmetdligt underlag.
oBSs!
®  For att stoppa airfryern under tillagningen trycker du pa 8 och hdller kvar i 3
sekunder. Varmen stdngs av och fldkten slutar gé efter 15 sekunder.

*  For att pausa eller ateruppta tillagningen trycker du péa .

FORSIKTIGHET! Véind inte korgen upp och ned nér gallret fortfarande sitter i eftersom
eventuell olja som har ansamlats pa botten av korgen kan lécka ner pa
ingredienserna. Bade korgen, gallret och ingredienserna &r heta och airfryern ér ocksa
het. Beroende pa vilken typ av ingredienser som dr placerade i airfryern kan dnga
ldcka ut ur behdllaren.

6. Kontrollera om ingredienserna @r fardiga. Om ingredienserna inte &r klara skjuter du in
korgen i holjet och trycker pd [ga for aft 6ka tiden med né&gra minuter fill.

7. T6m korgens innehdll i en skdl eller tallrik.
Airfryern &r redo att anvdndas igen vid behov.

@ Plocka upp stora eller 6mtdliga ingredienser frén korgen med hjdlp av en

kokstang.
8. Koppla fran airfryern fran véigguttaget.

9. Rengor airfryern, se avsnitt "Rengdra airfryern”, sida 56.
VARNING! Lat produkten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar den eller rengor
den.

Andra temperaturen
Temperaturen kan justeras i steg om 5 °C, fr@n 80 °C till 200 °C.
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. Tryckpa A
Temperaturen och fiden visas omvéxlande och motsvarande symbol ([ eller [ tands.
2. Nar temperaturen visas och [ ar tand, trycker du pa [l eller B for att dndra

temperaturen.
oBSs!

*  Tryck och héll in [ eller BR i 2 sekunder for att justera i steg om 5 °C.

*  Det forinstéllda torkningsprogrammet () tillater temperaturjustering fran 30 °C
till 80 °C.

Andra tillagningstiden
Tiden kan justeras i steg om 1 min, fran 1 min till 60 min.
. Tyckpa A
Temperaturen och fiden visas omvéxlande och motsvarande symbol ([ eller [ tands.
2. Nar tiden visas och & ér tand, trycker du pa B eller Bl for att dndra tiden.
OBS! Det férinstillda torkningsprogrammet (E) tillater tidsjustering fran 1 timme till 24
timmar.

Tdnda lampan

Tand den invdndiga lampan i airfryern for att kontrollera tillagningsférloppet och se maten i
korgen.

1. NarEJ artand, trycker du pa K3 for att tanda lampan.
Lampan tands i 60 sekunder.

Efter 60 sekunder borjar g§ blinka och lampan sldcks. g forblir tdnd och indikerar att den
kan aktiveras igen.

Tillagningsrekommendationer

Tabellerna i det hdr avsnittet hjdlper dig att vélja ldmpliga instéliningar beroende pd typen av
mat.

OBS!
@ ¢ Instdliningarna dr riktlinjer. Vi kan inte garantera att de har instdliningarna ar
de basta for dina ingredienser eftersom ingredienser skilier sig i ursprung,
storlek, form och marke.

¢ Det har minimal betydelse fér tillagningsprocessen om korgen dras ut helt
kort under luftfriteringen.

Anvdnd foljande tips och rekommendationer nér du anvander airfryern:

¢ Mindre ingredienser behdver vanligtvis kortare tillagningstid dn stérre ingredienser.

¢ Enstérre méngd ingredienser behéver endast en ndgot ldngre tillagningstid och en mindre
mdangd behdver endast en nagot kortare tillagningstid.
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¢ Virekommenderar att du skakar mindre ingredienser efter halva tillagningstiden (pa sé satt
undviker du att de friteras ojémnt).

* Pensla lite olja pd ré potatis for att den ska bli lite krispigare. Fritera ingredienserna i
airfryern inom né&gra minuter efter att du har penslat dem med olja.

e Tillaga inte mycket feta ingredienser (som fill exempel korvar) i airfryern.

¢ Snacks som kan tillagas i ugn kan ocksd tillagas i airfryern.

¢ Du kan snabbt tillaga fyllda snacks genom att anvdnda halvfabrikatsdeg. Halvfabrikatsdeg
kraver ocksd kortare tillagningstid én hemlagad deg.

¢ Placera en bakform eller ugnsform i korgen om du vill baka en kaka eller matpaj eller om
du vill fritera 6mtdliga/fylida ingredienser.

¢ Du kan ocksd anvdanda airfryern for att varma upp ingredienser. Varm ingredienserna pd
150 °C i upp till 10 minuter.

Allménna instéliningar

OBS!
@ Ldgg till 3 minuter pé tillagningstiden om airfryern @r kall ndr du pébériar fritering.

Min-max méngd | Tid (minuter.) | Temperat | Extra information

(9) ur (°C)

Potatis och pommes frites

Tunna frysta pommes frites ~ 500-1000 18-26 200 -
*k *

Tjocka frysta pommes frites ~ 500-1000 22-30 200 -
k% *

Potatisgratdng 400 20-25 200 -
*%

Kott och fagel

Biff 100-400 10-15 180 -
Flaskkotlett 100-400 10-15 180 -
Hamburgare 100-400 10-15 180 -
Korvpiroger 100-400 13-15 200 -
Kycklingklubba 100-400 25-30 180 -
Kycklingbrost 100-400 15-20 180 -
Snacks
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Min-max mdngd | Tid (minuter.) | Temperat | Extra information

9 ur (°C)

Vérrullar 100-350 8-10 200 Anvand

* ugnsfardiga

Friterade kycklingbitar 100-400 6-10 200 Anvand

* ugnsfardiga

Frysta fiskpinnar 100-350 6-10 200 Anvand
ugnsfardiga

Frysta panerade ostsnacks ~ 100-350 8-10 180 Anvdnd
ugnsfardiga

Fyllda gronsaker 100-350 10 160 -

Bakning

Kaka 250 8-15 180 Anvand bakform

Matpaj 350 20-22 180 Anvand
bakform/ugnsfor
m

Muffins 250 15-18 200 Anvand bakform

Sota snacks 350 20 160 Anvéand
bakform/ugnsfor
m

*Optimal tillagningsmdangd fér pommes frites dr 500 gram.
** Skaka ingredienserna halvwwdgs genom tillagningstiden.

Forinstdllda program

Min-max mdangd | Tid (minuter.) Temperatur (°C)
(g

Pommes frites 500-800* 18-26 200

Bacon 200-300 6-8 180

Kyckling 100-400 20-25 200

Rdkor 300-500 14-18 180

Biff 100-400 10-15 180
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Min-max mdngd | Tid (minuter.) Temperatur (°C)
(9)

Kaka - 250 8-15 160

Fisk 300-400 18 180

Torkning, frukt 100-400 480 (6 tim) 45

*Optimal tillagningsmangd fér pommes frites dr 500 gram.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengora airfryern
Rengor airfryern efter varje anvéndning.
Korgen och gallret har non-stick-beldggning. Anvénd inte koksredskap av metall eller

rengoringsmaterial med slipande egenskaper for att rengéra dem eftersom det kan skada
non-stick-beldggningen.

FARA!
® e Sank aldrig ner holjet eller stromsladden i vatten eller skolj dem under
vattenkran. Héljet innehdaller elektriska delar och véirmeelement.
¢  Lat inte vatten eller andra vatskor komma in i produkten eftersom det kan
innebdra risk for elstotar.
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>

Koppla fran airfryern frén natuttaget och 18t den svalna.

\17
Ta ur korgen sé att airfryern svalnar snabbare.

Torka av produktens utsida med en fuktig trasa. Rengdr korgen och gallret med varmt
vatten, lite diskmedel och en icke-slipande svamp.

OBS!

¢ Ta bort eventuell kvarvarande fett och smuts med avfettningsmedel.

e  Korgen och gallret &r diskmaskinssdkra.

A1y Om smuts har fastnat pd korgen och gallret fyller du korgen med varmt
vatten och lite diskmedel. Placera gallret i korgen och Iat det
diskmedelsblandade vattnet verka i cirka 10 minuter.

Rengor airfryerns insida med varmt vatten och en icke-slipande svamp.
Rengor virmeelementet frn eventuella matrester med rengéringsborste.
Lat produkten torka och skjut sedan in korgen i holjet.
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Forvara airfryern

VARNING!
Las sakerhetsinformationen och alla instruktioner innan du installerar eller
anvénder produkten.

1. Koppla bort produkten frén végguttaget och lat den svalna.
2. Forsdkra dig om aft alla komponenter dr rena och tforra.

FELSOKNING

VARNING!
A ¢  Endast auktoriserade servicetekniker fér utféra reparationer.
e Om du upplever problem med produkten, se om du kan hitta en |6sning i
anvandaranvisningarna och felsékningsinformationen i bruksanvisningen.
Om problemet kvarstdr:
—  stéing av produkten,
—  koppla bort produkten fran strémférsériningen och
- kontakta support.

VARNING!
e Alla reparationer som utfors av andra dn kvalificerade tekniker innebdr risk
for personskador pd den som anvénder produkten.

e Garantiansprdk som dr resultat av reparationer av andra &n kvalificerade
tekniker omfattas inte av garantin.

Problem Orsak Atgérd
Airfryern fungerar inte Produkten dr inte ansluten till  Satt i stickkontakten i ett
vdgguttag. jordat vgguttag.

Stromforsoriningen fungerar e Kontrollera
inte. strémforsorjningen.
¢ Kontakta en behdrig
elektriker om den inte
fungerar.
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Problem Orsak

Ingredienserna som friteras i

airfryern blir inte fardiga. i korgen.

Instdlld temperatur ar for 1ag.

Tillagningstiden &r for kort.

Vissa typer av ingredienser
behdver skakas efter halva
tillagningstiden.

Ingredienserna friteras
ojémnt i airfryern.

Du har anvdnt en typ av
snacks som ska tillagas i
traditionell fritos.

Friterade snacks dr inte
krispiga ndr de tas ut ur
airfryern.

Jag kan inte skjuta in korgen i

produkten ordentligt. i korgen.

Korgen dr inte korrekt
placerad i héljet.

Det dr for mycket ingredienser

59

Atgard

Det ar for mycket ingredienser  Ldgg i mindre méngd

ingredienser i korgen. Mindre
omgdngar friteras j@Gmnare.

Andra
temperaturinstdliningen ill
temperaturen som krdvs.
Se avsnitt "Andra
temperaturen”, sida 52.

Andra fiden fill
tillagningstiden som kravs.
Se avsnitt "Andra
tillagningstiden”, sida 53.

Ingredienser som ligger
ovanpd eller tvarsover
varandra (t.ex. pommes frites)
behdver skakas efter halva
tillagningstiden.

Se avsnitt
"Tillagningsrekommendatione
r', sida 53.

Anvéand snacks som dr
avsedda att tillagas i ugn och
pensla pd lite olja fér att & en
krispigare yta.

Fyll inte korgen 6ver
MAX-markeringen.

Skjut in korgen i holjet fills eft
klick hors.
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Problem

Det kommer ut vit rok ur
produkten.

Pommes frites friteras ojamnt
i airfryern.

Pommes frites @r inte krispiga
ndr de tas ut ur airfryern.

Orsak

Ingredienserna som friteras
innehdller mycket fett.

Gallret/korgen innehdller
fettrester frén tidigare
tillagning.

Fel typ av potatis har anvénts.

De skivade potatisstdngerna
har inte skoljts av korrekt fore
fritering.

Krispigheten fér pommes
frites varierar beroende pa
hur mycket olja och vatten de
innehdller.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Nettovikt

Héjd

Bredd

Djup

Djup med handtag

Stromforsorining

5,3 kg

320 mm
320 mm
350 mm
420 mm

Tekniska specifikationer - SVENSKA

Atgard

Nér du friterar ingredienser
med hogt fettinnehdll i
airfryern, kommer en stor
madngd olja att rinna ner i
behallaren. Oljan genererar
vit rok (eventuellt kan Gven
behéllaren bli varmare dn
normalt). Detta pdverkar inte
enheten eller slutresultatet.

Se till aft rengdra dem
ordentligt efter varje
anvandning.

Anvdnd rd potatis och
forsdkra dig om att de forblir
fasta under friteringen.

Skolj potatisstdngerna
ordentligt s& att all stdrkelse
avldgsnas.

Torka de skivade
potatisstdngerna ordentligt
innan du penslar dem med
olja.

Skdr potatisstdngerna
smalare for att géra dem
krispigare.

Pensla pé lite mer olja for att
gora dem krispigare.

220 V-240V / 50/60 Hz
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Strémsladdléngd 85cm

Stromforsorining 220 V-240V / 50/60 Hz
Wattal 2000 W

Justerbar temperatur (torkningsfunktion) 80 °C - 200 °C (30-80 °C)
Justerbar fid (torkningsfunktion) 1-60 min (1-24 tim)
Korgens kapacitet 7,6 liter
Modellbeteckning CLF6760
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OVERSIKT

A Betjeningspanel E Kurv

B Delevegg F Kabinett

C Rist G Luftedpninger
D Kurvhdndtak
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Betjeningspanel

Programindikatorer
Vifteindikator

Programvelger

Lampe-bergringsomréde
Temperatur/tid-bergringsomrade
Temperaturindikator

LES DETTE!

Display

Tidsindikator

Bergringsomrdde for & gke/redusere
tid/temperatur

P&/av, Start/pause

Varmeindikator

ADVARSEL!

A Les sikkerhetsinformasjonen og anvisningene far du installerer eller tar i bruk dette
produktet. Bruk produktet kun slik det beskrives i disse anvisningene. Produsenten
kan ikke stilles til ansvar for skader som skyldes ikke-forskriftsmessig bruk.

Finn modellkoden

Modellkoden er trykt pd en etikett pa airfryeren.

63
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SIKKERHET

Les anvisningene ngye far du installerer produktet og tar det i bruk. Ta vare pd anvisningene og
oppbevar dem i ncerheten av produktet for fremtidig bruk. Alle garantier blir ugyldige hvis disse
anvisningene ikke falges.

Advarsler

FARE!
Brukes hvis det er risiko for personskade eller ded.

ADVARSEL!
Brukes hvis det er risiko for personskade.

OBS!
Brukes hvis det er risiko for skade p& produktet.

NB:
Generell informasjon som du md veere oppmerksom pd.

OQP>Oo

Nyttige tips som kan vcere til hjelp.

Bruksomrade

ADVARSEL!
Dette produktet er ikke ment & skulle brukes:

e ikjokkenomrdder for ansatte i butikker, kontorer og andre arbeidsmiliger;
e pdgarder;

e v gjester pd hoteller, moteller og tilsvarende overnattingssteder;

e pd pensjonater.

Produktet er kun ment & skulle brukes innendgrs i vanlige husholdninger.
Ikke bruk produktet til andre formdl enn som beskrevet i denne bruksanvisningen.
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Generell sikkerhet

O

FARE!
Advarsel - livsfarlig!

Aldri blgtlegg eller skyll kabinettet eller stramledningen under springen.
Kabinettet inneholder elektriske deler og varmeelementer.

For @ unnga elektrisk stot er det viktig at det ikke kommer vann eller
annen veeske i produktet.

Maten som skal stekes, skal alltid legges i kurven. Dette sikrer at den ikke
kommer i direkte kontakt med varmeelementene.

Serg for at luftedpningene ikke tildekkes mens produktet er i bruk.

Ikke hell olje i kurven. Dette kan forarsake brann.

Aldri ta pd innsiden av produktet mens det er i bruk.

Temperaturen pa tilgjengelige overflater kan vcere hoy nar produktet er i
bruk.

Produktet er merket med folgende symbol. Dette er en advarsel om at
tilgiengelige overflater kan bli varme under bruk.

/8\

Unnga & berare airfryeren under og en stund etter bruk, da den vil vcere
sveert varm. Hold i kurven kun etter handtaket.

ADVARSEL!
Fare for fysisk skade!

Eventuelle reparasjoner md utfgres av autoriserte serviceteknikere.
Koble fra produktet far rengjering eller vedlikehold.
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ADVARSEL!

A e Kontroller far du kobler til produktet at spenningen samsvarer med
nettspenningen.

e Produktet fér kun kobles til en jordet stikkontakt.

e TypeY: Hvis ledningen blir skadd, mé den skiftes av produsenten,
vedkommendes servicerepresentant eller tilsvarende kvalifiserte personell for
& unnga fare.

e  Forsikre deg alltid om at stgpselet er satt riktig inn i stikkontakten.

e P4 grunn av farerisikoen skal produktet aldri kobles til et eksternt tidsur eller
fiernkontrollsystemer/fjernstyring.

o |kke bruk produktet hvis selve produktet eller stgpselet/stramledningen er
skadet.

¢ Hold stramledningen unna varme overflater.

¢ I|kke la ledningen henge over kanten pd et bord eller en benk.

¢ |kke koble til produktet eller betien kontrollpanelet mens du er vét pé
hendene.

e |kke plasser produktet pd eller ncer brennbare materialer som f.eks. duker
eller gardiner.

o Ikke plasser airfryeren pa eller ncer varme gass-/stremovner eller i en varm
komfyr.

¢ |kke plasser produktet inn mot en vegg eller en annen gjenstand. La det veere
minst 10 cm klaring bak, rundt og over produktet. Ikke sett noe oppd
produktet.

e |kke la produktet sté og gé uten tilsyn.

e Under tilberedningen slippes det ut varm damp gjennom luftedpningene.
Hold hender og ansikt trygt unna dampen og luftedpningene. Vcer ogsd obs
pd varm damp og luft nér du tar ut kurven.

¢ Koble fra produktet med en gang hvis det kommer svart rgyk. Vent til rayken
har opphert fer du tar kurven ut av produktet.

¢ Risten blir varm ndr den brukes i airfryeren. Ha alltid p& deg hansker nar du
hdandterer risten.

e Ikke bruk tilbehgr som ikke er anbefalt av produsenten. Det vil ellers kunne
oppstd personskade.
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©

OBS!

e  Plasser produktet pd et stabilt og flatt underlag.

*  Hvis produktet brukes uriktig, (delvis) industrielt eller i strid med instruksjonene
i bruksanvisningen, vil garantien bli ugyldig og produsenten kan ikke holdes
ansvarlig for eventuelle skader som matte oppsta.

e Ta med produktet til et autorisert serviceverksted for & f& det undersgkt eller
reparert hvis det har oppstétt feil eller skader. Ikke forsgk & reparere produktet
pd egen hand, da dette vil gjgre at garantien blir ugyldig.

e Koble alltid fra produktet etter bruk.

e La produktet fa avkjele seg i ca. 30 minutter fer du héndterer eller vasker det.

e  Pass pd at maten som tilberedes, far en gyllenbrun farge og ikke blir svidd.
Fiern svidde rester.

e Stek rd poteter p&d maks. 200 °C for & redusere akrylamiddannelsen.

Sikkerhet for barn og personer med nedsatt funksjonsevne

O

O

FARE!

Felgende grupper skal kun bruke produktet hvis de er under tilsyn eller far
anvist hvordan de bruker produktet pd en trygg mate. De ma forsta hvilke farer
det innebcerer.

e Barn fra 8 ar og oppover. (Barn under 8 ar ma hele tiden veere under tilsyn
eller holdes unna produktet.)

¢ Personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller kognitiv funksjonsevne.

e Personer som mangler erfaring og kunnskap.

FARE!
e Barn ma ikke leke med produktet.

e Sgrg for at produktet og stremledningen er utilgjengelig for barn under 8
ar.

¢ Rengjering og vedlikehold skal ikke utfaeres av barn, med mindre de er
over 8 ar og under tilsyn.
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Avfalishandtering
Kast emballasjen pd en miligvennlig mate. Gjenvinning av emballasje i henhold til
gieldende bestemmelser kan redusere forbruket av ramaterialer og avfallsmengden.

W Dette produktet er merket i samsvar med EU-direktiv 2012/19/EU om kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE). Symbolet pd produktet eller emballasjen angir
at produktet ikke skal kastes sammen med vanlig restavfall. Det skal i stedet leveres
til et egnet returpunkt for resirkulering av elekirisk og elektronisk utstyr.

Ved a sikre forsvarlig kassering av produktet er du med pd & hindre potensielle
helseskader og negative konsekvenser for miliget som ellers kan oppsta ved
ikke-forskriftsmessig avfallshdndtering. Kontakt den lokale renovasjonsetaten eller
butikken der du kjgpte produktet, hvis du gnsker mer informasjon om hvordan du
kasserer produktet pd en miljgvennlig maéte.

Pakk ut airfryeren

Undersgk pakningen og produktet og se etter skade. Hvis pakningen eller produktet er skadet,
kontakt transportgren og forhandleren der produktet var kjgpt.

Ta vare pé originalemballasijen, slik at du kan oppbevare airfryeren i den ndr den ikke er i bruk.

BRUK AIRFRYEREN

For forste bruk

2 ADVARSEL!

Les sikkerhetsinformasjonen og de komplette anvisningene fer du installerer
1.  Fjern all emballasje.

eller bruker dette produktet.
2. Ta av eventuelle klistremerker eller etiketter pd produktet.
3. Vask kurven og risten i oppvaskmaskin eller vask dem grundig for hand med varmt vann,
oppvaskmiddel og en ikke-skurende svamp.
4. Ga over innsiden og utsiden av produktet med en fuktet klut.

Klargjer airfryeren

ADVARSEL!
Les sikkerhetsinformasjonen og de komplette anvisningene fer du installerer
eller bruker dette produktet.
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FARE!
¢ Ikke bruk olje eller stekefett i kurven. Airfryeren gar pa varmiuft.

e Sgrg for at luftedpningene ikke tildekkes mens produktet er i bruk.
¢ Unngd & berere airfryeren under og en stund etter bruk, da den vil vcere
sveert varm. Hold i kurven kun etter handtaket.

e Unngd & plassere produktet pd overflater som ikke er varmebestandige.
e Aldri bruk airfryeren uten kurven.

OBS!
e |kke sett noe oppd produktet.

ADVARSEL!
e Plasser airfryeren pd et stabilt og flatt underlag.

1. Plasser risten i kurven.

2. Skyv kurven inn i kabinettet.

3. Koble stramledningen til en jordet stikkontaki.
tennes.

Bruk airfryeren

2 ADVARSEL!

Les sikkerhetsinformasjonen og de komplette anvisningene for du installerer
eller bruker dette produktet.
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FARE!

Ikke bruk olje eller stekefett i kurven. Airfryeren gar pa varmiuft.

Maten som skal stekes, skal alltid legges i kurven. Dette sikrer at den ikke
kommer i direkte kontakt med varmeelementene.

Serg for at luftedpningene ikke tildekkes mens produktet er i bruk.

Unngd @ berere airfryeren under og en stund etter bruk, da den vil vcere
sveert varm. Hold i kurven kun etter héndtaket.

ADVARSEL!
Aldri bruk airfryeren uten kurven.

NB:

Varmeelementet og viften varmer raskt opp luften inni produktet.

1. Klargijer airfryeren slik det beskrives i del "Klargjer airfryeren®, side 68, for du starter

den.

2. Trekk kurven forsiktig ut av kabinettet og fyll den med ingrediensene som skal tilberedes.
NB: Aldri fyll kurven til over MAX-merket eller med starre mengder enn det som er
angitt i tabellene (se del "Anbefalinger for matlaging"”, side 72), da dette kan pavirke
kvaliteten pa sluttresultatet.

A\l

Bruk deleveggen hvis du gnsker 4 tilberede ulike ingredienser samtidig.
Plasser deleveggen i kurven og legg i ingredienser p& hver side. Sjekk
tilberedningstiden og temperaturen som hver ingrediens krever. Enkelte
ingredienser kan tilberedes samtidig hvis de krever de samme innstillingene.
For eksempel kan en schnitzel og poteter skdret i terninger tilberedes
samtidig. Hvis du bruker deleveggen, halveres imidlertid
maksimumsmengden av hver ingrediens.

3. Skyv stekekurven inn i kabinettet.
blinker sakte ndr kurven er riktig plassert i kabinettet.
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4. \Velg en av felgende innstillinger for & starte airfryeren:
Manuell innstilling
*  Beror @
Standardinnstillingen aktiveres (15 minutter pé 200 °C).
Trykk en gang til pd g4 for & starte airfryeren.

NB:

¢ Se del "Endre temperaturen", side 72 for mer informasjon om hvordan du
endrer temperaturen.

¢ Se del "Endre tilberedningstiden", side 72 for mer informasjon om hvordan du
endrer tilberedningstiden.

Forhandsinnstilte programmer
*  Trykk pa B for & bla gjennom de 8 forhandsinnstilte programmene. Nér du trykker
pa @, starter det valgte programmet.

NB: Se del "Anbefalinger for matlaging", side 72 for mer informasjon om hvordan
du velger innstillinger eller forhandsinnstilt program ut fra type matvare.
Det hgres et lydsignal nér den innstilte tilberedningstiden er omme.

5. Trekk kurven ut av airfryeren og sett den pé et varmebestandig underlag.
NB:

®  Hvis du vil stoppe airfryeren for steketiden er omme, holder du inne g§ i 3
sekunder. Oppvarmingen stanser og viften stopper etter 15 sekunder.

* Trykk pd &g for @ pause eller gjenoppta tilberedningen.

OBS! Ikke snu kurven opp-ned mens risten fortsatt sitter pd, da eventuell olje i bunnen
av kurven/risten dermed vil bli helt over ingrediensene. Kurven, risten, ingrediensene
og selve airfryeren er alle varme. Avhengig av typen ingredienser du tilbereder i
airfryeren, kan det komme varm damp ut av pannen.

6. Siekk om ingrediensene er ferdige. Hvis de ikke er ferdige, skyver du kurven inn igjen i
kabinettet og trykker pd [gdl for & steke videre i noen minutter til.

7. Tom kurven over i en skdl eller pd en tallerken.
Airfryeren er klar igjen til bruk.

\17
Q Starre eller mtdlige ingredienser kan Igftes ut av kurven med en grilltang.

8. Koble fra qirfryeren.

9. Rengijer airfryeren slik det beskrives i del "Rengijer airfryeren”, side 75.
ADVARSEL! La produktet fa avkjele seg i ca. 30 minutter for du handterer eller vasker
det.
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Endre temperaturen
Temperaturen kan justeres i trinn pd 5 °C fra 80 °C til 200 °C.
1. Beror A4
Temperatur og tid vises vekselvis, og det tilsvarende ikonet ([ eller &) lyser.
2. Nar temperaturen blir vist og [ lyser, kan du trykke pé [l eller [ for @ justere

temperaturen.
NB:

*  Hold inne [ eller Bl i 2 sekunder for & justere temperaturen i trinn pé 5 °C.

*  Det forhandsinnstilte tarkeprogrammet (BY) muliggjer temperaturinnstillinger fra
30 °C til 80 °C.

Endre tilberedningstiden
Tiden kan justeres fra 1 il 60 minutter i trinn pd 1 minutt.
1. Berer A
Temperatur og tid vises vekselvis, og det tilsvarende ikonet ([ eller [&) lyser.
2. Nar tiden blir vist og [ lyser, kan du trykke pé [l eller B for @ justere tiden.

NB: Det forhandsinnstilte terkeprogrammet (E3) muliggijer tidsinnstillinger fra 1 il 24

timer.

Sla pa lampen
Sl& pd lampen inni airfryeren for & felge med pa tilberedningen og se maten i kurven.
1. Nar EJ lyser, trykker du pa B3 for & sla pé lampen.

Lampen lyser i 60 sekunder.

Etter 60 sekunder begynner g§ & blinke, og lampen slukner. g § fortsetter @ lyse, for & vise
at ny bruk er mulig.

Anbefalinger for matlaging
Tabellene i dette avsnittet hjelper deg & velge egnede innstillinger ut fra type mat.

NB
@ ¢ Innstillingene er veiledende. Da ulike ingredienser varierer alt etter
opprinnelse, starrelse, form og produsent, er det ingen garanti for at de
beskrevne innstillingene vil vcere optimale for nettopp de ingrediensene du
tilbereder.

o Atrekke ut kurven et kort gyeblikk mens airfryeren er i bruk, har minimal
innvirkning pd tilberedningsprosessen.

Felg tipsene og anbefalingene under nar du bruker airfryeren:
e Mindre ingredienser tar vanligvis kortere tid 4 tilberede enn starre ingredienser.
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En stgrre mengde ingredienser krever kun litt lenger tilberedning, mens en mindre mengde
kun krever litt kortere tilberedning.

Ved & riste mindre ingredienser halvveis ut i steketiden f&r du bedre sluttresultat og unngar
enklere at ingrediensene stekes ujevnt.

Nér du tilbereder ré poteter, kan du tilsette litt olje for & & en spra stekeskorpe. Ikke la det
gd mer enn noen minutter fra du tilsetter oljen og til du steker ingrediensene i airfryeren.
Unngd 4 tilberede ekstremt fettrike ingredienser som f.eks. pelser i airfryeren.

Snacks som kan tilberedes i ovn, kan tilberedes ogsa i airfryer.

Bruk ferdigdeig for & tilberede fylt snacks pd en rask og enkel mate. Ferdigdeig trenger
dessuten kortere steketid enn hjemmelaget deig.

Sett en bakeform eller ildfast ovn i kurven hvis du skal lage en kake/quiche eller tilberede
gmtidlige eller fylte ingredienser.

Du kan ogsé bruke airfryeren til & varme opp igjen ingredienser. Still inn 150 °C og oppfil
10 minutter for & varme opp igjen ingredienser.

erelle innstillinger

NB:
@ Hvis airfryeren er kald ndr du starter stekeprogrammet, legger du til 3 minutter fil

filberedningstiden.

Min.- og Tid (min.) Temp. Tilleggsinformasij

maks-mengde (g) (°C) on

Poteter og pommes frites

Tynnskdret, frossen pommes  500-1000 18-26 200 -
frites *

k%

Tykkskaret, frossen pommes  500-1000 22-30 200 -
frites *

k%

Potetgrateng 400 20-25 200 -
*%

Kjott og ficerkre

Biff 100-400 10-15 180 -
Svinekoteletter 100-400 10-15 180 -
Hamburger 100-400 10-15 180 -
Innbakte pelser 100-400 13-15 200 -
Kyllingklubber 100-400 25-30 180 -

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



74 Bruk airfryeren - NORSK

Min.- og Tid (min.) Tilleggsinformasj
maks-mengde (g) on
Kyllingfilet 100-400 15-20 180 -
Snacks
Vaérruller 100-350 8-10 200 Bruk ovnsklar
*ok
Frosne kyllingnuggets 100-400 6-10 200 Bruk ovnsklar
*ok
Frosne fiskepinner 100-350 6-10 200 Bruk ovnsklar
Frossen, panert ostesnacks  100-350 8-10 180 Bruk ovnsklar
Fylte grannsaker 100-350 10 160 -
Baking
Kake 250 8-15 180 Bruk bakeform
Quiche 350 20-22 180 Bruk bakeform /
ildfast form
Muffins 250 15-18 200 Bruk bakeform
Set snacks 350 20 160 Bruk bakeform /
ildfast form

* Optimal mengde for tilberedning av sprg pommes frites er 500 gram.
** Rist ingrediensene halvveis ut i steketiden.

Forhandsinnstilte programmer

Min.- og Tid (min.) Temperatur (°C)
maks-mengde
(9)

Pommes frites 500-800* 18-26 200

Bacon 200-300 6-8 180

Kylling 100-400 20-25 200

Reker e 300-500 14-18 180

Biff 100-400 10-15 180
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Min.- og Tid (min.) Temperatur (°C)
maks-mengde
(9)

Kake - 250 8-15 160

Fisk 300-400 18 180

Terking, frukt 100-400 480 (6 1) 45

* Optimal mengde for tilberedning av sprg pommes frites er 500 gram.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Rengjer airfryeren
Rengjer airfryeren etter hver bruk.

Kurven og risten har slippbelegg. lkke bruk skurende vaskemidler eller kigkkenredskaper i metall
ved rengjering, da dette kan gi skade pé slippbelegget.

Kabinettet inneholder elektriske deler og varmeelementer.

e  For @ unnga elektrisk stot er det viktig at det ikke kommer vann eller

FARE!
® e Aldri bletlegg eller skyll kabinettet eller stramledningen under springen.
annen veeske i produktet.
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Koble fra qirfryeren og la den & avkjele seg.

\17
Ta ut kurven for @ la airfryeren avkijgles raskere.

Ga over utsiden av produktet med en fuktet klut. Vask kurven og risten men en
ikke-skurende svamp og varmt vann tilsatt litt oppvaskmiddel.

NB:

e Bruk et fettlosende middel for & fierne eventuelle rester av fett og smuss.
e Kurven og risten kan vaskes i oppvaskmaskin.

A1y For & f& bort hardnakket smuss pd kurven og risten fyller du kurven med
varmt vann tilsatt litt oppvaskmiddel. Plasser risten i kurven og blatlegg
begge deler i ca. 10 minutter.

Vask airfryeren pa innsiden med varmt vann og en ikke-skurende svamp.
Bruk en vaskebgrste for & f& bort eventuelle matrester p& varmeelementet.
La produktet fé terke fer du skyver kurven tilbake pd plass i kabinettet.
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Oppbevar airfryeren

ADVARSEL!
Les sikkerhetsinformasjonen og de komplette anvisningene fer du installerer
eller bruker dette produktet.

1. Koble fra produktet og la det & avkigle seg.
2. Pése at samtlige deler er rene og terre.

FEILSOKING

ADVARSEL!

A e Reparasjoner skal kun utfgres av autoriserte teknikere.

e Se om du finner en Igsning i brukerinstruksjonene og
feilsgkingsinformasjonen i brukerhdndboken hvis du opplever problemer med
produktet. Hvis problemet vedvarer:

- sld av produktet
—  trekk ut stgpselet fil produktet, og
- kontakt brukerstette.

ADVARSEL!
A e Reparasjoner utfgrt av noen som ikke er faglcert tekniker, kan gjere produktet
utrygt & bruke.
e Garantien dekker ikke krav som skyldes at produktet har blitt reparert av noen
som ikke er faglcert tekniker.

Problem Arsak Lasning
Airfryeren virker ikke Produktet er ikke tilkoblet. Koble stapselet fil en jordet
stikkontakt.

Strgmtilferselen fungerer ikke. e  Kontroller
stremtilfgrselen.
e  Kontakt en autorisert
elektriker hvis den ikke
fungerer som den skal.
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Problem

Ingrediensene som stekes i

Arsak

Mengden ingredienser i

airfryeren, blir ikke ferdigstekt. = kurven er for stor.

Ingrediensene stekes ujevnt i
airfryeren.

Snacksen blir ikke sprastekt i
airfryeren.

Kurven lar seg ikke skyve

riktig inn i produktet.

Det kommer hvit rayk fra
produktet.

Det er stilt inn for lav
temperatur.

Tilberedningstiden er for kort.

Visse typer ingredienser
trenger @ ristes halvveis ut i
steketiden.

Du tilbereder en type snacks
som er ment & skulle
frityrstekes.

Det er for mye ingredienser i
kurven.

Kurven er ikke saft riktig inn i
kabinettet.

Du tilbereder fettrike
ingredienser.

Risten/kurven inneholder
fettrester fra tidligere bruk.
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Lasning

Ha mindre mengder
ingredienser i kurven. Mindre
mengder stekes jevnere.

Juster fil riktig
temperaturinnstilling.

Se del "Endre temperaturen”,
side 72.

Still inn tilstrekkelig lang
tilberedningstid.

Se del "Endre
tilberedningstiden®, side 72.

Ingredienser som ligger oppa
eller pa tvers av hverandre
(f.eks. pommes frites), ma
ristes nar halve steketiden har
gatt.

Se del "Anbefalinger for
matlaging”, side 72.

Bruk ovnssnacks eller pensle
snacksen med litt olje for & &
en sprgere konsistens.

Ikke fyll kurven til over
MAX-merket.

Skyv kurven inn i kabinettet til
du harer et klikk.

N@r du tilbereder fettrike
ingredienser i airfryeren, vil
det renne store mengder olie
ned i pannen. Olien genererer
hvit rayk, og pannen kan bli
varmere enn normalt. Dette
far ingen konsekvenser for
apparatet eller sluttresultatet.

Pass pé & vaske pannen
grundig etter hver bruk.
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Problem Arsak
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Lasning

Pommes frites stekes ujevnti  Du har brukt feil type poteter.  Bruk ferske, ré& poteter for &

airfryeren. sikre at pommes fritesen fér
riktig konsistens.
Du skylte ikke de oppskéarne  Skyll de oppskdrne potetene
potetene filstrekkelig for grundig for & f& bort stivelse
tilberedning. pd utsiden.
Pommes fritesen blir ikke Hvor sprg pommes fritesen Terk de oppskarne potetene
sprastekt i airfryeren. blir, avhenger av mengden grundig fer du tilsetter oljen.

vann og olie den inneholder.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Nettovekt

Heyde

Bredde

Dybde

Dybde med hé&ndtak
Stremtilfgrsel

Lengde pa strgmledning
Stremtilfgrsel

Watt

Justerbar temperatur (terkefunksjon)
Justerbar fid (terkefunksjon)
Kurvkapasitet

Modellidentifikasjon

Skjcer potetene til tynnere
pommes frites for & & et
sprgere resultat.

Tilsett litt mer olje for en
spraere konsistens.

5,3 kg

320 mm

320 mm

350 mm

420 mm

220-240V / 50/60 Hz
85cm

220-240V / 50/60 Hz
2000 W

80-200 °C (30-80 °C)

1-60 min. (1-24 1)

7,6 liter

CLF6760
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OVERSIGT

A Betjeningspanel E Kurv

B Separator F Kabinet

C Rist G Luftudgangsébninger
D Kurvehdndtag
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Betjeningspanel

Programindikatorer
Ventilatorindikator

Programvcelger
Lampebergringsomrdde
Bergringsomrdade for temperatur/tid
Temperaturindikator

LA&S DETTE!

81

Display

Tidsindikator

Bergringsomrdde for tid/temperatur op/ned
Til/fra, Start/pause

Varmeindikator

ADVARSEL!

A Lees sikkerhedsoplysningerne og vejledningen, inden du installerer eller bruger
dette apparat. Brug kun dette apparat som beskrevet i denne vejledning.
Producenten er ikke erstatningsansvarlig for skader, som opstér pa grund af

forkert brug.

Find modelkoden

Modelkoden er trykt pd en meerkat pé airfryeren.
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SIKKERHED

Lees ngije vejledningen fer installation og brug af apparatet. Gem vejledningen, og opbevar den i
ncerheden af maskinen for nemt at kunne slé op i den. Alle typer garantier ugyldiggeres, hvis
disse instruktioner ikke falges.

Formaninger

FARE!
® Anvendes, nar der er risiko for personskader eller dedsfald.

ADVARSEL!
Anvendes, ndr der er risiko for personskader.

BEMZRK!
Generelle oplysninger, som du skal veere opmaerksom pd.

Nyttige tips, som du kan have gavn af.

FORSIGTIG!
Anvendes, ndr der er risiko for skader pd apparatet.
‘Q”

Tilsigtet anvendelse

ADVARSEL!
Apparatet er ikke beregnet il brug i:

¢ medarbejderkgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiliger
e staldbygninger

e af geester pd hoteller, moteller og andre beboelsesmiliger

e bed and breakfast-miliger

Dette apparat er kun beregnet til indendgrs brug i en almindelig husholdning.
Brug ikke apparatet til noget andet formdl end det, som er beskrevet i denne vejledning.
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Generel sikkerhed

O

FARE!
Advarsel - Fare for dedsfald!

Leeg aldrig kabinettet eller ledningen i vand, og skyl dem ikke under
vandhanen. Kabinettet har elektriske dele og varmeelementer.

Lad ikke vand eller andre veesker treenge ind i apparatet for at forhindre
elektrisk stod.

Leeg altid fedevarer, som skal steges, i kurven. Det sikrer, at de ikke
kommer i direkte kontakt med varmeelementerne.

Bloker ikke luftindgangs- og udgangsdbningerne, mens apparatet er i
gang.

Fyld ikke kurven med olie. Det kan medfere fare for brand.

Rer aldrig indersiden aof apparatet, mens det er tcendt.

Temperaturen pa de tilgeengelige overflader kan vcere hgj, nar apparatet
er teendt.

Falgende symbol kan ses pd apparatet. Det er en advarsel og angiver, at
de tilgcengelige overflader kan blive varme under brug.

/8\

Ror ikke ved airfryeren under brug og i et stykke tid efter brug, da den
bliver meget varm. Hold kun kurven ved handtaget.

ADVARSEL!
Risiko for personskader!

Reparation mé kun udfgres af autoriserede serviceteknikere.
Afbryd apparatet fra stikkontakten inden renggaring eller vedligeholdelse.
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ADVARSEL!
¢ Kontrollér, om spcendingen pd@ apparatet svarer til den lokale netspcending,
inden du filslutter det.

e Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

e TypeY: Hvis ledningen beskadiges, skal den udskiftes af producenten, dennes
servicereprcesentant eller en tilsvarende autoriseret montgr for at undga fare.

e Kontrollér altid, at stikket er korrekt indsat i stikkontakten.

e For at undgd farer mé apparatet aldrig tilsluttes til en ekstern timer eller til
scerskilte fiernbetjeningssystemer.

e Brug ikke apparatet, hvis stikket, ledningen eller apparatet er beskadiget.

¢ Hold ledningen veek fra varme overflader.

¢ Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af bordet eller bordpladen.

e Tilslut ikke apparatet, og betien ikke betjeningspanelet med vdde hcender.

e Anbring ikke apparatet pa eller i ncerheden af breendbare materialer som
f.eks. en dug eller et gardin.

e Anbring ikke airfryeren pé eller i ncerheden af varme gasbreendere eller
elplader, eller i en opvarmet ovn.

e Anbring ikke apparatet ind mod en veeg eller et andet element. Der skal vcere
mindst 10 cm ledig plads bagtil, til siderne og oven over apparatet. Anbring
ikke noget oven pd apparatet.

e Lad ikke apparatet veere taendt uden opsyn.

e Under qirfrying udsendes der varm luft via luftudgangsdbningerne. Hold
hceender og ansigt pd sikker afstand af dampen og luftudgangsdbningerne.
Pas ogsd pd varm damp og luft, nér du tager kurven ud aof apparatet.

e Afbryd straks apparatet fra stikkontakten, hvis du ser mark reg komme ud af
det. Vent, til rggen er stoppet, for du tager kurven ud af apparatet.

¢ En bageplade bliver varm, ndr den bruges i airfryeren. Brug altid
ovnhandsker, ndr du handterer pladen.

e Brug ikke tilbehgr, som ikke er anbefalet af producenten. Det kunne medfgre
personskader.
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©

FORSIGTIG!

e Anbring apparatet pa en stabil, flad og plan overflade.

e Hvis apparatet bruges forkert eller til professionelle eller semi-professionelle
formdl, eller hvis det ikke bruges i henhold til anvisningerne i vejledningen,
bliver garantien ugyldig, og ethvert erstatningsansvar for péferte skader vil
blive afvist.

e Huvis apparatet er defekt eller beskadiget, skal det altid returneres fil et
servicecenter, som er autoriseret til at undersgge eller reparere det. Forsgg
ikke at reparere apparatet selv, da det vil ugyldiggere garantien.

e Afbryd altid apparatet fra stikkontakten efter brug.

¢ Lad apparatet kgle af i cirka 30 minutter, fer du hdndterer eller renger det.

e Sgrg for, at ingredienserne bliver gyldenbrune, ikke marke eller brune. Fiern
breendte rester.

e Steg ikke friske kartofler ved temperaturer over 200 °C for at reducere
generering af acrylamid.

Sikkerhed for bern og handicappede personer

O

O

FARE!

Lad kun felgende grupper benytte apparatet, hvis de er under opsyn eller har

faet anvisning i brug af apparatet pa sikker vis. De bor forsta de involverede

risici.

e Born, der er 8 ar og celdre. (Barn under 8 dar skal overvdges konstant eller
holdes pd afstand af maskinen).

¢  Personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner.

¢  Personer med manglende erfaring og kendskab.

FARE!
e Born mad ikke lege med apparatet.
¢ Hold apparatet og ledningen uden for rcekkevidde af bern pa under 8 ar.

¢ Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern, medmindre
de er over 8 @r og under opsyn.
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Bortskaffelse

)¢

Bortskaf emballagen p& miljgvenlig vis. Genanvendelse af emballage under
overholdelse af nationale og lokale bestemmelser kan formindske forbruget af
ramaterialer og maengde af affald pd deponeringssteder.

Dette apparat er mcerket i overensstemmelse med det Europceiske Direktiv
2012/19/EF for affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). Symbolet pd apparatet
eller dets emballage angiver, at det ikke mé behandles som husholdningsaffald. Det
skal i stedet afleveres p& en genbrugsstation, som er godkendt til hdndtering af
elektrisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe apparatet korrekt er du med fil at forebygge negative konsekvenser
for miljget og menneskers sundhed, som forkert affaldsh&ndtering af apparatet ellers
kunne fordrsage. Du kan fé flere oplysninger om bortskaffelse og genvinding af
apparatet ved at kontakte den relevante kommunale afdeling for affaldsstyring, den
lokale genbrugsstation eller den forretning, hvor du kebte det.

Udpakning af airfryeren
Kontroller, om emballagen og apparatet er beskadiget. Hvis emballagen og apparatet er
beskadiget, skal du kontakte transportfirmaet og forhandleren, hvor apparatet blev kabt.

Gem den originale emballage til at opbevare airfryeren, ndr den ikke er i brug.

BRUG AF AIRFRYEREN

Inden ferste anvendelse

A

ADVARSEL!
Inden dette produkt installeres eller anvendes, skal du lcese
sikkerhedsoplysningerne og hele vejledningen.

1.  Fjern alle emballagematerialer.
2. Fjern eventuelle klistermcerker eller efiketter fra apparatet.

3. Rengear kurven og risten i opvaskemaskinen eller grundigt i hdnden med varmt vand,
opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp.

4. After apparatets inderside og yderside med en fugtig klud.

Forberedelse af airfryeren

ADVARSEL!
Inden dette produkt installeres eller anvendes, skal du lcese
sikkerhedsoplysningerne og hele vejledningen.
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FARE!
® ¢ Fyld ikke kurven med olie eller friturefedt. Dette er en airfryer, som
fungerer vha. varm Iluft.
e Bloker ikke luftindgangs- og udgangséabningerne, mens apparatet er i
gang.
¢  Roar ikke ved airfryeren under brug og i et stykke tid efter brug, da den
bliver meget varm. Hold kun kurven ved handtaget.

ADVARSEL!
A ¢ Anbring qgirfryeren pd en stabil, flad og plan overflade.
e Anbring ikke apparatet pd overflader, som ikke er varmebestandige.
e Brug aldrig airfryeren uden kurven indsat.

FORSIGTIG!
e Anbring ikke noget oven pd apparatet.

1. Anbring risten i kurven.
2. Skub kurven ind i kabinettet.
3. Tilslut ledningen til en stikkontakt med jordforbindelse.

lyser.

Brug af airfryeren
ADVARSEL!

A Inden dette produkt installeres eller anvendes, skal du lcese

sikkerhedsoplysningerne og hele vejledningen.
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FARE!

¢ Fyld ikke kurven med olie eller friturefedt. Dette er en airfryer, som
fungerer vha. varm Iluft.

¢ Leeg altid fadevarer, som skal steges, i kurven. Det sikrer, at de ikke
kommer i direkte kontakt med varmeelementerne.

¢ Bloker ikke luftindgangs- og udgangséabningerne, mens apparatet er i
gang.

¢  Roar ikke ved airfryeren under brug og i et stykke tid efter brug, da den
bliver meget varm. Hold kun kurven ved handtaget.

ADVARSEL!
Brug aldrig airfryeren uden kurven indsat.

BEMZRK!
Varmeelementet og ventilatoren genopvarmer hurtigt luften inden i apparatet.

1. Forbered airfryeren, for du starter den, se afsnit "Forberedelse af airfryeren®, side 86.

N

Treek forsigtigt kurven ud af kabinettet, og lceg ingredienserne i kurven.

BEMZRK! Fyld aldrig kurven over MAX-mcerket, og overstig ikke meengden angivet i
tabellerne, se afsnit "Tilberedningsanbefalinger"”, side 90, da dette kunne pdvirke
kvaliteten af slutresultatet.

A\l

Brug separatoren, nér du vil tilberede forskellige ingredienser samtidigt.
Anbring separatoren i kurven, og fyld hver side med ingredienserne.
Kontrollér den ngdvendige tilberedningstid og temperatur for hver
ingrediens. Nogle ingredienser kan tilberedes samtidigt, hvis de krcever de
samme indstillinger. For eksempel kan kartoffelterninger og schnitzel
tilberedes samtidigt. Ved brug af separatoren er den maksimale mcengde
pr. ingrediens dog halvdelen af den normale mcengde.

3. Skub friturekurven ind i kabinettet.
blinker langsomt, ndr kurven er korrekt anbragt i kabinettet.
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4. Vcelg en aof de felgende indstillinger for af starte airfryeren:
Manuel indstilling
*  Trykpa .
Standardindstillingen er aktiveret (200 °C og 15 minutter).
Bergr i igen for at starte airfryeren.

BEMZRK!
e Se afsnit "Sadan cendres temperaturen", side 89 for at cendre temperaturen.

¢ Se afsnit "Saddan cendres madlavningstiden®, side 90 for at cendre
tilberedningstiden.

Forudindstillede programmer

*  Berar B for at rulle gennem de 8 forudindstillede programmer. Bergr 8, hvorefter
det valgte program starter.

BEMZRK! Se afsnit "Tilberedningsanbefalinger", side 90 for at vcelge passende
indstillinger eller et forudindstillet program alt efter typen af mad.
Nér der lyder et lydsignal, er den indstillede tilberedningstid géet.

5. Treek kurven ud of airfryeren, og placer den pd en varmebestandig overflade.
BEMZRK!

®  Berer og hold g8 i 3 sekunder for at stoppe airfryeren under brugen. Opvarmning
stopper, og ventilatoren standser efter 15 sekunder.

®  Beror g8 for at scette tilberedningen pa pause eller genoptage den.

FORSIGTIG! Vend ikke kurven pa hovedet, mens risten stadig er fastgjort, da eventuel
overskydende olie, som er opsamlet i bunden af kurven/risten, vil lebe ud pa
ingredienserne. Bade kurven, risten og ingredienserne er varme, og airfryeren er ogsa
varm. Alt efter typen af ingredienser i airfryeren, kan der slippe damp ud af formen.

6. Kontrollér, om ingredienserne er feerdige. Hvis ingredienserne ikke er feerdige, skal du
skubbe kurven ind i kabinettet og bergre [ga for af gge tiden med et par minutter mere.

7. Tom kurven ned i en skdl eller ud pé et fad.
Airfryeren er klar til brug igen, hvis det er ngdvendigt.

\17
Store eller skare ingredienser lgftes ud af kurven ved hjcelp af en tang.

8. Afbryd airfryeren fra stikkontakten.

9. Rengering af airfryeren, se afsnit "Renggring af airfryeren”, side 93.
ADVARSEL! Lad apparatet kele af i cirka 30 minutter, for du handterer eller renger det.

Sadan cendres temperaturen
Temperaturen kan justeres i trin pa 5 °C, fra 80 °C til 200 °C.
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1. Tykpa A
Temperaturen og tiden vises skiftevis, og det tilsvarende ikon ([ eller &) tcender.
2. Nar temperaturen vises og [ tcender, skal du trykke pé [l eller B for at justere

temperaturen.
BEMZRK!
*  Berer og hold [ eller Bl i 2 sekunder for at justere i trin pa 5 °C.

Det forudindstillede dehydreringsprogram (B3 muligger temperaturjustering fra
30 °C til 80 °C.

Sadan cendres madlavningstiden
Tiden kan justeres i trin pa 1 min. fra 1 min. til 60 min.
1. Tykpa A
Temperaturen og tiden vises skiftevis, og det tilsvarende ikon ([ eller &) tcender.
2. Nar tiden vises og [ teender, skal du trykke pa [ eller B for at justere tiden.

BEMZRK! Det forudindstillede dehydreringsprogram (E8) muligger tidsjustering fra 1
time til 24 timer.

s
w,

Teend lampen
Teend lampen inde i qirfryeren for at holde gje med tilberedningen og se maden inde i kurven.
1. NarEJ teender, skal du trykke pa g for at teende lampen.

Lampen lyser i 60 sekunder.

Efter 60 sekunder begynder g § at blinke, og lampen slukker. B § lyser fortsat, hvilket viser,
at den kan aktiveres igen.

Tilberedningsanbefalinger

Tabellerne i dette afsnit vil hjcelpe dig med at veelge de passende indstillinger alt efter typen af
mad.

BEMZRK!
@ ¢ Indstillingerne er retningslinjer. Eftersom ingredienser varierer i oprindelse,
starrelse, form og mcerke, er der ingen garanti for, at disse indstillinger vil
veere de bedste for dine ingredienser.

e Huvis du traekker kurven ud kortvarigt under airfrying, har det minimal
indvirkning pé tilberedningsprocessen.

Brug felgende tips og anbefalinger, nér du bruger airfryeren:

¢ Mindre ingredienser krcever normalt en lidt kortere tilberedningstid end sterre ingredienser.

¢ En stgrre maeengde af ingredienser kraever kun en lidt lcengere tilberedningstid, mens en
mindre maengde kun kreever en lidt kortere tilberedningstid.
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Omrystning af mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningstiden optimerer
slutresultatet og kan hjcelpe med at forhindre ujcevnt stegte ingredienser.

Tilscet lidt olie til friske kartofler for at gere dem sprade. Steg dine ingredienser i airfryeren
inden for et par minutter efter tilscetning af olien.

Tilbered ikke meget fede ingredienser som f.eks. pglser i airfryeren.

Snacks, som kan tilberedes i en ovn, kan ogsé tilberedes i airfryeren.

Brug feerdiglavet dej til hurtigt og nemt at tilberede fyldte snacks. Feerdiglavet dej krcever
ogsd kortere tilberedningstid end hjemmelavet dej.

Anbring en bageform eller et ovnfad i kurven, hvis du gnsker at bage en kage eller en
quiche, eller hvis du gnsker at stege skrabelige eller fyldte ingredienser.

Du kan ogsé bruge airfryeren til at genopvarme ingredienser. Ingredienser genopvarmes
ved at indstille temperaturen til 150 °C i op til 10 minutter.

Generelle indstillinger

BEMZRK!
@ Tilfgj 3 minutter fil tilberedningstiden, ndr du starter airfrying, mens airfryeren

stadig er kold.
Min.-maks. Tid (min.) Temp. Ekstra
maengde (g) (°C) information
Kartofler og fritter
Tynde frosne fritter 500-1000 18-26 200 -
*k *
Tykke frosne fritter 500-1000 22-30 200 -
k% *
Kartoffelgratin 400 20-25 200 -
*%
Ked og fierkree
Bof 100-400 10-15 180 -
Svinekoteletter 100-400 10-15 180 -
Hamburger 100-400 10-15 180 -
Palser i svab 100-400 13-15 200 -
Kyllingeldr 100-400 25-30 180 -
Kyllingebryst 100-400 15-20 180 -
Snacks
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Min.-maks. Tid (min.) Ekstra
maengde (g) information
Fordrsruller 100-350 8-10 200 Brug ovnklar
*%
Frosne kyllinge-nuggets 100-400 6-10 200 Brug ovnklar
*%
Frosne fiskefingre 100-350 6-10 200 Brug ovnklar
Frosne panerede 100-350 8-10 180 Brug ovnklar
oste-snacks
Fyldte grentsager 100-350 10 160 -
Bagning
Kage 250 8-15 180 Brug bageform
Quiche 350 20-22 180 Brug
bageform/ovnfa
d
Muffins 250 15-18 200 Brug bageform
Sgde snacks 350 20 160 Brug
bageform/ovnfa
d
*Den optimale meengde il tilberedning af sprade fritter er 500 gram.
**Omryst ingredienserne halvvejs gennem tilberedningstiden.
Forudindstillede programmer
lkon Min.-maks. Tid (min.) Temperatur (°C)
mcengde (g)
Fritter 500-800* 18-26 200
Bacon 200-300 6-8 180
Kylling 100-400 20-25 200
Rejer P 300-500 14-18 180
Bof 100-400 10-15 180
Kage - 250 8-15 160
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Min.-maks. Tid (min.) Temperatur (°C)
maengde (g)

Fisk 300-400 18 180

Dehydrer, frugt 100-400 480 (61) 45

*Den optimale maengde il tilberedning af sprede fritter er 500 gram.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Rengering af airfryeren

Renggr airfryeren efter hver brug.

Kurven og risten har slip-let belaegning. Brug ikke kakkenredskaber af metal eller slibende
renggringsmaterialer til at renggre dem, da det kunne beskadige slip-let belaegningen.

FARE!
® ¢ Leeg aldrig kabinettet eller ledningen i vand, og skyl dem ikke under
vandhanen. Kabinettet har elektriske dele og varmeelementer.

¢ Lad ikke vand eller andre veesker trcenge ind i apparatet for at forhindre
elektrisk stod.
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1. Afbryd airfryeren fra stikkontakten, og lad den kele af.

\17
Tag kurven ud for at hjcelpe airfryeren med at kele hurtigere ned.

2. After ydersiden af apparatet med en fugtig klud. Renger kurven og risten med varmt vand,
en smule opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp.
BEMZRK!
e Du kan bruge et affedtende middel til at fierne eventuel resterende fedt og snavs.

e Kurven og risten kan vaskes i opvaskemaskinen.

A1y Hvis der sidder snavs fast p& kurven og risten, skal du fylde kurven med
varmt vand og lidt opvaskemiddel. Anbring risten i kurven, og lad kurven og
risten st& i bled i cirka 10 minutter.

3. Renger indersiden af airfryeren med varmt vand og en ikke-slibende svamp.

>

Renger varmeelementet med en opvaskebarste for at fierne eventuelle madrester.
5. Lad apparatet terre, og skub derpd kurven ind i kabinettet.
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Opbevaring af airfryeren

ADVARSEL!
Inden dette produkt installeres eller anvendes, skal du leese
sikkerhedsoplysningerne og hele vejledningen.

1. Afbryd apparatet fra stikkontakten, og lad det kgle af.
2. Kontrollér, at alle dele er rene og terre.

FEJLFINDING

ADVARSEL!

A e Reparationer mé kun udferes af autoriserede reparaterer.

e Huvis du oplever problemer med produkter, skal du se, om brugervejledningen
og fejlfindingsoplysningerne i brugsanvisningen kan hjcelpe dig med at finde
en Igsning. Hvis problemet fortscetter:

—  sluk for produktet,
—  troek stikket til produktet ud af stramforsyningen, og
- kontakt support.

ADVARSEL!
¢ Reparationer, der udferes af en person, som ikke er en kvalificeret tekniker, vil
udscette brugerne af apparatet for personlige skader.

e Ethvert garantikrav, der fremscettes p& grund af reparationer udfert af en
person, som ikke er en kvalificeret tekniker, daekkes ikke af garantien.

Problem Arsag Udbedring

Airfryeren virker ikke Apparatet er ikke filsluttet. Tilslut stikket til en stikkontakt
med jordforbindelse.

Strgmforsyningen virker ikke. e  Kontrollér
stremforsyningen
e Huvis den ikke fungerer,
skal du kontakte en
autoriseret elektriker.
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Problem Arsag Udbedring
Ingredienserne stegt i Der er for mange ingredienser  Laeg mindre portioner af
airfryeren er ikke ordentligt i kurven. ingredienser i kurven. Mindre
stegt. portioner bliver mere jeevnt

Den indstillede temperatur er
for lav.

Tilberedningstiden er for kort.

Ingredienserne steger ujeevnt  Visse typer af ingredienser
i airfryeren. skal omrystes halvvejs
gennem filberedningstiden.

Stegte snacks er ikke sprgde,  Du brugte en type af snacks,

ndr de kommer ud af som er beregnet til at blive

airfryeren. tilberedt i en traditionel
frituregryde.

Jeg kan ikke skubbe kurven  Der er for mange ingredienser
ordentligt ind i apparatet. i kurven.

Kurven er ikke korrekt anbragt
i kabinettet.
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stegt.

Skift temperaturen til den
pdkraevede
temperaturindstilling.

Se afsnit "Sadan cendres
temperaturen”, side 89.

Skift tiden til den pdkrcevede
tilberedningstid.

Se afsnit "Sddan cendres
madlavningstiden”, side 90.

Ingredienser, som ligger oven
pé eller pd tveers af hinanden
(f.eks. fritter), skal omrystes
halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Se afsnit
"Tilberedningsanbefalinger”,
side 90.

Brug ovn-snacks, eller bgrst
en smule olie pd snacks'ene
for at f& et spradere resultat.

Fyld ikke kurven ud over
MAX-mcerket.

Skub kurven ned i kabinettet,
indtil du harer et klik.
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Problem

Der kommer hvid rag ud af
apparatet.

Friske fritter steger ujcevnt i
airfryeren.

Friske fritter er ikke sprade,
ndr de kommer ud af
airfryeren.

Arsag

Du tilbereder fedtholdige
ingredienser.

Risten/kurven indeholder
stadig fedtrester fra tidligere
brug.

Du brugte ikke den rigtige
type af kartofler.

Du skyllede ikke
kartoffelstavene ordentligt, far
du tilberedte dem.

Fritternes spradhed afhcenger
af meengden af olie og vand i
fritterne.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Nettovoegt

Hgjde

Bredde

Dybde

Dybde med hdndtag
Stremforsyning
Leengde af ledningen

Stremforsyning

5,3 kg

320 mm
320 mm
350 mm
420 mm

97

Udbedring

Nér du tilbereder fedtholdige
ingredienser i airfryeren, vil
der lcekke en stor maengde
olie ud i formen. Olien
frembringer hvid rgg, og
formen kan blive varmere end
normalt. Dette pdvirker ikke
apparatet eller slutresultatet.

Serg for at renggre formen
ordentligt efter hver brug.

Brug friske kartofler, og serg
for, at de forbliver faste under
tilberedningen.

Skyl kartoffelstavene
ordentligt for at fierne stivelse
fra stavenes yderside.

Serg for at tarre
kartoffelstavene ordentligt, for
du tilscetter olien.

Lav kartoffelstavene mindre
for et spradere resultat.

Tilscet en smule mere olie for
et sprgdere resultat.

220 V-240V / 50/60 Hz

85cm

220V-240V / 50/60 Hz
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Effekt 2000 W

Justerbar temperatur (Dehydreret funktion) 80 °C - 200 °C (30-80 °C)
Justerbar tid (Dehydreret funktion) 1-60 min (1-24 1)

Kurvens kapacitet 7,6 liter

Model-id CLF6760
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YLEISKUVAUS

OO m>

Ohjauspaneeli E Kori

Erotin F Kotelo

Ritila G llmanpoistoaukot
Korin kahva
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Ohjauspaneeli

Ohjelman ilmaisimet
Puhaltimen ilmaisin
Ohjelmanvalitsin

Valon kosketusalue
Lampotilan/ajan kosketusalue
Lampétilan ilmaisin

LUE TAMA!

ARe-—"ITO

Lue tdma! - SUOMI

Naytto

Ajan ilmaisin

Aika/lampétila ylés/alas -kosketusalue
On/off, kdynnistys/keskeytys

Ldmman ilmaisin

VAROITUS!

A Lue turvallisuustiedot ja ohjeet ennen tdmdin tuotteen asentamista tai kéyttamista.
Kayta tatd laitetta vain ndissa ohjeissa kuvatulla tavalla. Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisestd kéytosta.

Etsi mallikoodi

Mallikoodi on painettu ilmafriteerauskeittimessd olevaan kilpeen.
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TURVALLISUUS

Lue ohjeet huolellisesti ennen tuotteen asentamista ja kayttdmistd. Sdilytd ohjeet ja pid& ne
Iahelld tuotetta tulevaa kéyttdd varten. Kaikki takuut raukeavat, jos nditd ohjeita ei noudateta.

Huomautukset

VAARA!
Kdytetddn henkilovahingon tai kuoleman vaara on olemassa.

VAROITUS!
Kaytetdadn, kun henkildvahingon vaara on olemassa.

OLE VAROVAINEN!
Kaytetddn, kun tuotteen vaurioitumisen vaara on olemassa.

HUOMAA!
Yleisid tietoja, jotka kdyttajdn tulee tietad.

QPO

\l7

Vinkkejd, joista voi olla hyotyd.
Aiottu kayttotarkoitus

VAROITUS!

Tatd tuotetta ei ole tarkoitettu seuraaviin kayttétarkoituksiin:
e kauppoijen, toimistojen ja muiden tydpaikkojen henkildston keittictilat;
e maadtilat;

e asiakaskdyttd hotelleissa, motelleissa ja muissa majoitustiloissa;
e aamiaismajoituspaikat;

Tama laite on tarkoitettu vain sisdkdyttodn normaalissa kotitaloudessa.
Alg kéytd laitetta mihink&ddn muuhun kuin tdssé ohjekirjassa kuvattuun kéyttétarkoitukseen.
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Yleinen turvallisuus

VAARA!
® Varoitus - Hengenvaara!

e Ald koskaan upota koteloa tai virtajohtoa veteen tai huuhtele sitd hanan
alla. Kotelossa on sdhkdosia ja lammitysvastuksia.

e Ald anna veden tai muiden nesteiden padsté laitteen sisddn sihkdiskun
vélttamiseksi.

¢ Laita paistettavat ruoat aina koriin. Tadma varmistaa, etteivat ne joudu
suoraan kosketuksiin Iammitysvastusten kanssa.

e Ald peitd iimanotto- ja ilmanpoistoaukkoja, kun laite on toiminnassa.
e Ald taytd koria dljylla. Se voi aiheuttaa tulipalon vaaran.

e Ald koskaan koske laitteen siséosiin, kun se on toiminnassa.

¢  Pintojen lampatila voi olla korkea, kun laite on toiminnassa.

¢ Laitteessa on seuraava symboli. Se on varoitus, joka kertoo, ettd pinnat
voivat kuumentua kayton aikana.

/8

o Alg kosketa ilmafriteerauskeittimeen kéyton aikana tai véhédn aikaan sen
jalkeen, sillé se kuumenee erittdin kuumaksi. Pida korista kiinni vain
kahvasta.

VAROITUS!
Loukkaantumisen vaara!

e Vain valtuutetut huoltoteknikot saavat tehdd korjauksia.
e |Irrota laite pistorasiasta ennen puhdistusta tai huoltoa.
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A

VAROITUS!

Tarkista, ettd laitteen jdnnite vastaa paikallista verkkovirran jénnitettd, ennen
kuin kytket sen.

Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Tyyppi Y: Vahingoittuneen virtajohdon saa turvallisuussyistd vaihtaa vain
valmistaja tai sen valtuuttama huoltoliike tai vastaava pdtevd asiantuntija.

Varmista aina, eftd pistoke on kunnolla pistorasiassa.

Ala koskaan liité laitetta ulkoiseen ajastinkytkimeen tai erillisiin
kauko-ohjausidrijestelmiin vaaran valttamiseksi.

Alg kéytd laitetta, jos pistoke, virtajohto tai laite on vaurioitunut.

Pida virtajohto kaukana kuumista pinnoista.

Ala anna johdon roikkua pdyddn tai tydtason reunan yli.

Ala kytke laitetta pistorasiaan tai kéyté ohjauspaneelia mérin késin.

Al laite laitetta palavien materiaalien, kuten pdytdliinan tai verhon, pdélle tai
lahelle.

Alé laita ilmafriteerauskeitinté kuumien kaasu- tai séhkslammittimien pddlle
tai lahelle tai kuumaan uuniin.

Alé laita laitetta seinéd tai muuta vasten. Jatd laitteen taakse, sivuille ja
yldpuolelle véhintdan 10 cm tilaa. Ald laita mitdan laitteen padlle.

Alé anna laitteen toimia valvomatta.

IImafriteerauksen aikana ilmanpoistoaukkojen Iépi tulee kuumaa héyryd. Pida
kdtesi ja kasvosi turvallisen etdisyyden pddssd hoyrystd ja
ilimanpoistoaukoista. Varo kuumaa hdyryd ja ilmaa myds, kun otat korin pois
laitteesta.

Irrota laite heti pistorasiasta, jos ndet laitteesta tulevan tummaa savua.
Odota, ettd savun tulo loppuu, ennen kuin otat korin pois laitteesta.
Paistopelti kuumenee ilmafriteerauskeittimessa kdytettdessd. Kaytd aina
uunikintaita, kun kdsittelet peltia.

Ala kdytd lisdvarusteita, jotka eivédt ole valmistajan suosittelemia. Témd voi
aiheuttaa henkilévahinkoja.
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OLE VAROVAINEN!
@ ¢ Sijoita laite vakaalle, tasaiselle ja suoralle pinnalle.

e Jos laitetta kdytetddn epdasianmukaisesti tai ammatti- tai
puoliammattikdyttéon tai jos sitd ei kdytetd kayttdohjeiden mukaisesti, takuu
raukeaa eikd valmistaja vastaa aiheutuneista vahingoista.

e Jos laite on viallinen tai vaurioitunut, palaute se aina valtuutettuun
huoltokeskukseen tarkastusta tai korjausta varten. Ald yritd korjata laitetta
itse, tai takuu raukeaa.

¢ lIrrota laite aina pistorasiasta kayton jalkeen.

¢ Anna laitteen jadhtyd noin 30 minuuttia ennen kuin kasittelet sité tai puhdistat
sen.

e Varmista, ettd ruoat tulevat ulos kullankeltaisina, eivat tummina tai ruskeina.
Poista palaneet jGamat.

o Al paista tuoreita perunoita yli 200 °C:n lampétilassa akryyliamidin
muodostumisen vahentdmiseksi.

Lasten ja vajaakuntoisten henkildiden turvallisuus

VAARA!
® Anna seuraaviin ryhmiin kuuluvien henkildiden kdyttad tuotetta vain, jos he
ovat valvonnassa tai jos heille on annettu ohjeet laitteen turvallisista
kdyttotavoista. Heiddn on ymmarrettiva kayttoon liittyvat vaarat.

¢ Yli 8-vuotiaat lapset. (Alle 8-vuotiaiden lasten tulee olla jatkuvassa
valvonnassa tai heiddt tulee pitéd poissa laitteen luota.)

¢ Henkilét, joilla on rajallinen fyysinen, aisti- tai henkinen kapasiteetti.

¢ Henkilot, joilla ei ole kokemusta ja osaamista.

VAARA!
® ¢ Lapset eivit saa leikkid tuotteella.

¢  Pidd laite ja virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

e  Lapset eivit saa puhdistaa laitetta tai tehdd kayttdijan huoltotéitd, elleivét
he ole yli 8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.
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Hdvittdminen
Havitd pakkaus ympdaristoystavdllisesti. Kansallisten ja paikallisten mé&drdysten
E mukainen pakkausten kierrattdminen voi véhentdd raaka-aineiden kulutusta ja
mmm  kaatopaikoille pddtyvan jatteen madrad.
Tamd laite on merkitty eurooppalaisen sdhké- ja elektroniikkalaiteromua koskevan
direktiivin 2012/19/EU mukaisesti. Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli
osoittaaq, ettei tGtd tuotetta tule havittad kotitalousjdtteend. Sen sijaan se tulee
toimittaa asianmukaiseen kerdyspisteeseen sdhkoé- ja elektroniikkalaiteromun
kierrdtykseen.
Varmistamalla tuotteen asianmukaisen havittdmisen autat estdmddn ympdristolle ja
ihmisten terveydelle aiheutuvia haitallisia vaikutuksia, joita voi aiheutua tdman
tuotteen epdasianmukaisesta hévittéimisestd. Lisdtietoja taman laitteen
kierratyksestd saat ottamalla yhteyttd paikalliseen jGtehuollosta vastaavaan
viranomaiseen, jGtehuoltopalveluusi tai tuotteen myyneeseen likkeeseen.

Poista ilmafriteerauskeitin pakkauksesta
Tarkasta pakkaus ja laite vaurioiden varalta. Jos pakkaus tai tuote on vaurioitunut, ota yhteyttd
kuljetuslikkeeseen ja kauppaan, josta laite on ostettu.

Sdilyta alkuperdinen pakkaus ilmafriteerauskeittimen sdilyttdmiseksi, kun se ei ole kaytossa.

KAYTA ILMAFRITEERAUSKEITINTA

Ennen ensimmaista kayttokertaa

VAROITUS!
Lue turvallisuustiedot ja ohjeet kokonaisuudessaan ennen tamdn laitteen
asentamista tai kdyttamista.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.
2. Irrota mahdolliset tarrat tai efiketit laitteesta.

3. Puhdista kori ja ritilé astianpesukoneessa tai huolellisesti kuumalla vedelld,
astianpesuaineella ja hankaamattomalla sienelld.

4. Pyyhi laite sisdltd ja ulkoa kostealla liinalla.

Valmistele ilmafriteerauskeitin kayttoon

VAROITUS!
Lue turvallisuustiedot ja ohjeet kokonaisuudessaan ennen tamdn laitteen
asentamista tai kdyttamista.
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VAARA!
® o Alg téytd koria 6ljylla tai paistorasvalla. Laite on ilmafriteerauskeitin, joka
toimii kuumalla ilmalla.

e Alg peitd ilmanotto- ja iimanpoistoaukkoja, kun laite on toiminnassa.

o Ald kosketa ilmafriteerauskeittimeen kéyton aikana tai véihédn aikaan sen
jdlkeen, sillé se kuumenee erittdin kuumaksi. Pida korista kiinni vain
kahvasta.

VAROITUS!
A ¢ Sijoita ilmafriteerauskeitin vakaalle, tasaiselle ja suoralle pinnalle.
o Alg sijoita laitetta ldmpdd kestaméttdmille pinnoille.
o Ala koskaan kéytd iimafriteerauskeitinté ilman koria.

OLE VAROVAINEN!
e Alg laita mitddn laitteen padlle.

1. Laita ritild koriin.
2. Tyoénna kori kotelon sisédn.
3. Kytke virtajohto maadoitettuun pistorasiaan.

palaa.
Kayta ilmafriteerauskeitinta
VAROITUS!

Lue turvallisuustiedot ja ohjeet kokonaisuudessaan ennen tamdn laitteen
asentamista tai kdyttamista.
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VAARA!
® o Alg téytd koria 6ljylla tai paistorasvalla. Laite on ilmafriteerauskeitin, joka
toimii kuumalla ilmalla.

¢ Laita paistettavat ruoat aina koriin. Tdmdé varmistaa, etteivit ne joudu
suoraan kosketuksiin lammitysvastusten kanssa.
e Ald peitd iimanotto- ja ilmanpoistoaukkoja, kun laite on toiminnassa.

o Ald kosketa ilmafriteerauskeittimeen kéyton aikana tai véiihédn aikaan sen
jdlkeen, sillé se kuumenee erittdin kuumaksi. Pida korista kiinni vain
kahvasta.

VAROITUS!
Al koskaan kdytd iimafriteerauskeitintd ilman koria.
HUOMAA!
Lammitysvastus ja puhallin kuumentavat laitteen sisdlld olevan ilman nopeasti.
1. Valmistele iimafriteerauskeitin ennen kéyton aloitusta, katso kappale "Valmistele
iimafriteerauskeitin kayttéon®, sivu 105.

2. Veda kori varovasti ulos kotelosta ja laita ruoat koriin.
HUOMAA! Alé koskaan taytd koria yli MAX-merkinndn tai ylitd taulukoissa lueteltuja
madria (katso kappale "Ruoanlaittosuositukset”, sivu 109), silla tama voi vaikuttaa
lopputuloksen laatuun.

A1y Kéyta erotinta eri ruokien valmistamiseen yhtd aikaa. Laita erotin koriin ja
taytd kumpikin puoli ruoalla. Tarkista ennen kypsennystd kunkin ruoan
kypsennysaika ja -ldmpétila. Joitakin ruokia voi kypsentdd samaan aikaan,
jos ne edellyttavét samoja asetuksia. Esimerkiksi perunakuutioita ja leikettd
voi kypsentdd yhdessd. Erofinta kdytettdessd enimmdismadrd ruoka-ainetta
kohti on kuitenkin puolet normaalista madrdasta.

3. Tydnnd paistokori kotelon sisddn.
vilkkuu hitaasti, kun kori on oikein kotelossa.
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Kéaynnistd ilmafriteerauskeitin valitsemalla jokin seuraavista asetuksista:
Manuadlinen asetus
*  Kosketa E8.

Oletusasetus aktivoituu (200 °C ja 15 minuuttia).

Kéaynnistd ilmafriteerauskeitin koskettamalla g8 uvudelleen.

HUOMAA!
e  Lampétilan vaihtaminen: katso kappale "Muuta lampétilaa”, sivu 108.
¢ Kypsennysajan muuttaminen: katso kappale "Muuta kypsennysaikaa", sivu 109.

Esiasetetut ohjelmat
*  Selaa 8 esiasetetun ohjelman lapi koskettamalla B. Kosketa @, niin valittu ohjelma
alkaa.

HUOMAA! Sopivien asetusten tai esiasetetun ohjelman valinta ruoan tyypin mukaan:
katso kappale "Ruoanlaittosuositukset", sivu 109.
Kun @animerkki kuuluu, asetettu kypsennysaika on pdadttynyt.

Vedd kori ulos iimafriteerauskeittimestd ja laske se Iémmonkestavdlle pinnalle.
HUOMAA!
e  Pysaytd ilmafriteerauskeitin kypsennyksen aikana koskettamalla 3 sekunnin ajan

E2. Lammitys loppuu ja puhallin lakkaa kdymdstd 15 sekunnin kuluttua.
*  Keskeytd kypsennys tai jatka sitd koskettamalla B2.

OLE VAROVAINEN! Alé kédnna koria ylosalaisin ritilé edelleen kiinnitettynd, sillé télloin
korin/ritildn pohjalle kertynyt ylimadrdinen 6ljy valuu ruokien pdadlle. Kori, ritila ja ruoat
ovat kuumia, ja myds ilmafriteerauskeitin on kuuma. limafriteerauskeittimessé olevista
ruoka-aineista riippuen pannusta voi karata héyrya.

Tarkista, ovat ruoat kypsid. Jos ruoat eivét ole valmiita, paina kori koteloon ja lisaa
kypsennysaikaan vield muutama minuutti koskettamalla R,

Tyhjenna kori kulhoon tai lautaselle.

IImafriteerauskeitin on tarvittaessa valmis kaytettévaksi uudelleen.

\17
Ota suuret tai herkdt ruoka-aineet pois nostamalla ne korista pihdeilla.

Irrota ilmafriteerauskeitin pistorasiasta.

Puhdista ilmafriteerauskeitin, katso kappale "Puhdista ilmafriteerauskeitin®, sivu 112.
VAROITUS! Anna laitteen jadhtyd noin 30 minuuttia ennen kuin kasittelet sita tai
puhdistat sen.

Muvuta lampétilaa
Lampétilaa voi s&atad 5 °C:n valein alueella 80 °C - 200 °C.
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1. Kosketa B4
Lampétila ja aika nakyvat vuorotellen ja vastaava kuvake ([ tai [&) palaa.

2. Kun lampétila nakyy jo IR palaa, saadda lampétilaa koskettamalla [ toi ER-
HUOMAA!

*  Saadad 5 °C:n valein koskettamalla 2 sekunnin ajan [l tai BB
*  Esiasefettu kuivausohjelma (B8

3 sallii Iimpétilan saddon valilla 30 °C - 80 °C.

Muuta kypsennysaikaa
Aikaa voi sadtéd 1 minuutin vdlein vdlilla 1- 60 minuuttia.
1. Kosketa B4
Lampétila ja aika nakyvat vuorotellen ja vastaava kuvake ([ tai [&) palaa.

2. Kun aika nakyy jo l& palaa, sdada aikaa koskettamalla [ toi BB

HUOMAA! Esiasetettu kuivausohjelma (B sallii ajan séddon vdlilla 1 - 24 tuntia.

Kytke valo padlle
Kytke ilmafriteerauskeittimen sisévalo pddlle kypsennyksen edistymisen seuraamista ja korin
sisdllé olevan ruoan tarkkailemista varten.

1. Kun EZ palaa, kytke valo paalle koskettamalla EX.
Valo palaa 60 sekunnin ajan.

60 sekunnin kuluttua g § alkaa vilkkua ja valo sammuu. K § palaa edelleen merkking siitd,
ettd sen voi aktivoida uudelleen.

Ruoanlaittosuositukset
Tamdan osion taulukot auttavat sopivien asetusten valinnassa ruoan tyypin mukaan.

HUOMAA!
@ e Asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-aineiden alkuperd, koko, muoto ja
merkki vaihtelevat, ei voida taata, etté ndma asetukset ovat parhaat ruoillesi.

e Korin vetdminen ulos hetkeksi iimafriteerauksen aikana vaikuttaa erittdin
vahdan kypsennysprosessiin.

Hyoddynnd seuraavia vinkkejd ja suosituksia ilmafriteerauskeittimen kaytossd:

¢ Pienemmdt ruoka-aineet edellyttavat tavallisesti lyhyempdd kypsennysaikaa kuin
suuremmat.

e Suurempi ruoka-ainemddrd edellyttdd vain hieman pidempdd kypsennysaikaa, kun taas
pienempi mddrda edellyttdd vain hieman lyhyempdad kypsennysaikaa.

¢ Pienempien ruoka-aineiden ravistaminen kypsennysajan puolivdlissé optimoi lopputuloksen
ja voi osaltaan estad epdtasaista paistumista.

e Lisdd perunoihin hieman 6ljyd, jotta lopputulos on rapeampi. Paista ruokasi
iimafriteerauskeittimessd muutaman minuutin kuluessa 6ljyn lisGamisesta.
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e Alg valmista ilmafriteerauskeittimessé erittdin rasvaisia ruokia, kuten makkaroita.
e Uunissa valmistettavia ruokia voi valmistaa myds ilmafriteerauskeittimessa.

e Kdaytd valmistaikinaa tdytettyjen ruokien valmistamiseen nopeasti ja helposti. Valmistaikina
vaatii myds lyhyemman paistoajan kuin kotitekoinen taikina.

e Laita uunipelti tai vunivuoka koriin, jos haluat paistaa kakun tai piiraan tai haluat paistaa
herkkid tai taytettyjd ruoka-aineita.

o Voit kayttad ilmafriteerauskeitinté myo6s ruoka-aineiden uudelleenldmmitykseen. Aseta
ruoka-aineiden uudelleenlammitystd varten ldmpétila 150 °C:seen enintddn 10 minuutiksi.

Yleiset asetukset

HUOMAA!
@ Lisada kypsennysaikaan 3 minuuttia, jos aloitat paistamisen ilmafriteerauskeittimen
ollessa edelleen kylma.

Minimi- ja Aika (min) Lampotil | Lisdtiedot

maksimimadrd a(°C)
(g)

Perunat & ranskalaiset

Ohuet pakasteranskalaiset ~ 500-1000 18-26 200 -

k% *

Paksut pakasteranskalaiset  500-1000 22-30 200 -

*% *

Perunagratiini 400 20-25 200 -

*%

Liha & kana

Pihvi 100-400 10-15 180 -
Porsaankyliykset 100-400 10-15 180 -
Jauhelihapihvi 100-400 10-15 180 -
Nakkipiilot 100-400 13-15 200 -
Kanankoivet 100-400 25-30 180 -
Kananrinta 100-400 15-20 180 -
Naposteltavat

Kevdatkadryleet 100-350 8-10 200 Kayta
ok uunivalmiita
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Minimi- ja Aika (min) Lampotil | Lisatiedot
maksimimadrd al(Q
(9)
Pakastekananugetit 100-400 6-10 200 Kayta
* uunivalmiita
Pakastekalapuikot 100-350 6-10 200 Kéyta
uunivalmiita
Leivitetyt 100-350 8-10 180 Kayta
pakastejuustonaposteltavat uunivalmiita
Taytetyt kasvikset 100-350 10 160 -
Paistaminen
Kakku 250 8-15 180 Kaytd uunipeltic
Quiche 350 20-22 180 Kayta
uunipeltié/uvunivu
okaa
Muffinit 250 15-18 200 Kaytd vunipeltia
Makeat naposteltavat 350 20 160 Kayta
uunipeltié/uvunivu
okaa

*lhannemddrrd rapeiden ranskalaisten valmistamiseen on 500 grammaa.

** Ravista ruoka-aineita kypsennysajan puolivdlissa.

Esiasetetut ohjelmat
Kuvake Minimi- ja Aika (min) Lampétila (°C)

maksimim&ara
(9

Ranskalaiset 500-800* 18-26 200

Pekoni 200-300 6-8 180

Kana 100-400 20-25 200

Katkarapu e 300-500 14-18 180

Pihvi 100-400 10-15 180
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Minimi- ja Aika (min) Lampétila (°C)
maksimimadrd
(9

Kakku - 250 8-15 160

Kala 300-400 18 180

Kuivaus, 100-400 480 (6h) 45

hedelma

*lhannemd@drrd rapeiden ranskalaisten valmistamiseen on 500 grammaa.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Puhdista ilmafriteerauskeitin
Puhdista ilmafriteerauskeitin jokaisen kdyttokerran jalkeen.

Korissa ja ritiléissé on tarttumaton pinnoite. Alé kéyté metallisia keittiévélineitd tai hankaavia
puhdistusaineita niiden puhdistamiseen, sillé tama voi vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.

VAARA!
® e Ald koskaan upota koteloa tai virtajohtoa veteen tai huuhtele sité hanan
alla. Kotelossa on sdhkdosia ja lammitysvastuksia.

e Alé anna veden tai muiden nesteiden pédistd laitteen sisddn sihkoiskun
valttamiseksi.
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1. Irrota ilmafriteerauskeitin pistorasiasta ja anna ilmafriteerauskeittimen jGdhtyd.

\17
Ota kori pois, jotta ilmafriteerauskeitin jadhtyy nopeammin.

2. Pyyhi laite ulkopuolelta nihkedlld liinalla. Puhdista kori ja ritild kuumalla vedelld, pienellé
maardlla astianpesuainetta ja hankaamattomalla sienelld.

HUOMAA!
e Voit kayttad rasvanpoistonestettd mahdollisen jdljellc olevan rasvan ja lian
poistamiseen.

e Kori ja ritild ovat konepesun kestavid.

A1y Jos koriin ja ritiléan on pinttynyt likaa, tdyta kori kuumalla vedelld, jossa on
hieman astianpesuainetta. Laita ritild koriin ja anna korin ja ritildn liota noin
10 minuuttia.

3. Puhdista ilmafriteerauskeitin sisdltd kuumalla vedelld jo hankaamattomalla sienelld.

>

Puhdista Idmmitysvastus puhdistusharjalla mahdollisten ruokajé@mien poistamiseksi.
5. Anna laitteen kuivua ja tydnnd sitten kori kotelon sisédn.
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Sdilyta ilmafriteerauskeitinta

VAROITUS!
Lue turvallisuustiedot ja ohjeet kokonaisuudessaan ennen tamdn laitteen
asentamista tai kdyttamista.

1. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jGdhtyd.
2. Varmista, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.

VIANMAARITYS

VAROITUS!
e Vain valtuutetut asentajat saavat tehdd korjauksia.

e Jos kohtaat ongelmia tuotteen kanssa, katso voivatko kdyttdohjeet ja
kéyttdohjeen vianmddritystiedot auttaa ratkaisun |6ytdmisessd. Jos ongelma
jatkuu:

- sammuta virta tuotteestaq,
— irrota tuote virtaldhteestd ja
- ota yhteyttd tukeen.

VAROITUS!
e Muiden kuin pdtevien asentajien tekemdt korjaukset aiheuttavat laitteen
kayttgjalle henkildvahingon vaaran.

e Muiden kuin pdtevien asentajien tekemat korjaukset eivat kuulu takuun piiriin.

Ongelma Syy Korjaus
lImafriteerauskeitin ei toimi Laitetta ei ole kytketty Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan. pistorasiaan.
Virtaldhde ei toimi. e Tarkista virtaldhde.
¢ Jos ei toimi, ota yhteyttd
valtuutettuun

sdhkoasentajaan.
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Ongelma Syy

Korissa oleva
ruoka-ainemddrd on liian
suuri.

[Imafriteerauskeittimelld
kypsennetyt ruoka-aineet
eivdt ole kypsid.

Asetettu ldmpétila on liian
matala.

Kypsennysaika on liian lyhyt.

Joitakin ruoka-aineita on
tarpeen ravistaa
kypsennysajan puolivdlissa.

Ruoka-aineet paistuvat
epdtasaisesti
iimafriteerauskeittimessa.

Paistetut naposteltavat eivat  Kayttamasi

ole rapeita, kun ne otetaan naposteltavatyyppi on

pois ilmafriteerauskeittimestd. tarkoitettu valmistettavaksi
perinteisessa
rasvakeittimessd.

Koria ei saa laitettua kunnolla  Korissa on liian paljon
takaisin laitteeseen. ruokaa.

Koria ei ole laitettu oikein
koteloon.

n5

Korjaus

Laita ruoka-aineet koriin
pienempind ering.
Pienemmadt erdit paistuvat
tasaisemmin.

Muuta ladmpétila vaadittuun
ldmpétila-asetukseen.
Katso kappale "Muuta
ldmpétilaa”, sivu 108.

Muuta aika vaadittuun
kypsennysaikaan.

Katso kappale "Muuta
kypsennysaikaa", sivu 109.

Toistensa pddlla tai poikittain
olevia ruoka-aineita (esim.
ranskalaiset) on tarpeen
ravistaa kypsennysajan
puolivdlissa.

Katso kappale
"Ruoanlaittosuositukset”, sivu
109.

Kdyta uunissa
valmistettavaksi tarkoitettuja
naposteltavia tai lisd niiden
pddlle hieman 6ljyd, jotta
lopputulos on rapeampi.

Alg téyta koria yli
MAX-merkin.

Tyénnd koria koteloon,
kunnes kuulet napsahduksen.
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Ongelma Syy

Olet kypsentémdssa rasvaisia
ruoka-aineita.

Laitteesta tulee valkoista
savua.

Ritildissd/korissa on edelleen
rasvajdamida edellisestd
kayttokerrasta.

Tuoreet ranskalaiset paistuvat  Et kdyttényt oikeaa
epdtasaisesti perunalajiketta.
iimafriteerauskeittimessa.

Et huuhdellut perunatikkuja
huolellisesti ennen niiden
paistamista.

Tuoreet ranskalaiset eivat ole
rapeita, kun ne otetaan pois

Ranskalaisten rapeus riippuu
6liyn ja veden madrastd.

iimafriteerauskeittimesta.

TEKNISET TIEDOT
Nettopaino 5,3 kg
Korkeus 320 mm
Leveys 320 mm
Syvyys 350 mm
Syvyys kahvan kanssa 420 mm

Virtalahde

Virtajohdon pituus 85cm
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Korjaus

Kun paistat
iimafriteerauskeittimessa
rasvaisia ruoka-aineita,
pannuun valuu paljon &liya.
Oljy tuottaa valkoista savua,
ja pannu voi ldmmetd
tavallista enemman. Tama ei
vaikuta laitteeseen tai
lopputulokseen.

Puhdista pannu hyvin
jokaisen kayttokerran jdlkeen.

Kdytd tuoreita perunoita ja
varmista, ettd ne pysyvat
kiinteind paistamisen ajan.

Huuhtele perunatikut
kunnolla, jotta tdrkkelys irtoaa
niiden ulkopinnalta.

Kuivaa perunatikut
huolellisesti ennen &ljyn
lisaamistd.

Leikkaa perunatikut
pienemmiksi, jotta lopputulos
on rapeampi.

Lisa& vahdn enemman 6ljyd,
jofta lopputulos on rapeampi.

220 V-240V / 50/60 Hz
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Virtalghde

Teho

Sdddettava lampétila (kuivaustoiminto)
Saddettava aika (kuivaustoiminto)
Korin kapasiteetti

Mallin tunniste

n7

220 V-240V / 50/60 Hz
2000 W

80 °C - 200 °C (30-80 °C)
1-60 min (1-24 h)

7,6 litraa

CLF6760
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YFIRLIT

A Stiornbord E Karfa

B Skilrim F Hysing

C Rist G LoftOttaksop
D Handfang kérfu
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Stiornbord

Kerfisvisar

Viftuvisir

Kerfisval

Snertisveedi ljoss
Snertisveedi hitastigs/fima
Hitastigsvisir

LESID PETTA!

ARe-—"ITO

Skijar

Timavisir

Snertisveedi tima/hitastigs upp/nidur
Kveikja/slokkva, reesa/gera hlé
Hitavisir

VIDVORUN!
Lesid 6ryggisupplysingarnar og leidbeiningarnar adur petta tceki er sett upp eda
notad. Notid pessa voru einungis eins og Iyst er T pessum leidbeiningum.

Framleidandinn er ekki abyrgur fyrir skemmdum af voéldum 6videigandi notkunar.

Finndu gerdark6dann

Gerdarkodinn er prentadur @ merkimida a Air fryer loftdjopsteikingarpottinum.

n9
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ORYGGI

Lesid pessar leidbeiningar vandlega adur taekid er sett upp og notad. Geymid leidbeiningarnar
nalcegt teekinu til sidari nota. Margskonar abyrgdir munu falla Or gildi ef pessum leidbeiningum
er ekki fylgt.

Vidvaranir

HATTA!
Notadar pegar heetta er a likamstjoni eda dauda.

VIBVORUN!
Notadar pegar heetta er a likamstjoni.

VARUD!
Notadar pegar heetta er @ pvi ad tcekid verdi fyrir tjoni.

ATHUGADU!
Almennar upplysingar sem p0 cettir ad vita um.

OQP>Oo

Gagnlegar abendingar.

Ztlud notkun

VIBVORUN!
A Teekid er ekki cetlad fyrir notkun:

e ieldhosum starfsfolks 1 verslunum, a skrifstofum og 6drum starfsumhverfum;
e aboéndabylum;

e af vidskiptavinum a hotelum, mételum og 68rum ibGdaumhverfum;

e igistiheimilisumhverfum;

Pessi vara er einungis cetlud til notkunar innandyra @ venjulegu heimili.
Ekki nota véruna fyrir neinn annan tilgang en Iyst er i pessari handbok.
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Almennt 6ryggi

O

HATTA!
Vidvorun - heetta a daudsfalli!

Aldrei setja hysinguna eda rafmagnssniruna i vatn eda skola undir krana.
Hysingin inniheldur rafmagnshluta og hitold.

Ekki lata neitt vatn né annan vokva komast inn 1 tcekid til ad fordast raflost.
Setjid matvceli sem a ad steikja avallt i korfuna. Pad tryggir ad pau komist
ekki 1 beina snertingu vid hitoldin.

Ekki hindra loftinntakid og loftGttaksopin medan tcekid er i gangi.

Ekki setja oliu i kérfuna. Pad getur valdid eldhcettu.

Aldrei snerta innri hluta teekisins medan pad er i gangi.

Hitastig adgengilegra yfirborda getur verid hatt medan tcekid er i gangi.
Finna ma eftirfarandi takn a teekinu. Pad er vidvorun sem gefur til kynna
ad adgengileg yfirbord geti ordid heit vid notkun.

/8

Ekki snerta Air fryer loftdjopsteikingarpottinn vid notkun og i nokkurn fima
a eftir pvi hann verdur mjég heitur. Haldid kérfunni einungis med
handfanginu.

VIDVORUN!
Hcetta a likamstjoni!

Adeins vidurkenndur teeknipjonustuadili ma framkveema vidgerdir.

Takid taekid Or sambandi vid rafmagn adur en pad er hreinsad eda vidhald
framkvcemt @ pvi.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.



122 Oryggi - ISLENSKA

VIDVORUN!
A e Athugid hvort spenna tcekisins passi vid rafveituspennuna adur en pad er
tengt.
e Tengid tcekid einungis vid jardtengda vegginnstungu.
e Gerd Y: Ef rafmagnssniran er skemmd verdur henni ad vera skipt Ot af
framleidandanum, pjonustuadila hans eda sambcerilega heefum
einstaklingum til ad fordast heettu.

e Gangid avallt or skugga um ad kloin sé rétt sett i vegginnstunguna.

e Tengid tcekid aldrei vid ytri fimastilli eda adskilinn fiarstyringarbdnad til ad
fordast haettu.

e Ekki nota tcekid ef kl6in, rafmagnssniran eda taekid eru skemmd.

¢ Haldid rafmagnssnarunni fiarri heitum yfirbordum.

e Ekkilata snOruna hanga yfir brin bords eda skenks.

e Ekki setja taekid i samband vid rafmagn eda nota stjérnbordid med blautar
hendur.

e Ekki setja teekid @ eda neerri eldfimu efni eins og borddik eda gardinu.

e Ekki setja Air fryer loftdjopsteikingarpottinn & eda ncerri heitum gas- eda
rafbrennara, eda 1 heitan ofn.

e Ekki setja teekid upp vid vegg eda adra hluti. Hafid a.m.k. 10 cm bil vid bak,
hlidar og fyrir ofan taekid. Ekki setja neitt ofan a taekid.

e Ekki lata taekid vera i gangi eftirlitslaust.

e Vid loftsteikingu berst heit gufa i gegnum loftittaksopin. Hafid hendur og
andlit T 6ruggri fiarleegd fra gufunni og fra loftottaksopunum. Synid einnig
adgat vegna heitrar gufu og lofts pegar karfan er fiarlaegd fra tcekinu.

e Takid teekid tafarlaust Gr sambandi vid rafmagn ef vart verdur vid ad svartur
reykur komi 0t Or teekinu. Bidid eftir ad Otblcestri reyks ljoki adur en karfan er
fiarleegd fra teekinu.

o Ofnskuffa verdur heit pegar notud i Air fryer loftdjOpsteikingarpotti. Notid avallt
ofnhanska pegar skoffan er medhoéndlud.

e Ekki nota aukahluti sem framleidandinn meelir ekki med. pad geeti valdid
meidslum.
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©

VARUD!

e Setjid taekid G stodugt, slétt og larétt yfirbord.

e Ef tekid er notad a 6videigandi hatt eda i atvinnuskyni ad 6llu leyti eda ad
hluta til eda ef pad er ekki notad skv. leidbeiningunum i notendahandbdkinni,
ba fellur abyrgdin nidur og allri bétaskyldu vegna tiéns sem af pvi verdur er
hafnad.

e  Ef teekid er gallad eda skemmt skal avallt skila vérunni til pjonustumidstédvar
sem heimilt er ad framkvcema skodun eda vidgerd. Ekki reyna ad gera vid
taekid sjalf, annars mun abyrgdin falla Or gildi.

e Takid teekid alltaf or sambandi vid rafmagn eftir notkun.

e LAt teekid kolna 7 u.p.b. 30 minGtur Gdur en haegt er ad medhéndla eda
hreinsa pad.

e Gangid Or skugga um ad innihaldsefnin komi Gt med gullgulan lit, ekki dokk
eda bran. Fiarleegid brenndar leifar.

o Ekki steikja ferskar kartoflur vid hitastig yfir 200 °C til ad draga Or myndun
akrylamida.

Oryggi fyrir bérn og folk med fotlun

O

O

HATTA!

Latid eftirfarandi hopa adeins nota voruna undir eftirliti eda ef peim hafa verid
veittar leidbeiningar um 6rugga notkun hennar. Pau verda ad skilja hcetturnar
sem eru til stadar.

e  Born 8 dra og eldri. (Born undir 8 dra verda ad vera undir stodugu eftirliti,
eda haldid fiarri vorunni.)

¢ Folk med minnkada likamlega, skynjunarlega eda andlega getu.

¢  Folk sem skortir reynslu og pekkingu.

HATTA!
e Born mega ekki leika sér ad teekinu.
¢ Hafid teekid og rafmagnssniruna par sem born yngri en 8 ara na ekki til.

e Born skulu ekki sia@ um hreinsun og notendavidhald nema pau séu eldri en
8 ara og undir eftirliti.
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Forgun
Fargid umb0dum @ umhverfisveenan hatt. Med pvi setia umbddir i endurvinnslu,
samkveemt reglum lands og stadar er heegt ad draga Or notkun hraefna og magni

mmm  (rgangs i landfyllingum.

petta teeki er merkt T samrcemi vid Evroputilskipun 2012/19/ESB, rafmagns- og
rafeindatcekjadrgangur (WEEE). Taknid G taekinu eda @ umbddum pess gefur til kynna
ad ekki skuli medhondla pad sem heimilissorp. | stadinn skal afhenda pad fil
videigandi séfnunarstédvar fyrir endurvinnslu rafmagns- og rafeindatcekjatrgangs.

Med pvi ad tryggja rétta forgun teekisins er hjalpad til vid ad koma i veg fyrir
mogulega neikvaedar afleidingar fyrir umhverfid og heilsu manna, sem ad 68rum
kosti geetu ordid vegna évideigandi medhondlunar Grgangs vegna pessa tcekis. Til
ad fa nanari upplysingar um endurvinnslu pessa tcekis skal hafa samband vié
vidkomandi beejaryfirvold sem sja um stjornun Organgs, pjdnustuadila sem sér um
férgun heimilissorps eda verslunina par sem tcekid var keypt.

Air fryer loftdjopsteikingarpottur tekinn or umbudum
Athugid hvort einhverjar skemmdir eru @ umbidunum og taekinu. Ef umbidirnar eda toekid er
skemmt skal hafa samband vid flutningsadilann og smasdéluadilann par sem tcekid var keypt.

Geymid upprunalegu umbadirnar til ad geyma Air fryer loftdjopsteikingarpottinn pegar ekki i
notkun.

NOTKUN AIR FRYER LOFTDJUPSTEIKINGARPOTTS

Fyrir fyrstu notkun

VIDVORUN!
Lestu 6ryggisupplysingarnar og leidbeiningarnar 1 heild adur en pu setur upp
eda notar pessa voru.

1. Fjarleegid allt umbudaefni.

2. Fjarleegio alla limmida eda merki af vorunni.

3. Hreinsid kérfuna og ristina i upppvottavél eda vandlega med heitu vatni, upppvottalegi og
mijokum svampi.

4. burrkid tcekid ad innan og utan med rékum klot.

Air fryer loftdjopsteikingarpottur undirbGinn
VIDVORUN!

Lestu 6ryggisupplysingarnar og leidbeiningarnar 1 heild adur en pu setur upp
eda notar pessa voru.
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O

HATTA!

o Ekki setja oliv eda steikingarfeiti i korfuna. bPetta er Air fryer
loftdjupsteikingarpottur sem virkar med heitu lofti.

¢ Ekki hindra loftinntakid og loftattaksopin medan tcekid er i gangi.

¢ Ekki snerta Air fryer loftdjopsteikingarpottinn vid notkun og i nokkurn tima
a eftir pvi hann verdur mjég heitur. Haldid kérfunni einungis med
handfanginu.

VIBVORUN!

e Setjid Air fryer loftdjopsteikingarpottinn @ stodugt, slétt og larétt yfirbord.

e Ekki sefja teekid a yfirbord sem er ekki hitapolid.

¢ Notid Air fryer loftdjupsteikingarpottinn aldrei én pess ad vera med kérfuna i
honum.

VARUD!
e Ekki setja neitt ofan a tcekid.

1. Setjid ristina i kérfuna.

2. Y1id kérfunni inn T hysinguna.

3. Setjid rafmagnssniruna i samband vid jardtengda vegginnstungu.
Kveikt er & B

Notkun Air fryer loftdjupsteikingarpotts

VIDVORUN!
Lestu 6ryggisupplysingarnar og leidbeiningarnar i heild Gdur en pu setur upp
eda notar pessa voru.
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HATTA!
® o Ekki setja oliv eda steikingarfeiti i korfuna. bPetta er Air fryer
loftdjupsteikingarpottur sem virkar med heitu lofti.

¢ Setjid matveeli sem a ad steikja avallt i kdrfuna. Pad tryggir ad pau komist
ekki 1 beina snertingu vid hitéldin.

e Ekki hindra loftinntakid og loftattaksopin medan tcekid er i gangi.

¢ Ekki snerta Air fryer loftdjopsteikingarpottinn vid notkun og i nokkurn tima
a eftir pvi hann verdur mjég heitur. Haldidé kérfunni einungis med
handfanginu.

honum.

VIDVORUN!
Notid Air fryer loftdjopsteikingarpottinn aldrei én pess ad vera med kérfuna i
ATHUGADU!
Hitaldi® og viftan endurhita loftid innan i teekinu hratt.
1. Undirbuid Air fryer loftdjopsteikingarpottinn @dur en hann er rcestur, sja hluti "Air fryer
loftdjupsteikingarpottur undirbdinn®, sida 124.

2. Togid kérfuna varlega Ut Or hysingunni og setjid innihaldsefnin i kérfuna.
ATHUGADU! Fyliié korfuna aldrei upp fyrir MAX merkinguna eda fara yfir pad magn
sem kemur fram i t6flunum, sja hluti "Radleggingar fyrir eldun”, sida 128, pvi pad
gceeti haft ahrif G geedi endanlegrar Gtkomu.

A1y Notid skilramid til ad elda mismunandi innihaldsefni samtimis. Set;id
skilromid i kérfuna og innihaldsefnin i sitt hvora hlidina. Athugid eldunarfima
og hitastig sem parf fyrir hvert innihaldsefni adur en eldun er hafin. Sum
innihaldsefni er haegt ad elda samtimis ef bau nota sému stillingar. Til
dcemis er heegt ad elda kartéfluteninga og snitsel saman. Hinsvegar pegar
skilrdmid er notad pa er hdmarksmagn hvers innihaldsefnis helmingurinn af
venjulega magninu.

3. Vtid steikingarkérfunni inn T hysinguna.
blikkar hcegt pegar karfan er sett a réttan hatt i hysinguna.
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4.

Veljid eina af eftirfarandi stillingum til ad reesa Air fryer loftdjUpsteikingarpottinn:

Handvirk stilling
*  Snertio B
Sialfgefin stilling er virkjud (200 °C og 15 mindtur).
Snertid g8 aftur til ad reesa Air fryer loftdjOpsteikingarpottinn.

ATHUGADU!
¢ Til ad breyta hitastiginu, sja hluti "Hitastigi breytt", sida 127.
¢ Til ad breyta eldunartima, sja hluti "Eldunartima breytt", sida 128.

Forstillt kerfi
*  snertid B til ad fletta i gegnum 8 forstillt kerfi. Snertid B8 og valid kerfi reesist.

ATHUGADU! Til ad velja hentuga stillingu eda forstillt kerfi eftir tegund matveela, sja

hluti "Radleggingar fyrir eldun", sida 128.

Pegar hljodmerki heyrist er stilltum eldunartima lokid.

Togid kérfuna 0t Or Air fryer loftdjopsteikingarpottinum og setjid hana & hitapolid yfirbord.

ATHUGADU!

®  Til ad stodva Air fryer loftdjopsteikingarpottinn vid eldun, snertid og haldid |8 i 3
sekdndur. Hitun stodvast, og viftan heettir ad ganga eftir 15 sekondur.

® Til ad gera hlé eda halda afram eldun, snertid .

VARUD! Ekki snia kérfunni & hvolf med ristina afesta pvi umfram olia sem safnast i
botn koérfu/ristar mun leka ofan a innihaldsefnin. Beedi karfan, ristin og innihaldsefnin
eru heit og Air fryer loftdjopsteikingarpotturinn er einnig heitur. Eftir tegund
innihaldsefna i Air fryer loftdjopsteikingarpottinum geeti gufa borist Gt Gr pottinum.
Athugid hvort innihaldsefnin séu tilbuin. Ef innihaldsefnin eru ekki tilbdin skal yta kérfunni
inn T hysinguna og snerta [ga til ad lengja timann um nokkrar mindtur.

Teemid korfuna i skal eda a disk.
Air fryer loftdjupsteikingarpotturinn er tilbGinn til notkunar aftur ef parf.

\17

Notid tangir til ad lyfta stérum eda brothaettum innihaldsefnum upp Or
Q korfunni.

Takid Air fryer loftdjopsteikingarpottinn 0r sambandi.

Hreinsid Air fryer loftdjOpsteikingarpottinn, sja hluti "Air fryer loftdjopsteikingarpottur
hreinsadur", sida 131.

VIDVORUN! Latid teekid kélna i u.p.b. 30 minGtur Gdur en heegt er ad medhondla eda
hreinsa pad.

Hitastigi breytt
Hcegt er ad stilla hitastigid 1 skrefum upp @ 5 °C, @ bilinu fra 80 °C til 200 °C.

127
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1. snertio 4.
Hitastig og timi eru synd a vixl, og samsvarandi takn ([l eda [ Iysir.

2. pegar hitastigid er synt og [/ lysir, snertic [l eda [ fil ad breyta hitastiginu.
ATHUGADU!
*  Snertid og haldid [ eda ER i 2 sekondur til ad stilla i skrefum upp @ 5 °C.

*  Forstillta purrkunarkerfid (E8) leyfir hitastigsstillingar fra 30 °C til 80 °C.

Eldunartima breytt
Hcegt er ad stilla fimann i skrefum upp @ 1 min., @ bilinu frd 1 min. til 60 min.
1. snertio 4.
Hitastig og timi eru synd a vixl, og samsvarandi takn ([ eda [ Iysir.
2. pegar fiminn er syndur og [& Iysir, snertid [ eda B il ad breyta timanum.

ATHUGADU! Forstillta purrkunarkerfid ) leyfir timastillingu fra 1 kist. til 24 kist.

Kveikt a ljosinu
Kveikid @ innra liosi air fryer loftdjopsteikingarpottsins til ad fylgjast med framvindu eldunarinnar
og skoda matinn i kdrfunni.

1. pegar B4 Iysir, snertid B til ad kveikja a ligsinu.
Ljosid lysir 1 60 sekondur.
Eftir 60 sekindur byrjar g§ ad blikka og pad slokknar @ liésinu. g Iysir fram, sem synir
ad heegt er ad kveikja & pvi aftur.

Radleggingar fyrir eldun

Toflurnar T pessum hluta hjalpa vid ad velja videigandi stillingar eftir tegund matveela.

ATHUGADU!
@ e Stillingarnar eru til leidbeiningar. Vegna pess ad innihaldsefni eru breytileg
hvad vardar uppruna, stcerd, 16gun og tegund pa er ekki tryggt ad pessar
stillingar séu pcer bestu fyrir innihaldsefnin.

e pad hefur litil ahrif @ eldunarferlid pott karfan sé togud smavegis Gt medan
loftsteiking er T gangi.

Notid eftirfarandi abendingar og radleggingar vié notkun Air fryer loftdjopsteikingarpottsins:

¢ Minni innihaldsefni krefjast venjulega o&rlitid styttri eldunarfima en steerri innihaldsefni.

¢ Meira magn af innihaldsefnum krefst einungis 6rlitid lengri eldunartima medan minna
magn krefst einungis 6rlitid styttri eldunartima.

¢ Til ad endanlegur arangur verdi sem bestur er gott ad hrista minni innihaldsefni pegar
helmingur eldunartimans er lidinn og pad getur hjalpad vid ad koma i veg fyrir 6jafna
steikingu innihaldsefna.
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e Baetid sma oliu @ ferskar kartdflur til ad peer verdi stokkar. Steikid innihaldsefnin 1 Air fryer
loftdjOpsteikingarpottinum innan nokkurra mindtna eftir ad oliunni var beett vid.

e Ekki elda mjog feitt innihaldsefni eins og pylsur 1 Air fryer loftdjOpsteikingarpottinum.
e Snarl sem er haegt ad elda i ofni er einnig hcegt ad elda 1 Air fryer loftdjOpsteikingarpotti.

¢ Notid tilbGid deig til ad elda snarl med fyllingu a fliotan og audveldan hatt. Tilbaid deig krefst
einnig styttri eldunartima en heimatilblid deig.

o Setjid bokunarform eda bokunarplotu T kérfuna ef baka @ koku eda boku eda ef steikja a
brothcett innihaldsefni eda fyllt innihaldsefni.

¢ Einnig er haegt ad nota Air fryer loftdjipsteikingarpottinn fil ad endurhita innihaldsefni. Til ad
endurhita innihaldsefni, stillid hitastigié a 150 °C i allt ad 10 minGtur.

Almennar stillingar

ATHUGADU!
@ Beetid 3 minGtum vid eldunartimann ef byrjad er ad steikja pegar Air fryer
loftdjupsteikingarpotturinn er ennpa kaldur.

Lagm-ham. Timi (min.) | Hitast. Aukaupplysingar

magn (g) (°C)

Kartoflur og franskar

kartoflur

punnar frosnar franskar 500-1000 18-26 200 -
kartoflur *

k%

pykkar frosnar franskar 500-1000 22-30 200 -
kartoflur *

*%

Kartéflugrafin 400 20-25 200 -
*%

Kjot og fugl

Steik 100-400 10-15 180 -
Svinakotelettur 100-400 10-15 180 -
Hamborgari 100-400 10-15 180 -
Pylsuhorn 100-400 13-15 200 -
Leggir 100-400 25-30 180 -
Kjoklingabringa 100-400 15-20 180 -
Snarl
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Timi (min.) Hitast.
magn (g) (°C)

Lagm-ham.

Aukaupplysingar

Vorrdllur 100-350 8-10 200 Nota tilboid fyrir

* ofn

Frosnir kjoklinganaggar 100-400 6-10 200 Nota tilbGid fyrir

* ofn

Frosnir fiskstautar 100-350 6-10 200 Nota tilbGid fyrir
ofn

Frosid braudmolaostasnarl ~ 100-350 8-10 180 Nota tilbwid fyrir
ofn

Fyllt grcenmeti 100-350 10 160 -

Bakstur

Kaka 250 8-15 180 Notkun
bokunarforms

Baka 350 20-22 180 Notkun
bokunarforms/b
okunarplotu

Formkaka 250 15-18 200 Notkun
boékunarforms

Scett snarl 350 20 160 Notkun
bokunarforms/b
okunarplotu

*Hamarksmagn til ad elda stokkar franskar kartoflur er 500 gréomm.
** Hristid innihaldsefnin pegar helmingur eldunartimans er lidinn.

Forstillt kerfi

Lagm-ham. Timi (min.) Hitastig (°C)
magn (g)

Franskar b 500-800* 18-26 200

kartoflur

Beikon 200-300 6-8 180

Kjoklingur 100-400 20-25 200
300-500 14-18 180

Reekja m
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Lagm-ham. Timi (min.) Hitastig (°C)

magn (g)

Steik 100-400 10-15 180
Kaka 250 8-15 160
Fiskur 300-400 18 180
burrkun, avextir 100-400 480 (6Kklst) 45

*Hamarksmagn til ad elda stokkar franskar kartdflur er 500 grémm.

HREINSUN OG VIDHALD

Air fryer loftdjopsteikingarpottur hreinsadur

Hreinsid Air fryer loftdjOpsteikingarpottinn eftir hverja notkun.

Karfan og ristin eru med vidlodunarfria hGdun. Ekki nota eldhisahéld Or malmi eda svarfandi
hreinsiefni til ad hreinsa pau pvi pad geeti skemmt vidlodunarfriu hddunina.

HZATTA!
® ¢ Aldrei setja hysinguna eda rafmagnssniruna i vatn eda skola undir krana.
Hysingin inniheldur rafmagnshluta og hitold.
¢ Ekki lata neitt vatn né annan vokva komast inn i teekid til ad fordast raflost.
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1. Takid Air fryer loftdjOpsteikingarpottinn Gr samband vid rafmagnsinnstunguna og latié
hann kélna.

\17
Fiarleegid korfuna til ad Air fryer loftdjopsteikingarpotturinn kéIni hradar.

2. burrkid utan aof taekinu med rokum klot. Hreinsid koérfuna og ristina med heitu vatni,
smavegis af upppvottalegi og mjokum svampi.

ATHUGADU!
e Hcegt er ad nota fituleysandi vokva til ad fiarleegja alla fitu og 6hreinindi sem eru
eftir.

e  Karfan og ristin mega fara i upppvottavél.

A1y Ef 6hreinindi eru fost @ kérfunni og ristinni skal fylla kdrfuna med heitu vatni
med sma upppvottalegi. Setjid ristina 1 kérfuna og 16tid kérfuna og ristina
liggja i bleytiiu.p.b. 10 minGtur.

3. Hreinsid Air fryer loftdjipsteikingarpottinn ad innan med heitu vatni og mjokum svampi.
Hreinsid hitaldid med hreinsibursta til ad fiarleegja allar matarleifar.
5. Latid teekid porna og ytid sidan kérfunni aftur T hysinguna.

>
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Air fryer loftdjopsteikingarpottur geymdur

VIDVORUN!

Lestu 6ryggisupplysingarnar og leidbeiningarnar 1 heild adur en pu setur upp
eda notar pessa voru.

1. Takid teekid Or sambandi vid rafmagn og 16tid pad kélna.
2. Gangid Or skugga um ad allir hlutar séu hreinir og purrir.

BILANAGREINING

VIDVORUN!

A e Adeins vidurkenndir teeknimenn mega framkveema vidgerdir.

e Ef vandamal koma upp vardandi teekid athugadu pa hvort
notendaleidbeiningar og bilanagreiningarupplysingar i notendahandboék geta
hjalpad pér vid ad leysa pau. Ef vandamalid er vidvarandi:

- slokktu a teekinu,
—  taktu teekid Or sambandi vid rafmagn, og
- haféu samband vid pjénustu.

VIBVORUN!
e Sérhver vidgerd sem framkvaemd er af einhverjum sem er ekki haefur
taeknimadur setur notendur vérunnar 1 heettu a likamstjoni.

e Allar abyrgdarkrofur sem stafa af vidgerdum sem framkveemdar eru af
einhverjum sem er ekki haefur taeknimadur skulu ekki falla undir abyrgdina.

Vandamal Astceda Lagfeering
Air fryer Toekid er ekki i sambandi. Setiid raftengilinn 1 jardtengda
loftdjOpsteikingarpotturinn vegginnstungu.
irkar ekki
virkar exxt Raftenging virkar ekki. e Athugid raftenginguna.

e Ef hon virkar ekki skal
hafa samband vid
vidurkenndan rafvirkja.
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Vandamail Astoeda

Innihaldsefni steikt med Air
fryer
loftdjOpsteikingarpottinum
fulleldast ekki.

Pad er of mikid magn
innihaldsefna 1 kérfunni.

Stillt hitastig er of lagt.

Eldunartiminn er of stuttur.

Innihaldsefnin steikjast 6jafnt 1 Hrista parf dkvednar tegundir

Air fryer innihaldsefna pegar

loftdjOpsteikingarpottinum. helmingur eldunartimans er
lidinn.

Steikt snarl er ekki stokkt
pbegar pad kemur 0t Gr Air

Notud var tegund af snarli
sem cetlast er til ad sé eldad 1

fryer hefdbundnum
loftdjopsteikingarpottinum. djopsteikingarpotti.
Ekki tekst ad renna korfunni Pad er of mikid af

inn 7 tcekid a réttan hatt. innihaldsefnum 1 kérfunni.

Karfan situr ekki rétt i
hysingunni.

Verid er ad elda innihaldsefni
med miklu fituinnihaldi.

Hvitur reykur kemur 0t Or
taekinu.

Ristin/karfan innihalda ennpa
fituleifar fra sidustu notkun.

© 2024, Elon Group AB. All rights reserved.

Bilanagreining - ISLENSKA

Lagfeering

Setjid minni skammta af
innihaldsefnum 1 kdrfuna.
Minni skammtar steikjast
jafnar.

Breytid hitastigsstillingunni i
pad hitastig sem parf.

Sja hluti "Hitastigi breytt", sida
127.

Breytid fimanum i pann
eldunarfima sem parf.

Sja hluti "Eldunartima breytt”,
sida 128.

Innihaldsefni sem liggja ofan
@ eda pvert hvert @ annad
(t.d. franskar kartoflur) parf ad
hrista pegar helmingur
eldunartimans er lidinn.

Sja hluti "Radleggingar fyrir
eldun”, sida 128.

Notid snarl fyrir ofn eda
burstid med sma oliv &
snarlid til ad pad verdi
stokkara.

Ekki fylla korfuna upp fyrir
MAX merkinguna.

Y1id kdrfunni nidur T hysinguna
par il smellur heyrist.

Pegar innihaldsefni med
miklu fituinnihaldi eru steikt 1
Air fryer loftdjupsteikingarpotti
lekur mikid magn oliu i
pottinn. Olian myndar hvitan
reyk og potturinn gceti hitnad
meira en venjulega. betta
hefur ekki ahrif a teekid né
endanlegan darangur.

Verid viss um ad hreinsa
pottinn almennilega eftir
hverja notkun.
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Vandamal Asteeda Lagfeering
Ferskar franskar kartéflur Ekki var notud réft teqund af  Notid ferskar kartéflur og
steikjast 6jafnt 1 Air fryer kartdflum. gangid Or skugga um ad peer

loftdjOpsteikingarpottinum.

haldist stifar vid steikingu.

Kartéflustangirnar voru ekki Skolid kartéflustangirnar
skoladar almennilega @dur en  almennilega til ad fiarlcegja

pcer voru steiktar. sterkjuna utan af sténgunum.
Ferskar franskar kartéflur eru  Pad fer eftir magni oliu og Verid viss um ad purrka
ekki stokkar pegar pcer koma  vatns i fronsku kartdflunum kartéflustangirnar
Gt Or Air fryer hversu stokkar pcer verda. almennilega adur en oliunni
loftdjOpsteikingarpottinum. er baett vid.

TZAKNILYSINGAR
Nett6 pyngd
Hoed
Breidd
Dypt
Dypt med handfangi
Raftenging
Lengd rafmagnssniru
Raftenging
Rafafl
Stillanlegt hitastig (purrkunaradgerd)
Stillanlegur timi (purrkunaradgerd)
ROmtak potts

Gerdaraudkenni

Skerid kartoflustangirnar i
minni bita til ad pcer verdi
stokkari.

Beetid orlitid meiri oliu vid il
ad Utkoman verdi stokkari.

5,3 kg

320 mm

320 mm

350 mm

420 mm

220V-240V / 50/60 Hz
85cm

220 V-240V / 50/60 Hz
2000 W

80 °C - 200 °C (30-80 °C)
1-60 min. (1-24 klst.)

7,6 litrar

CLF6760
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