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Using this manual

Safety instructions

Please take the time to read this owner's manual, paying particular attention to
the safety information contained in the following section, before using your
appliance.

Keep this manual for future reference.

If transferring ownership of the appliance, please remember to pass the manual
on to the new owner.

The following symbols are used in this User Manual:

A\ WARNING
Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property
damage.

/2\ CAUTION

To reduce the risk of fire, explosion, electric shock, or personal injury when
using your hob, follow these basic safety precaution.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Model nhame & serial number

Both the model name and the serial number are labeled underneath the hob
base.

For later use, write down the information or attach the additional product label
(located on the top of the product) onto the current page.

Model Name

Serial Number

The safety aspects of this appliance comply with all accepted technical and
safety standards. However, as manufacturers we also believe it is our responsi-
bility to familiarize you with the following safety instructions.

A WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabili-
ties, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children without supervi-
sion.

The means for disconnection must be incorporated in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.
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Safety instructions

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved
by having the plug accessible or by incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable
fixing means.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements inside the hob.

WARNING: Accessible parts may become hot during use.
Young children should be kept away.

A steam cleaner is not to be used.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

4 English

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The appliance must not be installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in a fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blan-
ket.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the cooking
surfaces.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufactur-
er of the cooking appliance or indicated by the manufacturer
of the appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of inappropri-

ate guards can cause accidents.




The surfaces are liable to get hot during use.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

/\ CAUTION

Be sure the appliance is properly installed and grounded by a
qualified technician.

The appliance should be serviced only by qualified service
personnel. Repairs carried out by unqualified individuals may
cause injury or serious malfunction. If your appliance is in
need of repair, contact your local service center. Failure to
follow these instructions may result in damage and void the
warranty.

Flush - mounted appliances may be operated only after they
have been installed in cabinets and workplaces that conform
to the relevant standards. This ensures sufficient protection

against contact for electrical units as required by the essen-
tial safety standards.

If your appliance malfunctions or if fractures, cracks or splits
appear:

« switch off all cooking zones;

« disconnect the hob from the mains supply: and

» contact your local service center.

If the hob cracks, turn the appliance off to avoid the possibil-
ity of electric shock. Do not use your hob until the glass
surface has been replaced.
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Safety instructions

Do not use the hob to heat aluminum foil, products wrapped
in aluminum foil or frozen foods packaged in aluminum
cookware.

Liquid between the bottom of the pan and the hob can
produce steam pressure. Which may cause the pan to jump.

Always ensure that the hob and the base of the pan are kept
dry.

The cooking zones will become hot when you cook.

Always keep small children away from the appliance.

Keep all packaging materials well out of the reach of chil-
dren, as packaging materials can be dangerous to children.

This appliance is to be used only for normal cooking and
frying in the home. It is not designed for commercial or
industrial use.

Never use the hob for heating the room.

Take care when plugging electrical appliances into mains
sockets near the hob. Mains leads must not come into contact
with the hob.

Overheated fat and oil can catch fire quickly. Never leave
surface units unattended when preparing foods in fat or oil,
for example, when cooking chips.

Turn the cooking zones off after use.
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Always keep the control panels clean and dry.

Never place combustible items on the hob, it may cause fire.
There is the risk of burns from the appliance if used careless-
ly.

Cables from electrical appliances must not touch the hot
surface of the hob or hot cookware.

Do not use the hob to dry clothes.

Users with Pacemakers and Active Heart Implants must keep
their upper body at a minimum distance of 30 cm from
induction cooking zones when turned on. If in doubt, you
should consult the manufacturer of your device or your
doctor. (Induction hob model only)

Do not attempt to repair, disassemble, or modify the appli-
ance yourself.

Always turn the appliance off before cleaning.

Clean the hob in accordance with the cleaning and care
instructions contained in this manual.

Keep pets away from the appliance because pets may step
on the controls of the appliance, causing a malfunction.




Disposing of the packaging material

A WARNING

All materials used to package the appliance are fully recyclable. Sheet and hard
foam parts are appropriately marked. Please dispose of packaging materials and
old appliances with due regard to safety and the environment.

Proper disposal of your old appliance

A WARNING

Before disposing of your old appliance, make it inoperable so that it cannot be a
source of danger. To do this, have a qualified technician disconnect the appli-
ance from the mains supply and remove the mains lead.

The appliance may not be disposed of in the household rubbish.

Information about collection dates and public refuse disposal sites is available
from your local refuse department or council.

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed
of with other household waste at the end of their
working life. To prevent possible harm to the environ-
ment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate these items from other types of waste
and recycle them responsibly to promote the sustainable
reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check
the terms and conditions of the purchase contract. This
product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/aboutsamsung/sam-
sungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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Installing the hob

A WARNING

Be sure the new appliance is installed and grounded only by qualified
personnel.

Please observe this instruction. The warranty will not cover any damage that
may occur as a result of improper installation.

Technical data is provided at the end of this manual.

Safety instructions for the installer

8 English

A device must be provided in the electrical installation that allows the
appliance to be disconnected from the mains at all poles with a contact
opening width of at least 3 mm. Suitable isolation devices include line
protecting cut - outs, fuses (screw type fuses are to be removed from the
holder), earth leakage trips and contactors.

With respect to fire protection, this appliance corresponds to
EN60335-2-6.

This type of appliance may be installed with a high cupboard or wall on
one side.

The installation must guarantee shock protection.

The kitchen unit in which the appliance is fitted must satisfy the stability
requirements of DIN68930.

For protection against moisture, all cut surfaces are to be sealed with a
suitable sealant.

On tiled work surfaces, the joints in the area where the hob sits must be
completely filled with grout.

On natural, artificial stone, or ceramic tops, the snap action springs must
be bonded in place with a suitable artificial resin or mixed adhesive.
Ensure that the seal is correctly seated against the work surface without
any gaps. Additional silicon sealant must not be applied; this would make
removal more difficult when servicing.

The hob must be pressed out from below when removed.

A board can be installed underneath the hob.

The ventilation gap between the work surface and front of the unit
underneath it must not be covered.

Tools you will need

@@@3%

Pencil Cross screwdriver Ruler or straightedge
Safety glasses Saber saw Drill

Connecting to the mains power supply

Before connecting, check that the nominal voltage of the appliance, that is, the
voltage stated on the rating plate, corresponds to the available supply
voltage. The rating plate is located on the lower casing of the hob.

A\ WARNING

Shut off power to circuit before connecting wires to circuit.

The heating element voltage is AC 230 V™. The appliance also works perfectly
on networks with AC 220 V™ or AC 240 V™. The hob is to be connected to the
mains using a device that allows the appliance to be disconnected from the
mains at all poles with a contact opening width of at least 3 mm, e.g. automat-
ic line protecting cutout, earth leakage trips or fuse.

A WARNING

The cable connections must be made in accordance with regulations and the
terminal screws tightened securely.

A\ WARNING

Once the hob is connected to the mains supply, check that all cooking zones
are ready for use by briefly switching each on in turn at the maximum setting
with suitable cookware.




A\ WARNING

Pay attention (conformity) to phase and neutral allocation of house connection
and appliance (connection schemes); otherwise, components can be damaged.
Warranty does not cover damage resulting from improper installation.

A WARNING

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

e ™ 1IN~ (32A)
01
01 220-240V ~ 04 Blue
02 04 06
02 Brown 05 Gray
03 05 03 Black 06 | Green/Yellow
L N L
o
4 N\ 2N~ (16 A): Separate the 2-phase wires
i (L1 and L2) before connec-
w02,
03 05 H-07 01 | 220-240V~ | 05 Blue
04 06 02 | 380-415V~ 06 Gray
03 Brown 07 | Green/Yellow
\ L1 L2 N = j 04 B|ack
2 X 1N~ (16 A): Separate the wires before
01 .04 connection.
= [~
02 05 P 01 | 220-240V~ | 05 Black
03 06 02 Brown 06 Gray
03 Blue 07 | Green/Yellow
L1 N1 L2 N2 +
04 | 220-240V~
A WARNING

For correct supply connection, follow the wiring diagram attached near the

terminals.

Installing into the work surface

C )

A. Serial number

NOTE

The bottom of the hob is equipped with a fan. If there is a drawer under the hob
it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the

NOTE

Make a note of the serial number on
the appliance rating label prior to
installation.

This number will be required in the
case of requests for service and is no
longer accessible after installation, as
it is on the original rating plate on the
upper side or underside of the
appliance.

NOTE

Pay special attention to the minimum
space and clearance requirements.

fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.

No. Explanation Size

01 | Height of ventila-
tion hole

Min. 2 mm

02 | Width of ventila-
tion hole

560 mm

03 | Distance between

end of appliance

and side wall of
work surface

Min. 50 mm
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Installing the hob

Selection of installation equipment

Ensuring adequate ventilation

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 50 mm space shall
be preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 20mm. Please select
heat resistant and insulated work surface material (Wood and similar
fibrous or hygroscopic material shall not be used as work surface material
unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation
caused by the heat radiation from the appliance.

As shown below:

NOTE

The safety distance between the sides of the hob and the inner sides of the
work surface should be at least 3mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1

Under any circumstances, make sure the appliance is well ventilated and
the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the appliance is in good

work state. As shown below:

NOTE

The safety distance between the top of this appliance and the cupboard

above the appliance should be at least 760 mm.

£
IS
£ S
Q =
N =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Air intake Air exit 2 mm
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Make sure the appliance is well ventilated and that air inlet and outlet are Before installing the hob

not blocked.

In order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, «  The work surface is square and level, and no structural members

or getting unexpected electric shock during working, it is necessary to put interfere with space requirements.

a wooden insert, fixed by screws, at a minimum distance of 20mm from - The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

the bottom of the hob. Follow the requirements below. - |f the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling
fan.

- The installation will comply with all clearance requirements and
applicable standards and regulations.

[ 1 « Asuitable isolating switch providing full disconnection from the mains
| I power supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and
[ positioned to comply with the local wiring rules and regulations. §
i Min.25mm . Theisolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm &
— I" | air gap contact separation in all poles (or in all active [phase] conduc- =
_’“‘m M Smm tors if the local wiring rules allow for this variation of the require- =
ments). =
- The isolating switch will be easily accessible to the customer with the =3
hob installed. s
«  You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
Induction hob installation.
Imi”‘ 2 mm « You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic
25mm ¢ r\ tiles) for the wall surfaces surrounding the hob.
Insulation panel Ventilation
gap
Oven ) After installing the hob
A WARNING /\ CAUTION
There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure +  The power supply cable is not accessible through cupboard doors or
these holes are not blocked by the work surface when you put the hob into drawers. ) ) )
position. « There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the
base of the hob.
A\ WARNING - |f the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal
o ) ) protection barrier is installed below the base of the hob.
- Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the .« The isolating switch is easily accessible by the customer.

furniture, has to resist to temperature not below 150 °C, to avoid the
unstuck of the paneling.

- The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be
able to withstand a temperature of 90 °C.

English 11



Installing the hob

Components

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do /i\ CAUTION

not apply force onto the controls protruding from the hob. < The appliance must be installed by qualified personnel or technicians.

- We have professionals at your service. Please never conduct the

Adjusting the two brackets before installing the hob operation by yourself.

] ) . ) ) «  The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge,
Secure the two brackets at both sides with the provided screws before installing freezer washing machine or clothes dryer, as the humidity may
the hob. '

damage the appliance
= The appliance shall be installed such that better heat radiation can be
ensured to enhance its reliability.
« The wall and induced heating zone above the work surface shall
withstand heat.
- Toavoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be
resistant to heat.
« A steam cleaner is not to be used
- This hob must be connected to the mains power supply only by a
Install the two brackets suitably qualified person.
«  Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
«  The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the
hob.
« The voltage corresponds to the value given in the rating plate.

«  The power supply cable sections can withstand the load specified
on the rating plate.
- To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters,
reducers, or branching devices, as they can cause overheating and fire.
/ 490-] /

Put the hob into the hole of work surface
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Before you start

Cooking Zones

140 mm—— _3
2 ——— 220 MM———>
1. Max. 1200/1500 W zone.
L4 2. Max. 2300/2600 W zone.
= p— P —— 3. Max. 1200/1500 W zone.
140 mm—— 4. Max. 2300/2600 W zone.
5. Control panel
T 6 6. Glass plate g
| | o
|5—| Note: pots and pans should be placed in the center ‘é
c
Control Panel Py
[«}]
1
1. Heating zone selection controls
2. Timer control
B O 3. Power / Timer slider touch control
4. Boost control
5. Keylock control
0 = 6. On/0Off control
Display Meaning
{to § P | Selected power level
@ o 9 p [EI @ 1 4, l_l
| | ‘3TC’ | H Residual heat (hot)
| | | | L The child lock is activated
2 3 4 5 6 iy Cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been
- placed on the cooking zone
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Before you start

Induction heating Safety shutoff

If one of the cooking zones is not switched off or the power level is not
adjusted after an extended period of time, that particular cooking zone will
automatically switch itself off.

Any residual heat will be indicated with H (for “hot”) in the correspond-
ing cooking zone display.

The cooking zones switch themselves off at the following times.

4 j ™\ ¢ The Principle of Induction Heating:
When you place your cookware on a
cooking zone and you turn it on, the
electronic circuits in your induction
hob produce “induced currents” in the
bottom of the cookware which

instantly raise cookware's temperature. ;
« Greater speed in cooking and frying: Power level Switch off
As the pan is heated directly and not 1-3 After 8 hours
A Inducti | the glass, the efficiency is greater than
B |RdLLJJEelccijLCJSrlents in other systems because no heat is 4-6 After 4 hours
: e lost. Most of the energy absorbed is 7-9 After 2 hours
@ C. Electronic circuits transformed into heat.
o
o
<
o
c
o NOTE
- If cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been placed on the
cooking zone, 2 will be displayed.
And after 1 minute the corresponding cooking zone will be switched off.
NOTE

Should one or more of the cooking zones switch off before the indicated
time has elapsed, see the “Troubleshooting” on page 27.

Other reasons why a cooking zone will switch itself off

All cooking zones will switch themselves off if liquid boils over on the
control panel.

The automatic shutoff will also be activated if you place a damp cloth on
the control panel. In both of these instances, the appliance will need to be
switched on again using the (O button after the liquid or the cloth has
been removed.
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Residual heat indicator

Cookware

When an individual cooking zone or the hob is turned off, the presence of
residual heat is shown with an H (for “hot”) in the corresponding cooking
zone display. Even after the cooking zone has been switched off, the residual
heat indicator goes out only after the cooking zone has cooled.

You can use the residual heat for thawing or keeping food warm.

A WARNING

As long as the residual heat indicator is illuminated, there is a risk of burns.

A WARNING

If the power supply is interrupted, the H symbol will go out and information

about residual heat will no longer be available.
However, it may still be possible to burn yourself. This can be avoided by
always taking care when near the hob.

Temperature detection

If for any reason the temperatures on any of the cooking zones were to exceed
the safety levels, the cooking zone will automatically reduce to a lower power
level.

When you have finished using the hob, the cooling fan will continue to run till
the hob's electronics has cooled down. And the cooling fan switches itself off
depending upon the temperature of the electronics.

Use flat-bottomed cookware completely
contacts the entire cooking zone. Check
for flatness by rotating a ruler across
the bottom of the cookware. Be sure to
follow all the recommendations for
using cookware.

« Use cookware made with the correct material for induction cooking.

. Use quality cookware with heavier bottoms for better heat distribution. This
gives best cooking results.

«  Match the cookware size to the quantity of food being prepared.

- Do not let cookware boil dry. This may cause permanent damage in the form
of breakage, fusion, or marring that can affect the ceramic hob. (This type of
damage is not covered by your warranty).

- Do not use dirty cookware or cookware with heavy grease buildup. Always
use cookware that is easy to clean after cooking.

/A CAUTION

- The cooking zones may appear cooled down after they have been turned off.
However, the glass surface may be hot from residual heat transferred from
the cookware. The risk of burns is still present.

« Do not touch hot cookware directly with your hands. Always use oven mitts or
pot holders to protect your hands from burns.

- Do not slide cookware across the hob surface. Doing so may permanently
damage the hob.

English 15
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Before you start

Cookware for induction cooking zones

The Induction burner can only be turned on when cookware with a magnetic Induction cooking zones adapt automatically to the bottom size of the cookware
base is placed on one of the cooking zones. You can use the cookware identified up to a certain limit. However, the magnetic part of the bottom of the cookware
as suitable below. must have a minimum diameter depending upon the size of the cooking zone.
Material Suitability Cooking zone Minimum (mm) Maximum (mm)
Steel, enameled steel, cast iron Yes Left front 120 140
Sreiflacs Sl Yes (If magnet sticks to the bottom of the Left rear 180 220
cookware) -
Right rear 120 140
LI, el s, No Right front 180 220
glass, ceramic, porcelain
NOTE For best results, use cookware whose
) ) . o . ferromagnetic diameter match that of a
«  Cookware appropriate for induction cooking is labelled as suitable by the burner. If the cookware is not sensed by

manufacturer. the burner, try a smaller size burner.

- Certain cookware can make noises when being used on induction cooking ” ) =
zones. M VC)

«  These noises do not indicate that the hob is malfunctioning and do not affect
its operation in any way.

«  Special stainless-steel cookware may not be suitable for induction cooking.
Check if the base of the cookware is attracted by a magnet.
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Other induction cookware Suitability test

Some cookware has thin magnetic material on the bottom to work with an
induction heating hob. These cookware has weak magnetism and may not work
well, (Weak magnetism means a magnet does not stick firmly or the area where
the magnet sticks is small.)

Cookware is suitable for induction cooking
if @ magnet sticks to the bottom of the
cookware and the cookware is labelled as
suitable by the cookware manufacturer.

« Even though cookware are designed
for an induction hob, the heating
performance could be weak or some-
times the hob may not detect the

cookware depending on the size and « You can recognize good cookware by their bases. The base is supposed to be
strength of the magnetic area on the as thick and flat as possible.
bottom of the cookware. « When buying new cookware, pay special attention to the diameter of the base.

Manufacturers often give only the diameter of the upper rim.

« Do not use cookware which have damaged bases with rough edges or burrs.
Damaged cookware can scratch the ceramic hob permanently if you slide
them across the surface.

« When cold, cookware bases are normally bowed slightly inwards (concave).
They must not be bent outwards (convex).

« If you want to use a special type of cookware, for example, a pressure cooker,
a simmering pan, or a wok, please follow the manufacturer’s instructions.
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A. Area where magnet does not stick
B. Area where magnet sticks

When using large cookware with a smaller
ferromagnetic element, only the ferromag-
netic element heats up.

Consequently, heat might not be uniformly
distributed.
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Before you start

Correct positioning

Correct Incorrect
—— | ———

Flat-bottomed cookware and
straight sides.

Cookware with curved or warped
bottoms or sides.

. -

The cookware meets or exceeds the
recommended minimum size for the
cooking zone.

The cookware does not meet the
minimum size required for the current
cooking zone.
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The cookware rests completely on
the hob surface.

The cookware rests on the hob trim
or does not rest completely on the
hob surface.

#Vé)

The cookware is properly balanced.

The heavy handle causes the
cookware to tilt.

Energy saving tips

s . a

XX

Follow these tips to save power consump-
tion.

Always put cookware on a cooking
zone before you turn the correspond-
ing burner on.

Keep the cooking zones and cookware
bases clean. Otherwise, more power
will be consumed.

Firmly close the cover of cookware if
available. This will reduce power
consumption.

Turn the working burner off before
the end of the cooking time. Use the
residual heat to keep food warm.
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Using the touch buttons

Operating noises

To operate the touch buttons, touch the desired button with the tip of your
pointed finger until the relevant displays illuminate or go out, or until the
desired function is activated.

Ensure that you are touching only one button when operating the appliance. If
your finger is too flat on the button, ad adjacent button may be actuated as
well.

If you can hear

« Cracking noise: cookware is made of different materials.

«  Whistling: you use more than two cooking zones and the cookware is made
of different materials.

«  Humming: you use high power levels.

« Clicking: electric switching occurs.

« Hissing, Buzzing: the fan operates.

The noise are normal and do not refer to any defects.

A WARNING

Do not use cookware of different size and material.
Using cookware of different sizes or materials may cause noises and vibrations.

NOTE

Using low power levels (1-5) may cause clicking noises.

Initial cleaning

Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth and ceramic hob glass
cleaner.

A WARNING

Do not use caustic or abrasive cleaners. The surface could be damaged.
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Operation

Start cooking

Finish cooking

uonesado

Touch the ON/OFF control. After power on, the
buzzer beeps once, timer control show “---", cooking
zone selection controls show “-”, indicating that the
appliance has entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.

« Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

-
=

Touch the cooking zone selection control button you
want to deactivate.

6

Touch the cooking zone selection control and an
indicator where you touched will flash.

[t
e Y

-

Turn the cooking zone off by touching the slider to
the left. Make sure the display shows “0".

OR

Touching the cooking zone selection control for
approximately 2 seconds to turn off the cooking
zone.

[}
o

-

P
OR

Adjust heat setting by touching the slider control.

« If you don't choose a heat setting within 1 minute,

the appliance will automatically switch off. You will

need to start again at step 1.

« You can modify the heat setting at any time during
cooking.

_—
/_[g POWER UP
—_—

-

POWER DOWN
—

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces

“H" will show which cooking zone is hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to
a safe temperature. It can also be used as an energy
saving function if you want to heat further pans, use
the ceramic glass that is still hot.

If the display shows =Y < with the heat setting

This means that:

« you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

« the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

« the panis too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed

on it.
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Suggested settings for cooking specific foods Boost

The numbers in the table below are guidelines. The power level required for

various cooking methods depend on a number of variables, including the Activate the boost function

quality of the cookware being used and the type and amount of food being ] ] ]
cooked. Touching the cooking zone selection control. T\
Heat setting Suitability
] ) Touching the boost control “P", the zone P n)
. deIIC_ate warming for small amounts of food ] indicator show “P” and the power reach Max. |:> '—
- melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
1-2 « gentle simmering
« slow warming Cancel the Boost function
« reheating Touching the cooking zone selection control that F
3-4 « rapid simmering you wish to cancel the boost function. é\\
« cooking rice
a) Touching the boost control “P”, then the cooking or o
« Poaching zone will revert to its original setting. p ]
2@ « Steaming or ‘ _ , JR ]
. Gentle frying b) Touching the slider control, then the cooking g\\ =
. Pancakes zone will revert to the level you select. S
- « Sauteing NOTE
+ Cooking pasta « The function can work in all cooking zones.
« stir-frvin « The cooking zone returns to power level 9 after 5 minutes.
. seariny 9 « As the boost function of 1st cooking zone is activated, the 2nd cooking zone
9/P < brin ir? souD to the boll limited under level 2 automatically. Vice versa
. boilign %vatef - If the original heat setting equals O, it will return to power level 9 after 5
g minutes.
NOTE
You will need to adust the power level accordingn to specific cookware and
foods.
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Operation

Boost

The Power Boost function makes additional power available to the each
cooking zones. (Example: bring a large volume of water to the boil)

Child safety lock

« You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

«  When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Cooking zone Max. Boost time
Left front 5 min
Left rear 5 min
Right rear 5 min
Right front 5 min

Touch the lock control & for
approximately 3 seconds

The timer indicator will show “ L"

After these times, the cooking zones automatically return to power level 'EI or

original setting level.

NOTE

In certain circumstances, the Power Boost function may be deactivated
automatically to protect the internal electronic components of the hob.

For example, it is impossible to output max power on Flex zone rear and Flex
zone front at the same time.

Power management

The cooking zones have a maximum power available to them.
If this power range is exceeded by switching on the Power Boost function,
Power management automatically reduces the power level of cooking zone.

« No.1 and No.2 is paired
-8 « No.3 and No.4 is paired
The display for this cooking zone
alternates for some seconds between the
set power level and the maximum
possible power level. After then, the
display changes from the set power level
to maximum possible power level.

Note: pots and pans should be placed in the center

22 English

To unlock the controls

Touch and hold the lock control & for approximately 3 seconds

NOTE

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the
ON/OFF, you can always turn the appliance off with the ON/OFF (D control in
an emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation.




Timer

To set the cooking zone

Touching the cooking zone selection control that E
you want to set the timer for.
Touch timer control, the “00” will show in the ant @

timer display and the “0" flashes. é\\

Set the time by touching the slider control. (e.g. 5) €] /-/L
Touch timer control again, the “0" will flash. 05 T\\
Set the timer by touching the slider control (e.g. 9), ® .

now the timer incidates 95 minutes.

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time.

When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switched off automatically.

NOTE

« You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

« The Timer of maximum is 99 minutes.

«  Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

« The red dot next to power level indicator will illuminate indicating that zone
is selected.

To set the more cooking zones

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;
When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots
of the relevant cooking zones are on. The minute display shows the min.
timer. The dot of the corresponding zone flashes.

Shown as below:

¥ E‘ (set to 15 minutes) i”_:'
5. ] eedb

Ll

Ny

(set to 45 minutes)

Once the countdown timer expires, the C El
corresponding zone will switch off. Then it ..

will show the new min. timer and the dot of o
corresponding zone will flash.

Shown as right:

Timer display

Touch the cooking zone selection control, the corresponding timer will be
shown in the timer indicator.

Cancel the timer

Touch the cooking zone selection control that 6
you want to cancel the timer for. ‘

Touch the cooking zone selection control that n
you want to cancel the timer for.

.

Touch the timer slider to set the timer to "00". The timer function will be
canceled.
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uonesado

Operation

Maximum power limit

This function allows you to adjust the maximum power of the appliance.

Turn the power On EF O 5. Touch the P button till the indicator
S of right rear burner turns from 7.0
to 3.0, at this time, maximum power
® —— P @}\é@ 300 o ) )‘éj 6 0 has been a change into 3000W.
Touch the P button and the (3@0 button 8 k53 6. Turnthe power (D to set the power
. I : limit.
5o at the same time till it shows S at the timer e
display.
€ o——————>9 )\é])\? ) 3.00 o ’ P ﬁ)\éb
@ You can change the maximum power from 3000 W to 7000 W by repeating
o Touch the e, button till it shows E the same operation.
at the timer display .
S NOTE
« Inlow-power (3000 W) mode, the Power level will be adjusted automatically
® o 9 P o© when using two or more cooking zones.
)‘?H «  When the maximum power is 3000 W, the total power of all burners is less
than 3000 W, During cooking, maximum available power of each cooking
@ zone depends on how much cooking is needed at the same time:
Touch the P button and the @se0 button
£0 O Nurmber of cooki
c at the same time till it shows t on the UMDEr Of COOKING " S h b b
B timer display and 7.0 on the right rear zones in use at the urner urners Urners urners
. same time
100 o . o burner power display.
)‘éu)\? Maximum power | 9+ Powerboost| 7/7/7/7 | 6/6/6/6 | 2/3/4/5
level
Cooking zone @ mm Each 140/220/140/220 | 140/220/140/220| 140/220/140/220
24 English




Cleaning and maintenance

Hob Stubborn soiling
A WARNING e 1. To remove food that has boiled over
) ) ) ) and stubborn splashes, use a glass

Cleaning agents must not come into contact with a heated ceramic glass scraper.
surface: All cleaning agents must be removed with adequate amounts of clean 2. Place the glass scraper at an angle to
water after cleaning because they can have a caustic effect when the surface the ceramic glass surface.
becomes hot. _ _ _ 3. Remove soiling by scraping with the
Do not use any aggressive cleaners such as grill or oven sprays, scouring pads blade.
or abrasive pan cleaners.

NOTE
NOTE Glass scrapers and ceramic glass cleaners
Clean the ceramic glass surface after each use when it is still warm to the \_ are available from specialty retailers.

touch. This will prevent spillage from becoming burnt onto the surface. Remove
scales, watermarks, fat drippings and metallic discoloration with the use of a
commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

Light soiling

1. Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth.

2. Rubdry with a clean cloth. Remnants of cleaning agent must not be left on
the surface.

3. Thoroughly clean the entire ceramic glass cooking surface once a week with
a commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

4. Wipe the ceramic glass surface using adequate amounts of clean water and
rub dry with a clean lint - free cloth.
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Cleaning and maintenance

Problem dirt Hob frame (option)

e 1. Remove burnt-on sugar, melted A WARNING

plastic, aluminum foil or other ) . .
materials with a glass scraper Do not use vinegar, lemon juice or scale remover on the hob frame; otherwise
immediately and while still hot. dull blemishes will appear.

1. Wipe the frame with a damp cloth.

2. Moisten dried debris with a wet cloth. Wipe and rub dry.

A WARNING
There is a risk of burning yourself when To avoid damaging your appliance
the glass scraper is used on a hot cooking
Zone: - Do not use the hob as a work surface or for storage.
2. Clean the hob as normal when it has « Do not operate a cooking zone if there is no pan on the hob or if the pan is
9 cooled down. If the cooking zone on empty.
which something has melted has been < Ceramic glass is very tough and resistant to temperature shock, but it is not
=~ allowed to cool, warm it up again for unbreakable. It can be damaged by a particularly sharp or hard object
§ cleaning. dropping onto the haob.
3 NOTE « Do not place pans on the hob frame. Scratching and damage to the finish may
= ) oCCur.
y Scratches or dark blemishes on the «  Avoid spilling acidic liquids, for example, vinegar, lemon juice and descaling
a ceramic glass surface, caused, for example, agents, onto the hob frame, since such liquids can cause dull spots.
3 Egrr?oeig with sharp edges, cannot be .« If sugar or a preparation containing sugar comes into contact with a hot
§ Hovvever' they do not impair the function cooking zone ;and melts, it should be cleaned fo immediately with a kitchen
o of the hob scraper while it is still hot. If allowed to cool, it may damage the surface when
Z : removed.
= «  Keep all items and materials that could melt, for example, plastics, aluminum
foil and oven foils, away from the ceramic glass surface. If something of this
nature melts onto the hob, it must be removed immediately with a scraper.
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Troubleshooting and service

Troubleshooting

A fault may result from a minor information that you can correct yourself with
the help of the following instructions. Do not attempt any further repairs if the

following instructions do not help in each specific case.

A WARNING

Improperly effected repairs may result in considerable risk to the user. If your
appliance needs repair, please contact your customer service center.

Information
code

Possible cause

Solution

Ceramic plate temperature sensor

Please contact the supplier TO

Problem

Possible cause

Solution

What should I do if the
cooking zones are not
functioning?

The fuse in the house
wiring is not intact.

If the fuses trip a
number of times,
call an authorised
electrician.

What should I do if the
cooking zones will not
switch on?

The (D button was
accidentally actuated.
The control panel is
partially covered by a
damp cloth or liquid.

The appliance is
properly switched on.
Clean the control
panel.

What should I do if the
display except for H
the residual heat
indicator suddenly
disppears?

The (D button was
accidentally actuated.
The control panel is
partially covered by a
damp cloth or liguid.

The appliance is
properly switched on.
Clean the control
panel.

F3/F6 |failure - short circuit. (F3 for 1#, F6 | Replace the ceramic plate
for 2#) temperature sensor.
Ceramic plate temperature sensor Please contact the supplier TO
F4/F7 |failure - short circuit. (F4 for 1#, F7 |Replace the ceramic plate
for 2#) temperature sensor.
Ceramic plate temperature sensor Please contact the supplier TO
F5/F8 |failure - invalid (F5 for 1#, F8 for 2#) | Replace the ceramic plate
temperature sensor.
Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact the supplier TO
FO/FA (short circuit/open circuit for 1#) Replace the power board.
FCc/Fd | Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact the supplier TO
(short circuit/open circuit for 2#) Replace the power board.
Please inspect whether power
E1/E2 A_bnormal supply voltage. (E1 for too |supply is normal.
high or E2 for too low) Restart after the power
supply is normal.
E3/E4 Temperature sensor of the ceramic Please restart after the
glass is high appliance cools down.
ES/E6 Temperature sensor of the IGBT #1 Please restart after the

or IGBT #2 is high

appliance cools down.

What should I do if,
after the cooking
zones have been
switched off, residual
heat is not indicated in
the display

The cooking zone
was only briefly used
and therefore did not
become hot enough.

If the cooking zone is
hot, please call a local
service centre.
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What should | do if the cooking zone will not switch on or off? Service
This could be due to one of the following possibilities:
- The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid. Before calling for assistance or service, please check the section “Troubleshoot-
< The child safety lock is on, and display “L”. ing".
What should | do if the - display is illuminated? If you still need help, follow the instructions below.
Check for the following: Is it a technical fault?
«  Cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been placed on the If so, please contact your customer service center.
cooking zone. Always prepare in advance for the discussion. This will ease the process of
- If you use suitable cookware, displayed message will automatically disap- diagnosing the problem and also make it easier to decide if a customer service
pear. visit is necessary.
What should | do if the cooling fan runs after the hob is turned off? Please take note of the following information.
Check for the following: «  What form does the problem take?
< When you have finished using the haob, the cooling fan runs by itself for « Under what circumstances does the problem occur?
cooling down. When calling, please know the model and serial number of your appliance. This
«  After the hob's electronics has cooled down or elapsed max time (10 information is provided on the rating plate as follows:
minutes) the cooling fan will be turned off. * Model description
« If you request a service call because of an information made in operating « S/Ncode (15 digits) _ '
the appliance, the visit from the customer service technician may incur a We recommend that you record the information here for easy reference.
charge even during the warranty period. « Model:

= Serial number:

When do you incur costs even during the warranty period?

- If you could have remedied the problem yourself by applying one of the
solutions provided in the section “Troubleshooting”.

- If the customer service technician has to make several service calls because
he was not provided with all of the relevant information before his visit and
as a result, for example, has to make additional trips for parts. Preparing for
your phone call as described above will save you the cost of these trips.
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Technical data

Technical data Product information
Width 590 mm Supplier's name Samsung Electronics Co. Ltd.
Appliance dimensions Depth 520 mm | NZ64T3707A1
Height 60 mm Model No. NZ64T3707C1
Width 560 mm Type of hob Built-in induction hob
work surface - Depth 490 mm Heating technology Induction cooking zones
out dimensions Height 72 mm -
Corner radius 3 mm Number of cooking zones and/or area 4 cooking zones
- 7 N For circular cooking zones or area:
Connection voltage 220-240V ~ 50/ 60 Hz diame_ter S e sprface area per 14,0 cm, 22.0 cm, 14.0 cm, 22.0 cm
Maximum connected load power 7.0 kW electric heated cooking zone (@)
) Net 10.5kg For non-circular cooking zones or
Weight Gross 120 kg area: length and width of useful
surface area per electric heated -
cooking zone or area (L x W)
Cooking zones Energy consumption per cooking @14.0 cm (Left front) :  212.1 Wh/Kkg
zone or area calculated per kg @22.0 cm (Left rear) : 188.3 Wh/Kkg
ang a EC electric cookin
Position Diameter Power (EC e o) ©14.0 cm (Right rear) : 187.2 Whykg z
Left front 140 mm 1200 W / Boost 1500 W @22.0 cm (Right front) :  183.8Wh/kg 5
n
Left rear 220 mm 2300 W / Boost 2600 W Energy consumption for the hob 2
- calculated per kg (EC etectric hob) 192.53 Wh/kg o
Right rear 140 mm 1200 W / Boost 1500 W electric ho z
Right front 220 mm 2300 W / Boost 2600 W Data determined according to standard EN 60350-2 and Commission Regulations

(EVU) No 66/2014.

Energy saving tips

« Always position pots and pans before switching on the cooking zone.
- Dirty cooking zones and pan bases increase power consumption.
« Using a pressure cooker reduces cooking time.
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QUESTIONS OR COMMENTS?

SAMSUNG

COUNTRY TELEPHONE WEBSITE
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWwWWw.samsung.com/ie/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWWw.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND Specjalistyczna infolinia do obsmggzoalrixét;a;_g%siczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPAIN 9117500 15 WWw.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
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Korzystanie z instrukcji

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje obstugi, ze szczegdlinym uwzglednieniem informacji dotyczacych
bezpieczenstwa zawartych w ponizszym rozdziale.

Instrukcje nalezy zachowac w celu wykorzystania w przysztosci.

Przekazujac to urzadzenie innemu uzytkownikowi, nalezy pamietac o przekaza-

niu wraz z nim niniejszej instrukcji obstugi.
W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore moga prowadzi¢ do powaznego
kalectwa lub smierci.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore mogg prowadzi¢ do drobnych
obrazen lub uszkodzenia.

/A PRZESTROGA

Aby zmniejszyc¢ ryzyko pozaru, eksplozji, porazenia pradem lub obrazenia ciata,

w trakcie korzystania z ptyty grzejnej nalezy przedsiewzig¢ nastepujgce
podstawowe $rodki ostroznosci.

UWAGA

Przydatne wskazowki, zalecenia lub informacje, ktére pomagajg w obstudze
produktu.

Nazwa modelu i numer seryjny

Nazwa modelu i numer seryjny znajduja sie na etykiecie pod spodem ptyty
grzejnej.

Zapisz te informacje lub przyklej dodatkowa etykiete produktu (znajdujaca sie
na gornej czesci produktu) na te strone, aby informacje byty dostepne pod reka

na przysztosc.

Nazwa modelu

Numer seryjny

To urzadzenie spetnia wszystkie obowigzujace normy dotyczace parametrow
technicznych oraz bezpieczenstwa. Uwazamy jednak, ze odpowiedzialnoscig
producenta jest umozliwienie uzytkownikom zapoznania sie z zasadami
bezpieczenstwa zamieszczonymi ponizej.

A OSTRZEZENIE

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby
(rowniez dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych oraz z niewystarczajaca
wiedzg i doswiadczeniem, chyba ze znajdujg sie pod opieka
lub zostaty przeszkolone w zakresie uzytkowania urzadzenia
przez 0sobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci od 8. roku
ZyCia i 0soby 0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych, a takze z niewystarczajaca
wiedza i/lub doswiadczeniem, o ile sg oni pod opieka lub
zostali przeszkoleni w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumieli wynikajgce z tego niebezpieczenstwa.
Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie mogg bez
nadzoru czysci¢ urzadzenia ani przeprowadzac zabiegow
konserwacyjnych.

Mechanizm odtgczajacy musi byc¢ zainstalowany w okablowa-
niu zgodnie z odpowiednimi zasadami.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Urzadzenie powinno by¢ podtaczone w sposob umozliwiajg-
Cy odfaczenie go od zasilania. Odtgczenie mozna 0siggnac
poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu lub
zainstalowanie przetacznika w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilaja-
Cy musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autory-
zowanym serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.
Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu
klejow, poniewaz nie sa one uwazane za niezawodny sposob
mocowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢
zasilanie, by uniknac porazenia pradem elektrycznym.
Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz ptyty.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne
czesci moga sie nagrzewad. Nie nalezy pozwala¢ matym
dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

Nie nalezy uzywac myjki parowej do czyszczenia produktu.
Na powierzchni ptyty nie nalezy ktas¢ metalowych przedmi-
otow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do ich silnego rozgrzania.

Po uzyciu nalezy wytaczyC ptyte grzejng za pomoca jej
przycisku; nie nalezy polegac wytacznie na czujniku wykry-
Wajacym obecnose naczyn.

4 Polski

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o wspotpra-
cy z zewnetrznym urzadzeniem wytaczajgcym lub oddziel-
nym systemem zdalnego sterowania.

PRZESTROGA: Nalezy nadzorowac proces gotowania. Krot-
kotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas jego
trwania.

Nie nalezy umieszczac go za dekoracyjnymi drzwiczkami.
OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego fatwo
dostepne czesci nagrzewajq sie. Nalezy zachowac¢ odpowied-
nie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elemen-
tami grzejnymi. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny
korzystac z urzadzenia wytacznie pod statg kontrolg.
OSTRZEZENIE: Pozostawienie ptyty indukcyjnej bez nadzoru
podczas gotowania z uzyciem ttuszczu lub oleju moze by¢
niebezpiecznie i prowadzi¢ do pozaru.

POD ZADNYM POZOREM NIE NALEZY gasic takiego pozaru
przy uzyciu wody. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie i zakryc
ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym. OSTRZEZENIE:
Zagrozenie pozarem: nie przechowywac przedmiotdéw na
powierzchni przeznaczonej do gotowania. OSTRZEZENIE:
Uzywaj tylko oston zaprojektowanych przez producenta
tego urzadzenia lub wskazanych przez producen-ta w
instrukcji obstugi jako odpowiednich albo oston beda-cych
czescig urzadzenia. Uzycie niewtasciwych oston moze
doprowadzi¢ do wypadku.




W czasie pracy urzadzenia dostepne powierzchnie mogg by¢
gorace.

Dzieci mogg przeprowadzac czyszczenie i konserwacje
urzadzenia wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej i pod
warunkiem ukonczenia 8 lat.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

/N\ PRZESTROGA
Urzadzenie powinno zostac¢ prawidtfowo zamontowane |

uziemione przez wykwalifikowanego pracownika techniczne-

go.
Urzadzenie powinno by¢ serwisowane jedynie przez wyk-
walifikowanych pracownikow serwisu. Naprawy wykony-
wane przez 0soby nieuprawnione moga spowodowac
obrazenia ciata lub powazng awarie urzadzenia. Jesli
urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia i
uniewaznienie gwarancji.

Urzadzenia przeznaczone do zabudowy mogg by¢ uzywane
wytacznie po zamontowaniu w szafkach i miejscach rob-
oczych zgodnych z odpowiednimi standardami. Zapewnia to

wtasciwg ochrone przed kontaktem z podzespotami elektryc-

znymi, zgodnie z podstawowymi normami bezpieczenstwa.
W przypadku nieprawidfowego dziatania urzadzenia badz
pojawienia sie uszkodzen, pekniec lub zarysowan nalezy:

« Wytaczy¢ wszystkie pola grzejne;

« 0dtgczycC ptyte od sieci elektryczne;:

« skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym.

Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczyc zasilanie,
by uniknac¢ porazenia pradem elektrycznym. Nie uzywac
ptyty do czasu wymiany szklanej powierzchni.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do podgrzewania folii
aluminiowej, produktow zawinietych w folie aluminiowa lub
Zamrozonej zywnosci zapakowane] w aluminium.

Jesli pomiedzy dno garnka i ptyte grzejng dostanie sie ptyn,
moze powstawac sprezona para powodujaca podskakiwanie
garnka.

Nalezy zawsze pilnowac, by ptyta grzejna i dno garnka byty
suche.

Pola grzejne nagrzewajg sie podczas gotowania.

Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom przebywac w poblizu
urzadzenia.

Zaden element opakowania nie powinien znalez¢ sie w
zasiequ dzieci, poniewaz stanowi dla nich zagrozenie.
Niniejsze urzadzenie powinno by¢ uzytkowane wytacznie do
gotowania i smazenia zywnosci w gospodarstwie domowym.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercy-
jnych lub przemystowych.

Nigdy nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do ogrzewania
pomieszczenia.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania urzadzen
elektrycznych do gniazdek znajdujacych w poblizu ptyty
grzejnej. Przewody zasilajace nie moga stykac sie z blatem
roboczym.

W przypadku nadmiernego nagrzania ttuszcz i olej moga sie
szybko zapali¢. Nigdy nie nalezy pozostawia¢ naczyn bez

6 Polski

nadzoru podczas przygotowywania potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju, np. podczas smazenia frytek.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytaczy¢ ptyty grzejne.
Panele sterowania zawsze powinny by¢ czyste i suche.

Na ptycie grzejnej nie wolno ktasc¢ tatwopalnych przedmi-
otow, poniewaz grozi to pozarem.

Nieuwazne korzystanie z urzadzenia moze by¢ przyczyna
pOZaru.

Przewody Urzadzen elektrycznych nie powinny dotykac
goracych powierzchni ptyty ani naczyn kuchennych.

Nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do suszenia odziezy.
Osoby posiadajace rozrusznik serca lub aktywne implanty
serca muszg dbac o to, aby ich gorna czes¢ ciata znajdowata
sie zawsze w odlegtosci co najmniej 30 cm od wtgczonych
pol ptyty indukcyjnej. W przypadku watpliwosci nalezy
skonsultowac sie z producentem urzadzenia lub lekarzem
(dotyczy tylko modeli z ptytg indukcyjng).

Nie probuj samodzielnie naprawiac, rozktadac ani przerabiac
urzadzenia.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc urzadzenie.
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ zgodnie z instrukcjami czyszc-
zenia i konserwacji, ktore przedstawiono w niniejszej
instrukcji obstugi.

Zwierzeta nie powinny przebywac w poblizu urzadzenia,
poniewaz mogtyby stana¢ na przyciskach sterowania i
spowodowac jego awarie.




Utylizacja opakowania

A\ OSTRZEZENIE

Karton i elementy wykonane z twardej pianki zostaty odpowiednio oznaczone.

Opakowania i starsze urzadzenia nalezy utylizowac¢ z uwzglednieniem kwestii
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska.

Wtasciwa utylizacja zuzytego urzadzenia

A\ OSTRZEZENIE

Przed utylizacjg zuzytych urzadzen nalezy uniemozliwic ich prace tak, aby nie
mogty stac sie zrodtem zagrozenia. Aby to zrobi¢, wykwalifikowany technik
powinien odtgczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego i usunac przewod
zasilajacy.

Urzadzenia nie wolno wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami domowymi.
Informacje o datach zbidrek oraz publicznych miejscach utylizacji odpadow
mozna uzyskac¢ w lokalnym zaktadzie utylizacji lub u wtadz lokalnych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i
elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy
segregacji odpadow)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie
nalezy tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki,
zestawu stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac wraz
ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
uniknac¢ szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i
zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania
odpadow, prosimy o oddzielenie tych przedmiotéw od
odpadow innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i
praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmi-
otow, uzytkownicy w gospodarstwach domowych
powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detal-
icznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z
organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze
swoim dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu.
Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z
innymi odpadami komercyjnymi.

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i
szczegolnych obowigzkow regulacyjnych dotyczacych produktéw, np.
rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie: samsung.com/uk/aboutsam-
sung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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Montaz ptyty grzejnej

A\ OSTRZEZENIE Potrzebne narzedzia

Nowe urzadzenie powinno zosta¢ zamontowane i uziemione przez wykwalifi-

kowany personel techniczny.

Nalezy przestrzegac niniejszej instrukcji. Gwarancja nie pokrywa uszkodzen T (EEEa

powstatych w wyniku nieprawidtowej instalacji.

Dane techniczne urzadzenia znajduja sie pod koniec niniejszej instrukcji. Otowek Srubokret krzyzakowy Linijka

Instrukcje bezpieczenstwa dla instalatora

« Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ do instalacji elektrycznej, ktora umozliwia
jego odtaczenie od zasilania na wszystkich biegunach z szerokoscia

otwarcia stykow co najmniej 3 mm. Jako urzadzenia izolacyjne mozna

stosowac przerywacze do ochrony linii, bezpieczniki (bezpieczniki
wkrecane nalezy usuna¢ z uchwytu), wytaczniki pradu uptywowego i
styczniki.

« To urzadzenie spetnia wymagania normy EN 60335-2-6 w zakresie

Okulary ochronne Wyrzynarka Wiertarka

Podtaczanie zasilania sieciowego

ochrony przeciwpozarowej.
Ten typ urzadzenia moze byc¢ zainstalowany obok wysokiej szafki lub
sciany po jednej stronie.

« Montaz musi zapewniac¢ ochrone ptyty przed wstrzgsami.

- Zabudowa, w ktorej zamontowane jest urzadzenie, musi spetnia¢ wyma-
gania normy DIN 68930 w zakresie stabilnosci. A\ OSTRZEZENIE

- Aby zapewni¢ ochrone przed wilgocia, wszystkie powierzchnie ciete
muszg byc¢ uszczelnione przy uzyciu wtasciwego uszczelniacza.

W przypadku powierzchni roboczych z kafelkami ceramicznymi ztagcza w
miejscu osadzenia ptyty grzejnej musza byc¢ catkowicie wypetnione
zaprawa.

W przypadku powierzchni ceramicznych lub wykonanych z kamienia
naturalnego badz sztucznego sprezyny z mechanizmem migowym nalezy
przymocowac z uzyciem odpowiedniej zywicy lub mieszanego spoiwa. )

. Uszczelnienie w okolicy powierzchni roboczej powinno by¢ wykonane A\ OSTRZEZENIE
poprawnie i nie zawiera¢ niewypetnionych przestrzeni. Nie nalezy
stosowac dodatkowego uszczelniacza silikonowego, poniewaz moze to
utrudni¢ demontaz podczas serwisowania.

Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy jego napiecie znamion-
owe, wskazane na tabliczce znamionowej, odpowiada napieciu w gniazdku
elektrycznym. Tabliczka znamionowa znajduje sie na dolnej czesci obudowy
ptyty grzewczej.
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Przed podtgczeniem przewodow nalezy wytgczy¢ zasilanie obwodu.
Napiecie elementu grzejnego wynosi 230 V AC. Urzadzenie moze takze
pracowac w sieciach o napieciu 220 lub 240 V AC. Ptyte grzewcza nalezy
podtaczyc¢ do zasilania przy uzyciu urzadzenia, ktore umozliwi jej odtaczenie
od zasilania na wszystkich biegunach z szerokoscig otwarcia stykow co
najmniej 3 mm (np. automatyczny przerywacz do ochrony linii, wytacznik
pradu uptywowego lub bezpiecznik).

Potaczenia przewodowe nalezy wykonac¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisa-
mi, dbajgc o odpowiednie dokrecenie srub zaciskowych.

«  Podczas demontazu nalezy naciskac na ptyte grzewcza od spodu. A\ OSTRZEZENIE

- Ptyte oddzielajacg mozna zamontowac pod ptyta grzewcza. . . o - . .,

«  Nie nalezy zakrywac otworu wentylacyjnego znajdujacego sie pomiedzy Po podtaczeniu ptyty grzejnej do sieci zasilania nalezy sprawdzic, czy
blatem roboczym a przednia czecia urzadzenia. wszystkie pola grzejne sg gotowe do uzycia, wtgczajac je kolejno na krotki

czas z zastosowaniem maksymalnego ustawienia mocy i przy uzyciu odpow-
iednich naczyn kuchennych.
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A\ OSTRZEZENIE

Nalezy zwroci¢ uwage na zgodnose potaczen faz i przewodu neutralnego sieci
domowej oraz urzadzenia (schematy potaczen). W przeciwnym razie mozliwe
jest uszkodzenie podzespotow ptyty grzejnej. Gwarancja nie obejmuje uszko-
dzen wynikajacych z nieprawidtowego montazu urzadzenia.

A\ OSTRZEZENIE

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy musi zostac
wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifi-

kowang osobe.

-

01
02 04 06
02
03 05 03
L N S
%

™ 1IN~ (32A)
01 220-240V~ 04 Niebieski
Brazowy 05 Szary

Czarny 06

Zielony/Zotty

o
4 N\ 2N~ (16 A): Przed potaczeniem oddziel
01— kable 2-fazowe (L1 i L2).
w02,
03 05 M-07 01 | 220-240V~ | 05 Niebieski
o4 06 02 | 380-415V~ 06 Szary
03 Brazowy 07 | Zielony/Zotty
\_ @ e @ ) | oa Czarny
2 X 1N~ (16 A): Przed potaczeniem
01 .04 oddziel kable.
= |
07 01 | 220-240V~ | 05 Czarny

02 05
03 06

L1 N1

L2 N2

02 Brazowy 06

Szary

03 Niebieski 07

Zielony/Zotty

A\ OSTRZEZENIE

Aby zapewni¢ odpowiednie potaczenie,

poblizu gniazd.

04 | 220-240V~

postepuj wedtug schematu okablowania w

Montaz w blacie kuchennym

C )\

UWAGA

Przed montazem zanotuj numer
seryjny urzadzenia znajdujacy sie na
tabliczce znamionowej.

Numer seryjny jest wymagany przy
zgtoszeniach serwisowych. Po
zamontowaniu urzadzenia nie bedzie
dostepu do tego numeru, poniewaz
jest on zapisany na tabliczce znamion-
owej na spodzie urzadzenia.

UWAGA

Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na
wymagania w zakresie minimalnej
odlegtosci i odstepu urzadzenia od
innych elementdw wyposazenia
pomieszczenia.

A. Numer seryjny

UWAGA

Nalezy zwrdéci¢ szczegdlng uwage na wymagania w zakresie minimalnej odlegtos-
ci i odstepu urzadzenia od innych elementow wyposazenia pomieszczenia.

Na spodzie ptyty grzejnej znajduje sie wentylator. Jesli pod ptytg znajduje sie
szuflada, nie powinno sie przechowywac w niej drobnych przedmiotow lub
papieru, gdyz istnieje niebezpieczenstwo uszkodzenia wentylatora lub zaktécenia
procesu chtodzenia ptyty w przypadku wciggniecia tych przedmiotow lub papieru
przez wentylator.

—
o3 | IV

-0 1ﬁ§
02 02 | Szerokosc¢ otworu

/ wentylacyjnego

Objasnienie Wymiary

Wysokos¢ otworu
wentylacyjnego

Min. 2 mm

560 mm

03 | Odlegtos¢ miedzy
koncem urzadzenia
a boczna Sciana
blatu

Min. 50 mm
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Montaz ptyty grzejnej

Dobdér miejsca montazu

Zapewnianie odpowiedniej wentylacji

Nalezy wycia¢ w blacie kuchennym otwor pod montaz ptyty na wymiar
przedstawiony na ilustracji.

Na potrzeby montazu i uzytkowania nalezy zachowac¢ wokot otworu wolny
odstep o0 szerokosci min. 50 mm.

Minimalna grubos¢ blatu roboczego musi wynosi¢ 20 mm. Blat powinien
by¢ wykonany z tworzywa izolujgcego i odpornego na dziatanie ciepta
(drewno i podobny wtoknisty lub higroskopijny materiat nie powinien by¢
uzywany bez impregnacji), aby unikngc porazenia elektrycznego i
wiekszych odksztatcen wskutek promieniowania cieplnego urzadzenia.
Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

UWAGA

Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchnia-
mi blatu roboczego powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1

10 Polski

Bez wzgledu na okolicznosci urzadzenie musi by¢ dobrze wentylowane, a
wlot i wylot powietrza nie moga by¢ zablokowane. Upewnij sie, ze
urzadzenie jest w dobrym stanie roboczym. Wymiary montazowe przedst-

awiono ponizej:

UWAGA

Bezpieczna odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a zawieszong nad nim szafka
powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

£
=
£ Q
Q c
N =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Wlot powietrza | Wylot powietrza - 2




Upewnij sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane.

W celu unikniecia przypadkowego dotkniecia nagrzanego spodu ptyty lub

nieoczekiwanego porazenia elektrycznego podczas pracy konieczne jest
przymocowanie $srubami drewnianej przektadki minimum 20 mm pod
ptyta. Stosuj sie do ponizszych wytycznych.

[ 1
| —
&
+ Min.25mm
- . R
L M. Simm Max. Smim

Ptyta indukcyjna

Imm, 2 mm

25mm § TN

Panel izolacyjny Otwér
wentylacyjny

Piekarnik

A\ OSTRZEZENIE

Wokot zewnetrznej krawedzi ptyty znajduja sie otwory wentylacyjne.
NALEZY upewnic sie, ze otwory nie zostaty zablokowane przez blat
roboczy po umieszczeniu ptyty w pozycji.

A\ OSTRZEZENIE

- Nalezy pamietac, ze klej taczacy plastikowe lub drewniane materiaty
musi by¢ odporny na temperatury powyzej 150°C, aby zapobiec
odklejaniu oktadziny.

« Tylna Sciana oraz otaczajace i przylegte powierzchnie muszg byc
odporne na temperature 90°C.

Przed montazem ptyty grzejnej

Blat roboczy jest wyréwnany i wypoziomowany, a zadne elementy
konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganiami przestrzennymi.

Blat roboczy wykonano z zaroodpornego i izolowanego materiatu.

W przypadku montazu nad piekarnikiem — piekarnik wyposazono we
wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczacymi
zachowania odstepow i wszelkimi obowigzujacymi standardami oraz
przepisami.

W statym okablowaniu znajduje sie odpowiedni odtacznik zapewniaja-
cy catkowite odtaczenie od zrodta zasilania, ktory zostat zamocowany
i umiejscowiony tak, aby spetnia¢ wszystkie lokalne przepisy i
regulacje dotyczgce okablowania.

Musi to by¢ odtacznik zatwierdzonego typu, ktory posiada 3 mm
przestrzeni pomiedzy stykami (lub wszystkimi aktywnymi przewodami
fazowymi, o ile lokalne regulacje pozwalajg na taka zmiane przepiséw).
Po zamontowaniu ptyty odtgcznik musi by¢ tatwo dostepny dla
uzytkownika.

W razie watpliwosci uzytkownik powinien skonsultowac sie z
lokalnymi wtadzami odpowiedzialnymi za budynki oraz odniesc¢ sie do
przepisow.

Powierzchnie $cian wokot urzadzenia musza by¢ zaroodporne oraz
tatwe do wyczyszczenia (np. wykonczone ptytkami ceramicznymi).

Po montazu ptyty grzejnej

/\ PRZESTROGA

Przewod zasilania nie przebiega przez drzwiczki szafki lub przez
szuflade.

Z zewnatrz szafki do podstawy ptyty dociera odpowiedni przeptyw
Swiezego powietrza.

Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, zastosowano
ochrone termiczng pod podstawa ptyty.

Odtacznik jest tatwo dostepny dla uzytkownika.

Polski
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Montaz ptyty grzejnej

Elementy urzadzenia
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Postawic¢ urzadzenie na stabilnej, gtadkiej powierzchni (na przyktad na
opakowaniu). Nie wywierac nacisku na przyciski wystajgce z ptyty.

Zamontowac dwa wsporniki przed montazem ptyty

Przed montazem ptyty zamocowac po obu stronach wsporniki za pomoca
dostarczonych srub.

Zamontowac dwa wsporniki

V' 4
/ 4907

Umiescic¢ ptyte w otworze blatu

12 Polski

/\ PRZESTROGA

Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany

personel lub technikow.

Mamy specjalistow do Panstwa dyspozycji. Prosze nie przeprowadzac

operacji samodzielnie.

Ptyta nie moze byc¢ zainstalowana bezposrednio nad zmywarka,

lodowka, zamrazarka, pralka lub suszarka, gdyz wilgo¢ moze uszkodzic

urzadzenie.

Ptyta indukcyjna powinna by¢ zainstalowana tak, aby umozliwi¢ lepsze

promieniowanie cieplne co zapewni zwiekszenie jej niezawodnosci.

Sciany i indukowana strefa grzewcza powyzej powierzchni blatu

muszg wytrzymac ciepto.

Aby uniknac¢ uszkodzen, przektadki i spoiwo/klej muszg by¢ odporne

na ciepto.

Nie nalezy uzywac myjki parowej

Ptyta musi by¢ podtaczana do sieci elektrycznej tylko przez odpowied-

nio wykwalifikowang osobe.

Przed podtgczeniem ptyty kuchennej do sieci elektrycznej nalezy

sprawdzic, czy:

- Domowy uktad okablowania jest odpowiedni do mocy pobieranej
przez ptyte grzejna.

«  Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej

«  Przewdd zasilajgcy moze wytrzymac obcigzenia okreslone na
tabliczce znamionowej.

Aby podtaczyc¢ ptyte do zasilania sieciowego nie nalezy uzywac

przejsciowek, przedtuzaczy, reduktorow lub ztaczek, poniewaz moga

one spowodowac przegrzanie i pozar.




Przed rozpoczeciem

Pola grzejne

— o —3

2 ——20mm—>

1. Maks. 1200/1500 W strefa.

2. Maks. 2300/2600 W strefa.

1 DL — 3. Maks. 1200/1500 W strefa.
140 mm—— 4. Maks. 2300/2600 W strefa.

5. Panel sterowania

S 6. Szklana ptyta

sausung Py ——— e 0

Uwaga: garnki i patelnie nalezy umiesci¢ na srodkuUwaga: garnki i
Panel sterowania 5 patelnie nalezy umiesci¢ na $rodku
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1 1. Przyciski wyboru pola grzejnego
2. Przycisk minutnika

3. Suwak dotykowy mocy/minutnika
[l ] 4. Przycisk zwiekszania mocy
5. Przycisk zabezpieczenia przed dzie¢mi
6. Przycisk ON/OFF
El I
Wyswietlacz Znaczenie
{ do'3 P | Wybrany poziom mocy
C) 0 9 P (3@) ® H Pozostate ciepto (ang. hot - goracy).
| | | | - Wtaczona funkcja zabezpieczenia przed dzie¢mi
2| 3 4| 5| 6| . Uzyto niewtasciwego lub zbyt matego naczynia, badz nie
- umieszczono zadnego naczynia w polu grzejnym.

Polski 13




Przed rozpoczeciem

Podgrzewanie indukcyjne

Funkcja wytacznika bezpieczenstwa

A. Cewka indukcji
B. Prady indukcyjne
C. Uktady elektroniczne
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14 Polski

Zasada dziatania podgrzewania
indukcyjnego:

Po umieszczeniu naczynia na polu
grzejnym i wtgczeniu urzadzenia
uktady elektroniczne ptyty indukcyjnej
rozpocznga generowanie ,pradow
indukcyjnych” w spodniej czesci
naczynia, co spowoduje natychmiast-
owy wzrost temperatury w naczyniu.
Szybsze gotowanie i smazenie:

Dzieki bezposredniemu ogrzewaniu
naczyn, a nie ptyty szklanej urzadze-
nia, mozliwe jest uzyskanie wiekszej
wydajnosci gotowania niz w innych
systemach, poniewaz nie wystepuje
utrata ciepta. Wiekszos¢ zuzywanej
przez urzadzenie energii jest przeksz-
tatcana w ciepto.

Jesli jedno z pol grzejnych nie zostanie wytgczone lub ustawienie podgrz-
ewania nie zostanie zmienione przez dtuzszy czas, pole grzejne wytaczy
sie automatycznie.

Obecnosc¢ pozostatego ciepta jest oznaczana na wyswietlaczach cyfrowych
poszczegdlnych pol grzejnych za pomoca litery H (ang. hot — goracy).
Pola grzejne wytaczaja sie automatycznie po uptywie nastepujacego czasu:

Ustawienie mocy podgrzewania Wytaczenie
1-3 Po 8 godzinach
4-6 Po 4 godzinach
7-9 Po 2 godzinach

UWAGA

Jesli uzyte naczynie jest niewtasciwe badz zbyt mate lub nie umieszczono
zadnego naczynia na polu grzejnym, zostanie wyswietlofe oznaczenie.
Po uptywie 1 minuty dane pole grzejne zostanie wytgczone.

UWAGA

Jesli jedno lub wiecej pél grzejnych wytaczy sie przed uptywem wskaza-
nego czasu, nalezy zapoznac sie z informacjami zawartymi w czesci
,Rozwigzywanie problemoéw” na stronie 27.

Inne przyczyny samoczynnego wytaczenia sie pol grzejnych

Wszystkie pola wytgczajg sie, gdy na panel sterowania wykipi gotowana
zawartosc.

Funkcja wytacznika automatycznego zostanie takze uruchomiona w
przypadku umieszczenia na panelu sterowania wilgotnej sciereczki. W obu
tych przypadkach konieczne jest ponowne wtaczenie urzadzenia przy
uzyciu przycisku O po usunieciu cieczy lub $ciereczki.




Wskaznik pozostatego ciepta

Po wytaczeniu danego pola grzejnego lub catej ptyty obecnos¢ pozostatego
ciepta wskazywana jest za pomoca oznaczenia H (ang. hot - goracy) na
wyswietlaczu cyfrowym poszczegolnych pol grzejnych. Po wytaczeniu pola
grzejnego wskaznik pozostatego ciepta zgasnie dopiero po schtodzeniu sie jego
powierzchni.

Ciepto to mozna wykorzysta¢ do rozmrazania zywnosci lub utrzymania jej
temperatury.

A\ OSTRZEZENIE
Gdy wskaznik pozostatego ciepta jest podswietlony, istnieje ryzyko poparzenia.
A\ OSTRZEZENIE

Przerwa w zasilaniu powoduje zgasniecie oznaczenia H , a informacja o
pozostatym cieple przestaje byc¢ dostepna.

W dalszym ciagu istnieje jednak ryzyko poparzenia. Aby go unikngac, nalezy
zachowac ostroznos¢ w poblizu ptyty grzejnej.

WyKkrywanie temperatury

Jesli z dowolnej przyczyny temperatura jakiegokolwiek pola grzejnego
przekroczy poziom bezpieczenstwa, poziom mocy podgrzewania dla tego pola
zostanie automatycznie zmniejszony. Po zakonczeniu korzystania z ptyty
grzejnej jej wentylator bedzie kontynuowat prace do momentu schtodzenia
uktadoéw elektronicznych. Wentylator wtgcza sie i wytgcza w zaleznosci od

temperatury uktadow elektronicznych.

Przybory kuchenne

Cos

Uzywaj naczyn z ptaskim dnem, ktore
umozliwiaja peten kontakt z powierzch-
nig pola grzejnego Sprawdz, czy dno
naczynia jest ptaskie, obracajac na nim
linijke. Pamietaj o przestrzeganiu
wszystkich zalecen dotyczacych
wykorzystywanych przyborow kuchen-
nych.

. Uzywaj naczyn wykonanych z materiatu odpowiedniego do gotowania
indukcyjnego.

- Wybieraj naczynia wysokiej jakosci z ciezszym dnem, ktore zapewnia lepsze
rozprowadzanie ciepta. To pozwoli uzyskac najlepsze rezultaty.

- Dopasowuj rozmiar naczynia do ilosci przygotowywanego jedzenia.

- Nie zostawiaj pustych naczyn na wtaczonych polach grzejnych. Moze to
spowodowac ich trwate uszkodzenie w postaci pekniecia, stopienia lub
zniszczenia, ktore moze wptyngac na dziatanie ceramicznej ptyty grzejnej
(tego typu uszkodzenia nie sa objete gwarancja).

«  Nie uzywaj brudnych naczyn ani naczyn z warstwa starego ttuszczu. Zawsze
uzywaj naczyn, ktore mozna w tatwy sposéb wyczysci¢ po zakonczeniu
gotowania.

/A PRZESTROGA

-« Moze sie wydawac, ze pola grzejne wystygty po wytaczeniu.
Jednak szklana powierzchnia moze by¢ gorgca z powodu pozostatego ciepta
pochodzacego z naczynia. Dlatego nadal istnieje ryzyko poparzenia.

- Nie dotykaj goracych naczyn rekoma. Zawsze uzywaj rekawic kuchennych lub
podktadek pod naczynia, aby chroni¢ rece przed poparzeniem.

- Nie przesuwaj naczyn po powierzchni ptyty grzejnej. Moze to spowodowac jej
trwate uszkodzenie.

Polski 15
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Przed rozpoczeciem

Naczynia do gotowania na ptycie indukcyjnej

Ptyte indukcyjng nalezy wtaczac dopiero po umieszczeniu naczynia z podstawg Pola indukcyjne do okreslonego stopnia automatycznie dostosowuja sie do
magnetyczng na jednym z pol grzejnych. Mozna stosowac nastepujace naczynia wielkosci spodniej czesci naczynia. Magnetyczna czes$¢ dna naczynia musi
kuchenne: jednak miec¢ okreslong minimalng $rednice, w zaleznosci od wielkosci danego
pola grzejnego
Materiat Przydatno$¢ Pole grzejne Minimum (mm) Maksimum (mm)
Stal, emaliowana stal, zeliwo Tak Lewy przod 120 140
stal nierdzewna Tak (jesli magnes przyczepia sie do spodniej Lewy tyt 180 220
czesci naczynia)
Prawy tyt 120 140
Aluminium, miedz, mosiadz, i )
szkto, ceramika, porcelana e Prawy przod 180 220
;"E
a UWAGA W celu uzyskania najlepszych rezultatow
S . . . o , uzywaj naczyn kuchennych, ktorych
3 - Naczynia na ptyty indukcyjne opatrzone sg odpowiednim oznaczeniem przez ¢rednica ferromagnetyczna odpowiada
Q producenta. ) o _ $rednicy palnika. Jesli naczynie nie jest
D . [\Hektorg naczynia moga powodowac hatas podczas ich uzytkowania na polach wykrywane przez palnik, sprébuj uzy¢
o indukcyjnych.
3

. - ) ) . L mniejszego palnika.
«  Nie wskazuje to na uszkodzenie urzadzenia ani w zaden sposob nie wptywa

na jego dziatanie.

- Specjalne naczynia ze stali nierdzewnej moga nie nadawac sie do gotowania
indukcyjnego.
Sprawdz, czy magnes przyczepia sie do podstawy naczynia.

16 Polski




Inne naczynia indukcyjne Test przydatnosci

Niektdre naczynia maja na dnie cienki materiat magnetyczny umozliwiajacy ich Naczynie moze by¢ uzywane do gotowania
wykorzystanie do gotowania na indukcyjnej ptycie grzejnej. Te naczynia indukcyjnego, jesli opatrzone jest odpow-
charakteryzuja sie stabym magnetyzmem i moga dziatac nieprawidtowo iednim oznaczeniem przez producenta, a
(oznacza to, ze magnes nie przyczepia sie wystarczajaco mocno lub obszar magnes przyczepia sie do jego spodniej
przyciggajacy magnes jest niewielki).

czesci.
«  Nawet jesli naczynia zostaty stworzone
z mysla 0 gotowaniu przy uzyciu ptyty U
indukcyjnej, sita grzania moze by¢
staba lub moze sie zdarzy¢, ze ptyta
grzejna moze nie wykrywac naczynia - « Dobre naczynie mozna rozpoznac, sprawdzajac jakosc jego dna. Dno powinno
jest to zalezne od wielkosci i sity by¢ tak grube i ptaskie, jak to tylko mozliwe.
przyciggania obszaru magnetycznego
znajdujacego sie na dnie naczynia. «  Kupujac nowe naczynia, nalezy zwroci¢ szczegolng uwage na srednice dna.

Producenci czesto podaja tylko $rednice gornej krawedzi naczyn.

« Nie nalezy uzywac naczyn, ktore majg uszkodzone dno (ostre krawedzie lub
wagniecenia).
Przesuwanie uszkodzonych naczyn po powierzchni ceramicznej ptyty grzejnej
moze ja trwale porysowac.
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« Dno zimnego naczynia jest zwykle lekko wygiete do srodka (wkleste).
Nie powinno by¢ wygiete na zewnatrz (wypukte).

«  Aby modc korzystac¢ z naczyn specjalnego rodzaju; na przyktad woka, naczynia
do gotowania cisnieniowego lub na wolnym ogniu, nalezy przestrzegac
instrukcji producenta.

A. Obszar, ktoéry nie przycigga magnesu
B. Obszar przyciagajacy magnes

Podczas uzywania duzych naczyn z
mniejszym elementem ferromagnetycznym
nagrzewa sie wytacznie ten element.

W efekcie ciepto moze nie byc¢ rownomier-
nie rozprowadzane.

Polski 17
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Przed rozpoczeciem

Prawidtowe ustawienie

Prawidtowe Nieprawidtowe
—— | &=

Naczynie z ptaskim dnem i prostymi
Sciankami bocznymi.

Naczynie z zakrzywionym lub wygietym
dnem lub $ciankami bocznymi.

. -

Naczynie spetnia lub przekracza
zalecenia dotyczgce minimalnego
rozmiaru dla danego pola grzejnego.

Naczynie nie spetnia zalecen dotycza-
cych minimalnego rozmiaru wymaga-
nego dla danego pola grzejnego.

B G

Naczynie catkowicie przylega do
powierzchni ptyty grzejnej.

Naczynie przylega do brzegu ptyty
grzejnej lub nie przylega catkowicie
do powierzchni ptyty.

#VC)

Naczynie jest odpowiednio
wywazone.

Ciezki uchwyt powoduje przechyla-
nie sie naczynia.

18 Polski

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

s . B

XX

Przestrzeganie nastepujacych zasad
uzytkowania pozwala oszczedzac energie
elektryczna.

« Naczynia i garnki nalezy zawsze
umieszczac na ptycie przed wtacze-
niem pola grzejnego.

«  (Obecnosc¢ zabrudzen na ptycie i dnie
naczynia zwieksza zuzycie energii.

. Jesli to mozliwe, nalezy szczelnie
przykrywac uzytkowane naczynia za
pomocg pokrywki. Pozwala to
oszczedzac energie elektryczna.

- Pola grzejne nalezy wytaczac przed
zakonczeniem gotowania. Wyko-
rzysta¢ pozostate ciepto do utrzyma-
Nia temperatury zywnosci.




Uzywanie przyciskéw dotykowych

Hatasy podczas pracy

Aby uzy¢ przycisku dotykowego, dotknij zadany przycisk koncem palca
wskazujacego, aby wtaczyc¢ lub wytaczy¢ zadany wyswietlacz badz wtaczyc
zadang funkcje urzadzenia.

Upewnij sie, ze dotykasz tylko jednego przycisku podczas obstugi urzadzenia.

Zbyt ptaskie umieszczenie palca na przycisku moze spowodowac nacisniecie
takze sasiedniego przycisku.

Jesli stychac:

« Odgtos trzaskania: naczynia sg wykonane z réznych materiatow.

« Gwizdanie: wykorzystywane sg wiecej niz dwa pole grzejne oraz naczynia sg
wykonane z roznych materiatow.

« Brzeczenie: wykorzystywane sg wysokie poziomy zasilania.

» Klikanie: wystepuje zmiana napiecia.

« Szum, buczenie: wentylator jest wtgczony.

Powyzsze hatasy sg normalne i nie wskazujg na zadne usterki.

A\ OSTRZEZENIE

Nie wolno korzysta¢ z naczyn o réznych rozmiarach lub wykonanych z roznych
materiatow.

Korzystanie z naczyn o roznych rozmiarach lub materiatach moze spowodowac
hatas i wibracje.

UWAGA

Korzystanie z niskich poziomow mocy (1-5) moze wywotac¢ odgtosy ,klikania”.

Pierwsze czyszczenie

Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego wilgotng sciereczka z uzyciem
Srodka do czyszczenia ceramicznych blatéw roboczych.

A\ OSTRZEZENIE

Nie nalezy uzywac substancji zracych lub srodkdw mogacych porysowac
powierzchnie, poniewaz moze to doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.

Polski 19
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Obstuga

Rozpoczecie gotowania

Zakonczenie gotowania

Dotknij przycisku ON/OFF. Po wtaczeniu zasilania
emitowany jest jeden sygnat dzwiekowy, przycisk
minutnika wskazuje ,---", a przyciski wyboru pol
grzejnych wskazuja ,-", informujac, ze ptyta indukcyj-
na jest w trybie gotowosci.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na polu grzejnym, z
ktorego zamierza sie skorzystac.

» Nalezy upewnic sie, ze spod garnka i powierzchnia
pola grzejnego sa czyste i suche.

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, ktore
chcesz wytaczyc.

Dotknij przycisk wyboru danego pola grzejnego,
wskaznik obok przycisku zacznie migac.

Wybierz ustawienie mocy, dotykajgc suwaka.

« Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy w ciggu 1
minuty, ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie.
Bedziesz musiat zaczac¢ od poczatku od punktu 1.

« W trakcie gotowania mozesz zmieni¢ ustawienie
mocy w dowolnym momencie.

/_/L ZWIEKSZENIE MOCY
—_—

ZMNIEJSZENIE MOCY g\»\\
—

Jesli wyswietlacz miga =Y < naprzemiennie z ustawieniem

mocy
Oznacza to, ze:

« nie postawites garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub
« Uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub
« garnek jest zbyt maty lub nie jest odpowiednio wysrodkowany na polu

grzejnym.

Grzanie nie nastapi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.
Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie postawi-

ony odpowiedni garnek.

20 Polski

Wytacz pole grzejne, przesuwajac suwak w lewa
strone. Upewnij sie, ze na wyswietlaczu widnieje
wartosc ,0".

LUB

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego na okoto 2
sekundy, aby wytaczyc pole grzejne.

~
o

—
LUB

Wytacz cata ptyte kuchenng, dotykajac przycisku
ON/OFF.

nl
=

Uwazaj na goragce powierzchnie.

Na wyswietlaczu wcigz goracego pola grzejnego
bedzie widniec litera H. Zniknie, gdy powierzchnia
ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze réwniez
stuzyc jako funkcja oszczedzania energii. Jesli
chcesz podtrzymac temperature garnkow, uzyj
strefy grzewczej, ktora jest wcigz goraca.




Zalecane ustawienia dla gotowania okreslonych rodzajéw zywnosci

Zwiekszanie mocy

Wartosci w ponizszej tabeli stanowia jedynie wskazowki dotyczace gotowania.
Ustawienia mocy podgrzewania wymagane dla roznych metod gotowania sa
zalezne od wielu czynnikéw, takich jak jakos¢ uzywanych naczyn oraz typ i
ilos¢ gotowanej zywnosci.

Ustawienie

poziomu mocy Zastosowanie

- tagodne podgrzewanie niewielkiej ilosci produktow

- topienie czekolady i masta, oraz gotowanie potraw,
ktore tatwo przypalic¢

- tagodne wrzenie

- wolne podgrzewanie

« odgrzewanie
3-4 - intensywne wrzenie
- gotowanie ryzu

- duszenie

5-6 « parowanie

- delikatne smazenie

= smazenie nalesnikow

« podsmazanie
= gotowanie makaronu

- smazenie btyskawiczne
« smazenie intensywne
9/P « zagotowywanie zup

- gotowanie wody

UWAGA

Ustawienia te nalezy dostosowac w zaleznosci od uzywanych naczyn i
przyrzadzanych potraw.

Aktywowanie funkcji zwiekszania mocy

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego.

[N
I

Dotknij przycisk zwiekszania mocy ,P", P
wskaznik pola wyswietli ,P” i osiagnieta J\\
zostanie maksymalna moc.

T\
=

Anulowanie funkcji zwiekszania mocy

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla F’
ktorego chcesz anulowac te funkcje. é\\
a) Dotknij przycisk zwiekszania mocy ,P”, a pole lub

grzejne powroci do ustawienia poczgtkowego. P

lub JR _
b) Dotknij suwak, a pole grzejne powroci do g\\
wybranego poziomu.

UWAGA

«  Funkcja moze dziatac¢ dla kazdego pola grzejnego.

« Pole grzejne powraca do poziomu 9 po 5 minutach.

«  Po aktywowaniu funkcji zwiekszania mocy pierwszego pola grzejnego, drugie
pole grzejne zostaje automatycznie ograniczone do poziomu 2. Tak samo
wyglada to w odwrotng strone.

« Jezeli poczatkowe ustawienie to O, nastgpi powrot do 9 po 5 minutach.
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Obstuga

Zwiekszanie mocy

Funkcja Zwiekszania mocy sprawia, ze poszczegolne pola grzejne moga
pracowac z wiekszg moca (np. w celu zagotowania duzej ilosci wody).

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

«  Mozesz zablokowac przyciski dotykowe na panelu sterowania ptyta
kuchenng (np. aby dzieci nie wtgczyty przypadkiem pol grzejnych).

- VET | " . . X . ) Fe ; )
Pola grzejne aksyma ngocdzgarszéwgenigzama mocy gi,y/ovl’rgczysz blokade bezpieczenstwa, dziatat bedzie jedynie przycisk
Lewy przdd 5 min '
Lewy tyt 5min Wtaczanie blokady
Prawy tyt 5 min Dotknij i przytrzymaj przycisk (& Wskaznik minutnika zacznie
Prawy przod 5 min blokady przez okoto 3 sekundy wskazywac ,L".

Po uptywie tego czasu zostanie automatycznie przywrocony poziom 'Ei lub Wytaczanie blokady

ustawienie poczatkowe.

UWAGA

W niektorych przypadkach funkcja Zwiekszania mocy moze zosta¢ automaty-
cznie wytaczona, aby chroni¢ wewnetrzne podzespoty elektroniczne urzadze-
nia

Nie mozna np. ustawi¢ najwyzszej mocy jednoczesnie dla przedniego i dla
tylnego panelu indukcyjnego.

Zarzadzanie energia

Pola grzejne moga korzysta¢ z maksymalnej mocy podgrzewania

Jesli zakres mocy zostanie przekroczony przez wtaczenie funkcji Zwiekszania
mocy, funkcja zarzadzania energig automatycznie zredukuje ustawienie
poziomu mocy pola grzejnego.

« Polanr1inr?2sgpotaczone
= Polanr 3inr4sgpotaczone

— 3 Wyswietlacz danego pola grzejnego
zmienia sie przez kilka sekund pomiedzy
wybranym poziomem mocy a maksymal-
nym mozliwym ustawieniem mocy.

1 —4— Nastepnie wyswietlacz zmienia sie z

wybranego poziomu mocy na maksy-
malne mozliwe ustawienie mocy.

Uwaga : garnki i patelnie nalezy stawia¢ na srodku
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Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady & przez okoto 3 sekundy

UWAGA

Gdy wtaczona jest blokada panelu sterowania ptyta indukcyjng, na dotyk
reaguje wytacznie przycisk ON/OFF (@ . Dlatego w razie niebezpieczenstwa
mozesz zawsze wytgczyc¢ ptyte kuchenng, lecz aby uzywac jej elementow
sterowania, trzeba najpierw wytaczy¢ blokade.




Minutnik

Ustawienie dla jednego pola grzejnego

Ustawienie dla wielu p6l grzejnych

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla E

ktorego chcesz ustawi¢ minutnik.

Dotknij przycisk minutnika, a wysSwietlacz ant ®
minutnika wskaze ,00” i bedzie miga¢ ,0"; J\\
Ustaw wartos¢, dotykajac suwaka (np. 5). ) /_@
Ponownie dotknij przycisk minutnika, zacznie 75 @
migac ,0". é\\

Czynnosci w celu ustawienia wiekszej liczby poél sg podobne do czynnosci dla
jednego pola.

W przypadku jednoczesnego ustawiania czasu dla wielu pol grzejnych kropki
na wyswietlaczach tych pol sg wtaczone. Na wyswietlaczu minutnika widnieje
czas. Miga kropka przy danym polu grzejnym.

Przyktad przedstawiono ponizej:

| 1 C
... E (ustawione na 15 minut) 3

B

C o0
l':l. B (ustawione na 45 minut) @

Ustaw wartos¢, dotykajac suwaka (np. 9), w tej ®
chwili minutnik wskazuje 95 minut.

Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie ustawio-
nego czasu. Wskaznik zegara bedzie wysSwietlat
pozostaty czas.

o
]

Po odliczeniu do zera dane pole zostaje C g

wytaczone. Nastepnie wyswietlany jest o,

kolejny minutnik, a kropka odpowiednie] = Wyéwiet]
strefy zaczyna migac. r%/isnvﬁltifacz

Przyktad przedstawiono po prawej:

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, odpowiedni minutnik pojawi sie na
wskazniku.

Po uptynieciu ustawionego czasu dane pole E
grzejne zostanie automatycznie wytaczone.

Anulowanie minutnika

UWAGA

-« Mozna ustawi¢ wytaczenie jednego lub wiecej pol po uptynieciu
ustawione- go czasu.

. Maksymalny czas timera to 99 minut.

- Pozostate pola grzejne bedg nadal dziatac, jesli byty wczesniej wtgczone.

«  Czerwona kropka przy wskazniku stopnia mocy grzejnej oznacza wybrane
pole grzejne.

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla [
ktérego chcesz anulowac minutnik. 4

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla n o
ktérego chcesz anulowac minutnik.

Dotknij suwaka, aby przestawi¢ minutnik na ,00". Dziatanie minutnika
zostanie anulowane.
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Obstuga

Maksymalny limit mocy

Ta funkcja umozliwia dostosowanie maksymalnej mocy urzadzenia. 5. Dotknij przycisk P, az wskaznik

£6 EO ; R
o prawego tylnego palnika zmieni sie
1. Wiacz zasilanie cjajiye z,7.0"na ,3.0" w tym czasie
maksymalna moc zmieni sie na
300 o ? )\é’ g o 3000 W.
[C) 0 9 P ‘@’\?
£El kO 6. Dotknij ,M", aby wytaczy¢ zasilanie
- 2. Dotknij jednoczesnie przyciski Pi 50 O po zakonczeniu ustawien.
B o az wyswietlacz minutnika
28] wskaze ,S". 300 o s— P %
® o 9 )\? o}
)\éo Mozesz zmieni¢ moc maksymalng z 3000 W na 7000 W, powtarzajac te sama
czynnosc.
= O 3. Dotknij przycisk (3@&, ,az wyswiet-
5 lacz minutnika wskaze ,E”.
UWAGA
O 0 ’ P o O « W trybie niskiej mocy (3000 W) jej poziom bedzie automatycznie regulowany
podczas korzystania z dwoch lub wiecej pol grzejnych.
«  Kiedy maksymalna moc wynosi 3,0 kW, tgczna moc wszystkich palnikow jest
mniejsza od 3,0 kW. Podczas gotowania maksymalna dostepna moc kazdego
c L o o o ) pola grzewczego zalezy od liczby uzywanych pol w danym czasie:
B o 4. Dotknij jednoczesnie przyciski P i
S o ). az wyswietlacz minutnika Liczba jednoczesnie
N , - wskaze ', a wyswietlacz prawego uzywanych pol 1 pole 2 pola 3 pola 4 pola
0 )@j\? tylnego palnika wskaze ,7.0". grzewczych
Maksymalny 9+funkda | 7/7/7/7 | 6/6/6/6 | 2/3/4/5
poziom mocy zwiekszenia
mocy
Pole grzejne @ mm kazde 140/220/140/220 | 140/220/140/220 | 140/220/140/220
24 Polski




Czyszczenie i konserwacja

Ptyta grzejna

Silne zabrudzenia

A\ OSTRZEZENIE

Srodkow czyszczacych nie nalezy stosowac na podgrzanej powierzchni ze
szkta ceramicznego. Po zakonczeniu czyszczenia substancje te nalezy usunac
za pomocg odpowiedniej ilosci czystej wody, poniewaz po rozgrzaniu sie
powierzchni mogg one wykazywac dziatanie zrace.

Nie nalezy uzywac agresywnych srodkow czyszczacych, takich jak aerozole do
czyszczenia grilla lub piekarnika, szorstkie gabki i scierne srodki do mycia
naczyn.

UWAGA

Powierzchnie ze szkta ceramicznego nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, Kiedy
jest lekko ciepta w dotyku. Zapobiegnie to przypaleniu sie rozlanych ptynow na
powierzchni ptyty. Kamien, slady wody i ttuszczu oraz metaliczne odbarwienia
nalezy usuwac za pomocga dostepnych w sprzedazy srodkéw czyszczacych do
szkta ceramicznego lub stali nierdzewnej.

Lekkie zabrudzenia

1. Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego za pomocg sciereczki
zwilzonej woda.

2. Wytrzyj do sucha za pomocg suchej sciereczki. Na powierzchni nie nalezy
pozostawiac resztek Srodka czyszczacego.

3. Raz w tygodniu wyczys¢ doktadnie catg powierzchnie gotowania za pomocg
dostepnych w sprzedazy srodkow czyszczacych do szkta ceramicznego lub
stali nierdzewnej.

4. Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego odpowiednig iloscig czystej
wody, a nastepnie wytrzyj do sucha za pomoca czystej sciereczki niepozost-
awiajacej wtokien na powierzchni ptyty.

-~

1. Aby usunac przypalone jedzenie i
trudne do usuniecia plamy, uzyj
skrobaka do szkta.

2. Przytéz skrobak pod niewielkim katem
do powierzchni ze szkta ceramicznego.

3. Wyczys¢ zabrudzenia, usuwajac je za
pomocy ostrza.

UWAGA

Skrobaki do szkta i srodki do czyszczenia
szkta ceramicznego sg dostepne w
sklepach specjalistycznych.
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Czyszczenie i konserwacja

Trudne do usuniecia zabrudzenia

4 1. Spalony cukier, rozpuszczony plastik,
folie aluminiowaq i inne tworzywa tego
typu nalezy natychmiast usuwac
skrobakiem do szkta przed ich
zastygnieciem.

A\ OSTRZEZENIE

Uzycie skrobaka do szkta w gorgcym polu

grzejnym moze by¢ przyczyng poparzen.

2. Wyczysc standardowo ptyte po jej
schtodzeniu sie. Jesli rozpuszczone

\ tworzywo w polu grzejnym zdazyto

zastygnac, podgrzej je ponownie w
celu czyszczenia.

UWAGA

Usuniecie zarysowan lub ciemnych plam,
spowodowanych na przyktad przez
naczynia z ostrymi krawedziami, nie jest
mozliwe.

Ich obecnos¢ nie wptywa jednak na
dziatanie ptyty grzejnej.
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Rama ptyty grzejnej (opcja)

A\ OSTRZEZENIE

Do czyszczenia ramy nie nalezy uzywac octu, soku cytrynowego lub srodkow do
usuwania kamienia. Moze to spowodowac pojawienie sie ciemnych plam.

1.

Przetrzyj rame za pomoca Sciereczki zwilzonej woda.

2. Zwilz zaschniete zabrudzenia wilgotng sciereczka. Przetrzyj powierzchnie i

wytrzyj ja do sucha.

Aby uniknac¢ uszkodzenia urzadzenia

Nie uzywaj ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej i nie przechowuj na niej
zadnych przedmiotow.

Nie uzywaj pola grzejnego bez naczyn lub jesli naczynia sg puste.

Szkto ceramiczne jest niezwykle wytrzymate i odporne na zmiany temperatu-
ry. Niemniej jednak moze ulec zniszczeniu. Istnieje niebezpieczenstwo
uszkodzenia szkta ceramicznego poprzez upuszczenie ostrego lub twardego
przedmiotu na ptyte grzejna.

Nie umieszczaj naczyn na ramie ptyty grzejnej. Moze to spowodowac zaryso-
wanie i zniszczenie obudowy ptyty.

Unikaj rozlewania na rame kuchenki kwasnych ptynow, na przyktad octu, soku
cytrynowego lub odkamieniaczy, poniewaz mogg one spowodowac powstanie
ciemnych plam.

Jesli cukier lub substancja zawierajgca cukier zetknie sie z gorgcym polem
grzejnym, a nastepnie rozpusci sie, nalezy usunac jg natychmiast za pomoca
skrobaka kuchennego i nie dopusci¢ do jej zastygniecia. Zastygniecie
substancji moze spowodowac uszkodzenie powierzchni ptyty podczas
czyszczenia.

Wszystkie przedmioty i tworzywa, ktére moga ulec rozpuszczeniu, takie jak
plastik, folia aluminiowa i folia do pieczenia, nalezy przechowywac z dala od
powierzchni ze szkta ceramicznego. Jesli tworzywo tego typu rozpusci sie na
ptycie grzejnej, nalezy usungc je natychmiast za pomocg skrobaka.




Rozwigzywanie problemoéw i serwisowanie

Rozwigzywanie problemoéw

Kod infor-

Drobne awarie urzadzenia moga wynikac z niepoprawnego uzytkowania 1 Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
urzadzenia. Problemow tych mozna uniknac, korzystajac z instrukcji zamieszc- macyjny
zonych ponizej. Nie nalezy podejmowac dalszych prob naprawy, jesli ponizsze Awaria czujnika temperatury ptyty |« Skontaktuj sie z dostawca
instrukcje nie okazg sie przydatne. F3/F6 |ceramicznej. - zwarcie (F3 dla 1#, F6 | w celu wymiany czujnika
A OSTRZEZENIE dla 2#) temperatury.
Nieprawidtowo wykonane naprawy moga stanowi¢ powazne zagrozenie dla Awaria czujnika temperatury ptyty | . Skontaktuj sie z dostawca
zdrowia uzytkownika. Jesli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac F4/F7 é?razﬂ'CZ”eJ- - zwarcie (F4 dla 1#, F7 | w celu wymiany czujnika
sie 7 lokalnym centrum serwisowym. a 2#) temperatury.
T - - Awaria czujnika temperatury ptyty | . Skontaktuj sie z dostawc
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie F5/F8 | Ceramicznej. - niewazny (F5 dla 1#, w celu vvmeigny czujnikaa
Co nalezy zrobi¢, jesli | «  Sprawdz, czy bezpiec- | =  Jesli bezpiecznik F8 dl?‘ 2#) _ temperatu'ry:
pola grzejne nie znik w domowej wytacza sie kilkakrot- Awaria czujnika temperatury na « Skontaktuj sie z dostawca
dziataja? instalacji elektrycznej nie, wezwij wykwalifi- F9/FA | tranzystorze IGBT (zwarcie/przerwa w celu wymiany ptyty
. kowanego elektryka. w obwodzie 1#) zasilajacej.
jest sprawny. - — —
FC/Fd Awaria czujnika temperatury na « Skontaktuj sie z dostawca
Co naIeZy zrobic’, jesli |« Przypadkowo nacisnie-| «  Sprawdz, czy zasilanie &r/agbz\}//%tgzrizee {i)BT (zwarcie/przerwa ;Vagﬁgﬁa\évéﬁm'any ptyty
pola grzejne nie to przycisk O . urzadzenia zostato , Hani
wiaczajg sie? «  Panel sterowania jest wtaczone poprawnie. A _ o o + Sprawdz stan zasilania.
wilgotny lub czesciowo]| . Wyczyéce panel E1/E2 | Nieprawidtowe napiecie zasilania (E1|+ Uruchom ponownie po
zakryty mokrg Scierec- ; - zbyt wysokie, E2 - zbyt niskie) przywréceniu do normalne-
Zka SterOWarﬂa. go StanU‘
Co nalezy zrobi¢, jesli | «  Przypadkowo naciénie-| = Sprawdz, czy zasilanie E3/E4 Wysoka temperatura na czujniku « Uruchomic¢ ponownie po
wyswietlacz nagle to przycisk () . urzadzenia zostato szkta ceramicznego ochtodzeniu urzadzenia.
gasnie, a widoczny «  Panel sterowania jest wtaczone poprawnie. Wvsoka temperatura na tran rzel. i :
jest tylko wskaznik B wilgotny lub czesciowo | . Wycayéc panel ES/E6 ysoka temperatura na tranzystorze | - Uruchomi¢ ponownie po

pozostatego ciepta?

zakryty mokrg
sciereczka.

sterowania.

IGBT 1# / IGBT 2#

ochtodzeniu urzadzenia.

Co nalezy zrobig, jesli
po wytaczeniu pol
grzejnych wskaznik
pozostatego ciepta nie
pojawia sie na
wyswietlaczu?

Pole grzejne byto
uzywane przez
krotki czas i nie
rozgrzato sie
wystarczajgco.

Jesli pole grzejne
jest gorgce, skontak-
tuj sie z centrum
obstugi klienta.
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Co nalezy zrobi¢, jesli pole grzejne nie wtacza lub nie wytacza sie?

Moze to by¢ spowodowane jedna z nastepujacych przyczyn:

. Panel sterowania jest wilgotny lub czesciowo zakryty mokrg Sciereczka.

. Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest wtgczone i wyswietlane jest ,L".

Co nalezy zrobi¢, jesli wysSwietlone jest oznaczenie ! ?

Mozliwe przyczyny takiej sytuacji:

. Uzyto niewtasciwego lub zbyt matego naczynia, badz nie umieszczono
zadnego naczynia w polu grzejnym.

. Po uzyciu odpowiedniego naczynia komunikat przestanie by¢ wyswietlany.

Co nalezy zrobi¢, gdy wentylator wcigz dziata po wytaczeniu kuchenki?

Mozliwe przyczyny takiej sytuacji:

. Po zakonczeniu korzystania z ptyty grzejnej jej wentylator bedzie kontyn-
uowat schtadzanie.

. Po petnym schtodzeniu czesci elektrycznych lub uptywie czasu maksymal-
nego (10 minut) wentylator wytaczy sie samoistnie.

. Jesli zamowiono wizyte technika serwisowego w wyniku btedu w obstudze
urzadzenia, moze by¢ ona odptatna nawet w okresie obowigzywania

gwarancji.
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Serwis

Przed skontaktowaniem sie z producentem w celu skorzystania z pomocy
technicznej lub serwisu nalezy zapoznac sie z informacjami w czesci ,Rozwigzy-
wanie problemow”.

Jesli nadal konieczna jest pomoc techniczna, nalezy postepowac zgodnie z

ponizszymi instrukcjami.

Czy wystapita awaria techniczna?

Jesli tak, nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym.

Nalezy przygotowac informacje niezbedne podczas rozmowy z pracownikiem

obstugi klienta. Utatwi to proces diagnozowania problemu, a takze pozwoli

podjac decyzje o koniecznosci odbycia wizyty serwisowej u klienta.

Nalezy zapisac nastepujace informacje:

« Jak objawia sie problem z urzadzeniem?

« W jakich okolicznosciach wystepuje?

Przed potaczeniem nalezy przygotowac informacje o modelu i numerze

seryjnym urzadzenia. Informacje te znajduja sie na tabliczce znamionowej:

«  Opis modelu

«  Numer seryjny (15 cyfr)

Zalecamy zapisanie tych informacji w tym miejscu w celu odniesienia sie do nich

w razie potrzeby.

+  Model:

«  Numer seryjny:

W jakich przypadkach nalezy uisci¢ optate za serwis, takze w okresie obowigzy-

wania gwarancji?

«  Jesli uzytkownik mogt rozwigzac problem samodzielnie, stosujac jedno z
rozwigzan przedstawionych w rozdziale ,Rozwigzywanie problemow”.

«  Jesli serwisant musi odbyc Kkilka wizyt serwisowych, poniewaz nie uzyskat
wszystkich niezbednych informacji przed ich odbyciem i konieczne byto
dodatkowe dowozenie czesci zamiennych. Przygotowanie sie do rozmowy
telefonicznej w sposob opisany powyzej pozwoli unikng¢ dodatkowych
kosztow.




Dane techniczne

Dane techniczne

Informacje o produkcie

Szerokos¢ 590 mm Nazwa dostawcy Samsung Electronics Co. Ltd.
Wymiary urzadzenia Gtebokosc 520 mm NZ64T3707A1
Identyfikator modelu
Wysokos¢ 60 mm y NZ64T3707C1
Szerokos¢ 560 mm Typ ptyty grzejnej Ptyta indukcyjna do zabudowy
Wymiary wyciecia Gtebokos¢ 490 mm Technologia grzejna Indukcyjne pola grzejne
blatu roboczego Wysokosé 72 mm
Liczba pél i/lub stref 4 pola grzejne
Promien naroznika 3mm . fp I/ b <trer p Pola orze)
. _ N Okragte pola lub strefa: srednica
Napigcie 220-240V ~ 50 / 60 Hz powierzchni uzytkowej na ogrzewane| 14,0 cm, 22,0 cm, 14,0 cm, 22,0 cm
Maksymalna moc obciazenia 7,0 kw elektrycznie pole grzejne (@)
Netto 10,5kg Nieokragte pola lub strefa: dtugos¢ i
PG Brutto 12,0 kg szerokos¢ powierzchni uzytkowej na
ogrzewane elektrycznie pole lub -
strefe (dt. x szer.)
Pola grzejne Zuzycie energii dla kazdego pola lub | 214.0 cm (Lewy przod) : 212,1 Wh/kg
strefy w przeliczeniu na kilogramy @22,0 cm (Lewy tyh) : 188,3 Wh/kg
. = A EC electric cookin
Pozycja Srednica Moc (EC tectric cookin) @14,0 cm (Prawy tyt) : 187,2 Wh/kg
Lewy przod 140 mm 1200 W / Tryb zwiekszonej mocy 1500 W @22,0 cm (Prawy przod) : 183,8Wh/kg
Lewy tyt 220 mm 2300 W / Tryb zwiekszonej mocy 2600 W Zuzycie energii przez ptyte grzejna
w przeliczeniu na kg (EC electric hob) 192, Wh/kg
Prawy tyt 140 mm 1200 W/ Tryb zwigkszonej mocy 1500 W
Prawy przod 220 mm 2300 W / Tryb zwiekszonej mocy 2600 W Podane dane s3a zgodne ze standardem EN 60350-2 oraz przepisami nr 66/2014

Komisji Unii Europejskiej.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

. Naczynia i garnki nalezy zawsze umieszczac na ptycie przed wtaczeniem

pola grzejnego.

. Obecnos¢ zabrudzen na ptycie i dnie naczynia zwieksza zuzycie energii.
. Uzywanie naczyn do gotowania cisnieniowego skraca czas gotowania.
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SAMSUNG

ZAPYTANIA | KOMENTARZE

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
S 02201-2416 S com)be fisupport (French
DANIA 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLANDIA 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCJA 01 48 63 00 00 wWww.samsung.com/fr/support
NIEMCY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLANDIA 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support
WEOCHY 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
CYPR 8009 4000 only from landline, toll free
GRECJA 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WwWw.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line

LUKSEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
HOLANDIA 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWEGIA 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLSKA Specjalistyczna infolinia do obsfuggzoalrixét;a;_g%siczacych telefonow komorkowych: WWw.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTUGALIA 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
HISZPANIA 9117500 15 WWww.samsung.com/es/support
SZWECJA 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support

SZWAJCARIA 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)
WIELKA BRYTANIA 0330 SAMSUNG (7267864) Www.samsung.com/uk/support
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Erlauterung der Bedienungsanleitung

Sicherheitsinformationen

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung und insbesondere die im nachfolgen-
den Abschnitt enthaltenen Sicherheitsinformationen vor dem Gebrauch des
Gerats sorgfaltig durch.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur ein zukunftiges Nachschlagen gut
auf.

Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, Uberreichen Sie bitte auch immer
diese Bedienungsanleitung.

Folgende Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung
verwendet:

A WARNUNG

Gefahrensituationen oder gefahrliche Handlungen, die schwerwiegende oder
sogar todliche Verletzungen verursachen konnen.

/N\ ACHTUNG

Gefahrensituationen oder gefahrliche Handlungen, die leichte Verletzungen oder
Sachschaden verursachen konnen.

/3\ VORSICHT

Um wahrend der Verwendung des Produkts die Gefahr von Feuer, Explosion,
Stromschlag oder Verletzungen zu vermeiden, folgen Sie diesen grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen.

HINWEIS

NUtzliche Tipps oder Informationen fur die Verwendung des Produkts.

Modellname & Seriennummer

Sowohl den Modellnamen als auch die Seriennummer finden Sie an der Unter-
seite des Gerats.

Notieren Sie sich diese Informationen oder kleben Sie das zusatzliche Etikett (an
der Oberseite des Gerats) hier auf diese Seite.

Modellname

Seriennummer

Die Sicherheitsvorrichtungen dieses Gerats sind mit allen einschlagigen
technischen und sicherheitsrelevanten Normen konform. Als Hersteller ist es
jedoch auch unsere Pflicht, Sie mit den nachfolgenden Informationen naher
vertraut zu machen.

A WARNUNG

Dieses Gerat ist nicht vorgesehen fur den Betrieb durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne
Erfahrung und Wissen, es sei denn sie werden von einer fur
ihre Sicherheit zustandigen Person beaufsichtigt oder
hinsichtlich der Verwendung des Gerats angeleitet.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat ist geeignet fur den Gebrauch durch Kinder ab 8
Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne Erfahrung
und Wissen, sofern sie beaufsichtigt oder hinsichtlich der
sicheren Verwendung des Gerats angeleitet werden und die
damit einhergehenden Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungsarbeit-
en und Benutzerwartungen durfen von Kindern nur unter
Aufsicht durchgefuhrt werden.

Die Trennvorrichtung muss gemag Verdrahtungsvorschriften
in die Festverkabelung integriert werden.
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Sicherheitsinformationen

Es muss moglich sein, das Gerat nach der Installation von der
Stromversorgung trennen zu konnen. Dafur muss der Netzs-
tecker zuganglich sein oder ein Schalter gemag Ver-
drahtungsvorschriften in die Festverkabelung integriert
werden.

Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Fachkraft
ersetzt werden, um Gefahrensituationen zu vermeiden.

Die Befestigung sollte sich nicht auf Klebeband stUtzen, da
die Verwendung von Klebeband keine zuverlassige Befesti-
gungsmethode ist.

WARNUNG: Falls die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie
das Gerat aus, um Stromschlage zu vermeiden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB. Vorsicht ist gebo-
ten, um den Kontakt mit den Heizelementen im Inneren des
Herds zu vermeiden.

WARNUNG: Zugangliche Teile werden wahrend des Betriebs
heil. Halten Sie Kleinkinder vom Gerat fern.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel
sollten nicht auf der Herdoberflache abgelegt werden, da sie
dort hei® werden konnten.

Schalten Sie den Herd nach dem Gebrauch mit den entsprech-

enden Tasten aus; verlassen Sie sich nicht auf den Sensor zur
Erfassung von Topfen.

4 Deutsch

Das Gerat darf nicht uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernsteuerungssystem betrieben werden.
VORSICHT: Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt. Auch kurze Kochvorgange mussen kontinui-
erlich beaufsichtigt werden.

Das Gerat darf nicht hinter einer Deko-Tur installiert werden:;
es besteht die Gefahr von Uberhitzung.

WARNUNG: Das Gerat und dessen zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs sehr heiR. BerUhren Sie nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren mussen ferngehalten
oder anderenfalls kontinuierlich beaufsichtigt werden.
WARNUNG: Das unbeaufsichtigte Kochen mit Fett oder Ol ist
sehr gefahrlich und kann Feuer verursachen.

Loschen Sie Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie
das Gerat aus und ersticken Sie die Flamme z.B. mit einem
Deckel oder einer Feuerloschdecke.

WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf
den Kochflachen.

WARNUNG: Verwenden Sie nur die mitgelieferten bzw. vom
Hersteller entwickelten oder in der Bedienungsanleitung
vorgegebenen Herdabdeckungen. Die Verwendung ungee-
igneter Abdeckungen kann zu Unfallen fOhren.




Die Oberflachen werden wahrend des Betriebs heif.
Reinigungsarbeiten und Benutzerwartungen durfen von
Kindern nur dann durchgefuhrt werden, wenn sie alter als 8
Jahre sind und beaufsichtigt werden.

Halten Sie das Gerat und dessen Kabel von Kindern unter 8
Jahren fern.

/N VORSICHT

Das Gerat muss von einem qualifizierten Techniker ord-
nungsgemal installiert und geerdet werden.

Das Gerat darf nur von qualifiziertem Wartungspersonal
repariert werden. Reparaturen, die von nicht qualifizierten
Personen durchgefuhrt werden, konnen Verletzungen oder
Fehlfunktionen verursachen. Falls Ihr Gerat repariert werden
muss, wenden Sie sich an einen Kundendienst vor Ort. Be
Nichteinhaltung dieser Bedienungsanleitung konnen Schaden
entstehen und die Garantie erlischt.

Flachenbundig installierte Gerate durfen nur dann betrieben
werden, sofern Sie in Schranken oder Arbeitsbereichen
installiert wurden, die einschlagigen Vorschriften entsprech-
en. So wird der Schutz vor Kontakt mit elektrischen Geraten
gemaB grundlegenden Sicherheitsnormen gewahrleistet.

Falls Fehlfunktionen auftreten oder Bruche, Risse oder Bruch-

stellen entstehen:

« schalten Sie alle Kochfelder aus;

« trennen Sie das Gerat vom Netzstrom und

« wenden Sie sich an einen Kundendienst vor Ort.

Bei Rissen im Gerat schalten Sie dieses aus, um die Gefahr
von Stromschlagen zu vermeiden. Verwenden Sie das Gerat
erst wieder, nachdem die Glasoberflache ersetzt wurde.
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Sicherheitsinformationen

Erwarmen Sie auf bzw. in dem Herd keine Aluminiumfolie, in
Aluminiumfolie eingewickelte Speisen oder tiefgekuhlte Speisen
in Geschirr aus Aluminium.

Flussigkeiten zwischen der Unterseite des Topfes und der
Herdflache konnen Dampfdruck erzeugen und dazu fuhren, dass
der Topf wackelt.

Achten Sie immer darauf, dass der Herd und die Topfunterseite
trocken sind.

Die Kochfelder werden wahrend des Betriebs sehr heiR.

Halten Sie kleine Kinder vom Gerat fern.

Bewahren Sie Verpackungsmaterialien fUr Kinder unzuganglich
auf, da solche Materialien gefahrlich werden konnen.

Dieses Gerat darf nur fur normales Kochen und Braten zuhause
verwendet werden. Es ist nicht fUr den gewerblichen bzw.
industriellen Einsatz vorgesehen.

Verwenden Sie den Herd nicht zum Erwarmen von Raumen.
Vorsicht ist geboten, wenn Sie elektrische Gerate an eine Steck-
dose in der Nahe des Herds anschlie@en. Das Netzkabel darf
nicht mit dem Herd in Kontakt kommen.

Uberhitztes Ol oder Fett kann sich sehr leicht entzUnden.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn Sie Speisen
mit Ol oder Fett zubereiten, z.B. beim Frittieren von Pommes
Frites.

Schalten Sie die Kochfelder nach dem Gebrauch aus.

Halten Sie das Bedienfeld sauber und trocken.

Stellen Sie keine brennbaren Gegenstande auf den Herd; es
besteht Brandgefahr.

Bei unsachgemaRer Verwendung besteht die Gefahr von
Verbrennungen.

Die Kabel elektrischer Gerate durfen nicht mit der heiRen
Oberflache des Herdes oder mit heiRem Geschirr in Kontakt
kommen.

Verwenden Sie den Herd nicht zum Trocknen von Kleidung.
Benutzer mit Herzschrittmachern oder aktiven Herzimplantaten
mussen nach dem Einschalten des Gerats zwischen Oberkorper
und Kochfeld einen Mindestabstand von 30 cm einhalten.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller des Gerats
oder an lhren Arzt (nur fUr Modelle mit Induktion).

Versuchen Sie nicht, das Gerat eigenstandig zu reparieren,
demontieren oder modifizieren.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus.

Reinigen Sie den Herd gemaR den Reinigungs- und War-
tungsvorschriften in diesem Dokument.

Halten Sie Haustiere vom Gerat fern: Tiere konnten auf die
Tasten des Gerats treten und so Fehlfunktionen auslosen.
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Entsorgung von Verpackungsmaterialien

A WARNUNG

Alle Verpackungsmaterialien des Gerats sind vollstandig recycelbar. Folien und
Hartschaumteile sind entsprechend gekennzeichnet. Bitte entsorgen Sie
Verpackungen und Altgerate sicherheits- und umweltgerecht.

Entsorgung lhres alten Gerats

A WARNUNG

Vor der Entsorgung lhres Gerats mussen Sie dieses unbrauchbar machen, damit
es keine Gefahren mehr verursachen kann. Lassen Sie dafUr das Gerat von einem
gualifizierten Techniker vom Netzstrom trennen und das Netzkabel entfernen.
Das Gerat darf nicht Uber den Hausmull entsorgt werden.

Wenden Sie sich fur Informationen im Hinblick auf Abholtermine und 6ffentliche
Entsorgungsstellen an Ihr Entsorgungsunternehmen oder Ihre Behorde vor Ort.

OrdnungsgemaBe Entsorgung dieses Produkts (WEEE)

(FUr Lander mit MUlltrennungssystemen)

Diese Markierung auf dem Produkt, auf Zubehor oder in
der Begleitliteratur weist darauf hin, dass das Produkt
und dessen elektronisches Zubehor (z.B. Ladegerat,
Headset, USB-Kabel) am Ende der Nutzungsdauer nicht
Uber den normalen Hausmull entsorgt werden durfen.
Trennen Sie MUIl und recyceln Sie das Produkt verant-
wortungsbewusst, um maogliche Umwelt- und Gesund-
heitsschaden durch eine unkontrollierte MUllentsorgung
zu vermeiden und um die nachhaltige Wiederverwend-
ung von Rohstoffen zu unterstutzen.

Private Benutzer wenden sich an den Einzelhandler, bei
dem sie das Gerat erworben haben, oder an ihre Behorde
vor Ort. Dort erhalten sie Informationen daruber, wo und
wie das Gerat umweltgerecht recycelt werden kann.

Geschaftliche Nutzer wenden sich an ihren Lieferanten
und Uberprufen die Lieferbedingungen des Kaufvertrags.
Dieses Produkt und dessen elektronisches Zubehor
durfen nicht Uber den normalen gewerblichen MUlI
entsorgt werden.

Informationen Uber das Umweltbewusstsein von Samsung sowie Uber
produktspezifische Verpflichtungen (z.B. REACH) erhalten Sie unter:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporateciti-
zenship/data_corner.html
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Installation des Herds

A WARNUNG Erforderliches Werkzeug

Das neue Gerat muss von einer qualifizierten Fachkraft installiert und geerdet

werden.

Beachten Sie diese Bedienungsanleitung. Die Garantie erstreckt sich nicht auf T (E O

Schaden aufgrund unsachgemager Installation.

Technische Daten finden Sie am Ende der Bedienungsanleitung. Bleistift Kreuzschlitzschraubenzieher Lineal

Sicherheitshinweise fir den Installateur

« Inder elektrischen Installation muss eine Trennvorrichtung mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm fur die allpolige Trennung

§ vom Netzstrom installiert werden. Geeignete Trennvorrichtungen sind u.a.
5 Schutzabschaltungen, Sicherungen (Schraubsicherungen, die aus der Schutzbrille Sabelsage Bohrmaschine
o Halterung entfernt werden konnen), Fehlerstromschutzausloser und
o Schaltschutze. .
g_ « Das Gerat entspricht den Brandschutzbestimmungen geman Anschluss an die Stromversorgung
] EN60335-2-6. ) i ) o A Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss, dass die Nennspannung des Gerats
z Dieses Gerat kann mit Schranken oder Wanden an der Seite installiert (siehe Typenschild) mit der Spannung im Haushalt Ubereinstimmt. Das
a werden. Typenschild befindet sich am unteren Gehause des Herds.
0 « Die Installation muss einen ordnungsgemaRen StoRschutz gewahrleisten.
- Die Kuchenvorrichtung, in der das Gerat installiert wird, muss den A WARNUNG
Stabilitatsanforderungen gemal DIN68930 entsprechen. . ) ) )
. Zum Schutz vor Feuchtigkeit muUssen alle Schnittflachen mit einem Trenrjen Sie den Stromkreislauf, bevor Sie Kabel mit der Stromversorgung
geeigneten Mittel abgedichtet werden. verbinden. _ ) - ) o
< Auf gefliesten Arbeitsflachen mussen die Verbindungsstellen in dem Die Spannung des Heizelements betragt AC 230 V™. Das Gerat funktioniert
Bereich, wo der Herd sitzt, vollstandig mit Fugenmortel ausgefullt werden. auch mit Spannungen von AC 220 V™ oder AC 240 V™. Verwenden Sie fOr den
. Bei Herden aus Natur- oder Kunststein oder aus Keramik muss die Anschlugs an die Str_omversor_gung eine aIIpohge_ Trennvorrlchtpng mit einer
Schnappfeder mit einem geeigneten Kunstharz oder Klebergemisch Kontaktoffnungsbreite von m.|.ndestens 3 mm, wie z.B. automatische Stromab-
entsprechend gesichert werden. schaltungen, Fehlerstromausloser oder Sicherungen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung richtig auf der Arbeitsflache sitzt

und keine Lucken vorhanden sind. Zusatzlicher Silikondichtstoff ist nicht A\ WARNUNG
erforderlich; dieser wurde das Entfernen des Herds fUr Reparaturen Die Kabel mussen gemaR geltenden Vorschriften angeschlossen und die
erschweren. Klemmschrauben sicher festgezogen werden.
« Der Herd darf beim Entfernen nicht von unten nach oben gedruckt
werden. A WARNUNG
*Unter dem Herd kann eine Platte installiert werden. _ Uberprifen Sie nach dem Anschluss an die Stromversorgung die Funktion-
+  Der BelUftungsspalt zwischen der Arbeitsflache und der Vorderseite des stuchtigkeit aller Kochfelder, indem Sie diese nacheinander mit maximaler
Gerats darf nicht blockiert werden. Leistung einschalten und dabei einen geeigneten Topf verwenden.
8 Deutsch




A WARNUNG

Achten Sie sowohl beim Gerat als auch der Hausspannung auf Phase und
Nullpunkt (Schaltdiagramme). Anderenfalls konnten Komponenten beschadigt
werden.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden aufgrund einer unsachgemagen
Installation.

A WARNUNG

Ein beschadigtes Netzkabel darf nur vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um Gefahrensituationen zu
vermeiden.

e ™ 1N~ (32A)
01
01 | 220-240V~ 04 Blau
02 04 06
02 Braun 05 Grau
03 05 03 Schwarz 06 Grun/Gelb
L N +
NG J
N 2 N ~ (16 A): Trennen Sie die 2-phasigen
—01— Kabel (L1 und L2) vor dem
02, Anschluss.
03 05 (07 01 | 220-240V~ | 05 Blau
04 06 02 | 380-415 V-~ 06 Grau
03 Braun 07 Grun/Gelb
1 L2 N +
\ J 04 Schwarz
4 2 X 1N ~(16 A): Trennen Sie die Kabel vor
dem Anschluss.
I"Ol"l I“O4ﬂ
02 05 P 01 | 220-240V~ | 05 Schwarz
03 06 02 Braun 06 Grau
03 Blau 07 Grun/Gelb
L1 N1 L2 N2 +
& 04 | 220-240V~
A WARNUNG

Folgen Sie fuUr die richtige Verbindung den Schaltdiagrammen neben den Klemmen.

Installation in einer Arbeitsflache

-

)

A. Seriennummer

HINWEIS

HINWEIS

Notieren Sie sich vor der Installation
die Seriennummer auf dem Typen-
schild des Gerats. Diese Nummer wird
fur mogliche Reparaturen benotigt und
ist nach der Installation nicht mehr
sichtbar, da sich das Typenschild an
der Unterseite des Gerats befindet.

Beachten Sie alle Angaben im Hinblick auf erforderliche Mindestabstande.

HINWEIS

An der Unterseite des Herds ist ein Geblase integriert. Falls sich unterhalb des
Herds ein Schrank befindet, sollten dort keine kleinen Gegenstande oder Papier
aufbewahrt werden, da diese das Geblase beschadigen oder die Kuhlung beein-

trachtigen konnten, falls sie vom Geblase angesogen werden.

03

~

=

¥

,Olﬁi
02

%

Ende des Gerats
und Seitenwand
der Arbeitsflache

No. Erlduterung GroRe

01 | Hohe Beluftungs- Min. 2 mm
loch

02 | Breite Beluftungs- 560 mm
loch

03 | Abstand zwischen Min. 50 mm
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Installation des Herds

Installationswerkzeug OrdnungsgemaRe BelUftung
Schneiden Sie die Arbeitsflache gemaR den Abmessungen in der Abbildung Sorgen Sie immer dafur, dass das Gerat gut beluftet wird und die Luftein-
aus. tritte und Luftaustritte nicht blockiert werden. Das Gerat muss sich immer
Fur die ordnungsgemaRe Installation und Verwendung des Gerats muss um in einem einwandfreien Arbeitszustand befinden. Siehe nachfolgende
die Offnung herum ein zusatzlicher Abstand von mindestens 50 mm Abbildung:
eingehalten werden.
Die Arbeitsflache muss mindestens 20 mm dick sein. Wahlen Sie eine HINWEIS
Arbeitsflache aus hitzebestandigem und isoliertem Material (Holz oder Der Sicherheitsabstand zwischen der Oberseite des Gerats und einem
ahnliche Fasern oder hygroskopische Werkstoffe sollten nicht als Arbeits- Schrank oberhalb des Gerats muss mindestens 760 mm betragen.
_ flache verwendet werden, es sei denn sie wurden impragniert), um die
.‘2 Gefahr von Stromschlagen und groBeren Verformungen aufgrund der vom
o Gerat abgestrahlten Warme zu vermeiden.
=L Siehe nachfolgende Abbildung:
(o]
a HINWEIS
1]
‘:'E Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Herds und den Innenseit-
o en der Arbeitsflache muss mindestens 3 mm betragen.
Q 1=
S <
2 =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Lufteintritt Luftaustritt 2 mm

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1
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Sorgen Sie immer dafur, dass das Gerat gut belUftet wird und die Luftein-
tritte und Luftaustritte nicht blockiert werden.

Um versehentliche Berthrungen mit der heiBen Unterseite des Gerats oder
unvorhergesehene Stromschlage wahrend des Betriebs zu vermeiden, ist
es erforderlich, unterhalb des Gerats mit einem Abstand von mindestens
20 mm eine Holzplatte zu installieren (mit Schrauben gesichert). Beachten
Sie die nachfolgenden Vorgaben.

L | |
| E——
&
+ Min.25mm
- . A
¥ M. Simim Max Smm
s N

Induction hob

min. 2 mm
25mm t |_‘

Insulation panel Ventilation
gap

Oven

A WARNUNG

AuRen am Gerat befinden sich BelUftungsoffnungen. SIE MUSSEN dafUr
sorgen, dass diese Offnungen durch die Installation nicht blockiert werden.

A WARNUNG

- Bitte beachten Sie, dass der Kleber, mit dem Kunststoff- oder Holzteile
an Mobelstucken befestigt werden, Temperaturen von mindestens
150°C standhalten muss, damit sich die Abdeckplatten nicht losen.

«  Die ruckseitige Wand und angrenzende bzw. umliegende Oberflachen
mussen Temperaturen von mindestens 90°C standhalten kénnen.

Vor der Installation

Die Arbeitsflache muss viereckig und eben sein; Bauelemente durfen
die Platzanforderungen nicht beeintrachtigen.

Die Arbeitsflache besteht aus hitzebestandigen und isolierten Material-
ien.

Falls der Herd Uber einem Backofen installiert wird, muss der Ofen
Uber ein Kuhl-Geblase verfugen.

Die Installation muss allen Abstandsangaben und geltenden Normen
und Vorschriften entsprechen.

Es wurde ein geeigneter Trennschalter fur die vollstandige Trennung
vom Netzstrom in die permanente Verkabelung integriert und gemag
ortlich geltenden Verdrahtungsvorschriften und Gesetzen installiert.
Es muss sich um einen Trennschalter adaquaten Typs mit einem
Kontaktabstand von 3 mm an allen Polen (oder in allen aktiven
[Phasen] Leitern, sofern ortliche Verkabelungsvorschriften diese
Variation zulassen) handeln.

Der Trennschalter muss nach der Installation des Herds leicht
zuganglich sein.

Wenden Sie sich im Zweifelsfall an ortliche Bauamter und konsultieren
Sie entsprechende Geschaftsordnungen.

Verwenden Sie nur hitzebestandige und leicht zu reinigende
Oberflachen (z.B. Keramikfliesen) an den Wanden, die den Herd
umgeben.

Nach der Installation

/\ ACHTUNG

Das Netzkabel darf nicht durch Schranke oder Schubladen verlaufen.
Sorgen Sie fUr eine ausreichende BelUftung von auBerhalb des
Schranks bis zur Unterseite des Herds.

Falls der Herd oberhalb einer Schublande oder eines Schranks instal-
liert wird, muss unterhalb des Herds ein Warmeschutz installiert
werden.

Der Trennschalter muss leicht zuganglich sein.

Deutsch 11
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Installation des Herds

Komponenten

Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen, glatten Untergrund (verwenden Sie die /i\ ACHTUNG

Verpackung). Schutzen Sie die am Herd hervorstehenden Regler vor Kraftein-

- « Das Gerat muss von einem qualifizierten Experten oder Techniker
wirkungen.

installiert werden.
- Wir konnen Ihnen Fachkrafte bereitstellen. FUhren Sie die Installation

Passen Sie beide Halterungen vor dem Einbau des Kochfeldes an niemals eigenstandig durch.

Befestigen Sie beide Halterungen an beiden Seiten mit den mitgelieferten »  Der Herd darf nicht unmittelbar Uber einem Geschirrspler,
g ; g ) g Kuhlschrank, Tiefkuhler, Trockner oder einer Waschmaschine installiert
Schrauben, bevor Sie das Kochfeld einbauen.

werden; das Gerat konnte aufgrund der Feuchtigkeit beschadigt
werden.
« Installieren Sie das Gerat so, dass eine optimale Warmeverteilung und
somit eine bessere Funktionalitat gewahrleistet werden kann.
- Die Wand und der induzierte Warmebereich oberhalb der Arbeitsflache
mussen der Hitze standhalten konnen.
« Um Schaden zu vermeiden, mussen die Ebenen und Klebemittel
hitzebestandig sein.
« Verwenden Sie keine Dampfreiniger.
Die beiden Klammern installation -  Der Herd darf nur von einer qualifizierten Fachkraft mit der Stromver-
sorgung verbunden werden.
- Uberprifen Sie vor dem Anschluss an die Stromversorgung folgende
Punkte:
« Das Leitungssystem in Ihrem Haushalt ist fur die vom Herd

bendtigte Leistung geeignet.
« Die Haushaltsspannung entspricht den Angaben auf dem Typen
schild.
« Die Abschnitte des Netzkabels konnen den auf dem Typenschild
angegebenen Lasten standhalten.
- Verwenden Sie fUr den Anschluss an die Stromversorgung keine
Adapter, Reduzierstucke oder Verzweigungen; diese konnten zu
49011/ Uberhitzung oder Feuer fUhren.

In den Ausschnitt in der Arbeitsplatte legen
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Vor der Inbetriebnahme

Kochfelder

— e — T3

2 — 20mm—>

. Hochste. 1200/1500 W Bereich.
. Hochste. 2300/2600 W Bereich.
. Hochste. 1200/1500 W Bereich.
. Hochste. 2300/2600 W Bereich.
. Glasflache

. Bedienfeld

140 mm—

U~ WN -

SAMSUNG 6 i—— 1+ 8 0

5 Hinweis: Topfe und Pfannen sollten in der Mitte platziert werden

Bedienfeld
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. Kochfeld-Auswahltaste

. Timer-Taste

. Schieberegler Leistung/Kochdauer
. Hochleistungstaste

. Taste Kindersicherung

. EIN/AUS-Taste

DU WN -

Displayanzeige Erlauterung

{ bis3 P | Eingestellte Leistung
0 ° P (B ® H Restwarme (heiB)
6

(3sec)
I

|
|
3 4 5

Kindersicherung aktiviert

N ©

L Topf ungeeignet, zu klein oder es steht kein Topf auf dem
- Kochfeld

Deutsch 13




Vor der Inbetriebnahme

Erhitzung mit Induktion

Sicherheitsabschaltung

A. Induktionsspule
B. Induzierte Strome
C. Elektronische Schaltkreise
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Prinzip der Induktion:

Wenn Sie einen Topf auf ein Kochfeld
stellen und dieses einschalten, erzeu-
gen die Schaltkreise des Induktion-
sherds in der Unterseite des Topfes
Jinduzierte Strome”, wodurch die
Temperatur des Topfes unmittelbar
ansteigt.

Schnelleres Kochen und Braten:

Da der Topf direkt und nicht das Glas
erhitzt wird, ist dieser Vorgang
effizienter als andere Systeme, da
keine Warme verlorengeht. Der
GroBteil der absorbierten Energie wird
in Hitze umgewandelt.

Falls ein Kochfeld nicht ausgeschaltet oder dessen Leistung langere Zeit nicht
verandert wurde, schaltet sich das betroffene Kochfeld automatisch aus.

Vorhandene Restwarme wird im Display des entsprechenden Kochfelds mit H
(fur ,heiB") angezeigt.
Die Kochfelder schalten sich wie folgt nach Ablauf einer bestimmten Zeit aus.

Leistung Abschaltung
1-3 Nach 8 Stunden
4-6 Nach 4 Stunden
7-9 Nach 2 Stunden

HINWEIS

Falls ein Topf ungeeignet oder zu klein ist oder kein Topf auf das Kochfeld
gestellt wurde, erscheint im Display die Anzeige -'.

Nach 1 Minute wird das betroffene Kochfeld ausgeschaltet.

HINWEIS

Falls ein oder mehrere Kochfelder vor Ablauf der angegebenen Dauer
ausgehen, informieren Sie sich bitte im Kapitel ,Stérhebung® auf Seite 27
naher.

Andere Grunde fir die automatische Abschaltung der Kochfelder

Alle Kochfelder schalten sich aus, falls Flussigkeiten Uberkochen und auf
das Bedienfeld laufen.

Die automatische Abschaltung wird auch dann aktiviert, falls Sie einen
feuchten Lappen auf das Bedienfeld legen. In beiden Fallen mussen Sie das
Gerat erneut mit der Taste (D einschalten, nachdem Sie die FlUssigkeit
bzw. den Lappen entfernt haben.




Restwarme-Anzeige

Geschirr

Wenn ein einzelnes Kochfeld oder der Herd ausgeschaltet wird, wird im Display
des entsprechenden Kochfelds mit der Anzeige H (fUr ,heiR") auf die vorhan-
dene Restwarme hingewiesen. Nach dem Ausschalten eines Kochfelds erlischt
die Restwarme-Anzeige erst, wenn sich das Kochfeld abgekuhlt hat.

Sie konnen die Restwarme zum Auftauen oder Warmhalten von Speisen
verwenden.

A WARNUNG
Solange die Restwarme-Anzeige leuchtet besteht die Gefahr von Verbrennungen.

A WARNUNG

Bei einem Stromausfall erlischt die Anzeige
Restwarme sind nicht weiter verfugbar.
Dennoch besteht die Gefahr von Verbrennungen. Sie sollten daher in der Nahe
des Herds immer vorsichtig sein.

H und Daten bezuglich von

Temperaturerfassung

Falls die Temperatur eines Kochfelds den sicheren Grenzwert Uberschreitet,
schaltet das Kochfeld automatisch eine niedrigere Leistung ein.

Nach dem Gebrauch des Herds lauft das Kuhl-Geblase noch weiter, bis sich die
Elektronik des Herds abgekuhlt hat. Das Kuhl-Geblase schaltet sich je nach
Temperatur der Elektronik automatisch aus.

~ Verwenden Sie flaches Kochgeschirr,
/& das vollstandig mit dem Kochfeld in
Kontakt ist. Uberprufen Sie die Eben-
heit, indem Sie ein Lineal Uber den
Boden des Geschirrs kreisen lassen.
Halten Sie sich bei der Verwendung von
Kochgeschirr an alle Empfehlungen.

Verwenden Sie Topfe aus Materialien, die fUr das Kochen mit Induktion
geeignet sind.

Verwenden Sie hochwertige Topfe mit schwereren Boden fur eine bessere
Warmeverteilung. So erzielen Sie die besten Ergebnisse.

Die GroRe des Topfes sollte der Menge der zubereiteten Speise entsprechen.
Erhitzen Sie Topfe nicht ohne Inhalt. Dadurch konnten permanente Schaden
wie Risse, Verschmelzung oder andere Entstellungen verursacht werden, die
sich wiederum negativ auf den Herd auswirken konnten. (Diese Art von
Schaden fallt nicht unter die Garantie).

Verwenden Sie kein schmutziges Geschirr oder Geschirr mit extremen
Fettverunreinigungen. Verwenden Sie nur Topfe, die sich nach dem Kochen
leicht reinigen lassen.

/A VORSICHT

Die Kochfelder haben nach dem Ausschalten den Anschein, als ob sie
abgekuhlt sind. Die Glasoberflache kann jedoch aufgrund der vom Geschirr
Ubertragenen Restwarme noch heiR sein und es besteht weiterhin die Gefahr
von Verbrennungen.

BerUhren Sie heiBes Geschirr nicht direkt mit Ihren Handen. Verwenden Sie
nur Ofenhandschuhe oder Topflappen, um sich vor Verbrennungen zu
schutzen.

Schieben Sie Topfe nicht Uber den Herd; dadurch konnte der Herd permanent
beschadigt werden.

Deutsch 15
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Vor der Inbetriebnahme

Geschirr fOr Induktionsfelder

Der Induktionsherd kann nur eingeschaltet werden, wenn ein Topf mit magne- Die Induktionsfelder passen sich bis zu einem bestimmten Grad an die GroBe des
tischer Unterseite auf einem der Kochfelder steht. In der nachfolgenden Topfes an. Der magnetische Teil am Boden des Topfes muss jedoch je nach
Ubersicht ist geeignetes Geschirr aufgelistet. Groke des Kochfelds einen bestimmten Durchmesser haben.
Material Eignung Kochfeld Minimum (mm) Maximum (mm)
Stahl, emaillierter Stahl, Gusseisen Ja Vorne links 120 140
Edelstahl Ja (sofern am Boden des Topfes ein Hinten links 180 220
Magnet vorhanden ist Hinten rechts 120 140
Aluminium, Kupfer, Messing, Nein Vorne rechts 180 220
Glas, Keramik, Porzellan

HINWEIS Im Hinbl_ick quf optimale Kochergebnisse

sollten Sie Topfe verwenden, deren
ferromagnetischer Durchmesser genau
dem Durchmesser des Kochfelds
entspricht. Falls ein Topf nicht erfasst
werden kann, versuchen Sie es mit einem
kleineren Kochfeld.

- Kochgeschirr, das fur Induktionsherde geeignet ist, wird vom Hersteller als
solches ausgewiesen.

«  Bestimmte Topfe konnen wahrend des Kochens Gerausche verursachen.

«  Diese Gerausche sind kein Hinweis auf Fehlfunktionen des Herds und der
Betrieb wird dadurch nicht beeinflusst.

« Nicht alle Edelstahltopfe sind fUr Induktionsherde geeignet.
Uberprufen Sie, ob an der Unterseite des Topfes ein Magnet integriert ist.
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Anderes Induktionsgeschirr Eignung testen

Einige Topfe verfugen Uber dunne magnetische Boden und kénnen auf Induk- Topfe sind fur Induktion geeignet, wenn
tionsherden verwendet werden. Diese Tépfe haben nur eine schwache Anziehu- ein Magnet an der Unterseite integriert ist
ngskraft und funktionieren nicht immer optimal. (Eine schwache magnetische und der Topf vom Hersteller entsprechend
Anziehungskraft bedeutet, dass ein Magnet nicht fest anhaftet oder dass der fur die Verwendung mit Induktionsherden
haftende Bereich zu klein ist.) gekennzeichnet wurde.

« Auch wenn ein Topf fur die Induktion
entwickelt wurde, kann die Heizleis-
tung dennoch niedrig ausfallen oder
der Herd erkennt moglicherweise nicht

den Topf, je nach GroRe und Starke des «  Sie konnen gutes Geschirr am Boden erkennen. Der Boden sollte so dick und
magnetischen Bereichs an der Unter- flach wie moglich sein.
seite des Topfes. « Achten Sie beim Kauf eines neuen Topfes auf den Durchmesser des Bodens.

Hersteller nennen oft nur den Durchmesser der oberen Umrandung.

« Verwenden Sie keine Topfe, deren Boden beschadigt sind oder unebene
Kanten bzw. Grate aufweisen.
Beschadigte Topfe konnen den Keramikherd permanent zerkratzen, wenn Sie
solche Topfe Uber die Oberflache ziehen.

« Im kalten Zustand wolben sich die Topfunterseiten normalerweise leicht nach
innen (konkav).
Sie durfen nicht nach auRen gewolbt (konvex) sein.

- Falls Sie spezielle Topfarten verwenden wollen, wie z.B. einen Schnellkochtopf,
Siedetopf oder Wok, dann beachten Sie bitte alle Herstellerangaben.
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A. Bereich, in dem der Magnet nicht haftet
B. Bereich, in dem der Magnet haftet

Wenn Sie einen groReren Topf mit kleiner-
em, ferromagnetischen Element verwen-
den, wird nur das ferromagnetische
Element erhitzt.

Als Folge dessen wird die Warme maogli-
cherweise nicht gleichmagig verteilt.
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Vor der Inbetriebnahme

Positionierung Tipps zum Energiesparen

Richtig Falsch 4 _ N\ Beachten Sie die nachfolgenden Tipps, um
Energie zu sparen.

. Stellen Sie Topfe auf das Kochfeld,
bevor Sie dieses einschalten.

— « Halten Sie das Kochfeld und die
__ Unterseite des Topfes sauber;
Topfe mit flachem Boden und Topfe mit gebogenen oder verform- anderenfalls wird mehr Energie
geraden Seiten. ten Boden oder Seiten. benaotigt.

« SchlieRen Sie den Deckel des Topfes,

\_ J sofern verfugbar. So wird der Energie-
J?y verbrauch reduziert.
le— -l - . - Schalten Sie das Kochfeld noch vor

Ablauf der Kochdauer aus und

g Der Topf ist genauso groR oder Der Topf entspricht nicht der fUr das verwenden Sie die Restwarme, um die
= etwas groRer als die empfohlene Kochfeld erforderlichen Mindest- w Speisen warmzuhalten.
l MindestgroRe fur das Kochfeld. groRe. - <
g
. - J?
=
() »
= - A

Der Topf sitzt vollstandig auf der Der Topf sitzt auf dem Rand des

Herdoberflache. Herds oder nicht vollstandig auf der

Herdoberflache.

#Vé)

Die Pfanne ist richtig ausgeglichen. Aufgrund des schweren Griffs kippt
die Pfanne um.
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Verwendung der Touch-Tasten

Gerausche wahrend des Betriebs

Zur Verwendung der Tasten tippen Sie mit Ihrer Fingerspitze auf die entsprech-

ende Taste, bis das jeweilige Display aufleuchtet bzw. ausgeht oder bis die
gewuUnschte Funktion aktiviert wird.

Vergewissern Sie sich, dass Sie immer nur auf eine Taste drucken. Falls Sie mit
zu flachem Finger auf eine Taste drucken, wird moglicherweise noch eine
angrenzende Taste bedient.

Erlauterung moglicher Gerausche

« Knackgerausche: Der Topf ist aus einem anderen Material.

- Pfeifende Gerausche: Sie verwenden mehr als zwei Kochfelder und der
Topf ist aus einem anderen Material.

- Brummende Gerausche: Es ist eine hohe Leistung eingestellt.

«  Klickgerausche: Elektrische Schaltgerausche.

«  Zischende, summende Gerausche: Das Geblase ist in Betrieb.

Diese Gerausche sind normal und kein Hinweis auf Fehlfunktionen.

A WARNUNG

Verwenden Sie keine Topfe anderer GroBe oder anderer Materialien.
Anderenfalls konnen Gerausche und Vibrationen verursacht werden.

HINWEIS

Bei niedrigeren Leistungseinstellungen (1-5) kénnen Klickgerausche zu horen
sein.

Erstmalige Reinigung

Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einem feuchten Lappen und einem
speziellen Reiniger fur Keramikherde ab.

A WARNUNG

Verwenden Sie keine atzenden oder scheuernden Reiniger; diese konnten die
Oberflache beschadigen.

Deutsch 19
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galneg

Betrieb

Start des Kochvorgangs

Ende des Kochvorgangs

Drucken Sie auf die EIN/AUS-Taste. Nach dem
Einschalten ertont der Buzzer einmal, in der Timer-An-
zeige erscheint ,---“ und im Display der Kochfeld-Aus-
wahltaste erscheint die Anzeige ,-*, was darauf hinweist,
dass das Gerat den Standby-Modus aktiviert hat.

Stellen Sie einen geeigneten Topf auf das gewun-
schte Kochfeld.

« Vergewissern Sie sich, dass die Unterseite des
Topfes und die Oberflache des Kochfelds sauber und
trocken sind.

((au

Drucken Sie auf die entsprechende Kochfeld-Auswahl-
taste; dort, wo Sie auf die Taste gedruckt haben, blinkt
eine Anzeige.

Stellen Sie die Leistung durch DrUcken des Schie-
bereglers ein.

« Falls Sie die Leistung nicht innerhalb von 1 Minute
einstellen, schaltet sich das Gerat automatisch aus. Sie
mussen dann erneut mit Schritt 1 starten.

« Sie konnen die Leistung jederzeit wahrend des
Kochvorgangs verandern.

N

—_

N

LEISTUNG ERHOHEN
—

Falls bei der Einstellung der Leistung im Display
die Anzeige = U < erscheint,

Bedeutet dies:

« dass Sie keinen Topf auf das richtige Kochfeld gestellt haben oder,

« dass der von Ihnen verwendete Topf nicht fur das Kochen mit Induktion
geeignet ist oder,

« dass der Topf zu klein ist oder nicht mittig auf dem Kochfeld steht.

Solange kein geeigneter Topf auf dem Kochfeld steht, wird keine Warme erzeugt.

Das Display schaltet sich automatisch aus, falls nach 1 Minute noch immer kein
geeigneter Topf auf dem Kochfeld steht.

Drucken Sie auf die Auswahltaste des Kochfelds, das
Sie ausschalten mochten.

Schalten Sie das Kochfeld aus, indem Sie den
Schieberegler nach links ziehen. Vergewissern Sie
sich, dass im Display die Anzeige ,0“ erscheint.
ODER

Halten Sie die Auswahltaste ungefahr 2 Sekunden
lang gedruckt, um das Kochfeld auszuschalten.

]
[

_

—

LEISTUNG REDUZIEREN

ODER

QR

Schalten Sie das gesamte Gerat mit der
EIN/AUS-Taste aus.

Achten Sie auf heike Oberflachen

Die Anzeige ,H" weist darauf hin, welches Kochfeld
heiB ist. Die Anzeige verschwindet erst, nachdem
sich das Kochfeld auf eine sichere Temperatur
abgekuhlt hat. Sie konnen diese Funktion auch als
Energiesparfunktion verwenden; stellen Sie z.B.
einen anderen Topf, den Sie erwarmen mochten, auf
das noch heiBe Kochfeld.
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Empfohlene Einstellungen fUr die Zubereitung bestimmter Speisen

Hochleistungsfunktion

Die Angaben in der nachfolgenden Tabelle sind nur Richtwerte. Die Leistung-
seinstellung fur die unterschiedlichen Kochmethoden ist von einer Vielzahl von
Faktoren abhangig, u.a. der Qualitat des Topfes und der Art und Menge der
verwendeten Zutaten.

Hochleistungsfunktion aktivieren

Leistung

Kochmethode

Drucken Sie auf die Kochfeld-Auswahltaste.

« Kleinere Mengen leicht erwarmen

« Schokolade, Butter und leicht anbrennbare Zutaten
schmelzen

« Schonend kocheln

- Langsam erwarmen

Drucken Sie auf die Taste ,P"; im Display des P
Kochfelds erscheint die Anzeige ,P" und die J\\
maximale Leistung wird aktiviert.

i
J\\
= P

« Erneut aufwarmen
= Schnell kdcheln
« Reis kochen

« Pochieren

- Dampfen

« Schonend braten
« Eierkuchen

Hochleistungsfunktion deaktivieren

Drucken Sie auf die Auswahltaste des Kochfelds,
fUr das Sie die Hochleistungsfunktion deaktivieren
mochten.

?\

a) Drucken Sie auf die Taste ,P*; das Kochfeld

aktiviert wieder die ursprungliche Leistungsein- P Oder
stellung. JR e e—
Oder g\\

b) Drucken Sie entsprechend auf den Schieberegler,
um die ursprungliche Leistung des Kochfelds
wieder einzuschalten.

« DUNnsten
« Nudeln kochen

- Unter RUhren braten

= Schnell anbraten

= Suppen zum Kochen bringen
« Wasser kochen

HINWEIS

Sie mussen die Leistung je nach Kochgeschirr und zubereiteter Speisen
entsprechend einstellen.

HINWEIS

Diese Funktion ist fur alle Kochfelder verfugbar.

Das Kochfeld aktiviert nach 5 Minuten automatisch wieder die Leistungsein-
stellung 9.

Wenn am 1. Kochfeld die Hochleistungsfunktion aktiviert ist, kann am 2.
Kochfeld maximal Leistung 2 eingestellt werden, und vice versa.

Falls die ursprungliche Leistung mit O eingestellt war, aktiviert das Kochfeld
nach Ablauf der 5 Minuten die Leistungseinstellung 9.
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Betrieb

Hochleistungsfunktion

Kindersicherung

Die Hochleistungsfunktion stellt zusatzliche Leistung fUr das jeweilige Kochfeld
zur Verfugung (z.B. um eine groBe Menge Wasser zum Kochen zu bringen).

« Sie kdnnen die Tasten sperren, um einen unerwunschten Betrieb (z.B. das
Einschalten der Kochfelder durch Kinder) zu verhindern.
« Nach der Sperrung sind alle Tasten auBer der EIN/AUS-Taste deaktiviert.

Tasten sperren

Kochfelder Max. Dauer der Hochleistungsfunktion
Vorne links 5 min
Hinten links 5 min
Hinten rechts 5 min
Vorne rechts 5 min

Halten Sie die Sperren-Taste &

ungefahr 3 Sekunden lang gedrockt, | !N der Timer-Anzeige erscheint L.

Nach Ablauf dieser Daver wird an dem entsprechenden Kochfeld automatisch
die ursprungliche Leistung bzw. die Einstellung {= aktiviert.

HINWEIS

Unter bestimmten Umstanden kann es passieren, dass die Hochleistungsfunk-
tion automatisch deaktiviert wird, um die internen elektronischen Komponent-
en zu schutzen.

Es ist zum Beispiel nicht moglich, die Hochleistungsfunktion gleichzeitig am
hinteren flexiblen Kochfeld und vorderen flexiblen Kochfeld zu aktivieren.

Leistungseinstellung

FUr jedes Kochfeld ist eine maximale Leistungseinstellung verfugbar.
Falls diese maximale Einstellung von der Hochleistungsfunktion Uberschritten
wird, reduziert das System automatisch die Leistung des Kochfelds.

. Nr. 1 und 2 gruppiert

. Nr. 3 und 4 gruppiert

Die Anzeige fur dieses Kochfeld wechselt
alle paar Sekunden zwischen eingestellter
und maximal moglicher Leistung. Danach
wechselt das Display zwischen eingestell-
ter Leistung und maximal moglicher
Leistung.

T

Note: pots and pans should be placed in the center
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Tasten entsperren

Halten Sie die Taste @ ungefahr 3 Sekunden lang gedruckt.

HINWEIS

Im gesperrten Modus sind alle Tasten des Gerats auBer der EIN/AUS-Taste (D
gesperrt. Sie konnen das Gerat im Notfall immer mit der EIN/AUS-Taste (D
ausschalten, mussen das Gerat jedoch im nachsten Schritt entsperren.




Kochdauer
Einstellung des Kochfelds Einstellung mehrerer Kochfelder
Drucken Sie auf die Auswahltaste des Kochfelds, 5 Die Einstellung mehrerer Kochfelder erfolgt genauso wie die Einstellung eines
fur das Sie die Kochdauer einstellen mochten. einzelnen Kachfelds.
Wenn Sie gleichzeitig die Dauer fur mehrere Kochfelder einstellen, erscheinen
die Dezimalpunkte des jeweiligen Kochfelds. Die Minutenanzeige zeigt die
Drijcken Sie auf die Timer-Taste; im Display o @ DAauer in Minuten an und der Dezimalpunkt des jeweiligen Kochfeldes blinkt.
erscheint die Anzeige ,00“ und , 0" blinkt. i g\\ Siehe nachfolgende Darstellung:
J I C .
. ) ) e (15 Minuten) rJ
Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler ein C)
(2.B.5). //L _
o0 (¢ :)
- l‘_-l — (45 Minuten)
Dricken Sie erneut auf die Timer-Taste; die Anzeige 45 @ '
,0" blinkt. . .
é\\\ Nach Ablauf des Countdown-Timers wird das | [C
entsprechende Kochfeld ausgeschaltet. [
Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler ein Danach erscheint der neue Timer in Minuten h Tim -
N - i i er-Anzeige
(z.B. 9): die eingestellte Dauer betragt nun 95 O und die Dezimalstelle des entsprechenden g
Minuten. Kochfeldes blinkt.
- - Siehe Abbildung rechts:
Nach der Einstellung der Zeit startet der Countdown - - - - - ) ) :
“Timer automatisch. Im Display erscheint die b E’ Drucken Sie auf die Kochfeld-Auswahltaste; in der Timer-Anzeige erscheint
verbleibende Zeit. < der entsprechende Timer.
Nach Ablauf des Timers wird das betroffene _ El Den Timer deaktivieren
Kochfeld automatisch ausgeschaltet. BerUhren Sie die Kochfeld-Auswahltaste, for 5
das Sie den Timer deaktivieren mochten. ¢
HINWEIS
- Sie haben die Méglichkeit, mehrere Timer einzustellen, um die Kochfelder BerUhren Sie die Kochfeld-Auswahltaste, fur n o
nacheinander auszuschalten. das Sie den Timer einstellen mochten.
«  Die maximale Timer-Dauer betragt 99 Minuten.
- Die anderen Kochfelder laufen weiter, sofern Sie diese bereits vorher -
eingeschaltet haben. Bgruhren Sie d[e Tim'er—Schieb'e_taste, um den Timer auf ,00" zu stellen.
. Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige leuchtet auf und weist darauf Die Timerfunktion wird deaktiviert.

hin, dass das betroffene Kochfeld ausgewahlt wurde.
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Betrieb

Anderung der maximalen Leistung

Mit dieser Funktion konnen Sie die maximale Leistung des Gerats andern.

= 1. Schalten Sie das Gerat ein. [ - 5. Drucken Sie die Taste P, bis in der
- Anzeige des rechten hinteren
O Sl Kochfelds anstatt 7.0 die Anzeige
. 3.0 erscheint. Fur das Gerat ist nun
s P a@}\é) 300 }\g £ © eine maximale Leistung von 3000W
eingestellt.
. 2. Dricken Sie gleichzeitig die Tasten P £A L0 6.  Schalten Sie das Gerdt aus @, um
. und (5] bis in der Timer-Anzeige S die maximale Einstellung zu
S0 O (3sec) 5 @ Ubernehmen.
erscheint.
® 0 9 )\é))‘? 0) 3.00 ° ? P %‘éD
Sie kdnnen anhand der gleic__hen Vorgehensweise die maximale Leistung
— 3. Dricken Sie dann auf die Taste SZ) | von 3000W auf 7000W erhohen.
€8 © bis die Anzeige [E erscheint.
- HINWEIS
» Im niedrigen Leistungsmodus (3000 W) wird die Leistung der Kochfelder
© o ’ P A O automatisch eingestellt, wenn zwei oder mehr Kochzonen verwendet werden.
)\? «  Wenn die maximale Leistung 3000 W betragt, betragt die Gesamtleistung
aller Brenner weniger als 3000 W. Wahrend des Kochvorgangs ist die fur
jedes Kochfeld maximal verfugbare Leistung davon abhangig, welche
P 4. DrUcken Sie gleichzeitig die Tasten P Leistung fur die anderen Felder verwendet wird:
c und @ bis in der Timer-Anzeige
[} a (3sec) . . -
t und in der Leistungsanzeige des émﬁpll(ajktmerter 1 Felder > Felder 3 Felder 4 Felder
200 o ) o rechten hinteren Kochfelds 7.0 ochtelder
)\g)‘? erscheint.
Maximale Leistung- | 9+ Leistungsschub| 7/7/7/7 | 6/6/6/6 | 2/3/4/5
seinstellung
Kochfeld @ mm Jedes 140/220/140/220 | 140/220/140/220 | 140/220/140/220
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Reinigung und Wartung

Herd Hartnackige Verschmutzungen

A WARNUNG 4 1. Um Ubergekochte Speiseruckstande
o ) 3 . o i . . ) oder hartnackige Spritzer zu

Reinigungsmittel durfen nicht mit einer erhitzten Keramikglasoberflache in entfernen, verwenden Sie einen

Kontakt kommen. Entfernen Sie nach der Reinigung alle Reiniger-Ruckstande Glasschaber.

mit einer angemessenen Menge Wasser, da sie bei Erhitzung der Oberflache 2. Halten Sie den Glasschaber geneigt zur

eine atzende Wirkung haben konnen. Glasoberflache.

Verwenden Sie keine aggressiven Reiniger wie z.B. Grill- oder Ofensprays, 3. Entfernen Sie die Verschmutzungen

Topfschwamme oder Scheuermittel. durch Schaben.

HINWEIS HINWEIS

Reinigen Sie die Keramikglasoberflache nach jedem Gebrauch, wenn die Glasschaber und Keramikglasreiniger sind

Oberflache noch warm ist, um zu verhindern, dass Ubergekochte Speiseruck- _ in Fachgeschaften erhaltlich.

stande einbrennen. Entfernen Sie Ablagerungen, Wasserflecken, Fettspritzer
und Metallverfarbungen mit einem handelsublichen Keramikglasreiniger oder
Edelstahlreiniger.

Leichte Verschmutzungen

1. Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einem feuchten Lappen ab.

2. Trocknen Sie die Oberflache mit einem trockenen Lappen ab. Es durfen keine
Reiniger-Ruckstande auf der Oberflache zuruckbleiben.

3. Reinigen Sie die gesamte Kochoberflache einmal pro Woche mit einem
handelsublichen Keramikglas- oder Edelstahlreiniger.

4. Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einer ausreichenden Menge
sauberen Wassers ab und anschlieBend mit einem sauberen, fusselfreien
Lappen trocken.
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Reinigung und Wartung

Problematische Verschmutzungen

e 1. Entfernen Sie eingebrannten Zucker,
geschmolzene Plastikruckstande,
Aluminiumfolie oder andere Materialien
mit einem Glasschaber umgehend und
wahrend die Oberflache noch heiB ist.
A WARNUNG
Es besteht Verbrennungsgefahr, wahrend
Sie den Glasschaber auf dem heiBen
Kochfeld verwenden:
2. Reinigen Sie das Kochfeld nach dem
\ Abkuhlen ganz normal. Falls ein

Kochfeld mit geschmolzenen Ruckstan-
den bereits abgekuhlt ist, erhitzen Sie
es erneut fur die Reinigung.

HINWEIS

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Glasoberflache, die z.B. von einem Topf mit
scharfen Kanten verursacht wurden, lassen
sich nicht mehr entfernen.

Sie beeintrachtigen jedoch auch nicht die
Funktionalitat des Herds.
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Herdfassung (optional)

A WARNUNG

Verwenden Sie weder Essig noch Zitronensaft oder Entkalker auf der Herd-
fassung; anderenfalls konnten matte Flecken zuruckbleiben.

1. Wischen Sie die Fassung mit einem feuchten Lappen ab.

2. Feuchten Sie angetrocknete Verschmutzungen mit einem nassen Lappen an.

AnschlieBend abwischen und abtrocknen.

Schutz vor Beschadigungen

Verwenden Sie den Herd nicht als Arbeitsflache oder zur Lagerung.

Schalten Sie Kochfelder nicht ein, wenn kein Topf darauf steht oder der Topf
leer ist.

Keramikglas ist sehr robust und temperatur- und stoBfest, jedoch auch nicht
unzerbrechlich. Es kann von einem besonders spitzen oder harten Gegenstand,
der auf den Herd fallt, beschadigt werden.

Stellen Sie Topfe nicht auf die Herdfassung; anderenfalls konnte die
Oberflachenbeschichtung zerkratzt oder beschadigt werden.

Achten Sie darauf, dass keine saurehaltigen Flussigkeiten, wie z.B. Essig,
Zitronensaft oder Entkalker, auf die Herdfassung spritzen, da solche
FlUssigkeiten matte Flecken verursachen konnen.

Falls Zucker oder Speisen mit Zucker mit einem heiBen Kochfeld in Kontakt
kommen und schmelzen, entfernen Sie diese umgehend mit einem Kuchen-
schaber, wahrend das Kochfeld noch heif ist. Falls Sie warten, bis das
Kochfeld kalt ist, konnte die Oberflache wahrend der Reinigung beschadigt
werden.

Halten Sie Gegenstande und Materialien, die schmelzen kénnen (z.B. Kunstst-
off, Aluminiumfolie, Backfolie) von der Keramikglasoberflache fern. Falls
solche Materialien auf dem Herd schmelzen, mussen sie umgehend mit einem
Schaber entfernt werden.




Storbehebung und Reparaturen

Stérbehebung

Fehlfunktionen konnen aufgrund kleiner Ursachen entstehen, die sie anhand
nachfolgender Informationen beheben konnen. Falls Sie Probleme nicht anhand
dieser Anleitungen beheben konnen, versuchen Sie nicht, das Gerat eigenstandig

ZU reparieren.

A WARNUNG

UnsachgemalBe Reparaturen konnen schwerwiegende Gefahren verursachen.
Bitte wenden Sie sich an unseren Kundendienst.

Error-

Problem

Maégliche Ursache

Behebung

Die Kochfelder
funktionieren nicht.

Die Kochfelder lassen

Sicherung in der
Gehauseverkabelung
wurde ausgelost.

Falls die Sicherung
mehrmals nacheinander
ausgelost wird,
kontaktieren Sie einen
autorisierten Elektriker.

sich nicht einschalten.

Die Taste O wurde
versehentlich
gedruckt.
Flussigkeiten oder
feuchter Lappen auf
dem Bedienfeld.

Das Gerat ist
ordnungsgemaf
eingeschaltet.
Reinigen Sie das
Bedienfeld.

Das Display

schaltet sich aus
und es erscheint
die Anzeige H .

Die Taste (D wurde
versehentlich
gedruckt.
FlUssigkeiten oder
feuchter Lappen auf
dem Bedienfeld.

Das Gerat ist
ordnungsgemaf
eingeschaltet.
Reinigen Sie das
Bedienfeld.

Code Maégliche Ursache Behebung
Storung des Temperatursensors der Bitte wenden Sie sich an den
F3/F6 | Keramikplatte - Kurzschluss. (F3 fur 1#, | Lieferanten, um den Temperatursen-
F6 fur 24) sor der Keramikplatte zu ersetzen.
Storung des Temperatursensors der Bitte wenden Sie sich an den
F4/F7 | Keramikplatte - Kurzschluss. (F4 for 1#, | Lieferanten, um den Temperatursen-
F7 for 2#) sor der Keramikplatte zu ersetzen.
Storung des Temperatursensors der Bitte wenden Sie sich an den
F5/F8 | Keramikplatte - ungultig (F5 fUr 1#, F8 | Lieferanten, um den Temperatursen-
fur 24) sor der Keramikplatte zu ersetzen.
. Bitte wenden Sie sich an den
Temperatursensor der IGBT-Storung. : ; -
FO/FA | (Kurzschluss/Offener Stromkreis for 14) Iélrzt‘;fet;%r;fen, um e Netzplatine 20
. Bitte wenden Sie sich an den
FC/Fd Temperatursensor der IGBTfStqrurj‘g, . - '
/ (Kurzschluss/Offener Stromkreis fur 2#) Iélrifeet;aer%ten, umn die Netzplatine zu
e1/ep | Anormale Versorgungsspannung. (€1 | BEE BOURN S8 0D A ROTE
fur zu hoch oder E2 fUr zu niedrig) en, nachdem die»Strorﬁverf
sorgung normal ist.
E3/E4 Temperatursensor des Keramikglases ist | Bitte neustarten, nachdem das
hoch Gerat abgekuohlt ist.
E5/E6 | Temperatursensor des IGBT #1 oder IGBT| Bitte neustarten, nachdem das

#2 ist hoch

Gerat abgekuhlt ist.

Die Kochfelder
wurden ausges-
chaltet, es erscheint
jedoch nicht die
Restwarme-Anzeige

Das Kochfeld wurde
nur kurz genutzt und
ist nicht heiB genug
geworden.

Falls das Kochfeld
heif3 ist, wenden Sie
sich an den Kunden-
dienst.
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Das Kochfeld lasst sich nicht ein- oder ausschalten Reparaturen
Dies kann eine der folgenden Ursachen haben:
- Es befinden sich FlUssigkeiten oder ein feuchter Lappen auf dem Bedienfeld. Bevor Sie um Hilfe oder die Inanspruchnahme von Reparaturleistungen bitten,
- Die Kindersicherung ist aktiviert und es erscheint die Anzeige ,L". informieren Sie sich zunachst im Abschnitt ,Stérbehebung”.
Das ' Display leuchtet auf Falls Sie dann immer noch Hilfe benotigen, gehen Sie bitte wie folgt vor.
Uberprufen Sie folgende Punkte: Es liegt ein technischer Fehler vor
= Der Topf ist nicht geeignet oder zu klein oder es steht kein Topf auf dem Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst.
Kochfeld. Bereiten Sie sich auf das Gesprach vor. Dadurch werden die Fehlerdiagnose und
« Sobald Sie einen geeigneten Topf auf das Kochfeld stellen, verschwindet die die Entscheidung bezuglich erforderlicher ReparaturmaBnahmen erleichtert.
angezeigte Nachricht automatisch. Bitte bereiten Sie folgende Informationen vor:
Das Kilhl-Geblase lauft nach dem Ausschalten des Geréats weiter +  Wie auRert sich das Problem?
Uberprufen Sie folgende Punkte: « Unter welchen Bedingungen tritt das Problem auf?
< Nach dem Gebrauch des Herds lauft das KUhl-Geblase automatisch weiter, Legen Sie die Modell- und Seriennummer des Gerats bereit. Auf dem Typenschild
um das Gerat abzukUhlen. finden Sie folgende Informationen:
«  Wenn sich die Elektronik abgekihlt hat oder eine Dauer (von max. 10 +  Modellname
Minuten) abgelaufen ist, schaltet sich das Geblase automatisch aus. « Seriennummer (15 Ziffern)
< Wenn Sie sich aufgrund einer Anzeige am Gerat an unseren Kundendienst Wir empfehlen, dass Sie diese Informationen hier notieren.
wenden und eine Reparatur anfordern, konnen innerhalb der Garantiezeit * Modell:
Kosten fur den Besuch des Wartungstechnikers anfallen. +  Seriennummer:

Anfall von Kosten wahrend der Garantiezeit

«  Falls Sie das Problem selbstandig anhand der Anleitungen im Abschnitt
,Stérbehebung” hatten beheben kénnen.

«  Falls der Wartungstechniker mehrere Anrufe tatigen muss, weil nicht alle
erforderlichen Informationen vor dem Besuch bereitgestellt wurden und als
Folge dessen z.B. weitere Fahrten fur die Heranschaffung von Ersatzteilen
erforderlich werden. Bereiten Sie sich daher wie oben erlautert auf lhren
Anruf mit dem Kundendienst vor, um solche Kosten zu vermeiden.
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Technische Daten

Technische Daten

Produktinformationen

Breite 590 mm Supplier's name Samsung Electronics Co. Ltd.
Abmessungen Tiefe 520 mm
NZ64T3707A1
HoNhe p— Modellnummer NZ64T3707C1
Breite 560 mm Herd-Typ Eingebaut
Abmessungen Tiefe 490 mm HeiZtechnOlOgie Induktionskochfelder
Ausschnitt Arbeits- Hohe 72 mm
flache Anzahl Kochfelder und/oder Kochbereiche 4 Kochzonen
Eckenradius 3mm - " -
Kreisformige Felder oder Bereiche:
Netzspannung 220-240V ~ 50 / 60 Hz Durchmesser der effektiven Oberflache 14,0 cm, 22,0 cm, 14,0 cm, 22,0 cm
Maximale Last 7,0 kW je elektrisch erhitzten Kochfelds (@)
— Netto 10,5 kg Nicht kreisformige Felder oder
Brutto 12,0 kg Bereiche: Lange und Breite der
effektiven Oberflache je elektrisch B
erhitzten Feldes oder Bereichs (L x B)
Kochfelder @14,0 cm (Vorne links) :  212,1 Wh/kg
Energieverbrauch pro Kochfeld oder | ©22,0 cm (Hinten links) : 188,3 Wh/g
Position Durchmesser Leistung Kocr;berelch und pro kg (EC ekeiwonisches | 5594 0 cm (Hinten rechts) : 187,2 Wh/kg
Kochen,
Vorne links 140 mm 1200 W / Hochleistung 1500 W @22,0 cm (Vorne rechts) : 183,8 Wh/kg
Hinten links 220 mm 2300 W / Hochleistung 2600 W Energieverbrauch des Herds pro kg
- g (EC elektrischer Herd) 192,9 Wh/kg
Hinten rechts 140 mm 1200 W / Hochleistung 1500 W
Vorne rechts 220 mm 2300 W / Hochleistung 2600 W Die Daten wurden gemaR der Norm EN60350-2 und der Richtlinie der Kommis-

sion (EU) Nr. 66/2014 ermittelt.

Tipps zum Energiesparen

. Stellen Sie Topfe und Pfannen immer vor dem Einschalten auf das Kochfeld.
. Schmutzige Kochfelder und Topfunterseiten erhohen den Energieverbrauch.

. Mit einem Schnellkochtopf konnen Sie die Kochdauer reduzieren.
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FRAGEN UND ANREGUNGEN

SAMSUNG

LAND HOTLINE WEBSEITE

OSTERREICH 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support
DANEMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINNLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANKREICH 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
DEUTSCHLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support

ITALIEN 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support

ZYPERN 8009 4000 only from landline, toll free

GRIECHENLAND

80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line
(+30) 210 6897691 from mobile and land line

WWW.samsung.com/gr/support

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NIEDERLANDE 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWEGEN 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obs’ruggiﬂoziPg/;azr_w6d7o§yczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIEN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SCHWEDEN 0771 726 786 Www.samsung.com/se/support
SCHWEIZ www.samsung.com/ch/support (German)

0800 726 786 (0800-SAMSUNG)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)

VEREINIGTES KONIGREICH

0330 SAMSUNG (7267864)

WWW.samsung.com/uk/support
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Anvandning av denna bruksanvisning

Sakerhetsinstruktioner

Var god ta din tid till att lasa denna bruksanvisning, och lagg sarskild vikt vid
sakerhetsinformationen i foljande avsnitt innan du anvander enheten.

Spara denna bruksanvisning for framtida bruk.

Om ett agarbyte av enheten sker, kom ihag att bifoga denna bruksanvisning till
den nya agaren.

De fdljande symbolerna anvands i denna bruksanvisning:

A\ VARNING

Faror och osakra atgarder som kan resultera i allvarlig personskada eller
dodsfall.

/\ VARNING

Faror eller osakra atgarder som kan resultera i mindre personskada eller
dodsfall.

/A VARNING

For att minska risken for brand, explosion, elektrisk stot eller personskada vid
anvandning av hallen ska du folja dessa grundlaggande sakerhetsanvisningar.

NOTERING

Anvandbara tips, rekommendationer eller information som kan hjalpa anvandare
att anvanda enheten.

Modellnamn & serienummer

Bade modellnamn och serienummer finns placerade under hallen. For senare
anvandning skriv ner informationen eller placera den extra produktlappen (som
finns pa toppen av enheten) pa nuvarande sida.

Modellnamn

Serienummer

Sakerhetsinstruktionerna hos denna produkt haller sig till alla vedertagna
tekniska standarder och sakerhetsstandarder.Som tillverkare anser vi dockatt
det ar vart ansvar att informera dig om foljande sakerhetsanvisningar.

A VARNING

Denna produkt ar inte tankt att anvandas av personer
(inclusive barn) som har nedsatta fysiska, sensoriska eller
mentala formagor, eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,
om inte denna person har tillsyn eller far instruktioner
gallande anvandning fran en person som ar ansvarig for
deras sakerhet.

Barn bor hallas under tillsyn for att sakerstalla att de inte
leker med enheten.

Enheten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och av
personer med nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala
formagor eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de
har tillsyn eller far instruktioner gallande saker anvandning
av enheten och forstar farorna som finns.

Barn ska inte leka med enheten. Rengoring och underhall ska
inte goras av barn utan tillsyn.

Hjalpmedel for frankoppling maste finnas i den fasta
ledningen i enlighet med kopplingsreglerna.
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Sakerhetsinstruktioner

Denna hall ska tillatas att kopplas bort fran tillforsel efter
installation. Frankopplingen kan uppnas genom att ha
kontakten atkomlig eller genom att ha en brytare i de fasta
ledningarna i enlighet med kopplingsreglerna.

Om sladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren, deras
servicerepresentant eller av liknande kvalificerade personer
for att undvika fara.

Bindningsmaterial som lim eller tejp ar inte en
lagningsmetod som rekommenderas att lita pa.

VARNING: Om ytan har sprickor, stang av enheten for att
undvika att fa en elektrisk stot.

Under anvandning blir enheten varm. Atgarder bor tas for att
undvika att rora varmeenheterna inuti hallen.

VARNING: Atkomliga delar kan bli varma under anvandning.
Sma barn bér halla sig ifran.
En angtvatt ska inte anvandas.

Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock ska inte
placeras pa hallen eftersom de kan hettas upp.

Stang av hallen efter anvandning genom kontrollen, och
forlita dig inte paplattans detektor.

Enheten ar inte tankt att anvandas av andra medel som
extern timer eller separat fjarrstyrningssystem.

VARNING: Tillagningen maste 6vervakas.En kortsiktig
tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.

Enheten far inte monteras bakom en dekorativ dorr da det
kan skapa overhettning.

VARNING: Enheten och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning.Forsiktighet bor iakttas for att undvika att
réra varmeelementen. Barn under 8 ar bér hallas ifran om de
inte har kontinuerlig Gvervakning.

VARNING: Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och resultera i brand.

FOrsok ALDRIG att slacka en eld med vatten. Stang istallet av
hallen och tack over elden med till exempel ett lock eller en
brandfilt.

VARNING: Brandfara: Forvara inte saker pa tillagningsytorna.
VARNING: Anvand endast spisskydd som ar skapta av hallens
tillverkare, eller som rekommenderats av hallens tillverkare
eller spisskyddsom foljt med hallen. Anvandning av
olampliga spisskydd kan skapa olyckor.

4 Svenska



Ytorna riskerar att bli varma under anvandning.

Barn ska inte leka med enheten. Rengoring och
anvandarunderhall ska inte goras av barn om de inte ar aldre
an 8 och overvakas.

Forvara enheten och dess sladd utom rackhall for barn under
8 ar.

/N VARNING

Kontrollera att enheten ar korrekt installerad av en
kvalificerad tekniker.

Enheten far endast servas av kvalificerad servicepersonal.

Reparationer utforda av okvalificerade personer kan orsaka
skada eller allvarliga fel. Om din enhet behover reparation,
kontakta ditt lokala servicecenter. Om dessa instruktioner
inte foljs kan det resultera | skada och upphavning av
garanti.

Infalld utrustning far endast anvandas efter att den har
installerats i skap eller arbetsplatser som overensstammer
med gallande standarder. Detta sakerstaller tillrackligt skydd
mot kontakt av elektriska enheter enligt kraven i de
vasentliga sakerhetsstandarderna.

Om din enhet inte fungerar eller om den gar sonder, far
sprickor eller delar sig:

« Stang av alla varmezoner;

« Koppla bort hallen fran elnatet; Och

« Kontakta ditt lokala servicecenter.

Om hallen far sprickor, stang av enheten for att undvika
risken for elektriska stotar. Anvand inte hallen forran
glasytan bytts ut.

Svenska 5
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Sakerhetsinstruktioner

Anvand inte hallen for att varma aluminiumfolie, produkter
packade i aluminiumfolie eller fryst mat som ar packad |
aluminiumlador.

Vatska mellan botten av pannan och hallen kan skapa
angtryck.

Vilket kan gora att pannan hoppar.

Se alltid till att hallen och botten av pannan ar torra.
Varmezonerna blir varma nar du lagar mat.

Hall alltid sma barn borta fran enheten.

Forvara allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn da
forpackningsmaterial kan vara farligt for barn.

Denna enhet ska endast anvandas for normal matlagning och
stekning i hemmet. Den ar inte konstruerad for kommersiellt

eller industriellt bruk.
Anvand aldrig hallen for uppvarmning av rummet.

Var forsiktig nar du kopplar in elektriska enheter i eluttag
nara hallen. Huvudledningar far inte komma i kontakt med
hallen.

Overhettat fett och olja kan fatta eld snabbt. Lamna aldrig
ytenheter utan tillsyn nar du tillagar mat i fett eller olja, till

exempel nar du tillagar chips.
Stang av varmezonerna efter anvandning.

6 Svenska

Hall alltid kontrollpanelerna rena och torra.

Placera aldrig brannbara foremal pa hallen, det kan orsaka
brand.

Det finns risk for brannskador fran enheten om den anvands
slarvligt.

Kablar fran elektriska enheter far inte vidrora den Varma
ytan pa hallen eller varma matlagningsredskap.

Anvand inte hallen for att torka klader.

Anvandare med pacemakers och aktiva hjartimplantat maste
halla sin dverkropp pa ett avstand pa minst 30 ¢cm fran
induktionens varmezoner nar hallen ar paslagen. Om du ar
osaker bor du prata med tillverkaren av din enhet eller med
din lakare. (Endast induktionshallsmodellen)

FOrsok inte att reparera, demontera eller modifiera enheten
sjalv.

Stang alltid av enheten innan du rengor den.

Rengor hallen i enlighet med rengorings-och
skotselinstruktionerna i denna bruksanvisning.

Hall husdjur borta fran enheten da det finns risk att husdjur
kliver pa enhetens kontroller och orsaker fel.




Kassering av férpackningsmaterial

A\ VARNING

Plat och harda skumdelar ar korrekt marka. Var god kassera
forpackningsmaterial och gamla enheter med hansyn till sakerhet och miljo.

Kassering av din tidigare hall

Korrekt undanrdjning av denna enhet (elektrisk &elektroniskt
material)

A\ VARNING

Innan du kasserar din gamla enhet bor du gora den oanvandbar sa att den inte
kan vara en kalla till fara. FOr att gora detta bor en kvalificerad tekniker koppla
bort enheten fran elnatet och ta bort natsladden.

Enheten far inte slangas bland hushallsavfall.

Information om insamlingsdatum och offentliga sophanteringsplatser finns hos
din lokala sophantering.

(Galler i lander med separata insamlingssystem)

Denna markering pa enheten, tillbeharen eller
litteraturen indikerar att enheten och dess elektroniska
tillbehor (t.ex. laddare, headset, USB-kabel) inte far
slangas tillsammans med annat hushallsavfall nar de ska
kasseras. For att forhindra eventuell skada pa miljon eller
manniskors halsa vid okontrollerad sophantering, var
god separera dessa artiklar fran andra typer av avfall
och atervinn dem pa ett ansvarsfullt satt for att framja
en hallbar ateranvandning av materialresurser.
Hushallsanvandare bor kontakta antingen aterforsaljaren,
dar de kopte denna enhet, eller deras kommunansvariga,
for detaljer om var och hur de kan ta dessa artiklar for
miljomassigt saker atervinning.

Foretagsanvandare bor kontakta sin leverantor och
kontrollera villkoren i kopekontraktet. Denna enhet och
dess elektroniska tillbehor bor inte blandas med annat
kommersiellt avfall for bortskaffande.

For information om Samsungs miljéataganden och produktspecifika
regulatoriska skyldigheter, till exempel REACH, besok:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/dat
a_corner.html

Svenska 7
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Installera induktionshallen

A\ VARNING Verktyg du behdver

Se till att den nya enheten ar installerad och jordad av endast kvalificerad

personal.

Var god ta till dig denna instruktion. Garantin tacker inte skador som kan e (EEEs %

uppsta till foljd av felaktig installation. Tekniska data finns i slutet av denna

bruksanvisning. Penna Korsskruvmejsel Linjal eller ratskiva

Sakerhetsinstruktioner for installatoren 7 —~

5 - En anordning maste tillhandahallas i den elektriska installationen som gor ’ W

ﬁ att enheten kan kopplas bort fran elnatet vid alla stolpar med en

= kontaktoppning pa minst 3 mm. Lampliga isoleringsanordningar omfattar

§. slfydd mot__utstansnm_gar, sakringar (skruvsakringar avlagsnas fran Skyddsglaségon Sabelsag Borr
3 he_s_llaren),__lackage av jord och kontaktorer.

= «  Nar det haller brandskyd_d motsvarar denna e__nhet I—EN60335—__2—6‘ ] Ansluta till strﬁmfbrsﬁrjning

g- Denna typ av enhet kan installeras med ett hogt skap eller vagg pa ena

2 sidan. Kontrollera fore anslutning att enhetens nominella spanning, det vill saga den
o « Installationen maste garantera stotskydd. spanning som anges pa markskylten, motsvarar den tillgangliga

5 «  Koksenheten, dar anordningen ar monterad, maste uppfylla matningsspanningen. Markplaten ar placerad pa hallens nedre holje.
> stabilitetskraven i DIN68930.

«  For skydd mot fukt ska alla snittytor forseglas med lampligt tatningsmedel. A VARNING

«  Pa kaklade arbetsytor maste lederna i det omrade dar hallen sitter vara
helt fyllda med fogmassa. Stang av strommen till kretsen innan du ansluter kablarna till kretsen.

« P& naturliga, konstgjord sten eller keramiska toppar, maste de Varmeelementens spanning ar AC 230 V™. Enheten fungerar ocksa perfekt pa
snabbverkande fjadrarna vara bundna Dé p|ats med ett passande natverk med AC 220 V™. Hallen ska anslutas till elnatet med hjalp av en
konstgjort harts eller blandat lim anordning som gor att enheten kan kopplas loss fran elnatet vid alla stolpar

+  Kontrollera att tatningen har ratt sate mot arbetsytan och att det inte finns med en kontaktoppning pa minst 3 mm, till exempel automatisk linjeskyddande
nagra gap. Silikontatningsmedel bor inte anvandas, det gor borttagning vid utskarning, lackage av jord eller sakring.
service svarare.

«  Hallen maste tryckas ut underifran nar den tas bort. A\ VARNING

- Ett mothall kan installeras under hallen.

L . ) . Kapelanslutningarna maste goras i enlighet med foreskrifterna och
«  Ventilationsoppningen mellan arbetsytan och fronten under den far inte

terminalskruvarna maste dras at ordentligt.

tackas.
A\ VARNING
Nar induktionshallen ar ansluten till elnatet, kontrollera att alla varmezoner ar
klara for anvandning genom att kort satta pa dem en i taget pa max med
[ampligt koksredskap.
8 Svenska




A\ VARNING Installera pa arbetsytan
Uppmarksamma (6verensstammelse) fas och neutral allokering av husanslutning p
och enhet (anslutningsscheman); annars kan komponenterna skadas. ) OBSERVERA

Garantin tacker inte skador till foljd av felaktig installation. Anteckna serienumret pa enhetens

klassificeringsetikett fore
installationen.

Detta nummer kommer att kravas nar
det galler serviceforfragningar och
kommer inte att vara tillgangligt efter

A\ VARNING

Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att undvika en fara.

installationen eftersom det ar pa den ,a
e N INT(32A) ursprungliga markplaten pa enhetens %
01 - ovansida eller undersida. a
P e P 01 | 220-240V~ 04 Bla 5
02 Brun 05 Gra OBSERVERA 2
03 05 03 <var 06 | cron/aul Lagg sarskild uppmarksamhet at g
minimumkraven pa utrymme och 3
L N o godkannandekraven. =4
\_ J y, =
A. Serienummer ]
e ) 7\ 2N~ (16A): Separera 2-fasledningarna (L1
| OLTO - och L2) fére anslutning: OBSERVERA
03 05 M-07 01 | 220-240V ~ | 05 Bla Lagg sarskild uppmarksamhet at minimumkraven pa utrymme och
_ - - godkannandekraven.
04 06 el 380-415Y g Gra Botten av hallen ar utrustad med en fiakt. Om det finns en lada
03 Brun 07 Gron/Gul under hallen bor den inte anvandas for att lagra sma foremal eller papper
L 2 N o ) [oa Svar eftersom de kan skada flakten eller storre kylningen om de sugs in i den.
(‘)3 ) Nr. Forklaring Storlek
~ . . - N
@ @ 2 IN” (16A): Separera ledningarna fore - | | ot |ventilations natets|  min 2mm
- : 015 héjd
02§ (|05 Py o1 | 220-240v~ | 05 Svar f ! ! — ——
02 02 | Ventilations halets 560mm
03 06 02 Brun 06 Gra ~/ bredd
Bla 5 2
L1 N1 2 N2 + o5 97 Gron/Gul 03 Avstand__mellan Min. 50mm
04 | 220-240 Vv~ enhetens ande och
arbetsytans
A\ VARNING sidovagg

Folj kopplingsschemat forst nara terminalerna for korrekt
forsorjningsanslutning.

Svenska 9
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Installera induktionshallen

Val av installationsutrustning

Sdkerstalla lamplig ventilation

Forma plats i arbetsytan enligt de storlekar som visas i ritningen.

For installation och anvandning ska minst 50 mm utrymme bevaras runt halet.
Se till att tjockleken pa arbetsytan ar minst 20 mm. Valj varmeresistent och
isolerat material (tra och liknande fibrost eller hygroskopiskt material far inte
anvandas som material till arbetsytan om de inte impregnerats) for att undvika
elektriska stotar och storre skador som kan orsakas av varmestralning fran
enheten.

Som kan ses nedan:

OBSERVERA

Sakerhetsavstandet mellan spishallens sidor och arbetsytans inre sidor ska
vara minst 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+4 490+4 | Min.50 Min.3
+1 +1

Kontrollera under alla omstandigheter att enheten ar val ventilerad och att
|uftintag och utlopp inte ar blockerade. Se till att enheten ar i gott skick.
Som kan ses nedan:

OBSERVERA

Sakerhetsavstandet mellan ovansidan pa denna enhet och skapet ovanfor
enheten bor vara minst 760 mm.

€

£

IS o

S N

=] £

2 s

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)

760 Min.25 Min.20 Luftintag Luftutgang 2

10 Svenska



Se till att enheten ar val ventilerad och att luftintag och luftutgang inte ar
blockerade.

For att undvika oavsiktlig berdring med den dverhettade underdelen av
hallen eller fa ovantade elektriska stotar under arbetet ar det noédvandigt
att satta dit en tra-insats med skruvar, med ett mellanrum pa minst 20 mm
fran underdelen av hallen. Folj kraven har nedan.

L | |
[
Min. 25mm
. 1. .
—>u;--— —-'4—
Max. 5mm Max. 5mm

Induktionshall

I min. 2 mm

25mm § N

Isoleringspanel ventilations
gap

Ugn

A\ VARNING

Det finns ventilationshal runt utsidan av hallen. DU MASTE se till att dessa
hal inte blockeras av arbetsytan nar du satter hallen pa plats.

A\ VARNING

«  Var medveten om att limmet som foljer med plast eller tramaterial till
moblerna maste tala temperaturer som inte ar under 150 °C for att
undvika att lossna fran panelerna.

- Den bakre vaggen, intilliggande och omgivande ytor maste darfér kunna

motsta en temperatur pa 90 °C.

Innan installation avinduktionshallen

« Arbetsytan ar kvadratisk och jamn, och inga strukturella delar
paverkar kraven for utrymmet.

« Arbetsytan ar tillverkad av ett varmebestandigt och isolerat material.

«  Om spishallen ar monterad ovanfér ugnen har ugnen en inbyggd
kylflakt.

« Installationen kommer att uppfylla alla krav pa godkannande och
lampliga standarder och foreskrifter.

«  Enladmplig isolerande brytare som ger full frankoppling fran
stromforsorjningen ar inbyggd i de permanenta ledningarna,
monterade och placerade for att uppfylla de lokala ledningsreglerna
och férordningar.

« Den isolerande brytaren ska vara av godkand typ och ge 3 mm
mellanrum i alla stolpar (eller i alla aktiva [fas] ledare om de lokala
ledningsreglerna godkanner denna typ av krav).

« Denisolerande brytaren kommer att vara lattillganglig for kunden
med induktionshallen installerad.

«  Du konsulterar med lokala byggnadsmyndigheter och stadgar om det
finns tvivel gallande installationen.

- Du anvander varmeresistenta och lattrengorliga (t.ex. keramikplattor)
till vaggytorna runt hallen.
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Efter installationen av induktionshallen

/\ FORSIKTIGHET

«  Natsladden ar inte atkomlig via skapdorrar eller lador.

- Det finns tillrackligt flode av frisk luft fran utsidan av skapet till basen
av hallen.

«  Om hallen ar monterad ovanfor en lada eller ett skaputrymme ar en
termisk skyddsbarriar installerad under basen till hallen.

« Denisolerande brytaren ar lattillganglig for kunden.

Svenska 11




Installera induktionshallen

Komponenter

Enheten ska placeras pa en stabil och slat yta (anvand férpackningen).
Applicera inte kraft pa de reglage som sticker ut fran hallen.

Justering av de tva fastena innan du installerar hallen

Fast de tva fastena pa bada sidor med de medféljande skruvarna innan du
installerar hallen.

Montera de tva fastena

-

/”T Satt in hallen i halet pa arbetsytan

12 Svenska
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/\ FORSIKTIGHET

«  Apparaten maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker.

« Vi har professionell personal till din tjanst. Var snall och utfor aldrig
installationen sjalv.

«  Hallen kommer inte att installeras direkt ovanfor diskmaskin, kyl, frys,
tvattmaskin eller torktumlare efter luftfuktigheten kan skada enheten.

«  Enheten ska installeras sa att battre varmestralning kan sakerstallas for
att forbattra dess tillforlitlighet.

« Vaggen och uppvarmningszonen ovanfor arbetsytan ska tala varme.

«  For att undvika skador maste sandwich-skiktet och limmet tala varme.

- Angtvatt ar inte tillatet.

«  Denna hall far endast anslutas till stromforsorjningen av en person med
lamplig kompetens.

« Innan du ansluter hallen till stromforsorjningen ska du kontrollera att:
«  Ledningssystemet ar lampligt for den energi som dras av hallen.
«  Spanningen motsvarar det varde som anges i markplaten.
«  Stromforsorjningens kabelsektioner klarar den belastning som

anges pa markplaten.

«  FOr att ansluta hallen till stromforsorjningen anvand inte adaptrar,
reducerbara eller forgrenade enheter, eftersom de kan orsaka
Overhettning och brand.




Innan du borjar

Varmezoner

140 mm—

2 —— 20 mm—

. Maximalt. 1200/1500 W zon.
. Maximalt. 2300/2600 W zon.
. Maximalt. 1200/1500 W zon.
. Maximalt. 2300/2600 W zon.
. Kontrollpanel

. Glasplatta

1— ———— 220 mm——>

140 mm——

U~ WN -

|—| Obs: kastruller och kastruller bor placeras i mitten
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Kontrollpanel

. Reglage for val av varmezon

. Timerkontroll

. Strom/Timer reglage pekkontroll
. Boostkontroll (Boost: full effekt)
. Knapplaskontroll

. Pa/av-kontroll

O Ul WN -

Visar Betydelse

{till3 P | vald varmeinstallning

(3sec)

3 4 5

H Restvarme (varmt)

! Barnlaset ar aktiverat

® 0 9 P @ O)
| |
| |
2 6

Koksredskapet ar olampligt, for litet eller ar inte
- placerat pa varmezonen.

Svenska 13




Innan du borjar

Komponenter Sdkerhetsbrytare
. Principen om induktionsvarmning: Om nagon av varmezonerna inte ar avstangd eller om effektnivan inte ar
Nar du placerar ditt koksredskap pa en justerad efter en langre tidsperiod kommer den sarskilda varmezonen att

" s s . tangas av automatiskt.
varmezon och du slar pa den borjar de S ; A . . .
elektroniska kretsarnapi din J Eventuell restvarme indikerad med H (for "het”) i motsvarande varmezons

induktionshall att producera skarm. ) . o _
"inducerade strémlrjnar” i botten av Varmezonerna stanger av sig sjalva vid foljande tidpunkter.

koksredskapet som omedelbart hojer o -
temperaturen pa koksredskapet. Effektniva Stangs av
« Hogre hastighet pa matlagning och 1-3 Efter 8 timmar.
A. Induktionsspole fritering: 4-6 Efter 4 timmar
B. Inducerade strommar Eftersom det ar pannan som varms :
C. Elektroniska kretsar upp direkt, och inte glaset, ar 7-9 Efter 2 timmar.

effektiviteten storre an hos andra
system eftersom ingen varme gar
forlorad. Det mesta av energin som
absorberas omvandlas till varme.

OBSERVERA

Om koksredskapet ar olampligt, for litet eller om inget koksredskap ar placerat pa
varmezonen kommer - att visas.
Och efter 1 minut stangs denna varmezon av.
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OBSERVERA

Om en eller flera av varmezonerna stangs av innan den angivna tiden har
passerat, se "Felsokning” pa sida 27.

Andra anledningar till att en varmezon kan stanga av sig sjalv

Alla varmezoner kommer att stanga av sig om vatskan kokar éver pa
kontrollpanelen.

Automatisk avstangning kommer ocksa att aktiveras om du placerar en fuktig
trasa pa kontrollpanelen. | bada dessa fall maste enheten slas pa igen med (1)
knappenefter det att vatskan eller trasan har avlagsnats.

14 Svenska




Restvarmeindikator

Koéksredskap

Nar en individuell varmezon eller hallen ar avstangd visas narvaron av
restvarme med ett  H (for "het”) i en motsvarande varmezons skarm. Aven
efter att varmezonen stangts av sa slocknar restvarmeindikatorn inte forran
varmezonen har svalnat.

Du kan anvanda restvarmen for att tina upp eller halla maten varm.

A\ VARNING

Sa lange restvarmeindikatorn lyser finns det risk for brannskador.

A\ VARNING

Om stromforsorjningen avbryts kommer symbolen M att farsvinna och

information om restvarme kommer inte langre att vara tillganglig.
Det kan dock fortfarande vara mojligt att branna dig sjalv. Detta kan undvikas
genom att alltid vara forsiktig nara hallen.

Temperaturavkanning

Anvand flatbottnad koksredskap som
tacker hela varmezonen. Kontrollera
planhet genom att rotera en linjal over
botten av koksredskapet. Var noga med
att folja alla rekommendationer for att
anvanda koksredskap.

Om temperaturen pa nagon av varmezonerna av nagon anledning skulle
overskrida sakerhetsnivaerna kommer varmezonen automatiskt att minska till
en lagre effektniva.

Nar du ar klar med att anvanda induktionshallen kommer kylflakten att
fortsatta koras tills hallens elektronik har svalnat. Och kylflakten stanger av sig
sjalv beroende pa temperaturen av elektroniken.

Anvand koksredskap som tillverkats med ratt material for
induktionstillagning.

Anvand koksredskap av kvalité med tyngre bottnar for battre
varmefordelning.

Detta ger basta tillagningsresultat.

Matcha koksredskapets storlek efter den mangd mat som forbereds.

Lat inte kokkarl koka torrt. Detta kan orsaka permanenta skador i form av
sonderbrytning, sammansmaltning eller fordarv som kan paverka hallen.
(Denna typ av skada tacks inte av garantin).

Anvand inte smutsiga koksredskap eller koksredskap med svar fettlagring.
Anvand alltid kdoksredskap som ar latta att rengora efter tillagning.

/A FORSIKTIGHET

Varmezonerna kan verka kylda nar de stangts av.

Men glasytan kan vara varm fran varme som overforts fran
koksredskap.Risken for brannskador ar fortfarande narvarande.

Vidror inte heta koksredskap direkt med handerna. Anvand alltid grytvantar
eller grythallare for att skydda dina hander fran brannskador.

Skjut inte koksredskap over hallytan. Om du gor det kan spisen skadas
permanent.

Svenska 15
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Innan du borjar

Kdéksredskap fér induktionshallszoner

Induktionsbrannaren kan endast slas pa nar koksredskap med magnetisk bas Induktionens varmezoner anpassar sig automatiskt till storleken pa
placeras pa en av varmezonerna. Du kan anvanda koksredskap som identifierats koksredskapets botten upp till en viss grans. Den magnetiska delen av
som lamplig nedan. koksredskapets botten maste ha en specifik diameter beroende pa storleken av
varmezonen.
Material Lamplighet Kokzon Minimal (mm) Maximal(mm)
Stal, emaljerat stal, gjutjarn Ja vanster fram 120 140
. o Ja (om magnet fastnar pa botten av Vanster bak 180 220
Rostfritt stal koksredskapet) -
Hoger bak 120 140
Aluminium, koppar, massing, Nej Framre hogra 180 220

glad, keramik, porslin

For basta resultat bor du anvanda
koksredskap vars ferromagnetiska
diameter matchar den hos varmezonen.
Om koksredskapet inte kanns av sa
stangs varmezonen av.

OBSERVERA

«  KoOksredskap som lampar sig for induktionstillagning ar markta som R
lampliga av tillverkaren. N _ )

« Viss koksredskap kan gora ljud nar de anvands pa induktionens N
varmezoner. M vC)

«  Dessa ljud indikerar inte att hallen inte fungerar och paverkar inte dess
funktion pa nagot satt.

«  Speciella koksredskap av rostfritt stal kanske inte lampar sig for
induktionstillagning.
Kontrollera om koksredskapets botten dras till en magnet.
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Andra koksredskap for induktionshallen

Vissa koksredskap har tunt magnetiskt material i botten for att fungera med
varmen pa en induktionshall. Dessa koksredskap har svag magnetism och
kanske inte fungerar bra (svag magnetism innebar att magnet inte fastnar
ordentligt eller att omraden dar magnet fastnar ar litet).

- Aven om koksredskap ar
konstruerade for en induktionshall
kan varmeprestandan vara svag,
eller att hallen ibland inte kanner av
koksredskapet beroende pa
storleken eller styrkan pa det
magnetiska omraden pa botten av
koksredskapet.

A. Omrade dar magnet inte fastnar
B. Omrade dar magnet fastnar

endast dendelen upp. Foljaktligen kan
varmen inte fordelas jamnt.

Vid anvandning av stora koksredskap med
ett mindre ferromagnetiskt del sa varms

Lamplighetstest

Koksredskap ar lampliga for
induktionsmatlagning om en magnet
fastnar pa botten av koksredskapet och om
koksredskapet ar markt som lampligt
koksredskap av tillverkaren.

«  Du kan kanna igen ett bra koksredskap genom deras bottnar. Bottnen ar
tankt att vara sa tjock och platt som maojligt.

« Vid kop av nya koksredskap, agna sarskild uppmarksamhet at diametern pa
bottnen.
Tillverkare anger ofta endast den ovre kantens diameter.

« Anvand inte koksredskap som har skadade bottnar med ojamna kanter eller
skorrning.
Skadade koksredskap kan repa keramik-hallen permanent om du skjuter
dem over ytan.

«  Nar koksredskap ar kalla lutar de normalt nagot inat (konkav).
De far inte bdjas utat (konvex).

« Omdu vill anvanda en speciell typ av koksredskap, till exempel en
tryckkokare, en sjudande stekpanna eller en wok, var god folj tillverkarens
instruktioner.
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Innan du borjar

Korrekt positionering

Korrekt Felaktigt
o —  ——

Plattbottnade koksredskap och raka
sidor.

Koksredskap med bojda eller skeva
bottnar eller sidor.

. -

Koksredskap uppfyller eller
overskriver den rekommenderade
minimumstorleken for varmezonen.

Koksredskapet uppfyller inte den
minska storlek som kravs for den
aktuella varmezonen.

B G

Koksredskapet ligger helt pa hallens
yta.

Koksredskapet ligger pa hallens kant
eller ligger inte helt pa hallens yta.

#Vé)

Koksredskapet ar val balanserat.

Det tunga handtaget gor att
koksredskapet lutar.

18 Svenska

Energisparande tips

s . a

XX

Folj dessa tips for att spara pa
energiforbrukningen.

Satt alltid koksredskapet pa en
varmezon innan du slar pa zonen.

Hall varmezonerna och koksredskapens
bottnar rena. Annars kommer mer
energi att forbrukas.

Stang locket pa koksredskapet
ordentligt om det finns. Detta kommer
att minska energiforbrukningen.

Stang av varmezonen innan
tillagningstiden ar slut. Anvand
restvarmen for att halla maten varm.




Anvanda touch-knapparna

Driftljud

Om du vill anvanda touch-knapparna trycker du pa énskad knapp med spetsen
pa ditt finger tills de relevanta displayerna lyser eller slocknar, eller tills 6nskad
funktion ar aktiverad.

Se till att du bara vidror en knapp nar du anvander enheten. Om fingret ar for
plant pa knappen kan du aven aktivera en angransande knapp.

Om du kan hora

Ljuden ar normala och hanvisar inte till nagra defekter.

A\ VARNING

Anvand inte koksredskap av olika storlekar och material.
Anvandning av koksredskap med olika storlekar och material kan orsaka ljud
och vibrationer.

OBSERVERA
Om du anvander laga effektnivaer (1-5) kan det orsaka klickande ljud.

Forsta rengdringen

Sprickbildningar: koksredskapet ar tillverkat av annat material
Visslande: du anvander mer an tva varmezoner och koksredskapet ar
tillverkat av annat material.

Brummande: du anvander hoga effektnivaer.

Klickande: elektrisk vaxling sker.

Vasande, surrande: flakten ar igang.

=3
3
<1}
=
o
(=
o
o:
=
QU
=

Torka av den keramiska glasytan med en fuktig trasa och glasputs for keramik
hallar.

A\ VARNING
Anvand inte fratande eller slipande rengoringsmedel. Ytan kan skadas.
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Anvandning

Starta hallen

Stanga av hadllen

Tryck pa PA/AV. Efter paslagningen piper det till
en gang, timern visar "---", varmezonen visar "-",
vilket indikerar att enheten gatt in i standby-lage.

Placera en lamplig kastrull pa den varmezon som
du vill anvanda.

« Se till att botten av pannan och ytan av
varmezonen ar rena och torra.

-
=

Tryck pa kontrollknappen for val av kokzon som
du vill avaktivera.

6

Genom att trycka pa den varmezonens knapp
kommer en indikator dar du rorde att blinka.

[t
e Y

-

Stang av varmezonen genom att trycka pa reglaget
at vanster. Se till att displayen visar "0".

ELLER

Tryck pa varmezonens knapp i cirka 2 sekunder for
att stanga av varmezonen.

[n]
o

-

é\\
POWER DOWN
ELLER

Justera varmeinstallningarna genom att rora
reglaget.

« Om du inte valjer en varmeinstallning inom 1
minut kommer enheten att stangas av automatiskt.
Du kommer att behdva borja om igen pa steg 1.

« Du kan andra varmeinstallning nar som helst
under matlagningen.

S
—_—

-

POWER DOWN
—

Stang av hela induktionshallen genom att trycka pa
PA/AV.

Om displayen visar =Y < med varmeinstallningen

Detta innebar att:

- Du har inte placerat koksredskapet pa ratt varmezon eller,

« Koksredskapet du anvander lampar sig inte for induktionstillagning eller,
« Koksredskapet ar for litet eller inte korrekt placerat pa varmezonen.
Ingen uppvarmning sker om det inte finns ett lampligt koksredskap pa

varmezonen.

Displayen stangs automatiskt av efter 1 minut om inget lampligt redskap

placerats pa den.

20 Svenska

Akta dig for heta ytor.

"H" visar vilken varmezon som ar varm att rora. Det
forsvinner nar ytan har svalnat till en saker
temperatur. Det kan ocksa anvandas som
energibesparingsfunktion om du vill varma
ytterligare kastruller pa varmezonen som
fortfarande ar varm.




Forslag pa installningar till specifik matlagning

Boost

Siffrorna i tabellen nedan ar riktlinjer. Den effektniva som kravs for olika
tillagningsmetoder beror pa ett antal variabler, som kvalitén pa
koksredskapen som anvands, och vilken typ och mangd mat som tillagas.

Aktivera boost-funktionen

Varmeinstallning

Lamplighet

Tryck pa varmezonens knapp.

» kanslig uppvarmning for mindre mangder mat

« smaltande choklad, smor och mat som branns snabbt.

« milt puttrande
« langsam uppvarmning

Tryck pa boost-knappen "P”, displayen visar da
"P" for zonen och maxeffekt ar nadd

.

T\
=

—
—

-
0

Avbryt boost-funktionen

« vVarma upp igen
« snabbt puttrande
 koka ris

Tryck pa knappen till den varmezon som du vill
avbryta boost-funktionen hos.

?\

« pochera

- dngande

» skonsam stekning
« Pannkakor

a) Genom att trycka pa boost-knappen "P" gar
varmezonen tillbaka till sin ursprungliga
installning.

eller

b) Genom att trycka pa reglaget atergar

« sautera
» koka pasta

» woka

« branna

 koka upp soppa
« koka upp vatten

OBSERVERA

Du behover justera varmeinstallningen efter specifika koksredskap och mat.

varmezonen till den niva du valjer.

.

ELLER

OBSERVERA

«  Funktionen kan fungera i alla kokzoner.
«  Kokzonen atergar till effektniva 9 efter 5 minuter.

«  Nar boostfunktionen for 1:a kokzonen ar aktiverad, begransas den 2:a

kokzonen automatiskt under niva 2. Vice versa.

« Omden ursprungliga varmeinstallningen ar lika med 0, atergar den till 9

efter 5 minuter.
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Anvandning

Boost

Barnsakert las

Power Boost-funktionen ger extra effekt tillgangligt for varje varmezon.
(Exempel: nar du ska koka en stor mangd vatten)

- Du kan lasa kontrollerna for att forhindra oavsiktlig anvandning (till
exempel barn som oavsiktligt startar igang varmezonerna).
< Nar kontrollerna ar lasta ar alla reglage utom PA/AV inaktiverade.

For att Iasa knapparna

Kokzon Max boost-tid
Vanster fram 5 min
Vanster bak 5 min

Hoger bak 5 min
Framre hogra 5 min

Tryck pa Las-knappen & icirka 3 Timer-displayen kommer att visa “
sekunder L"

S eller till

Efter dessa tider atergar varmezonerna automatiskt till effektnivan
den ursprungliga nivan.

OBSERVERA

Under vissa omstandigheter kan Power Boost-funktionen avaktiveras
automatiskt for att skydda induktionshallens interna elektroniska
komponenter.

Till exempel ar det omojligt att mata ut max effekt pa den bakre flexibla zonen
och den framre flexibla zonen pa samma gang.

Energisparfunktioner
Varmezonerna har en maximal effekt tillganglig for dem.

Om detta omrade overskrids genom att sla pa funktionen Power Boost sa
minskar den automatiskt pa effektnivan av varmezonen.

« Nr 1 och Nr 2 hor ihop
« Nr 3 och Nr 4 hor ihop

— @ Displayen for denna varmezon vaxlar
under nagra sekunder mellan den
installda effektnivan och den hogsta

1 mojliga effektnivan. Darefter andras
1 visningen fran den installda

effektnivan till hdgsta mojliga
effektniva.

Obs: kastruller och kastruller bor placeras i mitten

22 Svenska

For att 1asa upp knapparna

Trycka pa och hall ner las-knappen ¢ i cirka 3 sekunder.

OBSERVERA

Nar hallen ar i laslage ar alla reglage avaktiverade utom PA/AV . Du kan alltid
stanga av enheten med PA/AV (D i nédsituation, men om du ska Iasa upp
hallen forst innan du utfor nasta steg.




Timer

Stalla in varmezonerna

Sa har staller du in fler varmezoner

Tryck pa knappen till den varmezon som du vill E
stalla in timern for.
Tryck pa timern, "0:00" kommer att visas | oo o

displayen och "0" blinkar. ) é\\

Stall in tiden genom att trycka pa reglaget (t.ex.5) C) /-/L

Stegen for att stalla in flera zoner liknar stegen for att stalla in en zon;

Nar du staller in tiden for flera varmezoner samtidigt ar decimalpunkterna | de
relevanta varmezonerna pa. Minutvisaren visar den lagsta timern. Punkten pa
motsvarande zon blinkar.

Visas som nedan:

E‘ (installd pa 15 minuter) l, ,_:i
& El XX

Ll

Ny
L)
o

(installd pa 45 minuter

Tryck pa timer-knappen igen, “0" kommer da att 75 @

blinka. ([\\

Stall in tiden genom att trycka pa reglaget (t.ex. 9), ® [
nu ar timern installd pa 95 minuter. r’k

Nar tiden ar installd kommer den att borja rakna
ner omedelbart. Displayen visar aterstaende tid.

Nar tiden gatt ut kommer motsvarande C E‘
varmezon att stangas av. Da kommer timern | & .

att visa den nya lagsta tiden, och punkten | o
motsvarande zon kommer att blinka.

Visas som till hoger:

Timer-display

Tryck pa knappen till en varmezon och den motsvarande timern kommer att
visas i timer-displayen.

Nar tiden gatt ut sa stangs motsvarande varmezon
av automatiskt.

Avbryt timern

OBSERVERA

« Du kan ange att en eller flera varmezoner ska stangas av efter att den
installda tiden ar slut.

«  Timerns maxtid ar 99 minuter.

- Andra varmezoner fortsatter att vara i drift om de ar paslagna tidigare.

- Den roda punkten bredvid displayen for effektnivan tands och indikerar att
zonen ar vald.

Tryck pa kontrollen for val av kokzon som du 5
vill avbryta timern for. .

Tryck pa kontrollen for val av kokzon som du 30
vill avbryta timern for.

.

Peka pa timerreglaget for att stalla in timern pa "00". Timerfunktionen
kommer att avbrytas.
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Anvandning

Maximal effektgrans

Denna funktion gor att du kan justera enhetens maximala effekt.

(€] 0 9 P L}\?
50

[C) 0 9 )\é])\? [0}
£e
S o

® o s P)\?H o}
Ee kO
S O

100 o )\g@ o)

1. Slar pa strommen

2. Tryckpa P -knappen och (@ -knappen

3sec)

samtidigt tills timer-displayen visar ‘S .

3. Tryck pa (@ec) -knappen tills

timer-displayen visar * E .

4. Tryck pa P -knappen och(@ec)—knappen
samtidigt tills timar-displayen visar ‘'t
och ‘7.0 " i den hoger bakre displayen.

F8 3 5.
S O

300 o 9)‘? a0
£ k3 6.
58 O

300 o ’ P @)\éb

Trycka pa P-knappen tills indikatorn for
hogre varmezon vander sig * 7.0 " till
‘3.0, maximal effekt har nu andrats till

3000W.

Stang AV strommen (Dfor att stalla in
effektgransen.

Du kan andra den maximala effekten fran 3000 W till 7000 W genom att

upprepa samma sak.

OBSERVERA

- | lageffektlage (3000 W) justeras effektnivan automatiskt nar tva eller flera

kokzoner anvands.

« Nar den maximala effekten ar 3000 W ar den totala effekten for alla
brannare mindre an 3000 W, under tillagning beror maximal tillganglig
effekt for varje kokzon pa hur mycket tillagning som behovs samtidigt.

Antal kokzoner

som anvands 1 brannare | 2 brannare | 3 brannare | 4 brannare
samtidigt

Maximal 9+ 7/7/7/7 | 6/6/6/6 2/3/4/5

effektniva energikick

Kokzon ( @ mm) Varje 140/220/140/220 | 140/220/140/220| 140/220/140/220

24 Svenska




Underhalla av din enhet

Induktionshall

Envis smuts

A\ VARNING

Rengoringsmedel far inte komma i kontakt med en uppvarmd keramisk glasyta:
allt rengoringsmedel maste avlagsnas med tillrackliga mangder rent vatten
efter rengoring, eftersom de kan ha en fratande effekt nar ytan blir varm.
Anvand inte aggressiva rengoringsmedel som grill- eller ugnsspray, stalull eller
slipande rengoringsmedel.

OBSERVERA

Rengor den keramiska glasytan efter varje anvandning nar den fortfarande ar
varm vid beroring. Detta kommer att forhindra spill fran att brannas fast pa
ytan. Ta bort skalor, vattenmarken och metalliska missfargningar med hjalp av
kommersiellt tillgangligt medel for keramiskt glas eller rostfrittstal.

Latt smuts

1. Torka av den keramiska glasytan med en fuktig trasa.

2. Gnugga torrt med en ren trasa. Rester av rengoringsmedlet far inte lamnas
kvar pa ytan.

3. Rengor grundligt hela den keramiska glasytan en gang i veckan med
kommersiellt tillgangligt medel for keramiskt glas eller rostfritt stal.

4. Torka av den keramiska glasytan med ratt mangd rent vatten och gnugga
torrt med en ren ludd-fri trasa.

/

1. FOr att ta bort mat som kokat over, och
envist stank, anvand en glasskrapa.

2. Placera glasskrapan i e vinkel mot den
keramiska glasytan.

3. Ta bort nedsmutsning genom att skrapa
med klingan.

OBSERVERA

Glasskrapor och rengoringsmedel for
keramiskt glas finns tillgangliga fran
specialiserade aterforsaljare.
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Underhalla av din enhet

Problemsmuts
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1. Ta bort fastbrant socker, smalt plast,
aluminiumfolie eller annat material
med en glasskrapa omedelbart och
medan det fortfarande ar varmt.

A\ VARNING

Det finns risk for att du branner dig nar
glasskrapan anvands pa en varm
varmezon:

2. Rengor hallen som vanligt nar den
svalnat. Om varmezonen dar nagot
smalt har hunnit svala, varm upp det
igen for rengoring.

OBSERVERA

Repor eller morka flackar pa den
keramiska glasytan, som till exempel
orsakats av en kastrull med vassa kanter,
kan inte avlagsnas.

Det forsamrar dock inte induktionshallens
funktion.

Hall-ram (tillval)

A\ VARNING

Anvand inte vinager, citronsaft eller skalborttagare pa hallens ram; annars
kommer trakiga blemmor att dyka upp.

1. Torka av ramen med en fuktig trasa.

2. Fukta intorkat skarp med en vat trasa. Torka och gnugga torrt.

For att undvika att skada enheten

« Anvand inte hallen som arbetsyta eller forvaring

« Anvand inte en varmezon om det inte finns nagon kastrull pa hallen eller
om pannan ar tom.

- Keramiskt glas ar mycket tufft och resistent mot temperaturchock, men det
ar inte okrossbart. Den kan skadas av ett sarskilt vasst eller hart foremal
som slapps pa hallen.

«  Placera inte kastruller pa hallens ram. Repor och skador pa ytan kan
forekomma.

« Undvik att spilla sura vatskor, till exempel vinager, citronsaft och
avkalkningsmedel, pa hallen eftersom sadana vatskor kan orsaka trakiga
flackar.

«  Om socker eller en beredning som innehaller socker kommer i kontakt med
varm varmezon och smalter bor den rengdras omedelbart med en
glasskrapa medan den fortfarande ar varm. Om den far svalna kan den
skada ytan nar den tas bort.

.  Forvara alla foremal och material som kan smalta, som till exempel plast,
aluminiumfolie och ugnsfolie, borta fran den keramiska glasytan. Om nagot
av detta smalter pa hallen maste det avlagsnas omedelbart med en skrapa.




Felsokning och service

Fels6kning

Ett fel kan bero pa nagot litet som du kan korrigera sjalv med hjalp av
foljande instruktioner. Forsok inte ytterligare reparationer om foljande
instruktioner inte hjalper i varje enskilt fall.

A VARNING

Felaktigt utforda reparationer kan leda till betydande risker for anvandaren.
Om din enhet behover repareras, kontakta ditt kundservicecenter.

Informati
onskod

Madjlig orsak

Lésning

F3/F6

Keramisk platta temperatursensor fel
- kortslutning. (F3 for 14#, F6 for 2#)

Kontakta leverantoren for att
byta ut temperatursensorn for
den keramiska plattan.

F4/F7

Keramisk platta temperatursensor fel
- kortslutning. (F4 for 1#, F7 for 2#)

Kontakta leverantoren for att
byta ut temperatursensorn for
den keramiska plattan.

Problem

Madjlig orsak

Lésning

Vad ska jag géra om
varmezonerna inte
fungerar?

Sakringen i husets
ledningar ar inte
intakt.

Om sakringarna gar
ett antal ganger, var
god kontakta en
auktoriserad elektriker.

F5/F8

Keramisk platta temperatursensor fel
- kortslutning. (F5 for 1#, F8 for 2#)

Kontakta leverantoren for att
byta ut temperatursensorn for
den keramiska plattan.

Temperatursensor for IGBT-felet

Kontakta leverantoren for att

Vad ska jag géra om

varmezonerna inte gar

att sla pa?

Knappen var (D
oavsiktligt aktiverad.
Kontrollpanelen tacks
delvis av en fuktig
trasa eller vatska.

Enheten ar korrekt
paslagen.

Rengor
kontrollpanelen.

Vad ska jag gora om
displayen, férutom
restvarme-indikatorn
H , plotsligt
férsvinner?

Knappen var (D)
oavsiktligt aktiverad.
Kontrollpanelen tacks
delvis av en fuktig
trasa eller vatska.

Enheten ar korrekt
paslagen.

Rengor
kontrollpanelen.

FO/FA | (kortslutning/dppen krets for 1#) byta ut stromkortet.
FC/Fd | Temperatursensor for IGBT-felet Kontakta leverantéren for att
(kortslutning/6ppen krets for 2#) byta ut stromkortet.
Kontrollera om
E1/E2 |Onormal matningsspanning. (E1 for for | stromférsériningen ar normal.
hogt eller E2 for for 1agt) Starta om efter att
stromforsorjningen ar normal.
E3/E4 Temperatursensor av keramiken Starta om efter att apparaten
glaset ar hogt har svalnat.
ES/E6 Temperatursensor for IGBT #1 Starta om efter att apparaten

eller IGBT #2 ar hog

har svalnat.

Vad ska jag gbra om
restvarmen inte visas
| displayen efter att
varmezonerna stangts
av?

Varmezonen
anvandes endast en
kort stund och blev
darfor inte tillrackligt
varm.

Om varmezonen ar
varm, vanligen ring
ditt

kundservicecenter.
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Vad ska jag gora om varmezonen inte gar att sla pa eller av?
Detta kan bero pa nagon av de foljande alternativen:

«  Kontrollpanelen tacks delvis av en fuktig trasa eller vatska.
«  Barnsakerhetslaset ar pa och visar “L".

Vad ska jag gbéra om displayen lyser - ?

Kontrollera foljande:

«  Koksredskapet ar olampligt, for litet eller sa haringet kdksredskap
placerats pa varmezonen.

«  Om du anvander lampligt koksredskap kommer meddelandet som visas
automatiskt forsvinna.

Vad ska jag gora om kylflakten gar efter att hallen ar avstangd?

Kontrollera foljande:

« Nar du ar klar med att anvanda induktionshallen kors kylflakten av sig
sjalv for nedkylning.

«  Efter att hallens elektronik har svalnat och maxtiden har passerat (10
minuter) stangs kylflakten av.

+  Om du begar ett servicebesdk pa grund av nagot som hant under
hantering av enheten kan besoket fran kundservicens tekniker komma att
medfora en avqgift aven under garantiperioden.

28 Svenska

Service

Innan du ringer efter assistans eller service var god kontrollera avsnittet
“Felsdkning"”.
Om du fortfarande behover hjalp foljer du anvisningarna nedan.

Ar det ett tekniskt fel?

Kontakta i sa fall ditt kundservicecenter.

Forbered alltid i forvag for diskussionen. Detta kommer att underlatta
processen for att diagnostisera problemet och aven gora det lattare att avgora
om ett servicebesok ar nodvandigt.

Vanligen notera foljande information.

« Vilket sorts problem ar det?

« Under vilka omstandigheter uppstar problemet?

Nar du ringer ska du kanna till enhetens modell- och serienummer. Denna
information finns pa markskylten enligt foljande:

« Modellbeskrivning

« S/N-kod (15 siffror)

Vi rekommenderar att du registrerar informationen har for enkel referens.
- Modell:

= Serienummer:

Nar uppkommer kostnader aven under garantiperioden?

«  Om du kunde ha atgardat problemet sjalv genom att anvanda en av
l[6sningarna som anges i avsnittet "Felsokning”.

«  Om kundserviceteknikern maste ta hand om flera serviceanmalningar som
han inte fatt all relevant information om innan hans besok, och darfar, till
exempel, maste aka ytterligare resor for reperationsdelar. Forbereda ditt
telefonsamtal som beskrivs ovan kommer att spara kostnaden for dessa
resor.




Tekniska data

Tekniska data Produktinformation
Bredd 590 mm Leverantdrens namn Samsung Electronics Co. Ltd.
Enhetens matt Djup 520 mm o NZ64T3707A1
Hojd 60 mm Modellidentifiering NZ64T3707C1
Bredd 560 mm Typ av hall Inbygagd induktionshall
Arbetsytans Djup 490 mm Varmeteknik induktionskokzoner
yttermatt Hojd 72 mm
. . Antal kokzoner och/eller omraden 4 kokzoner
Hornradie 3 mm . - -
Anslutni . ~ For cirkulara varmezoner eller
e pe il 220-240V 7 50 / 60 Hz omraden: diametern pa anvandbar 14,0 cm, 22,0 cm, 14,0 cm, 22,0 cm
Maximal ansluten belastningseffekt 7,0 kW yt-area per eluppvarmd varmezon (@)
i Net 10,5 kg For icke-cirkulara varmezoner eller
Vikt Gross 12,0 kg omraden: Iangd och bredd av

anvandbar yta per varmezon eller
omrade (L x W)

Kokzon Energiforbrukning per varmezon 014,0 cm (Vanster fram): 212,1 Wh/kg
eller area beraknad per kg @22,0 cm (Vanster bak): 188,3 Wh/kg

Position Diameter Effekt Becr i) @14,0 cm (Hoger bak): 187,2 Wh/kg &

Fy

Vanster fram 140mm 1200W/Boost 1500W 22,0 cm (Framre hogra): 183,8 Wh/kg 3

= P

Vanster bak 220mm 2300W/Boost 2600W Energiforbrukning for induktionshallen b

= beraknad per kg (EC ek ing) 1923 Wh/kg oy

Hoger bak 140mm 1200W/Boost 1500W PEr Kg {EL eerskmatagnng o
Framre hogra 220mm 2300W/Boost 2600W Data faststélld enligt standarden EN60350-2 och Kommissionens férordningar

(EU)nr 66/2014.

Energibesparande tips

«  Placera alltid kastruller och stekpannor innan du slar pa varmezonen.
«  Smutsiga varmezoner och pannor okar stromforbrukningen.
«  Med hjalp av en tryckkokare kan du minska tillagningstiden.
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FRAGOR ELLER KOMMENTARER?

SAMSUNG

LAND TELEFON HEMSIDA
OSTERRIKE 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support
SEUIE 02201-2416 s com)be tisupport (French

DANMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support

FRANKRIKE 01 48 63 00 00 wWww.samsung.com/fr/support
TYSKLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support

IRLAND (EIRE) 0818 717100 WWW.samsung.com/ie/support
ITALIEN 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
CYPERN 8009 4000 only from landline, toll free

CREMLAND 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WwWw.samsung.com/gr/support

(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
NEDERLANDERNA 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORGE 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obsmggzoalrixét;a;_g%siczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIEN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SVERIGE 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support
SCHWEIZ 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)
STORBRITANNIEN 0330 SAMSUNG (7267864) WWW.samsung.com/uk/support
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Bruk av denne bruksanvisningen

Sikkerhetsanvisninger

Ta deg tid til @ lese gjennom denne bruksanvisningen, og veaer spesielt
oppmerksom pa sikkerhetsanvisningene i folgende avsnitt, for du tar i bruk
apparatet.

Ta vare pa denne handboken for fremtidig bruk.

Hvis apparatet far ny eier, ma du huske a levere bruksanvisningen sammen med
apparatet.

Folg ende symboler er brukt i denne bruksanvisningen:

A\ ADVARSEL
Fare eller utrygg bruk som kan fore til alvorlig personskade eller ded.

/\ FORSIKTIG

Fare eller utrygg praksis som kan fore til moderat personskade eller materielle
skader.
/2\ FORSIKTIG

For a redusere risikoen for brann, eksplosjon, elektrisk stat eller personskade
nar du bruker platetoppen, ber du falge disse grunnleggende
sikkerhetsanvisningene.

MERK

Nyttige tips, anbefalinger eller information, der hjaelper brugere med at
manipulere produktet.

Modellnavn og serienummer

Bade modellnavn og serienummer er merket pa undersiden av platetoppen.
For senere bruk, noter ned informasjonen eller fest den ekstra produktetiketten
(plassert pa toppen av produktet) pa denne siden.

Modellnavn

Serienummer

Sikkerhetsaspektene ved dette apparatet er i samsvar med alle aksepterte
tekniske og sikkerhetsmessige standarder. Som produsent mener vi imidlertid at
det er vart ansvar a gjere deg oppmerksom pa falgende sikkerhetsanvisninger.

A ADVARSEL

Apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert
barn) med redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre de er gitt
tilsyn eller opplaering i bruk av apparatet av en person med
ansvar for deres sikkerhet.

Barn skal holdes under oppsyn slik at de ikke leker med
apparatet.

Dette apparatet skal ikke brukes av barn fra 8 ar og personer
med redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kunnskaper, med mindre de holdes
under tilsyn og gis veiledning eller instruksjoner angaende
bruken av apparatet pa en trygg mate, og er innforstatt med
farene som er involvert.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold
ma ikke utfares av barn uten tilsyn.

Det ma foreligge en bryter som kan koble ut apparatet i den
faste kablingen, i samsvar med relevante forskrifter.
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Sikkerhetsanvisninger

Det bar vaere mulig a koble apparatet fra strem etter
montering.

Frakobling kan gjares ved a ha stikkontakten lett
tilgjengelig, eller ved @ montere en bryter i den faste
kablingen i samsvar med relevante forskrifter.

Hvis stramledningen er skadet, ma den skiftes av
produsenten, en serviceagent eller tilsvarende kvalifisert
personell for a unnga fare.

Festing av apparatet bar ikke vaere avhengig av bruk av lim,

da det ikke anses a vare et palitelig festemiddel.
ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma du sla av
apparatet for a unnga fare for elektrisk stot.

Apparatet blir varmt nar det er i bruk Pass pa at du ikke
bergrer varmeelementene inne i platetoppen.

ADVARSEL: Apne omrader blir varme under bruk. Barn ma
holdes borte fra apparatet.

Apparatet skal ikke damprengjares.

Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa koketoppen fordi de kan bli varme.

Etter bruk slar du av komfyrtoppen med kontrollenheten.
Ikke rett deg etter grytesensoren.

4 Norsk

Apparatet er ikke beregnet for a brukes ved hjelp av en
ekstern timer eller et separat fjernkontrollsystem

FORSIKTIG: Folg med pa tilberedningen. En kort tilberedning
ma overvakes kontinuerlig.

Apparatet ma ikke monteres bak en dekorativ dar, da det kan
overopphetes.

ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene. Barn
under 8 ar alder ma holdes borte fra apparatet, med mindre
de er under kontinuerlig tilsyn.

ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en platetopp med fett
eller olje kan vaere farlig, og kan resultere i brann.

Du ma ALDRI prove a slukke en brann med vann, men du ma
sla av apparatet og deretter dekke over flammene med f.eks.
et lokk eller et brannteppe.

ADVARSEL: Fare for brann: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeoverflatene.

ADVARSEL: Bruk bare platetoppbeskyttere som er designet
av produsenten av apparatet, eller som produsenten av
apparatet i bruksanvisningen har oppgitt som egnet, eller
beskytteren som er integrert i apparatet. Bruk av uegnet
beskytter kan fare til ulykke.




Qverflatene kan bli sveert varme under bruk.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold

skal ikke gjeres av barn med mindre de er eldre enn 8 ar og
har tilsyn av voksne.

Hold produktet og ledninger utenfor rekkevidden til barn
som er mindre enn 8 ar.

/\ FORSIKTIG

Serg for at apparatet blir montert og jordet av en kvalifisert
tekniker.

Apparatet skal kun repareres av kvalifisert servicepersonell.
Reparasjoner som er utfart av ukvalifisert personell, kan
forarsake personskader eller alvorlig feilfunksjon. Hvis
apparatet trenger reparasjon, kan du kontakte ditt lokale
servicesenter. Hvis du ikke falger disse anvisningene, kan
det fore til feil og at garantien blir ugyldig.

Innfelte apparater skal kun betjenes etter montering i skap
0g benker som samsvarer med relevante standarder. Dette
sikrer tilstrekkelig beskyttelse mot kontakt med elektriske
enheter, som pakrevd i henhold til grunnleggende
sikkerhetsstandarder.

Hvis apparatet ikke fungerer som det skal, eller hvis det
oppstar brudd eller sprekker:

« Sla av alle kokesonene

« Koble platetoppen fra stikkontakten

« Kontakt ditt lokale servicesenter

Hvis det er sprekker i platetoppen, ma du sla den av for a
unnga fare for elektrisk stat. Ikke bruk platetoppen for
glassflaten er skiftet ut.
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Sikkerhetsanvisninger

Ikke bruk platetoppen til a varme opp aluminiumsfolie,
produkter pakket inn i aluminiumsfolie eller frosne matvarer
som er pakket i kokekar av aluminium.

Veeske mellom bunnen av pannen og kokeplaten kan danne
et damptrykk. Dette kan fare til at pannen hopper.

Forsikre deg alltid om at platetoppen og bunnen av pannen
er tarr.

Kokesonene blir varme nar du lager mat.

Hold alltid sma barn borte fra apparatet.

Oppbevar alt emballasjemateriale utilgjengelig for barn, da
det kan veere farlig.

Apparatet skal bare brukes til vanlig matlaging og steking i
hjemmet. Det er ikke laget for kommersiell eller industriell
bruk.

Bruk aldri platetoppen til a varme opp rommet.

Veer forsiktig nar du kobler elektriske apparater til
stikkontakter neer platetoppen. Stremledningen ma ikke
komme i kontakt med platetoppen.

Overopphetet fett og olje kan raskt ta fyr. Ikke la enheter sta
pa toppen uten tilsyn nar du tilbereder mat i fett eller olje,
for eksempel nar du steker potetflak.

Sla av kokesonene etter bruk.

Hold alltid betjeningspanelet rent og tert.

Legg aldri brennbare gjenstander pa platetoppen, da det kan
forarsake brann.

6 Norsk

Det foreligger fare for forbrenning hvis apparatet brukes
uaktsomt.

Ledninger fra elektriske apparater ma ikke komme i kontakt
med den varme overflaten eller varme kokeredskaper.

Hold alltid betjeningspanelet rent og tert.

Legg aldri brennbare gjenstander pa platetoppen, da det kan
forarsake brann.

Det foreligger fare for forbrenning hvis apparatet brukes
uaktsomt.

Ledninger fra elektriske apparater ma ikke komme i kontakt
med den varme overflaten eller varme kokeredskaper.

Ikke bruk platetoppen til a tarke klger pa.

Brukere med pacemakere og aktive hjerteimplantater ma
holde overkroppen minst 30 cm borte fra
induksjonskokesonene nar de er paslatt. Hvis du er i tvil, kan
du kontakte produsenten av apparatet eller legen din.
(Gjelder kun for induksjonstopp)

Ikke forsgk a reparere, demontere, eller endre apparatet pa
egenhand.

Sla alltid av apparatet far rengjering.

Rengjer platetoppen i samsvar med instruksjoner for
rengjaring og vedlikehold i denne handboken.

Hold kjeeledyr borte fra apparatet, da kjeledyr kan trakke pa
kontrollene til apparatet og forarsake funksjonsfeil.




Avhending av emballasjen Korrekt avhending av dette produktet (avfall fra elektrisk og
elektronisk utstyr)

A\ ADVARSEL _ ' ' '
Alt materiale som brukes til a pakke apparatet er fullstendig resirkulerbart. Deler (Gjelder i Ian'd med (::-gne |nnsamI|.ngssystemer)
av kartong og hardt skum er godt merket. Kast emballasjematerialer og Denne merkingen pa produktet, tilbeheret eller
gamle apparater med sikkerhet og miljo i tankene. litteraturen,
indikerer at produktet og det elektroniske v
i tilbeharet (f.eks. lader, hodetelefoner, USB-kabel) ikke =
Korrekt avhending av det gamle apparatet skal kastes sammen med annet husholdningsavfall etter 3
endt levetid. For & forhindre mulig skade pa helse eller o
A ADVARSEL milje fra ukontrollert avfallsdeponering, rpé de sorteres §
. ) o ) fra andre typer avfall og gjenvinnes, for a fremme en =
For du kaster det gamle apparatet, ma du gjore det ubrukelig slik at det ikke kan _ baerekraftig gjenbruk av materialressurser. o
utgjere noen fare. For a gjere dette, ma du la en kvalifisert tekniker koble Husholdningsbrukere bar enten kontakte forhandleren g
apparatet fra stremmen og flerne stremledningen. der produktet ble kjept eller lokale myndigheter, for "3
Apparatet skal ikke kastes i husholdningsavfallet. informasjon om hvor og hvordan de kan levere disse
Informasjon om innsamlingsdatoer og offentlige avfallsanlegg er tilgjengelig hos apparatene for en miljgmessig sikker gjenvinning.
din Iokale avfallsavdeling. Forretningsbrukere kan ta kontakt med leverandaren og

sjekke vilkarene i kjgpekontrakten. Dette produktet og
dets tilbehar skal ikke blandes med annet kommersielt
avfall som skal avhendes.

For informasjon om Samsungs miljoforpliktelser og produktspesifikke
forskriftsmessige forpliktelser, f.eks. REACH, kan du ga inn pa:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_corner.html

Norsk 7
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Montering av platetoppen

A\ ADVARSEL

Serg for at det nye apparatet kun installeres og jordes av kvalifisert personell.
Vennligst overhold dette. Garantien dekker ikke skader som oppstar som folge
av feil installasjon.

Tekniske data finnes i slutten av denne bruksanvisningen.

Sikkerhetsanvisninger for montaren

«  Det elektrisk anlegget ma veere utstyrt med en enhet som gjor at apparatet
kan kobles fra stremnettet pa alle poler, med en kontaktapningsbredde pa
minst 3 mm. Egnede isolasjonsenheter inkluderer beskyttelsesbrytere,
sikringer (sikring av skruetype skal flernes fra sokkelen), jordaviedere og
kontaktorer.

« Med hensyn til brannsikring, samsvarer dette apparatet med EN60335-2-6.

Denne typen apparater kan monteres med et hayt skap eller vegg pa den
ene siden.

« Installasjonen ma veere garantert stotbeskyttet.

- Platen der apparatet monteres i, ma oppfylle stabilitetskravene til
DIN68930.

«  For a beskytte mot fuktighet, ma alle utskjeerte flater forsegles med egnet
tetningsmasse.

- Paflislagte flater ma fugene i omradet der platetoppen er montert, fylles
fullstendig med fugemasse.

«  Pa naturstein og kunststein eller keramiske topper, ma smekkOzerene limes
pa plass med et egnet syntetisk harpiks eller tokomponents lim.

- Forsikre deg om at tetningen sitter korrekt mot benken uten noen gap.
Ytterligere silikontetningsmiddel ma ikke paferes - dette vil gjore
demontering vanskeligere nar det skal utfares service.

- Platetoppen ma presses opp nedenfra nar den skal flernes.

«  Det kan monteres et bord under komfyren.

- Ventilasjonsapningen mellom kjokkenbenken og apparatets fremside under,

ma ikke tildekkes.

8 Norsk

Nodvendig verktoy

Blyant Kryssskrutrekker Linjal eller meterstokk
~
Vernebriller Stikksag Drill

Koble til strom

For tilkopling, kontroller at den nominelle spenningen til produktet samsvarer
med spenningen der produktet skal brukes. Typeplaten er plassert nederst pa
komfyrtoppens ramme.

A\ ADVARSEL

Sld av stremmen til kursen far du kobler ledninger til kretsen.
Varmeelementets spenning er 230 VAC. Apparatet fungerer 0gsa i stremnett
med 220 VAC eller 240 VAC. Platetoppen kobles til stromnettet med en enhet
som gjer det mulig a koble den fra stramnettet pa alle poler med en
kontaktapning pa minst 3 mm, f.eks. automatisk strembryter,
jordlekkasjeutlaser eller sikring.

A\ ADVARSEL

Kobling av kabelen ma gjeres i samsvar med relevante forskrifter, og
terminalskruene ma strammes godt til.

A\ ADVARSEL

Etter at platetoppen er koblet til stramnettet, sjekk at alle kokesonene er klar
til bruk ved a sla hver av dem pa en kort stund, ved maksimal effekt og med
egnede kokekar.




A\ ADVARSEL

Veer oppmerksom pa fase og neytral tilordning av husets tilkobling og
apparatet (koblingsskjema), ellers kan komponenter bli skadet.
Garantien dekker ikke skader som skyldes feil installasjon.

A\ ADVARSEL

Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes av produsenten, en serviceagent
eller tilsvarende kvalifisert personell for a unnga fare.

s ~  IN"(32A)
01
01 |220-240V~ 04 Bla
02 04 06 :
02 Brun 05 Cra
03 05 03 Svart 06 Grenn/gul
L N S
N J
4 o ") 2N~ (16A): Skill de to faselederne (L1 og
02, L2) for tilkobling :
03 05 07 01 | 220-240V ~ | 05 Bla
04 06 02 | 380-415V 06 Gra
03 Brun 07 | Grenn/gul
\_ @ @ ¢ = ) | o4 Svart

2 X IN™ (16A): Skill lederne far tilkobling.

02 05 o7 01 | 220-240V~ | 05 Svart
03 06 02 Brun 06 Gra
03 Bla 07 Grenn/gul

04 | 220-240V~

A\ ADVARSEL
Folg koblingsskjemaet som er festet like ved terminalene for riktig tilkobling.

Montering i kjgkkenbenk
C _ 1) ® MERK

Noter ned serienummeret pa
apparatets etikett far montering.

Du vil trenge dette nummeret i
forbindelse med foresparsler om
service, og det kan ikke lenger ses
etter montering, da det er oppgitt pa
det originale typeskiltet pa oversiden
eller undersiden av apparatet.

MERK

Veer spesielt oppmerksom pa
minimumskrav til plass og klaring.

A. Serienummer

MERK

Vaer spesielt oppmerksom pa minimumskrav til plass og klaring.

Bunnen av platetoppen er utstyrt med en vifte. Hvis det er en skuff under
platetoppen, skal den ikke brukes til & oppbevare sma gjenstander eller papir, da
de kan skade viften eller redusere kjalingen hvis de suges inn i den.

=) Nr.

Forklaring Starrelse

03
‘ N 01 Hoyde pa
7 ventilasjonshull
OHT!E!TZ
02 02 Bredde pa

% ventilasjonshull

Min 2mm

560mm

03 | Avstand mellom
apparatets ende og
sidevegg pa
kjokkenbenken

Min. 50mm
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Montering av platetoppen

Valg av monteringsutstyr

Tilstrekkelig ventilasjon

Skjeer ut kjokkenbenken i henhold til dimensjonene som vist i tegningen.
For montering og bruk, ma det vaere minst 50 mm plass rundt hullet.
Forsikre deg om at tykkelsen pa kjskkenbenken er minst 20 mm. Velg
varmebestandig og isolert kjokkenbenkmateriale (tre og lignende fibrast
eller hygroskopisk materiale skal ikke brukes som materiale, med mindre
det er impregnert) for a unnga elektrisk stat og sterre deformasjoner
forarsaket av varmestralingen fra apparatet.

Som vist nedenfor:

MERK

Sikkerhetsavstanden mellom sidene pa platetoppen og de innvendige
sidene av kjokkenbenken ma vaere minst 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+4 490+4 | Min.50 Min.3
+1 +1

Forsikre deg under alle omstendigheter om at apparatet er godt ventilert,

0g at luftinnlepet og -utlopet ikke er tildekket. Forsikre deg om at apparatet

er i god stand. Som vist nedenfor:

MERK

Sikkerhetsavstanden mellom toppen av apparatet og skap over apparatet,
ma vaere minst 760 mm.

€

£
IS o
S N
=] £
2 s

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min.25 Min.20 Luftinnlep Luftutlep 2
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Forsikre deg om at apparatet er godt ventilert, og at luftinnlgpet og
-Utlgpet ikke er tildekket.

For @ unnga utilsiktet kontakt med bunnen av platetoppen nar den er
varm, eller fa elektrisk stat under arbeidet, er det nedvendig a montere en
treinnsats med skruer, i en minimum avstand pa 20 mm fra bunnen av
platetoppen. Falg kravene nedenfor.

L | |
[
Min. 25mm
. 1. .
—>u;--— —-'4—
Max. 5mm Max. 5mm

Induksjonstopp

I min. 2 mm

25mm § N

Isolasjonspanel Ventilasjons-
gap

Stekeovn

A\ ADVARSEL

Det er ventilasjonshull rundt utsiden av platetoppen. DU MA sikre at disse
hullene ikke er dekket av kjokkenbenken nar den monteres.

A\ ADVARSEL

«  Veer oppmerksom pa at limet som felger med plast- eller trematerialer til
mebler, taler temperaturer pa minst 150 °C, for a8 unnga at panelet
lasner.

- Bakveggen, tilstatende og omkringliggende flater ma derfor kunne tale
en temperatur pa 90 °C.

Fer montering av platetoppen

«  Kjokkenbenken ma vaere kvadratisk og plan, og ingen strukturelle
elementer ma veere i veien for nadvendig plass.

«  Kjokkenbenken ma vaere laget av et varmebestandig og isolert materiale.

«  Huvis platetoppen monteres over en ovn, ma ovnen ha en innebygd
kjalevifte.

- Monteringen ma oppfylle alle krav til klaring og gjeldende standarder og
forskrifter.

«  En egnet isolasjonsbryter som gir full frakobling fra stramforsyningen
ma vaere installert i den permanente kablingen, og veere montert og
plassert slik at den samsvarer med lokale kablingskrav og forskrifter.

« Isolasjonsbryteren ma vaere av en godkjent type og ha en
kontaktavstand pa 3 mm for alle poler (eller i alle aktive [fase]ledere hvis
de lokale kablingskravene apner for denne variasjonen av kravene).

- Isolasjonsbryteren ma vaere lett tilgjengelig for kunden nar platetoppen
er montert.

«  Sjekk med lokale bygningsmyndigheter og vedtekter hvis du er i tvil om
installasjonen.

- Bruk en varmebestandig overflate som er lett & rengjere (for eksempel
keramiske fliser) pa veggflatene som omgir platetoppen.

Etter montering av platetoppen
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/\ FORSIKTIG

«  Strgmkabelen ma ikke legges gjennom skapderer eller skuffer.

«  Det ma veere tilstrekkelig flyt av frisk luft fra utenfor skapet til
bunnen av platetoppen.

«  Huvis platetoppen er installert over en skuff eller et skap, ma det
installeres en termisk beskyttelsesbarriere under bunnen av
platetoppen.

- |solasjonsbryteren ma vaere lett tilgjengelig for kunden.

Norsk
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Montering av platetoppen

Komponenter
Enheten ma plasseres pa en stabil, jevn overflate (bruk emballasjen). Ikke bruk /\\ FORSIKTIG
makt pa kontrollene som stikker ut av platetoppen. «  Apparatet skal monteres av kvalifisert personell.
« Vi har fagpersoner som kan sta til tjeneste. Ikke foreta monteringen
Justering av de to brakettene far installasjon selv.

- Platetoppen ma ikke monteres direkte over oppvaskmaskin, kjaleskap,
fryseboks, vaskemaskin, eller tarketrommel, ettersom fukt kan skade
apparatet.

- Apparatet ma monteres slik at bedre varmestraling kan sikres for a gke
paliteligheten.

«  Vegger og omradet over kjgkkenbenken ma tale varme.

«  For d unnga skader, ma laminatlaget og limet kunne tale varme.

«  Damprenser skal ikke brukes.

«  Denne platetoppen ma kun kobles til stream av en kvalifisert person.

«  For du kobler platetoppen til stremmen, ma du sjekke at:

« Det ledningsnettet er egnet for strammen som trekkes av
platetoppen.

«  Nettspenningen samsvarer med spenningen som er oppgitt pa
typeskiltet.

«  Strgmledningen taler lasten som er oppgitt pa typeskiltet.

. For a koble platetoppen til strem, ma du ikke bruke adapter, overgang
eller stramforgrener, da dette kan fare til overoppheting og brann.
4907 /

Plasser koketoppen i hullet pa benken

Fest de to brakettene pa begge sider med de medfolgende skruene for
koketoppen installeres

Sett pa plass de to brakettene
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For du begynner

Kokesonene

140 mm—

2 —— 20 mm—

. Maks. 1200/1500 W sone
. Maks. 2300/2600 W sone
. Maks. 1200/1500 W sone
. Maks. 2300/2600 W sone
. Betjeningspanel

. Glassplate

1— ———— 220 mm——>

140 mm——

U WN -

|—| Merk: gryter og panner bar plasseres i midten

Betjeningspanel

-n
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. Valg av varmesone

. Tidsur-knapp

. Effekt/tidsur-glidefelt
. Boostkontroll

. Tastelas

. Pa/av-knapp

DU WN -

Display Forklaring
{to 3 P |Valgtstyrke

P
(3sec)
| |
|
4 5

H Gjenvarende varme (varm)

! Barnesikringen er aktivert

B O
|
|

6

Kokekaret pa kokesonen er ikke egnet eller for liten,
- eller det er ikke plassert noe kokekar pa kokesonen.

Norsk 13




For du begynner

Induksjonsvarme Sikkerhetsfunksjon

. Prinsippet for induksjonsvarme: Hvis en kokesone ikke slas av eller hvis styrken iKke endres etter en viss
Nar du plasserer en panne pa tid, kobler Qen aktuelle kokesonen seg ut automa}tl|sk.
kokesonen og slar den pa, vil den Eventuell gjenvarende varme er |nd|l§ert med 1.
elektroniske kretsen i ' Kokesonene kobles ut etter folgende tider:

induksjonstoppen generere "induserte
stremmer" i bunnen av pannen, som

umiddelbart genererer varme i o
pannen. Effektniva Kobles ut
» Raskere koking og steking: ' 1-3 Etter 8 timer
A. Induksjonsspole Ettgrsom pannen yarmes (_Jpp direkte, 16 Etter 4 timer
B. Indusert stram og ikke glasset, blir effektiviteten av -
o C. Elektronisk krets tilberedningen bedre enn andre 79 Etter 2 timer
S systemer. Mesteparten av energien
= som brukes blir omdannet til varme.
B
(=]
<
2 MERK
- Hvis pannen som er plassert pa kokesonen ikke er egnet eller er for liten, vil
vises.
Etter 1 minutt vil korresponderende kokesone bli koblet ut.
MERK

Dersom én eller flere av kokesonene slas av for den gitte tiden er utlapt,
se "Feilsgking" pa side 27.

Andre grunner til at en kokesone vil sla seg av

Alle kokesoner slar seg av hvis vaske koker over pa betjeningspanelet.
Den automatiske utkoblingsfunksjonen vil ogsa aktiveres hvis du legger en
fuktig klut pa betjeningspanelet. | begge disse tilfellene ma apparatet slas
pa igjen ved a bruke () -knappen etter at vaesken eller kluten er flernet.

14 Norsk




Restvarmeindikator

Nar en individuell kokesone eller platetoppen er slatt av, vil eventuell
gjenvaerende varme vises med symbolet H (for varm) i displayet for
korresponderende kokesone. Selv etter at kokesonen er slatt av, vil

ettervarmeindikatoren forst slukkes etter at kokesonen er tilstrekkelig avkjolt.

Ettervarmen kan brukes til tining av mat eller til @ holde maten varm.

A\ ADVARSEL

Sa lenge ettervarmeindikatoren lyser, er det fare for forbrenning.

A\ ADVARSEL

Hvis stremmen gar, vil symbolet H slukkes og indikasjon pa ettervarme vil

ikke lenger vises.
Det kan imidlertid fortsatt veere mulig a brenne seg. Dette kan unngas ved
alltid & veere forsiktig nar du befinner deg neert koketoppen.

Temperaturdeteksjon

Hvis temperaturen pa noen av kokesonene av en eller annen grunn skulle
overskride sikkerhetsnivaet, vil kokesonen automatisk redusere styrken til et
lavere niva.

Nar du er ferdig med a bruke platetoppen, vil kjgleviften fortsette a ga til
elektronikken er avkjolt. Kjsleviften slar seg av i henhold til temperaturen i
elektronikken.

Kokekar

Bruk kokekar med flat bunn som
kommer i full kontakt med hele
kokesonen. Det kan sjekke flatheten
ved a rotere en linjal over bunnen av
kokekaret. Folg alle anbefalingene for
bruk av kokekar.

Bruk kokekar som er laget av riktig materiale for induksjonskoking.

Bruk kokekar av hoy kvalitet med tung bunn for bedre varmefordeling.
Dette gir de beste resultatene under matlagingen.

Tilpass sterrelsen pa kokekaret til mengden mat som tilberedes.

Ikke la kokekar torrkoke. Dette kan fore til varig skade pa grunn av at de
sprekker eller smelter, eller at det oppstar flekker som kan pavirke den
keramiske platetoppen. Denne typen skader dekkes ikke av garantien.

Ikke bruk skitne kokekar eller kokekar med fettdannelser. Bruk alltid kokekar
som er lett & rengjere etter matlaging.

/A\ FORSIKTIG

Kokesonene kan se ut som de er kalde etter at de er slatt av.

Imidlertid kan glassoverflaten veere varm fra gjenvaerende varme som er
overfort fra kokekaret. Det er fortsatt risiko for a brenne seg.

Ikke berar kokekar direkte med hendene. Bruk alltid hansker eller
grytekluter for & beskytte hendene mot varme.

Ikke skyv kokekaret over platetoppen. Dette kan fare til permanent skade pa
platetoppen.

Norsk 15
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For du begynner

Kokekar til induksjonskokesoner
Induksjonstoppen kan bare slas pa nar kokekar med magnetisk bunn er plassert Induksjonskokesonene vil automatisk tilpasse seg sterrelsen pa bunnen av

pa en av kokesonene. Du kan bruke kokekar som er oppgitt nedenfor. kokekaret opptil en viss grense. Likevel ma den magnetiske delen av bunnen pa
pannen ha en minimumsdiameter i forhold til sterrelsen pa kokesonen.

- Enkelte kokekar kan avgi lyder under bruk pa en induksjonssone.

« Disse lydene betyr ikke at det er feil pa platetoppen, og pavirker heller
ikke dens funksjon pa noen mate.

«  Spesielt kokekar av rustfritt stal egner seg kanskje ikke til
induksjonskoking.
Sjekk om bunnen av kokekaret er magnetisk.

Materiale Egnet Kokesone Minimum (mm) Maximum (mm)
Stal, emaljert stal, stopejern Ja Venstre foran 120 140
Rustfritt stal Ja (hvis bunnen av kokekaret er magnetisk) Venstre bak 180 220
Hoyre bak 120 140
Aluminium, kqbber, messing, Nei Hoyre foran 180 220
glass, keramikk, porselen
Ry
- MERK For best resultat, bruk kokekar med en
c . . . ferromagnetisk diameter som stemmer
g «  Kokekar som er egnet for induksjonskoking, er merket som egnet av overens med sonen. Hvis kokekaret ikke
= produsenten. registreres, kan det ikke brukes.
3
(1)
=
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Andre induksjonskokekar

Enkelte kokekar har et tynt magnetisk materiale i bunnen for bruk pa
induksjonstopp. Slike kokekar har svak magnetisme og fungerer kanskje ikke
bra (svak magnetisme betyr at en magnet ikke fester seg godt eller omradet der
magneten fester seg er lite)

- Selv om et kokekar er laget for en
induksjonstopp kan varmeytelsen
vaere svak, eller noen ganger kan
det veere at platetoppen ikke
registrerer kokekaret, avhengig av
storrelsen og styrken til det
magnetiske omradet i bunnen av
kokekaret.

A. Omrade der en magnet ikke fester seg
B. Omrade der en magnet fester seg

Nar du bruker et stort kokekar med et lite
ferromagnetisk element, varmes bare det
ferromagnetiske elementet opp.

Saledes kan det hende at varmen ikke blir
jevnt fordelt.

Egnethetstest

Panner er egnet for induksjon hvis en
magnet fester seg til bunnen av kokekaret,
0g kokekaret er merket av produsenten for
dette.

Et godt kokekar kan gjenkjennes av bunnen. Bunnen ma vaere sa tykk og
flat som mulig.

Nar du kjeper nye kokekar, veaer spesielt oppmerksom pa diameteren pa
bunnen.

Produsentene oppgir ofte bare diameteren pa den gvre kanten.

Ikke bruk kokekar med skadet bunn i form av ujevne kanter eller hakk.

Et skadet kokekar kan skrape opp den keramiske platetoppen permanent
hvis du skyver dem over overflaten.

Bunnen pa et kaldt kokekar vil normalt veere svakt buet innover (konkav).
Den ma ikke veere beoyd utover (konveks).

Hvis du gnsker & bruke en spesiell type kokekar, for eksempel en trykkoker,
saktekoker, eller wok, folg produsentens anvisninger.

Norsk 17
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For du begynner

Riktig posisjon

Riktig Feil
— —r—

Flatbunnet kokekar og rette sider

Kokekar med buede eller skjeve
bunner eller sider

. -

Kokekaret oppfyller eller
overskrider den anbefalte
minimumsstarrelsen for kokesonen.

Kokekaret oppfyller ikke
minimumsstarrelsen som kreves for
gjeldende kokesone.

B G

Kokekaret hviler helt pa platetoppen.

Kokekaret hviler pa platetoppen eller
hviler ikke helt pa platetoppen.

#Vé)

Kokekaret er riktig balansert.

Det tunge handtaket far kokekaret
til & vippe.

Tips til energisparing

s . a

XX

Folg disse tipsene for a redusere
stremforbruket.

Sett alltid kokekaret pa en kokesone
for du slar den pa.

Hold kokesoner og kokekarbunner
rene. Ellers vil du bruke mer stream.
Sett lokk pa kokekaret hvis det har

lokk. Dette vil redusere stramforbruket.

Sla av kokesonen for endt
tilberedningstid.

Bruk restvarmen for a holde maten
varm.

18 Norsk



Bruk av bergringsknappene

Lyder under drift

For a bruke bergringspanelet, berar ansket felt med fingertuppen til de aktuelle
displayene tennes eller slukkes, eller til gnsket funksjon er aktivert.

Pass pa at du kun bergrer én knapp nar du betjener apparatet. Hvis du legger
fingertuppen for flatt ned pa knappen, kan du komme til & trykke pa knappen
ved siden av ogsa.

Hvis du kan here

- Knakende lyder: Kokekaret er laget av forskjellige materialer.

- Piping: Mer enn to kokesoner er i bruk og pannene er laget av forskjellige
materialer.

«  Summing: Hoyt effektniva.

- Klikking: Kommer fra elektriske koblinger.

«  Hvesing, during: Viften er i gang.

Lydene er normale og henviser ikke til feil.

A\ ADVARSEL

Ikke bruk kokekar av forskjellig sterrelse og materiale.
Bruk av kokekar i forskjellige starrelser eller materialer kan forarsake stoy og
vibrasjoner.

MERK
Bruk av lav styrke (1-5) kan forarsake klikkelyder.

Farste gangs rengjoaring

Taerk av den glasskeramiske overflaten med en fuktig klut og keramikkrens.

A\ ADVARSEL
Ikke bruk etsende eller slipende rengjeringsmidler. Overflaten kan bli skadet.

Norsk
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Betjening

Starte matlaging

Avslutte matlaging

Beror pa PA/AV-feltet. Etter at streammen er slatt
pa avgis en pipetone, timerkontrollen viser "---",
kokesonekontrollen viser "-", noe som indikerer at
apparatet har gatt i standbymodus.

Plasser et kokekar pa kokesonen du vil bruke.
« Forsikre deg om at bunnen av kokekaret og
overflaten av kokesonen er ren og tarr.

-
=

w
)
=
o
=
5
Q

Velg kokesone for matlaging, og en indikator der
du trykket vil blinke.

[t
e Y

-

Juster varmeinnstillingen med glidefeltet.

» Hvis du ikke velger en varmeinnstilling innen 1
minutt, slas apparatet automatisk av. Du ma starte
pa nytt fra trinn 1.

« Du kan endre varmeinnstillingen nar som helst
under matlagingen.

S
—_—

-

POWER DOWN
—

Hvis displayet viser =Y < med varmeinnstillingen

Dette betyr at:

- Du har ikke plassert et kokekar pa riktig kokesone eller,

«  Kokekaret du bruker egner seq ikke til induksjonskoking eller,

- Kokekaret er for lite eller ikke sentrert pa kokesonen.

Ingen oppvarming skjer med mindre det er et egnet kokekar i kokesonen.
Displayet slas automatisk av etter 1 minutt hvis det ikke settes et egnet kokekar

pa platetoppen.

Trykk pa knappen for kokesonen du vil deaktivere.

6

Sla av kokesonen ved a skyve glidefeltet til venstre.
Forsikre deg om at displayet viser "0".

ELLER

Trykk pa knappen for kokesone i ca. 2 sekunder for
a sla av kokesonen.

[n]
Il

-

é\\
POWER DOWN
ELLER

Sld av hele platetoppen ved a trykke pa
stremknappen.

Vaer forsiktig med varme overflater.
"H" viser hvilken kokesone som er for varm til a

en trygg temperatur. Det kan ogsa brukes som en
energibesparende funksjon hvis du vil varme opp
andre kokekar, ved a bruke sonen som fremdeles er
varm.

bergre. Den vil forsvinne nar overflaten er avkjolt til
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Foreslatte innstillinger for tilberedning av spesifikke matvarer

Boost

Tallene i tabellen nedenfor er en veiledning. Styrken som kreves for
forskjellige typer matlaging avhenger av en rekke variabler, inkludert

kvaliteten pa

kokekaret som brukes og typen og mengden mat som skal tilberedes.

Bruk av boost-funksjonen

Varmeinnstilling

Egnet

Trykk pa knappen for valg av kokesone

« Delikat oppvarming for sma mengder mat

« Smelting av sjokolade, smar og matvarer som brenner
seqg raskt

« Forsiktig smakoking

» Langsom oppvarming

Trykk pa boost-knappen "P", og soneindikatoren

viser "P" og styrken settes til maks styrke. JR\

T\
=

0
M

Sla av boost-funksjonen

« Oppvarming
« Hurtig smakoking
» Koke ris

Trykk pa knappen for kokesonen der du vil sla
av boost-funksjonen.

?\

« Posjering

« Dampkoking
. Lett steking
« Pannekaker

a) Trykk pa boost-knappen “P”, og deretter vil
kokesonen ga tilbake til den opprinnelige P
innstillingen. JR
eller

b) Bruk glidefeltet, og kokesonen vil ga tilbake til

« Sautering
- Tilberede pasta

« Wokking

« Bruning

« Fa suppe til kokepunkt
« Koke vann

MERK

DU ma justere effektnivaet i henhold til spesifikke kokekar og maten som skal

tilberedes.

nivaet du velger.

eller

MERK

«  Funksjonen kan fungere i alle kokesoner.
«  Kokesonen gar tilbake til effektniva 9 etter 5 minutter.

«  Nar boost-funksjonen til 1. kokesone er aktivert, begrenses 2. kokesone

automatisk under niva 2. Vice versa.

«  Hvis den opprinnelige varmeinnstillingen er lik O, vil den ga tilbake til 9

etter 5 minutter.

Norsk
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Betjening

Boost

Barnesikring

Powerboost-funksjonen gir ekstra effekt til hver av kokesonene.
(Eksempel: For oppkoking av en stor mengde vann)

- Betjeningspanelet kan lases for a forhindre utilsiktet bruk (for eksempel
barn som ved et uhell slar pa kokesonene).
«  Nar betjeningspanelet er Iast, er alle knappene unntatt stramknappen

Flex-sone samtidig.

w
o
&5
[}
=
=
@

Effektstyring

beskytte de interne elektroniske komponentene i koketoppen.
For eksempel er det ikke mulig a bruke maks effekt pa bakre og fremre

Kokesonene har en maksimal effekt tilgjengelig for dem.
Hvis dette styrkeomradet overskrides ved a sla pa Powerboost-funksjonen,
reduserer stramstyringen automatisk styrken pa kokesonen.

« Nr. 1 og 2 er sammenkoblet

« Nr. 3 0g 4 er sammenkoblet

Displayet for denne kokesonen veksler i
noen sekunder mellom den innstilte
styrken og den maksimale mulige
styrken.

Deretter endres displayet fra den innstilte
styrken til maksimal mulig styrke.

Merk: gryter og panner ber plasseres i midten

22 Norsk

Kokesoner Maks boost-tid ‘
deaktivert.
Venstre foran 5 min
Venstre bak 5 min Lase betjeningspanelet
Hoyre bak 5 min Trykk pa laseknappen & ica.3 Timerindikatoren vil vise "L".
Hoyre foran 5 min sekunder.
Etter denne tiden gar kokesonene automatisk tilbake til nivaet eller El Lase opp betjeningspanelet
opprinnelig niva. . -
PP g Trykk pa laseknappen & ica. 3 sekunder.
MERK
| visse tilfeller kan Powerboost-funksjonen deaktiveres automatisk, for & MERK

Nar platetoppen er last, er alle knappene deaktivert bortsett fra
stremknappen. Du kan alltid sl& av platetoppen med stremknappen (Di en
nedsituasjon, men du kan lase opp platetoppen forst i neste operasjon.




Tidsur

Stille inn kokesone

Stille inn flere kokesoner

Trykk pa knappen for kokesonen du vil stille inn 5
tidsuret for.
Trykk pa timerknappen, og "0:00" vises i ant @

displayet og "0" blinker. ) é\\

Still inn tiden med skyvefeltet. (f.eks. 5) C) /_q)

Fremgangsmaten for a stille inn flere soner ligner trinnene for a stille inn én
sone. Nar du stiller inn tiden for flere kokesoner samtidig, vises lysprikkene pa
de aktuelle kokesonene. Minuttvisningen viser min. timer. Prikkene for
korresponderende kokesone blinker.

Det vises som nedenfor:

Ll

E‘ (satt til 15 minutter) l, 5
5 O e D

Ny
L)
o

(satt til 45 minutter)

Trykk pa timerknappen igjen, og "0" blinker. 05 T\\
Still inn tiden med skyvefeltet (f.eks. 9). ® [
Eksempelet viser 95 minutter. K/L

Nar tiden er stilt inn, vil den begynne a telle ned
umiddelbart. Displayet viser gjenvarende tid.

Nar tiden er utlgpt, vil den korresponderende | [ E‘
sonen sla seg av. Deretter vil den vise ..

den nye min. timer og prikken over o
korresponderende sone vil blinke.
Vist som til hayre:

Timervisning

Trykk pa knappen for en kokesone, og den korresponderende tiden vises i
timerindikatoren.

Nar tiden er utlept, slas den aktuelle kokesonen
av automatisk.

Avbryte tidsuret

MERK

«  Du kan stille inn den til & sld av én eller flere kokesoner etter at den
innstilte tiden er utlapt.

«  Maks tid er 99 minutter.

- Andre kokesoner vil fortsette & veere pa hvis de ble slatt pa tidligere.

«  Den rede prikken ved siden av styrkeindikatoren vil lyse, og indikerer at
sonen er valgt.

Trykk pa knappen for kokesonen du vil 5
avbryte tiden for. .

Trykk pa knappen for kokesonen du vil 30

[N
avbryte tiden for. ?K

Bergr glidebryteren for tidsuret for a sette det til "00". Tidsurfunksjonen vil
bli avbrutt.
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Betjening

Endre maksimal effekt

Med denne funksjonen kan du justere den maksimale effekten.

1. Sla pa platetoppen. £e o 5. Trykk pa P -knappen til indikatoren
o o for hoyre bakre plate endres fra 7.0 til
3.0. Na er maksimal effekt endret til
® 0————+——9 P L}\? 3.00 o 9 )‘éj ﬁl 0] 3000 W.
)
2. Trykk pa F-knappen og .., -knappen £a o 6. Sla& pa strammen O for & stille inn
5o samtidig til S vises i timerdisplayet. co o stramgrensen
I o— 9 )\éo)\? o 3.00 0 9 p ‘%\éD
E @ Du kan endre maksimal effekt fra 3000 W til 7000 W ved a gjenta
'f_:D' £a - 3. Trykk pa e -knappen til E vises i samme Operasjon
= . timerdisplayet. MERK
« I modus med lav effekt (3000 W) vil effektnivaet justeres automatisk nar du
® o s P o© bruker to eller flere kokesoner.
)\?H «  Nar maksimal effekt er 3000 W, er den totale effekten til alle plater mindre
enn 3000 W. Under matlaging avhenger maksimal tilgjengelig effekt for
@ hver kokesone av hvor mye matlaging som gjores samtidig.
P 4. Trykk pa P -knappen og s -knappen
samtidig til t vises i timerdisplayet Antall kokesoner
50 @ . . som er i bruk 1 plate 2 plater 3 plater 4 plater
og 7.0 pa hayre bakre display. samtidig
7_5@ 0 9 0)
)‘?D)\? Maksimal effekt 9+ 7/7/7/7 | 6/6/6/6 | 2/3/4/5
powerboost
Kokesone @ mm Hver 140/220/140/220 | 140/220/140/220| 140/220/140/220
24 Norsk




Vedlikehold av apparatet

Platetopp Vanskelig smuss
A\ ADVARSEL 4 1. For ékﬁﬁrne mat ssm Zarbkol:(t over 0g
_ : .. . ) vanskelig smuss, kan du bruke en

Rengjaringsmidler ma ikke komme i kontakt med den keramiske glassskrgpe.
glassoverﬂaten nar den er varm: Alle rengJ@_rmgsmdler ma flernes med ' 2. Hold glasskrapen i vinkel mot den
tilstrekkelige mengder rent vann etter rengjering, da de kan ha en kaustisk keramiske glassoverflaten.
effekt nar overﬂaten blir varm. ) 3. Fjern smusset ved a skrape med bladet.
Ikke bruk aggressive rengjaringsmidler som grill- eller stekeovnsspray,
skuresvamp eller slipende rengjeringsmidler.
MERK MERK

Glassskraper og rengjeringsmidler for
Rengjer den keramiske glassoverflaten etter hver bruk nar den fremdeles er \ keramiskglassger tiI%Jjengglig hos

varm a ta pa. Dette vil forhindre at sel brennes inn pa overflaten. Fjern
kalkrester, vannmerker, fettdraper og metallisk misfarging, ved a bruke et
kommersielt tilgjengelig rengjeringsmiddel for keramisk glass eller rustfritt
stal.

Lett smuss

1. Terk av den glasskeramiske overflaten med en vat klut.

2. Terk med en ren klut. Rester av rengjeringsmiddel ma fa bli veerende pa
overflaten.

3. Rengjer hele kokeflaten grundig en gang i uken med et kommersielt
tilgjengelig rengjeringsmiddel for keramisk glass eller rustfritt stal.

4. Tark over den keramiske glassoverflaten med tilstrekkelige mengder rent
vann og terk av med en ren lofri klut.

spesialforhandlere.
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Vedlikehold av apparatet

Problematisk smuss
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1. Fjern innbrent sukker, smeltet plast,
aluminiumsfolie eller andre
materialer med en glassskrape,
umiddelbart og mens platen fortsatt
er varm.

A\ ADVARSEL

Det er fare for at du brenner deg nar
glasskrapen brukes pa en varm kokesone.

2. Rengjer platetoppen som normalt nar
den er avkjelt. Hvis kokesonen der noe
har smeltet pa er avkjelt, ma du varme
den opp igjen for rengjering.

MERK

Riper eller marke flekker pa den keramiske
glassoverflaten, for eksempel forarsaket
av en panne med skarpe kanter, kan ikke
flernes.

Dette svekker imidlertid ikke funksjonen
til platetoppen.

Plateramme (ekstrautstyr)

A\ ADVARSEL

Ikke bruk eddik, sitronsaft eller kalkfjerner pa kokeplaten, da det kan fore til
flekker.

1. Tork av rammen med en fuktig klut.

2. Fukt terket smuss med en vat klut. Tark og gni tarr.

Unnga skade pa apparatet

Ikke bruk platetoppen som arbeidsflate, og ikke oppbevar ting pa den.
|kke bruk en kokesone hvis det ikke star et kokekar pa den eller hvis
kokekaret er tomt.

Keramisk glass er svaert robust og taler store temperaturvariasjoner, men
er ikke uknuselig. Det kan bli skadet dersom skarpe eller harde gjenstander
faller ned pa platetoppen.

Ikke sett kokekar pa rammen. Det kan komme riper og skader pa finishen.
unnga a sele sure vaesker, for eksempel eddik, sitronsaft og kalkfjerner pa
platetoppen, da slik vaeske kan fere til vanskelige flekker.

Hvis sukker eller et produkt som inneholder sukker kommer i kontakt med
en varm kokesone og smelter, bar det flernes umiddelbart med en
kjokkenskrape mens den fremdeles er varm. Hvis kokesonen far avkjales,
kan det skade overflaten nar det flernes.

Hold alle gjenstander og materialer som kan smelte, for eksempel plast,
aluminiumsfolie og ovnsfolie, borte fra den keramiske glassoverflate. Hvis
slike ting smelter pa platetoppen, ma det flernes umiddelbart med en
skrape.




Feilsoking og service

Feilsoking

En feil kan skyldes et mindre problem som du kan lgse selv ved hjelp av
folgende instruksjoner. Ikke prov deg pa ytterligere reparasjoner hvis
folgende instruksjoner ikke hjelper.

A ADVARSEL

Feil utforte reparasjoner kan fare til betydelig risiko for brukeren. Hvis
apparatet trenger reparasjon, kan du kontakte kundeservice.

Informasj
ons- kode

Mulig arsak

Losning

Feil pa temperatursensor i keramisk

Ta kontakt med leveranderen

Problem

Mulig arsak

Losning

Hva skal jeg gjere
hvis kokesonene ikke
fungerer?

Sikringen i strom-
kursen er utlast.

Hvis sikringen loses
ut flere ganger, ma du
ta kontakt med en
autorisert elektriker.

Hva skal jeg gjere
hvis kokesonene ikke
kan slas pa?

(D -knappen ble
utilsiktet aktivert.
Betjeningspanelet er
delvis dekket av en
fuktig klut eller
vaeske.

Apparatet ma slas pa.
Tork av betjening-
spanelet.

Hva skal jeg gjore
hvis displayet bortsett
fra indikatoren for H
gjenvaerende varme
plutselig forsvinner?

(D -knappen ble
utilsiktet aktivert.
Betjeningspanelet er
delvis dekket av en
fuktig klut eller
vaeske.

Apparatet ma slas pa.
Tork av betjening-
spanelet.

F3/F6 |Pplate - kortslutning. (F3 for 1#, F6  |for a skifte ut
for 2#) temperatursensoren.
Feil pa temperatursensor i keramisk |Ta kontakt med leveranderen
F4/F7 |plate - kortslutning. (F4 for 1#, F7 for a skifte ut
for 2#) temperatursensoren.
Feil pa temperatursensor i keramisk |Ta kontakt med leverandaren
F5/F8 |plate - kortslutning. (F5 for 1#, F8 for| for a skifte ut
2#) temperatursensoren.
Feil pa temperatursensoren til IGBT Ta kontakt med leveranderen
FO/FA (kortslutning / apen krets for 1#) for A bytte ut stremkortet.
FC/Fd |Feil pa temperatursensoren til IGBT Ta kontakt med leveranderen
(kortslutning / apen krets for 2#) for A bytte ut stremkortet.
Sjekk om stremforsyningen er
E1/E2 Feil forsyningsspenning. (E1 for hay normal.
eller E2 for lav) Start pa nytt nar strem-
forsyningen er normal igjen.
E3/E4 Temperatursensor i det keramiske Sla pa igjen etter at
/ glasset er hay apparatet er avkjolt.
ES/E6 Temperatursensoren til IGBT #1 Sla pa igjen etter at

eller IGBT #2 er hay

apparatet er avkjolt.

Hva skal jeg gjore
hvis den gjenvaerende
varmen ikke vises

i displayet etter at
kokesonene er slatt
av?

Kokesonen har veert
innkoplet i sa kort tid
at den ikke er blitt
varm nok.

Hvis kokesonen er
varm, ma du kontakte
et lokalt
servicesenter.
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Hva skal jeg gjare hvis kokesonene ikke kan slas pa av eller av?
Dette kan skyldes ett av folgende:

«  Betjeningspanelet er delvis dekket av en fuktig klut eller vaeske.
«  Barnesikringen er pa, og "L" vises.

Hva skal jeg gjore hvis ! displayet lyser?

Sjekk folgende:

«  Kokekaret pa kokesonen er ikke egnet eller for liten, eller det er ikke
plassert noe kokekar pa kokesonen.

«  Hvis du bruker et egnet kokekar, forsvinner den viste meldingen
automatisk.

Hva skal jeg gjare hvis kjsleviften gar etter at platetoppen er slatt av?

Sjekk falgende:

«  Nar du er ferdig med a bruke platetoppen, vil kjgleviften ga av seg selv
for nedkjoling.

- Etter at platetoppens elektronikk er avkjolt eller har gatt maksimalt (10
minutter), vil kjoleviften slas av.

«  Hvis du ber om service pa grunn av informasjon som dukker opp under
bruk av apparatet, kan besgket fra serviceteknikeren medfere kostnader,
selv under garantiperioden.

28 Norsk

Service

For du ber om hjelp eller service, bar du sjekke delen "Feilsgking".

Hvis du fortsatt trenger hjelp, kan du felge instruksjonene nedenfor.

Er det en teknisk feil?

Ta i sa fall kontakt med ditt lokale servicesenteret.

Forbered deg alltid pa samtalen. Dette vil lette prosessen med a diagnostisere
problemet og gjere det lettere a fastsla om et servicebesok er nedvendig.

Ha klar felgende informasjon.

«  Hvaer problemet?

« Under hvilke omstendigheter oppstar problemet?

Nar du ringer, ma du kjenne til modellen og serienummeret til apparatet. Denne
informasjonen finner du pa typeskiltet som falger:

«  Modellbeskrivelse

«  Serienummer (15 sifre)

Vi anbefaler at du noterer ned informasjonen her for enkel referanse.
«  Modell:

«  Serienummer:

Nar kan kostnader palope, selv i lapet av garantiperioden?

«  Hvis du selv kunne ha lgst problemet ved a bruke en av lgsningene gitt i
delen "Feilsgking".

«  Hvis serviceteknikeren ma komme flere ganger fordi han ikke ble gitt all
relevant informasjon far besgket, og som et resultat av dette ma foreta
flere turer for a hente deler. Hvis du forbereder deg til telefonsamtalen
som beskrevet over, sparer du kostnadene for disse turene.trips.




Tekniske data

Tekniske data

Produktinformasjon

Bredde 590 mm Leverandgrnavn Samsung Electronics co. Ltd.
Produkt mal Dybde 520 mm o NZ64T3707A1
Hoyde 60 mm Modellidentifikasjon NZ64T3707C1
Bredde 560 mm Type platetopp Koketopp for nedfelling
Arbeidsflate - ut Dybde 490 mm Varmeteknologi Induksjonskokesoner
dimensjoner Hoyde 72 mm
) ) Antall kokesoner og/eller omrader 4 kokesoner
Hjerneradiuss 3 mm " ok "
: ~ For sirkulere kokesoner eller
Lol i 220-240V ~ 50/ 60 Hz omrader: Diameter pa bruksoverflate 14,0 cm, 22,0 cm, 14,0 cm, 22,0 cm
Maksimal tilkoblet lastspenning 7,0 kW per elektrisk oppvarmet kokesone (@)
Netto 10,5 kg For kokesoner eller -omrader som ikke
vl Brutto 12,0 kg er sirkulaere: Lengde og bredde pa
: bruksoverflate per elektrisk oppvarmet -
kokesone eller -omrade (L x B)
Kokesoner Energiforbruk per kokesone eller 014,0 cm (Venstre foran): 212,1 Wh/kg
omrade beregnet per kg (EC eiektrisk @22,0 cm (Venstre bak): 188,3 Wh/kg
Posisjon Diameter Effekt o) @14,0 cm (Heyre bak): 187,2 Wh/kg
Venstre foran 140mm 1200W/Boost 1500W ©22,0 cm (Hoyre foran): 183,8 Wh/kg
Venstre bak 220mm 2300W/Boost 2600W Energiforbruk for platetoppen
beregnet per kg (EC efexi ) 192,5 Wh/kg
Hoyre bak 140mm 1200W/Boost 1500W Qi [ 1Y) (ELS aems s
Hoyre foran 220mm 2300W/Boost 2600W Data fastslatt i henhold til standard EN60350-2 og kommisjonsforordning (EU)

nr.66/2014.

Tips til energisparing

«  Plasser alltid kokekaret pa kokesonen for den slas pa.
«  Tilsmussede kokesoner og pannebunner gker stremforbruket.
«  Bruk av trykkoker reduserer koketiden.
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HAR DU SP@RSMAL ELLER KOMMENTARER?

SAMSUNG

LAND RING NETTSTED
@STERRIKE 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support
DANMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FRANKRIKE 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANKRIKE 01 48 63 00 00 wWww.samsung.com/fr/support
TYSKLAND 06196 77 55577

www.samsung.com/de/support

IRLAND (EIRE)

0818 717100

WWW.samsung.com/ie/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
KYPROS 8009 4000 only from landline, toll free
IELLAG 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WwWw.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
NEDERLAND 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORGE 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obsmggzoalrixét;a;_g%siczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIA 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SVERIGE 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support
SVEITS

0800 726 786 (0800-SAMSUNG)

www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)

STORBRITANNIA

0330 SAMSUNG (7267864)

WWW.samsung.com/uk/support
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Brug af denne oversigt

Sikkerhedsinstruktioner

Tag venligst tid til at laese denne handbog for ejere, idet du laegger seerlig
maerke til sikkerhedsinformationen, der er indeholdt i folgende sektion, inden du
bruger dit apparat.

Behold denne handbog som reference.

Husk venligst at give handbogen til den nye ejer, hvis du overfarer ejerskabet
af apparatet.

Folg ende symboler bruges i denne brugerhandbog.

A\ ADVARSEL

Farer eller usikre praksisser, der kan resultere i alvorlig, personlig skade eller
ded.

/\ UDVIS FORSIGTIGHED

Farer eller usikre praksisser, der kan resultere i mindre personlig skade eller
skade pa ejendom.

/A UDVIS FORSIGTIGHED

Folg disse grundlaeggende forholdsregler for at reducere risiko for brand,
eksplosion, elektrisk stad eller personlig skade under brug af din kogeplade.

BEM/RKNING

Nyttige tips, anbefalinger eller information, der hjaelper brugere med at
manipulere produktet.

Modelnavn & serienummer

Bade modelnavn og serienummeret har etiket under kogepladens grundlag.
Skriv informationen ned til senere brug eller vedhaeft yderligere produktetiket
(placeret oven pa produktet) pa den nuvaerende side.

Modelnavn

Serienummer

Sikkerhedsaspekterne ved dette apparat overholder alle accepterede tekniske
og sikkerhedsmaessige standarder. Det er imidlertid ogsa vores ansvars at gore
dig kendt med folgende sikkerhedsinstruktioner.

A ADVARSEL

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (inkl. barn)
med forringede fysiske, sansemaessige eller mentale evner
eller mangen pa erfaring eller instruktion, med mindre de har
faet opsigt eller instruktion angaende brug af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn bar overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de har faet
overvagning eller instruktion angaende brug af apparatet pa
en sikker made og forstar de involverede farer.

Born ma ikke lege med apparatet. Rengering og
brugervedligeholdelse ma ikke udfares af barn uden oversigt.
Midlerne til afbrydelse skal indbygges i det faste
ledningssystem i overensstemmelse med ledningsregler.
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Sikkerhedsinstruktioner

Dette apparat bar tillades at afbryde forbindelsen til The apparatet er ikke beregnet til at blive brugt ved hjeelp af
stremkilden efter installeringen. Afbrydelsen kan opnas ved en ekstern timer eller et separat fjernkontrolsystem.

at have stikket tilgeengeligt eller ved at indfgje en kontakt | UDVIS FORSIGTIGHED: Madlavningsprocessen skal

de faste ledninger i overensstemmelse med ledningsreglerne.  overvages. En kort mandlavningsproces skal overvages
Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af  konstant.

g producenten, serviceforhandleren eller af en person med Apparatet ma ikke installeres bag ved en udsmykningsder
-l lignende kvalifikationer for at undga fare. for at undga overopvarmning.
=8l Metoderne nevnt til at reparere skal ikke afhaenge af UDVIS FORSIGTIGHED: Apparatet og dets tilgengelige dele
| KIzbemidler, da de ikke betragtes som palidelige mader at bliver varme under brug. Var omhyggelig med ikke at
B reparere pa. bergre varmeelementerne. Barn pa under 8 &r skal holdes
Bl ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, sa sla apparatet fra borte, hvis de ikke far konstant opsyn.
for at undga muligheden for elektrisk sted. ADVARSEL: Madlavning pa en kogeplade uden
Under brug bliver apparatet varmt. Man skal vaere tilstedevaerelse med fedt og olie kan vare farlig og kan
omhyggelig for at undga at berare varmeelementer inden | resultere i brand.
varmepladen. Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk
ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan blive varme under brug. apparatet, og dek flammen med for eksempel et Iag eller et
Sma bern ber holdes borte. taeppe.
En damprenser ma ikke bruges. ADVARSEL: Bandfare: Opbevar ikke noget pa overfladerne til
Metalliske genstande sa som knive, gafler, skeer og 1ag bar madlavning.
ikke placeres pa overfladen af kogepladen, da de kan blive ADVARSEL: Brug kun kogepladebeskyttelse, der er designet
varme. af producenten af madlavningsapparatet eller vist af
Sluk kogepladeelementerne efter brug med deres producenten af apparatet, i brugsinstruktionerne som
kontrolknapper, og afhaeng ikke alene pa paneldetektoren. passende eller kogepladebeskyttelser, der er indbygget i
apparatet.

Brugen af ukorrekte beskyttelser kan forarsage ulykker.

4 Dansk




Overfladerne kan blive varme under brug.

Born ma ikke lege med apparatet. Rengering og
brugervedligeholdelse ma ikke udfaeres af barn, med mindre
de aldre end 8 og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledninger uden for raekkevidden af
barn, der er under 8.

/\ UDVIS FORSIGTIGHED

Sikr, at apparatet er korrekt installeret og har jordforbindelse
installeret af en kvalificeret tekniker.

Apparatet bar kun fa service af faguddannede personer.
Reparationer, der udferes af ukvalificerede folk kan
forarsage personskade og alvorlig forkert funktion. Hvis dit
apparat traenger til reparation, sa kontakt dit lokale
servicecenter. Hvis man svigter mht. at falge disse
instruktioner,

kan det resultere i skade og en ugyldig garanti.

Flush - monterede apparater kan kun bruges efter, at de er
blevet installeret i skabe og pa arbejdspladser, der
overholder de relevante standarder. Dette sikrer
tilstreekkelig beskyttelse mod kontakt for elektriske enheder,
som det kraeves af de vigtige sikkerhedsstandarder.

Hvis dit apparat fungerer forkert, eller hvis der dukker brud,
revner eller spalter op:

« sluk for alle plader,

« afbryd forbindelsen med kogepladen ved
netveaerksledningen, og

« kontakt dit lokale servicecenter.

Hvis kogepladen revner, sa sluk apparatet for at undga
muligheden for elektrisk stad. Brug ikke din kogeplade, indtil
glasoverfalden er udskiftet.

Dansk 5
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Sikkerhedsinstruktioner

Brug ikke pladen til at opvarme aluminiumsfolie, produkter i

aluminiumsfolie eller frosne varer, der er pakket |
aluminiumsmateriale til madlavning.

Vaeske mellem bunden af gryden og pladen kan producer
damptryk. Hvilket kan forarsage, at gryden hopper.

Sikr altid, at pladen og bunden af gryden holdes terre.
Pladerne til madlavning bliver varme, nar du laver mad.
Hold altid sma baern borte fra apparatet.

Hold alt pakningsmateriale godt borte fra raekkevidden af
barn, da pakkematerialer kan vaere farlige for barn.
Dette apparat skal kun bruges til normal madlavning og
stegning hjemme. De er ikke designet til kommerciel eller
industriel brug.

Brug aldrig kogepladen til at opvarme rummet.

\Veer omhyggelig, nar du seetter det elektriske apparat i

kontakter pa netveerksledningen neer ved kogepladen.
Netvaerksledninger ma ikke komme i kontakt med
kogepladen.

Overopvarmet fedt og olie kan hurtigt antaendes. Efterlad
aldrig overfladeenheder uden personer, nar der tilberedes
mad i fedt eller olie, fx nar der laves chips.

Sluk for pladerne efter brug.

6 Dansk

Hold altid kontrolpaneler rene og tarre.

Placer aldrig breendbare artikler pa madlavningspladen. Det
kan forarsage brand.

Der er risiko for forbreendinger, hvis det ikke bruges
omhygageligt.

Ledninger fra elektriske apparater ma ikke ragre ved den
varme overflade pa madlavingspladen eller varme gryder
eller pander.

Brug ikke opvarmningspladen til at tarre tgj.

Brugere med pacemakers og aktive hjerteimplantater skal
holde deres krop pa mindst 30 centimeters afstand fra

induktionspladerne, nar de er taendt. Ved tvivl ber du
konsultere producenten af din enhed eller din lage. (kun ved

induktionsmodel).

Forseg ikke at reparere, demontere eller modificere
apparatet selv.

Sluk altid for apparatet inden rengering.

Rengar madlavningspladen i overensstemmelse med
instruktioner til rengering og pleje, der er indeholdt i denne
handbog.

Hold kaeledyr borte fra apparatet, fordi kaeledyr kan traede
pa apparatetskontrolknapper, hvilket forarsager forkert
funktion.




Bortskaffelse af pakningmaterialet

A\ ADVARSEL

Arkdele og skumdele er korrekt maerkede. Bortskaf venligst pakkematerialerne
0g gamle apparater med rimelig hensyntagen til sikkerhed og miljeet.

Korrekt bortskaffelse af dit gamle apparat

A\ ADVARSEL

Inden bortskaffelse af dit gamle apparat, sa ger det ubrugeligt, sa det ikke kan
blive en kilde til fare. Fa en faguddannet tekniker til at afbryde apparatet fra
netvaerksforsyningen, og fjern netveerksledningen.

Apparatet ma ikke bortskaffes i husholdningsaffaldet.

Information om indsamlingsdatoer og offentlige affaldsbortskaffelsessteder er
til radighed fra din lokale affaldsafdeling eller byrad.

Korrekt bortskaffelse af dette produkt (elektrisk affald &
elektronisk udstyrsaffald)

(Anvendeligt i lande med separate indsamlingssystemer)
Denne markning pa produktet, tilbehar eller litteratur
viser, at produktet og dets elektroniske tilbehar (fx.
oplader, hovedtelefoner, USB-ledning) ber ikke
bortskaffes med andet husholdningsaffald ved
slutningen af deres funktionstid. For at forhindre mulig
skade pa miljeet eller menneskelig sundhed, sa separer
venligst disse artikler fra andre slags affald, og genbrug
dem ansvarligt for at fremme baerbart genbrug af
materielle ressourcer.

Husholdningsbrugere bar kontakte enten deres
detailforhandler, hvor de kabte dette produkt, eller deres
lokalstyrekontor mht. oplysninger om, hvor og hvorledes
de kan tage disse artikler til miljorigtigt genbrug.
Forretningsbrugere bor kontakte deres leverandar og
tjekke betingelserne og forholdene i kebskontrakten.
Dette produkt og dets elektroniske tilbehar bar ikke
blandes med andet kommercielt affald til bortskaffelse.

For information om Samsungs miljoforpligtelser og produktspecifikt
regulerende forpligtelser, fx REACH besag:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/dat
a_corner.html
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Installering af madlavningspladen

A\ ADVARSEL

Sikr dig, at det nye apparat kun installeres og jordforbindes af faguddannede
personer.

Overhold venligst denne instruktion. Garantien daekker ikke nogen skader, der
kan forekomme som resultat af ukorrekt installering.

Tekniske data leveres ved slutningen af denne handborg.

Sikkerhedregler for installateren

«  Enenhed skal leveres i den elektriske installation, som tillader, at apparatet
afbrydes fra netveerksforsyningen ved polerne med en
kontaktabningsbredde pa mindst 3 mm. Passende isoleringsenheder
inkluderer linjebeskyttelsesudskaeringer, sikringer, (skruetypen skal flernes
fra holderen), jordlaekageture og kontaktorer.

«  Med hensyn til brandbeskyttelse sa svarer dette apparat til EN60335-2-6.
Denne slags apparat kan installeres med et hgjt skab eller en vaeg pa en
side.

- Installeringen skal garantere for stedbeskyttelse.

«  Kgkkenenheden, i hvilken apparatet seettes op, skal leve op til
stabilitetskravene i DIN68930.

«  Til beskyttelse mod fugtighed skal alle overflader, der er skaret igennem,
forsegles med én passende fugemasse.

- Pa arbejdsoverflader med fliser, skal samlingerne i omradet, hvor
kogepladen er placeret, vare helt fyldt med fugemassen.

«  Pa natursten, kunstig sten eller keramiske overstykker skal flederne til
hurtig handling vaere holdt pa plads med en passende, kunstig harpiks
eller et blandet klaebemiddel.

«  Sikr, at forseglingen er korrekt placeret mod arbejdsoverfladen uden
noget mellemrum. Yderligere fugemasser af silikone ma ikke anvendes.
Dette ville gare fjernelse vanskeligere under service.

«  Madlavningspladen skal presses ud nedenfra, nar den fjernes.

«  Enplade kan installeres under varmepladen.

«  Ventilationsmellemrummet mellem arbejdsoverfladen og forsiden af
enheden under den ma ikke daekkes til.

8 Dansk

Vaerktaj, du far brug for

@@@@3%

Blyant Krydsskruetraekker Lineal eller noget
ligekantet
Sikkerhedsbriller Stiksav Bor

Forbindelse til netveerkets stremforsyning

Inden du forbinder, sa kontroller, at apparatets nominelle spaending, dvs.
spaendingen, der star pa vurderingspladen, svarer til den forsyningsspaending,
der er til radighed. Vurderingspladen sidder pa varmepladens lavere kasse.

A\ ADVARSEL

Sluk for streammen til kredslgbet inden du forbinder ledningerne til kredslabet.
Spaendingen pa varmeelementerne er vekselsttrem 230 V . Apparatet
fungerer ogsa perfekt pa netvaerk med vekselstream 220 V eller vekselstrem
240 V . Madlavningspladen skal forbindes med netvaerket ved alle poler med
en kontaktabning pa mindst 3 mm, fx. en automatisk
linjebeskyttelsesudskaering, jordlaekageture eller forsikring.

A\ ADVARSEL

Ledningsforbindelserne skal udferes i overensstemmelse med reguleringerne
0g med forskruningerne strammet sikkert.

A\ ADVARSEL

Nar madlavningspladen er forbundet til hovedlinjeforsyningen, sa tjek, at alle
kogeplader er parat til brug ved kort at slutte hver til med den maksimale
indstilling med korrekt kokkengrej.




A\ ADVARSEL

Leeg meerke til (overholdelse) fase og neutral allokering af husforbindelse og
apparat (forbindelsesskemaer). Ellers kan komponenterne blive beskadiget.
Garantien geelder ikke for skade, der skyldes forkert installering.

A\ ADVARSEL

Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
dennes serviceagent eller en person med lignende kvalifikationer for at undga
fare.

e ™ INT(32A)
01
01 | 220-240V~ 04 Bla
02 04 06 -
02 Brun 05 Cra
03 05 03 Sort 06 Gron/gul
L N S
L J
e ) 7\ 2N~(16 A): separate i 2-fase-ledninger
OLTO - (L1 og L2) inden forbindeose.
[
03 05 K07 01 | 220-240V ~ | 05 Bla
04 06 02 | 380-415V 06 Gra
03 Brun 07 Gren/qul
9 11 L2 N + ) 04 Sort

2 X IN™ (16A): separer ledningerne inden
forbindelse.

02 05 o7 01 | 220-240V~ | 05 Sort
03 06 02 Brun 06 Gra
03 Bla 07 Gron/qul

04 | 220-240V~

A\ ADVARSEL
FOLG LEDNINGSDIAGRAMMET vedhaeftet taet ved terminalerne.

Installering af overfladen

C —)) (® BEMARK

Tag en note med serienummeret pa
apparatets vurderingsetiket inden
installering.

Dette nummer vil blive kraevet ved
anmodninger om service og er ikke
leengere tilgaengeligt efter installeringen,
da det er pa den oprindelige
vurderingsplade pa den gverste side af
apparatet

BEMZRK

Laeg seerlig maerke til de mindste
plads- og frirumskrav.

A. Serienummer

BEM/ERK

Laeg seerlig maerke til de mindste plads- og frirumskrav.

Bunden af maddlavningspladen er udstyret med en ventilator. Hvis der er en
skuffe under madlavningspladen, ber den ikke bruges til at opbevare sma
genstande eller papir, da de kunne beskadige ventilatoren eller forstyrre
afkalingen, hvis de suges ind.

=) No.

Forklaring Starrelse

01 Hojden af Min 2mm

03.
|
—01- ventilationshul
Ol?r!%jf;
02 02

Bredde af

560mm
% ventilationshul

03 Afstand mellem
apparatets ende og
sidevaeggene pa
arbejdsoverfladen

Min. 50mm
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Installering af madlavningspladen

Valg af installeringsudstyr

Sikring af tilstraekkelig ventilation

Skzer arbejdsoverfladen ud i overensstemmelse med starrelserne vist pa

tegningen.

Til formalet installation og brug skal der holdes mindst 50 mm rundt om

hullet.

Som vist nedenfor:

BEM/RK

sider af arbejdsoverfladen bar veere mindst 3 mm.
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Sikr dig, at tykkelsen af arbejdspladsen er mindst 20 mm. Vealg venligst
varmeresistent og isoleret materiale til arbejdsoverfladen (tree eller
lignende fiber eller hydroskopisk materiale ma ikke bruges som

arbejdsmateriale med mindre det er isoleret) for at undga elektrisk stad og
storre deformitet forarsaget af varmeudstraling fra apparatet.

Sikkerhedsafstanden mellem siderne af madlavningspladen og de indre

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+4 490+4 | Min.50 Min.3
+1 +1

Sorg under alle omsteendigheder for, at apparatet er godt ventileret, og at
|uftindtaget og -udledningerne ikke er blokeret. Sikr, at apparatet er i god
arbejdstilstand. Som vist nedenfor:

BEMARK

Sikkerhedsafstanden mellem toppen af dette apparat og skabet oven over
apparatet ber vaere mindst 760 mm.

€

£

IS o

S N

=] £

2 s

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)

760 Min.25 Min.20 Luftindtag Luftudgang 2

10 Dansk




Sikr dig, at apparatet er godt ventileret, og at luftindgange og -udledninger
ikke er blokerede.

For at undga tilfeeldig berering med den overopvarmede bund af
madlavningpladen, eller at du far et tilfaeldigt, elektrisk sted under
arbejdet, er det nodvendigt at seette et treeindlaeg, der er fastgjort med
skruer, pa mindst en afstand pa 20 mm fra bunden af madlavningspladen.
Folg kravene herunder.

L | |
[
Min. 25mm
. 1. .
—>u;--— —-'4—
Max. 5mm Max. 5mm

Induktion kogeplade

I min. 2 mm

25mm § N

Isoleringspanel Ventilations
spalte

Oovn

A\ ADVARSEL

Der findes ventilationshuller rundt om ydersiden af madlavningspladen.
DU SKAL sikre, at disse huller ikke er blokeret af arbejdsoverOaden, nar du
saetter madlavningspladen pa plads.

A\ ADVARSEL

«  Veer opmeaerksom pa, at limen, som samler plastic- eller treematerialet
til mablet, skal modsta temperatur ikke under 150 °C, for at undga, at
panelerne gar lgs.

«  Bagvaggen op til og omkring overflader skal derfor vaere i stand til at
modsta en temperatur pa 90 °C.

Inden installering af madlavningspladen

Arbejdsoverfladen er firkantet og jeevn, og ingen strukturelle dele
forstyrrer pladskrav.

Arbejdsoverfladen er lavet af varmemodstandsdygtigt og isoleret
materiale.

Hvis varmepladen installeres over en ovn, har ovnen en indbygget
ventilator.

Installeringen skal overholde alle kravene til frirum og anvendelige
standarder og reguleringer.

En passende isoleringskontakt, der giver fuld afbrydelse fra
netvaerksforsyningen er indfgjet i det permanente ledningsarbejde,
monteret og placeret til at overholde lokale regler og regulationer.
Isoleringskontakten skal veere af en godkendt type og give en 3
millimeters luftmellemrum til kontaktadskillelse i alle poler (eller i alle
aktive [fase] ledere, hvis de lokale ledningsregler tillader denne
forskellighed i kravene).

Isoleringskontakten vil veere lettilgeengelig for kunden med
madlavningspladen installeret.

Du seger rad hos lokale byggemyndigheder og slaegtninge, hvis du er i
tvivl angaende installationen.

Dine stavresistente og let rengerlige overfladebehandlinger (sa som
keramiske fliser) til vaegoverfladerne, der omgiver madlavningspladen.
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Efter installering af madlavningspladen

/N UDVIS FORSIGTIGHED

Netvaerksledningen er ikke tilgeengelig gennem skabsdare eller skuffer.
Der er en tilstraekkelig strem af frisk luft fra ydersiden af skabet til basis af
madlavningspladen.

Hvis madlavningspladen er installeret over en skuffe eller skabsplads,
installeres der en termisk beskyttelsesbarriere neden for grundlaget pa
madlavningspladen.

Isoleringskontakten er lettilgeengelig for kunder.

Dansk 11




Installering af madlavningspladen

Komponenter

Enheden bar placeres pa en stabil, glat overflade (brug pakkematerialet). /i\ UDVIS FORSIGTIGHED

Anvend ikke magt mod kontrolknapperne, der stikker ud af

: - Apparatet skal installeres af faguddannet personale eller teknikere.
madlavningspladen.

« Vi har fagfolk til din service. Udfer venligst aldrig arbejdsgangen selv.
Justering af de to beslag for montering af kogepladen « Madladningspladen ma ikke installeres direkte over en

. ] opvaskemaskine, et kaleskab, en fryser, vaskemaskine eller
rnassttagl?errgregggbe?llaageﬁa begge sider med de medfalgende skruer, for du tarretumbler, da fugtigheden kan beskadige apparatet.

«  Apparatet skal installeres sadan, at der kan sikres bedre
varmeudstraling for at forgge det palidelighed.

- Vaeggen og den inducerende kogeplade over arbejdsoverfladen ma
kunne modsta varme.

«  For at undga alle skader, skal mellemlaget og klaebemidlet vaere
modstandsdygtige over for varme.

«  Man ma ikke bruge en damprenser.

«  Denne madlavningsplade skal forbindes til netvaerksstromforsyningen
af en passende kvalificeret person.

« Inden forbindelse af madlavningspladen til netvaerksstremforsyningen,
kontroller at:

«  Husholdningsledningssystemet er egnet til strammen, der bruges
af madlavningspladen.

«  Speaendingen svarer til vardien, der er opgivet pa
vurderingspladen.
«  Strgmforsyningens ledningssektioner kan modsta lasten, der er
specificeret pa vurderingspladen.
«  Brug ikke adaptere, reducering eller elektriske samledaser til at
forbinde madlavningspladen til netvaerksforsyningen, da de kan
forarsage overopvarmning og brand.
/ 490:‘1‘/
/”T Seet kogepladen ind i hullet pa arbejdsfladen

12 Dansk
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Inden du starter

Kogeplader

140 mm—

2 —— 20 mm—

. Maks.1200/1500 W plade
. Maks.2300/2600 W plade
. Maks.1200/1500 W plade
. Maks.2300/2600 W plade
. Kontrolpanel

. Glasplade

1— ———— 220 mm——>

140 mm——

U WN -

|—| Bemaerk: gryder og pander skal placeres i midten
Kontrolpanel
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. Styringer til valg af varmezone

. Timerstyring

. Power/Timer-skyder beraringskontrol
. Boost kontrol (Boost: fuld kraft)

. Tastelas kontrol

. Teend / sluk kontrol

DU WN -

Display Betydning
{tilg P | Valgt stremniveau

P
(3sec)
| |
|
4 5

H Restvarme (varm)

! Barnelasen er aktiveret

B O
|
|

6

Kokkengrejet er passende, for lille, eller intet kakkengrej
- er blevet placeret pa kogepladen

Dansk 13




Inden du starter

Induktionsopvarmning Sikkerhedsslukning

. Princippet for induktionsopvarmning: Hvis en af kogepladerne ikke er slukket, eller stramniveauet ikke er
Nar du har placeret dit kekkengrej pa justeret efter en forlaenget periode, vil den bestemte kogeplade automatisk
slukke sig selv.
en F;ogeplad(;s, olg EU 'tfn(lj(erc(ljeln,b i di Al restvarme bliver vist med M (for “hot” varm)) pa displayet for den
producerer de elektriske kredslgb i din tilsvarende kogeplade.

‘i‘r‘wduktionsmadIavn’i'ngsplade, Kogepladerne slukker sig selv ved falgende tider.
inducerede balger” i bunden af

k@kkenudstyret, hvilket straks haever Sremniveau Sluk
kokkengrejets temperatur.
«  Storre hastighed ved madlavning og 1-3 efter 8 timer
A. Induktionsrulle stegning: 4-6 efter 4 timer
B. Inducerede bolger Da gryden opvarmes direkte og ikke -
o C. Elektroniske kredslab pa glasset, er effektiviteten starre end 79 efter 2 timer
gn ved andre systemer, fordi der ikke
o tabes nogen varme. Det meste af den
= absorberede energi transformers til
S varme.
oy BEMZRK
- Hvis kekkengrejet er uegnet, for smat, eller der ikke er blevet placeret
noget kekkengrej pa kekkenpladen, vil ' blive vist.

Og efter 1 minut vil den tilsvarende kogeplade blive slukket.

BEMZRK

Skulle en eller flere af kogepladerne slukkes, inden den viste tid er gaet, sa
se “Felfindingen” pa side 27.

Andre grunde til, at en kogeplade vil slukke sig selv

Alle kogeplader vil slukke sig selv, hvis vaeske koger over pa kontrolpanelet.
Den automatiske slukning vil ogsa blive aktiveret, hvis man placerer en
fugtig klud pa kontrolpanelet. | begge disse eksempler vil apparatet

behave at blive teendt igen med brug af (D-knappen efter, at vaesken eller
kluden er fjernet.

14 Dansk




Indikatoren for restvarme

Kokkengrej

Nar en enkelt kogeplade eller madlavningspladen slukkes, vises
tilstedevaerelsen af restvarme med H (for “hot” (varmt)) pa displayet til den
tilsvarende kogeplade. Selv efter, at kogepladen er slukket, gar den
overskydende varme kun ud efter, at kogepladen er kolet af.

Man kan bruge den overskydende varme til at opte eller holde mad varm.

A\ ADVARSEL
Sa leenge som indikatoren til restvarme er oplyst, er der en risiko for
forbraendinger.
A ADVARSEL

Hvis stremforsyningen afbrydes, vil  H -symbolet ga ud, og information om
restvarme vil ikke laengere vaere til radighed.

Imidlertid kan det stadigvaek vaere muligt at breende sig. Dette kan undgas ved
altid at passe pa, nar du er neer ved madlavningspladen.

Temperatur opdagelse

Hvis temperaturerne pa en af kogezonerne af en eller anden grund skulle
overstige sikkerhedsniveauerne, reduceres kogezonen automatisk til et lavere
effektniveau.

Nar du er feerdig med at bruge kogepladen, vil keleventilatoren fortseette med
at kore, indtil kogepladens elektronik er afkalet. Og kaeleventilatoren slukker
sig selv afhaengigt af elektronikens temperatur.

~ Brug kekkengrej med flad bund, som
/&, \ helt kontakter hele kogepladen.
\f-} Kontroller for fladhed ved at dreje en

lineal pa tveers af kekkengrejsets bund.
Serg for at folge alle anbefalinger for
brugen af kekkengrejet.

«  Brug kekkengrej lavet af korrekt materiale til induktionsmadlavning.

- Brug kvalitetskekkengrej med tungere bunder for bedre varmefordring.
Dette giver de bedste madlavningsresultater.

- Match kekkengrejet med kvantiteten af maden, der bliver forberedt.

- Lad ikke kekkengrejet koge tort. Dette kan forarsage skade som brud,
sammensmeltning eller skaemning, som kan pavirke den keramiske plade.
(Denne type skade er ikke daekket af din garanti).

- Brug ikke snavset kekkengrej eller kekkengrej med staerk fedtophobning.
Anvend altid kekkengrej, som er let at gore rent efter madlavning.
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/A\ UDVIS FORSIGTIGHED

«  Kogepladerne kan synes at vare kalet af efter, at de er blevet slukket.
Imidlertid kan glasoverfladen vaere varm af restvarme, der er overfort fra
kokkengrejet. Risikoen for forbraendinger er stadigveek til stede.

«  Beror ikke varmt kokkegrej direkte med haenderne. Anvend altid ovnluffer
eller grydelapper til at beskytte dine haender mod forbraendinger.

«  Lad ikke kekkengrej glide hen over madlavningspladens overflade. Det kan
skade madlavningspladen permanent.
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Inden start

Kokkengrej til induktionskogeplader

Induktionsbraenderen kan kun taendes nar kekkengrej med et magnetisk Induktionskogepladerne tilpasser sig automatisk til bundstaerrelsen af

grundlag placeres pa en af kogepladerne. Man kan anvende kekkengrejet, der er kokkengrejet op til en vis greense. Imidlertid skal den magnetiske bund pa
identificeret som egnet nedenfor. kokkengrejet have en minimal diameter afhangig af kogepladens storrelse.

Materiale Egnethed Kogeplade Minimum (mm) Maximum (mm)

Stal, emaljeret stal, stebejern Ja Venstre bageste kogeplade 120 140

RUstfrit stal Ja (hvis der sidder en magnet pa bunden af Venstre kogeplade 180 220

kaokkengrejet) -
Hojre bageste kogeplade 120 140
Aluminium, kobber, messing, Nej Hojre kogeplade 180 220

glas, keramik, porcelaen

For de bedste resultater, sa brug
kokkengrej, hvor den ferromagnetiske
diameter passer til den tilhgrende
braender. Hvis kekkengrejet fales b.

BEMARK

«  Kokkengrej, der er egnet til induktionsmadlavning har en etiket, der viser,
at det er egnet fra producenten.

. Etvist kekkengrej kan lave stgj, nar det bruges pa induktionskogeplader.

. Denne stgj viser ikke, at madlavningspladen fungerer forkert og pavirket
ikke den brug pa nogen made.

«  Seerligt kakkengrej af rustfrit stal er maske ikke egnet til
induktionmadlavning.

Kontroller, om kakkengrejet grundlag tiltraekkes af en magnet.
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Andet induktionskekkengrej Egnethedstest

Noget kekkengrej har tynd, magnetisk materiale Dé bunden til at arbejde med K@kkengrejet er egnet til mad|a\/mng med
en indukstionsmadlavningsplade. Dette kakkengrej har svag magnetisme og ) : J induktion, hvis en magnet sidder fast pa
kan fungere godt, (svag magnetiske betyder, at den magnet ikke klaeber sig bunden af kekkengrejet, og kekkengrejet
fast, eller at Omrédet, hvor magneten sidder fast er lille.). er meerket med etiket om egnethed af
producenten af kakkengrejet.

- Selvom kekkengrejet er designet
tilinduktionsmadlavningsplader,
kanvarmedelen evt. vaere svag,
ellerundertiden vil

madlavningspladenmaske ikke «  Man kan genkende godt kekkengrej pa dets grundlag. Grundlaget skal vaere
opdage kakkengrejetafhaengig af sa tykt og fladt som mulig.

det magnetiske omrade pabunden af «  Nar du kebet nyt kekkengrej, sa laeg saerlig maerke til grundlagets diameter.
kekkengrejet. Producenter oplyser ofte kun diameteren af den @vre rand.

«  Brug ikke kekkengrej, som har beskadigede grundlag med grove kanter
ellerbrandmaerker.
Beskadiget kokkengrej kan ridse den keramiske plade permanet, hvis du
lader det glide over overfladen.

«  Nar det er koldt, er kekkengrejs grundlag normalt let bagjet indad (konkavt).
Det ma ikke veere bgjet udad (konvekst).

«  Hvis du gnsker at bruge en seerlig slags kakkengrej for eksempel, en
trykkoger, en simregryde eller en wok sa felg venligst producentens
instruktioner.
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A. omrader, hvor en magnet ikke sidder fast
B. omrade, hvor en magnet sidder fast

Nar der bruges stort kakkengrej med en

mindre feromagnetisk element, opvarmes
kun det ferromagnetisk element. Falgeligt
vil varmen evt. ikke vaere fordelt ligeligt.

Dansk 17
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Inden du starter

Korrekt placering

Korrekt Ukorrekt
—— | &=

Kakkengrej med flad bund og lige
sider.

Kaokkengrej med kurvede eller uede
sider.

. -

Kokkengrejet opfylder eller
overstiger den anbefalede mindste
starrelse af kogepladen.

Kokkengrejet opfylder ikke mindste
storrelse, der kraeves for den
nuvarende kogeplade.

B G

Kakkengrejet hviler helt pa
madlavningspladens overflade.

Kaokkengrejet hviler pa madlavning-
spladens rand eller hviler ikke helt
pa overfladen af madlavningspladen.

#Vé)

Kokkengrejet er korrekt balanceret.

Det tunge handtag far kekkengrejet
til at heelde.

Energibesparende tips

s

Folg disse tips til at spare energi.

Seet altid kakkengrej pa en
varmeplade, inden du taender for den
tilsvarende braender.

Hold varmepladerne og kokkengrejet
rene. Ellers vil der blive brugt mere
energi.

Luk laget pa kekkengrejet, hvis der er
et 1ag. Dette vil formindske
stremforbruget.

Sluk for den fungerende braender inden
slutningen af madlavningstiden.

Brug overskydende varme til at holde
maden varm.
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Brug af bergringsknapperne

Brugsstoj

For at bruge bergringsknapperne, sa bergr den gnskede knap med spidsen af
din udstrakte finger, indtil de relevante displays lyser eller gar ud, eller indtil
den gnskede funktion aktiveres. Sikr, at du kun rerer ved en knap, nar du
bruger apparatet. Hvis fingeren er for flad pa knappen, kan den tilstadende
knap ogsa evt. blive aktiveret.

Hvis du kan hare

- Stoj frarevner: Kokkengrej er lavet af forskellige materialer.

«  Flejten: Du bruger mere end to kogeplader, og kekkengrejet er lavet
afforskellige materialer.

- Brummende lyd: Du bruger hgje streamniveauer.

«  Klikning: Der forekommer elektrisk skiftning.

«  Hvaesen, summen: Ventilatoren karer.

Stejen er normal og refererer ikke til nogen mangler

A\ ADVARSEL

Brug ikke kekkengrej af forskellig sterrelse og materiale.
Brug af kekkengrej i forskellige starrelser eller materialer kan forarsage stgj og
vibrationer.

BEMARK
Brug af lavstremsniveauer (1-5) kan forarsage klikkende stoj.
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Forste rengering

Tar den keramiske glasoverflade af med en fugtig klud og glasrengeringsmid
del til de keramiske madlavningsplader.

A\ ADVARSEL

Brug ikke slibende eller kaustiske rengaringsmidler. Overfladen kan evt. blive
beskadiget.

Dansk 19




Madlavning

Begynd at lave mad

Afslut madlavning

Bergr TIL / FRA-kontrolknappen. Efter at stremmen
er slaet til, bipper summeren en gang,
timer-knappen viser “-", hvilket viser, at apparatet
er gaet i tilstands-modussen standby.

Placer en passende gryde pa kogepladen, som du
onsker at bruge.

« Sikr dig, at grydebunden og overflade af
kogepladen er rene og tarre.

-
=

Tryk pa den kontrolknap til valg af kogezone, du
vil deaktivere.

6

Beroring af en kogeplade og indikator, sa vil
stedet, som du rarte ved, lyse.

Sluk for kogepladen ved at bergre glideren til
venstre. Sikr dig, at displayet viser “0".

ELLER

Beroring af kogepladen i ca. 2 sekunder for at slukke
for kogepladen.

[n]
o

-

é\\
POWER DOWN
OR

uoneiado

Juster varmeindstillingen ved at rore ved

glidekon-trollen.

» Vaelg ikke en varmeindstilling inden for 1 minut,
sa vil apparatet automatisk slukkes. Du vil
behave at starte igen ved trin 1.

« Du kan andre varmeindstillingen til enhver tid

under madlavning.ring cooking.

_—

—_—

-

POWER DOWN
—

Sluk here madlavningstoppladen ved at berore TIL
/ FRA-knappen.

Pas pa varme overflader

“H" viser, hvilken kogeplade er varm at rore ved.
Det forsvinder, nar kogepladen er kelet af til en
sikker temperatur.Det kan ogsa bruges som en
energisparefunktion, hvis du ensker at opvarme
flere gryder, sa brug det keramiske glas, som
endnu er varmt.

Hvis displayene viser =Y < med varmeindstillingen

Dette betyder, at:

- Du har ikke placeret en gryde pa den korrekte kogeplade, eller

«  Gryden, som du bruger, passer ikke til induktionsmadlavning, eller

- Gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogepladen.

Ingen opvarmning sker, med mindre der er en passende gryde pa kogepladen.

Displayet slukkes automatisk efter 1 minut, hvis ingen passende gryde placeres

pa den.
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Foreslaede indstilinger til at tilberede sarlige madvarer

Boost

Tallene nedenfor er vejledende. Stromniveauet, der kraeves til forskellige
madlavningsmetoder afhanger af antallet af variabler, inkl. kvaliteten af

kokkengrejet, der anvendes og typen og mangden af mad, der tilberedes.

Aktiver boostfunktionen

Vameindstilling

Egnethed

Beroring af kogpladens kontrolknap til valg.

« let opvarmning af sma meengder

« smeltning af chokolade, smar og madvarer, der
braender hurtigt.

« stille simren

« langsom opvarmning

Beraring af boostkontrolknappen “P”,
kogepladeindikatoren viser “P", og stremmen nar
maks.

’7’0

p |7

-
0

—
—

Slet boostfunktionen

« genopvarmning
« hurtig simren
« tilberedning af ris

« porchering

« dampning

« Gentle frying
» Pancakes

Beroring af kontrolknappen til valg af kogeplade,
som du ensker at slette boostfunktionen for.

“ﬁj

a) Beraring af boostkontrolknappen “P”, sa Vil
kogepladen vende tilbage til dens oprindelige
indstilling.

eller

b) Beroring af glidekontrollen, sa vil kogepladen

« pandestegning
- tilberedning af pasta

- lynstegning

« Searing

« fa suppe til at koge
» koge vvand

BEMZRK

E necessario regolare il livello di potenza in base alle pentole e ai cibi

specifici.

vende tilbage til niveauet, du veelger.

P eller
JR

BEM/RK
«  Funktionen kan fungere i alle kogezoner.

« Kogezonen vender tilbage til effektniveau 9 efter 5 minutter.
- Nar boost-funktionen for 1. kogezone aktiveres, begraenses 2. kogezone

automatisk under niveau 2. Omvendt.

« Hvis den oprindelige varmeindstilling er lig med 0, vil den vende tilbage

til 9 efter 5 minutter.

Dansk 21

<
QU
=
o
<
=
5
a




<
QU
=
o
<
=
=
@

Madlavning

Boost

Sikkerhedslas tilbarn

Stromboostfunktionen gor yderligere stram tilgeengelig for hver
kogeplade. (Eksempel: Fa en stor maengde vand til kogepunktet)

«  Man kan Iase kontrolknapperne for at forhindre utilsigtet brug (for eksem-
pel barn, der tilfeeldig teender kogepladerne).

«  Nar kontrolknapperne er last, er alle kontrolknapperne deaktiveret
undta-gen TiL / FRA-knappen.

For at Iase kontrolknapperne

Kogeplader Maks. boostetid
Venstre foran 5 min
Venstre bag 5 min

Hejre bag 5 min
Hojre foran 5 min

Beror lasekontrolknappen (& i
cirka 3 sekunder

Timer-indikatoren viser “ L".

Efter disse tider vender kogepladerne automatisk tilbage til niveau 'EI eller
oprindelige indstillingsniveau.

BEM/RK

Under vise omstendigheder kan stremboostefunktionen deaktiveres
automatisk for at beskytte madlavningspladens elektroniske komponenter.
For eksempel er det umuligt at have output af maks. strem pa flekszone bag
og flekszone foran samtidig.

Stremadministration

Kogepladerne har en maks. strem til radighed.
Hvis dette stremomrade overstiges ved at sla stremboostefuntion til,
reducerer stremadministrationen automatisk kogepladens streamniveau.

« Nr.1 og nr.2 er parrede

& « Nr. 3 0g nr.4 er parrede
— @ Displayet for denne kogeplade skifter i
nogle sekunder fmellem det indstillede
stremniveau til hejest mulige
stremniveau.
-4
1

Bemaerk: gryder og pander skal placeres i midten.

22 Dansk

For at oplase kontrolknapperne

Beror og hold lasekontrolknappen & nede i cirka 3 sekunder.

BEMZRK

Nar madlavningspladen er i lasemodus, er alle kontrolknapperne deaktiveret
undtaget TIL / FRA . Du kan altid slukke for apparatet med TIL /
FRA-kor(Dalknappen | en nadstilfaelde, men du ma lase op ferst under
naeste brug.




Timer

Per impostare la zona di cottura

For at indstille flere kogeplader

Bergring af kogepladevalget, som du ensker at E
indstille timeren for.
Rer ved timerkontrollen, “0:00" vises pa timeren oo o

0g “0” gar ud. ) é\\

Indstil tiden ved at berare gliderkontrolen. (fx. 5) C) /‘/L

Rer ved timerkontrollen igen, “0” vil blinke. 05

Trinene til at indstille flere plader ligner trinene til at indstille en zone.

Nar du indstiler tiden for flere kogeplader samtidig, er decimalprikkerne for
de relevante kogeplader teendt. Minut—displayetviser minuttimeren. Prikkerne
for den tilsvarende kogeplade blinker.

Ll

E‘ (indstil til 15 minutter) l, ,:i
b, B

Ny
L)
o

o0 dq :)
(indstil til 45 minutter)

Indstil tiden ved at rere ved gliderkontrollen (fx. ®

9), nu er timeren du indstillede 95 minutter. r’k

Nar tiden er indstillet, vil den begynde
nedtaellingen straks. Displayet vil vise
den resterende tid.

Nar timeren til nedtaelling udlgber, vil den C E‘
tilsvarende plade slukkes. Sa vil den vise den | &, .

nye minuttimer, og prikken til den o
tilsvarende plade vil blinke.

Vist som korrekt:

Timer-display

Bergr kogepladens kontrolknap til valg, den tilsvarende timer bliver vist pa
indikatoren for timeren.

Nar madlavningstiden udlaber, bliver den
tilsvarende kogeplade slukkes automatisk.

Annuller timeren

BEM/ARK

«  Du kan indstille den for at slukke en eller flere kogeplader efter, at den
indstillede tid er forbi.
«  Maks. timer er 99 minutter.

«  Andre kogeplader vil fortseette med at fungere, hvis de har veeret teendt for.

« Den rede plet ved siden af indikatoren for stramniveau vil lyse og vise, at
pladen er valgt.

Tryk pa den kontrol for valg af kogezone, 5
som du vil annullere timeren for. .

Tryk pa den kontrol for valg af kogezone, 30

&
som du vil annullere timeren for. (P\

Beror timerskyderen for at indstille timeren til "00". Timerfunktionen vil
blive annulleret.

Dansk 23
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Madlavning

Maksimal stremgranse

Denne funktion tillader dig at justere enhedens maksimale strom.

5. Beror P -knappen,indtil indidatoren

24

Dansk

1. Teend for stremmen. EE O
o o til hojre bagbraender drejer fra ‘7.0 " to
‘3.0, pa den tid er den
o o — P }\? 300 o ? )\éﬂ H O maksimale stremaendret til 3000 W.
2. Beror P -knappen og (@K)—knappen 5 k53 6. Sluk for stremmen (Dfor at indstille
5o samtidig, indtil der vises 'S ' pa co o effektgraensen.
timerdisplayet.
I 0 B )\éo)\? o 3.00 0 9 p ‘%\éD
< . )
2 @ Du kan @endre den maksw_nale stregm fra 3000 W til 7000 W ved at
) o 3. Beror s -knappen, indtil der vises gentage den samme arbejdsgang.
s 1 ‘ , o 4 .
= E ' pa timerdisplayet.
5 o o BEMARK
« | laveffekttilstand (3000 W) justeres effektniveauet automatisk, nar der
® 0 5 P 10) bruges to eller flere kogezoner.
)\éﬁ «  Nar den maksimale effekt er 3000 W, er den samlede effekt af alle braende-
re mindre end 3000 W, under tilberedning afhanger den maksimale
@ tilgengelige effekt for hver kogezone af, hvor meget tilberedning der skal
o to 4. Beror P -knappen og g -knappen til pa samme tid.
e o samtidig, indtil der vises* t ' pa :
timerdisplayet og ‘7.0’ pa hajre Antal kogeplader i
) brug samtidig 1 braender | 2 breender | 3 breender | 4 braender
1.0 0 5 )\g}\? 10) bagbraenders stramdisplay.
Maksimalt 9+Strgem | 7/7/7/7 | 6/6/6/6 2/3/4/5
stremniveau boost
Kogezone @ mm Each 140/220/140/220 | 140/220/140/220| 140/220/140/220




Rengoring og pleje

Madlavningspladen

Staedig snavs

A\ ADVARSEL

Rengeringsmidler ma ikke komme | kontakt med en opvarmet overflade af
keramisk glas. Alle rengaringsmidler skal fijernes med tilstraekkelige masnger
rent vand efter rengering, fordi de kan have en kaustisk virkning, nar
overfladen bliver varm.

Brug ikke nogen aggressive rengeringsmidler sa som grill- eller ovnsprays,
skurepuder eller slibende gryderensemidler.

BEM/RK
Rens overfladen af keramisk glas efter hver brug, nar den stadigveek er varm

at rore ved. Dette vil forhindre spild iat blive breendt i overfladen. Fjern skeael,

vandmeerker fedtdryp og metallisk misfarvning med brugen af et
rengeringsmiddel til keramisk glas eller rustfrit stal.

Let snavs

1. Ter den keramiske glasoverflade af med en fugtig klud.

2. Gnid teft med en ren klud. Rester af rengeringsmidler ma ikke overlades pa

overfladen.

3. Renger grundigt hele den keramiske madlavningsoverflade af glas en gang i

ugen med et kommercielt tilgengeligt rengeringsmiddel til keramisk glas
eller rustfrit stal.

4. Tor overfladen af keramisk glas af med brug af tilstreekkelige mangder rent

vand, gnid ter med en rent, fnugfri klud.

/

1. Brug en glasskraber for at fjerne mad,
som har kogt over og staedige sprojt.

2. Placer glasskraberen i vinkel til
overfladen af det keramiske glas.

3. Fjern snavset ved at skrabe med bladet.

BEMARK

Glasskrabere og rensemidler af keramisk
glas er til radighed fra detailhandlere.
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Rengoring og pleje

Problemsnavs Madlavningspladens ramme (valgfri)

4 1. Fjern sukker,der er baendt pa, A\ ADVARSEL
smeltet plastic, aluminiumsfolie eller
andre materialer med en glasskaber
ojeblikkelig, og mens kogepladen

endnu er varm.

Brug ikke eddike, citronjuice eller skallene pa rammen af madlavningspladen.
Ellers vil der duke svage pletter op.

1. Ter rammen af med en fugtig klud.

2. Fugt terret snavs med en vad klud. Ter og gnid ter.

A\ ADVARSEL
Der er risiko for at braende sig, nar For a undga at skade dit apparat
glasskaberen bruges pa envarm
kogeplade: «  Brug ikke madlavningspladen som en arbejdsoverflade eller til opbevaring.
2. Renger madlavningspladen som «  Brug ikke en kogeplade, hvis der ikke er nogen gryde pa pladen, eller hvis
\ normal, nar den er kalet af.Hvis gryden er tom.
kogepladen, hvor noget er smeltet, er «  Keramisk glas er meget hardfart og modstandsdygtigt over for temperatur-
blevet tilladt at afkeles, sa opvarm den chok, men det kan ga itu. Det kan skades af en sarlig skarp eller hard
- igen inden rengering. genstand, der falder ned pa pladen.
g BEMZRK «  Placer ikke gryder pa den varme ramme. Ridsning eller skade pa overfladen
u_g; Ridser og marke pletter pa en overfade af kan fgrekomme. ) ) ) o
E. keramisk glas, der for eksempel er . Undga_ at spllde syreholdqe vaesker, for eksempe}, eddike, CItl_’OI’]JUICG 0og
p forarsaget af en gryde med skarpe skq|m|d|er pa pladen, da sadanng vaesker kan forarsage keqellge pletter.
g hjarner, kan ikke fiernes. * Hvis sukker eller preeparat, der indeholder sukker kommer i kontakt med en
= Imidlertid haemmer de ikke varm madlavningsplade og smelter, ber det renses gjeblikkeligt med en
‘® madlavningspladens funktion. kokkenskraber, mens den stadig er varm. Hvis det tillades at kale af, kan
det beskadige overfladen nar det fjernes.

- Opbevar alle genstande og materialer, der kan smelte, for eksempel, plast,
aluminiumsfolie og ovn folier, vaek fra den keramiske glasoverflade. Hvis
noget af denne art smelter pa kogepladen, skal det straks fjernes med en
skraber.
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Fejlmelding og service

Fejimelding

En fejl kan resultere af en mindre oplysning, som du selv kan korrigere med
hjeep af felgende instruktioner. Forseg ikke nogen videre reparationer,hvis de

folgende instruktioner ikke hjaelper i hver specifik sag.

A ADVARSEL

Forkert udferte reparationer kan resultere i betydelig risiko for brugeren. Hvis
dit apparat behever reparation, sa kontakt venligst dit kundeservicecenter.

Informati

Problem

Mulig arsag

Losning

Hvad bear jeg gare,
hvis kogepladerne
ikke fungerer?

Sikringen i husled-
ningerne er ikke
intakt.

Se i fusibili scattano
pivu volte, chiamare
un elettricista
autorizzato.

onskode Muligarsag Lasning
Fejl pa keramisk Kontakt venligst leveranderen
F3/F6 |pladetemperaturfaler - kortslutning. |for at udskifte den keramiske
(F3 for 1#, F6 for 2#) pladetemperaturfoler.
Fejl pa keramisk Kontakt venligst leveranderen
F4/F7 |pladetemperaturfaler - kortslutning. |for at udskifte den keramiske
(F4 for 1#, F7 for 2#) pladetemperaturfoler.
Fejl pa keramisk pladetemperaturfaler Kontakt venligst leveranderen
F5/F8 |- kortslutning. (F5 for 1#, F8 for 2#) |for at udskifte den keramiske

pladetemperaturfoler.

Temperatursensor for IGBT-fejlen

Kontakt venligst leveranderen

Hvad bear jeg gare,
hvis kogepladerne
ikke vil taendes?

(D -knappen blev
tilfaeldig aktiveret.
Kontrolpanelet er
delvis daekket af en
fugtig klud eller
vaeske.

Apparatet er korrekt
teendt.
Rens kontrolpanelet.

Hvad bear jeg gare,
hvis displayet
undtaget indikatoren
for restvarme H
pludselig forsvinder?

(@ -knappen blev
tilfaeldig aktiveret.
Kontrolpanelet er
delvis daekket af en
fugtig klud eller
vaeske.

Apparatet er korrekt
teendt.
Rens kontrolpanelet.

FO/FA (kortslutning/abent kredslab for 1#) for at udskifte stremkortet.
FC/Fd |Temperatursensor for IGBT-fejlen Kontakt venligst leveranderen
(kortslutning/abent kredslab for 2#) for at udskifte stremkortet.
Kontroller venligst, om
E1/E2 |Unormal forsyningsspeending. (E1 for |stremforsyningen er normal.
hoj eller E2 for lav) Genstart efter at
stromforsyningen er normal.
E3/E4 Temperaturfoler af keramikken Genstart, efter at apparatet er
/ glasset er hojt afkalet.
ES/E6 Temperatursensor pa IGBT #1 Genstart, efter at apparatet er

eller IGBT #2 er hgj

afkalet.

Hvad bear jeg gare,
hvis, efter at
kogepladerne er
blevet
slukket,restvarmen
ikke er indikeret i

Kogepladen blev kun
brugt i kort tid og
blev derfor ikke varm
nok.

Hvis kogepladen er
varm, sa ring venligst
til et lokalt service-
center.
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Hvad bor jeg gare, hvis kogepladen ikke tandes eller slukkes. Service
Dette kunne skyldes en af folgende muligheder:
«  Kontrolpanelet daekkes delvis af en fugtig klud eller vaeske. Inden der ringes efter assistance eller service, sa kontroller sektionen
«  Sikkerhedslasen til barn er last og viser “L". “Fejfinding”.
Hvis du stadigvaek behaver hjeelp, sa falg instruktionerne nedenfor.
Hvad ber jeg gare, hvis ' displayet er oplyst? Er det en teknisk fejl?
Kontroller folgende:
- Kokkengrejet er uegnet, for smat eller intet kekkengrej er blevet placeret Hvis det er filfeeldet, sa kontaktvenligst dit kundeservicecenter.
pa kogepladen. Forbered altid forud for diskussionen. Dette vil lette processen med at
«  Hvis du bruger egnet kakkengrej, vilen meddelelse automatisk komme diagnostiere
frem. problemet og 0gsa gare det lettere at beslutte, om et besag hos kundeservice
er ngdvendigt.
Hvad ber jeg gere, hvis afkelingsventilatoren kerer efter, at Laeg venligst maerke til fglgende information.
madlavningspladen slukkes? »  Hvilken form har problemet?
Kontroller felgende: « Under hvilke omstaendigheder forekommer problemet?
« Nar du er feerdig med at bruge madlavningspladen, karer Nar du ringer, sa kend venligst modellen og serienummeret pa dit apparat.
afkelingsventilatoren selv for at afkale. Denne information leveres pa vurderingspladen, som folger:
- Efter, at madlavningspladen er blevet afkalet, eller der er gdet maks. tid «  Modelbeskrivelse
(10 minutter), vil afkelingsventilatoren blive kalet af. « S/N-kode (15 cifre)
«  Hvis du anmoder om en serviceopringning pga. en information, der blev Vi anbefaler, at du optager informationen her for let reference.
givet ved brugen af apparatet, kan besgget fra kundeserviceteknikeren «  Model:
betyde opkraevning af en afgift selv i garantiperioden. «  Serienummer:

Hvornar har du palebende omkostninger selv i garantiperioden?

«  Hvis du kunne have ordnet problemet selvved at anvende en af
lasningerne, der er givet i sektionen “Fejfinding”.

«  Hvis teknikeren fra kundeservice skal gennemfore flere servicebesag, fordi
han ikke blev forsynet med hele den relevante information inden sit besag,
og han for eksempel ma gennemfare yderligere ture efter dele.
Forberedelse af din telefonsamtale som beskrevet ovenfor vil spare dig
udgiften til disse ture.
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Tekniske data

Tekniske data Produktinformation
Bredde 590 mm Leverandgrnavn Samsung Electronics co. Ltd.
Apparatets dimensioner Dybde 520 mm L NZ64T3707A1
Hoide 60 mm Modelidentifikation NZ64T3707C1
Bredde 560 mm Type plade Indbygget induktionskogeplade
Arbejdsoverflade - ud Dybde 490 mm Varmeteknologi Induktionskogezoner
dimensioner :
Hojde 72 mm
) ) Antal kogeplader og / eller -omrade 4 kogezoner
Hjerneradius 3 mm i
Forbindel i 220240V ~ 50/ 60 H Til cirkulaere kogeplader eller
orbinaelsesspanding - z -omrade: Diameter nyttig
Maksimal forbundet belastningsstram 7.0 kKW overfladeomrade pr. elektrisk 140cm, 220.cm, 140 cm, 220 cm
: opvarmet kogeplade (3)
Netto 10.5 kg Til ikke-cirkulaere kogeplader eller
Vaegt Engros 12.0 kg -omrade: lzengde og bredde af nyttig ]

overflade pr. elektrisk opvarmet
kogeplade eller-omrade(L x B)

Kogeplader Energiforbrug pr. kogeplade eller ©14.0 cm (Left front): 212.1 Why/kg
beregnet pr. kg (EC eiektrisk madiavning) @22.0 cm (Left rear): 188.3 Wh/kg
Position Diameter Strem @14.0 cm (Right rear): 187.2 Wh/kg P
Venstre foran 140mm 1200W/Boost 1500W @22.0 cm (Right front): 183.8 Wh/kg §
Venstre bag 220mm 2300W/Boost 2600W Energiforbrug til madlavningspladen 192.9 Whykg g
Hojre bag 140mm 1200W/Boost 1500W er beregnet pr. kg (EC asrscmmamninasiose) 2
Hojre foran 220mm 2300W/Boost 2600W Data er bestemt i overensstemmelse med standarden EN60350-2

ogKommisionens Regulativer (EU) nr. 66/2014.

Tips til at spare energi

«  Placer altid gryder og pander, inden kogepladen teendes.
«  Snavsede kogeplader og grydeunderlag foreger stremforbrug.
«  Brug af en trykkoger reducerer madlavningstiden.
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SAMSUNG

SPORGSMAL ELLER KOMMENTARER?

LAND RING HJEMMESIDE
@STRIG 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
SEUIE 02201-2416 s com)be tisupport (French

DANMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANKRIG 01 48 63 00 00 wWww.samsung.com/fr/support

TYSKLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support

IRLAND (EIRE) 0818 717100 WWW.samsung.com/ie/support
ITALIEN 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
KYPERN 8009 4000 only from landline, toll free

ER/EENILANT 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WwWw.samsung.com/gr/support

(+30) 210 6897691 from mobile and land line

LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support

HOLLAND 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support

NORGE 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obsmggzoalrixét;a;_g%siczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIEN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SVERIGE 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support

SVEJTS 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
GB 0330 SAMSUNG (7267864) WWW.samsung.com/uk/support
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Taman kayttooppaan kayttaminen

Turvallisuusohjeet

Ole hyva ja lue tama omistajan kayttoopas kiinnittamalla erityista huomiota
seuraavan osion turvallisuustietoihin ennen laitteen kayttoa.

Sailyta tama kayttoopas tulevaa kayttda varten.

Jos laitteen omistajuus siirretaan, kayttoohje tulee muistaa siirtaa uvudelle
omistajalle.

Tass a kayttéoppaassa kdaytetadn seuraavia symboleja:

A\ VAROITUS

Vaarat tai vaaralliset kaytannot, jotka voivat johtaa vakaviin henkildvahinkoihin
tai kuolemaan.

/\ HUOMIOI

Vaarat tai vaaralliset kaytannot, jotka voivat johtaa vahaisiin henkilovahinkoihin
tai omaisuusvahinkoihin.

/2 HUOMIOI

Noudata keittotason kayton aikana naita perustason varotoimenpiteita tulipalon,
rajahdyksen, sahkoiskun tai henkildvahinkojen vahentamiseksi.

HUOMAUTUS

Hyodyllisia vinkkeja, suosituksia tai tietoja, jotka auttavat kayttajia
kasittelemaan tuotetta.

Mallin nimi ja sarjanumero

Seka mallin nimi etta sarjanumero on merkitty keittotason rungon alapuolelle.
Kirjoita tiedot muistiin tai liita lisatuotetarra (sijoitettu tuotteen ylaosaan) talle
sivulle myohempaa kayttoa varten.

Mallin nimi

Sarjanumero

Taman laitteen turvallisuusnakokohdat noudattavat kaikkien hyvaksyttyja
teknisia ja turvallisuusstandardeja. Valmistajina uskomme kuitenkin myos, etta
velvollisuutenamme on perehdyttaa kayttaja seuraaviin turvallisuusohjeisiin.

A VAROITUS

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkiloiden
kaytettavaksi (lapset mukaan lukien), joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet, tai joilla ei ole
tarvittavaa kokemusta ja tietoja, paitsi jos heidan
turvallisuudestaan vastuussa oleva henkilo valvonut tai
ohjeistanut heille laitteen kayttoa.

Lapsia tulee valvoa, jotta varmistuttaisiin, etteivat he leiki
laitteen kanssa.

Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet, tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoja,
jos heita valvontaan, tai heille on annettu ohjeita laitteen
turvallisesta kaytosta ja he ymmartavat siihen liittyvat
vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa
ja suorittaa kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.
Mahdollisuus irtikytkea laite tulee sisallyttaa kiinteaan
johdotukseen sahkokytkennan saantojen mukaisesti.
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Turvallisuusohjeet

Tama laite tulisi olla kytkettavissa irti virtalahteesta
asennuksen jalkeen. Irtikytkettavyys voidaan saavuttaa
pitamalla pistoketta saavutettavissa, tai liittamalla kiinteaan
johdotukseen kytkin sahkokytkennan saantojen mukaisesti.
Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavasti patevien henkiloiden on
vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

Mainittu korjausmenetelma ei saa perustua riippua
sidosaineiden kayttoon, koska niita ei pideta luotettavana
korjaustapana.

VAROITUS: Jos pinta on sarailla, kytke laite pois paalta
sahkoiskun valttamiseksi.

Laite kuumenee kayton aikana. Varovaisuutta tulisi
noudattaa keittotason sisalla olevien kuumien
lammityselementtien koskettamisen valttamiseksi.
VAROITUS: Saavutettavissa olevat osat voivat kuumentua
kayton aikana. Pienet lapset tulisi pitaa poissa.
HOyrypesuria ei tule kayttaa.

Metallisia esineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei tulisi asettaa keittotason pinnalle, silla ne voivat
kuumentua.

Sammuta keittotaso kayton jalkeen sen ohjaimesta, alaka
luota kattilan ilmaisimeen.

4 Suomi

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella
tai erillisella kau-kosaadinjarjestelmalla.

HUOMIOI: Ruoanvalmistusprosessia on valvottava.
Lyhytaikaista keittoprosessia on valvottava jatkuvasti.
Laitetta ei saa asentaa koristeoven taakse ylikuumenemisen
valttamiseksi.

VAROITUS: Laite ja sen saavutettavissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varovaisuutta tulisi noudattaa
valtettaessa lammityselementtien koskettamista. Alle
8-vuotiaat lapset tulee pitaa poissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

VAROITUS: Valvomaton ruoanvalmistus keittotasolla rasvaa
tai Oljya kaytettaessa voi olla vaarallista ja saattaa aiheuttaa
tulipalon.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloa vedelld, sammuta
sen sijaan laite ja peita sitten liekki esim. kannella tai
palohuovalla.

VAROITUS: tulipalovaara: ala sailyta esineita keittopinnoilla.
VAROITUS: Kayta ainoastaan keittotason valmistajan
suunnittelemia tai laitteen valmistajan kayttoohjeissa
ilmoittamia tai laitteeseen sisallytettyja keittotason suojia.
Sopimattomien suojusten kaytto voi aiheuttaa
onnettomuuksia.




Pinnat kuumenevat kayton aikana.

Lapset eivat saa puhdistaa ja suorittaa kayttajan
huoltotoimenpiteita, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja
valvonnan alaisia.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

/A HUOMIOI

Varmista, etta pateva teknikko on asentanut laitteen oikein ja
maadoittanut sen.

Laitetta tulisi huoltaa vain pateva huoltohenkilosto.
Patemattomien henkiloiden suorittamat korjaukset voivat
aiheuttaa vammoja tai vakavia toimintahairioita. Jos laitteesi
tarvitsee korjausta, ota yhteytta paikalliseen
huoltokeskukseesi.

Naiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa
vahinkoja ja mitatoida takuun.

Uppoasennettavia laitteita saa kayttaa vasta, kun ne on
asennettu asiaankuuluvien standardien mukaisiin kaappeihin
ja tyotiloihin. Tama takaa riittavan suojauksen kosketukselta
sahkoyksikoihin olennaisten turvallisuusstandardien
edellyttamalla tavalla.

Jos laitteessasi esiintyy toimintahairioita tai siihen ilmestyy
murtumia, halkeamia tai repeamia:

« Kytke kaikki keittoalueet pois paalta;

« [rrota keittotaso verkkovirrasta: ja

« Ota yhteytta paikalliseen huolto keskukseesi.

Jos keittotaso halkeilee, sammuta laite mahdollisten
sahkadiskujen valttamiseksi. Ala kayta keittotasoa, ennen kuin
lasipinta on vaihdettu.
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Turvallisuusohjeet

Al3 kayta keittotasoa alumiinifolion, alumiinifolioon
kaarittyjen tuotteiden tai alumiiniin ruoanvalmistusastioihin
pakattujen jaadytettyjen elintarvikkeiden kuumentamiseen.
Pannun pohjan ja keittotason valissa oleva neste voi
aiheuttaa hoyrynpainetta. Se voi puolestaan aiheuttaa astian
hypahtelya.

Varmista aina etta liesi ja pannun pohja pidetaan kuivina.
Keittoalueet kuumenevat valmistaessasi ruokaa.

Pida aina pienet lapset etaalla laitteesta.

Pida kaikki pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta, silla
pakkausmateriaalit voivat olla vaarallisia lapsille.

Tata laitetta on tarkoitus kayttaa ainoastaan normaaliin
ruoanlaittoon ja paistamiseen kotona. Sita ei ole suunniteltu
kaupalliseen tai teolliseen kayttoon.

Ald koskaan kaytd keittotasoa huoneen lammitykseen.
Noudata varovaisuutta kytkiessasi sahkolaitteita pistorasiaan
keittotason laheisyydessa. Verkkojohdot eivat saa olla
kosketuksissa keittotason kanssa.

Ylikuumentuneet rasvat ja Oljyt voivat syttya palamaan
nopeasti.

Al3 koskaan jata pintayksikoita ilman valvontaa
valmistettaessa ruokia rasvassa tai 0ljyssa, esimerkiksi
rasvakeitettaessa ranskanperunoita.

Sammuta ruoanvalmistusalueet kayton jalkeen.

6 Suomi

Pida ohjauspaneelit aina puhtaina ja kuivina.

Al3 koskaan aseta palavia esineitd keittotasolle, silla se voi
aiheuttaa tulipalon.

Laite voi aiheuttaa varomattomasti kaytettyna palovammoja.
Sahkolaitteiden johdot eivat saa koskettaa keittotason
kuumaa pintaa tai kuumia ruoanvalmistusastioita.

Ald kayta keittotasoa vaatteiden kuivaamiseen.
Sydamentahdistimien ja aktiivisten sydanimplanttien
kayttajien on pidettava ylavartalonsa vahintaan 30 cm
etaisyydella induktiokeittoalueista niiden ollessa paalle
kytkettyna. Jos olet epavarma, kysy neuvoa laitteen
valmistajalta tai laakariltasi (vain induktiolieden malli).
Al3 yritd korjata, purkaa tai muokata laitetta itse.
Sammuta laite aina ennen puhdistamista.

Puhdista keittotaso taman kayttoohjeen puhdistus- ja
hoito-ohjeiden mukaisesti.

Pida lemmikkielaimet etaalla laitteesta, koska lemmikit
voivat aiheuttaen toimintahairion astumalla laitteen
hallintalaitteiden paalle.




Pakkausmateriaalin havittaminen

A\ VAROITUS

Levyt ja kovat vaahto-osat on merkitty asianmukaisesti. Ole hyva ja havita
pakkausmateriaalit ja vanhat laitteet turvallisuus ja ymparisto asianmukaisesti
huomioiden.

Vanhan laitteen asianmukainen havittaminen

A VAROITUS

Ennen vanhan laitteesi havittamista, tee se kayttokelvottomaksi, jotta siita ei
voisi aiheutua vaaraa. Pyyda tata varten valtuutettua teknikkoa irrottamaan
laite pistorasiasta ja poistamaan sen verkkojohto.

Laitetta ei saa havittaa kotitalousjatteena.

Tietoja kerayspaivamaarista ja julkisista jatteenkasittelypaikoista on saatavana
paikallisesta jatehuollostasi tai kunnaltasi.

Taman tuotteen asianmukainen havittaminen (sahké- ja
elektroniikkalaiteromu)

(Sovellettavissa maissa joissa on erillinen
keraysjarjestelma)

Tama merkinta tuotteessa, lisavarusteissa tai
kirjallisuudessa osoittaa, etta tuotetta ja sen elektronisia
lisavarusteita (esim. laturi, kuulokemikrofoni,
USB-kaapeli) ei tule havittaa muiden talousjatteiden
kanssa niiden kayttoian lopussa. Valvomattoman
jatteiden havittamisen mahdollisten ymparistolle tai
ihmisten terveydelle aiheuttamien haittojen estamiseksi
_ erota nama esineet muista jatteista ja kierrata ne
vastuullisesti edistaaksesi materiaalivarojen kestavaa
uudelleenkayttoa.
Kotitalouskayttajien tulee ottaa yhteytta joko siihen
jalleenmyyjaan, jolta he ovat ostaneet kyseisen tuotteen,
tai paikallishallinnon virastoon saadaksesi tietoja siita,
missa ja miten he voivat toimittaa nama kohteet
ympariston kannalta turvalliseen kierratykseen.
Kaupallisten kayttajien tulee ottaa yhteytta toimittajaan
ja tarkistaa ostosopimuksen ehdot. Tata tuotetta ja sen
elektronisia lisavarusteita ei tulisi sekoittaa muiden
kaupallisten jatteiden kanssa niiden havittamisen
vhteydessa.
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Saadaksesi lisatietoja Samsungin ymparistositoumuksista ja tuotekohtaisista
saantelyvelvoitteista, esim. REACH, vieraile osoitteessa:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_corner.html
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Keittotason asentaminen

A\ VAROITUS

Varmista, etta uusi laite on asennettu ja maadoitettu ainoastaan patevan
henkiloston toimesta.

Ole hyva ja noudata tata ohjeita. Takuu ei kata vaurioita, jotka voivat aiheutua
virheellisesta asennuksesta.

Teknisia tietoja esitetaan taman oppaan lopussa.

Turvallisuusohjeet asentajalle

Sahkdasennuksessa on asennettava laite, joka mahdollistaa laitteen
irrottamisen sahkoverkosta kaikissa navoissa, joissa kosketusaukon leveys
on vahintaan 3 mm. Soveltuviin eristyslaitteisiin sisaltyvat
linjasuojauskatkaisijat, sulakkeet (ruuvityyppiset sulakkeet on poistettava
pidikkeesta), maadoitusvuotosulakkeet ja kontaktorit.

Palosuojauksen suhteen tama laite vastaa standardia EN60335-2-6.
Taman tyyppinen laite voidaan asentaa siten, etta toisella puolella on
korkea astiakaappi tai seina.

Asennuksen on taattava suojaus sahkoiskuilta.

Keittioon asennettavan laitteen on taytettava standardin DIN68930
vakausvaatimukset.

Kosteudelta suojaamiseksi kaikki leikatut pinnat on suljettava sopivalla
tiivisteaineella.

Laatoitetuilla tyopinnoilla keittotason sijainnin liitoskohdat tulee tayttaa
kokonaan laastilla.

Luonnollisella tai keinotekoisella kivipinnalla tai keraamisilla kansilla
hyppyjouset on kiinnitettava paikalleen sopivalla keinotekoisella hartsilla
tai sekoitetulla liimalla.

Varmista etta tiiviste on kiinnitetty oikein tyopintaa vasten ilman mitaan
rakoja. Ylimaaraista silikonitiivistetta ei saa levittaa; tama vaikeuttaisi
poistoa huoltotoita varten.

Keittotaso on irrotettaessa painettava alhaalta yl0s.

Keittotason alle voidaan asentaa levy.

Tyopinnan ja sen alla olevan yksikon etupuolen valista ilmanvaihtovalia ei
saa peittaa.

Suomi

Tarvitsemasi tyokalut

Lyijykyna Ristipaaruuvimeisseli Viivain tai suoraviivain
Suojalasit Kuviosaha Pora

Kytkeminen verkkovirtaan

Tarkista ennen kytkemista, etta laitteen nimellisjannite, eli tyyppikilvessa
ilmoitettu jannite vastaa kaytettavissa olevaa verkkojannitetta. Tyyppikilpi
sijaitsee keittotason kotelon alaosassa.

A\ VAROITUS

Katkaise virta virtapiirista ennen johtojen kytkemista virtapiiriin.
Lammityselementin jannite on AC 230 V . Laite toimii myos taysin verkoissa,
joiden vaihtovirta on AC 220 V ™ tai AC 240 V . Keittotaso on kytkettava
verkkovirtaan kayttaen laitetta, jonka avulla laite voidaan irrottaa
sahkoverkosta kaikista navoista, joiden kosketusaukon leveys on vahintaan 3
mm, esim. automaattinen linjasuojauskatkaisija, maadoitusvuotosulakkeet tai
sulake.

A\ VAROITUS

Kaapeliliitannat on tehtava maaraysten mukaisesti ja liitinruuvit on
Kiristettava kunnolla.

A\ VAROITUS

Kun keittotaso on kytketty verkkovirtaan, tarkista, etta kaikki keittoalueet
ovat kayttovalmiita kytkemalla ne hetkeksi vuorotellen maksimiasentoon
sopivia ruoanvalmistusastioita kayttaen.




A\ VAROITUS Asentaminen tyétasolle
Kiinnita huomiota (vaatimustenmukaisuuteen) talon ja laitteen vaiheiden ja p
sahkdvarauksettoman liitdnnan sijoittamiseen (kytkentakaaviot); muuten ) HUOMAUTUS

komponentit voivat vaurioitua. Takuu ei kata virheellisesta asennuksesta
johtuvia vaurioita.

A\ VAROITUS

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen huoltoedustajan tai vastaavasti
patevien henkildiden on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

Merkitse muistiin sarjanumero laitteen
tyyppikilvesta ennen asennusta.

Tata numeroa vaaditaan mahdollisten
huoltopyyntojen yhteydessa, eika se
ole enaa nahtavissa asennuksen
jalkeen, koska se on alkuperaisessa

tyyppikilvessa laitteen ylemmalla )
e N\ INT(32A) sivulla tai alapuolella. g
01 Y
P e P 01 | 220-240V~ 04 Sininen 4
02 Ruskea 05 Harmaa HUOMAUTUS ;
03 05 03 Musta 06 |Vihred/Keltainen Kiinnita erityista huomiota g
vahimmaistilan ja vapaan valin =
Lo ! vaatimuksiin. 3
. ) J J P
A. Sarjanumero =
( ) ") 2N~ (16A): Erota 2-vaihejohdot (L1 ja L2)
| OLTO - ennen yhdistamista. HUOMAUTUS
03 05 M-07 01 | 220-240V "~ | 05 Sininen Keittotason alaosa on varustettu tuulettimella. Jos keittotason alla on vetolaatikko,
_ - sita ei tulisi kayttaa pienten esineiden tai paperin sailyttamiseen, koska ne
04 06 025 380415V te Harmaa saattavat vaurioittaa tuuletinta tai hairita jaahdytysta, jos ne imeytyvat siihen.
03 Ruskea 07 |Vihrea/Keltainen
\_ @ & @ S ) | o4 Musta
63 R Nro Selite Koko
~ . . N
01 o4 2 X INT (16A): ﬁrgﬁzgﬁg‘gt ennen ‘ | | 01 | Tuuletusaukon Min 2mm
s I i y : 01—~ korkeus
01— =
02 05 P 01 | 220-240V~ | 05 Musta f ! ! =
02 02 Tuuletusaukon 560mm
03 06 02 Ruskea 06 Harmaa J leveys
Sininen Vihrea/Keltainen )
L1 N1 2 N2 2+ e 97 03 E_tglsyy_s Ianﬁegn Min. 50mm
04 | 220240 v~ paadyn ja tyopin-
nan sivuseinaman
A\ VAROITUS valilla

Seuraa liittimien lahelle kiinnitettya kytkentakaaviota oikean syottoliitannan
yhdistamista varten.

Suomi 9
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Keittotason asentaminen

Asennuslaitteiden valinta

Riittavan ilmanvaihdon varmistaminen

Leikkaa tyopinta piirroksessa esitettyjen kokojen mukaan.

Asennusta ja kayttoa varten aukon ymparille on jatettava vahintaan 50

mm tyopintaa.

Varmista etta tyopinnan paksuus on vahintaan 20 mm. Ole hyva ja valitse
[ammonkestava ja eristetty tydpinnan materiaali (puuta ja vastaavaa kuitutai
hygroskooppista materiaalia ei saa kayttaa tyopinnan materiaalina, ellei

sita ole kyllastetty), jotta valtyttaisiin sahkodiskuilta ja laitteen lammon
sateily aiheuttamilta suuremmilta muodonmuutoksilta.

Kuten alla on esitetty:

HUOMAUTUS

Keittotason reunojen ja tyopinnan sisapintojen valisen turvaetaisyyden
tulee olla vahintaan 3 mm.

D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

590 520 60 56 560+4 490+4 | Min.50 Min.3
+1 +1

Varmista kaikissa olosuhteissa, etta laite on hyvin tuuletettu ja etta
ilmanotto- ja poistoaukot eivat ole tukittuna. Varmista etta laite on
hyvassa kayttokunnossa. Kuten alla on esitetty:

HUOMAUTUS

Laitteen ylaosan ja laitteen ylapuolella olevan astiakaapin valisen
turvaetaisyyden tulisi olla vahintaan 760 mm.

€

£

IS o

S N

=] £

2 s

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)

760 Min.25 Min.20 limanotto llmanpoisto 2

10 Suomi



Varmista etta laite on hyvin tuuletettu ja etta ilmanotto- ja poistoaukot
eivat ole tukittuna.

Jotta valtyttaisiin vahingossa tapahtuvalta kosketukselta keittotason
ylikuumenneeseen alaosaan, tai odottamattomalta sahkoiskulta tyoskentelyn
aikana, on valttamatonta laittaa ruuveilla kiinnitetty puinen lisaosa
vahintaan 20 mm etaisyydelle keittotason pohjasta. Noudata alla esitettyja
vaatimuksia.

| E—r
[

Min. 25mm
1

- II"I |
u;- Max. 5mm""I

Max. 5mm

Induktioliesi

I min. 2 mm

25mm § N

SR e Tuuletusvali

Uuni

A\ VAROITUS

Keittotason ulkopuolella on tuuletusaukkoja. SINUN TAYTYY varmistaa, etta
tyotaso ei tuki naita reikia asentaessasi keittotasoa paikoilleen.

A\ VAROITUS

«  Huomaa, etta muovi- tai puumateriaalin runkoon liittavan liiman on
kestettava vahintaan 150 °C lampdtilaa, jotta paneelien irtoamiselta
valtyttaisiin.

«  Takaseinan, vierekkaisten ja ymparoivien pintojen on siksi kyettava
kestamaan 90 °C lampdtilaa.

Ennen keittotason asentamista

- TyOpinta on tasainen ja vaa'assa, eivatka rakenneosat ole paallekkaisia
muiden tilavaatimuksien kanssa.

«  TyOpinta on valmistettu lammaonkestavasta ja eristetysta materiaalista.

«  Jos keittotaso on asennettu uunin ylapuolelle, uunissa on
sisaanrakennettu jaahdytystuuletin.

«  Asennus tayttaa kaikki vapaan tilan vaatimukset ja sovellettavat
standardit ja maaraykset.

«  Pysyvaan johdotukseen on kytketty sopiva erotuskytkin, joka
katkaisee taydellisesti virtaverkon, asennettuna ja sijoitettuna
paikallisten johdotussaantdjen ja saadoksien mukaisesti.

«  Eristyskytkimen on oltava hyvaksyttya tyyppia ja siina on oltava 3
mm yhteyden erottava ilmarako kaikissa navoissa (tai kaikissa
aktiivisissa [vaiheljohtimissa, jos paikalliset johdotussaannot sallivat
taman muutoksen vaatimuksiin).

«  Eristyskytkin tulee olemaan helposti asiakkaan kaytettavissa liesitason
ollessa asennettuna.

« Jos olet epavarma asennuksesta, ota yhteytta paikallisiin
rakennusviranomaisiin ja perehdy liittyviin saannoksiin.

«  Liesitasoa ymparoiville seinapinnoille kaytetaan lammonkestavia ja
helposti puhdistettavia pintoja (kuten keraamisia laattoja).

Keittotason asentamisen jalkeen

/\ HUOMIOI

« Virtalahteen kaapeli ei ole saatavilla kaapin ovien tai laatikoiden
kautta.

«  Hyllykén ulkopuolelta virtaa riittavasti raikasta ilmaa keittotason
pohjaan.

« Jos keittotaso on asennettu vetolaatikon tai astiakaapin tilan
ylapuolelle, keittotason pohjaan asennetaan lamposuojaeste.
«  Eristyskytkin on helposti asiakkaan ulottuvilla.

Suomi
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Keittotason asentaminen

Rakenneosat

Laite tulisi asettaa vakaalle, siledlle pinnalle (kayta pakkausta). Ald kohdista
voimaa keittotasosta ulkoneviin saatimiin.

Kahden kannattimen saataminen ennen lieden asennusta

Varmista kaksi kannatinta molemmilla puolilla mukana tulevien ruuvien avulla
ennen lieden asennusta

Asenna kaksi kannatinta

-

Aseta liesi tydtason aukkoon
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/\ HUOMIOI

Laitteen saa asentaa pateva henkilosto tai teknikko.

Meilla on ammattilaisia palveluksessasi. Ole hyva alaka koskaan suorita

itse operaatiota.

Keittotasoa ei asenneta suoraan astianpesukoneen, jaakaapin,

pakastimen, pesukoneen tai vaatteiden kuivausrummun paalle, silla

kosteus voi vahingoittaa laitetta.

Laite on asennettava siten, etta voidaan varmistaa [ammon parempi

sateily laitteen luotettavuuden parantamiseksi.

Tyopinnan indusoidun lammitysalueen seinan ja ylapuolella olevien

osien on kestettava lampoa.

Vaurioiden valttamiseksi kerrosrakenteisen tason ja liiman on oltava

[ammonkestavia.

Hoyrypesuria ei tule kayttaa.

Taman keittotason saa kytkea verkkovirtaan vain asianmukaisesti

pateva henkilo.

Tarkista ennen keittotason verkkovirtaan kytkemista, etta:

«  Kotitalouden johdotusjarjestelma soveltuu keittotason
virrankulutukseen.

« Jannite vastaa arvokilvessa annettua arvoa.

«  Virtalahteen kaapelin osat kestavat tyyppikilvessa ilmoitetun
kuormituksen.

Ald kayta sovittimia, virranvaimentimia tai haaroituslaitteita kytkiessasi

keittotasoa verkkovirtaan, silla ne voivat aiheuttaa ylikuumenemisen ja

tulipalon.




Ennen aloittamista

Keittoalueet

140 mm—— _3
2 —— 220 MM———>
1. Maks. 1200 / 1500 W alue.
— 14 2. Maks. 2300 / 2600 W alue.
11— — 3. Maks. 1200 / 1500 W alue.
. 4. Maks. 2300 / 2600 W alue.
5. Ohjauspaneeli m
I 6. Lasilevy 3
1]
— e e o
| | o
|5—| Huomaa: kattilat ja pannut tulisi sijoittaa keskelle %
Ohjauspaneeli 3
=4
'Y
1
1. Ruoanvalmistuksen alueiden ohjaimet
2. Ajastimen ohjaus
£l | 3. Virran/Ajastimen liukukosketusohjain
4. Tehostusohjain (tehostus: taysi teho)
5. Suojausavaimen ohjain
0 =] 6. Paalle-/pois-ohjain
Nayttd Merkitys
{ - 9 P | Valittu tehotaso
® 0 9 p GO, t-3.°F
| | ‘3TC’ | H Jaannoslampo (kuuma)
| | | | L Lapsilukko on aktivoitu
2 3 4 5 6 y Ruoanvalmistusastia ei ole soveltuva, liian pieni tai
- ruoanvalmistusastiaa ei olla asetettu keittoalueelle

Suomi 13




Ennen aloittamista

Induktiivinen kuumennus Turvakatkaisu

. Induktiolammityksen periaate: Jos yhta keittoalueista ei olla kytketty pois paalta, tai tehotasoa ei olla
Asettaessasi ruoanvalmistusastian saadetty pitkaan aikaan, kyseinen keittoalue sammuttaa itsensa automaattisesti.
keittoalueelle ja kytkiessasi sen paalle Mahdolliset jaannoslammot ilmoitetaan merkinnalla  H ("hot" eli "kuuma")

induktiokeitti lektroniset piirit vastaavassa keittoalueen naytossa.
IndUKTIOkeItimen efextroniset piri Keittoalueet sammuvat itsestaan seuraavina aikoina.
tuottavat ruoanvalmistusastioiden

pohjaan "indusoituja virtauksia", jotka

nostavat heti ruoanvalmistusastian Tehotaso Pois paalta kytkeminen
lampotilaa. 13 .
' «  Nopeampaa ruoanlaittoa ja 8 tunnin jalkeen
A. Inguktl?jkela paistamista: 4-6 4 tunnin jalkeen
B. Indusoidut virrat Koska astiaa lammitetaan suoraan i3
: R SKa 3 T ) 7-9 2 tunnin jalkeen
C. Elektroniset virtapiirit lasin sijasta, hyotysuhde on suurempi J

kuin muissa jarjestelmissa, koska
[ampoOa ei hukata. Suurin osa
imeytyneesta energiasta muuttuu
lammoKksi.
HUOMAUTUS
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Jos ruoanvalmistusastiat eivat ole sopivia, ne ovat liian pienia tai keittoaluetta
ei ole asetettu keittoalueelle, naytossa esitetaan - .
Talloin 1 minuutin kuluttua vastaava keittoalue sammutetaan.

HUOMAUTUS

Jos yksi tai useampi keittoalue sammuu ennen ilmoitettua aikaa, katso
"Vianmaaritys" sivulla 27.

Muita keittoalueen sammumisen syita

Kaikki keittoalueet sammuvat itsestaan, jos nestetta kiehuu ohjauspaneelin
paalle.

Automaattinen sammutus aktivoituu myos, jos kostean kangas asetetaan
ohjauspaneelin paalle. Molemmissa tapauksissa laite on kytkettava
uudelleen paalle (D -painikkeella, kun neste tai kangas on poistettu.

14 Suomi




Jaanndslammaon osoitin

Keittovalineet

Kun yksittainen keittoalue tai keittotaso kytketaan pois paalta, jaannoslampo
esitetaan merkinnalla
Vaikka keittoalue olisi kytketty pois paalta, jaannoslammon ilmaisin sammuu
vasta, kun keittoalue on jaahtynyt.

Jaannoslampda voidaan kayttaa sulattamiseen tai ruoan lampimana pitamiseen.

A\ VAROITUS
Jaannoslammon merkkivalon palaessa on olemassa palovammojen vaara.
A\ VAROITUS

Jos virransyotto keskeytyy,
ei ole enaa saatavilla.

Voi silti olla mahdollista polttaa itsedaan. Tama voidaan valttaa noudattamalla
aina varovaisuutta lieden lahella ollessa.

H -symboli sammuu ja tietoja jaanndslammaosta

Lampédtilan tunnistaminen

H ("hot" eli "kuuma") vastaavassa keittoalueen naytodssa.

Jos mista tahansa syysta minka tahansa keittoalueen lampotilat ylittaisivat
turvatasot, keittoalue laskee automaattisesti alhaisempaan tehotasoon.
Kun keittotason kayttd on lopetettu, jaahdytyspuhallin jatkaa toimintaansa,
kunnes keittotason elektroniikka on jaahtynyt. Jaahdyttimen tuuletin
sammuttaa sitten itsensa elektroniikan lampotilan mukaisesti.

/A HUOMIOI

Kayta litteapohjaisia ruoanvalmistusastioita,
jotka ovat kokonaan kosketuksissa

koko keittoalueen kanssa. Tarkista

tasaisuus kiertamalla viivainta
keittiovalineiden pohjaa pitkin.

Varmista noudattavasi kaikkia
ruoanvalmistusastioiden

kayttoa koskevia suosituksia.

Cos

Kayta induktioruoanvalmistuksessa oikeasta materiaalista valmistettuja
ruoanvalmistusastioita.

Kayta laadukkaampia raskaammat pohjat sisaltavia ruoanvalmistusastioita
lammonsiirron tehostamiseksi. Tama tuottaa parhaat kypsennystulokset.
Sovita ruoanvalmistusastian koko valmistettavan ruoan maaraan.

Ala anna ruoanvalmistusastioiden kiehua kuivaksi. Tama voi aiheuttaa
pysyvia vaurioita murtumisen, sulamisen tai turmeltumisen muodossa, mika
VoI vaikuttaa keraamiseen keittotasoon.(Tallainen vahinko ei kuulu takuun
piiriin).

Ala kayta likaisia tai runsaasti rasvakertymia sisaltavia
ruoanvalmistusastioita. Kayta aina ruoanvalmistusastioita, jotka on helppo
puhdistaa ruoanvalmistuksen jalkeen.
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Keittoalueet saattavat nayttaa jaahtyneilta niiden pois paalta kytkemisen
jalkeen. Lasipinta voi kuitenkin olla kuuma ruoanvalmistusastioista siirtyneen
jaannoslammon takia. Palovammojen riski on edelleen olemassa.

Ala kosketa kuumia ruoanvalmistusastioita suoraan kasillasi. Kayta aina
uunikasineita tai kattilanpitimia suojataksesi kasiasi palovammoilta.

Ala liv'uta ruoanvalmistusastioita keittotason pinnalla. Se voi vahingoittaa
keittotasoa pysyvasti.

Suomi 15




Ennen aloittamista

Ruoanvalmistusastiat induktiokeittotasoille

Induktiopoltin voidaan kytkea paalle vain, kun yhdelle keittoalueelle asetetaan Induktiokeittoalueet mukautuvat automaattisesti keittiovalineiden pohjan
magneettisen pohjan sisaltava ruoanvalmistusastia. Voit kayttaa alla sopiviksi kokoon tietyn rajan puitteissa. Ruoanvalmistusastian pohjan magneettisen 0san
tunnistettuja ruoanvalmistusastioita. on kuitenkin oltava kypsennysvyohykkeen koosta riippuva vahimmaishalkaisija.
Materiaali Soveltuvuus Keittoalue Minimi (mm) Maksimi (mm)
Teras, emaloitu teras, valurauta Kylla Vasen etu 120 140
FUESITE G (EEE Kylla (jos magnepeg;ij;g;t}tuu keittioastian Vasen taka 180 220
Oikea taka 120 140
Alumiini, kuparl, mess[r.'nk.l, lasi, Ei Gilles @i 180 220
keraaminen, posliini
HUOMAUTUS Parhaat tulokset saa kayttamalla

ruoanvalmistusastioita,

joiden ferromagneettinen

halkaisija vastaa polttimen halkaisijaa.
Jos poltin ei tunnista
ruoanvalmistusastioita,

kokeile pienempikokoista poltinta.

« Valmistaja on merkinnyt induktioruoanvalmistamiseen soveltuvat astiat.

«  Tietyt ruoanvalmistusastiat voivat aiheuttaa aania niita
induktiokeittotasoilla kaytettaessa.

«  Nama aanet eivat tarkoita, etta keittotasossa olisi toimintahairioita, eivatka
ne mitenkaan vaikuta sen toimintaan.

- Erityiset ruostumattomasta teraksesta valmistetut keittiovalineet eivat
valttamatta sovellu induktiokeittamiseen.
Tarkista vetaakd astian pohja magneettia puoleensa.
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Muut induktioruoanvalmistusastiat

Joidenkin ruoanvalmistusastioiden pohjassa on ohut magneettinen materiaali,
jotta ne toimisivat induktiolammityskeittolevyn kanssa . Nama
ruoanvalmistusastiat ovat heikosti magneettisia, eivatka ne ehka toimi hyvin
(heikko magneettisuus tarkoittaa, etta magneetti ei tartu tiukasti, tai magneetin
tarttuma alue on pieni).
— - 7\ ¢ Vaikka ruoanvalmistusastiat olisi

- suunniteltu induktiokeittotasoa
varten, lammitystehokkuus voi olla
heikko, tai joskus keittotaso ei
valttamatta havaitse
ruoanvalmistusastiaa sen pohjassa
olevan magneettisen alueen koosta
ja voimakkuudesta riippuen.

A. Alue johon magneetti ei tartu
B. Alue johon magneetti tarttuu

Kaytettaessa pienemmalla
ferromagneettisella elementilla varustettuja
suuria ruoanvalmistusastioita, vain
ferromagneettinen elementti kuumenee.
Siksi lampo ei valttamatta jakaudu
tasaisesti.

Soveltuvuustesti

Ruoanvalmistusastia soveltuu induktioruo-
anvalmistukseen, jos magneetti tarttuu
ruoanvalmistusastian pohjaan ja
keittiovalineiden valmistaja on merkinnyt
ne tarkoitukseen sopivaksi.

«  Hyvat ruoanvalmistusastiat voi tunnistaa niiden pohjan perusteella. Pohjan
on tarkoitus olla mahdollisimman paksu ja tasainen.

«  Ostettaessa uusia ruoanvalmistusastioita, tulee kiinnittaa erityista huomiota
pohjan halkaisijaan.
Valmistajat ilmoittavat usein vain ylareunan halkaisijan.

« Ala kayta vaurioituneen pohjan, karkeat reunat tai rosoisuuksia sisaltavia
ruoanvalmistusastioita.
Vaurioituneet ruoanvalmistusastiat voivat naarmuttaa keraamista
keittotasoa
pysyvasti, jos niita liv'utetaan sen pintaa pitkin.

«  Kylmana ruoanvalmistusastian pohjat ovat yleensa taipuneet hieman
sisaanpain (kovera).
Ne eivat saa taipua ulospain (kupera).

« Jos haluat kayttaa erikoistyyppisia ruoanvalmistusastioita, esimerkiksi
painekattilaa, haudutuskattilaa tai wok-pannua, ole hyva ja noudata
valmista.
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Ennen aloittamista

Oikea sijoittaminen

Oikea Vaara
—— | ——

Litteapohjaiset ruoanvalmistusastiat
ja suorat sivut.

Ruoanvalmistusastiat, joissa on

kaarevat tai vaantyneet pohjat tai sivut.

. -

Ruoanvalmistusastiat tayttavat tai
ylittavat keittoalueelle suositellun
vahimmaiskoon.

Ruoanvalmistusastiat eivat tayta
nykyiselle keittoalueelle vaadittua
vahimmaiskokoa.

B G
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Ruoanvalmistusastiat lepaavat
taysin keittotason pinnalla.

Keittoastiat nojaavat keittotason
reunaan tai eivat lepaa kokonaan
keittotason pinnalla.

#Vé)

Ruoanvalmistusastiat ovat
tasapainossa.

Raskas kahva saa
ruoanvalmistusastian kallistumaan.

18 Suomi

Energiansaastovinkkeja

s . a

XX

Saasta virrankulutuksessa noudattamalla
seuraavia ohjeita.

Laita ruoanvalmistusastiat aina
keittoalueelle, ennen kuin kytket
vastaavan polttimen paalle.

Pida keittoalueet ja
ruoanvalmistusastiat puhtaina. Muutoin
virtaa kuluu enemman.

Sulje ruoanvalmistusastian kansi
tiukasti, jos sellainen on. Tama
vahentaa virrankulutusta.

Kytke pois kaytossa oleva poltin ennen
keittoajan paattymista. Pida ruokaa
[ampimana jaannoslammolla.




Hipaisunappainten kaytté

Toimintadanet

Hipaisupainikkeita voidaan kayttaa koskettamalla haluttua painiketta
ojennetulla sormenpaalla, kunnes vastaavat naytot valaistuvat tai sammuvat,
tai kunnes

haluttu toiminto on aktivoitu.

Varmista, etta laitetta kayttaessasi kosketat vain yhta painiketta. Jos sormi on
lilan tasaisena painikkeessa, my0os vieressa olevaa nappia voidaan kayttaa.

Jos kuulet

«  Halkeilevaa aanta: ruoanvalmistusastia on valmistettu eri materiaaleista.

«  Viheltavaa: kaytat useampaa kuin kahta ruoanvalmistusaluetta ja
ruoanvalmistusastia on valmistettu eri materiaaleista.

«  Huminaa: kaytat suurta tehotasoa.

«  Napsahduksia: tapahtuu sahkoista kytkentaa.

- Sihinaa, surinaa: tuuletin toimii.

Adnet ovat normaaleja eivatka viittaan mihinkaan vikoihin.

A\ VAROITUS

Ala kayta erikokoisia ja -materiaalisia ruoanvalmistusastioita.
Erikokoisten tai -materiaalisien ruoanvalmistusastioiden kaytto voi aiheuttaa
aania ja tarinaa.

HUOMAUTUS
Alhaisen tehotason (1-5) kaytto voi aiheuttaa napsautusaania.

Ensimmainen puhdistus

Pyyhi keraaminen lasipinta kostealla liinalla ja keraamisella keittotason
lasinpuhdistusaineella.

A\ VAROITUS
Ala kayta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita. Pinta voi vaurioitua.

Suomi
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Kaytto

Ruoanlaiton aloittaminen

Ruoanlaiton lopettaminen

Kosketa ON / OFF-ohjausta. Virran kytkemisen
jalkeen summeri soi kuuluu kerran, ajastimen saato
nayttaa "---", keittoalueen valinnan ohjaimet
osoittavat "-", osoittaen etta laite on siirtynyt

valmiustilaan.

Aseta sopiva ruoanvalmistusastia sille
keittoalueelle, jota haluat kayttaa.

« Varmista, etta ruoanvalmistusastia pohja ja
keittoalueen pinta ovat puhtaat ja kuivat.

-
=

Kosketa keittoalueen ohjausta, ja kosketettu osoitin
vilkkuu.

[t
e Y

-

Saada lampoasetusta koskettamalla liukusaadinta.
« Jos et valitse [ampoOasetusta 1 minuutin kuluessa,
laite kytkeytyy pois automaattisesti. Joudut
aloittamaan uudelleen vaiheesta 1.

« Voit muuttaa lampodasetusta milloin tahansa
ruoanvalmistuksen aikana.

S
—_—

-

%

POWER DOWN

Kosketa sita ruoanvalmistuksen alueen
ohjauspainiketta, jonka haluat poistaa kaytosta.

6

Kytke pois keittoalue koskettamalla liukusaadinta
vasemmalle. Varmista, etta naytossa nakyy "0".

TAI

Kosketa keittoalueen valintaohjainta noin 2 sekunnin
ajan kytkeaksesi keittoalueen pois paalta.

[n]
o

-

—
POWER DOWN é\\
TAI

Kytke pois koko liesitaso koskettamalla
ON/OFF-saadinta.

Varo kuumia pintoja

"H" ilmoittaa mika keittoalue on kuuma koskettaa.
Merkki katoaa pinnan jaahdyttya turvalliseen
[ampotilaan. Sita voidaan kayttaa myos
energiansaastotoimintona, halutessasi lammittaa
edelleen pannuja, kayta yha kuumaa keraamista lasia.

Jos naytdssa esitetaan =Y < lampodasetuksen yhteydessa

Tama tarkoittaa etta:

- et ole asettanut ruoanvalmistusastiaa oikealle keittoalueelle, tai
«  kayttamasi ruoanvalmistusastiaa ei sovellu induktiokeittamiseen tai,

« ruoanvalmistusastia on liian pieni tai se ei ole keskitetty oikein keittoalueelle.

Kuumennusta ei tapahdu, ellei keittoalueella ole sopivaa astiaa.
Nayttd sammuu automaattisesti 1 minuutin kuluttua, jos paikkaan ei ole asetettu

sopivaa ruoanvalmistusastiaa.
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Ehdotetut asetukset tiettyjen ruokien valmistamiseksi

Tehostus

Alla olevan taulukon numerot ovat ohjeellisia. Eri kypsennysmenetelmiin
vaadittava tehotaso riippuu useista muuttujista, mukaan lukien kaytettavien
ruoanvalmistusastia laatu seka kypsennettavien ruokien tyyppi ja maara.

Aktivoi tehostustoiminto

Lampoasetus Soveltuvuus

Keittoalueen valinnan ohjaimen koskettaminen.

« pienten ruokamaarien varovainen lammittaminen

« suklaan ja voin sulattaminen ja nopeasti palavat ruoat
« varovainen hauduttaminen

« hidas lammittaminen

» yudelleenlammittaminen
3-4 » nopea hauduttaminen
« riisin keitto

» nesteessa lammitys

« hoyrystys

« varovainen paistaminen
« pannukakut

Koskettamalla tehostuksen ohjainta "P",
alueen ilmaisin nayttaa "P" ja teho saavuttaa
Maks.

.

T\
=

—
—

-
0

Peru tehostustoiminto

Koskettamalla sita keittoalueen ohjainta, josta
haluat peruuttaa tehostuksen.

?\

a) Koskettamalla tehostuksen saadinta "P", jolloin
keittoalue palaa alkuperaiseen asetukseen.

tai

b) Koskettamalla liukusaadinta, jolloin keittoalue
palaa valitsemallesi tasolle.

» ruskistus
« pastan keitto

» wokkaus

« kiehutus

9/P « keiton kiehuttaminen
- veden keitto

HUOMAUTUS
Tehotasoa tulee saataa kaytettavien keittiovalineiden ja ruokien mukaisesti.

.

tai

HUOMAUTUS

- Toimintoa voidaan kayttaa kaikilla ruoanvalmis-tuksen alueilla.

«  Ruoanvalmistuksen alue palaa tehotasolle 9 5 minuutin paasta.

«  Kun 1. ruoanvalmistuksen alue on kaytossa, 2. ruoanvalmistuksen alue
rajoitetaan automaattisesti tason 2 alle. Rajoitus toimii molempiin suuntiin.

« Jos alkuperainen lampoasetus vastaa arvoa O, se palaa 5 minuutin paasta

arvoon 9.
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Kaytto

Tehostus

Tehostustoiminto antaa lisavirtaa kullekin keittoalueelle (esimerkki:
kiehauta suuri maara vetta).

Lapsilukko

- Voit lukita ohjaimet tahattoman kayton estamiseksi (esimerkiksi lapset
kytkevat keittoalueet vahingossa paalle).

- Ohjaimien ollessa lukittuna, kaikki ohjaimet, paitsi PAALLE/PQIS -ohjain
ovat pois kaytosta.

Ohjainten lukitseminen

Keittoalueet Maks. tehostusaika
Vasen etu 5 min
Vasen taka 5 min
Oikea taka 5 min
Oikea etu 5 min

Kosketa lukko-ohjainta (31 noin 3
sekunnin ajan.

Ajastimen osoitin nayttaa "L".

Naiden aikojen jalkeen keittoalueet palaavat automaattisesti tehotasolle 'E: tai

alkuperaiselle asetustasolle.

HUOMAUTUS

Joissain olosuhteissa tehostustoiminto voidaan kytkea pois automaattisesti
keittotason sisaisten elektronisten komponenttien suojaamiseksi.
Esimerkiksi on mahdotonta antaa samanaikaisesti maksimitehoa vaihtelevan
vyoOhykkeen takaosaan ja vaihtelevan vyohykkeen etuosaan.

Virranhallinta

Keittoalueilla on suurin kaytettavissa oleva teho.
Jos tama tehoalue ylitetaan kytkemalla tehostustoiminto paalle,
virranhallinta vahentaa automaattisesti keittoalueen tehotasoa.

« Nrol ja Nro 2 ovat pareja
& « Nro 3 ja Nro 4 ovat pareja
Taman keittoalueen nayttd vuorottelee
muutaman sekunnin ajan asetetun
tehotason ja suurimman mahdollisen
tehotason valilla. Taman jalkeen naytto
vaihtuu asetetusta tehotasosta
maksimaaliseen tehotasoon.

Huomautus: kattilat ja pannut tulee sijoittaa keskelle

22 Suomi

Ohjainten lukitsemisen avaaminen

Kosketa ja pida painettuna lukitusohjainta & noin 3 sekunnin ajan.

HUOMAUTUS

Lieden ollessa lukitustilassa, kaikki ohjaimet ovat poissa kaytosta, paitsi
PAALLE / POIS . Voit aina sammuttaa laitteen PAALLE / POIS-saatimelld (D
hatatilanteessa, mutta avaa lieden lukitus ensin seuraavan toiminnon aikana.




Ajastin

Keittoalueen asettaminen Useampien keittoalueiden asettaminen

Kosketa sita ruoanvalmistuksen alueen Vaiheet useamman alueen asettamiseksi ovat samanlaisia kuin yhden alueen
ohjauspainiketta, jonka haluat poistaa kaytosta. asettamisvaiheet:

Asetettaessa aikaa samanaikaisesti usealle keittoalueelle, kyseisten
keittoalueiden desimaalipisteet ovat paalla. Minuutin naytolla nakyy

{=a]

Kosketa ajastinohjausta, ajastimen naytdssa an: @ minuuttiajastin.
esitetaan "0:00" ja "0" vilkkuu. é\\ -
- 1 C
- E‘ (asetettu 15 minuutiksi) 1 2
Aseta aika koskettamalla liukusaadinta. (esim. 5) C)
/4) C XX :)
e L, g (asetettu 45 minuutiksi)

Kosketa ajastimen ohjausta uudelleen, "0" vilkkuu. 75 @

([\\ Kun ajastin loppuu, vastaava alue kytketaan C E‘

pois. Sitten naytetaan uusi minuuttiajastin ja | &,

Aseta aika koskettamalla liukusaadinta (esim. 9), e — Ea?ttagva@ a!ﬁeeﬂ piste vilkkuvat. Ajastinnaytto
nyt asettamasi ajastin on 95 minuuttia. r’k sitettyna oixeadlla:

Kun aika on asetettu, ajastin kaynnistyy heti. ) - . . .,
Naytossa nakyy jaliella oleva aika. 6:.: E‘ Kosketa keittoalueen valinnan ohjainta, vastaava ajastin nakyy ajastimen

osoittimessa.

Ajastuksen peruminen

Ruoanvalmistusajan tayttyessa vastaava keittoalue _ EI
kytketaan pois automaattisesti. Kosketa sita ruoanvalmistuksen alueen 5
valinnan ohjainta, jonka ajastuksen haluat .
perua.
HUOMAUTUS Kosketa sita ruoanvalmistuksen alueen 0 ©
«  Voit asettaa sen kytkemaan yhden tai useamman keittoalueen pois paalta valinnan ohjainta, jonka ajastuksen haluat
asetetun ajan kuluttua. perua.
«  Enimmaisajastus on 99 minuuttia.

Kosketa ajastimen liukusaadinta asettaaksesi ajastimen arvoon "00".

«  Muut keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne on kytketty aiemmin paalle Ajastintoiminto perutaan.

aiemmin.
- Tehotason osoittimen vieressa oleva punainen piste palaa osoittaen, etta
alue on valittu.
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Kaytto

Suurimman tehon raja

Taman toiminnon avulla voit saataa yksikon maksimitehoa.

(€] 0o——+—9

i

[C) 0——t—+—9

£e

50

[C) 0

i P@\@

Ee
50

0

.
(]
©

£3
=

9
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1.

Kytke virta paalle.

Kosketa painiketta P ja nappia (@'

3sec)

samanaikaisesti, kunnes se nayttaa

* § ' ajastimen naytossa.

Kosketa painiketta(@I kunnes se

3sec) ’

nayttaa ajastusnaytossa ‘ E .

Kosketa painiketta P ja nappia (3@0
samanaikaisesti, kunnes se nayttaa

“t ' ajastimen naytossa ja ‘ 7.0 oikean
takimmaisen polttimen virtanaytossa.

F8 3 5.
S O

300 o 9)‘? a0
£ k3 6.
58 O

300 o ’ P @)\éb

Voit muuttaa maksimitehon valilla 3 000 W - 7 000 W toistamalla

saman toiminnon.

HUOMAUTUS

Matalan tehon (3 000 W) tilassa tehotasoa saadetaan automaattisesti, kun
kaytossa on kaksi tai useampi ruoanvalmistuksen aluetta.
Kun maksimiteho on 3 000 W, kaikkien ruoanvalmistuksen alueiden
yhteisteho on alle 3 000 W. Ruoanvalmistuksen aikana kunkin ruoanvalm-
istuksen alueen maksimi saatavilla oleva teho riippuu siita, kuinka paljon
ruoanvalmistusta tarvitaan samanaikaisesti.

Kosketa painiketta P, kunnes

oikean takimmaisen polttimen ‘7.0’
0soitin muuttuu arvosta * 7.0 “ arvoon
‘3.0, talla hetkella maksimiteho on
muuttunut arvoon 3 000 W.

Kytke virta pois paalta ()

asettaaksesi tehorajan.

Yhtaaikaisesti

kaytettyjen
ruoanvalmis- 1 poltin 2 poltinta 3 poltinta 4 poltinta
tusalueiden
lukumaara
Maksimi tehotaso |9 + tehostus| 7/7/7/7 | 6/6/6/6 2/3/4/5
Keittoalueet @ mm Kukin 140/220/140/220 | 140/220/140/220 | 140/220/140/220




Laitteesi kunnossapito

Keittotaso Vaikea likaantuminen
A\ VAROITUS 4 1. Kayta lasikaavinta poistaaksesi

) ) . ) L ) ) ylikeittyneet ja vaikeat roiskeet.
Puhd}stusameet e|va§ saa Joutpa kosketuksnn Iamrmtetyn k_graamwen 2 Aseta lasikaavin kulmaan suhteessa
lasipinnan kanssa: kaikki puhdistusaineet on puhdistuksen jalkeen poistettava keraamiseen lasipintaan.
r|{|ttavalla maaralla puhdasta vetta, koska niilla voi olla syovyttava vaikutus 3. Poista lika kaapimalla teralla.
pinnan kuumetessa.
Ala kayta mitaan aggressiivisia puhdistusaineita, kuten grilli- tai uunisuihkeita,
hankaustyynyja tai hankaavia astianpesuaineita.

HUOMAUTUS

HUOMAUTUS Lasikaapimia ja keraamisen lasin
Puhdista keraaminen lasipinta jokaisen kayton jalkeen, kun se on viela lammin \_ puhdistusaineita on saatavana

kosketettaessa. Tama estaa vuotojen palamisen kiinni pintaan. Poista hilseily,
vesijaljet, tippunut rasva ja metalliset varjaantymiset kayttaen kaupallisesti
saatavaa Keraamista lasin tai ruostumattoman teraksen puhdistusainetta.

Lieva likaantuminen

1. Pyyhi keraaminen lasipinta kostealla liinalla.

2. Hiero kuivaksi puhtaalla liinalla. Puhdistusainejaamia ei saa jattaa pinnalle.

3. Puhdista koko keraaminen lasikeittopinta perusteellisesti kerran viikossa
kaupallisesti saatavalla olevalla keraamisen lasin tai ruostumattoman
teraksen puhdistusaineella.

4. Pyyhi keraaminen lasipinta riittavalla maaralla puhdasta vetta ja hiero
kuivaksi puhtaalla nukkaamattomalla liinalla.

erikoisliikkeista.
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Laitteesi kunnossapito

Ongelmalika

e 1. Poista palanut sokeri, sulanut muovi,
alumiinifolio tai muut materiaalit
lasikaapimella valittomasti ja niiden

ollessa viela kuumia.

A\ VAROITUS

Lasikaavinta kuumalla keittoalueella
kaytettaessa on olemassa vaara polttaa
itseansa:

2. Puhdista keittotaso normaalisti sen
jaahdyttya. Jos keittotason jolle on
sulanut jotain, on annettu jaahtya,
[ammita se uudelleen puhdistusta

o varten.

E HUOMAUTUS

(%) Naarmut tai tummat tahrat keraamisella
= lasipinnalla johtuvat esimerkiksi pannun
S teravasta reunasta, eika niita voida

= poistaa.

é Ne eivat kuitenkaan heikenna keittotason
5*' toimintaa.
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Keittotason kehys (lisavaruste)

A VAROITUS

Ala kayta etikkaa, sitruunamehua tai kalkinpoistoaineita keittotasoon, muuten
siihen ilmestyy sameita tahroja.

1. Pyyhi kehys kostealla liinalla.

2. Kostuta kuivunut lika maralla liinalla. Pyyhi ja hiero kuivaksi.

Laitteesi vaurioitumisen valttamiseksi

« Ald kayta keittotasoa tyotasona tai varastointiin.

- Ald kayta keittotasoa, jos keittotasolla ei ole pannua tai jos pannu on tyhja.

- Keraaminen lasi on erittain kovaa ja lampotilan vaihteluja kestavaa, mutta
se ei ole murtumatonta. Lasi voi vaurioitua, jos erityisen terava tai kova
esine putoaa keittotason paalle.

- Al3 aseta pannuja keittotason kehyksen paalle. Seurauksena voi olla
naarmuuntuminen ja pinnan vaurioituminen.

- Valta happamien nesteiden, kuten etikan, sitruunamehun ja kalkinpois-
toaineiden, roiskuttamista keittotasoon, silld ne voivat aiheuttaa sameita
laikkia.

- Jos sokeria tai sokeria sisaltava valmiste joutuu kosketuksiin kuumien
keittoalueiden kanssa ja sulavat, ne tulee puhdistaa heti keittiokaapimen
avulla, kun sokeri on viela kuumaa. Jos sokerin annetaan jaahtya, se voi
vahingoittaa pintaa sita poistettaessa.

- Pida kaikki mahdollisesti sulavat esineet ja materiaalit, esimerkiksi muovit,
alumiinifolio ja uunikalvot, etaalla keraamisesta lasipinnasta. Jos jotain
taman tyyppista sulaa keittotasoon, se on poistettava valittomasti kaapimen
avulla.




Vianmaaritys ja huolto

Vianetsinta

Vika vo_i» aiheutua pienesta tiedosta, jonka voit korjata seuraavien ohjeiden
avulla. Ala yrita muita korjauksia, jos seuraavat ohjeet eivat auta kussakin

tapauksessa.

A vAROITUS

Virheellisesti suoritetut korjaukset voivat aiheuttaa huomattavia riskeja

kayttajalle. Jos laite tarvitsee korjausta, ole hyva ja ota yhteytta

asiakaspalveluumme.

Tietokoodi

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Keraamisen levyn lampotila-anturin vika -

Ole hyva ja ota yhteytta

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Mita minun pitaisi
tehda, jos keittoalueet
eivat toimi?

Talon johdotuksen
sulake ei ole ehja.

Jos sulakkeet laukeav-
at useita kertoja, ota
yhteys valtuutettuun
sahkoasentajaan.

Mita minun pitaisi
tehdaq, jos keittoalueet
eivat kytkeydy
paalle?

(D -painiketta
painettiin vahingossa.
Ohjauspaneeli on
osittain kostean liinan
tai nesteen peitossa.

Laite on kytketty
oikein paalle.
Puhdista
ohjauspaneeli.

Mita minun pitaisi
tehdq, jos naytto
jaannoslammon
ilmaisinta H lukuun
ottamatta katoaa

(D -painiketta
painettiin vahingossa.
Ohjauspaneeli on
osittain kostean liinan
tai nesteen peitossa.

Laite on kytketty
oikein paalle.
Puhdista
ohjauspaneeli.

F3/F6 |oikosulku. (F3 kohteelle 1#, F6 kohteelle | toimittajaan keraamisen levyn
24) lampotila -anturin vaih-tamiseksi.
Ceramic plate temperature sensor failure - ?‘iemhityt\;aajaanolirgzineiystets levvn
F4/F7 short circuit. (F4 for 1#, F7 for 2#) 9 . .J ) ) y )
lampotila -anturin vaih-tamiseksi.
Ceramic plate temperature sensor failure - | Ole hyva ja ota yhteytta
F5/F8 |invalia (F5 for 1#, F8 for 2#) toimittajaan keraamisen levyn
lampotila -anturin vaih-tamiseksi.
Eristebipolaaritransistorin lampaotila- anturin | Ole hyva ja ota yhteytta
FO/FA  |vika. (oikosulku/avoin virtapiiri kohteelle 1#)| toimittajaan virransyétté
FC/Fd Eristebipolaaritransistorin lampotila-anturin | Ole hyva ja ota yhteytta
vika. (oikosulku/avoin virtapiiri kohteelle 24)| toimittajaan virransyotto
Ole hyva ja tarkasta, onko
E1/E2 Poikkeava syottojannite. (E1 liian korkealle | syottéjannite normaali.
tai E2 liian alhaiselle) Kaynnista uudestaan
syot-tojannitteen ollessa
E3/E4 |Keraamisen lasin lampotila-anturin lukema Ole hyva ja kdynnista uudestaan
on korkea. laitteen jaahdyt-tya.
E5/E6 Eristebipolaaritransistorin lampotila-anturin | Ole hyva ja kdynnista uudestaan

kohteen #1 tai kohteen #2 IGBT on korkea.

laitteen jaahdyt-tya.

jalkeen jaannéslampoa
ei nayteta naytossa?

tarpeeksi.

yvhtakkia?

Mita minun pitaisi Keittoaluetta Jos keittoalue on
tehda, jos kaytettiin vain kuuma, ole hyva ja
keittoalueiden lyhytaikaisesti, joten soita paikalliseen
sulkemisen se ei kuumentunut huoltokeskukseen.
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Mita minun pitdisi tehd3, jos keittoalue ei kytkeydy paélle tai pois paalta? Huolto
Tama voi johtua yhdesta seuraavista mahdollisuuksista: -
. Ohjauspaneeli on osittain kostean liinan tai nesteen peitossa. Ennen kuin soitat apua tai huoltoa, ole hyva ja tarkista kohta "Vianmaaritys".
«  Lapsilukko on paalld ja naytdssa on "L". Jos tarvitset edelleen apua, noudata alla olevia ohjeita.
Mité minun pitdisi tehda, jos - naytté on valaistu? Onko kyseessa tekninen vika?
Tarkista seuraavat asiat: Jos on ota yhteytta asiakaspalveluumme.
«  Ruoanvalmistusastia ei ole sopiva, se on liian pieni tai Valmistaudu aina etukateen keskustelua varten. Tama helpottaa ongelman
ruoanvalmistusastiaa ei ole asetettu keittoalueelle. diagnosointiprosessia ja tekee my0s helpommaksi paattaa, tarvitaanko
. Kayttaessasi sopivaa ruoanvalmistusastiaa, naytossa esitetty viesti katoaa asiakaspalveluvierailua.
automaattisesti. Ole hyva ja huomaa seuraavat tiedot.
- Millainen ongelma on?
Mita minun pitéisi tehdé, jos jadhdytystuuletin on kdynnissa keittotason «  Missa olosuhteissa ongelma esiintyy?
sulkemisen jalkeen? Soittaessasi ole hyva ja tunne laitteesi malli ja sarjanumero. Nama tiedot
Tarkista seuraavat asiat: annetaan tyyppikilvessa seuraavasti:
«  Lopetettuasi keittotason kayton, jaahdytyspuhallin kay itsekseen * Mallin kuvaus
jaahtymista varten. «  S/N-koodi (15 numeroa)
«  Keittotason elektroniikan jaahdyttya tai enimmaisajan kuluttua (10 Suosittelemme, etta tallennat tiedot tahan niihin viittaamisen helpottamiseksi.
minuuttia) jaahdytyspuhallin sammuu. . Mal_li:
«  Jos pyydat huoltokutsua laitteen kaytosta annettujen tietoihin sisaltyvan «  Sarjanumero:
asian vuoksi, asiakaspalvelun teknikon kaynti saattaa aiheuttaa
maksuveloituksen jopa takuuaikana. Milloin sinulle aiheutuu kustannuksia jopa takuuaikana?

« Jos olisit voinut korjata ongelman itse soveltamalla jotakin osiossa
"Vianmaaritys" annettuja ratkaisuja.

»  Jos asiakaspalvelun teknikon on suoritettava useita huoltokaynteja, koska
hanelle ei ole annettu kaikkia asiaankuuluvia tietoja ennen kayntiaan, ja sen
seurauksena hanen on esimerkiksi tehtava lisamatkoja osia varten.
Valmistautumalla puhelinsoittoosi ylla kuvatulla tavalla sadstaa sinulta
naiden matkojen kustannukset.

S
o
=]
3
Qe
Q:
=h
~+
<
wn
o
)
=
c
(=]
-
o

28 Suomi




Tekniset tiedot
Tekniset tiedot Tuotetiedot
width 590 mm Toimittajan nimi Samsung Electronics co. Ltd.
Laitteen mitat Depth 520 mm
- Mallin tunnistus H%gﬁ%;ggé%
Height 60 mm
width 560 mm Keittotason tyyppi sisdanrakennettu induktioliesi
TyOpinta - ulkomitat Depth 490 mm Lammitystekniikka ruoigr?\%trni%!tauﬁ?eﬂi\ﬁeet
Height 72 mm -
. Keittoalueiden ja/tai kohtien lukumaara 4 ruoanvalmistuksen aluetta
Corner radius 3mm — - -
Liitantaiannit 920240V ~ 50 / 60 H Pyoreat keittoalueet tai -alue:
iitantajannite - z 5 i inta-
= : e blsmmitettya kelttoaluetia 14,0 cm, 22,0 €m, 14,0 cm, 22,0 cm
Suurin kytketty kuormitusteho 7,0 kW kohden (@)
) Net 10,5 kg Ei-pyoreat keittoalueet tai -alueet:
FEULD Gross 12,0 kg hyodyllisen pinta-alan pituus ja
leveys sahkdlammitettya -
keittoaluetta tai - kohtia kohden (P x
Keittoalueet Energiankulutus keittoalueitta tai - ©14,0 cm (vVasen etu): 212,1 Wh/kg
kohtia kohti laskettuna kg kohden @22,0 cm (Vasen taka): 188,3 Wh/kg
Sijainti Halkaisija Teho (EC savorsomaimss) 14,0 cm (Oikea taka): 187,2 Whkg 2
Vasen etu 140mm 1200W/Tehostus 1500W ©22,0 cm (Oikea etu): 183,8 Wh/kg 3’
Vasen taka 220mm 2300W/Tehostus 2600W Keittotason energiankulutus S
; laskettuna kg kohden (EC soinen keittotaso) 1929 wh/kg i
Oikea taka 140mm IZOOW/TehOStUS 1500W g sahkoinen Keittotaso, 2,'_;
Oikea etu 220mm 2300W/Tehostus 2600W Tiedot maaritetty standardin EN60350-2 ja komission asetusten (EU) nro

66/2014 mukKaisesti.

Energiansaastovinkkeja

- Sijoita aina kattilat ja pannut ennen keittoalueen paalle kytkemista.
«  Likaiset keittoalueet ja pannualustat lisaavat virrankulutusta.
« Painekattilan kayttdé vahentaa keittoaikaa.
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SAMSUNG

KYSYMYKSIA TAI KOMMENTTEJA?

MAA SOITA VERKKOSIVUSTO
ITAVALTA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Www.samsung.com/at/support
G 02201 2418 s com)be tisupport (French
TANSKA 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
SUOMI 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
RANSKA 01 48 63 00 00 wWww.samsung.com/fr/support
SAKSA 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLANTI (EIRE) 0818 717100 WWW.samsung.com/ie/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
KYPROS 8009 4000 only from landline, toll free
R 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WwWw.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
ALANKOMAAT 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORJA 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
PUOLA Specjalistyczna infolinia do obsmggzoalrixét;a;_g%siczacych telefondw komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGALI 808 207 267 Www.samsung.com/pt/support
ESPANJA 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
RUQTSI 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support
SVEITSI 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) WWW.samsung.com/uk/support






